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ADVERTENCIA DEL TRADUCTOR. 


Al traducir á nuestro idioma el libro de J. Leon Soubeiran 
cremos prestar un gran servicio à la higiene y á la salubridad 
públicas; porque castigando la ley á los falsificadores, el hom- 
bre de ciencia debe conocer los medios para descubrir las mez- 
clas que aquellos practican con las diferentes sustancias ali- 
menticias y medicamentosas, con objeto de que pueda caer 
sobre el culpable todo el rigor de la pena. La falsificacion no 
solo defrauda los intereses del comprador, sino que puede 
perjudicarle en su salud, y constituye por lo tanto un doble 
crimen digno de ocupar la atencion de las personas que mi- 
ran con algun interés el bien de sus semeja ntes. El presente 
libro logra este fin y en él están expuestos con precision y 
claridad cuantos medios proporcionan la química, la fisica, 
la historia natural y la micografía para el mejor reconoci- 
miento de las adulteraciones. 

En la mayor parte de los artículos se exponen los carac- 
téres de la sustancia pura, para que, porsu simple inspeccion 
pueda venirse en conocimiento 6 por lo menos sospecharse 
la existencia de la falsificacion; en seguida describe el autor, 
con la exactitud que le caracteriza, los medios para descubrir 
el fraude sea cualquiera la sustancia con que el objeto sos- 
pechoso pueda estar mezclado. Pero en lo que principalmente 
pone gran cuidado, conforme en esto con los adelantos de la 
ciencia, es en la exposicion de los caractéres micrográficos 
que los cuerpos presentan, no solo cuando están puros, sino 


VI ADVERTENCIA. 


en el caso de encontrarse mezclados con otros de semejante 
6 distinta naturaleza. 

En una palabra, este DICCIONARIO ha venido á llenar un 
vacío que há tiempo se notaba en el estudio de las falsifica- 
ciones. 

Nada se ha variado del original francés: hemos aumenta- 
tado algunos artículos con adiciones y notas, originales unas 
y tomadas de publicaciones modernas otras; y para conser- 
var la facilidad en las investigaciones, los grabados que ilus- 
tran esta traduccion son los mismos que tiene la obra france- 
sa. En la parte legislativa, colocada como apéndice al fin del 
libro, hemos puesto la concerniente á España, de que el ori- 
ginal carecia, falta que con pena hemos notado en la excelen- 
te obra de Soubeiran. 


J. R. GOMEZ PAMO. 


PRÔLOGO DEL AUTOR. 


2,20) (he 


«Tl serait á souhaiter que l'art de tromper fût parfaite- 
ment ignoré des hommes, dans toutes sortes de profesions. 
Mais puisque 1‘ avidité insatiable du gain engage une par- 
tie des hommes 4 mettre cet art en pratique d'une infinité 
de manieres différentes, il est de la prudence de chercher 
á connaître ces sortes de fraudes. pour-s'en garantir. » 
(GEOFFROY l‘ ainé, Des supercheries concernant la pierre 
philosophale, 1722.) 


La falsificacion de los alimentos y de los medicamentos 
simples y compuestos se ha practicado en todas las épocas 
y en todos los países; el orígen de esta costumbre se pierde 
en la noche de los tiempos. Pero si el fraude se conoce desde 
el orígen del comercio, nunca ha sido tan manifiesto ni ha 
estado tan generalizado como en la época actual. Las cir- 
cunstancias políticas, han ejercido, sin duda alguna, gran 
influencia sobre este estado de cosas, y la guerra que, al 
principio de este siglo, aislaba la Francia, del resto del mun- 
do, obligó á nuestros compatriotas á buscar sucedáneos para 
aquellas sustancias que les faltaban y por consiguiente el 
comercio se encaminó hácia el fraude; pero se debe observar 
con justicia que esta plaga domina con tanta intensidad en 
otras naciones, en Inglaterra por ejemplo, que no puede pre- 
sentar igual excusa. 
~ ¿Qué se debe entender por falsificacion? Para nosotros 
existe siempre que se mezclan voluntariamente en un pro- 
ducto otras sustancias, inactivas ó perjudiciales diferentes 
del producto. Las mezclas ó sustituciones accidentales que 
se pueden presentar, por inadvertencia ó defecto de fabrica- 
cion, aunque ocasionen perturbaciones en la salud pública, no 
son falsificaciones. 

Se ha intentado por algunos excusar la práctica de las 
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falsificaciones, pero las razones que alegan ni son suficientes 
ni aceptables. El público, se dice, no pone ningun obstáculo 
à la falsificacion y busca algunos productos que están sofis- 
ticados. Pero aun cuando esto fuera verdad , aun cuando el 
consumidor diera la preferencia á estos productos bajo el 
pretexto de que su color ó su olor son mas agradables, no es 
esto una razon para satisfacer su capricho, además de que, 
por otra parte, el vendedor no previene la sofisticacion ni 
sospecha los peligros que pueden ocurrir con el uso de se- 
mejantes sustituciones ó mezclas. 

Se pretende, tambien, que las mezclas mejoran la calida d 
de los productos. Pero ¿con qué derecho el vendedor da los 
productos mezclados y no deja que el consumidor haga por 
sí mismo las mezclas que desee? ¿No es un deseo exagerado 
de lucro lo que guia al mercader en sus operaciones, mas 
bien que el interés del consumidor? ¿Y estaría dispuesto á 
satisfacer las pretendidas exigencias del público si no encon- 
trara en ello ventaja? 

Se apoyan tambien los que defienden la falsificacion en 
la necesidad de vender barato, segun reclama el público; 
¿pero es esto una razon para vender otra cosa que la que se 
pide y engañar sobre la naturaleza del producto vendido? 
Además, la baratura sin estas condiciones no es mas que fic- 
ticia, puesto que en todos los casos se sofistican los produc- 
tos con sustancias de precio mas bajo que se venden al pre- 
cio del producto que se pide, que siempre le tiene mas eleva- 
do. Se da igualmente como excusa que las sustancias intro- 
ducidas nó son perjudiciales y solo tienen por objeto aumen- 
tar el peso ó el volúmen; no hay por lo tanto en la práctica 
de la falsificacion mas que un castigo al bolsillo. Aparte de 
que las sustancias adulteradas son generalmente perjudicia- 
les para la salud, no se puede creer que sea indiferente re- 
emplazar una parte de un alimento, por ejemplo, por una 
materia inofensiva, pero no alimenticia; porque como ha ob- 
servado Millon «5 por 100 de agua añadidos diariamente al 
»pan, representan al cabo del año, una falta de ocho dias de 
»este alimento, y se puede convertir, para el desgraciado 
»obrero, en año de miseria un año de abundancia. » 
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En todos los casos, la falsificacion, que es el resultado 
de la competencia desenfrenada, es culpable y se debe casti- 
gar severamente, y sea hecha por el fabricante ó el vendedor 
al por menor, es una deshonra para el comercio, que por alto 
que esté ha de descender á tales manipulaciones. 

Por largo tiempo, à pesar de las contínuas quejas que se 
elevaban contra las falsificaciones por hombres tan autoriza- 
zados en la ciencia como los Garnier, los Chevallier, etc., las 
leyes no castigaban con rigor sino las sofisticaciones que 
podian ocasionar perjuicios inmediatos para la salud pública 
y que se practicaban en las bebidas ó sustancias alimenticias 
y solo en estos últimos años los gobiernos de Francia, Ingla- 
terra, Suiza, Bélgica, etc., han promulgado leyes que conde- 
nan severamente todas las falsificaciones de cualquier clase 
que sean. 

Hemos creido hacer un servicio útil poniendo como apén- 
dice á este DICCIONARIO la legislacion y los reglamentos de 
policía vigentes en las diferentes naciones de Europa. 

Si á pesar de las penas severas que dictan las leyes, el arte 
de la falsificacion continúa en aumento, aprovechando los 
progresos de la química, es necesario que la ciencia, que tie- 
ne poder para ello, cual nueva lanza de Aquiles, cure los ma- 
les que aquella cause. La ciencia, en efecto, proporciona los 
medios mas eficaces para descubrir el fraude y poner de ma- 
nifiesto sus manipulaciones; permite atacar sin piedad al fal- 
sificador hasta en sus operaciones mas ocultas y obligarle á 
renunciar á su tenebrosa obra, cuando haya adquirido la se- 
guridad de que si es hábil para dar la apariencia de buena ca- 
lidad á las sustancias de mala calidad ó nocivas, son aun mas 
hábiles que él los medios con que cuenta la ciencia para po- 
ner en evidencia su culpable industria. 

Como se ve, la ciencia tiene un papel importante que lle- 
nar y que está á la altura de su fin; descubrir todo tráfico 
que comprometa la salud del consumidor por la falsificion de 
sustancias alimenticias sólidas 6 líquidas, y lo que puede ser 
mas grave todavía, comprometer su vida por la sofisticación 
de medicamentos que debian devolverle la salud. 

Durante muchos años, el peligro que la sofisticacion ha 
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hecho correr á la salud pública no ha preocupado sino á los 
hombres de ciencia, muchos de los que han consagrado una 
vida de trabajo para hacerla una guerra encarnizada; Cheva- 
llier, Payen, Bussy, Favre, Garnier, Hassall y otros han in- 
sistido muchas veces en reclamar la represion del fraude sin 
que su voz hiciera eco entre los legisladores ni entre el pú- 
blico. En la actualidad á nadie se oculta la enormidad del 
peligro y hemos creido que era útil, inspirándonos en los tra- 
bajos de nuestros sabios predecesores, cuyos nombres recor- 
daremos cada vez que tratemos de las cuestiones por ellos 
dilucidadas, dar á conocer las numerosas falsificaciones que 
se practican diariamente é indicar los medios de reconocerlas 
así como las alteraciones á que los alimentos y los medica- 
mentos están expuestos. 

- No nos hemos contentado solamente con exponer los me- 
dios que la química proporciona para la investigacion y des- 
cubrimiento de las falsificaciones, pues sin negar à esta la 
importancia que tiene en esta clase de ensayos (siendo de ab- 
soluta necesidad en algunos casos) hemos creido oportuno 
utilizar los medios que dan las ciencias físicas y naturales, 
insistiendo, sobre todo, en los caractéres indicados por el 
estudio microscópico y la estructura íntima de las sustancias. 
Para hacer mas fáciles ciertas investigaciones para las per- 
sonas poco familiarizadas con ellas, á pesar de los progresos 
de la ciencia micográfica, hemos intercalado en el texto nu- 
merosas figuras, sacadas en su mayor parte de los excelentes 
trabajos de Hassall (1). 

Como sucede con frecuencia que, en la investigacion de 
las falsificaciones, se debe recurrir á procedimientos delica- 
dos de análisis, de los que solo podíamos dar un resúmen, 
hemos tenido cuidado de poner á continuacion del artículo, 
siempre que se ha presentado ocasion, un índice bibliográfico 
por medio del que el lector puede encontrar fácilmente la 
obra ú obras donde consultar; y para formarle hemos registra- 
do con cuidado diversas publicaciones francesas y extranjeras, 


(1) Véase Bouts. Traité élémentaire de chimie légale, en el que se exponen las aplica- 
ciones del análisis químico y del microscopio en BRIAND et CHAUDÉ, Médicine légale, 
Paris (obra traducida al español por los Doctores M. Gomez Pamo y J. R.GOMEZ PA- 
MO; Moya y Plaza, editores); CH. RORIN, Du microscope, Paris, 1871. 
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como los Annales d'hygiène et de medicine légal, el Journal 
de pharmacie et de chimie, el Journal de chimie médicale, la 
Union pharmaceutique, el Pharmaceutical Journal and 
Transactions, etc. 

Con objeto de facilitar el manejo del libro hemos adopta- 
do el órden alfabético; pues una clasificacion razonada, ade- 
más de ser muy difícil de establecer con sustancias de natu- 
raleza tan diversa como las que en este DICCIONARIO se estu- 
dian no hubiera aumentado la utilidad de la obra. 

Aunque nuestro principal objeto era tratar de las falsifi- 
caciones y alteraciones de las sustancias alimenticias y me- 
dicamentosas, hemos creido oportuno citar algunas que se 
practican sobre sustancias y objetos muy comunes, como los 
carbones, encajes, botellas, tarjetas de visita, abonos, telas, 
guano, hulla, papel, perfumes, jabones, etc. etc. 

Exponemos con confianza nuestra obra al juicio benévolo 
de todos los que, como nosotros, se interesan por la higiene, 
la salubridad y la policía sanitaria, al mismo tiempo que de- 
sean no se menoscaben el honor y la prosperidad del comer- 
cio francés. i 

¡Ojalá la ciencia, ilustrando al comercio sobre el valor 
de los productos, pueda desarrollar en todos el deseo de le- 
galidad y de rectitud y contribuir á aumentar la renta de la 
Francia en todos los cambios que diariamente hace con el 
mundo entero! 

Julio de 1874. 


J. L. SOUBEIRAN. 
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DIVERSOS MEDIOS DE RECONOCER LAS FALSIFICACIONES. 


Las falsificaciones, mas comunes hoy que hace algun tiempo 
y cada dia mas numerosas, pueden felizmente descubrirse por 
los medios que la ciencia pone á nuestra disposicion. Pero en esta 
guerra contra el fraude, es preciso que el arsenal del analizador 
sea todo lo completo posible y que este elija sus armas lo mismo 
de la física que de la historia natural y de la química. 

Durante algun tiempo esta última ciencia ha sido casi la única 
que se aplicaba á la investigacion de las sofisticaciones, lo que 
era debido á que se ignoraban las indicaciones, por lo general 
muy importantes, que podian dar las otras ciencias. En la actua- 
lidad, ya no se tiene, por lo menos en gran parte, la prevencion 
que antes se tenia para la aplicacion del microscopio y está fuera 
de duda que se encuentran datos preciosos en el estudio de la ex- 
tructura íntima de los cuerpos: en efecto, por el exámen micros- 
cópico de unas tortas de colza que causaron la muerte á algunas 
bestias, se pudo reconocer que contenian epispermo de mostaza, 
cuyas semillas fueron seguramente la causa de los accidentes 
que las investigaciones químicas y anatómicas no habian po- 
dido descubrir. | 

En los casos en que se desea asegurarse de la sofisticacion 
de una sustancia, se deberá dedicar una gran parte á los ensayos 
químicos y emplear, para obtener mas certeza y seguridad en los 
resultados, ya el microscopio ya diferentes aparatos de fisica. 

Desde luego se comprende que no deben olvidarse los caracté- 
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res, forma, color, consistencia, etc., que nos dan algun indicio 
para suponer la existencia del fraude, pero que casi nunca nos 
proporcionan signos seguros respecto la naturaleza ni mucho 
menos sobre la cantidad de la sustancia adulterante. 

Se recurrirá en seguida á diversos procedimientos generales, 
de los que daremos una rápida descripcion para evitar repeticio- 
nes inútiles en los diversos artículos del DICCIONARIO. Nuestro 
único objeto, al obrar así, es indicar à las personas poco acostum- 
bradas à las investigaciones científicas el camino que deben se- 
guir, pues para los detalles deben consultar los diferentes trata- 
dos especiales de análisis. 

La mayor parte de los aparatos que son necesarios para la 
análisis química de las sustancias falsificadas, se encuentran en 
todos los laboratorios. Así es que es necesario tener cápsulas mas 
ó menos grandes, embudos y filtros, morteros, retortas, recipien- 
tes, crisoles de barro y de platino, etc. 

Tambien es necesaria una buena balanza que aprecie medio 
miligramo, porque en muchos casos es preciso tener el peso exacto 
de la materia sometida à la análisis para compararle con el de los 
precipitados obtenidos. 

Como por lo general las materias que se han de examinar han 
absorbido mas ó menos humedad, conviene desecarlas antes de 
someterlas à la análisis. Para esto es suficiente en algunos casos 
dejar la materia durante cierto tiempo en un espacio limitado de- 
bajo de una campana con un cuerpo muy higrométrico, tal como 
el cloruro cálcico que absorbe la humedad que desprende el pro- 
ducto queseexamina (figura 1.*): otras veces hay que calentar la 
sustancia á una temperatura 
moderada, pero constante, y 
en este caso se empleará con 
ventaja la estufa de aire calien- 
te de Coulier (figura 2.*) (1), 
que consiste en una caja de 
hojadelata 6 de cobre, dividi- 

Figura 1.2— Aparato de desecacion. da por cuatro ó cinco compar- 
timentos en muchas cavida- 

des, que son recorridas por una rápida corriente de aire caliente 
que circula de abajo arriba sinuosa y horizontalmente. Tiene dos 
orificios circulares: el primero situado en la parte inferior y en 











(1) Si el analizador no poseyera en su laboratorio esta estufa, puede sustituirla sin in- 
eonveniente alguno por la tan conocida Estufa de Gay-Lussac. (N. del T.) 
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el que se introduce la extremidad superior de una lámpara ordi- 
naria, moderadamente alumbrada; el segundo, colocado en la 
parte superior, está provisto de una llave ó registro análogo á la 
llave de los tubos de estufa ordinarios; bajando mas ó menos la 
mecha de la lámpara y cerrando ó abriendo del mismo modo el 
registro, se obtienen todas las temperaturas comprendidas en- 
tre + 30° y + 150°. (TARDIEU y RoussIN.) 

Para conocer la densidad de los cuerpos se emplean los ared- 
metros, ya de peso variable y volúmen constante, como el areó- 
metro 6 gravimetro de Nicholson (figura 3.*), ya de peso constante 
y volúmen variable como el pesa-ácidos (figura 4.*). Tambien se 
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Figura 2.2— Estufa de aire caliente de Figura 3.%— Areó- Figura 4.%—Areômetro 
Coulier. ; metro de Nicholson. de peso constante y 
A. Abertura por la que penetra el tubo volúmen variable. 

de la lámpara; B, chimenea de desprendi- 

miento para el aire caliente; £, termómetro. 

practica, para determinar la densidad de los líquidos, el método 

del frasco. En este caso se emplea un pequeño frasco de cristal 

delgado y ligero, con buen tapon y horadado con una pequeña 
ranura hecha con la lima; se pesa primero vacio, despues lleno de 
agua destilada y se conoce el peso de esta; se reemplaza el agua 
del frasco por el líquido que se quiere examinar y se pesa de 

nuevo para tener su densidad por la proporcion p : p‘ :: 1000 : x. 

Cuando se opera con líquidos se emplean con ventaja vasijas 
graduadas (figuras 5.* y 6.*), cuya capacidad varía entre 500 y 1000 
centímetros cúbicos, y que en su cuello tienen una raya que in- 
dica el sitio hasta donde debe llegar el líquido. Se reemplazan al- 
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gunas veces estas vasijas por un frasco de tapon esmerilado 6 por 
una botella de cuello estrecho en el que hay tambien una raya, 
lo que permite tener volúmenes iguales siempre que se opere 
à la misma temperatura, que generalmente es à + 15”. Se recur- 
re tambien para medir los líquidos, 4 campanas graduadas (pro- 
betas) figura 7.*) cuya escala indica ordinariamente decilitros y 
centílitros; pero es necesario comprobar su 
graduacion cuando se toman del comercio estos 
instrumentos para asegurarse de su exactitud. 
Se debe contar la altura de la parte inferior de 
la curva del líquido y no la línea superior. 
Hay necesidad muchas veces de verter los lí- 
quidos gota á gota como en los ensayos alcali- 
métricos, clorométricos, etc., y entonces se em- 





Figuras 5.2 y 6.2—PFrascos graduados. Figura 7,2 
Campana graduada 


plean con ventaja las buretas graduadas (figuras 8.* y 9.*), es de- 
cir, tubos graduados de arriba abajo que en la parte inferior 
de uno de sus lados llevan un pequeño tubo doblado en su parte 
superior; están divididos en medios centímetros cúbicos, y algu- 
nas veces subdivididos en décimos de centímetro cúbico. No to- 
das las buretas presentan esta disposicion, sino que, como la que 
representa la figura 10, son tubos que tienen en su extremidad 
superior un tubo estrecho encorvado en forma de pico. y otro 
mas ancho que hace las veces de embudo; pero estas tienen el 
inconveniente de que hay que mantenerlas en posicion horizon- 
tal para hacer caer todo el líquido que contienen. Se ha propues- 
to tambien el empleo de las buretas provistas de una llave en su 
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parte inferior, pero el precio elevado que tienen es la causa de 
que su uso no sea muy comun, aparte de que la materia de la 
llave puede ser atacada por diversos reactivos. 

Las pipetas (figura 11 y 12), están graduadas muy rara vez 








Figura 8.4 Figura 9. Figura 10. 


Buretas graduadas de distintas formas. 


y de ellas se hace un uso muy comun para trasladar líquidos; 
presentan formas muy variadas; se las llena por aspiracion, se 
tapa la extremidad superior con un dedo, y para dejar caer elli- 
quido se levanta aquel. 

Para practicar la evaporacion se emplea el baño-maria, los 
baños de aceite 6 los baños de arena, segun el grado de tempera- 
tura que se crea necesario; porque hay no pocos inconvenientes 
algunas veces al calentar las sustancias á fuego desnudo, no pu- 
diéndose regular la temperatura y produciéndose ya proyeccio- 
nes de materia, ya su descomposicion, por lo menos parcialmen- 
te; debe tenerse la precaucion, siempre útil, de cubrir las cápsu- 
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las con objeto de evitar que el polvo ensucie el residuo de la 


evaporacion. 


En gran número de circunstancias hay necesidad de incine- 
rar las materias, y en este caso se opera en crisoles de barro ó de 
platino, pero por lo regular basta poner un poco de 


la sustancia en una l4mina de platino y calentarla à 
la llama de una lámpara de alcohol para obtener el 


residuo de cenizas. 


Para efectuar la destilacion se emplean, segun los 
casos, retortas ó alambiques, con objeto de separar los 
productos fijos de las sustancias volátiles. Como el 


grado de temperatu- 
ra à que se verifica 
la ebullicion puede 
dar indicaciones úti- 
les, conviene intro- 
ducir un termómetro 
en el líquido que des- 
tila. 

Cuando por las 
reacciones á que se 
han sujetado las sus- 
tancias, hay forma- 
cion de precipitados, 
es necesario separar- 
los, segun su natura- 
leza, por la filtracion 
6 por la decantacion; 
en el primer caso se 
deben emplear fil- 
tros compactos, para 
que el precipitado no 
pase á través de 
ellos, y procurarque 
el papel contenga la 
menor cantidad po- 
sible de materias mi- 





Figura 11 —Pipeta curva. : Figura 12. 
Pipeta recta. 


nerales; para lo cual se tendrá la precaucion de lavar el papel con 
ácido clorhídrico puro y diluido en tres partes de agua, se lava 
despues el filtro repetidas veces con agua destilada hasta que esta 
no dé señales por los reactivos de contener dicho ácido; llegado 
este caso, se deseca y se conserva de este modo el papel en un bo- 
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cal bien tapado para cuando haya necesidad de emplearlo. No hay 
que advertir que la dimension de los filtros debe estar en relacion 
con la cantidad de liquido que han de contener. Conviene no 
principiar la filtracion, hasta tanto que el precipitado esté bien 
formado para evitar que pase con el liquido una parte de él; 
algunas veces, para dar mayor densidad al precipitado, se añade 
al líquido un poco de alcohol 6 se le calienta ligeramente para 
comunicar mas cohesion á las moléculas. Si la precipitacion se 
verifica en caliente debe filtrarse antes del enfriamiento porque 
los líquidos calientes pasan al través del filtro con mayor rapi- 
dez que los frios. 

La decantacion no debe practicarse sino cuando el depósito 
de la materia insoluble se ha efectuado completamente; esta ope- 
racion, que exige una cantidad de líquido mucho mas considera- 
ble que la filtracion, se emplea sobre todo cuando se quiere co- 
nocer la proporcion de los principios solubles obtenidos. 

Ensayo por la via seca.—En la mayor parte de los casos, des- 
pues de haber observado los caractéres exteriores y determinado 
la cantidad dé agua se deberán principiar las investigaciones por 
la via seca, empleando en este caso con ventaja el soplete, que 
permite operar sobre pequeñas particulas y proporciona datos 
seguros sobre la naturaleza de cada cuerpo y especialmente si al 
mismo tiempo se emplean algunos reactivos, tales como el bórax, 
el carbonato sódico, el nitrato y el fosfato sódico-amónico. 

Para hacer uso del soplete, que es un tubo encorvado y adel- 
gazado en su extremidad, generalmente provisto de una cabidad 
destinada á condensar la humedad del aliento, se opera á la llama 
de una bujía ó de una lámpara sobre carbon. Segun que se quie- 
ra producir la oxidacion ó la reduccion, se modifica la abertura 
del soplete, que deberá ser mayor en el primer caso que en el se- 
gundo. La desoxidacion se efectúa en la parte brillante de la 
llama que se debe dirigir sobre la sustancia que se ensaya, de 
manera que la rodee igualmente por todos lados, privándola de 
este modo del contacto del aire. Para conseguir la oxidacion, es 
preciso calentar delante de la punta extrema de la llama, y de 
este modo se saturan de oxígeno en seguida todas las partes 
combustibles; conviene sostener al rojo naciente la sustancia tanto 
tiempo como sea posible. La naturaleza de los glóbulos 6 perlas 
obtenidos por el empleo de los reactivos antes indicados, permite 
reconocer fácilmente la existencia de varios metales, como por 
ejemplo, el hierro, el manganeso, el niquel, el cobalto, el co - 
bre, etc. 
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ENSAYO AL SOPLETE. 


La llama aparece coloreada exteriormente. .... 8 
— no aparece coloreada............. a T 
La'coloracion ESTIMER o EES “Le: 
— eS ATRAPAR, MU 4 
La coloracion es violeta (á no ser que no haya 
A AA A 
La coloracion es púrpura O AMIN. . . +: PSTRONGIANA, 
El amartlo "es AUTOR. AN a os dures Sosa. 
— es verdoso. A NN A T BARITA. 
— E ae ler AA T CaL. 
Hay yolatzacion > US e ias 6 
No hay yolatilizacioii. stenenes dedo e o 10 
Hay formacion de vapores ó humos............ 7 
NO bay DUMOR ET e RS PEN TRS 8 
Los vapores son blancos y tienen olor arsenical. ARSÉNICO. 
— — antimonial.... ANTIMONIO, 
Hay 910 mardes colis sl ss sde 
NO HAT OR A RE à MERCURIO. 
EL olor es SUTTUTDSO. e eia ae e ¿dm Rita ¿El a AZUFRE. 
AMO MAGA. PEA RUE AMONIACO. 
La calcinacion se hace sobre un carbon....... is D 
— DOS Venice EE 20 
Nitrato AoCODAl COs rios 12 
Con las salesí Con el bórax ó la sal de fósforo. . 13 
SOSAL RE A EA 15 
Se obtiene un compuesto rojo pálido........... MAGNESIA. 
— — AZMIOSCUIROE asi maT ALÚMINA. 
= — VELO es. ses O, 
z IAS REN AAA OL BALTO. 
Con el bórax Ea 7 = 
FRA de Amarillo rojizas quese decoloran 
teten per- en la llama interlor.......... NIQUEL. 
las a Rojo amatista en la llama exte- 
a o E rior é incoloras en la interior.. MANGANESO. 
La perla es verde esmeralda. ................. Cromo. 
— — enla llama interior y roja en | la 
EXTRA NS HIERRO. 
La perla es verde en la llama exterior y pardo 
vojiza en la intérioa durs A A Er COBRE. 
Reduccion á polvo metälico............ A CoBALTO. 
— en glóbulos metälicos.............. 16 
Glóbulos blandos y maleables. .......... .... 17 
— DATOS... E E T 18 
Cubiertos de dro LLO PA ES PLOMO. 
No cuhbiattos: de óxidos lod E ESTAÑO. 
Glóbulo duetil y brillante iisas aet cie lens PLATA. 
A a re 19 
Barnizado de amarillo... NT SN ... BISMUTO. 
— do blandos ticae AA ANTIMONIO. 


EN soplete no da renccions. onies aeie iia e DEMÁS METALES, 
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Ensayo por la via húmeda.—Cuando los ensayos por la via 
seca dan buenos resultados, es siempre conveniente completarlos 
por medio de las investigaciones por la via húmeda y reconocer 
la presencia de los diversos cuerpos que contienen las sustancias 
que se examinan por los precipitados que difieren por su color y 
su aspecto. i 

Pero como en gran número de casos se opera con cuerpos in- 
solubles, es necesario antes disolverlos, lo que se efectúa por me- 
dio de ciertos reactivos tales como el ácido clorhídrico, el ácido 
nítrico 6 el agua régia, y esto puede ya suministrarnos algunos 
datos útiles. En efecto, la efervescencia hará en este caso cono- 
cer la presencia del ácido carbónico, el olor á huevos podridos 
indicará la presencia de los sulfuros, ets. 

Los principales reactivos que deberán utilizarse para la com- 
probacion de las falsificaciones, son: 

Los ácidos acético, clorhídrico, sulfhídrico y sulfúrico. La po- 
tasa, amoniaco, carbonato potásico, oxalato amónico, sulfhidrato 
amónico, sulfato sódico, nitrato argéntico, cromato potásico, clo- 
ruro bárico, cloruro platínico, ioduro potásico, cianuros amarillo 
y rojo de potasa, agua de cloro, agua de almidon clorada, tintu- 
ra de iodo, infusion de agallas, gelatina, tornasol, cúrcuma, etc. 

Tambien se deberá tener dispuesto un aparato de Marsh, para 
la investigacion del arsénico, para lo cual indiferentemente po- 
drá hacerse uso del aparato de Orfila, que consiste en un frasco 
de dos tubulares tapadas con corcho, atravesando una de ellas un 
tubo recto de seguridad que se introduce en el líquido y por la 
otra un tubo encorvado en ángulo recto y estirado en punta en 
la extremidad de su rama mas larga y por la que sale el gas hi- 
drógeno; puede emplearse tambien con ventaja el aparato de 
Chevallier, 6 el de la Academia de Medicina de Paris (figura 13), 





Figura 13.— Aparato de Marsh para la determinacion del arsénico. 


que consiste en un frasco a, al cual se adapta un corcho con dos 
agujeros por el que penetran un tubo de seguridad 5 y otro € d, 


10 DIVERSOS MEDIOS DE RECONOCER 


doblado en ángulo recto, que lleva una bola e cerca de su curva- 
tura, este tubo comunica con otro mas ancho f, lleno de algodon 
en rama ó amianto que sirve para retener el sulfato de zinc que la 
corriente de gas pudiera arrastrar; á la extremidad de este tubo 
se coloca otro g À mas delgado, poco fusible y terminado en pun- 
ta en la extremidad libre; este tubo se calienta por medio de un 
hornillo 6 de unos carbones hechos ascuas, cuidando de que la 
parte que esté en inmediato contacto con el fuego, se recubra con 
una lámina metálica á cierta distancia delos carbones; se pone en 
el tubo una pequeña pantalla ¿ con objeto de que no se caliente 
sino hasta este punto. 

No podemos dar en este sitio sino una ligera idea de las reac- 
ciones que pueden presentarse en la investigacion de las falsifi- 
caciones, y recomendamos al lector el estudio de las obras espe- 
ciales de química tales como el Manuel de Chimie medicale, de 
Riche; las Zecons elementaires de Chimie moderne, de Wurtz; el 
A bregé de Chimie, de Pelouze y Fremy; el Traité d'analiyse chi- 
mique, de Poggiale, etc. (1); pero con el objeto de guiar à las 
personas poco acostumbradas à las manipulaciones quimicas 
creemos útil presentar bajo una forma sucinta la tabla de los 
principales caractéres de las sales á fin de evitar en el curso de 
nuestra obra repeticiones ociosas. 


DETERMINACION DE LAS BASES. 


Las sales son precipitadas por el sulfhidrato 
1 NN PA A A Y 8 
NO SON precipitada. Bites remous 2 
9 El carbonato sódico produce precipitado........ 6 
— no da precipitado.......... 3 
3 La potasa cáustica produce vapores amoniacales. AMONIACO. 
— no da vapores amoniacales.. + 
( El ácido tartárico en exceso da un precipitado 
4 DABUCO se. us à lues SC PA SE 2e POTASA. 
l El ácido tartárico en exceso no da precipitado... Sosa. 
El sulfato de potasa no da precipitado. ........ MAGNESIA. 
— — produce precipitado....... CaL, BARITA, 
ESTRONCIANA, 


El sulfato de cal ocasiona la formacion de preci- 
6 | pitada. seee aa à ee ORNE OU D 7 
El sulfato de cal no da precipitado............. Ca. 
(1) Con el mismo objeto recomendamos consulten las obras españolas: Tratado teórico 
y práctico de Química Inorgánica, de Saez Palacios; la Quimica Orgánica, de Puerta y 
Ródenas: y el Manual de análisis quimica aplicada à las ciencias médicas, de J. R. Go- 
mez Pamo. (N. del T.) 
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El ácido fluosilícico da precipitado............. BARITA. 
— — no ocasiona precipitado..... ESTRONCIANA. 
El ácido sulfhidrico da precipitado en los líquidos 
CLOS JAN A IA AAA: LE E 14 
El ácido sulfhídrico no da precipitado en los lí- 
LOAN A aale ie 9 
El cianuro ferroso-potásico precipita inmediata- 
o co E ma nes mn 11 
El cianuro ferroso-potäsico no precipita inmedia- 
tamente....... FAA > ERA II ot 10 
Las disoluciones son incoloras. ............... ALÚMINA. 
— presentan color verde ó violeta. Cromo. 
El benzoato amónico da precipitado...........- HIERRO. 
— —. no da precipitado......... 12 
Unliquido que pre- 
Tratado por el sulfhidrato cipita por la po- 
amónico y despues por el in PR ERTE 
ácido acético se obtiene.. | tn residuo | || 13 


El resíduo tratado porel ácido clohídrico, despues 
de hervido con un exceso de potasa, da por el 


ácido sulfhídrico un precipitado............ ZINC. 
El resíduo hervido con un exceso de cianuro y 

tratado con el ácido clorhídrico. ........... 14 
O A A A Sete NIQUEL. 
O IO A RARO A via COBALTO. 


El sulfhidrato amónico disuelve el precipitado.. 22 
~ — no disuelveel precipitado. 16 


El ácido clorhídrico produce precipitado.. ...... 17 
— —- no produce precipitado... .. 19 
El a es soluble en el amoniaco.. ..... PLATA. 
es insoluble en el amoniaco...... 18 
El pe es blanco permanente............ PLOMO. 
—  ymsevuelvenegro....... MERCURIO admi- 
nimum. 
El amoniaco en exceso da precipitado........... 20 
— — no da precipitado....,.. 21 
El ioduro potásico produce precipitado de color 
pa AA eee ee «a MERCURIO ad 
máximum. 
El ioduro potásico produce precipitado de color 
E O dus era ape à BISMUTO. 
El Han BOSON ES AR ad ddr JR AU LS COBRE. 
queda Incoloro. ¿IA A dis 0 CADMIO. 


El precipitado por el ácido sulfhídrico es negro.. 23. 
El precipitado por el ácido sulfhídrico es pardo; 
la disolucion precipita en pardo por el cloruro 
A NA EN a UD ec o EsTAÑo ad mi- 
nimum. 
El precipitado por el ácido sulfhídrico es amari- 
llo; la disolucion precipita en amarillo por el 
oi A IA 24 
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La disolucion primitiva precipita en pardo por el 
Sido TOrroBO.. PAT COS Se pes 
La disolucion primitiva precipita en amarillo por 
el cloruro potásico........ A A e 
El dodo es res y soluble en el ácido 
clorhídrico: idas ada es et 


El precipitado es amarillo y casi insoluble: solu- 
bla. laminar at. cai o 2 2 
El precipitado es amarillo, es naranjado y soluble 
en el ácido clorhídrico. sared, Le a se sed 


DETERMINACION DE LOS ÁCIDOS. 


Las sales se carbonizan por la calcinacion. 
—  DOSO:CATRODIA irea Les 6 
Su disolucion neutra precipita por el cloruro bá- 
A POE lid > pr EA, A LEI 


Su disolucion hace efervescencia con los ácidos... 

— no hace efervescencia con los ácidos. 

La efervescencia es inodora.......;:....,..s... 

-- presenta olor á huevos podridos. 

Su disolucion produce un depósito gelatinoso... 
— no produce depósito gelatinoso.. 


El cloruro bárico ocasiona un precipitado insola- 
ble en el ¿cido COMME cajera oa 
El cloruro bárico no da precipitado insoluble en 
el ácido clorhid neor ies nat. et 
Los líquidos ácidos no se descomponen por el 
ácido sulfhidrico; ssn erena ie pe 
Los líquidos ácidos se descomponen por el ácido 
RUPMATICO,, + + 582 te MM UE MER NRENR EX 
El nitrato argéntico forma precipitado... : 
— no forma precipitado. . ee 
' El precipitado es amarillo, pálido y soluble en el 
ácido ACOHLOD.. puede abs il a : 
Es blanco é insoluble en el ácido acético........ 
El precipitado es insoluble en un exceso de agua 
y en el ácido acético; pero es soluble en el ní- 
a A DU RS E e Er LA 
El precipitado es soluble en un exceso de agua: 
la sal mezclada con ácido sulfúrico y lavada 
con alcohol, produce llama verde............ 
Los líquidos son incoloros......,............. 


Los líquidos tienen color amarillo ó pardo, y pre- 
cipitan en amarillo, por el nitrato plúmbico.. 
El nitrato argéntico produce precipitado de color 

ono ladrillo oa e N NN ; 
El nitrato argéntico produce precipitado amarillo. 
El nitrato ias da precipitado...:........, 
no da precipitado.......... 


Oro. 


PLATINO. 


EsTAÑo ad má- 
ximum. 


ARSÉNICO. 


ANTIMONIO. 


18 


13 


5 


CARBONATOS. 
SULFUROS. 


SILICATOS. 
6 


SULFATOS. 


7 


8 


da 
9 
FLUORUROS. 


FosFATos. 
10 


OXALATOS. 
Bora TOS. 
12 
CROMATOS. 


ARSENIATOS. 
ARSÉNITOS. 
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El prooipitadg es soluble en el amoniaco....... 15 
es casi insoluble en el amoniaco, . TopuRos. 


El Po precipita en azul por el sulfato ferroso- 
o AA RA 8 et CIANUROS. 
El líquido no precipita en azul por el sulfato fer- 
A A ae me 16 


14 


15 


El agua q de cloro no cambia el color el líquido... CLORUROS, 
trasforma en amarillo y pardo 
el liquido A ET AC PAPE EA BROMUROS. 


16 i 
Se funden echados sobre las ascuas y roducen 
vapores rutilantes en contacto del cobre y del 
AONO ae scene RAS NITRATOS. 
Se funden echados sobre las ascuas y no prođu- 
\ 
l 


cen vapores rutilantes; precipitan por el nitra- 


FO RP. e a en Ad CLORATOS. 
18 El cloruro cálcico da precipitado........... . «1 19 
DO DECCIDÓ.. a «sos papes mue 21 
El precipitado se forma en frio y es insoluble en 
19 AAA E A ds Dd TARTRATOS. 
El precipitado no se forma en frio.............. 
El precipitado se forma en caliente; al principio 
20 o o + E A ses ea CITRATOS 
El pnecibitida no se forma en caliente si no se 
adiiopa/alcohol. sus airs AS à +. : MALATOS. 
op f El LE férrico da precipitado. ts 
MO PIECIDL a de di a 90e 23 
El ácido loehi precipita el ácido benzóico.. BENZOATOS. 
22 no da precipitado: ácido su- 
cínico soluble A REE pre  SUCINATOS. 
El cloruro mercúrico produce precipitado gris 
23 por la ebullicion..... ..................... FORMIATOS. 


El cloruro mercúrico no precipita.............. ACETATOS. 


SEPARACION Y DOSIFICACIÓN DE LAS SALES. 


ACETATOS.—Son todos solubles en el agua y mas 6 menos fá- 
cilmente descomponibles por el calor. Tratados por un ácido ex- 
halan un olor picante característico. Sus disoluciones hervidas con 
cloruro mercurioso no producen precipitado de mercurio metálico. 

ARSENIATOS.—Los que son insolubles se disuelven con facili- 
dad en un exceso de ácido; dan con el nitrato argéntico precipi- 
tado de color rojo de ladrillo, igualmente soluble en un exceso de 
ácido. Calentados en un tubo de ensayo con ácido bórico y car- 
bon, se sublima arsénico, que se deposita en la parte superior del 
tubo en forma de anillo metálico. 

Para dosificarlos se les trasforma en arsénitos por medio del 
ácido sulfuroso, despues se les precipita por una corriente de hi- 
drógeno sulfurado en sulfuroso arsenioso, por cuyo peso y su com- 
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posicion se viene en conocimiento de la proporcion de arsénico y 
de arseniato, teniendo en cuenta la pérdida resultante de la tras- 
formacion. y 

ARSÉNITOS.—Sus disoluciones neutras precipitan en amarillo 
con el nitrato argéntico y en verde con las sales de cobre; estos 
precipitados se disuelven fácilmente en un exceso de ácido. Por 
el hidrógeno sulfurado dan un abundante precipitado amarillo, 
soluble en un exceso de ácido, pero que se disuelve bastante bien 
en el amoniaco. El peso del sulfuro obtenido da á conocer la can- 
tidad de arsénico y de arsénito. 

BENZOATOS.—Se descomponen por el ácido clorhídrico formán- 
dose un depósito de ácido benzóico cuyo peso se puede determi- 
nar directamente. 

BorATos.—Calcinados se funden y dan vidrios incoloros ó co- 
loreados segun que sus bases sean incoloras ó coloreadas. Sus di- 
soluciones concentradas son precipitadas por el ácido sulfúrico 
y el ácido bórico, puesto en libertad, se deposita en forma de pe- 
queñas escamas brillantes; este ácido comunica al alcohol ie pro- 
piedad de arder con llama onde, 

Se les dosifica determinando el peso del precipitado obtenido. 

Bromuros.—Tratados por una mezcla de ácido sulfúrico y de 
peróxido de manganeso, desprenden bromo. Su disolucion, trata- 
da con el nitrato argéntico, da un precipitado blanco amarillen- 
to, insoluble en exceso de ácido, soluble en el amoniaco y se en- 
negrece á la luz, pero sin presentar antes coloracion violácea. Su 
disolucion tratada por el cloro, se descompone y el líquido ad- 
quiere color pardo. 

Por el peso del bromuro argéntico obtenido en la precipita- 
cion se conoce la cantidad de bromo. 

CARBONATOS.—No se descomponen sino à una temperatura 
muy elevada en presencia del carbon; tratados por los ácidos 
producen efervescencia, debida al desprendimiento de ácido car- 
bónico. La calcinacion de los carbonatos descomponibles por el 
calor indica, por la pérdida de peso, la proporcion de ácido car- 
bónico. Se les puede calcinar tambien con un peso conocido de 
bórax que elimina el ácido carbónico de todas sus combinaciones 
autridas. 

CIANUROS.—Tratados por el ácido sulfúrico, desprenden ácido 
cianhidrico de olor característico. En contacto con las sales fer- 
rosas forman un precipitado blanco que se vuelve en seguida 
azul en presencia del aire. 

Se los dosifica como los cloruros, pero conviene no desecar el 


LAS FALSIFICACIONES Y ALTERACIONES. 5 


cianuro argéntico á una elevada temperatura porque se descom- 
pone. 

CrrraTos.—Se descomponen por el calor; el cloruro cálcico no 
ejerce accion sobre ellos en frio, pero en caliente les enturbia 
primero y despues les precipita. 

CLorATOS.—Son descompuestos por el calor y se funden echa- 
dos sobre las ascuas. Tratados por el ácido sulfúrico 6 clorhídrico 
desprenden un gas amarillento de olor particular. El producto de 
la calcinacion da por el nitrato argéntico un precipitado de clo- 
ruro argéntico blanco, pero que se vuelve violáceo por la accion 
de la luz, y es soluble en el amoniaco. 

El peso del cloruro obtenido da á conocer la proporcion de áci- 
do clórico y de clorato. 

CLORUROS.—Sus disoluciones en el agua dan con el nitrato ar- 
géntico un precipitado blanco que se vuelve en seguida violáceo 
y despues se ennegrece expuesto à la luz: es insoluble en los áci- 
dos y se disuelve en el amoniaco. El peso del cloruro argéntico 
obtenido proporciona el medio de dosificarlos. 

CromaTos.—Todos son coloreados; sus disoluciones precipi- 
tan las sales de plomo en amarillo, las de mercurio en rojo claro, 
y las de plata en rojo oscuro: calentados con ácido clorhídrico 
dan una disolucion verde de sexquicloruro crómico. 

Para dosificar los cromatos se les trata sucesivamente por 
acido sulfúrico y alcohol, se hierven, y cuando el líquido pre- 
senta coloracion verde, se le trata en caliente por amoniaco en 
exceso que determina la precipitacion de óxido crómico cuyo 
peso permite deducir el del ácido crómico y el del cromato. 

FLUORUROS.—Las disoluciones no precipitan por el nitrato ar- 
géntico. Tratados por el ácido sulfúrico concentrado desprenden 
acido fluorídrico cuyos vapores atacan el cristal. 

Se les dosifica tratando sus disoluciones por el cloruro cálci- 
co para obtener fluoruro de esta base. 

FormiaTos.—Sus disoluciones tratadas con el cloruro mercú- 
rico desprenden gas, ácido carbónico, y dan un precipitado gris 
de mercurio metálico. 

Fosraros.—No son todos solubles en el agua, pero se disuel- 
ven fácilmente en los líquidos ácidos. Dan con las sales de bari- 
ta un precipitado que se disuelve en los ácidos nítrico y clorhi- 
drico. Su disolución alcalina, por la adicion de amoniaco, trata- 
da por el sulfato magnésico produce el precipitado de fosfato 
amónico-magnésico; calcinando este, se desprende amoniaco y 
queda como residuo el fosfato magnésico, conocido su peso y sus 
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elementos, se determina fácilmente el peso del ácido fosfórico y 
del fosfato. 

Iopuros.—Tratados por el ácido aeliónida concentrado se de- 
posita en seguida el iodo y si se les calienta desprenden vapores 
de color violeta muy intensos. Son descompuestos por el cloro y 
el iodo puesto en libertad, da color azul al engrudo de almidon. 
Para esta reaccion conviene servirse del Be de almidon clo- 
rada. 

Se dosifican como los cloruros. 

MALATOS.—Se descomponen por el calor. Son precipitados por 
el cloruro cálcico añadiendo á la disolucion un poco de alcohol. 

Nirraros.—Casi todos son solubles en el agua y descomponi- 
bles por el calor; deflagran cuando se les echa sobre ascuas. Ca- 
lentados con ácido sulfúrico desprenden vapores de ácido nítrico 
y si se les ha mezclado con torneaduras de cobre forman óxido 
nítrico que se trasforma en contacto del aire en vapores rutilan- 
tes (ácido hiponítrico). 

Se les puede dosificar por medio de la fusion 6 de la calcina- 
cion de un peso conocido de la sustancia, un poco de bórax; el 
peso del resíduo da la proporcion de ácido nítrico volatilizada. 

OXALATOS.—Los oxalatos solubles tratados por el cloruro cál- 
cico forman un precipitado blanco insoluble en el agua y en el 
ácido acético, pero soluble en el ácido clorhídrico. Calentados 
en un tubo de ensayo se descomponen y desprenden óxido de 
carbono, dejando un resíduo constituido por un carbonato. 

SILICATOS.—Se hacen solubles por la calcinacion con tres 6 
cuatro veces su peso de carbonato sódico. Su disolucion tratada 
por los ácidos produce un depósito gelatinoso, trasparente é in- 
coloro que evaporado á sequedad y fuertemente calcinado, es in- 
soluble en el ácido clorhídrico. 

Para su dosificacion se calcina la sílice depositada, y despues 
de bien lavada y seca se determina su peso, teniendo en cuenta 
la cantidad de cenizas producidas por la calcinacion del filtro. 

SUCINATOS.—Se descomponen por el ácido clorhídrico, y el 
ácido sucínico puesto en libertad queda en disolucion. Para do- 
sificarles se les precipita por una sal de barita. 

SULFATOS.—Descompuestos por el carbon à una temperatura 
elevada, dan, si se les ha mezclado con un poco de carbonato po- 
tásico, un sulfuro alcalino que los ácidos descomponen con des- 
prendimiento de hidrógeno sulfurado. Su disolución ácida trata- 
da por el cloruro bárico, da un precipitado característico de sul- 
fato bárico blanco, insoluble en el agua y en los ácidos. . 
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Se les dosifica pesando el precipitado obtenido del modo indi- 
cado; conocido este peso, se tendrá por las proporciones halla- 
das de los elementos de la sal bárica, el peso del ácido sulfúrico 
6 del sulfato que existia en la disolucion. 

SuLFUROS.—Calentados con una mezcla de carbonato y de ni- 
trato potásicos se trasforman en sulfatos alcalinos. Tratada su 
disolucion por el ácido sulfúrico se produce el desprendimiento 
de hidrógeno sulfurado y á veces se deposita azufre al mismo 
tiempo. 

Para dosificarlos se trasforman en sulfato, el cual se precipi- 
ta en seguida por una sal bárica. 

TARTRATOS.—Se descomponen al calor; producen en frio por 
el cloruro cálcico un precipitado que es soluble en el cloruro 
amónico. 

ALÚMINA.—Las sales de alúmina son precipitadas por el amo- 
niaco, aun en presencia de una sal amoniacal; por la potasa y la 
sosa cáustica, pero el exceso de estos reactivos redisuelve inme- 
diatamente el precipitado. Precipitan tambien por los carbona- 
tos alcalinos y de amoniaco, así como por los sulfhidratos, de- 
positándose alúmina hidratada. Mezclada con sulfato potásico, 
su disolucion caliente y concentrada da por enfriamiento crista- 
les octádricos de alumbre (sulfato alumínico-potásico). Calen- 
tadas al soplete con un poco de nitrato de cobalto dan una perla 
de color azul muy bello. 

Se las dosifica al estado de óxido. 

AMONIACO.—Las sales son solubles en agua, el cloruro pla- 
tínico determina en sus disoluciones un precipitado cristalino de 
color amarillo que, por el calor, da platino metálico y cloruro 
amónico volátil, de modo que el resíduo no contiene nada de clo- 
ruro. El peso del platino permite conocer el peso de la sal amó- 
nica. ; 
ANTIMONIO.—La potasa y la sosa le precipitan en blanco y el 
precipitado se disuelve en exceso de álcali; el precipitado obte- 
nido por el amoniaco no se disuelve. El hidrógeno sulfurado 
produce un precipitado amarillo naranjado. 

El antimonio se dosifica introduciendo en la disolucion de 
sus sales, acidulada con ácido clorhídrico diluido y caliente, una 
lámina de estaño bien limpia. El antimonio se precipita bajo la 
forma de un polvo negro que se recoje sobre un filtro y se pesa. 

BarIiTa.—Las sales de barita no precipitan por el amoniaco 
puro, pero lo verifican por los carbonatos amónico y alcalinos. 
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El ácido sulfúrico y los sulfatos dan un precipitado blanco, en 
las disoluciones báricas, que es insoluble en agua y en los ácidos 
clorhídrico y nítrico diluidos. Precipitan en amarillo por el cro- 
mato potásico y comunican á la llama del alcohol una coloración 
amarillo-verdosa. | 

Se las dosifica al estado de sulfato. | 

BisMUTO.—Sus sales se descomponen en contacto del agua en 
sub-sales que se precipitan y en sales ácidas que quedan disuel- 
tas. Con los álcalis cáusticos y los carbonatos alcalinos dan pre- 
cipitados blancos en un exceso de reactivo. El ácido sulfhidrico 
y los sulfhidratos las precipitan en negro. 

Se las dosifica al estado de óxido que se obtiene por la calci- 
nacion del carbonato. 

Capmio.—Las sales de cadmio incoloras dan con los álcalis 
fijos un precipitado gelatinoso que no se redisuelve en un exce- 
so de reactivo. El amoniaco produce el mismo resultado, pero se 
disuelve en seguida. Los carbonatos alcalinos determinan la for- 
macion de un precipitado de un hermoso color amarillo. Intro- 
ducida una lámina de zinc en su disolucion se cubre de escami- 
tas de cadmio metálico. 

Se las dosifica al estado de óxido cádmico calcinado. 

CaL.—Las sales de cal no precipitan por el amoniaco, pero lo 
efectúan por los carbonatos alcalinos. El ácido sulfúrico y los 
sulfatos no dan precipitado en los líquidos muy diluidos, pero si 
están concentrados se forma un precipitado de sulfato de cal hi- - 
drato muy abundante, que abandonado á si mismo adquiere as- 
pecto cristalino. El ácido oxálico y los oxalatos dan un preci- 
pitado granujiento, casi insoluble en el agua y difícilmente so- 
luble en un exceso de ácido. Las sales de cal dan á la llama del 
alcohol color amarillo-rojizo, 

Para dosificarlas se calcina el oxalato formado en la precipi- 
tacion y queda trasformado en carbonato. 

Cromo.—Presentan color verde ó violeta; precipitan por la 
sosa y la potasa, y las disuelven formando un liquido verde que 
se decolora por la ebullicion, depositándose entonces de nuevo 
el óxido hidratado; precipitan por los sulfhidratos. Al soplete, 
dan con el bórax, un vidrio de color verde esmeralda. 

Se las dosifica al estado de óxido verde trasformando en cro- 
mo el cloruro, precipitándole en caliente por el amoniaco, lavando 
el precipitado gelatinoso y calcinándole en un crisol de platino 
bien tapado. 

CoBALTO.—Las disoluciones de las sales de cobalto, son de co- . 
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lor rojo de grosella, azules cuando están concentradas. Dan con 
la potasa y la sosa precipitados azules; los carbonatos alcalinos 
dan precipitado de color de rosa, los fosfatos y arseniatos preci- 
pitan en color de flor de melocoton. El cianuro ferroso-potásico 
las precipita en verde sucio; los sulfhidratos alcalinos en negro. 

El cobalto se dosifica al estado metálico despues de haberle 
calentado en una corriente de gas hidrógeno. 

CoBre.—Las sales de cobre son azules ó verdes cuando tienen 
agua de cristalizacion: precipitan en azul agrisado, que se vuelve 
pardo por la ebullicion cuando se las trata con sosa ó potasa cus- 
ticas; el precipitado solo se redisuelve en las disolucionesalcali- 
nas concentradas. El amoniaco produce el mismo precipitado, 
pero un exceso le redisuelve y el líquido toma color azul intenso. 
El cianuro ferroso-potásico, determina la formacion de un pre- 
cipitado de color de castaña. 

El cobre se dosifica al estado de bióxido, que se obtiene por 
precipitacion en un líquido hirviendo. 

EstaÑño.—Sales estannosas.—Se disuelven en pequeña canti- 
dad de agua: se descomponen cuando la proporcion de liquido es 
grande, depositándose en este caso una sub-sal blanca. Los ál- 
calis cáusticos dan un precipitado blanco soluble en un exceso de 
reactivo, lo que no sucede si la precipitacion se verifica por el 
amoniaco. El ácido sulfúrico produce un precipitado pardo oscu- 
ro; el cianuro ferroso-potásico precipita en blanco; con las sales 
de mercurio, se forma un precipitado gris de mercurio muy di- 
vidido; el cloruro áurico da un precipitado de color de púrpura 
en las disoluciones muy diluidas y de color pardo cuando están 
concentradas. 

Sales estánnicas.—Se descomponen en un exceso de agua; el 
cianuro ferroso-potásico da con ellas un precipitado blanco que 
se forma muy lentamente. El hidrógeno sulfurado forma tam- 
bien con lentitud un precipitado amarillo sucio. El cloruro áurico 
no las precipita ni tampoco las sales de mercurio. 

El estaño se dosifica siempre al estado de ácido estánnico cal- 
cinado. 

ESTRONCIANA.—Las sales de estronciana no precipitan por el 
amoniaco puro, pero son precipitadas por los carbonatos alcali- 
nos, el ácido sulfúrico y los sulfatos: tampoco precipitan por el 
cromato potásico, ni por el ácido hidrofluosilicico. El cloruro es- 
tróncico se disuelve en el alcohol. La llama del alcohol adquiere 
con las sales de estronciana una coloracion roja purpúrea. 

Se las dosifica al estado de sulfato. 
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Hierro.—Sules ferrosas.—Tienen color verde claro cuando 
están hidratadas, y quedan incoloras cuando pierden su agua; su 
sabor es atramentario. Dan con la potasa y la sosa un precipita- 
do blanco que se vuelve verde en cuanto se halla en contacto del 
aire, y despues adquiere color rojo de ocre. Los sulfhidratos dan 
precipitado negro; el cianuro ferroso-potásico produce precipita- 
do blanco que azulea al aire, y el cianuro férrico-potásico da 
inmediatamente precipitado azul (azul de Prusia). No precipitan 
por el benzoato ni por el sucinato amónicos. El tanino ennegrece 
los líquidos, pero no produce precipitado. 

Sales férricas.—8Sus disoluciones son amarillas ó pardas. Son 
precipitadas por los álcalis fijos, el amoniaco y los carbonatos 
alcalinos. Precipitan en azul por el cianuro ferroso-potásico y no 
forman precipitado con el cianuro férrico-potásico. El benzoato 
y sucinatos amónicos, forman con estas sales precipitados de co- 
lor pardo. 

Para dosificar las sales de hierro, se las trasforma siempre en 
sales férricas y se opera con el óxido férrico obtenido por los 
reactivos. 

MAGNEsIa.—Las sales de magnesia dan precipitados blancos 
gelatinosos con los carbonatos alcalinos: precipitan por el amo- 
niaco puro, cuando no contienen exceso de ácido, ni una sal 
amoniacal. Son precipitadas por el agua de cal; no precipitan 
por los sulfatos alcalinos, á no ser que estén muy concentradas. 
Calentadas al soplete con un poco de nitrato de cobalto, dejan un 
resíduo de color de rosa. Tratadas con fosfato sódico, en presen- 
cia del cloruro amónico, producen un precipitado amónico-mag- 
nésico ; 

El fosfato amónico-magnésico, obtenido por precipitacion, 
despues de calcinado y desecado, se trasforma en fosfato mag- 
nésico, que permite dosificar la magnesia. 

MANGANESO.—Sales manganosas.—Tienen color de rosa claro 
ó amatista; su disolucion, tratada por la potasa ó la sosa cáusti- 
ca, da un precipitado blanco que oscurece al aire rápidamente, 
sin pasar por el color verde. Dan con los carbonatos de sosa, de 
potasa 6 de amoniaco, un precipitado blanco sucio y con el cia- 
nuro ferroso-potásico un precipitado róseo: el hidrógeno sulfura- 
do, precipita solamente en los líquidos no ácidos: los sulfhidratos 
producen un precipitado amarillo-rojizo. 

Sales mangánicas.—Son poco estables, descomponiéndose in- 
mediatamente en presencia de los cuerpos ávidos de oxígeno, 
quedando la disolucion incolora. 


LAS FALSIFICACIONES Y ALTERACIONES. 21 


Las sales de manganeso se dosifican al estado de sulfato man- 
ganeso. 

Mercurio. —-Sales mercuriosas.—Dan con el amoniaco y los 
alcalis cáusticos un precipitado negro insoluble en un exceso de 
reactivo. Los carbonatos alcalinos dan precipitados de color ama- 
rillo sucio; el hidrógeno sulfurado les precipita en negro; el io- 
duro potásico produce un precipitado amarillo verdoso soluble en 
un exceso de reactivo. Dan precipitado blanco pa el ácido clor- 
. hídrico y los cloruros alcalinos. 

Sales mercúricas.—La potasa y la sosa cáusticas en exceso, dan 
precipitados amarillos; el amoniaco produce precipitado blanco. 
Los fosfatos y arseniatos forman precipitados blancos, solubles 
en un exceso de ácido. El ioduro potásico da precipitado de un 
hermoso color rojo, soluble en un exceso de ioduro y en un ex- 
ceso de sal mercúrica; por el ácido clorhídrico solo precipitan 
cuando las disoluciones están muy concentradas. 

Las sales de mercurio se dosifican al estado de sulfuro que se 
recoge sobre un filtro, se lava y se deseca à + 100° antes de pe- 
sarle. 

= Niquez 6 NickEL.—Las sales de niquel dan á sus disoluciones 
color verde esmeralda; los álcalis fijos producen en ellas un pre- 
cipitado verde manzana. Los carbonatos alcalinos precipitan en 
verde claro; los fosfatos y arseniatos alcalinos, producen precipi- 
tados de color verde pálido; el cianuro ferroso-potásico las preci- 
pita en verde claro, y los sulfhidratos alcalinos en negro. 

Se dosifican obteniendo el metal por la reduccion del óxido 
calentado en una corriente de hidrógeno. 

Oro.—El oro se dosifica siempre al estado metálico. La diso- 
lucion ácida de sus sales, da siempre por el hidrógeno sulfurado 
un precipitado negro que el ácido clorhídrico concentrado é hir- 
viendo no disuelve; el sulfato ferroso precipita en negro las sa- 
les de oro. | 

PLATA.—Las sales de plata se ennegrecen à la luz solar des- 
componiéndose. Precipitan en pardo por la potasa y la sosa sin 
que el producto se redisuelva; el amoniaco que precipita tam- 
bien en pardo redisuelve el precipitado. El hidrógeno sulfurado 
y los sulfhidratos dan un precipitado negro. El cianuro ferroso- 
potásico forma precipitado blanco y el cianuro férrico-potásico le 
forma de color rojo pardo. El ácido clorhídrico y los cloruros so- 
lubles precipitan á estas sales en copos blancos cuajosos, que 
toman color violado y despues negro á la luz; este precipitado 
es insoluble en un exceso de ácido nítrico y es fácilmente solu- 
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ble en el amoniaco. Los ioduros solubles forman un depósito de 
ioduro blanco amarillento difícilmente soluble. » 

La plata se dosifica al estado metálico despues de la copela- 
cion ó al estado de cloruro que se recoge por decantacion, se de- 
seca, se funde y se pesa. 

PLATINO.—Las disoluciones ácidas de sus sales dan por el hi- 
drógeno sulfurado un precipitado negro insoluble en el ácido 
clorhídrico concentrado é hirviendo. El cloruro amónico preci- 
pita las sales de platino en amarillo. 

El platino se dosifica siempre al estado metálico. 

PLomo.—Las sales de plomo solubles tienen sabor azucarado; 
la potasa y la sosa cáusticas dan en frio precipitados blancos so- 
lubles en exceso de reactivo; los carbonatos alcalinos precipitan 
en blanco, pero el precipitado no se redisuelve en exceso de reac- 
tivo. El hidrógeno sulfurado y los sulfuros alcalinos, precipitan 
en negro. Los sulfatos forman ur precipitado blanco insoluble 
en el agua y que se ennegrece por el hidrógeno sulfurado. El 
acido clorhídrico ó los cloruros dan en las disoluciones concen- 
tradas y calientes un precipitado blanco que toma el aspecto la- 
minoso por enfriamiento. El ioduro potásico y el cromato potá- 
sico dan precipitados amarillos. 

El plomo se dosifica al estado de sulfato 6 de cloruro precipi- 
tado en un líquido alcohólico 6 al estado de carbonato 6 de oxa- 
lato, que se calcina. Tambien se puede emplear el sulfuro que se 
recoge sobre un filtro y se deseca á + 100. 

Porasa.—Sus sales son solubles en el agua; forman con el 
ácido tartárico una sal poco soluble en el agua y ocasionan por 
lo tanto un precipitado cuando las sales están muy concentra- 
das. Precipitan en amarillo por el cloruro platinico siempre que 
sus disoluciones no estén demasiado diluidas; la precipitecion se 
facilita por la adicion de una corta cantidad de alcohol; someti- 
do al calor rojo el cloruro doble de potasa y de platino, se des- 
compone y queda de residuo platino metálico y cloruro potásico. 
El ácido hidro-fluosilicico produce con las sales de potasa un 
precipitado gelatinoso de fluoruro doble que se deposita con len- 
titud y es casi trasparente. 

Las sales de potasa se dosifican por la sal de platino cuyo 
peso se determina despues de haberle lavado con alcohol y seco. 

Sosa,—Las sales de sosa son solubles en el agua. No precipi- 
tan ni por el cloruro platínico, ni por el ácido tartárico, ni por 
el ácido perclórico. 

Zinc.—Las sales de zinc dan con la potasa, la sosa y el amo- 
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niaco precipitados blancos, solubles en exceso de reactivo; los 
carbonatos alcalinos, el cianuro ferroso-potásico, los fosfatos y 
arseniatos alcalinos, las precipitan en blanco lo mismo que los 
sulfhidratos. 

Se dosifican las sales de zinc al estado de óxido side por 
RARE | 


Las investigaciones sobre materias orgánicas exigen medios 
especiales de análisis, pero en el estudio de las falsificaciones casi 
nunca hay necesidad de recurrir á la determinacion de sus ele- 
mentos primitivos; es suficiente, en la mayoría de los casos, aislar 
los principios inmediatos definidos que sirven para reconocerlas. 

Los tratamientos sucesivos por el agua, el alcohol, el éter, etc. 
favorecidos por una temperatura mas 6 menos elevada, ocasionan 
la disolucion de los principios inmediatos. Evaporados los líqui- 
dos disolventes, se obtienen los resíduos que son generalmente 
característicos. 

Se tratan entonces estos residuos con líquidos ácidos 6 con 
bases, lo que permite separar los ácidos ó los alcalóides, que por 
lo general son cristalizables, que contenian al estado de sales. 

Con *frecuencia se hace el tratamiento de los líquidos con 
cuerpos ácidos, básicos 6 salinos que determinan la separacion 
por precipitacion de los principios inmediatos y dan buen resul- 
tado en su investigacion. Con este objeto se emplean frecuente- 
mente el hidrógeno sulfurado, el tanino, el amoniaco, la mag- 
nesia, la alúmina, la cal, y sobre todo los acetatos de plomo. 

Es suficiente muchas veces elevar mas 6 menos la tempera- 
tura, para obtener ciertos principios inmediatos que son volátiles, 
y se les puede aislar, ya por la accion del calor solamente, ya por 
la destilacion 6 bien haciendo atravesar por la materia una cor- 
riente de vapor acuoso. 

El microscopio puede darnos tambien buenos resultados en la 
investigacion de las falsificaciones, especialmente cuando se trata 
de materias orgánicas; en efecto, casi siempre estas materias pre- 
sentan caractéres de estructura queson bastante manifiestos para 
descubrir ciertas mezclas; estos caractéres no se destruyen com- 
pletamente por la pulverizacion, ni por la coccion, ni por la tosta- 
cion. Así es que el café y la achicoria tostados solo experimentan 
ligeras modificaciones, haciendo abstraccion del cambio de color, 
y pueden reconocerse con facilidad por la observacion microscó- 
pica. Una pequeña proporcion de materia introducida no es obs- 
táculo para descubrir el fraude, y citaremos como el mejor ejem- 
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plo un experimento de Hassall de una muestra de mostaza que 
se habia vendido como pura y en la que se observé la presencia 
de una cortisima cantidad de cúrcuma. El fabricante confesó 
despues, que para dar mejor color á su producto habia mezclado 
cincuenta y seis libras de mostaza con dos onzas de cúrcuma. El 
el exámen microscópico es el único que nos dará á conocer de 
una manera precisa la naturaleza de las féculas que se han em- 
pleado como materias adulterantes, puesto que la química solo 
nos indicará la presencia de una materia amilácea. 

Por mucho tiempo se ha descuidado el uso del microscopio 
para la investigacion de la falsificacion, pero en la actualidad el 
empleo de este instrumento está muy generalizado y se encon- 
trarán muchos inconvenientes, privándose de un medio de inves- 
tigacion tan útil. El microscopio puede, en algunos casos, dar 
por sí solo pruebas de que la falsificacion existe, pero casi siem- 
pre es un medio de comprobar los resultados obtenidos. 

Para las investigaciones quenos ocupan no es necesario tener 
uno de los microscopios mas 
poderosos, que no están al al- 
cance de todas las fortunas, si- 
no que un microscopio de un 
precio módico, cuyos aumen- 
tos no pasen de doscientos 6 
trescientos diámetros es sufi- 
ciente en la mayoría de los ca- 
sos. El microscopio pequeño de 
Nachet (figura 14) es muy útil 
con este objeto. Consiste este 
instrumento en una base sóli- 
da que sostiene una columna 
que termina en el tornillo 
micrométrico destinado á mo- 
ver la parte óptica. Las lentes 
están situadas en la parte infe- 
rior del tubo formado por va- 
rias partes que enchufan unas 
en otras: en la otra extremidad 
está el ocular. Por medio del 

Figura 14.—Microscopio de Nachet. tornillo micrométrico se hace 
subir 6 bajar la parte óptica con 

objeto de ponerlo de modo que puedan observarse claramente los 
objetos colocados en la platina; estos objetos, puestos sobre una 
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lámina de vidrio, se sostienen en el punto conveniente por me- 
dio de resortes de cobre. El espejo situado en la parte inferior 
del instrumento, está montado sobre un brazo articulado, que 
permite desviarle del eje óptico, lo que es algunas veces conve- 
niente para producir efectos de sombra ó de luz sobre ciertas su- 
perficies. Cuando los objetos son opacos el espejo es inútil y en- 
“tonces se emplea una lente que, colocada entre la luz y el objeto, 
envia un haz de luz sobre la superficie que se va á examinar. 

El exámen de las sustancias por medio del microscopio exige 
que las secciones de los cuerpos se hagan con un instrumento 
bien cortante tal como una navaja de afeitar, para que sean todo 
lo mas delgadas posible; se las coloca sobre un lámina de vidrio 
(porta-objeto) con una 6 dos gotas de líquido, se las recubre en 
seguida con otra lámina tambien de vidrio muy delgada (cubre- 
objeto) y se coloca luego la preparacion entre los sostenes de la 
platina del instrumento para hacer la observacion. Las materias 
pulverulentas se mezclan con una corta cantidad de líquido y se 
recubren con un vidrio delgado. En algunos casos, para obtener 
una trasparencia mas perfecta, se emplea la glicerina en lugar 
del agua, porque es mas refringente que esta, 6 algun otro liqui- 
do apropiado á la naturaleza de la sustancia que se examina. 

Para los polvos se deberá tener, como término de compara- 
cion, una muestra en perfecto estado de pureza, que servirá de 
tipo. Es,evidente que para poder afirmar todas las falsificaciones, 
es necesario conocer la estructura de todas las sustancias que 
pueden emplearse como adulterantes; pero en la práctica no su- 
cede así, porque en la mayor parte de los casos, los falsificadores 
no emplean con aquel objeto mas que un número bastante limi- 
tado de cuerpos, y cuya estructura nos es bien conocida. 

En algunas ocasiones nos serviremos, con ventaja, de instru- 
mentos de física y particularmente del polarimetro, imaginado 
por Biot, que ha sido perfeccionado despues por varios físicos y 
constructores. Este instrumento proporciona particularmente un 
medio rápido de reconocer la presencia de las diversas especies 
de azúcar en los líquidos que se hayan decolorado préviamen - 
te. Los farmacéuticos se ven muchas veces obligados á analizar 
las orinas de los diabéticos y el uso de este instrumento se ge- 
neraliza cada vez mas. 

El sacarimetro de Soleil (figura 15) es un polarimetro com- 
puesto de dos tubos 4 y B: la luz penetra en o por una abertura 
circular de 0m,003 próximamente de diámetro; atraviesa primero 
en la parte À un prisma polarizador C’ colocado en p‘, despues 


26 DIVERSOS MEDIOS DE RECONOCER 



































































































RSS 


























Figura 15 — Sacarimetro de Soleil 
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en p' una lámina de cuarzo C““, compuesta de dos semi-discos 
que poseen poderes rotatorios inversos, es decir, que el uno y, 
desvia el plano de polarizacion de derecha á izquierda y el otro 
d, de izquierda á derecha. 

La luz encuentra en la parte B en p“ una lámina de cuarzo 
de rotacion sencilla; despues dos láminas prismáticas //’ tambien 
de cuarzo que tienen el mismo poder rotatorio, pero de signo 
contrario al de la lámina anterior. Estas dos láminas D, están 
ajustadas en una corredera de modo que puedan deslizar una 
delante de otra. Puede variarse á voluntad su espesor en el tra- 
yecto del rayo de luz polarizada en razon de su forma y de su 
oposicion, de la base al vértice. Este movimiento de las láminas 
se verifica por medio de una máquina de piñon tallada en las 
monturas de cobre de que están guarnecidas correspondiente al 
boton ÿ. 

La luz atraviesa en 4 un prisma bi-refringente llamado ana- 
lizador. Este prisma deja ver dos imágenes en la abertura 0; 
puede girar libremente sobre sí mismo en la montura que le sos- 
tiene, y recibir así una posicion determinada, y en fin, puede 
quedar en posicion fija. El instrumento termina por un an- 
teojo pequeño Z, destinado 4 hacer la vision perfectamente dis- 
tinta. 

Cuando se mira por el ocular del anteojo, se ve un disco lu- 
minoso atravesado por una línea media y vertical, producida por 
la posicion de los dos cuarzos colocados en p‘ y que componen la 
lámina 6 placa de doble rotacion. En el estado normal del instru- 
mento, las dos mitades del disco tienen una coloracion uniforme. 
Pero si se interpone en C un tubo de cristal reacubierto por un ci- 
lindro de cobre y que contenga un líquido dotado igualmente de 
un poder rotatorio sobre la luz polarizada, la uniformidad de co- 
loracion en las dos mitades del disco luminoso, se destruye y su- 
cede, por ejemplo, que una mitad es roja y la otra azul (F). Se in- 
tenta volver á las dos mitades del disco su coloracion primitiva 
y uniforme, dirigiendo el boton à de derecha á izquierda, 6 de 
izquierda á derecha, segun el poder rotatorio del líquido. Se co- 
noce el sentido de la desviacion y el espesor del cuarzo empleado 
para neutralizar el efecto del líquido por medio de una escala ¢ ¢' 
(4) de doble graduacion inversa, que parten del mismo 0 y de 
una doble escala de reduccion v v' que están trazadas en las mon- 
turas metálicas de las láminas y experimentan una desviacion 
respectiva que sigue la de las láminas é indica el aumento 6 la 
disminucion de la suma de su espesor en el trayecto del rayo. 
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Los tubos en que se coloca el líquido son sencillos de 0m,01 
de diámetro (G) y tienen de 07,20 á 0,22 de longitud. 

Para apreciar las diferencias de las coloraciones mas sensibles 
M. Soleil ha añadido à su aparato en 2 un prisma de Nichol J, y 
en y una lámina de cuarzo tallada perpendicularmente al eje de 
cristalizacion (J). Este sistema se pone en movimiento por medio 
de un engranaje que corresponde al boton Ÿ; de este modo se 
consigue un color que casi neutraliza la coloracion del líquido 
y pone al operador en las condiciones de un líquido y de una 
luz blancos. 

Para conocer si el aparato está bien dispuesto, se coloca en C 
un tubo lleno de agua y se hace coincidir el 0 de la escala de re- ` 
duccion con el de la escala y se observa si las dos mitades del 
disco presentan la misma coloracion; si no es así se vuelve el bo- 
ton 4 hasta que se obtenga la uniformidad de color. 

El liquido normal propuesto por Clerget, se obtiene disolvien- 
do 168r,471 de azúcar cande, seca y pura en suficiente cantidad 
de agua para obtener 100 centímetros cúbicos de disolucion. 
Puesta en el tubo de 0m,20 esta disolucion, determina una des- 
viacion compensada por 0,001 de cuarzo, lo que corresponde à 
una desviacion de 100 divisiones de la escala de reduccion. Una 
vez obtenido este resultado tipo, se deberá referirá él la observa- 
cion de una sustancia azu- 
carada Cualquiera. La can- 
tidad de azúcar será pro- 
porcional al número de di- 
visiones de la escala, es 
decir, que la riqueza en 
azúcar de una sustancia, 
será de 30 por 100 si ha si- 
do necesario imprimir al 
instrumento una marcha 
de 30 divisiones. 

Se puede operar direc- 
tamente con las disolucio- 











Figura 16. Figura 17. nes perfectamente decolo- 
Matraz para la inver- Baño-maría para la in- ras cuando no contienen 
sion de los líquidos version de Jos líquidos A š 
azucarados. azucarados. otras sustancias suscepti- 


bles de desviar el plano de 
polarizacion. En el caso contrario es preciso introvertir el azú- 
car, es decir, trasformarle en azúcar incristalizable que tiene un 
poder rotatorio de derecha à izquierda. Para esto se examina 
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primero el liquido en el sacarimetro, despues se le vierte en un 
matraz pequeño (figura 16) señalado con dos rayas que indican 
50 cc la una, y 55 cc la otra, y lleno hasta la primera de estas 
rayas; se añade en seguida ácido clorhídrico fumante hasta la 
segunda; se calienta el matraz, provisto de un termómetro (figu- 
ra 17) à + 68° por el espacio de diez minutos; se le deja enfriar y 
se le examina en un tubo de 0,22. Se ve entonces que para 
restablecer la igualdad de la coloracion es preciso avanzar el 0 
de la escala de reduccion hácia la derecha. La distancia recorri- 
da hácia el índice mide la suma de la accion del azúcar cristali- 
zable antes de la inversion y la del 'azúcar incristalizable que se 
reproduce por la accion del ácido (POGGIALE). 
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ABETO (Yemas de).—Las yemas de abeto, Abies excelsa, Poir, 
(Coniferas) están reunidas en grupos (figura 18) de tres 6 de cua- 
tro, siendo una de ellas mas grande; su lon- 
gitud varia de 07,010 à 07,012, son oblon- 
gas, cilíndricas, algo puntiagudas, cubiertas 
por escamas estrechas, lisas, rojizas, y cu- 
biertas de pelos largos en sus bordes, mem- 
branosas y blancas. 

El comercio reemplaza generalmente las 
yemas de abeto por las del Pinus sylvestris. 
Estas llevan por lo regular pequeños conos 
inclinados, de escamas redondeadas gruesas 





À Figura 18. A 
y muy próximas unas á otras. Además, las von de albo: 


acompañan con frecuencia algunas vainas 
escamosas que encierran cada una dos hojas lineares (E. BAUDRI- 
MONT). 


BAUDRIMONT (E). Nole sur les bourgeons de sapin des pharmacies 
(Union pharm. 1973, t. XIV, pág. 179; Journ, pharm. et chim., 4.2 série 
1873, t. XVII, pág. 458. 


ABONOS.—Los abonos se encuentran generalmente sofisticados, 
y puede decirse que la industria que de esto se ocupa, es el arte 
de las mezclas fáciles; esto depende de dos causas: por una parte 
los grandes beneficios que da el fraude, y por otra el amor á las 
cosas mas baratas que caracteriza al cultivador en pequeño, que 
no quiere comprender á pesar de autorizados consejos, y de las 
pérdidas que constantemente experimenta que es mas caro pagar 
á bajo precio los productos inferiores que tomar los que tienen un 
precio razonable y son mejores. 
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Se mezcla el negro animal con turbas no animalizadas, cuyos 
caractéres se han ocultado por todos los medios posibles, y como 
la venta se hace generalmente á volúmen, por hectólitros, resul- 
ta que el abono no da lo que debia esperarse de él. Algunas ve- 
ces se reemplaza la turba dividida y animalizada por la turba 
carbonizada, el carbon 6 el boghead que absorben gran cantidad 
de agua, de donde resulta que la materia activa está tambien en 
este caso reemplazada por materias inertes. 

El mantillo de estiércol se encuentra casi siempre mezclado 
en notable proporcion con tierra y estiércol agotado, que no es 
mas que una masa carbonosa insoluble é incapaz de favorecer ni 
menos de concurrir al desarrollo de la vegetacion. «Antigua- 
mente, dice con justa razon Bobierre, se añadia un poco de esta 
mezcla al mantillo; en la actualidad se añade un poco de manti- 
llo al estiércol y tierra. 

El guano no es menos adulterado y no se le debe comprar sin 
haber tenido antes la precaucion de hacer su analisis química, 
y aun así se hacen casi diariamente numerosos fraudes por sus- 
titucion de productos adulterados á los que se habian presentado 
primero al comprador. 

Los fosfatos de cal están mezclados casi siempre con una con- 
siderable cantidad de mineral calizo 6 siliceo que no puede tener 
ninguna utilidad para el objeto que se proponen los agricultores 
(Véase GUANO, NEGRO DE ABONOS). 


F. RomarD. Guide de la fabrication économique des engrais, 1858, 
1 vol. in 8S."—A. BOBIERRE, Z'atmosphere, le sol, les engrais, 1863, 1 vol. 
in 12. 


ACACIA (Zumo de).—El zumo de acacia, Acacia vera, Vesl. (Le- 
guminosas) es sólido, pesado, frágil y de color pardo-rojizo; su 
sabor es dulzaino al principio y despues astringente, no se di- 
suelve completamente en el agua, y su disolucion enrojece el 
papel de tornasol y precipita abundantemente en negro azulado, 
con las sales de hierro y con la gelatina produce un precipitado 
tenaz y elástico. Se le ha sustituido por largo tiempo por el 
zumo llamado de Acacia nostras, producido por el Prunus spino- 
su L. (rosáceas) que es negro, ó pardo-rojizo oscuro, muy duro, 
poco soluble en el agua y en el alcohol, de sabor á ciruelas al 
principio y despues muy acre y que no da con las sales de hierro 
ni la gelatina los precipitados que hemos indicado produce el 
zumo de acacia. Este se encuentra muy rara vez en el comercio, 
y Siempre en pequeñas cantidades. 
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ACEITE DE BELLADONA.—Véase BELLADONA. 

ACEITE DE CÁNAMO.—Véase CÁÑAMO. 

ACEITE DE CICUTA.—Véase CICUTA. 

ACEITE DE COLZA.—Véase CoLzA. 

ACEITE DE ENEBRO.—El aceite de enebro producido por el Ju- 
niperus oxicedrus L. (Coníferas) se encuentra generalmente adul- 
terado con brea ordinaria y el aceite de enebro ordinario. 

ACEITE DE HIGADO DE BACALAO.—Véase BACALAO. 

ACEITE DE LAUREL.—Véase LAUREL. 

ACEITE DE LINAZA.—Véase LINAZA. 

ACEITE DE MANZANILLA.—El aceite de manzanilla se reem- 
plaza con frecuencia en los Estados del Oeste de América del Nor- 
te por 0,10 de esencia de flores de #atricaria disuelta en aceite 
de olivas. (AMER. Journ. of Pharm., 1872, p. 189.) 

ACEITE DE NABOS.—Véase NABOS. 

ACEITE DE NAFTA.—Véase NAFTA. 

ACEITE DE OLIVAS O COMUN.—Véase OLIVAS. 

ACEITE DE PALMA.—Véase PALMA. 

ACEITE DE RICINO.—Véase RicINo. 

ACEITE DE SÉSAMO.—Véase SÉSAMO. 

ACEITE DE VITRIOLO.—Véase ÁCIDO SULFÚRICO. 

ACEITE DE YEMAS DE HUEVO. Véase Huevos. 

ACEITES FIJOS Ó GRASOS. Los aceites fijos 6 grasos se extraen 
casi en su totalidad de las semillas de los vegetales por expresion, 
ya en frio, ya en caliente; algunos proceden de diversos órganos 
de peces y se obtienen por presion ó liquefaccion. 

La consistencia de los aceites es muy variable; unos son li- 
quidos, otros sólidos; en general están constituidos por oleima y 
estearina ó margarina; cuando la oleina predomina, la consisten - 
cia de los aceites es menor, es decir, con mas flúidos. General- 
mente inodoros, los aceites presentan por lo regular sabor dulce, 
pero diferente en cada especie, así como el color, que es tambien 
muy variable. Su peso especifico varía entre 0,900 y 0,961, así es 
que todos ellos sobrenadan en el agua. Por el descenso de tem- 
peratura se congelan en masas mas 6 menos sólidas; si se les so- 
mete á una elevada temperatura no sufren alteracion y princi- 
pian á hervir entre + 300” y 320” y entonces es cuando comienza 
su descomposicion. 

Los aceites son insolubles en agua, muy solubles en éter, y to- 
dos, à excepcion del de ricino, y del de croton-tiglio son insolu- 
bles en el alcohol. Se mezclan perfectamente con las esencias, y 
disuelven las materias resinosas, el azufre, el fósforo y el alcanfor. 
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Como los aceites son muy dilatables por el calor, resulta que 
las cantidades suministradas por la medida en la venta, pueden 
ser diferentes segun las variaciones de temperatura. 

Los aceites fijos producen en el papel una mancha traslucien- 
te que no desaparece por el calor. Su accion sobre el papel de 
tornasol es nula. 

Se dividen los aceites en secantes, 6 sean los que por la absor- 
cion del oxígeno se vuelven espesos, pegajosos y terminan por 
solidificarse en capas delgadas y trasparentes. (Aceite de linaza, 
de adormideras de aceitillo, etc.); y en aceites grasos óno secan- 
tes, los que no sedesecan al aire y se enrancian sin solidificarse. 
(Aceite de olivas, aceite de almendras dulces, etc.) 

Maumené ha propuesto distinguir los aceites secantes de los 
que no lo son por medio del desprendimiento de calor producido 
por la accion del ácido sulfúrico. Se vierten en un vaso cincuenta 
gramos de aceite; se introduce en él un termómetro, y despues 
que se ha observado la temperatura, se vierten 10 centímetros 
cúbicos de ácido sulfúrico de 66” R; se mezclan los líquidos agi- 
tando el termómetro y se observa el aumento de temperatura; 
este es de 42” para el aceite de olivas, de 4”5, para el aceite de 
adormidera de aceitillo. Cuando las temperaturas que adquieran 
estos aceites no sean las indicadas, podrá sospecharse que están 
adulterados. 

Los aceites secantes mezclados con los aceites grasos, se reco- 
nocen haciendo llegar ácido nitroso al agua, sobre la que se ha 
vertido el aceite que se quiere ensayar. Los aceites secantes, ta- 
les como el aceite de adormideras, forman gotitas en la superfi - 
cie, mientras que los no secantes se convierten en elaidina cris- 
talizada (Wimme0) (V. PERFUMES). 

Puede reconocerse la diferencia entre los aceites animales y 
los vegetales por la diferente accion que el cloro ejerce sobre 
ellos. Por este medio se puede descubrir la presencia del aceite de 
colza, de adormideras, etc., en los aceites animales: en efecto, si 
se le ha mezclado á un aceite de pescado, tomarán aquellos una 
coloracion negra si se hace llegar á la mezcla una corriente de 
cloro (FAURÉ). Se pueden reconocer tambien estas mezclas por 
medio del éter que disuelve completamente los aceites vegetales 
puros, y que dará un liquido lechoso por efecto de la disolucion 
incompleta si hay en ellos aceites animales. 

En contacto del aire, los aceites absorben oxigeno del aire y 
se enrancian, por lo cual es necesario conservarlos en vasijas 
cerradas en un lugar fresco y al abrigo del contacto del aire. 
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El cobre que puede provenir de las vasijas en que se ha con- 
servado, se reconoce por la agitacion del aceite con dos veces su 
peso de ácido nítrico; este ácido separado del aceite, da por el 
amoniaco una bella coloracion azul. 

El plomo, que es debido generalmente á que los aceites han 
sido conservados en vasijas de este metal, se reconoce tambien 
por la accion del ácido nítrico; se neutraliza el líquido ácido por 
la potasa y se le trata por el hidrógeno sulfurado, por el ioduro 
potásico ó por el cromato potásico, que dan un precipitado negro 
en el primer caso, y amarillo tratado por los dos últimos reac- 
tivos. 

Para descubrir las falsificaciones de los aceites, se han indica- 
do numerosos procedimientos. 

El olor que se desarrolla por la evaporacion de los aceites, 
puede darnos algun indicio, pero esto no es suficiente. 

El punto de congelacion para los aceites líquidos y el de fu- 
sion para las materias grasas sólidas, pueden tambien servir de 
guia para reconocer las mezclas, porque los diversos aceites ofre- 
cen estos fenómenos á una temperatura fija para cada uno de ellos. 
Los comerciantes emplean este procedimiento para reconocer en 
el aceite de almendras el aceite de adormideras de aceitillo; en 
efecto, el de olivas, introducido en una vasija con hielo 6 nieve, 
se solidifica completamente y se fija incompletamente cuando 
está mezclado con el otro aceite, y no se solidifica cuando contie- 
ne una tercera parte de él: este método no da resultados exactos. 
La tabla siguiente indica los puntos de congelacion y de fusion 
de los cuerpos grasos mas usados. 


Punto Punto 
decongelacion. de fusion. 
Aceite de olivas.... + 2% C,. Manteca de coco.... + 26%, C 
— deballena... + 1%4+2" Grasa de puerco.... + 26° á 31° 
— denabina... — 325 Aceite de palma re- 
— de colza, .:.. — 67 CICR se eee + 27° 
— decacahue- Aceite de palma an- val 
WeI sen — “Y ¡O 4.4 40 4 0: CORP ONE: 
— de almendras Aceite de laurel.... + 30% : 
dulces.. . — 11° Manteca de vacas... + 360 
de fabuco. .. — 17° Sebo de buey. ..... + 380 
— de camelina. — 18° — de carnero.... + 460 
de adormide- m Manteca de cacao... + 50 
TASEN ur — 
— de ricino.... — 18% 
— delinaza.... — 27,6 


— de cáñamo.. — 26,7 


Para reconocer la mezcla de diferentes aceites, ha propuesto 
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Donny teñir con ancusa el aceite que se quiere ensayar, é intro- 
ducir una pequeña cantidad de él por medio de una pipeta, en 
otro aceite puro. Si el aceite coloreado es mas denso, ganará el 
fondo de la vasija; si la densidad es igual, el aceite teñido per- 
manece estacionario sin subir ni bajar, y si es mas ligero sube 
á la superficie. 

Las diferencias de los aceites han servido para caracterizar las 
diversas especies y para reconocer sus mezclas, habiéndose pro- 
puesto muchos aparatos con este objeto. 

El elayómetro Globley es un verdadero areómetro que da 
à + 12,5 el grado 0 en el aceite de adormideras (D. 0, 9288) y el 
grado 50 en el aceite de olivas puro (D. 0, 9153): cada division del 
instrumento representa ‘/ de aceite de olivas puro; es preciso, 
por lo tanto, dividir por dos para tener los centésimos: el uso de 
este instrumento da muy buenos resultados cuando se trata de 
una mezcla de estos dos aceites. El elayómetro puede aplicarse 
tambien para reconocer las mezclas del aceite blanco con el 
aceite de almendras dulces; este marca 38” en el instrumento 
cuando está puro; como el aceite de olivas y de adormidera se 
dilata 3°06 por cada grado centigrado inferior à 12,5 (SALLERON). 

El oleómetro de Lefebvre es un densimetro que se puede utilizar 
como el anterior para determinar la densidad en frio, es decir, 
à + 15°. Este instrumento es un areómetro cuya cavidad cilin- 
drica es muy grande y el vástago muy largo; este tiene una es- 
cala graduada que indica las densidades entre 8,000 y 9,400; entre 
estos límites se comprenden las densidades de los diversos aceites 
del comercio. Como para la facilidad de la lectura de las cifras se 
ha suprimido el primero y el último de los cuatro números, es 
preciso, despues de practicada la observacion, poner delante de 
la cifra leida un 9 y terminarla con un 0; así, el aceite de sésamo 
que señala 25 en este areómetro debe entenderse que es 9250 de 
densidad lo que equivale å 9 kil. 25 por hectólitro 6 9 hect. 25 por 
litro. En el lado izquierdo de la escala y en frente de la densidad 
hay trazada una línea con un color semejante al que adquiere 
cada especie de aceite por la influencia del ácido sulfúrico con- 
centrado. Como es necesario operar á la temperatura de + 15°, 
debe hacerse la correccion de la cifra obtenida á otras tempera- 
turas, lo que se consigue por medio de las tablas construidas al 
efecto y que acompañan al aparato. 

La siguiente tabla, debida á Lefebvre, indica las densidades 
à + 15° de los aceites comerciales obtenidas por medio de su ole6- 
metro, siendo la del agua 10,000. 
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Peso Peso 
ACEITES. Densidad. del hectólitro. del litro. 
Aceite del cuerpo del cachalote... 8,840 85,40 884 
— de sebo ú oleina. ......... 9,003 90,03 900,3 
— de colza de invierno...... 9,150 91,50 915 
— — de verano........ 9,167 91,67 916,7 
— de nabina de invierno..... 9,154 91,54 915,4 
= Ve MR Tee Ea 9,157 91,57 915,7 
— de pezuña de buey........ 9,160 91,60 916 
— de cacahuetes......,,,,.. 9,170 91,70 917 
=> DOI. sn aa 9,170 91,70 917 
— de almendras dulces...... 9,180 91,80 918 
=. Je TAURO AR, A Ee 9,207 92,07 920,7 
= Ale UVA a ds 9,210 92,10 921 
— "TO HÉSAINO, AS a 9,235 92,35 923,5 
— de ballena filtrado. ....... 9,240 92,40 924 
— de adormideras........... 9,258 92,58 925,8 
— , de CHAMOD ES SR a 9,270 92,70 927 
— de hígado de bacalao...... 9,270 92,70 927 
== ==  doraya e de 9,270 92,70 927 
= de caminas. na 9,282 22,82 928,2 
== delo. amas is 9,306 93,05 930,6 
— de RAZA 6: AS 9,350 93,50 935 


El diagómetro de Bousseau (figura 19) puede emplearse tam- 
bien con ventaja: consiste en una pequeña pila seca A, formada 





















































































































































































































































Figura 19.—Diagómetro de Bousseau. 
P, platina circular; m, aguja imantada; LL’ tallo de laton; G capsulita donde se pone 
el aceite; A, pila seca; a, boton de comunicacion del polo negativo con el suelo. 


por discos metálicos muy delgados, cobre y zinc, alternados con 
discos de papel; dirige su accion sobre una aguja imantada m, 
libre sobre su eje y colocada debajo d2 una campana en frente 
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de un círculo graduade cuyo 0 corresponde al plano del meridia- 
no magnético. Durante el reposo esta aguja corresponde por 
lo tanto al 0; pero si se la pone en contacto con la pila por 
medio de un disco de cobre, la aguja se mueve en razon de la 
fuerza que actúa sobre ella; pero la desviacion será menor por 
la interposicion entre la aguja y el disco de un cuerpo poco con- 
ductor de la electricidad. El autor de este instrumento ha reco- 
nocido que el aceite de olivas es 675 veces menos conductor de la 
electricidad que cualquiera otro aceite vegetal y que basta aña- 
dir dos gramos de aceite de adormidera 6 10 gramos de aceite de 
olivas para cnadriplicar su poder conductriz. Este instrumento 
tiene el inconveniente de no funcionar regularmente sino cuando 
la capa de aceite, que atraviesa la corriente eléctrica, tiene siem- 
pre el mismo espesor y el mismo diámetro; es preciso tambien 
tener en cuenta la cantidad de oleina contenida en el aceite de 
olivas, esta conduce muy bien la electricidad y el aceite la condu- 
cirá tanto mejor cuanto mayor sea la cantidad de oleina que con- 
tenga; debe tenerse tambien presente que el aceite de olivas seco 
no da las mismas indicaciones que el que contiene humedad. 
Ahora bien; se sabe que los aceites presentan gran variedad en 
su constitucion y por consiguiente el diagómetro no puede dar 
siempre resultados suficientemente precisos. 

El procedimiento de Calvert consiste en emplear una disolu- 
cion de sosa cáustica de 1,340 de densidad de la que mezcla un 
volúmen con cinco volúmenes de aceite y observa las diferencias 
de coloracion y de fluided.Se examina tambien la accion del áci- 
do sulfúrico de diversas densidades de 1,475, 1,530 y 1,635: se 
observa en seguida la accion del ácido nítrico de las densidades 
1,180, 1,220 y 1,350. El ácido fosfórico siruposo ha proporcionado 
á Calvert un excelente reactivo de los aceites de pescados que 
adquieren con él en seguida una coloracion roja que se vuelve 
rápidamente negra. 

La mezcla de los ácidos sulfúrico y nítrico da coloracion par- 
da á casi todos los aceites, excepto el de adormideras blanco, el 
de olivas y el de nueces. Por la accion sucesiva del agua regia 
(formada por 25 partes de ácido clorhídrico y 1,001 de ácido ní- 
trico) y de una disolucion de sosa cáustica de 1,340 de densidad, 
ha obtenido Calvert reacciones muy importantes, pero que apenas 
se manifiestan sino despues de la aplicacion de la sosa. La tabla 
que á continuacion ponemos da á conocer las reacciones obteni- 
das por el método Calvert, 
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La coloracion de los diversos aceites, por la accion de ciertos 
reactivos se ha utilizado para distinguirlos y puede dar buenos 
resultados, siempre que se sepan apreciar ciertas coloraciones 
que son muy fugaces. 

Por la influencia del ácido sulfúrico concentrado, adquieren 
los aceites diversas coloraciones; por esta razon Heydenrech y 
Lefebvre han propuesto emplear este carácter para reconocer las 
sustituciones de los aceites; se obtiene con 


Aceite de cacahueles...... coloracion amarillo-agrisada. 

— decamelina.... .. coloracion amarilla; despues naranjada. 

— decáñamo....... . coloracion esmeralda manifiesta. 

— decôlza..:........ aureola azul verdosa. 

— dealgodon........ coloracion amarilla con estrías en el centro. 

— de fabduco......... aureola gris sucia, despues verdosa, con 
estrías amarillas en el centro. 

= define... coloracion rojo-parda que pasa rápidamen- 
te al pardo-negro. 

—  denabisa....... .. Coloracion gris sucia. 

— de olivas.......... coloracion amarilla pronunciada, que se 
vuelve progresivamente verdosa. 

—  desésamo,........ coloracion rojo-viva. 


Pero como este procedimiento está sujeto á no dar siempre las 
coloraciones bien marcadas á consecuencia de las diferencias que 
presentan los aceites segun su procedencia, su antigüedad y su 
modo de extraccion, no debe tenerse en él una confianza absoluta 
sobre todo en los casos de mezcla. Así Marchand, Calvert y Mau- 
mené han propuesto otros procedimientos que dan mejores resul- 
tados. 

El ácido sulfúrico saturado de vapores nitrosos, se ha indica- 
do tambien por Rotti, como determinante en los diversos aceites 
comerciales y en sus mezclas de coloraciones muy características 
(SCHUTZENBERGER). 

La accion del ácido hiponitrico ha dado ocasion à F. Boudet 
para distinguir los diversos aceites por sus diferentes coloracio- 
nes y por el tiempo necesario para su solidificacion. 
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Coloracion inmediata Tiempo necesario 





despues del contacto para 
ACEITES. con el ácido. solidificacion 
Aeetledeoltoas. ss naek verde azulada...., 73 minutos. 

— de almendras dulces ..... blanca sucia....... 160 — 
— de almendras amargas.... verde oscura ..... 160 — 
— de QUEITAMAS sore nan ennt verde azulada..... 103 — 
— de nuez de acajú......... amarilla de azufre. 43 — 
— MINI rios amarilla dorada... 603 — 
— ‘HO Basse arme amarilla parda.... 2,400  — 
— de adormideras blanco.... un poco amarilla.. » 

— de FOCO... Masa A a » 

— de NEC. seu A PRE » 


Por la accion del ácido hiponítrico ha reconocido Boudet las 
mezclas fraudulentas del aceite de olivas con el aceite de ador- 
mideras y el de fabuco. Se mezclan 100 partes de olivas con tres 
partes de ácido hiponítrico de 35” y una parte deácido nítrico; se 
anota el momento de la mezcla, se deja la temperatura à + 10° y 
se observa el momento en que el aceite se ha espesado bastante 
para que se pueda volver el vaso sin que se vierta el aceite, ni se 
altere el nivel de la superficie; practicado este ensayo con un 
aceite sospechoso, dará la solidificacion cuarenta minutos mas 
tarde, si contiene 0,01 de aceite de adormideras, cincuenta mi- 
nutos despues si hay 0,255, y mucho mas tarde todavía si hay 
una proporcion mayor de dicho aceite. Pero E. Soubeiran y 
Blondeau han observado que los resultados varian con cada va- 
riedad de aceite. 

El procedimiento Poutet por medio del nitrato de mercurio es 
mucho mas seguro: esta sal se prepara con 8 partes de mercurio 
puro y 7*/, partes de ácido nítrico de 38”. El ensayo se practica 
mezclando en un frasco 8 gramos de este reactivo y 96 gramos 
de aceite; se agita la mezcla de diez en diez minutos por espacio 
de dos horas y media, y despues se deja en reposo á una tempe- 
ratura constante y poco elevada. El aceite de olivas puro se con- 
creta en tres cuartos de hora en invierno y en seis ó siete en el 
verano, y presenta una superficie blanca y lisa. Cuando la soli- 
dificacion no se efectúa 6 no es completa despues de seis 6 siete 
horas, es prueba segura de que hay mezcla; la superficie conge- 
lada presenta desigualdades ó granulaciones que la dan el aspec- 
to de la superficie de una coliflor, cuando contiene 0,04 de aceite 
de semillas. El aceite toma consistencia de miel con una mezcla 
de 0,10; si la proporcion es mayor, sobrenadará una cantidad de 
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aceite mas ó menos grande. Es necesario, para obtener buenos 
resultados, emplear el nitrato de mercurio recien preparado y 
esperar veinticuatro horas antes de decidirse sobre la calidad del 
aceite. 

Behrens ha reconocido que una mezcla hecha con pesos igua- 
les de ácido sulfúrico y de ácido nítrico del comercio, da colora- 
cion verde prado intensa á un peso igual de aceite de sésamo, el 
aceite de olivas toma color amarillo claro, el aceite de almendras 
dulces le adquiere de color de rosa, 6 flor de melocoton, y este 
mismo color algo modificado el aceite de ricino. La mezcla de 
0,10 de aceite da sésamo de coloracion verde à todos estos aceites 
(Journ. de Pharm. et Chim.). 

Fauré, de Burdeos, ha indicado que para reconocer los diver- 
sos aceites se les puede someter á la accion del amoniaco líquido 
y del ácido hiponítrico. Los resultados de este procedimiento 
son los que se exponen en la siguiente tabla: 


AMONIACO. ÁCIDO HIPONÍTRICO. 
ASA AA | 

Tiempo 
CONSISTENCIA Y necesario ` 


ara la so- 
ASPECTO. Riido 





Aceite de ricino 


indígena .... [Blanco de leche. |Poco espesa; muy 
unido. Amarillo. 9 h. 45 m. 


Aceite de ricino 


Id. Id. Id. 10 45 

Aceite de almen- 

dras dulces.. Blanco. Espesa; muy unida.| Verde claro. 2 
Aceite de almen- 

dras amargas. Id. Id. Id. 
Aceite deavella- 

Id. Id. Id. 

Aceite de olivas 

superior Amarillento. |` Espesa; unida. Blanco verdoso. 
Aceite de olivas 

ordinario.. ... Amarillo, Id. Id. 
Aceite blanco (de 

adormidera)..| Amarillo claro. |Pocoespesa; granoso.| Amarillo claro. 
Aceite de linaza. | Amarillo oscuro. Espesa; unido. Rosa pálido. 
— de nueces...| Blanco gris. Espesa; granoso, Amarillo claro. 
— de cáñamo.. Amarillo. Id, Amarillo, 11 
— de colza.... Blanco. Id. Amarillo pálido. 
— de nabina... Id. Id. Id. 6 
— de camelina. Amarillo. Poco espesa; granoso, Amarillo. 
— demostaza.. Id. Espeso; unido. "Amarillo oscuro, 
— de ballena.. Id. Id. Amarillo. 
— de bacalao..|Amarillo oscuro.| Espeso; granoso. Naranjado, 
— de sardinas. Naranjado. Id. Naranjado os- 

curo. 
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Penot propone el empleo de una disolucion saturada en frio 
de bicromato potásico en ácido sulfúrico para reconocer las mez- 
clas de aceites, y ha indicado las diversas coloraciones que los 
aceites toman con este reactivo. 

Welz aconseja, para hacer el ensayo de los aceites, el uso de 
la disolucion de percloruro de antimonio (densidad 1,345) concen- 
trada en baño-maría hasta consistencia-siruposa. Pone en un tubo 
de ensayo 0m, 02 á 0m, 03 de aceite, añade algunas gotas del re- 
activo y agita bien para efectuar la mezcla. Los aceites de nabina 
y blanco (de dormideras), el sebo y la esperma de ballena adquie- 
ren rápidamente una coloracion oscura que aumenta de consis- 
tencia, y en el fondo del tubo se forma una capa de disolucion 
del cloruro de color amarillo verdoso. El aceite de olivas forma 
una emulsion blanquecina, que toma en seguida, expuesta à la 
luz, una coloracion verde oscura: no se observa elevacion sen- 
sible de temperatura. El aceite de algodon se vuelve de color pardo 
achocolatado con produccion de color muy sensible: el espesa- 
miento es muy considerable, tanto que se puede volver el tubo 
sin que se caiga el aceite. El aceite de pezuña de buey adquiere 
una coloracion rosácea, despues se oscurece y se espesa con ele- 
vacion de temperatura. El cloruro con la esencia de trementina 
produce una violenta reaccion y un depósito de masa resinosa de 
color amarillo. 

El acido oléico ó el aceite de sebo mezclado con los aceites les 
comunica la propiedad de enrojecer el papel de tornasol. 

La presencia de los ácidos grasos se demuestra por la rosani- 
lina: echado un fragmento en un aceite neutro y calentado en 
baño-maría no toma coloracion; pero cuando el aceite está ran- 
cio ó tiene ácido oléico se produce una coloracion roja pálida 
cuya intensidad está en relacion con el enranciamiento ó la can- 
tidad de ácido oléico (JACOBSEN). 

El hidrato cálcico determina en los aceites de ricino y de alba- 
ricoque un coágulo mas ó menos espeso, soluble en los aceites 
grasos, que puede separarse por enfriamiento y retenerle sobre 
un filtro: este carácter distingue á los aceites citados de los de 
olivas, de cacahuetes y de almendras; de este modo se llega à 
descubrir hasta 0,01. (S. NickLks, Bull. Soc. Industr. de Mul- 
house, 1869). i 

Schneider ha mezclado un aceite graso que sospechaba podia 
contener aceite de nabina, con dos veces su volúmen de éter y 
vertio en él 20 ó 30 gotas de una disolucion alcohólica concen- 
trada de nitrato argéntico; colocada la mezcla en la oscuridad, 
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despues de bien agitada, se formaron en seguida dos capas, apa- 
reciendo coloreada en pardo la inferior á consecuencia de la pro- 
duccion de sulfuro argéntico. 

La presencia del aceite de resina se reconoce agitando con diez 
veces el volúmen del aceite de alcohol de 0,83; se filtra la capa 
blanca que se forma encima del aceite y se vapora en una cáp- 
sula: el alcohol se desprende y queda el aceite de resina que se 
puede recoger y pesar (JUNHST). 


BEHRENS. Falsificalion des huiles (Journ. pharm. et chim., 3.* sé- 
rie, 1852, t. XXIV, p. 331). —CaLverT (Cr.). Sur la falsification des hui- 
les (Journ. pharm. et chim., 3.? série, t. XXV, p. 448). —DonnY. Essai des 
huiles (Journ. pharm. el chim. 3.* série, t. XLVI, p. 36). —Union pharm. 
1864, t. V, pág. 246.—FaurÉ. Examen analytique et comparatif des huiles 
fixes (Journ. chim. medic. 4. série, 1360, t. VI, p. 368).—GIRARDIN, 
Person y Preisser. Raport sur l’oléométre Laurot (Journ. pharm. et chim. 
3.* série, 1842, t. II , p. 397). —GobBLeEY. Sur l’élaiométre (Journ. pharm. et 
chim. 3.? série, 1843, t. IV, p. 285,t. V, p. 67).—HEIDENREICH. Falsifica- 
tion des huiles du commerce (Rev. scient., 1842, p. 230).— JACOBSEN. Sur 
un moyen de reconaître la presence des acides gras libres dans les huiles 
(Journ. pharm. el chim., 4.* série, 1845, t. VII, p. 33).—JuNGsT. Sur les 
huiles grasses falsifiées avec l'huile de resine (Polytech. Journ., t. CLVI, 
p- 388) Journ. pharm. et chim., 2. série, 1862, t. XLI, p. 445).—LappPa- 
RENT (DE). Des moyens de contaster la pureté des principales huiles fixes 
(Mem. de la Soc. imp. de Cherbourg, t. II, p. 2138).—LipowiTz. Analyse de 
Chuile d'olive et de l'huile. d'amandes donces falsificés avec l'huile des 
pavots (Journ. chim. medic., 3.* série, 1849, t. VI, p. 316).—MaiLxe. Moyen 
de reconaître le malange d'une huile de semences de cruciféres avec une au- 
tre huile de graines et de fruits (Journ. pharm. et chim., 3.? série, 1855, 
t. XXVIII, p. 111).—MarcHAND. Essai des huiles comestibles (Journ. 
pharm. et chim., 3. série, 1853, t. XXIV, p. 267).—Massie. Methode pour 
reconaître facilement les huiles grasses (Journ. pharm. et chim. 4.? série, 
1870, t. XII, p. 13).—Maumené. Analyse des huiles au moyen du degage- 
ment de chaleur produit par l'acide sulfurique (Journ. pharm. et chim. 3.* 
série, 1854, t. XXV, p. 210).—J. NickLÉs. Sur la falsification de l'huile 
d'amandes douces par V huile d'abricots el sur les moyens de la reconaître 
(Bull. dela Soc. industr. de Molhouse; Journ. pharm. et chim., 1868, t. VII, 
p. 343).—PIERRE (Is.) Zlaiométre Berjot (Soc. d'agric. et du comm. de 
Caen, 1859).—ScHNEIDER. (Moyen de reconaître le melange de raves dans 
les autres huiles grasses (Bull. de la Soc. d'encourag, Mayo 1862, t. XLI, 
p. 96). —SCHUTZENBERGER. Nouveau reactif pour l'essai des huiles commer- 
ciales (Union pharm., 1864, t. V, p. 187). —Wezz (I). Essay of oils (Chem. 
Amer; The Chemist and Drugg déc., 1873, p. 440).— WImmEC. Procédé pour 
découvrir l'huile de pavots ou d’autres huiles siccatives dans l'huiles 
d'amandes douces ou hule d'olive (Repert, de pharm., 1862, p. 287; Journ. 
pharm. et chim.,3.* série, 1872, t. XLII, p. 590). 
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ACEITUNAS. —Véase OLIVAS. 

ACETATO AMÓNICO.—Véase AMONIACO (ACETATO DE). 

ACETATO CÚPRICO.—Véase COBRE (ACETATO DE). 

ACETATO PLÚMBICO.—Véase PLOMO (ACETATO DE). 

ACETATO POTÁSICO. —Véase POTASA (ACETATO DE). 

ACETATO SÓDICO.—Véase Sosa (ACETATO DE). 

ACÍBAR.—El acidar, producido por las hojás (expansiones foliá- 
ceas) de diversas especies de À loes, constituye diferentes suertes 
comerciales que se conocen con los nombres de acibar socotrino, 
acibar hepático, acibar del Cabo, acibar de las Barbadas, etc. 

El diferente aspecto que presentan estas diversas suertes de 
acibar es debido á que son producidas por especies distintas y á 
que en cada localidad se emplea un procedimiento especial para 
- obtenerle. 

Se ha encontrado alguna vez el acibar comercial mezclado 
con colofonia, resina blanca, ocre, goma arábiga, huesos calcina- 
dos y extracto de regaliz. El agua no disuelve la colofonia ni la re- 
sina comun, ni los ocres. La calcinacion deja el ocre como resi- 
duo; y si se atraviesa el acíbar con una aguja metálica incan- 
descente se percibe en seguida el olor resinoso. 

La goma y el extrato no son solubles en el alcohol que di- 
suelve el acíbar. 

Los huesos calcinados se encuentran en el producto de la in- 
cineracion del acibar, que tratado por el ácido clohídrico hará 
efervescencia y dará un líquido que precipitará su blanco por el 
amoniaco y el oxalato amónico. 

Chevallier indica un caso en el que el acibar habia sido so- 
fisticado con chinas envueltas en la resina en la proporcion 
de 0,31. 

Para reconocer la mezcla de otras resinas M. Norbert-Gille 
propone que se disuelva el acibar en una disolucion sódicaá 0,02 
6 0,03 en caliente, cuidando de que el acibar no se adhiera al 
fondo de la vasija; el líquido frio se enturbia si contiene otras 
resinas. 


CHEVALLIER. Sur une nouvelle falsification de laloés (Journ. chim. 
médic., 3.? série, 1854, t. X, p. 169). —NorBERT-GILLE. Vote sur les falsi- 
Acations des aloés (Journ. chim. mèdic., 3.* série, 1854, t. X, p. 291). 


ÁCIDO ACÉTICO.—El ácido acético, que forma la base de todos 
los vinagres, es incoloro; posee un olor muy fuerte, pero agrada- 
ble cuando está diluido; es volátil y hierve à + 120°; se solidifi- 
ca à + 170°: es soluble en el agua y en el alcohol en todas pro- 
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porciones. Su peso específico se representa á + 13° por 1,0630. 

El ácido acético del comercio que procede de la destilacion de 
la madera, debe tener un olor franco y no empireumático, aun 
despues de haberle diluido en agua; evaporado, no debe dejar re- 
síduo; no debe producir precipitado por el oxalato. amónico, ni 
por el nitrato bárico, ni ha de adquirir coloracion negra por el 
hidrógeno sulfurado. 

El ácido acético puede retener cierta cantidad de ácido sulfu- 
roso cuando se le ha preparado por la descomposicion del acetato 
plúmbico, por el ácido sulfúrico y generalmente basta el olor 
para descubrir su existencia; pero se puede asegurar mas tiñen- 
do el ácido con un poco de disolucion de añil en ácido sulfúrico 
y vertiendo poco á poco hipoclorito sódico; la decoloracion no se 
efectuará sino hasta tanto quese haya destruido todo el ácido sul- 
furoso (Véase VINAGRE). 

ÁCIDO ARSENIOSO.—El ácido arsenioso (arsénico blanco, arsé- 
mico, óxido blanco de arsénico) es blanco, ácre, nauseoso y muy 
venenoso. Trasparente recien preparado, se vuelve opaco al poco 
tiempo y es mas soluble en el primer caso que en el segundo 
(Bussy). 

El ácido arsenioso puede estar mezclado con creta, sulfato de 
cal y sulfato de barita. Pero como el ácido puro es volátil, dejará 
resíduo por la sublimacion en el caso de que esté adulterado. El 
sulfato de barita se reconocerá tambien en el residuo del trata- 
miento del ácido arsenioso por agua hirviendo en la que se di- 
suelve; tambien se podrá descubrir por la calcinacion con carbon 
para formar sulfuro de bario que, tratado despues por un ácido, 
dará desprendimiento de hidrógeno sulfurado.—El agua hirvien- 
do disolverá, por lo menos en parte, al sulfato cálcico y el líquido . 
tratado por el oxalato amónico ó una sal de barita dará un pre- 
cipitado blanco.—El carbonato cálcico ó creta se descubrirá por 
la efervescencia que se producirá en el ácido diluido.—El iodo da 
color azul à la harina con que se puede haber mezclado el áci- 
do arsenioso en polvo. 

ÁCIDO BENZÓICO.—El ácido benzôico (lores de benjui) es blan- 
co, cristalizado en agujas largas, acidulo y acre, fusible à + 120° 
y 150°. Es inodoro cuando es puro y presenta olor agradable y 
balsámico cuando está mezclado con aceite esencial; es poco so- 
luble en el agua y mucho mas soluble en el alcohol y en la esen- 
cia de trementina; la disolucion alcohólica se vuelve lechosa por 
la adicion de una pequeña cantidad de agua. El ácido benzóico 
es inatacable por el ácido nítrico. 
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El ácido benzóico puro debe volatilizarse completamente por 
el calor y disolverse sin dejar resíduo en el alcohol. Puede estar 
falsificado con el asbesto, carbonato cálcico, sulfato cálcico, ácido 
hipúrico, sal amoniaco y azúcar; los tres primeros de estos cuer- 
pos y el azúcar no son volátiles. —La mezcla del ácido benzóico 
con el ¿cido hipúrico se enrojece por la accion del calor; el ácido 
nítrico obrará solamente sobre el ácido hipúrico, que evaporado 
á sequedad con un poco de amoniaco, adquirirá una bella colora- 
cion purpúrea.—La presencia del azúcar se descubre tratando 
el ácido benzóico sospechoso con ácido sulfúrico con el que ad- 
quirirá una coloracion parda. 

El ácido cinámico que se encuentra en el ácido benzóico se 
reconoce por el olor de almendras amargas que se desarrolla por 
la destilacion del ácido benzóico con una mezcla de ácido sulfú- 
rico y de bi-cromato potásico. 

Cuando el ácido benzóico tiene aceite esencial, este adquiere 
color pardo por la accion del ácido sulfúrico concentrado. El áci- 
do benzóico puede retener algo de ácido sulfúrico à consecuen- 
cia de su mala preparacion y se hace presente por el cloruro bá- 
rico y el ácido clorhídrico se descubre por el nitrato argéntico. 

ÁCIDO BÓRICO.—El ácido bórico es blanco, y se presenta en pe- 
queñas escamas nacaradas, untuoso al tacto, inodoro, poco sá- 
pido, fusible y fijo. Es soluble en el agua y en el alcohol; su diso- 
lucion alcohólica arde con llama verde. 

El ácido del comercio siempre está impuro, pero se le priva 
de las materias extrañas por disoluciones y cristalizaciones su- 
cesivas, hasta que su disolucion no deje residuo alguno. 

Cuando está impregnado de acido sulfúrico, está humedecido 
à causa del estado higrométrico que le comunica este ácido. Tra- 
tado por el cloruro bárico, se forma un precipitado de borato y de 
sulfato bárico; pero este último es insoluble en el ácido nítrico. 

Se reconoce su mezcla con el sulfato sódico porque este es 
eflorescente. Produce tambien un precipitado blanco insoluble en 
el ácido nitrico por el cloruro bárico; pero se le puede separar 
del ácido bórico por medio del alcohol que no disuelve la sal de 
sosa. ; 

El ácido clorhidrico se demuestra por el nitrato argéntico; 
hay formacion de un precipitado blanco en copos, que es insolu- 
ble en los ácidos y soluble en el amoniaco. 

La presencia del cobre se reconoce por el amoniaco (el liqui- 
do tomará una coloracion azul) 6 por una lámina de hierro bien 
limpia que se recubrirá de una capa de cobre metálico. 
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Como el ácido bórico se purifica generalmente por medio de 
la albúmina, puede contener tambien materias animales: en este 
caso, sometido el ácido á la accion del fuego, dejará un resíduo 
carbonoso. | 

ÁCIDO CIANHÍDRICO. - El ácido cianhidrico (ácido prúsico, 
ácido hidrociánico) es un líquido incoloro, de olor fuerte que re- 
cuerda el de las almendras amargas; su sabor es acre; pero se 
debe probar con precaucion por sus propiedades extremadamen- 
te tóxicas. Es poco soluble en el agua y muy soluble en el al- 
cohol y en el éter. Se descompone algunas veces espontánea- 
mente en algunas horas, y entonces adquiere un color pardo mas 
ó menos pronunciado. 

Puede contener algunas materias extrañas, tales como el mer- 
curio ò el plomo, que darán un precipitado negruzco con el sul- 
furo potásico y el sulfhidrato amónico. Se puede descubrir lapre- 
sencia del mercurio en el ácido cianhídrico mezclando este ácido 
con su volúmen de ácido nítrico y vertiendo algunas gotas so- 
bre una lámina de cobre bien limpia que, despues de calentada 

y frotada, se vólverá blanca en el punto atacado por el ácido. 

La presencia de los ¿cidos sulfúrico, clorhídrico ó tartarico 
se reconoce por medio de una sal doble de bióxido de mercurio y 
de ioduro potásico puesta en contacto con el ácido; habrá des- 
composicion del ioduro y coloracion roja producida por el bióxi- 
do de mercurio puesto en libertad (GEOGHEGAN). 

El acido fórmico se reconocerá por medio del bióxido de mer- 
curio, que dará un precipitado de color agrisado. 

La sustitucion del agua concentrada de almendras amargas se 
demuestra calentando en un frasco al baño-maría el líquido sos- 
pechoso: el vapor que se desprende no colorea un papel de torna- 
sol colocado en la boca del frasco (G. Ruspini). 

ÁCIDO CÍTRICO.—El ácido cítrico se presenta en cristales pris- 
máticos romboidales, inalterables al aire: se disuelve perfecta- 
mente enel agua fria y mejor en la caliente; es soluble en el al- 
cohol; su sabor es muy ácido; al fuego se funde y se hincha y 
deja un pequeño residuo de carbon. 

Puede contener á causa de su mala preparacion ácido sulfú- 
rico y sales de plomo; pero el primero de estos cuerpos dará con 
el cloruro bárico un precipitado blanco de sulfato bárico y co- 
municara à los cristales de ácido cítrico un gran poder higroscó- 
pico.—Las sales de plomo darán una coloracion negra por el hi- 
drógeno sulfurado y precipitado amarillo por el ioduro potásico . 

El ácido cítrico puede contener por fraude ácido oxálico, pero 
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tratado por el cloruro potásico 6 el carbonato potásico se forma- 
rá un precipitado de oxalato potásico. 

La falsificacion mas frecuente del ácido cítrico consiste en su 
mezcla con el ¿cido tartárico, pero como la forma cristalina de 
este es muy diferente de la de aquel, puede descubrirse fácilmen- 
te el fraude, y por esta razon se tiene cuidado de disolver los dos 
ácidos juntos y hacerles cristalizar al mismo tiempo (HUREAUX), 
ó bien se mezcla su polvo; pero esta mezcla se reconoce disol- 
viendo el ácido sospechoso en una corta cantidad de agua y aña- 
diendo con precaucion una disolucion de carbonato potásico, 
cuidando de que el ácido quede en exceso; si hay ácido tartárico 
se formará un precipitado de bitartrato. La combustion de este 
precipitado desprenderá un humo de olor á caramelo (azúcar 
quemado). 

El ácido cítrico con el permanganato potásico en disolucion 
alcalina, da un líquido verde, mientras que los tartratos se des- 
truyen y dejan un depósito de peróxido de manganeso. (CHAPMAM 

y SMITH, Zeitschr. für Chem. 415, 1867.) 

El ácido tartárico puede descubrirse tambien por medio del 
hidrato férrico: se pone en un tubo de ensayo y calienta lenta- 
mente hasta la ebullicion; se deja depositar el exceso de óxido de 
hierro y decantado el líquido que sobrenada se le evapora hasta 
consistencia siruposa; si hay ácido tartárico (aunque solo sea 
0,01) se forma un depósito pulvernlento de tartrato de hierro. 
(Zeitschr für Chem. und Pharm. V, 383, 1862.) 

Se disuelven 4 gramos de potasa cáustica fundida en 60 cen- 
timetros cúbicos de alcohol de 60°, se vierte en dos matraces de 
vidrio de fondo plano, colocados sobre un fondo negro, debiendo 
tener cada uno una capa líquida de 01,006 de espesor; se echan 
en cada uno algunos cristales y al cabo de dos 6 tres horas los 
cristales de ácido cítrico se disuelven dejando un pequeño resi- 
duo pulverulento, mientras que los cristales de ácido tartárico 
habrán disminuido poco, se habrán vuelto opacos y estarán ro- 
deados por una masa cristalina blanca (HAGER). 

Barbet (de Bordeaux) ha indicado cubrir un vidrio plano, co- 
focado horizontalmente, con una ligera capa de una disolucion 
de potasa cáustica y echar encima el ácido sospechoso. Despues 
de algunos segundos los cristales de ácido tartárico blanquean y 
se vuelven enteramente opacos por la formacion de pequeños 
cristales de bitartrato potásico ai paso que los cristales de ácido 
cítrico, permanecen diáfanos disolviéndose en parte en el liqui- 
do alcalino. 
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La presencia de las sales cálcicas se indicará por el amoniaco 
que neutralizará el ácido y se tratará una parte del líquido por el 
oxalato amónico que indicará la presencia de la cal. Si además 
de esto se produce precipitado por el tratamiento con una sal bá- 
rica se deducirá que el ácido estaba mezclado con sulfato cálcico. 

El ácido cítrico puede contener plomo procedente sin duda de 
las vasijas en que se ha preparado (PENNES). 

El ácido cítrico contiene algunas veces cobre que parece ser de- 
bido å defecto en la preparacion y 4 que en ciertas fábricas se han 
sustituido las calderas de plomo por vasijas de cobre (J. RISLER). 


BarBET. Moyen facile de reconaître un melange d'acide cilrique el 
d'acide tartrique (Journ. chim. medic., 4.8 série, 1858, t. IV, p. 110). —Ha- 
GER. Sur la recherche de l'acide tartrique dans l'acide citrique du commer- 
ce (Journ. de pharmacie X Anvers; Journ. pharm. et chim., 4.? série, 1872, 
t. XVI, p. 366). —PENNES. Acide citrigue contenant du plomb (Journ. chim. 
médic., 3.2 série, 1849, t. VI, p. 612). —RrsLER (J.). Sur la presence du cwi- 
vre dans l'acide citrique (Journ. chim. médic., 4.* série, 1855, t.I, p. 309). 

ÁCIDO CLORHÍDRICO.—El ácido clorhídrico (ácido muridtico, 
espiritu de sal) puro es gaseoso, incoloro y trasparente; su sabor 
es acre y cáustico y su olor muy penetrante; es sumamente solu- 
ble en el agua de la que absorbe à + 10° 0,77 de su peso. La di- 
solucion del gas ácido clorhídrico es incolora cuando el ácido es 
puro, y esparce al aire vapores blancos, densos y de olor fuerte. 
Su densidad es variable segun el grado de concentracion de la 
disolucion, pero por término medio tiene 2,6 */s Baumé. El ácido 
clorhídrico con las sales solubles de plata produce un precipitado 
blanco, denso, cuajoso, que toma coloracion violáceo á la luz, 
insoluble en el ácico nítrico, pero soluble en el amoniaco. 

Edm. Davy ha indicado en una tabla la cantidad de ácido real 
contenida en el ácido líquido á diversos grados de densidad á la 
temperatura de + 7°,22 y bajo la presion normal de 0®,760. 


. Cantidad real de ácido 
Grados en el areómetro 





de Baumé. Densidad. 100 dalea Acido líquido. 

26,5 1,21 42,43 
24,5 1,19 38,38 
22,0 1,17 34,34 
20,0 1,15 30,30 
17,5 1,13 26,26 
15,0 1,11 22,22 
13,0 1,09 18,18 
10,0 1,07 14,14 

7,5 1,05 10,10 
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El ácido clorhídrico puede contener: 

1. Acido sulfúrico que puede descubrirse por el cloruro bári- 
co 6 por el agua de barita; se formará un precipitado blanco de 
sulfato bárico insoluble en el ácido nítrico. Debe practicarse el 
ensayo con el ácido clorhídrico diluido. 

2° Acido sulfuroso, que dará con los mismos reactivos un 
precipitado blanco de sulfito bárico, que sometido á la accion del 
calor, se descompondrá en azufre y en sulfato bárico; se puede 
conseguir el desprendimiento de ácido sulfuroso poniendo el sul- 
fito en contacto del ácido sulfúrico hidratado. 

Se puede reconocer tambien el ácido sulfuroso en el ácido 
clorhídrico, saturando este con carbonato sódico y vertiendo so- 
bre él un poco de engrudo de almidon y algunas gotas de diso- 
lucion de iodato alcalino; se determina entonces una reaccion 
entre el ácido sulfuroso y el ácido iódico por una pequeña canti- 
dad de acido sulfúrico concentrado; el iodo queda en libertad y 
da color azul al líquido (LAMBERT). 

Se reconoce la presencia del ácido sulfuroso en el ácido clor- 
hídrico préviamente privado de todo el ácido sulfúrico, hirviendo 
el ácido clorhídrico con un poco de ácido arsénico, lo que da lu- 
gar à la formacion de ácido sulfúrico y de ácido arsenioso. El 
cloruro bárico dará entonces un precipitado blanco insoluble de 
sulfato bárico (LARROQUE). 

3. Acidonitrico que se reconocerá en el ácido clorhídrico neu- 
tralizando este con un álcali, evaporando á sequedad, tratando 
el residuo por agua é introduciendo en el líquido torneaduras de 
cobre y además algunas gotas de ácido sulfúrico. Se desprenden 
vapores rutilantes y el líquido adquiere color azul por el nitrato 
cúprico formado. 

4.” Hierro que se descubre por la evaporacion del ácido clor- 
hídrico; se disuelve el residuo en agua y se trata el líquido con 
cianuro ferroso-potásico que determinará un precipitado azul. 

5.” Plomo que se encuentra en el residuo de la evaporacion 
bajo la forma de cloruro escamoso, nacarado y soluble en el agua 
hirviendo. Tratado por el agua se formará un precipitado ama- 
rillo por el ioduro potásico, blanco por el sulfato sódico y negro 
por el hidrógeno sulfurado. 

6.7 Estaño. Porla accion del ácido sulfhidrico se precipita bajo 
la forma de sulfuro pardo amarillento. Tratado este por el ácido 
nítrico formará ácido estánnico insoluble. 

7.2 Cobre que se descubre por la coloracion azul que se pro- 
duce cuando se vierte amoniaco en el ácido clorhídrico y por el 
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precipitado pardo castaña que se forma con el cianuro ferroso 
potásico. 

8. Arsénico. El arsénico se reconoce por el aparato de Marsh, 
que permite obtener manchas de arsénico sobre una porcelana 
6 anillos en un tubo calentado por una lámpara de alcohol. 

9. Cloro que es indicado por su accion sobre una lámina de 
oro y por su accion descolorante sobre el índigo. 

10. El ácido bromhidrico que pueda contener el clorhídrico 
se descubre por la saturacion del ácido con carbonato potásico y 
por la accion del cloro sobre el bromuro formado, que se descom- 
pondrá quedando el bromo en libertad. 

11. El ácido iodhidrico se hace presente por la adicion de al- 
gunas gotas de agua de cloro que pone el iodo en libertad y por 
un poco de fécula que tomará color azul. 

12. Los cuerpos fijos contenidos en el ácido clorhídrico se en- 
cuentran por la destilacion porque él no debe dejar residuo. De 
este modo se obtienen las materias salinas. 

ÁCIDO NÍTRICO.—El ácido nitrico del comercio no está nunca 
puro; es un líquido incoloro, trasparente, de olor desagradable, 
que esparce humos poco densos, blancos, al contacto del aire; 
tiene sabor muy pronunciado y es muy corrosivo; ataca fuerte- 
mente los tejidos orgánicos, aun á la temperatura ordinaria y 
da color amarillo à las materias animales. Se congela à —50° cen- 
tigrado; hierve à + 86” dando vapores blancos algo coloreados 
por el ácido hiponítrico y su punto de ebullicion se eleva y se 
fija entre + 125” y + 128”. Essoluble en agua en todas proporcio- 
nes y su densidad disminuye con la cantidad de agua aunque 
hay contraccion de los dos líquidos. Thenard ha formado la si- 
guiente tabla para conocer la relacion que existe en la densidad 
de un ácido nítrico y los grados que marca en el areómetro: 


PAE o ir e e EA E E 
Te 48 */, 85,75 
1,50 48 79,70 
1,45 45 67,14 
1,42 43 60,16 
1,40 41 a 56,19 
1,35 38 48,22 
1,30 34 40,25 
1,15 15 21,92 


El ácido nítrico deja de ser fumante cuando contiene la mitad 
de su peso de agua. 
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Se descompone en parte por la accion de la luz solar en ácido 
hiponítrico y en oxigeno y adquiere entonces un color amarillo 
naranjado. 

Calentado con carbon pulverizado da vapores rutilantes. Co- 
munica una coloracion roja de sangre á una mezcla de narcoti- 
na y ácido sulfúrico. Produce con la potasa una sal que se funde 
sobre las ascuas y fácil de reconocer. 

Hemos dicho que el ácido nítrico del comercio nunca es puro; 
puede contener: 

Acido sulfúrico que se descubre por el cloruro bárico que pro- 
ducirá un precipitado blanco insoluble en los ácidos. 

El ácido clorhídrico que se indica por el nitrato de plata que 
determina la formacion de un precipitado blanco soluble en el 
amoniaco é insoluble en el ácido nítrico. 

El cloro se demuestra por la disolucion del oro en el ácido fa- 
vorecido por el calor. 

El ácido kiponitrico se sospecha que existe por el color ama- 
rillo naranjado que comunica al nítrico y se revela por la colo- 
racion roja de sangre que da á la narcotina y por la coloracion 
verde que da al bicromato potásico. 

El Zierro se encuentra en el residuo de la evaporacion del áci- 
do y da un precipitado azul con el cianuro ferroso potásico y un 
color de orin por el amoniaco. 

El cobre, que forma tambien residuo despues de la evapora- 
cion del ácido, se reconoce por la coloracion azul que da el amo- 
niaco y por el precipitado pardo castaña que da el cianuro ama- 
rillo de potasa. 

El ¿odo se encuentra en el ácido saturado por la potasa ú otro 
alcali, adicionado de un poco de engrudo de almidon y algunas 
gotas de ácido sulfúrico; se producirá en color azul característico. 

El arsénico se descubre en el ácido saturado por la potasa y 
evaporado á sequedad; se descompone la sal de potasa por el áci- 
do sulfúrico puro y el líquido, que contiene entonces ácido arse- 
nioso, puesto en el aparato de Marsh, produce manchas de arsénico 
metálico. 

Las sales fijas, sulfatos de potasa y de sosa quedan como re- 
siduo despues de la evaporacion del ácido. 

La adicion del nitrato potásico y sódico que se hace algunas 
veces para aumentar la densidad del ácido nítrico, se reconoce 
por la evaporacion á sequedad del ácido sospechoso; el resíduo 
formado por las sales, tratado por el agua, toma coloracion azul 
y desprende vapores rutilantes cuando se le adiciona un poco de 
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torneadoras de cobre y de ácido sulfúrico. Tratado el líquido por 
el cloruro platínico, da precipitado de color amarillo de ca- 
nario. j r 

El nitrato zincico que se añade algunas al ácido nítrico para 
descolorarle, se reconocerá por el mismo tratamiento, pero el lí- 
quido tratado por el cloruro platínico, dará un precipitado blanco 
soluble en la potasa y el amoniaco, y si es neutro un precipitado 
blanco por el ácido sulfhidrico. 

ÁCIDO OXÁLICO.—El ácido oxálico se presenta en largos pris- 
mas blancos y trasparentes; enrojece fuertemente el papel de tor- 
nasol, es soluble en agua, mas en caliente que en frio; es soluble 
tambien en el alcohol; precipita las sales de cal de las disolucio- 
nes y reduce el cloruro de oro. 

Los cristales de ácido oxálico del comercio están algunas ve- 
ces impurificados por el ácido nítrico y en este caso comunican 
color amarillo al tapon del frasco (si es de corcho) en que están 
contenidos y tienen un olor débil. Hirviendo este ácido oxálico 
con una disolucion débil de sulfato de índigo el color de este 
desaparece. 

El ácido oxálico que contiene ácido nitrico dará, si hay una 
cantidad notable, tratado por el ácido sulfúrico, desprendimiento 
de vapores rutilantes: si la cantidad de ácido nítrico es poco con- 
siderable es preciso, para que se presente este fenómeno, disol- 
ver el ácido oxálico en agua, saturarle con amoniaco y despues 
tratarle por acetato cálcico para que se precipite el oxalato cál- 
cico; el líquido contendrá acetato amónico, nitrato cálcico y el 
exceso de acetato cálcico; se evapora à sequedad para separar 
la sal amoniacal; se disuelve el resíduo en agua y se trata por el 
ácido sulfúrico y una disolucion saturada de sulfato de hierro 
puro; se obtendrá una disolucion de color de flor de melocoton 
mas ó menos intensa, no estable por el calor, debida à la disolu- 
cion del deutóxido de nitrógeno (óxido nitrico) en la sal ferrosa. 

Cuando contiene oxalato potásico se reconoce, porque incine- 
rado deja un resíduo de carbonato potásico. 

La presencia en el ácido oxálico de los su} fatos de potasa y de 
magnesia se conoce por su insolubilidad en el alcohol. 

La existencia del alumbre se desmuestra tratando la disolu- 
cion sospechosa por cloruro bárico que determinará la formacion 
de un precipitado de sulfato bárico insoluble en el ácido nítrico; 
el precipitado blanco de oxalato bárico que dé el ácido oxálico 
puro se disuelve completamente en el ácido nítrico. 

El acido sulfúrico produce con el cloruro bárico un precipita- 


54 ÁCIDO PRÚSICO. 


do blanco insoluble en el ácido nitrico y que se deposita en la 
disolucion acuosa del ácido oxálico. 

El ácido oxálico puede contener hierro, plomo y cobre, y se des- 
cubrirán por los medios siguientes; el hierro precipitará en azul 
por el cianuro amarillo de potasa; el plomo en negro por el hi- 
drógeno sulfurado, y en amarillo por elioduro potásico, y el cobre 
en pardo castaña por el cianuro amarillo. 

El acido tartárico se descubrirá por una disolucion de carbo- 
nato potásico, que determinará un precipitado cristalino de cre- 
mor tártaro, que proyectado sobre las áscuas dará un olor de 
azúcar quemado. 

ÁCIDO PÍCRICO.—El ácido pícrico tiene un bello color amarillo 
pálido y está cristalizado en láminas 6 pequeños cristales prismá- 
ticos de base romboidal, solubles en el agua: tiene sabor amar- 
go insoportable; se disuelve fácilmente en el alcohol, el éter y la 
bencina. 

El ácido pícrico puede contener, por su mala preparacion, 
compuestos nitrosos que se distinguen por su insolubilidad en el 
agua; puede tambien contener ácidos nitrofénicos, que darán en 
tintura coloraciones mas ó menos vivas y mas ó menos francas; 
agua, ácido nítrico, ácido sulfúrico, ácido clorhídrico y alguna 
vez ácido oxálico. 

Se ha encontrado tambien en el ácido picrico, pero parece 
que han sido añadidas de intento, cantidades notables de sulfato 
sódico, nitrato sódico, cloruro sódico, alumbre, etc. 

Para conocer la pureza del ácido picrico, J. Casthelsaz ha ima- 
ginado un aparato llamado picrómetro fundado en la mayor so- 
lubilidad del ácido pícrico en el éter y la bencina que las impu- 
ridades indicadas. Consiste en un tubo graduado estrechado en 
su parte inferior: el espacio estrechado contiene próximamente 
un gramo de acido picrico; el tubo que está encima de la parte 
estrecha está dividido en cuatro partes que puede contener cada 
una 5 gramos de éter; este tubo se tapa con un tapon esmerilado 
para evitar la evaporacion del éter ó de la bencina. El éter di- 
suelve el ácido pícrico, y las impuridades insolubles se reunen 
en la parte inferior del tubo. La bencina se deberá preferir cuan- 
do se quiera comprobar la presencia del ácido nítrico 6 del ácido 
oxálico. 


CASTHELSAZ (John). Sur les acides picrigues du commerce; moyen d'en 
reconaître la pureté (Journ. chim. médic., 5.* série, 1867, t. UI, p. 9.) 


ÁCIDO PRÚSICO.—Véase ÁCIDO CIANHÍDRICO. 
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ÁCIDO SUCCÍNICO.—El ácido succinico ó sucinico (ácido ambari- 
no) es blanco, cristalizado en prismas rectangulares nacarados ó 
brillantes, inodoro, acre y volátil. Casi nunca está puro, encon- 
trándose mezclado con aceite pirogenado. 

No es raro encontrar en el comercio el ácido succínico mez- 
clado con gran cantidad de sulfato potásico, cremor tártaro y 
aun sulfato de barita; pero el ácido succínico puro debe volatili- 
zarse por completo y ser fácilmente soluble en el agua y en el 
alcohol. Si está mezclado con cloruro amónico que es tambien 
volátil sin resíduo y soluble en agua, bastará incorporarle con 
un poco de cal apagada, y se notará aun en frio un desprendi- 
miento característico de amoniaco. 

El ácido sulfúrico se reconocerá por el precipitado blanco que 
se forma con el cloruro bárico; el bisulfato potásico por el preci- 
pitado amarillo de canario que dará el cloruro platínico. 

El ácido oxálico y el oxalato potásico precipitarán en blanco 
por una sal de cal; el oxalato precipita bien en amarillo de cana- 
rio por el cloruro platínico. 

El acido bórico permanecerá en:el resíduo de la calcinacion. 

El cremor tártaro, del que se ha encontrado á veces cerca de 
50 por 100 mezclado con el ácido succínico, dará por la calcina- 
cion un olor particular y dejará un resíduo que se disolverá con 
efervescencia en los ácidos y cuya disolucion diluida precipitará 
en amarillo de canario por el cloruro platínico. 

Se han encontrado en el comercio pretendidos ácidos succini- 
cos que eran mas que mezclas de ¿cido tartarico y aceite de suc- 
cino (WACKENRODER). Otras veces el ácido succínico está formado 
por la sal amoniaco 6 el bisufalto potásico impregnados con aceite 
de succino. 

. ÁCIDO SULFÚRICO.—El ácido sulfúrico (Aceite de vitriolo) es 
un líquido incoloro, inodoro, de consistencia oleaginosa y de 
sabor muy ácido; corroe y carboniza los tejidos. En su grado 
máximo de concentracion, tiene una densidad representada por 
1,845 à + 15° y marca 66° en el areómetro de Baumé. Se solidifi- 
ca 4—34” centígrados. Soluble en el agua en todas proporciones, 
se combina con ella con desprendimiento considerable de calor y 
„contraccion de volúmen. Su densidad disminuye tanto mas cuan- 
to mayor es la cantidad de agua con que se le mezcla, y al mis- 
mo tiempo desciende su punto de ebullicion desde + 325” C. 4 
+ 100” C., pero sin que jamás descienda de este último punto. 

Violette ha propuesto para el ensayo del ácido sulfúrico, el 
sacarato de cal que prepara disolviendo 100 gramos de azúcar en 
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un litro de agua y añadiendo en seguida 50 gramos de cal cáus- 
tica apagada y en polvo: 50 centímetros cúbicos de este líquido. 
saturan 10 centímetros cúbicos de ácido sulfúrico monohidrata- 
do. Se miden con una pipeta graduada (figura 20) 10 cc. de ácido. 
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sulfúrico normal á + 15° C. y se vierten en un vaso (figura 21) 
añadiendo algunas gotas de tintura de tornasol. Sobre este líqui- 
do se vierte gota à gota y agitando continuamente el vaso el li- 
quido normal contenido en una bureta graduada en medios cen- 
tímetros cúbicos (figura 22) hasta que el líquido adquiera color 
azul; llegado este momento se lee en la bureta el número de di- 
visiones empleadas. Se vierten luego 50 gramos del ácido sulfú- 
rico que se quiere ensayar en una campana de pié de 500 cc. de 
capacidad (figura 23) y se añade agua hasta completar la capaci- 
dad de la campana. Cuando el líquido se ha enfriado, se toman 
10 centímetros cúbicos de él y se opera del mismo modo que con 
el ácido normal. 

Los buenos ácidos del comercio, contienen generalmen- 
te 0,05 de agua. Por medio de la siguiente tabla debida á M. Bi- 
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neau, de Lyon, se puede averiguar fácilmente la riqueza de las 
disoluciones acuosas de ácido sulfúrico segun su densidad. 











Densidad Grados | Acido Acido 
de las en el areómetro de | monohidratado comercial ordinario 
mezclas 4 + 15° C. Baumé. por 100. por 100. 





1,032 4,5 | 5 5,26 
17068 92 i 10 10,52 
1,106 13.9 15 15.78 
1,144 1811 20 21/04 
1,182 222 25 26.30 
1,223 28.2 30 31,57 
1,264 30 1 35 36,84 
1,306 33.8 40 42.08 
1,351 37.5 45 47,36 
1,398 411 50 52.60 
1,448 44.7 55 57.89 
1,501 482 60 63,14 
1,557 51.6 65 68/42 
1,615 55.0 70 73.68 
1,675 58.2 75 78.94 
1,734 611 80 8416 
EISA 635 85 89,47 
1/822 65,1 90 «9472 
1/838 65.8 | 95 100,00 











El ácido sulfúrico del comercio contiene ordinariamente ma- 
terias extrañas; unas son mas ó menos volátiles, compuestos ni- 
trosos, ácido sulfuroso, arsénico é indicios de ácido clorhídrico, 
y fuorhidrico; otras son fijas como el sulfato plúmbico y algunas 
otras sales metálicas. 

La presencia del ¿cido nitrico y de los compuestos nitrosos se 
puede indicar por los procedimientos siguientes: 

1.” Se vierte el ácido sulfúrico sospechoso sobre un glóbulo 
de mercurio: si el ácido es puro no se notará ningun fenómeno, 
pero si es impuro se observará en seguida un desprendimiento de 
pequeñas burbujas gaseosas alrededor del glóbulo metálico 
¿DARCET). 

Se añaden 10 gotas de disolucion de sulfato ferroso sobre una 
mezcla fria de 50 gramos de ácido y 35 gramos de agua destila- 
da y se agita lentamente. El ácido toma una coloracion rosa 6 
púrpura si contiene ácido nítrico, y azul violácea 6 violeta si con- 
tiene ácido hiponitrico (JACQUELIN). 

La presencia del ácido nitrico puede demostrarse por medio 
del sulfato de anilina. Se pone en un cristal de reló 0,01 de áci- 
do sulfúrico concentrado y puro, á lo que se añade gota á gota 
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0,05 de sulfato de anilina preparada con 10 gotas de sulfato de 
anilina del comercio, vertidas en 50 centímetros cúbicos de ácido 
sulfúrico diluido en seis partes de agua. Se humedece en el lí- 
quido que quiere examinar una varilla de vidrio y se la pasea 
por el líquido anílico, notándose franjas rojas, por los sitios por 
que pasa la varilla de color tarto mas pronunciado cuanto ma- 
yor sea la cantidad de ácido nítrico (BRAUN Zeitscher. Anal. 
Chem., “1, 1867). 

Cuando el ácido sulfúrico contiene ¿cido clorhidrico, basta 
despues de haberle diluido en agua, verter unas gotas de diso- 
lucion de nitrato argéntico para obtener un precipitado blanco, 
cuajoso soluble en el amoniaco é insoluble en los ácidos. 

El arsénico que se encuentra en el ácido sulfúrico, especial- 
mente en el que se obtiene de las piritas, se indica por medio del 
aparato de Marhs, ó por el hidrógeno sulfurado que dará un pre- 
cipitado amarillo. Si al mismo tiempo el ácido sulfúrico tiene 
estaño el hidrógeno sulfurado determinará un precipitado pardo 
amarillento. 

El estaño se precipita del ácido sulfúrico por una corriente de 
hidrógeno sulfurado bajo la forma de un depósito pardo. Trata- 
do este por el ácido nítrico abandona un precipitado blanco in- 
soluble en agua y soluble en el agua regia, de la que el amonia- 
co le separará bajo la forma de un precipitado blanco de ácido 
estánnico. 

El hierro se demuestra en la disolucion del resíduo de la eva- 
poracion del ácido, por el cianuro amarillo de potasa que dará 
precipitado blanco ó blanco azulado. 

El cobre , por el tratamiento indicado para el hierro, dará con 
el cianuro amarillo un precipitado pardo de castaña; la disolu- 
cion adicionada de amoniaco adquirirá color azul. 

El sulfato plúmbico da por la adicion de agua al ácido un en- 
turbiamiento y un precipitado blanco. Se podrá tambien obte- 
ner un precipitado negro por una corriente de hidrógeno sulfu- 
rado à través del ácido saturado por la potasa 6 el amoniaco. El 
cuerpo, que acompaña siempre al ácido sulfúrico comercial, se 
separa por destilacion, la que debe practicarse con precaucion 
para evitar la rotura de la retorta (1). 


(1) El Dr. Saez Palacios aconseja practicar la destilacion del ácido sulfúrico, introdu- 
ciendo en mna retorta pequeños fragmentos de vidrio y despues el ácido sulfúrico que 
se quiere destilar cuidando que este solo llegue á cubrir el vidrio. La retorta se coloca en 
baño de arena y se procede á la destilacion con las precauciones debidas. El vidrio facili- 
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El ácido sulfúrico presenta algunas veces 66” de concentra- 
cion porque se han disuelto en él sulfatos, entre ellos el sulfa- 
to sódico, pero basta evaporar á sequedad 10 gramos del ácido 
para encontrar la sal (FLEIscHER, Monit. scientif., 1869). Por lo 
general sucede que un ácido así adulterado marca 70” en lugar 
de 66°; y no pierde nada de su densidad en contacto del aire 
húmedo. 


BLonbLoT. Purification de l'acide sulfurique (Journ. pharm. el chim., 3.2 
série, 1864, t. XLVI, p. 252).—Bussy y BuIGNET. Purification de P'acide 
sulfurique concentré (Journ. pharm. et chim., 3.* série, 1863, t. XLIV, pá- 
gina 177). —FiLmoL y Lacassin. Vote sur les quantités d’arsenie contenues 
dans les acides du commerce (Journ. pharm. de Toulose, 1862). —FLEISCHER. 
Nouvelle falsification de l'acide sulfurique (Journ. pharm. et chim., 4.? sé- 
rie, 1869, t. X, p. 286).—VIoLETTE. Assai des acides du commerce (Journ. 
pharm. et chim., 3.? série, 1261, t. XXXIX, p. 173). 


ÁCIDO TÁNNICO 6 TÁNICO.—Véase TANINO. 

ÁCIDO TARTÁRICO.—El ácido tartárico ó tártrico es blanco, 
sólido y cristalizado en prismas exagonales terminados por una 
base oblicua modificada por pequeñas facetas laterales. Es inal- 
terable al aire; se disuelve en el agua y en el alcohol; precipita 
la cal de las sales vegetales solubles, pero no la de las sales mi- 
nerales lo que se distingue del ácido oxálico. 

Puede contener por defecto de preparacion acido sulfúrico 
que se descubrirá por medio del cloruro bárico con el que se for- 
mará un precipitado blanco de sulfato bárico (es un carácter 
del ácido tartárico no precipitar las sales de barita ni de cal de 
ácido mineral; en el caso contrario se deberá sospechar la pre- 
sencia del ácido sulfúrico libre): el sulfato y el tartrato de cal, 
que son insolubles en el alcohol; el de plomo, que precipitará en 
negro por el hidrógeno sulfurado; el de cobre, que producirá un 
depósito pardo castaña por el cianuro ferroso potásico. 

El ácido tartarico en polvo se mezcla algunas veces con el del 
_bitartrato potásico, pero disolviendo la mezcla se observará un 
depósito de la sal, debido à su poca solubilidad y se puede reco- 
nocer tambien por sus reacciones características. Incinerada de- 
jará un resíduo de carbonato potásico. 


ta el desprendimiento de los vapores y evita que se depositen las materias insolubles que 
producen sacudidas peligrosas. Conviene que el vidrio esté bien limpio y que los pedazos 
sean pequeños, porque si fueran grandes no se impediria la precipitacion del sulfato 
plúmbico. (N. del T.) 
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La existencia del bisulfato potásico se demuestra por el al- 
cohol que no disuelve mas que el ácido tartárico ó por la calcina- 
cion que deja el sulfato como residuo; el nitrato bárico produce 
un abundante precipitado. 

La mezcla con cal se reconoce porque por la incineración se 
obtiene un residuo de carbonato cálcico. 

Vincent ha encontrado un ácido tartárico que contiene por 
cada kilógramo de 12 à 15 gramos de plomo laminado proceden- 
te sin duda del lastre de los hilos colocados en una disolucion sa- 
turada de ácido tartárico para favorecer su cristalizacion. 


VINCENT. Esámen d’un acide tartrique contenant du plomb. (Journ. 
chim. medic., 4.* série, 1858, t. IV, p. 354). 


ACÓNITO.—El acónito (Aconitum Napelus, L. Ranunculäceas) 
tiene hojas anchas, casi redondas, profundamente cortadas, al- 
ternas, pecioladas, lampiñas, de color verde oscuro por encima y 
de color mas pálido en la cara inferior; sus lóbulos son cuneifor- 
mes y sus bordes mucronados: las flores son de color violeta. La 
raíz de esta planta es napiforme provista de gran número de pe- 
queñas raicillas y dos 6 tres tubérculos fusiformes. 

El acónito mata-lobo (Aconitum lycotomun, L.) tiene la hoja 
de un color verde negruzco muy triste, anchas de 3-5 lóbulos 
puntiagudos, cubiertos de pelos, lo que diferencia á esta especie 
del acónito napelo: sus flores son de color amarillo livido. 

Se han sustituido algunas veces las hojas del acónito con las 
hojas, menos enérgicas, del Delphinium elatum, L. (Ranunculá- 
ceas) cuyas lacinias no son tan profundas como las del acónito, y 
mas bien palmeadas que digitadas. 

Las raices de acónito son napiformes, con fibrillas entrecru- 
zadas de 3 4 5 pulgadas de largas y del grueso de una pluma: 
algunas veces se encuentran mezcladas con las de Kléboro. Pero 
el color pardo de estas, su volúmen mas considerable, sus anillos 
circulares y los restos de numerosas escamas que presentan per- 
miten diferenciar las raices de estas dos plantas. 

Se ha citado un caso de envenenamiento por la raíz de acóni- 
to napelo empleada en lugar de la de rábano (Coclearia armora- 
cia L., cuyas raíces son cilíndricas, de color blanco amarillento 
por fuera y muy blancas por dentro; su longitud es de 8á 10 
pulgadas y generalmente mas gruesas que el dedo pulgar. 

ACORO VERDADERO.—El acoro verdadero 6 cálamo aromático 
Acorus calamus, L. (Aroideas) está formado por un rizoma del 
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grueso de un dedo, esponjoso, algo aplastado y por lo regular 
cubierto por el epidermis; su color es leonado por fuera y blan- 
quecino 6 rosado por dentro. Presenta en uno de sus lados puntos 
que son las señales de las raicillas y en el opuesto tiene las cica- 
trices de las hojas; su sabor es acre y amargo y su olor aromático. 

Se ha sustituido algunas veces el acoro verdadero con los ri- 
zomas del Zris pseudo Acorus, L. (Irideas) que es inodoro, bastan- 
te voluminoso y que se vuelve rojo interiormente por la dese- 
cacion. 

Se le ha confundido tambien con el Calamus aromaticus de 
los antiguos, planta mal conocida por los modernos y que parece 
ser un Andropogon. 

ACHICORIA (Raíz de). —La raiz de achicoria Cichorium intybus, 
L. (Compuestas) se emplea despues de tostada para hacer el Café 
de achicorias del comercio. 

«La raíz de achicoria cruda presenta cuatro partes distintas 
en las que se pueden apreciar sin trabajo, la estructura, las célu- 
las, los vasos punteados, los vasos lacticiferos y las fibras leño- 
sas. Cuando el falsificador quema y. reduce à polvo la achicoria 
que emplea para adulterar el café, y puede decirse lo mismo res- 
pecto de las bellotas y otros productos que incorpora, no puede 
por mas que lo intente desnaturalizar estos agentes del fraude, 
pues su naturaleza íntima persistirá siempre bastante caracteris- 
tica para descubrir su culpabilidad. En efecto, estos elementos 
presentan la misma estructura en la raiz de la achicoria cruda 
que en la tostada. 

»Las células de la achicoria son redondeadas y algunas veces 
estrechas y alargadas; estas últimas se encuentran sobre todo 
cerca de los vasos. Los vasos punteados, mas numerosos en las 
partes centrales y duras de la raíz á las que atraviesan reunidos 
en haz, son cilíndricos, no ramificados, apuntados en sus extre- 
midades y marcados con puntos dispuestos en aspiral (figura 24). 
Los vasos lacticiferos están ramificados y frecuentemente anas- 
tomoseados; su diámetro es mas pequeño que el de los vasos 
punteados y sus paredes membranosas son lisas; su presencia es 
una de las mejores pruebas de que nos podemos valer para reco- 
nocer 6 demostrar la presencia de la achicoria en el café. En 
cuanto á las fibras leñosas de la raíz de achicoria no dan hasta 
el presente ningun carácter importante que pueda ayudar á re- 
conocer las falsificaciones (HAssALL). 

El uso principal de la achicoria es la falsificacion del café, y 
ella á su vez está tambien sofisticada. El número de materias con 


62 ACHICORIA. 


que se sustituye 6 mezcla la achicoria, es incalculable y casi 
todas ellas se encuentran en el café adulterado. En ella se ven 





Figura 24.— Fragmento de raiz de achicoria, encontrado en un café falsificado, que pre- 
senta la estructura de seis células y las fibras punteadas.—Aumento, 140 diámetros, 
(Hassall.) 


bellotas, harina (figura 25), centeno, caramelo, ocre, colcotar, etc. 
La cantidad de estas sustancias que entra en el comercio es con- 
siderable, pudiendo valuarse en muchos cientos de toneladas. Se 
emplean tambien en Inglaterra para falsificar la achicoria, casca 
agotada y pulverizada (figura 26), leño de campeche y serrin de 
caoba (PEREIRA). 

La achicoria del comercio se mezcla con el residuo 6 marco 
de café de los cafés 6 restaurants, que se somete nuevamente à la 
ebullicion. 

Con mucha frecuencia se mezcla la achicoria con semillas de 
remolacha, que son muy jugosas y aumenta el peso de la achi- 
coria. 

Se falsifica tambien la achicoria con ladrillo pulverizado, ocre 
rojo, que se designa algunas veces con el nombre de rojo de 
Bruselas. 

«Para reconocer la falsificacion de la achicoria el mejor me- 
dio es el ensayo al microscopio; los procedimientos químicos no 
dan resultados bastante satisfactorios. 

»Aunque se dice que la achicoria echada en el agua por me- 
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Figura 25.— Achicoria falsificada con harina de trigo tostada. (Hassall.) 
a, a, células de la achicoria; b, b, granos de fécula de trigo. (En la achicoria pura no se 
encuentran estos últimos ni cosa parecida.) 





Figura 26.— Achicoria falsificada con casca pulverizada .—Aumento, 140 diámetros, 
(Hassall.)—Células radiadas, fibras leñosas y tejido celular. 
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dio de unas pinzas se precipita inmediatamente al fondo de la 
vasija coloreando el agua, esto no es un carácter infalible porque 
sucede muchas veces que la achicoria permanece mucho tiempo 
en la superficie seca y sin humedecerse; esto es debido á la cos- 
tumbre que tienen los fabricantes de achicoria de tostarla aña- 
diendo manteca de vacas (grasa comun en Inglaterra) para darla 
mejor aspecto y la apariencia oleosa del café. 

»No se puede afirmar la presencia de la achicoria en un polvo 
que habiendo sido préviamente humedecido coloree rápidamente 
el agua, porque existen otras sustancias que tienen el mismo ca- 
rácter, la zanahoria y el trigo tostados, por ejemplo. 

»Se ha querido tambien tomar como carácter la diferente co- 
loracion y densidad de diversas infusiones; la de café es menor 
que la de achicoria en la proporcion de 1 á 3; pero la de zanaho- 
ria, la de remolacha, la de maíz, la de trigo, etc., dan infusiones 
cuya densidad no es sensiblemente diferente de la de achicoria. 

»Los químicos, y en particular Graham, Stenhouse y Camp- 
bell, han procurado descubrir algunas reacciones que permitan 
reconocer la achicoria, pero no han conseguido inventar ningun 
procedimiento que dé resultados precisos. Han creido que la pro- 
porcion de glucosa que solo es de 1 por 100 en el café y que se 
eleva de 9 á 12 en la achicoria, puede indicar la presencia de la 
achicoria en un polvo; pero las zanahorias, las remolachas, etc., 
son tambien ricas en azúcar y aparte de esto el azúcar se em- 
plea alguna vez para falsificar el café tostado. Los mismos qui- 
micos han creido encontrar en la cantidad de sílice que existe 
en las cenizas un carácter distintivo; el café contiene en gene- 
ral, 0,25 por 100 mientras que la achicoria contiene de 10, à 
35,85 por 100. Pero como el taraxacon tostado, así como la zà- 
nahoria, da una cantidad de sílice casi igual á la de la achico- 
ria, una proporcion considerable de sílice no será prueba sufi- 
ciente para probar la presencia de la achicoria. Por otra parte 
los cereales, segun las investigaciones de Ogston y Vay, contie- 
nen tambien mucha sílice. Se ve, pues, que no se encuentra un 
carácter distintivo de la falsificacion del café y además porque 
puede suceder que el café esté «accidentalmente mezclado con 
arena. La composicion diferente de las cenizas del café y de la 
achicoria da el medio de reconocer la adulteracion probable del 
café, puesto que Graham y Stenhouse han encontrado las siguien- 
tes composiciones: | 
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Cenizas del café. Cenizas de la achicoria. 
Sco Y ALOHA. . 12... » 10,69 á 35,85 
Acido carbônico........ 14,92 PS 
Sexquióxido de hierro... 0,44 á 0,98 3,13 5,82 
Ori AID 2,26 à 1,11 3,28 4,93 


Pero hay algunas sustancias que se emplean para adulterar el 
café que contienen una proporcion de estos elementos que no di- 
fiere sensiblemente de la que da el café 6 laachicoria. Asíes que 
la zanahoria, la remolacha y las bellotas suministran con corta 
diferencia la misma cantidad de ácido carbónico que el café; el 
hierro es muy abundante en el taraxacon y existe en pequeña 
cantidad en la zanahoria, de donde resulta, que es difícil encon- 
trar caractéres suficientes y precisos en la naturaleza y cantidad 
de los elementos de las cenizas. 

»Se ha querido dar tambien como carácter distintivo el ácido 
fosfórico; el café contiene próximamente 10 por 100, la achico- 
ria de 6,85 á 11,27, el maíz 44 por 100. 

»La cantidad, de nitrógeno no da un carácter seguro, pues 
aunque el café contiene menos cantidad que la achicoria, la di- 
ferencia no es tan considerable que sirva para establecer una dis- 
tincion cierta; sin embargo, puede sospecharse que el café está 
falsificado cuando contiene menos de 2 por 100 de nitrógeno. 

»De todo esto resulta que el exámen microscópico es preferi- 
ble á todos los procedimientos para reconocer de una manera pre- 
cisa las falsificaciones de la achicoria.» (HassAaLL.) Como las 
adulteraciones de la achicoria son las mismas que las del café, 
al hablar de este trataremos de los medios de descubrirlas (Véase 
CAFÉ). 

La incineracion da el medio de encontrar el ocre rojo, el la- 
drillo y la tierra, puesto que el peso de las cenizas será conside- 
rable (hasta 0,10) y no aparecerán blancas; pero esta operacion 
no da sino indicaciones inciertas acerca del pan, de las semillas 
de gramineas, de los residuos de sémola ó de fideos, porque la di- 
ferencia en los pesos de las cenizas obtenidas será muy pequeña. 
Otro tanto sucederá con la mezcla de labichuelas, habas y gui- 
santes tostados. La incineracion puede tambien aplicarse á la 
investigacion de la remolacha. Se opera con 200 gramos de achi- 
corias y se toman 5 gramos de cenizas que se tratan con agua 

fria hasta que no azuleen el papel de tornasol enrojecido; se in- 

vestiga despues en el líquido la cantidad de potasa; si esta no 

pasa de 7 grados en el alcalímetro de Descroizilles se puede con- 
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siderar la achicoria como pura; si pasa de 12 puede contener re- 
molacha (E. CHEVALLIER). 

Se puede reconocer la presencia del ocre, del ladrillo y de la 
tierra humedeciendo un peso dado de achicoria con agua pura 
y despues que se haya embebido echándola en un vaso de agua: 
al poco tiempo se separan las partes mas pesadas que se precipi- 
tan al fondo de la vasija y cuya naturaleza inorgánica puede fá- 
cilmente reconocerse. 

La presencia del pan, de las semillas de las gramineas y los 
residuos de sémola y de fideos en la achicoria, podrá indicarse 
por el tratamiento con agua hirviendo que se apoderará del al- 
midon y cuando el líquido se enfrie adquirirá color azul con la 
tintura de iodo. 

La existencia de las habichuelas, de las habas y de los gui- 
santes tostados se demostrará tambien por el agua hirviendo; 
despues de un rato se filtra el líquido y cuando se haya enfriado 
se diluye en agua y se divide en dos porciones; una de ellas se 
trata con agua iodada y el liquido adquirirá una coloracion vio- 
leta y la otra por el sulfato férrico que dará un color pardo os- 
curo debido á la presencia del tanino en ciertas semillas. 

La mezcla de los residuos ó marcos de café con la achicoria se 
reconoce por el tratamiento de las cenizas con agua acidulada 
con ácido clorhídrico; se producirá una efervescencia que no dan 
las cenizas de laachicoria pura. 


CHEVALLIER (A). Vote sur la chicorée torrefiée, dite café-chicorée (Ann. 
d'hyg. et de mea. lég., 1849, t. XLI, p. 394). —CHevaLLIER (E.). De la chi- 
corée, dite café-chicorée (Journ. chim. médic., 3.* série, 1884, t. X, p. 
561).—HorsLEY. Falsifcations du café-chicorée (Journ. pharm. et chim. 
3. série, 1856, t. XXIX, p. 286).—LAsSsaIGNE (J.-L.) Observations sur la 
nature et les proportions de cendres que laisseni les racines de chicorée em- 
ployées à la fabrication du café dite chicorée. (Journ. chim. médic.,3.® sé- 
rie, 1854, t. X, p. 424).—MorEL (Dr. J.). On the adulteration of chicoryor 
succory (Journ. of applica. sciences, 1874, t. V, p. 72). 


ACHIOTE.—El achiote es una materia colorante que parece de 
naturaleza resinosa y producida por las semillas de la Biga 
orellana, L. de la familia de las Bixaceas. Es de color rojo, casi iñ- 
insoluble en el agua y soluble en el alcohol, en el éter y en los 
álcalis cáusticos; su olor es fuerte y desagradable. Por el ácido 
sulfúrico adquiere un hermoso color azul. 

Se presenta en pastas blandas, de consistencia butirosa 6 en 
panes aplastados y alargados envueltas en hojas de plantas mo- 
nocotiledones (caña, bananero, etc.). 
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Un achiote de buena calidad no debe contar mas de 0,06 de 
hojas (GIRARDIN). 

El exámen microscópico demuestra que la parte exterior de 
las semillas que es roja no presenta una estructura definida; de- 
bajo se encuentran células alargadas, estrechas, dispuestas ver- 





Figura 27.— Corte de una semilla de la Bixa ORELLANA L. 
a, 4, parte coloreada; b, células de la envoltura; €, capas de células intermedias entre la 
envoltura y la semilla; d, células de la sem illa que contienen la fécula. (Hassall.) 


ticalmente y forman el episfermo; á continuacion de esta se ve 
una capa de células que presenta grandes lagunas y en el inte- 
rior células poliédricas llenas de una gran cantidad de almidon; 
este está formado por granos bien definidos de un volúmen me- 
dio, y que se parecen por su forma y por su hilo alargado y 
estrellado, á los granos de fécula, de los guisantes y de las habi- 
chuelas (figura 27) (HAssALL). 

El achiote puro del comercio presenta solamente algunos ca- 
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ractéres de estructura; se encuentran sin embarg'o restos del te- 
jido celular indicado anteriormente, y algunos granos de fécula 
cuando no se ha sometido á la accion del agua hirviendo. 

El achiote se encuentra falsificado con alguna frecuencia ya 
con materias orgánicas , como la cércuma, el centeno, la cebada, 
la harina, ya con materias minerales, sulfato cálcico, carbonato 
cálcico, sal, jabon ? y tierras ferruginosas. 

La mezcla de la /arina y de la cal en cantidades considera- 
bles modifica el color del achiote y obliga á añadirle sal, dlcalis 
y tierras ferruginosas para darle su verdadera coloracion. Con- 
tiene algunas veces tambien sales de cobre, añadidas sin duda 
para prevenir su fermentacion cuando se le ha sofisticado con la 
harina y por consecuencia la formacion del moho (HAssALL). 

Entre treinta ejemplares de achiote que ha analizado Hassall, 
solo ha encontrado dos perfectamente puros; los demás tenian 
mezclas en proporciones variadas de diversas materias, y en casi 
todos el peso de estas materias representaba la mitad y aun los 
dos tercios del peso del achiote. 

Hassall, Accum, Mitchell, Bernays y Normandy han encontra- 
do tambien en el achiote plomo y vermellon, sofisticacion que 
- puede ocasionar resultados funestos, por el uso frecuente que se 
hace del achiote para teñir la manteca y el queso. 

La falsificacion del achiote se practica algunas veces con tan 
poco esmero que se pueden separar las diversas sustancias aña- 
didas y reconocerlas casi á simple vista. 

No solamente son culpables estas falsificaciones, sino que ade- 
más hacen que el achiote presente mayor facilidad á deteriorar- 
se, y si no es comun encontrar este producto atacado por los in- 
sectos, en cambio no es raro hallarle sofisticado y lleno de gusa- 
nos que le hacen perder todo su valor. La adicion de los álcalis 
puede disculparse mejor que ninguna otra porque tiene por ob- 
jeto avivar el color del producto. 

Por el exámen microscópico del achiote se descubre fácilmente 
las mezclas de los productos vegetales que se le han añadido. La 
cúrcuma (figura 28) por la influencia de las sales y de los álcalis 
que siempre contiene el achiote experimenta modificaciones sen- 
sibles; pierde la mayor parte de su materia colorante, hasta el 
punto que es muy fácil distinguir los granos de fécula conteni- 
dos en las células; algunos de estos granos que han salido de las 
células conservan sus caractéres propios y presentan poco volú- 
men à consecuencia de la accion del álcali. No es tampoco difi- 
cil por este medio reconocer la presencia de la cebada, del cente- 
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no, de la harina y de la fécula de sagú (Véanse estas palabras 
para los caractéres de las féculas). 

Las materias inorgánicas se reconocen por el aumento de peso 
de las cenizas, por su color y por su sabor. La análisis demostra- 
rá su presencia y su naturaleza. Para esto es preciso incinerar un 





Figura 28.—Achiote adullerado con cúrcuma.— Aumento, 225 diámetros (Hassall). 
a, parte externa de la semilla; b, fécula; cc, células de cúrcuma; d, fécula de cúrcuma mo- 
dificada por álcalis. 


peso dado de achiote, pulverizar el resíduo y tratarle con agua 
para separar las sales solubles, cloruro sódico y carbonato de 
sosa y de potasa. En una parte de la disolucion se determinará el 
cloruro por medio del nitrato argéntico. El resto del liquido se 
evapora casi à sequedad y se calienta con un exceso de ácido clor- 
hídrico; se diluye la disolucion y se precipita el cloro por el ni- 
trato argéntico y el liquido evaporado á sequedad da al soplete 
una llama amarilla si la base de la sal alcalina es la sosa, y vio- 
leta si es la potasa (HASSALL). El residuo de las cenizas se trata con 
agua regia y el líquido servirá para investigar el sulfato cálcico, 
el carbonato, la alúmina, el hierro, el plomo y el cobre. El resi- 
duo final estará formado de sílice, arena y carbon no quemado. 

Se ha propuesto para reconocer la mezcla de las materias 
minerales, desecar préviamente el achiote à + 100° C. porque con- 
tiene el agua en proporciones muy variables; se calcina un peso 
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determinado (5 gramos) en un crisol de platino ó de porcelana 
tarado; por el calor se descompone, desprende vapores impireu- 
máticos muy fuertes y fuliginosos, se ennegrece y se inflama en 
presencia del aire. Los achiotes de buena calidad dan de 0,08 á 
0,10 de cenizas grises ó amarillentas; si las cenizas son rojizas 
es señal de que el achiote está falsificado. 

El valor tintorial del achiote puede apreciarse tiñendo pesos 
determinados de algodon ó de seda que se introducen en baños 
de cremor tártaro y de achiote desecado á + 100° y pulverizado; 
se calienta hasta la ebullicion y se sostiene esta por un cuarto de 
hora, pasado el cual se separa del fuego; despues de un reposo de 
una hora, se sacan las madejas, se lavan con gran cantidad de 
agua y se desecan despues á la sombra. 

Se comparan las coloraciones obtenidas con las que produce 
el achiote tomado por tipo. Se puede recurrir al colordmetro (Véa- 
se INDIGO) operando con tinturas alcohólicas (350 gramos de al- 
cohol de 82”, 5 fraccionadas en 7 partes se apoderan de toda la 
materia colorante de 0°,5 de un buen achiote) y diluyendo la tin- 
tura mas oscura por medio del alcohol (J. GIRARDIN). 


GAYSNEV. Sur la falsification du rocou (Journ chim. médic., 3.2 série, 
1853, t. IX, p. 44.).— GIRARDIN (J.). Memoire sur les falsifications qu’ on 
Jait subir au rocou (Journ. pharm. et chim., 3.? série, 1836, t. XXI, p. 174). 
—LaIrD. On the adulteration of Anmato (Pharm. Journ. sept., 1868).— 
Rise (J.). Vote sur un rocou falsifié (Journ. chim. médic., 3.* série, 1853, 
t. IX, p. 128). 


ADEREZOS Y ENCOLADOS.—Los aderezos 6 aprestos de las telas 
compuestos generalmente de un engrudo de almidon, alumbre 
y azur de cobalto y algunas veces de fécula, dextrina blanca, 
goma, blanco de ballena, etc., se mezclan en ciertas fábricas con 
tierra de pipas, tierra de porcelana y yeso fino y blanco que obs- 
truyen los agujeros de la tela y la dan una apariencia engañosa 
de finura y buena calidad, que solo puede conocerse por la lava- 
dura. 

La Cámara de comercio de Manchester ha demostrado (1866, 
que la causa mas frecuente de las averías de los tejidos de algo- 
don expedidos á las Indias depende del uso de aderezos químicos 
(jabones) que dan orígen á producciones fungosas que se desar- 
rollan y propagan á expensas del cuerpo de la tela. 

Los encolados y aderezos pueden tener plomo, y Chevreul ha 
encontrado telas de lanas que han tomado un color pardo en con- 
tacto del vapor de agua porque la gelatina que habia servido para 
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el encolado, contenia plomo. Este mismo quimico ha observado 
que las manchas pardas que aparecen por la lejía en las telas de 
algodon son debidas à la presencia del sulfato de plomo en elade- 
rezo y sobre el que obran los sulfuros alcalinos de la disolucion 
alcalina. : 

ADIPOCIRO 6 ADIPOCERA.—Con este nombre se conocen tres 
sustancias, la grasa de los cadáveres, la materia cristalina de los 
cálculos biliares (colesterina) y la esperma de ballena. Aunque el 
nombre de adipociro se conserva en la actualidad para la primera 
de estas sustancias, tambien es comun dar este nombre á la es- 
perma de ballena 6 cetina (Véase ESPERMA DE BALLENA). 

ADORMIDERA.—La adormidera (Papaver somniferum, L. de las 
Papaveráceas es objeto de importante cultura, en Oriente sobre 
todo, por el jugo que suministra (Véase Orio); pero en Europa 
no se la cultiva en grande escala sino es para recolectar sus 
cápsulas 6 frutos y sus semillas. Estas últimas suministran un 
aceite dulce no venenoso y muy empleado porque no se enrancia 
tan fácilmente como los demás aceites. 

Las cápsulas ó cabezas de adormidera, son mas 6 menos re- 
dondeadas, aovadas 6 globosas; su volúmen varía desde el de un 
huevo de palomaal de una naranja; su textura es ligera, espon- 
josa y papirácea; presentan solamente una cavidad formada por 
numerosos carpelos encerrados en una produccion membranosa 
del thalamus y guarnecida de placentas que forman en el inte- 
rior de la cápsula tabiques que corresponden al número y posi- 
cion de los carpelos. 

Las cabezas de adormidera negra (figura 29) son redondeadas 
y contienen semillas negruzcas y opacas; su dehiscencia se efec- 
túa por pequeñas aberturas debajo del disco estigmático. 

Las cabezas de adormidera blanca (figura 31) son mas ovoi- 
deas, indehiscentes y contienen semillas blanquecinas, traslu- 
cientes y reticuladas. Se encuentran algunas veces en el comer- 
cio adormideras blancas muy deprimidas y por lo regular mas 
anchas que altas (figura 30). 

Las farmacopeas de Londres y de Dublin prescriben recolec- 
tar las adormideras cuando están casi maduras: el colegio de 
Edimburgo prescribe, por el contrario, que se las recolecte antes 
de la madurez porque entonces son mas activas. 

El exámen microscópico de las cápsulas de adormidera, pre- 
senta cierto interés porque permite al observador reconocer en 
el opio, entre los diferentes tejidos que se observan en este pro- 
ducto, los que deben referirse á los restos de la cápsula. 


72 ADORMIDERAS. 
Los cortes delgados de la superficie externa de la cápsula, 
examinados al microscopio, aparecen compuestos de células pe- 
queñas; angulosas de paredes ó tabiques muy manifiestos y an- 








Figura 29. Figura 30. Figura 31. 


Adormidera negra. Adormidera blanca, Adormidera blanca. 
a, semilla; b, la misma variedad deprimida, a, semilla; b, la misma 
aumentada, aumentada, 


chos, y presentan en diferentes puntos síntomas redondeados. Es 
de gran interés conocer la estructura de esta porcion externa, 
porque ella es la que principalmente sirve en la falsificacion del 
opio. La semejanza de esta membrana con las células de la mem- 
brana externa del trigo es tan grande que pueden confundirse 
con mucha facilidad. 

La estructura de la membrana que tapiza el interior de cáp-- 
sula y que existe entre los tabiques es muy diferente. Consiste 
en células muy anchas alargadas 6 irregulares, pero casi siem- 
pre estrechadas en sus dos extremos; sus paredes son muy grue- 
sas y granulosas; tambien en esta membrana se encuentran al- 
gunos estomas angulosos. 

Los cortes longitudinales que interesan todo el espesor de la 
cápsula dejan ver el perfil de las células de las membranas ex- 
terna é interna y el espacio intermediario compuesto de un teji- 
do celular fofo al que debe la cápsula su estado esponjoso y que 
es atravesado en diferentes sentidos por vasos anulares, espirales 
y fibras leñosas. 

La estructura de los tabiques ó placentas, es muy diferente de 
la de la pared interna de la cápsula. Cada tabique presenta en su 
superficie, á los dos lados, numerosos puntos ó manchas negras 
que consisten en pequeñas eminencias espermáforas en cada una 
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de las que habia una semilla porque estas, en general, se encuen» 
tran desprendidas en las cápsulas maduras. 

Las partes intermedias entre los espermáforos, están forma- 
das por células que, aunque bastante anchas, no lo son tanto 
como las de la membrana interna de la cápsula; algunas de ellas 
están un poco alargadas y estrechadas en sus extremos. Sus pa- 
redes son granulosas, no hay estomas y los espermáforos tienen 
una estructura análoga. 
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Figura 32.—Corte de una semilla de adormidera.—Aumento, 100 diámetros (HASSALL). 
a, membrana externa de la envoltnra; b, membrana media; c, membrana interna; d, 
parénquima de la semilla lleno de aceite. 


` El corte trasversal del tabique, observado con una lente, per- 
mite ver distintamente los espermáforos y la disposicion de las 
semillas, así como su insercion. Por un aumento mas considera- 
bre se observa la estructura de los tabiques. La parte central ó 
esponjosa, que se hincha mucho cuando se la introduce en agua, 
consiste en células tubulosas dirigidas en todos sentidos dejando 
entre sí intervalos considerables 6 areolas, con hacecillos de 
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fibras leñosas y vasos: uno de estos hacecillos pasa por el centro 
de cada uno de los espermäforos. 

La (figura 32) representa la estructura de las semillas de ador- 
midera, cuyas Células están llenas de aceite ( HassaLL). 

AGALLAS.—Las agallas (Nuez de agallas) son el resultado de. 
la picadura del Cynips Galle-tinctoriæ, L. (Insectos himenópte- 
ros ) en los brotes tiernos del Quercus infectoria, Willd. de la 
familia de las Cupuliferas. Son globosas, del tamaño de una ce- 
reza, con asperidades en su superficie que es de color verde, 
amarillento 6 negruzco: son duras, compactas y pesadas. 

Se prefieren siempre las agallas que han sido recolectadas 
antes de la salida del insecto, lo que se conoce porque cuando 
este ha salido presentan un orificio, son mas ligeras, de color mas 
claro y menos astringentes. Son tambien menos ricas en tanino. 

El comercio distingue muchas especies de agallas. 

1.” La agalla de Alepo es la mas estimada y se distinguen las 
variedades negras, verdes y blancas. Es del tamaño de una cere- 
za, su superficie presenta puntos salientes, y es compacta, dura y 
pesada. Cuando ha salido el insecto presenta un agujero redon- 
do, es mas pálida, mas ligera y menos astringente. 

2.” La agalla de. Smyrna, mas gruesa, mas pálida y mas 
ligera. 

3° La agalla coronada de Alepo, del tamaño de un guisan- 
te, pedicelada, y lleva en su parte superior un circulo de tu- 
bérculos. 

4.” La agalla de Hungria, que es muy irregular. 

5° La agalla de Francia, que es perfectamente redonda, muy 
ligera, unida en su superficie, de color amarillo pálido, casi siem- 
pre agujereada y muy fácil de partir (1). 

Se mezclan generalmente las agallas de calidades inferiores 
con las que son mas buscadas en el comercio. Hasta se ha inten- 
tado dar coloracion oscura á las agallas blanquecinas por medio 
de disoluciones de sales de hierro; pero tocadas con una gota de 
acido clorhídrico vuelven á su color pálido. 

Se encuentran algunas veces en el comercio las agallas de 
Alepo agujereadas , pero con el orificio tapado con cera y teñi- 
das (por decirlo así) con una sal de hierro. Por la ebullicion en el 
agua se funde la cera y queda el orificio de la agalla al descu- 
bierto. 


(1) Las agallas de España, producidas por el Cynips Quercus folii, L., aunque mas 
gruesas, son muy parecidas á las de Alepo,—(N. del T.) 
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Se dice que antiguamente circulaban en el comercio agallas 
artificiales fabricadas con tierras arcillosas y coloreadascon sales 
de hierro. Pero su fractura en nada se pareceria á la de las verda- 
deras, y puestas en el agua se reblandecerian y cederian á la 
presion de los dedos. 

Para reconocer el valor de las agallas el mejor medio consiste 
en averiguar la cantidad de tanino que suministran. Para esto se 
trata por el éter un peso dado de agallas, groseramente pulve- 
rizadas, en un aparato de reemplazo, se obtiene de este modo la 
disolucion de tanino que forma una capa líquida, densa y par- 
duzca debajo de ¿otra capa muy fiúida y verdosa; se evapora à 
sequedad la capa densa que se ha separado por decantacion, 
y solo resta determinar el peso del tanino obtenido (Véase 
TANINO). 

AGÁRICO BLANCO.—El agárico blanco (Boletus Laricis. L. de 
los Hongos) se presenta en pedazos esponjosos, ligeros, de color 
blanco sucio é inodoros; su sabor es dulzaino al principio y des- 
pues amargo y muy acre. i 

Se le encuentra mezclado algunas veces con carbonato cálcico, 
pero entonces hace efervescencia con los ácidos y el peso de sus 
cenizas es muy considerable. El agárico puro da 0,03 de cenizas; 
el adulterado puede llegar hasta 0,08. 

AGUA DE AZAHAR.—Véase NARANJO (Agua de flor de). 

AGUA DE COLONIA.—El agua de colonia es un alcoholado de 
limon compuesto, incoloro, diáfano, de un olor muy aromático y 
empleado especialmente como objeto de tocador. 

Se emplean algunas veces en su preparacion los alcoholados 
de remolacha, de semillas 6 de fécula, lo que la privade su per- 
fumado aroma y la hace mas desagradable. Se sustituyen á ve- 
ces esencias de un valor menor que las que deben entrar en su 
composicion, y entonces es de calidad inferior. 

Se preparan aguas de colonia (dicho sea así) con disoluciones 
de sal de Saturno aromatizadas con diferentes perfumes (Bar- 
RESWILL). 


BARRESWILL. Falsification de l’eau de Cologne (Journ. pharm. et. chim., 
3.* série, 1860, t. XLII, p. 125). 


AGUA DE JAVELLE.—Véase Porasa (Hipoclorito de). 

AGUA DE LAUREL CEREZO.—Véase LAUREL CEREZO (Agua de). 

AGUAS DESTILADAS.—Todas las aguas destiladas son suscep- 
tibles de alteracion mas ó menos fácil, segun los principios que 
contengan. Las aguas inodoras se descomponen mas fácilmente 
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que las que contienen un aceite esencial, porque la esencia ac- 
túa co mo principio conservador. 

Se imitan las aguas destiladas agitando la esencia con agua 
destilada y filtrando el líquido antes de mandarlo al comercio. 
Estas falsas aguas destiladas no tienen nunca el aroma de las 
aguas puras; son turbias y algunas veces latescentes; se des- 
componen con gran rapidez, y si en ellas se vierte una gota 
de sub-acetato de plomo, se vuelven inmediatamente blancas. 
Agitada un agua destilada ficticia con éter sulfúrico, se separa 
la esencia y forma una capa lechosa mientras que el agua desti- 
lada verdadera produce una capa trasparente. 

Para conocer si un agua destilada ha sido preparada extempo- 
ráneamente, Ans. Duregazzi ha propuesto verter en ella una di- 
solucion acuosa titulada de iodo que combinandose con el aceite 
esencial indica la proporcion de este. Segun sus observaciones 
las aguas destiladas oficinales contienen próximamente un ter- 
cio mas de esencia que las preparadas extemporáneamente. El 
exámen de diversas aguas destiladas le ha dado para 30 gramos 
las cantidades siguientes deiodo neutralizado: Esencia de almen- 
dras amargas, 0,11;—de anis, 0,08;—de azahar, 0,06;—de cane- 
la, 0,03;—de esplieg'o, 0,09; —de laurel cerezo, 0,22; —de menta 
crispa, 0,24; —de menta piperita, 0,18;—de rosa, 0, 12; :—de sal- 
via, 0, 06. 

. Las aguas destiladas pueden algunas veces contener plomo, 
procedente de los aparatos que sirven para prepararlas y que se 
descubrirá fácilmente por el ácido sulfúrico. 


FLEcH. Presence de l’étain dans les eaux destillées (Journ. pharm. el 
med., 3. série, 1860, t. XLII, p. 125). 


AGUAS MINERALES.—Todas las aguas minerales, sin excep- 
cion, se alteran despues de un tiempo mas 6 menos largo; las 
que contienen materias orgánicas se descomponen rápidamente 
y adquieren en general olorsulfhídrico desagradable. Las aguas 
minerales presentan notables modificaciones en su composicion, 
sobre todo en las botellas á medio llenar. 

AGUARDIENTE,—Los aguardientes verdaderos son el alcohol 
obtenido por la destilacion del vino. Son naturalmente incoloros, 
pero como se les conserva en barriles de madera de encina, se 
apoderan de parte de la materia colorante de la madera y adquie- 
ren color amarillo de ambar. Como el consumidor exige muchas 
veces que el aguardiente tenga este color, los falsos aguardientes 
se tiñen con caramelo, jugo de regaliz 6 achiote y se aromatizan 
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con diversas sustancias. Pero no es difícil reconocer estas falsifi- 
caciones. El verdadero cognac tiene siempre reaccion ácida; la 
imitacion del cognac no la presenta; por otra parte, el falso cognac 
da, con una disolucion débil de cloruro de hierro, un precipitado 
de color dudoso pasado algun tiempo, mientras que el verdadero 
se vuelve negro intenso (WIEDERHOLD). 

Los aguardientes se mezclan generalmente con agua, pero por 
medio del alcohómetro centesimal se viene en seguida en cono- 
cimiento de verdadera riqueza alcohólica. Se puede reconocer 
tambien la adicion del agua en los aguardientes investigando la 
presencia de los sulfatos: en efecto, cuando son puros, no contie- 
nen estas sales, pero si se les ha añadido agua, como es el agua 
comun la que se emplea para adulterarlos, siempre les contienen 
porque esta les lleva en disolucion.—Una disolucion de nitrato 
bárico no producirá ninguna accion en los aguardientes puros, 
pero en el adulterado se producirá un precipitado blanco. Además 
de esto conviene asegurarse de que el aguardiente no contiene 
ácido sulfúrico libre ni alúmina, lo que sucede cuando ha sido 
clarificado por medio del alumbre. 

El aguardiente contiene algunas veces plomo ya porque los 
aparatos destilatorios estuvieran en malas condiciones, ya porque 
se haya hecho la clasificacion con acetato plúmbico, segun ha 
demostrado Boutigny d'Ewreux. 

El ácido sulfúrico que se añade al aguardiente en pequeña can- 
tidad para darle un aroma artificial, por la formacion de una 
mínima cantidad de éter, presenta una reaccion ácida bien ma- 
nifiesta, enrojece el papel de tornasol y precipita las sales de ba- 
rita. El ácido puede separarse así del aguardiente. 

Para dar un sabor mas pronunciado al aguardiente se le mez- 
cla con diversas sustancias acres, como el pimiento y los granos 
del Paraiso. Para reconocer estas materias se destila el aguar- 
diente hasta obtener un resíduo siruposo que presenta el sabor 
acre especial del pimiento 6 de los cardamomos. 

Los aguardientes deben presentar un sabor franco, y para 
asegurarse de ello se les debe diluir en suficiente cantidad de 
agua para que desaparezca el sabor cálido del alcohol y sea 
entonces posible la percepcion de las sensaciones que ocuitaba el 
alcohol. Esta adicion de agua permite tambien desarrollarse el 
olor especial de las materias extrañas y algunas veces se indica 
por una opalescencia mas ó menos marcada la existencia de cuer- 
pos que estaban disueltos y que no podia descubrirse en el alcohol 
menos diluido. 
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El aguardiente de semillas Wiskey se ha falsificado en Ingla- 
terra con éter piroleñoso (alcohol metilico), cuya accion narcótica 
y antiemética es muy enérgica. Tambien se dice que se le ha mez- 
clado con cáñamo indico, coca de Levante, etc., y otras sustancias 
peligrosas para la salud. El doctor Hodges (de Belfast) ha recono- 
cido la mezcla del alcohol metilico impuro en gran proporcion en 
un wiskey que un bebedor de profesion no ha podido soportar; 
además encontró sulfato cúprico, ácido sulfúrico y pimienta de 
Cayena introducidos en el líquido para darle mayor fuerza (C'he- 
mic. Newx, 1873) (Véase ALCOHOLES). 


Adulterated Wiskey (The Manufacturer and Builder, 1814, p. 171).— 
BouGriny (d'Ewreux). Rapport sur une eau-de-vie contenant de l’acelale de 
plomb. (Ann. d'hyg. et de med. lég., 1840, t. XXIV, p. 781). —CoTTEREAU. 
Des alterations et de falsifications du vin el de moyens phisiques et chimi- 
ques employés pour les reconnaître (París, 1851). —WiEDERHOTD. Moyen 
de distinguer le cognac vérilable du cognac de contrefaçon (Journ. de pharm 
d'Anvers, 1866). 


AJENJO.—El ajenjo, Artemisia absinthium, L. (figura 33) de 
la familia de las Compuestas, tiene el tallo derecho y algo pu- 
bescente, hojas pinnadas de segmentos aovado lanceolados y se- 
dosos; sus cabezuelas son amarillentas, pequeñas, pedunculadas, 
y sus racimos axilares. Su olor es fuerte y desagradable y su sa- 
bor muy amargo. Contiene próximamente 0,09 de aceite volátil 
verde-oscuro, al que debe en gran parte sus propiedades y 1,4 de 
materia resinoidea extremadamente amarga. 

Se le sustituye algunas veces con la Artemisia maritima, L. 
(Ajenjo marítimo) que se distingue porque sus hojas son bastante 
mas pequeñas y cubiertas por sus dos caras por un bello blanque- 
cino y su olor es menos intenso, así como su sabor tampoco es 
tan amargo. 

La Artemisia vulgar (Artemisia vulgaris, L. (figura 34) no 
es tan olorosa ni tan amarga como el ajenjo, y se reconoce por- 
que sus hojas son verdes por encima, blancas y bellosas por de- 
bajo, pinnalifidas y gruesamente dentadas. 

AJENJO (Licor de).—El licor de ajenjo se prepara con las sumi- 
dades de esta planta, el Cáúlamo aromático, la badiana y las hojas 
de dictamo. Se pone todo en maceracion por ocho dias con alcohol 
de 40° centígrados para el ajenjo comun, y con alcohol de 60°, 70° 
y 72° centigr. para el ajenjo suizo. Por lo demás cada destilador 
tiene su receta especial. | 

Se le da color generalmente con las hojas 6 el jugo de algu- 
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nas plantas, como el apio, las ortigas, etc., que le comunican 
una propiedad desagradable. 





Figura 33.— Ajenjo. | Figura 34.— Artemisa vulgar. 


El licor de ajenjo, cuya accion sobre la economía es tan de- 
sastrosa, se fabrica con frecuencia con sustancias de inferior ca- 
lidad; y en algunas ocasiones se han encontrado algunos de estos 
líquidos en quetodo, hasta su color, era ficticio. Se le da color al- 
gunas veces con una mezcla de añil sulfúrico y el color amarillo 
de la cúrcuma 6 del ácido picrico (DESCHAMPS). 

Tambien se le da color por medio de las sales de cobre, sobre 
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todo el sulfalto; para descubrir esta adulteracion se evapora 
el liquido hasta sequedad, se incinera y se tratan las cenizas 
por un ácido: la disolucion acidulada da, con el cianuro amarillo, 
un precipitado pardo castaña, y con el amoniaco adquiere una 
coloracion azul. Introducida en el líquido una lámina de hierro 
bien limpia se cubre de una capa de cobre metálico. 


ADRIAN. Rapport sur Pabisinthe (Journ. pharm et chim., 4.® série, 1872. 
t. XVI, p. 222).—RousseL (Th.). Lettre sur l'essence d’absinthe (Journ. 
pharm. et chim. 4.%, série 1872, t. XVI, p. 341). 


ALBÚMINA.—La albúmina se adultera con goma, dextrina y 
Fécula. Para reconocer estas mezclas se disuelven 30 gramos de 
la sustancia en agua tibia; se deja en reposo, y pasado algun 
tiempo se agita. Si el líquido contiene muchos grumos blancos 
la albúmina es de calidad inferior á consecuencia de la elevada 
temperatura que se ha empleado en su desecacion. Se mezcla la 
disolucion con ácido acético y el liquido que sobrenada se trata 
por alcohol que precipita la goma. La fécula se reconocerá por 
el iodo y el azúcar por el reactivo de Fehling (A. HERBARGER, 
Chem. News. Lond. Julio, 1873). 

ALCALOIDES.—Se encuentran adulterados con mucha frecuen- 
cia en razon de su elevado precio. Los alcaloides pueden conte- 
ner materias extrañas, con las que se les mezcla al tiempo de su 
extraccion 6 de su purificacion. (Sul fatos, fosfatos, carbonatos de 
cal, de barita 6 de magnesia), ó durante su descoloracion (fosfa- 
to de cal): otras veces están mezclados con otros alcaloides mas ó 
menos activos de los que no se les ha separado por su mala pu- 
rificacion 6 por la mala manera de operar en su extraccion; se en- 
cuentra la morfina con narcotina, 6 la estricnina con bruci- 
na, etc. (véase la tabla). En fin, los alcaloides pueden contener 
materias orgánicas ó inorgánicas fijas 6 volátiles que se añaden 
fraudulentamente. 

Las materias inorgánicas se reconocen facilmente por la in- 
cineracion, puesto que casi todos los alcaloides puros se destru- 
yen sin dejar resíduo. Por la calcinacion no debe obtenerse re- 
siduo carbonoso. 
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REACCIONES DE LOS ALCALOIDES MAS USADOS. 


+ o de 
Acido nitrico. Fees de Per un 





Morina, cas ez Amarillo, despues rojo. Precipitado pardo. Coloracion azul. 
Narcotina.. ..| Rosa en frio, amarillo en| * 
caliente. 
Estricnina. . .| Amarillea muy poco. 
Brucina Rosa, despues rápidamen- 
te rojo de sangre. 
Veratrina Se contrae, color que llega 
al rojo. 
Quinina. ¿5 … Rosa en frio, en caliente 
amarillo pardo negruzco.| Líquido blanco sin 
precipitado. 
Cinconina Td. — 








ALCANFOR.—LEl alcanfor producido por el Camphora officina- 
rum, Nees, de la familia de Lauríneas, es una esencia concreta, 
blanca, cristalina, muy olorosa y de sabor amargo y aromático. 
Es mas ligero que el agua; se funde à +- 175”, y se volatiliza al 
aire libre; es muy combustible, poco soluble en agua, fácilmente 
soluble en alcohol, éter y en los aceites fijos y volátiles; es so- 
luble tambien en el ácido nítrico. 

El alcanfor artificial C H" HOI, clorhidrato de canfeno, 
es blanco trasparente y se obtiene por la accion del ácido clorhi- 
drico sobre la esencia de trementina. Se distingue del alcanfor 
verdadero en que desprende, cuando sele volatiliza, vapores blan- 
cos de ácido clohidrico y en que arde al aire con llama verde; si 
se apaga, la llama exhala olor de trementina. Colocado en un vi- 
drio de reloj y disuelto en un poco de alcohol, produce una nueva 
cristalizacion por evaporacion y examinados los cristales al mi- 
croscopio à la luz polarizada, no presentan los cristales ninguna - 
coloracion, pero esta coloracion existe cuando se opera con el al- 
canfor verdadero (BarLY, Silliman's Journal, Mayo 1851). 

El alcanfor se falsifica con sal amoniaco, pero esta es insoluble 
en el alcohol y soluble en el agua, mientras que el alcanfor po- 
see caractéres opuestos. Triturada la mezcla con un poco de cal 
6 de sosa, se nota el desprendimiento de gas amoniaco. 

ALCOHOLES.—Los alcoholes son el producto de la destilacion 
de los vinos, de otros líquidos ó diversas materias azucaradas que 
han sufrido la fermentacion alcohólica y han recibido diversos 
nombres segun su grado de concentracion. Se da el nombre de 
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aguardiente à los productos de la destilacion que marcan de 16° 
a 20° en el areómetro de Cartier. Zsptritus son los alcoholes que 
marcan mas de 22°, y los nombres que se les da en el comercio 
indican la proporcion de agua que es preciso añadir á cada parte 
de espíritu para convertirles en aguardiente de 19°; el espíritu 
de 35°, 36° y 37° indica que hay que añadir á tres volúmenes de 





Figura 35. 
Alcohómetro 
centesimal. 


espíritu 2, 3 6 4 volúmenes de agua para obtener 
5,667 volúmenes de aguardiente. El alcohol de 
36° lleva el nombre de espiritu rectificado y el al- 
cohol puro que señala 44°,19 se llama alcohol ab- 
soluto 6 concentrado. 

Hay muchos líquidos fermentados de los que 
se hace un uso muy considerable en Europa, y 
son los aguardientes, la ginebra, el kirsch, el 
rom, etc. (Véanse estas palabras). 

El alcohol es un líquido trasparente, incoloro, 
muy movible, neutro, volátil sin descomposicion, 
de sabor cálido y penetrante y de olor agradable. 
La fuerza de un alcohol puede apreciarse por me- 
dio de diversos instrumentos. Los areómetros de 
Baumé y de Cartier tienen el inconveniente de no 
dar una relacion sencilla entre los grados que mar- 
can y la cantidad de alcohol real que contienen. 
Se les sustituye con mucha ventaja por el areóme- 
tro centesimal de Gay-Lussac (figura 35) que da 
los valores relativos de las diversas mezclas de al- 
cohol y agua. Como este instrumento está gradua- 
do á la temperatura + 15” C., es necesario operar 
á esta temperatura ó de lo contrario recurrir á las 
tablas de correccion por medio de las que se co- 
noce inmediatamente el error producido por la 
temperatura. 

Hé aquí una tabla indicativa de las correccio- 


nes que hay que hacer en los alcoholes mas ordinariamente 


usados. 
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GRADOS 
alcohométricos correspondientes á la temperatura. 
Temperatura. A A A A A A A A A A A A A A A A A A 


| 56 centígr. | 80 centígr. | 85 centígr. | 86 centígr. | 94 centigr. 











0 61,2 84,3 88,9 89.9 97,1 
1 60,9 84 88,7 89,6 96,9 
2 60,5 83,7 88,5 89,4 96,7 
3 60,2 -> 83,5 -88,2 89,2 96,5 
4 59,8 83,2 87,9 88,9 96,3 
5 59,5 82,9 87,714 88,6 96,1 
6 59,8 82,6 87,4 88,4 95,9 
7 58,1 82,3 87,2 88,1 95,7 
8 58,5 82 86,9 87,9 45,5 
9 58,1 81,7 86,6 87,6 95,3 
10 57,8 81,5 86,4 87,4 95,1 
11 57,4 81,2 86,1 87.1 94,9 
12 $7 80.9 85,8 86,8 94,7 
13 56,7 80,6 85,5 86,5 94,4 
14 56,3 80,3 85,3 86,3 94,2 
15 56 80 85 86 94 
16 55,6 79,7 84,7 85,7 93,8 
17 55,3 79,4 84,4 85,4 93,6 
18 54,9 79,1 84,1 85,2 93,3 
19 54,6 18,1 83,9 84,9 93,1 
20 54,2 78,5 83,6 84,6 92,9 
21 53,9 78,2 83,3 84,3 92,6 
22 53,5 77,9 83 84 92,4 
23 53,1 77,6 82,7 83.8 92,1 
24 52,8 ES 82,4 83,5 91.9 
25 52,4 17 82,1 83,2 91,6 
26 52 76,7 81,8 82,9 91,4 
27 51,7 76,3 81,5 82,6 91,1 
28 bei ls 76 81,2 82 3 90,9 
29 IÓ: 15,1 80,9 82 90,6 
30 50,6 75,4 80,6 81,3 90,4 

















En el alcohómetro centesimal el 0° corresponde al agua pura 
y el 100° al alcohol puro. Como el instrumento está graduado por 
su inmersion en las mezclas de cantidades conocidas de alcohol 
y agua, y como estas mezclas se hacen con contracciones dife- 
rentes de líquido, resulta que no todos los grados son iguales en 
longitud, pero observando el grado al cual se introduce el areó- 
metro en el alcohol, se conoce directamente la proporcion de 
agua y de alcohol; si se introduce, por ejemplo, hasta el grado 
60 indica que aquel alcohol está formado por la mezcla de 60 de 
alcohol y 40 de agua. 

En Inglaterra se hace uso del Aidrómetro de Clarke 6 de Sike, 
instrumento metálico de tallo graduado, cuyo cero corresponde 
al punto de nivel en el alcohol de 82,5 á + 60 Fahr. ; se obtiene 
la inmersion del hidrómetro en los líquidos mas densos por me- 
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dio de pesos adicionales y añadiendo 4 la cifra de estos pesos la 
que se lee en el tallo en el punto de nivel, se obtiene un número 
al que corresponde en una tabla compuesta ad hoc la produccion 
de alcohol de prueba (alcohol de 0,02307 à + 15° C.) que hay en 
la mezcla. 

Puede tambien emplearse el ebulloscopo del abate Brossard 
Vidal, el termómetro alcohométrico de Conaty y el dilatómetro al- 
cohométrico de Silbermann, aparatos fundados en la diferente di- 
latabilidad del agua y del alcohol sometidos á la misma tempe- 
ratura. El ebulloscopo, en el que el punto de ebullicion es tanto 
mas elevado cuanto mayor es la cantidad de agua que tiene el 
alcohol, tiene la ventaja de dar las indicaciones sin que estén al- 
teradas por la presencia de sales 6 de azúcar. Consiste en una 
caldera en la que se introduce un termómetro de escala movi- 
ble graduada de manera que el cero que está en la parte supe- 
rior corresponde al punto de e bullicion del agua y el 100 al de la 
ebullicion del alcohol absoluto (de + 78”,5); cada division corres- 
ponde á un grado del alcohómetro centesimal. Para servirse de 
este instrumento se hierve primero agua y se fija el 0” en el 
punto en que se detiene la columna del mercurio del termóme- 
tro; se reemplaza entonces el vino por el agua, se hierve y se ve 
el punto en que el mercurio permanece estacionario. 

El dilatómetro alcohométrico mide las proporciones de los al- 
coholes por las variaciones de dilatabilidad del líquido y está 
fundado en la dilatacion tres veces mayor del alcohol que la del 
agua en aumentos iguales de temperatura entre 0° y + 78° C. 
Los vinos son tanto mas ricos cuanto que su dilatacion se aproxi- 
ma mas à la del alcohol puro (Véase Vinos). 

El alcohol puede estar mezclado con una cantidad de agua 
mas 6 menos considerable, pero el alcohómetro centesimal da el 
medio seguro de conocer la proporcion de alcohol. En algunos 
casos se añade al alcohol cloruro cálcico para aumentar en densi- 
dad; en este caso las indicaciones del alcohómetro son defectuo- 
sas. Esta mezcla se reconocerá por la evaporacion del alcohol, que 
dejará un residuo mas 6 menos abundante; disuelto este en agua 
precipitará por el nitrato argéntico y el cloruro amónico. 

Hay alcoholes que contienen sales de plomo, de cobre 6 de zinc 
que proceden del uso de vasijas mal estañadas 6 de que los apa- 
ratos destilatorios estaban en mal estado y provistos de serpenti- 
nes formados por una aleacion de plomo y estaño. 

Tambien existen alcoholes que contienen aceites esenciales 6 
productos extraños que existen en la planta 6 en los órganos de 
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que se han extraido ó que se han desarrollado durante la fermen- 
tacion. Es en extremo difícil privar á estos alcoholes de los pro- 
ductos extraños que les acompañan y que les comunican un sa- 
bor y un gusto siempre desagradable. 

Frotando entre las manos unas gotas de alcohol hasta que se 
evaporen se reconoce el olor particular de cada alcohol; se pus- 
den tambien verter algunas gotas sobre papel Joseph, y, evapo- 
rándolas, agitando el papel en el aire, se percibirá el olor del acei- 
te esencial. 

Algunas veces es suficiente diluir en agua el alcohol (que no 
proceda del vino) cuando no se le ha purificado lo bastante, para 
poner en evidencia el olor y sobre todo el sabor que dan al alco- 
hol las sustancias volátiles esenciales. y 

El procedimiento de Mollnar es mas seguro y consiste en mez- 
clar el alcohol sospechoso con 20 6 30 gramos de potasa y evapo- 
rar en seguida en baño-maría hasta la octava parte del volú- 
men primitivo, y despues de completamente frio saturar la po- 
tasa por el ácido sulfúrico algo diluido; los aceites esenciales que 
estaban unidos con la potasa quedan de esta manera en libertad, 
desarrollándose su olor tanto mas cuanto mayor ha sido la con- 
centracion del líquido y menor la cantidad del alcohol que re- 
tengan. 

El alcohol puede contener una cantidad variable de alcohol 
amilico, que se reconocerá: 1.*, por el olor desagradable del resi- 
duo de la evaporacion; 2.”, por la coloracion rósea (mas pronun- 
ciada por el enfriamiento) que toma en contacto del ácido sulfú- 
rico concentrado el resíduo evaporado á sequedad de 10 partes de 
alcohol mezcladas con una de acetato sódico, que haya sufrido la 
fusion ignea; 3.”, por el olor agradable á fresa 6 pera (éter ami- 
lacético) que se desprende de la masa en el momento en que se 
produce la evaporacion (CASALI). 

La presencia del aceite de patatas se descubre en el aguar- 
diente añadiéndole un poco de agua tibia, por cuya adicion puede 
notarse el olor del aceite esencial. Este fenómeno se manifiesta 
mejor humedeciendo el cloruro cálcico en pequeños pedazos con 
el aguardiente sospechoso; el olor de remolacha ó de aceite de 
patatas se manifiesta en seguida y sobre todo despues de pasadas 
algunas horas (STEIN. Polytech. Journ., CLV, 159, 1860). 

El alcohol amílico se reconoce rápidamente en los alcoholes 
mezclando primero un volúmen de alcohol con una cantidad 
igual de éter rectificado y puro y despues con la misma cantidad 
de agua; se agita, y el éter se separa con el alcohol amílico; 
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cuando se evapora el éter queda el alcohol amílico caracterizado 
por su olor repugnante (Chemical News; Scientif. Opinion, 30 
Marzo, 1870). 

El alcohol de remolacha (3 p.) en contacto del ácido sulfúrico 
(1 p.), adquiere una coloracion rosácea persistente, mientras que 
el alcohol de vino puro la toma ambarina, pero con lentitud (Ca- 
BASSE). 


BERQUIER Y Limousin. À /coométre ænométro ¡Union pharm., 1870, t.X, 
p. 152).—CABASSE. Reaciif propre à faire reconaître l'alcool de belleraves 
(Journal pharm. et chim.,3.* série, 1862, t. XLII, p. 403).—CasaLr. Recher- 
che de l alcool amylique dans l'esprit-de-vin (Giornale della Academia di 
Torino, 1867; Union pharm., 1867 , t. VIII , p. 116).—DuBroCa. Z’alcoo- 
mètre doloscope révélateur des fraudes sur les eaux-de-vie (Assoc. franc. 
pour l’avanc. des sciences, 1873, t. I, p. 332).—STEIN. Procedé pour reco- 
naître dans l'alcool la presence de l'huile de pommes de terre (Ann. des 
chem. unud Pharm., t. CXV,p.1.; Journ. pharm. el chim., 3.* série, 
1860, t. XXXVIII, p. 237). i 

* Véase VINO. 


ALFORFON.—Véase TRIGO MORISCO. 

ALGODON.—Véase TEJIDOS. 

ALIMENTOS.—Las diversas sustancias alimenticias están su- 
jetas á experimentar algunas alteraciones que las hacen impro- 
pias para la alimentacion y en algunos casos las comunican pro- 
piedades tóxicas. Son además objeto de la codicia de los merca- 
deres, que, para procurarse beneficios ilícitos, no tienen ningun 
escrúpulo de recurrir al fraude y las mezclan con sustancias 
cuyo menor defecto es no tener ningun principio nutritivo. 

-= La sofistificacion de los alimentos es una llaga de nuestra 
época y merece que la autoridad fije en ella toda su atencion 
sometiendo todas estas sustancias á una rigurosa vigilancia. 

Las indicaciones relativas á estas adulteraciones no pueden 
reunirse en un artículo general y por lo tanto haremos su estu- 
dio en artículos especiales.—Véanse EMBUTIDOS, CONFITURAS, 
LECHE, PAN, PASTAS, etc. 


BARRUEL. Vote sur les inconvénients des vases de cuivre et de plomb 
employés dans la préparation des aliments (Ann. d'hig. et de medac. lèg., 
1835, t. XIV, p. 131).—BourTiGny. Lettre sur l’empoisonnement par les 
viandes altérées (Ann. d'hig. el de médic. lég., 1844, t. XXI, p. 234).— 
CHEVALLIER. Falsification des aliments (Ann. d'hyg. el de médic. lég., 
1834, t. XII, p. 171).—Note sur l'alteration des viandes et sur les acci- 
dents qui peuvent en résulter (Journ. chim. médic., 1832, t. VIII, p. 726). 
—DELPECH. Les trichines el la trichinose chez l'homme et chez les animaux 
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(Ann. d'hyg. et de médic. légale, 2.4 série, 1841, t. XXVI, p. 21).—De 
l'empoisonnement par certains poissons (Journ. chim. méd., 3.* série, 1549, 
t. VI, p. 510).—GQAULTIER DE CLauBry. Emploi des vases de zinc dans 
l'usage domestique (Ann, d'hyg. et de méd. légale, 1838, t. XLVII, p.347). 
—GiRARDIN Y BARRUEL. Oxides de plomb el de cuivre dans une andowille 
(Ann. d'hyg. et de méd. lég., 1833, t. X, p. 84).—KERNER. Nouvelles obser- 
vations sur les empoisonnements si fréquemment produits dans le Wurtem- 
berg par l'usage des saucisses fumées. Tubingen, 1820.—MAUMENÉ. Em- 
poisonnement par l'arsenic de compagnies de perdreaux troutés morts 
sur le territoire de Lavannes, pres Reims (Journ. chim. méd., 3.* série, 
1849, t. VI, p. 139).—A. MioLas. Empoisonnement dû á l'usage de con- 
server de bœuf alterées (Arch. méd ,t. VIII, p. 468).—OLLIVIER (*dAn- 
gers). Mémoire et consultation médico-legale sur l’empoisonnement causée 
par les viandes alterées (Ann. d'hyy. et de méd. lég., 1838, t. XX, p. 407. 
—Observation sur les effets deletéres produits par certaines viandes alterés 
(Arch. gén. de méd., 1830, t. XXII, p. 191). —We:ss. Des empoisonnements 
les plus récents par des saucisses gatées, Carlsruhe, 1821. 


ALMÁCIGA.—La resina almáciga 6 mastic que exuda el Pista- 
cia lentiscus, L. (Terenbintaceas) se presenta en lágrimas esféri- 
cas ó aplastadas é irregulares, de color amarillo claro, cubiertas 
por un polvillo en su superficie, de fractura vítrea, semitraspa- 
rentes y como opalinas. Su sabor es aromático y su olor agra- 
dable. Pasados algunos instantes, se reblandecen en la boca y se 
convierten en una masa dúctil. 

Se la sustituye y muda algunas veces con la Ro pero 
las lágrimas de esta son ovóideas, de color amarillo pálido, frá- 
giles; son insípidas y no se reblandecen en la boca. Partidas 
entre los dientes se pulverizan, y el polvo no se adhiere formando 
masa. La sandaraca es poco soluble en el éter y completamente 
insoluble en la esencia de trementina. La almáciga, por el con- 
trario, es bastante soluble en el éter y en la esencia de tremen- 
tina. 

> Landever ha indicado la existencia de una almáciga que 
contenia 0,16 desal marina, fraude muy difícil de conocer á 
primera vista. La sal se disuelve en el agua y su naturaleza se 
reconoce por el nitrato argéntico. f 

ALMEJAS.—Las almejas, Mitylus edulis, L. (Moluscos acéfalos) 
se emplean como alimento en muchos paises; pero se han obser- 
vado algunas veces accidentes por efecto de su ingestion, que 
se han atribuido å diferentes causas. Unos, como Burrows, 
atribuyen su accion tóxica à una enfermedad del higado de 
las almejas; otros, como Beunie, creen que su accion depen- 
de de que se alimentan con la freza de algunos peces; otros 
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suponen que las almejas deben sus propiedades venenosas á su 
estancia sobre las rocas submarinas metálicas 6 á base de bari- 
ta; otros en fin, han llegado hasta creer que esta accion era pro- 
ducida por un pequeño crustáceo , bien inocente por cierto, que 
se ha encontrado algunas veces en las conchas de las almejas, el 
Cancer Pinnotheres, L. 

Las almejas pueden contener en algunas ocasiones cierta can- 
tidad de cobre, lo que se ha atribuido á que estos moluscos hayan 
estado mucho tiempo sobre el fondo de cobre que suelen tener 
las embarcaciones (BOUCHARDAT). 

BOoucHarDAT. Note sur l’empoisonnement par les moules (Ann. d’ hyg. 
et de méd. lég., 1837, t. XVII, p. 358). —HuckBL. Sur la moule commune; 
étude zoologique et toxicologique, tésis de Farm. de Montpeller, 1867.— 
OZENNE (CH.-M.-L.). Essai sur les mollusques considerés comme aliments, 
medicaments el poissons, tésis de medicina de Paris, 1858. 


ALMENDRAS.—Las almendras ó semillas del Amygdalus com- 
munis, L. (Rosáceas) son producidas por dos variedades de esta 
especie que dan las almendras dulces y las almendras amargas. 

Las almendras se encuentran recubiertas por una coca dura ó 
por una coca blanda 6 frágil. Estas últimas se venden en el co- 
mercio y las otras, despojadas de su cubierta, simplemente la al- 
mendra y son empleadas sobre todo en farmacia. 

De tamaño variable, de formas mas 6 menos aovadas, aplas- 
tadas 6 anchas, constituyen diferentes variedades à las que se 
las ha dado diversas denominaciones. 

Las almendras amargas son difíciles de distinguir de las al- 
mendras dulces por la sola inspeccion de sus caractéres exterio- 
res; sin embargo, las almendras amargas son por lo general mas 
largas, mas estrechas y mas irregulares que las dulces. 

Las almendras deben desecharse como alteradas cuando están 
blandas, roidas 6 atacadas por los insectos ó cuando tienen color 
amarillento en la parte interna 6 su sabor indica su enrancia- 
miento. 

ALMENDRAS AMARGAS (Esencia de). —El aceite esencial de al- 
mendras amargas da con el ácido sulfúrico una solucion clara, 
de color pardo rojizo, en la que al parecer no hay descomposi- 
cion: disuelve en parte al iodo; el cromato potásico no ejerce 
accion sobre ella; presenta una reaccion sensiblemente ácida y 
se espesa en contacto del amoniaco y del ácido clorhídrico 
(GALLER). 

La esencia de almendras amargas varía de densidad sin que 
esto sea motivo para sospechar una sofisticacion. 
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La esencia de almendras amargas se encuentra generalmente 
mezclada con alcohol que no modifica sensiblemente su pro- 
piedad, pero aumenta su volúmen. 

M. Redwood ha propuesto el uso del ácido nítrico para des- 
cubrir este fraude. Se mezcla una parte de la esencia con dos 
partes de ácido; despues de dos 6 tres dias de contacto principia 
la formacion de cristales de ácido benzóico y poco á poco la masa 
adquiere un bello color esmeralda si la esencia era pura. En el 
caso de que contenga alcohol (0,08 á 0,10) se produce inmedia- 
tamente una viva efervescencia con desprendimiento de vapores 
nitrosos. Si se emplea el ácido nítrico concentrado de 1,5 se po- 
drá reconocer rápidamente la presencia de 0,02 á 0,03 de alcohol, 
Este procedimiento no estan característico como indica su autor, 
porque muchos aceites esenciales de calidad inferior determinan 
fenómenos análogos con el ácido nítrico. 

La esencia de almendras amargas se mezcla tambien con el 
oleópteno de las hojas de lawrel cerezo, de albérchigo y de semi- 
llas de diferentes drupáceas. 

Una adulteracion muy frecuente de esta esencia consiste en 
mezclarla con nitrobenzina. La esencia de almendras amargas se 
distingue fácilmente de la nitrobenzina en estado de pureza y no 
de mezcla. La densidad de la esencia es de 1,04 6 cuando mas 
de 1,075, la de la nitrobenzina es de 1,20 á 1,29, que es en lo que 
se ha fundado Wagner para determinar la cantidad de nitroben- 
zina añadida á la esencia de almendras amargas; por otra parte 
esta es enteramente soluble en el bisulfato potásico mientras que 
la nitrobenzina es completamente insoluble (WAGNER). 

Fluckiger, para demostrar la presencia de la nitrobenzina en 
la esencia de almendras amargas, vierte sobre zinc granulado 
ácido sulfúrico diluido y añade la esencia sospechosa, agita con 
frecuencia y filtra el líquido á través de un filtro humedecido, 
Si el líquido filtrado contiene nitrobenzina, tomará una colora- 
cion violeta por la adicion de una corta cantidad de clorato po- 
tásico; azul por el cromato potásico y roja con el sexquicloruro 
férrico. La coloracion que produce el cloratoes la mas sensible 
y descubre la presencia de 1 por 100 de nitrobenzina (Arch. de 
pharm., nov. 1870). 

Maisch ha indicado la sofaticadis, muy frecuente en Amé- 
rica, de la esencia de almendras amargas por la nitrobenzina, y 
ha indicado el siguiente procedimiento fundado en la diferente 
accion que ejerce la potasa sobre estos dos líquidos. Se disuelve 
1 gramo de esencia en doce veces su volúmen de alcohol, se aña- 
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den 0gr,75 de potasa cáustica fundida, se calienta hasta fundir la 
potasa y evaporar la mayor parte del alcohol, de manera que el 
líquido quede reducido á un tercio de su volúmen; se deja en- 
friar: y si la esencia es pura, pardea ligeramente, no cristaliza y 
se disuelve completamente en agua, aunque la disolucion queda 
algo turbia. Si hay nitrobenzina, el residuo cristalino, pardo é 
insoluble en el agua es de nitrobenzina, C** H" NO? (Buchner's 
Report, VII, 125). 

Drégendorff recomienda el siguiente procedimiento para re- 
conocer la presencia de 0,10 á 0,30 de nitrobenzina en la esencia 
de almendras amargas. Se bleu 106 15 gotas con 4 ó 5 gotas 
de alcohol, y despues se añade sodio, que se cubre inmediata- 
mente de copos amarillentos 6 pardos, segun la proporcion de ni- 
trobenzina; si este se eleva de 0,30 4 0,50 todo el líquido se pone 
espeso y pardo oscuro pasado un minuto. La esencia de almen- 
dras amargas pura solo da copos blancos (1865). 

Bourgoin trata, en un tubo de ensayo, 1 gramo de esencia por 
la mitad de su peso próximamente de potasa caústica pura y se 
agita para favorecer la accion del álcali. Si la esencia es pura ad- 
quiere una coloracion amarillenta; si hay nitrobenzina la colora- 
cion es amarillo rojiza al principio y verde pasado un minuto. Si 
se añade un poco de agua la mezcla se divide en dos capas, la in- 
ferior amarilla y la segunda de color verde: esta se vuelve roja 
de un dia à otro. 


BourGoin. Falsification de l'essence d'amandes améres par la nitroben- 
zine (Journ. pharm. el chim, 4.* série, 1872, t. XV, p. 281).—DRAGENDORFF. 
Moyen de distinguer l'essence d'amandes amères de la nitrobenzine (Journ. 
pharm. et de chim., 3.° série, 1864, t. XLVI, p. 74).—F. A. FLUCKIGER. 

. Testing.of Bitter almond oil and oil of glober (Pharm. Journ, oct. 1870, p. 
321). —Maisch. Falsification de l'essence d'amandes améres (Journ. pharm. 
et chim., 3.? série, 1858, t. XXXIV, p. 5).—Rebwoob. Moyen de recon- 
naïtre la pureté de l'essence d'amandes amères (Journ. pharm, et chim., 3.2 
série, 1852, t. XXII, p. 116) —VANDEN, CorPUuT. Sur la falsification de 
l’ssence d'amandes amères (Journ. pharm. et chim., 4.* série, 1855, t. I, p. 
5 15).—ZELLER. Pureté et sophistication de l'essence d'amandes amères 
(Journ. pharm., et chim., 3.2 série, 1850, t. XVIII, p. 269). 


ALMENDRAS DULCES (Aceite de). —El aceite de almendras dulces 
es muy flúido, de color amarillento, sabor dulce y agradable é 
inodoro, se congela entre—10° y —12”: se disuelve completamente 
en el éter y solo en parte */., en el alcohol. Se enrancia fácilmente 
sobre todo cuando procede de las almendras dulces mondadas. 
Marca 9,180 en el oleómetro de Lefebvre. 


ALMIDON. 91 


El aceite de almendras dulces se falsifica con los aceites de 
adormideras, de sésamo, de cacahués, etc. 

La falsificacion con el aceite de adormideras se conoce por el 
sabor acre á la garganta que entonces presenta el aceite de al- 
. mendras. Además el punto de congelacion será diferente, pues el 
aceite de adormideras sesolidifica entre —4 y —6”; su densidad 
será mayor y exigirá para solidificarse con el ácido hiponítrico 
mucho mas tiempo que si fuera puro. 

El cloruro cálcico (1 parte y 1 parte de agua) agitado con 
ocho partes de agua, produce en la mezcla de aceite de almen- 
dras y de adormideras un jabon que queda adherido á las pare- 
des de las vasijas, mientras que el aceite de almendras puro pro- 
duce en las mismas circunstancias dos capas, una de aceite claro 
y blanqueado por el cloruro, y otra formada por una mezcla opa- 
ca de aceite y de cloruro (Sepow1Tz). El amoniaco producirá una 
parte blanda y grumosa con la mezcla de los dos aceites. 

La mezcla del aceite de almendras con cualquier aceite secan- 
te, se reconoce por medio del ácido nitroso resultante de la accion 
del ácido nitrico sobre las limaduras de hierro; se hace llegar el 
gas á un frasco con agua en la que sobrenada el aceite; el aceite 
de adormideras y en general todos los secantes permanecen líqui- 
dos; el de almendras y el de olivas se trasforman en elaidina 
cristalizada (VIMMEC). ; 

El aceite de almendras puro agitado con 0,25 de ácido nítrico 
en un tubo, no adquiere color ninguno, ó cuando mas toma una 
ligera coloracion rojiza despues de muchas horas de contacto 6 
por la accion de una temperatura de + 60° C. 

El aceite de semilla de albérchigo 6 melocoton, por el contra- 
rio, se vuelve amarillo y se oscurece pasando al amarillo rojizo. 
La mezcla de los aceites toman un color amarillo rojizo al cabo 
de una hora. 

La mezcla de otros aceites con el de almendras se reconoce 
por la accion de 5 6 6 gotas de ácido sulfúrico puro sobre 10 go- 
tas de aceite colocadas en un platillo; el aceite de almendras puro 
se enrojece y conserva esta coloracion; los demás aceites adquie- 
ren en seguida una coloracion amarilla y despues verde, verde- 
amarillenta y parda (Hacer, Central Halle. Icarbook of Phar- 
macy, 66, 1870). + 

El aceite de sésamo se hace presente por la coloracion roja de 
la mezcla tratada por el ácido sulfúrico, el aceite de cacahués por 
su congelacion mas fácil. 

ALMIDON.—El almidon de trigo (Zriticum sativum, L. Gra- 
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mineas) está en polvo 6 en agujas prismáticas, poco resistentes; 
es blanco, insípido, inodoro y cruje entre los dedos cuando se le 
comprime; sus granos tienen una forma característica (Véase 
Tr1G0); expuesto al vapor de iodo adquiere color violáceo. 

El fraude mas comun consiste en 4umedecer el almidon de 
modo que contenga mas de 12 por 100 de agua; esto se descubre 
facilmente por la desecacion en la estufa ó en baño-maría. 

La sofisticacion por el sulfato cálcico (yeso) se puede recono- 
cer por medio de una pesada comparativa de un volúmen dado 
de almidon puro y de otro igual del almidon sospechoso; el peso 
será tanto mayor cuanto mas sulfato haya en la mezcla. Se sabe 
que una caja que pesa 138r,40 llena de almidon puro, pesa- 
rá 13,90 con una mezcla de 10 por 100 de sulfato y 15,95 si con- 
tiene 25 por 100 (CH. Pressorr). 

El almidon contiene tambien algunas veces carbonato cálcico 
(creta); pero entonces, tratado por los ácidos, se observará el fe- 
nómeno de la efervescencia (Véase FÉCULA). | 

ALMIZCLE.—El almizcle es una secrecion prepucial del Mos- 
chus moschiferus L. (Mamiferos rumiantes). Se presenta en forma 
de granos irregulares, de color rojo pardo, untuoso al tacto y de 
olor fuerte muy difusible y sabor aromático amargo. 

El comercio presenta algunas veces el almizcle contenido en 
bolsas redondeadas 6 aovadas, de dos pulgadas próximamente de 
diámetro cubiertas exteriormente por pelos grises y con un ori- 
ficio central alrededor del que tienen los pelos una disposicion 
radiada. 

El almizcle en bolsas del comercio constituye tres especies. 

1.* El almizcle de Tonkin ó de la China (figura 36), formado 





Figura 36.—Bolsas del almizcle de la China, vistas por las dos caras. 


por bolsas redondeadas ovóideas, planas por la parte que se ad- 
heria al vientre, convexas y guarnecidas por la otra cara por 
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pelos que se reunen en remolinos agrisados, Cortos, gruesos y 
frágiles. El almizcle que contienen no está completamente dese- 
cado y experimenta una fermentacion amoniacal que exalta su 
olor. 

2* El almizcle cabardino ó kabardino ó de Tartaria (figura 
37). Son bolsas mas pequeñas alargadas de atrás adelante, secas, 





Figura 37.—Almizcle cabardino ó de Tartaria. 
A —Pelos de tamaño natural, 


planas y marcadas con un surco longitudinal manifiesto. El pelo 
exterior es como blanquecino y plateado; la piel limpia es aper- 
gaminada amarillo parduzca y aparentemente cubierta por una 
eflorescencia blanquecina. Contienen un almizcle seco, de color 
de chocolate claro y no amoniacal. 

3.* El almizcle de Assam ó de Bengala presenta formas muy 
variadas é irregulares; está en bolsas aplastadas algunas veces 
estrechadas en su parte superior; otras veces está en bolsas re- 
dondeadas (figura 38) que tienen la parte superior desnuda y la 
inferior cubierta de pelos blanquecinos de 07,06 á 07,07 de lar- 
gos y dispuestos en remolinos. El almizcle contenido en estas 
bolsas es pardo grumoso y de olor menos fuerte que el de 
Tonkin. El almizcle es objeto de muchas falsificaciones lo mismo 
en los paises en que lo recogen que en Europa, y como ha hecho 
notar Rump (Apoth. Zeit. n.” 38, 1872) el fraude se facilita por el 
estado de frescura de las bolsas, cuyas paredes son en este caso 
muy extensibles y por el orificio central que es tambien muy di- 
latable. En efecto, los chinos y tambien los puharrias sacan por 
esta abertura una parte del producto, y le reemplazan por materias 
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extrañas orgánicas é inorgánicas. Las bolsas suelen estar entonces 
selladas y algunas veces recosidas cuando se han desgarrado 6 
con pelos pegados asemejando la disposicion concéntrica natural 
que tienen en estos órganos. Algunas veces tambien fabrican 
falsas bolsas (figura 39) con un pedazo de la piel de almizclero 





Figura 38.—Almizcle de Bengala, en bolsas vistas por la cara superior y lateralmente. 


que llenan de una sustancia cualquiera; pero se las reconoce por- 
que sus pelos no están dispuestos en círculo y porque carece del 
orificio central recubierto y tapado por un pincel de pelos rojos, 





Figura 39.— Falsas bolsas de almizcle. 


«Las sustancias que se emplean ordinariamente para falsificar 
el almizcle ó para llenar las falsas bolsas, son sangre desecada 
al fuego, reducida á polvo; pero en pasta y en forma de granos 
ó en polvo grueso para imitar mejor al almizcle verdadero; un 
pedazo del higado ó del bazo del animal preparado de la misma 
manera; la nuez de agallas desecada, quebrantada y amasada. 
Emplean tambien una parte llamada passa, de donde se extrae 
el aceite de ordinario. Pero en muchas ocasiones no se toman el 
trabajo de dar á las sustancias que emplean la apariencia del 
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almizcle. Un amigo me enseñó un dia una bolsa que le habia 
vendido un puharria en el Misouri; le dije que era falsa, la 
abrió y estaba llena de tabaco (4ookah tobacco). (MARKHAM, ci- 
tado por Piesse, p. 220).» 

«Una considerable cantidad del almizcle recogido por los in- 
digenas y que siempre está sofisticado, se vende en el mismo 
pais y en otros Estados. Cortan las bolsas jóvenes que apenas 
contienen almizcle y las llenan con una mezcla compuesta de 
higado y sangre del animal y del líquido amarillento que hay 
en la bolsa con un poco de almizcle verdadero. Despues de lle- 
nas las cosen y las desecan sobre una piedra caliente. Las que 
contienen media ó una dracma (de 24 4 gramos) las introducen 
la misma mezcla y las desecan del mismo modo. » 

«En una de las ventas hechas por órden del gobierno, de los 
presentes regalados por los príncipes indígenas habia gran nú- 
mero de bolsas muy bellas en la apariencia, pero que no tenian 
valor ninguno. Habian sido evidentemente fabricadas y sin 
duda estaban guardadas desde mucho tiempo, de modo que el 
poco almizcle verdadero que contenian se habia evaporado en 
gran parte. 

»Es imposible que un indígena resista á la tentacion de aña- 
dir alguna cosa, aun á las mejores bolsas ó de extraer el almiz- 
cle en ellas contenido para reemplazarle con la mezcla de hígado 
y sangre.» (PEAKE, comunicacion à la Sociedad farmacéutica de 
Lóndres, citada por Piesse). 

En el sitio de exportacion se sujeta al ADN à nuevas fal- 
sificaciones, favorecidas por el elevado precio que tienen en Lón- 
dres las bolsas vacias. El almizcle que se saca de estas bolsas, para 
venderle separadamente sufre nuevas mezclas que le quitan mas 
cada vez de su valor. 

En igualdad de peso el almizcle contenido en las vejigas 
membranosas da casi doble número de granos que el de las bol- 
sas vendidas con la piel y el pelo (Presse, p. 224). 

El almizcle Tonkino es el mas estimado, pero es tambien el 
que se falsifica con mas frecuencia; el almizcle Karbardino casi 
nunca está sofisticado, pero á causa de su olor desagradable su 
precio es siempre muy bajo. 

El almizcle Tonkino, al salir de las bolsas recientes, se presenta 
en masa untuosa que se contrae por la desecación en granos que 
varían desde el grueso de una cabeza de alfiler al de un guisante; 
es oscuro, pardo negruzco, y atravesado por algunas membranas 
muy finas insolubles en el agua, mientras una gran parte de los 
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granos se disuelven; es siempreamoniacal y apenas soluble en el 
alcohol. Las membranas que forman el residuo del tratamiento 
del almizcle por el agua, son el mejor carácter de su pureza 
(Proceed of the Amer. Pharm. Assoc. 1874, p. 268). 

El almizcle de buena calidad debe disolverse (menos una cuarta 
parte) en agua hirviendo y no se disuelve sino una corta canti- 
dad en alcohol de 90”. La hiel de buey, por el contrario, es solu- 
ble en el alcohol y le comunica su sabor amargo. 

Las cenizas procedentes de la incineracion del almizcle no 
deben ser rojizas y tratadas por el ácido nítrico; darán un líquido 
en el que será fácil reconocer los metales y las tierras por los reac- 
tivos químicos. 

La presencia de la sangre se reconocerá por la maceracion 
prolongada en agua fria, en la que se disolverá la albúmina y la 
materia colorante de la sangre; el líquido calentado se enturbiará 
y en él se observarán los filamentos de albúmina coagulada. 


MARKHAM (col FreD.). Journal of Sporting, Adventures and velt rain 
Chinese Tartary of Thibet.—MILNE Epwars (Alph.). Recherches anatomi- 
ques, zoologiques et paléontologiques sur la famille des chevrotains, tésis 
de farmacia, 1854.—P1esse. Des odeurs, des parfums, et des cosmétiques 
(edition Reveil, 1865.) —SouBEIRAN (J. L.). DaBry DE THIERSAINT. Mate- 
rie médicale des Chinois, 1873. 


ALOES.—Véase ACIBAR. 

ALTEA (Raíz de).—La raíz de altea 6 malvavisco (Althæa offi- 
cinalis, L. Malváceas) se presenta en el comercio desprovista de 
su epidermis blanca, carnosa, mas ó menos fibrosa, de olor débil 
especial y de sabor mucilaginoso, algo azucarado. 

Dícese que algunas veces se cubre la raíz de altea con una 
capa de cal para que tenga color mas blanco, pero el álcali la 
amarillea. Con este objeto se emplea mas bien la creta que se re- 
conoce por la maceracion en el ácido acético y tratando despues 
el líquido por el oxalato amónico (1). 

ALUMBRE.—El alumbre 6 sulfato aluminico potásico es una 
sal doble que cristaliza en octaedros regulares, incoloros traspa- 
rentes y algo eflorescentes. Su sabor es ácido y astringente; es 
soluble en agua y mas en la caliente que en la fria, es insoluble 
en el alcohol. Sometido á la accion del calor, se funde primero en 
su agua de cristalizacion, pero despues que pierde esta agua deja 


(1) En España no hay costumbre de adulterar la raíz de altea, (N. del T.) 
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un res duo blancoy muy voluminoso, que es el alumbre calcinado, 
difícil de disolver en agua. 

El alumbre está mezclado algunas veces con sulfato amónico, 
pero entonces desprende amoniaco si se adiciona una pequeña 
cantidad de potasa y se forma un depósito de alúmina. 

Cuando el alumbre contiene hierro da con el cianuro ferroso 
potásico una coloracion azul que precipita pasado algun tiempo. 
"Tambien se puede tratar por la potasa que precipitará la alúmina 
y el hierro, pero un exceso de reactivo redisolverá la alúmina y 
dejará aislado el óxido de hierro. 

La presencia del cobre se descubre tambien con el cianuro fer- 
roso potásico que determina un precipitado pardo de castaña ó 
por el amoniaco que produce con el cobre una coloracion azul. 

Se da algunas veces el aspecto de alumbre de Roma á las 
suertes de alumbre ordinarias rodándolas en polvo de trípoli, 
pero por la locion se puede separar fácilmente este polvo. 

ALÚMINA (Acetato de).—El acetato aluminico empleado en el 
teñido de los percales con el nombre de mordiente de rojo se ob- 
tiene algunas veces por la accion del alumbre sobre el pirolignito 
de cal en lugar del de plomo ó de la sal de Saturno. Pero enton- 
ces contiene sulfato cálcico y por consiguiente los colores que 
produce no son limpios (GIRARDIN). 

ALÚMINA (Sulfato de). —El sulfato alumánico muy empleado en 
la industria para reemplazar al alumbre, contiene generalmente 
ácido sulfúrico libre que puede reconocerse por el alcohol abso- 
luto, en el que es insoluble el sulfato, lo que permite distinguirle 
del ácido libre. Tambien puede emplearse la disolucion de cam- 
peche que se vuelve inmediatamente de color violeta rojizo os- 
curo en contacto del alumbre 6 del sulfato alumínico neutro, 
mientras que si no es absolutamente neutro la coloracion es 
pardo-amarillenta (GISEKE). 


GiseKE. ssai commercial du sulfate d'aluminium (Union pharmac., 
1867, t. VIIL., p. 143). 
. 

ALVERJA.—La semilla de alverja, Vicia sativa (Leguminosa) 
de mala calidad, se la humedece con. la disolucion débil de cola 
fuerte, se la agita húmeda todavía en sacos con negro de huesos 
y despues se deseca al aire. Se la da de este modo apariencia de 
bondad que puede engañar álos cultivadores poco prácticos. Este 
fraude, que se ejerce en grande escala en algunas poblaciones, se 
reconoce introduciendo las semillas sospechosas en agua tibia y 
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dejándolas así por algunas horas, se frotan unas contra otras y 
se decanta el liquido turbio en un vaso cónico (una copa); en el 
fondo de este se deposita un polvo negro que desecado se quema 
sin residuo. Aparte de esto se puede probar que las semillas no 
están llenas porque no oponen resistencia à la presion (J. GI- 
RARDIN). 


AMARILLO DE CROMO.—Véase PLOMO (CROMATO DE). 

ÁMBAR AMARILLO.—El ámbar amarillo ó sucino es una resina 
fósil que se encuentra en pedazos amarillos trasparentes, vitreos, 
insipidos é inodoros, pero exhalan cuando se les quema un olor 
muy agradable y penetrante. Es insoluble en el agua y en los 
acidos diluidos y solo se disuelve en parte en el alcohol, en el 
éter y en los aceites fijos y volátiles. 

Se imita el ámbar amarillo con vidrio teñido, pero es un 
fraude muy fácil de descubrir. 

El sucino pulverizado se le mezcla con el polvo de muchas 
sustancias, y principalmente con la colofonia muy impura; pero 
esta resina es soluble en el alcohol, y cuando se quema 6'se echa 
en las ascuas produce un humo de olor resinoso y desagradable. 

ÁMBAR GRIS. — El ámbar gris, producido por el Physeter ma- 
crocephalus L. (Cetáceos), del que parece ser una concrecion mor- 
bosa, se presenta de consistencia de cera, de color gris claro, mas 
oscuro por fuera que por dentro y ofrece estrias ó puntos amari- 
llentos 6 rojizos; su olor es agradable, suave y difusible; su frac- 
tura generalmente es laminar. Es insoluble en el agua, soluble 
en el alcohol caliente; no tiene apenas sabor; se funde al calor 
de una bujía y se volatiliza casi por completo. 

La cera y las resinas olorosas se mezclan algunas veces con 
esta sustancia; pero la fractura en este caso es poco 6 nada esca- 
mosa y no presenta tampoco en ella diversas coloraciones grises 
mezcladas con puntos amarillos, negros y blancos. Atravesado 
por un alambre de hierro enrojecido, exhala un olor resinoso poco 
agradable. 

Calcinado el ámbar gris que ha sido adulterado con la cera y 
las resinas, deja de residuo un carbon voluminoso Y bastante pe- 
sado. 

Se hace un ¿mbar gris ficticio con una mezcla de almizcle, 
leño aloes, estoraque y lábdano, pero esta imitacion es muy tosca 
para poderla confundir con el verdadero. 

AMBROSINA.—Véase TÉ DE MÉJICO. 

AMONIACO.—El amoniaco liquido 6 alcali volátil es la diso- 
lucion del gas amoniaco en agua, y presenta las mismas propie- 
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dades que el amoniaco gaseoso. Su olor es sofocante é insoporta- 
ble y su sabor cáustico. Su reaccion es fuertemente alcalina. 

La densidad del amoniaco liquido es 0,92 y marca 22” en el areó- 
metro de Baumé, pero en contacto del aire se desprende algo 
del gas disuelto y por consiguiente pierde de su peso especifico. 

El amoniaco del comercio tiene generalmente productos em- 
pireumáticos procedentes de su fabricacion, porque es uno de los 
productos de la destilacion de la hulla, y tambien un color ama- 
rillento; el amoniaco que presenta estos caractéres desprenderá 
despues de la saturacion con el ácido sulfúrico 6 el nítrico un 
olor empireumático, y la disolucion de las sales formadas no será 
nunca incolora. Vertido el ácido sulfúrico gota á gota, en exce- 
so, sobre el amoniaco, determina la carbonizacion de las mate- 
rias orgánicas. 

El amoniaco líquido se mezcla con alcohol que modifica su 
densidad y es difícil reconocer su riqueza en gas disuelto por 
medio del areómetro. Se sabe que las diferencias notables de ri- 
queza en gas no corresponden sino á variaciones muy poco sen- 
sibles de densidad. Es preciso recurrir á un líquido ácido titula- 
do para saturar el álcali y se determinará la riqueza del amonia- 
co por la cantidad de ácido empleado; pero como sucede algunas 
veces que se ha mezclado con el amoniaco cierta cantidad de 
álcali fijo, es preciso reconocer por evaporacion si hay ó no resi- 
duo fijo. 

La presencia del alcohol en el amoniaco se ha reconocido 
preparando el acetato de amoniaco que, destilado, produce un li- 
quido de olor y sabor de alcohol, que arde con llama azul. Este 
amoniaco saturado porel ácido sulfúrico y destilado, da un li- 
quido de olor etéreo muy pronunciado (WomBERG). 

El ¿cido clorhidrico se encuentra algunas veces en el amo- 
niaco y es debido á su mala preparacion y se demuestra su pre- 
sencia saturando el álcali por el ácido nítrico puro y añadiendo 
en seguida nitrato argéntico que da un precipitado blanco gru- 
moso, siempre que todo el amoniaco se haya saturado. 

La presencia del dcido sulfúrico se reconocerá por el cloruro 
bárico en el amoniaco préviamente saturado por el ácido nítrico. 

AMONIACO (Acetato de). —El acetato amónico es blanco é inodo- 
ro; cristaliza en agujas largas, su sabor es acre y fresco, y es 
muy soluble en el agua y en el alcohol. Su disolucion debe mar- 
car 5” en el areómetro de Baumé y 31 gramos de líquido deben 
dar por su evaporacion 2sr,30 de acetato cristalizado. 

El acetato amónico que tiene reaccion ácida, la que se pre- 
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senta con el tiempo, debe mezclarse con una pequeña cantidad de 
amoniaco y de carbonato amónico hasta que el liquido se vuelva 
neutro. 

Puede contener una sal de cobre que se conoce fácilmente 
porque introduciendo una lámina de hierro en el líquido acidu- 
lado se cubre de una capa de cobre metálico; ó por medio del hi- 
drógeno sulfurado que determinará la formacion de un precipi- 
tado pardo de sulfuro cúprico. 

La presencia de una sal de plomo se reconoce tambien por el 
hidrógeno sulfurado que forma un precipitado negro de sulfuro 
plúmbico. 

Se mezcla, algunas veces, el acetato amónico con el cloruro 
de la misma base (sal amoniaco), pero el líquido acidulado con 
acido nítrico da con el nitrato argéntico un precipitado blanco 
grumoso de cloruro argéntico. 

La introduccion del sulfato amónico se descubre por el cloru- 
ro bárico que produce un precipitado blanco de sulfato bárico in- 
soluble en el ácido nítrico. 

El acetato amónico obtenido por el tratamiento de la potasa 
del comercio por el vinagre ordinario deja despues de la evapo- 
racion y calcinacion un residuo que produce efervescencia con 
los ácidos y que forma una sal que precipita en amarillo por el 
cloruro platínico. La cal hidratada no produce con este residuo 
desprendimiento de gas amoniaco (EBERMAYER). 

AMONIACO (Carbonato de).—Z!/ carbonato amoniaco, sal volá- 
til de Inglaterra 6 alcali volátil concreto, es blanco, trasluciente 
y exhala un olor muy fuerte y amoniacal. Es soluble en agua y 
su sabor es acre y urinoso. Se volatiliza al aire libre y se trasfor- 
ma en bicarbonato con desprendimiento de amoniaco. Enverdece 
fuertemente el jarabe azul de violetas. 

El carbonato amónico puede contener cloruro sódico (sal co- 
mun), que queda como residuo de la volatilizacion de la sal amó- 
nica 6 que determinará la formacion de un precipitado blanco 
cuando se trate con nitrato argéntico. Debe saturarse primero el 
líquido con ácido nítrico, sin lo cual el precipitado se redisolveria 
à medida que se forme. 

El cloruro amoónico dará precipitado por el nitratro argéntico; 
aunque volátil lo es menos que el carbonato. 

La mezcla de potasa y de cloruro amónico se reconoce por la 
sublimacion, la que deja un residuo que da un precipitado blanco 
coaguloso con el nitrato argéntico y amarillo de canario con el 
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El plomo que procede casi siempre de las vasijas en que se ha 
preparado el carbonato amónico y que se encuentra al estado de 
carbonato, forma un residuo insoluble en el agua, que hace efer- 
vescencia con los ácidos, adquiere coloracion negra con el hidró- 
geno sulfurado y precipita en amarillo por el ioduro potásico y 
el cromato potásico. 

AMONIACO (Cloruro de). —El cloruro amónico ó sal amoniaco es 
blanco; cristaliza en cubos 6 en octaedros que toman ordinaria- 
mente la disposicion pinnada, es inodoro, soluble en agua y de 
sabor picante, acre y urinoso. Se sublima por el calor, y el comer- 
cio le presenta generalmente en forma de panes blancos 6 agri- 
sados. Deben elegirse siempre los mas blancos. 

Puede contener: 1.” sulfato amónico, que precipita en blanco 
por el cloruro amónico; 

2.” Sulfato cálcico y cloruro sódico, que pueden separarse por 
la accion del calor; 

3.2 Hierro, que le comunica una coloracion amarillo-rojiza y 
precipita en azul por el cianuro ferroso potásico y en negro por el 
tanino; 

4. Cobre, que dará precipitado pardo castaña por el cianuro 
ferroso-potásico. 

Morson. Falsification du chlorhydrate 'ammoniaque (Journ. pharm. 
et chim., 3.% série, 1850, t. XVIII, p. 53). 

ANCUSA.—La ratz de ancusa ù orcaneta, Anchusa tinctoria, L. 
(Borragineas) se presenta en fragmentos mas 6 menos largos de 
grueso del dedo pequeño 6 algo mas, de color rojo oscuro violados 
insipidos é inodoros. Sirve para teñir de color rojo los aceites, las 
grasas sólidas, la cera y la esperma de ballena. El comercio de 
perfumería hace de esta raíz bastante uso. 

Se la sustituye con las raíces de la Onosma echioides, L. y 
de la Onosma tinctoria (Maisch). 

ANDROPOGON (Esencia de).—Se obtiene por destilacion del An- 
dropogon Pachnodes, Trin. (Graminea), de la India, y sirve prin- 
cipalmente para falsificar la esencia de rosas; se congela à 0°; no 
tiene accion sobre el polarimetro. Cuando se añade á la esencia 
de rosas se la mezcla generalmente con esperma de ballena 6 pa- 
rafina para que no varíe mucho su punto de congelacion (Baur. 
Pharm. Journ., 1867). 

ANGÉLICA. —La angélica Angélica archangélica, L. (Umbelí- 
feras), tiene los frutos aovado-obtusos, de color pálido-ceniciento 
planos, con un surco longitudinal en uno de sus lados, convexos 
por el opuesto, y presenta tres ángulos iguales. 
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La raiz de angélica (figura 40) es gris exteriormente y muy 
arrugada; consta de un cuerpo central y de gruesas fibras ci- 
lindricas descendentes; el parénquima es blanco y esponjoso; su 

olor es fuerte, aromático y agradable; su 
sabor es cálido, aromático, dulzaino al prin- 
cipio y despues amargo. 

«La raíz de angélica suele presentarse en 
el comercio cariada 6 carcomida por los in- 
sectos, en cuyo caso debe desecharse lo mis- 
mo que cuando está mal desecada, lo que se 
conoce por el reblandecimiento especial que 
presenta. 

«Es muy comun tambien encontrar en el 
comercio en lugar de la Angélica officina- 
lis, la Angélica archangelica, que es mas 
gruesa, menos ramificada, mas blanca y de 

-olor nulo ó muy poco perceptible.» (Gui- 

BOURT.) 

"Se sustituye algunas veces la raíz de an- 
gélica oficinal con la Angélica sylvestris, L., 
que se parece mucho, pero su corteza es del- 
gada y esponjosa, y recubre á un leño ama- 
rillo claro, bastante voluminoso; su olor no 
es tan agradable, ni su sabor tan pronuncia- 

do; con la de ligústico Zevisticun officinale, 
Koch, menos olorosa, de olor diferente, y con 
Fed 40, el parénquima amarillo; y con la de impe- 
Raiz de angélica. ratoria, Imperatoria Ostruthium, L., que di- 
fiere por su olor picante y distinto, y por su 

parénquima amarillo-verdoso. 

ANGUSTURA (Corteza de).—La corteza de angustura verdadera, 
producida por la Galipea officinalis, Hanc. (Rutáceas-Diosmeas) 
se presenta en pedazos planos ó ligeramente arrollados, no muy 
gruesos, de bordes cortados en bisel que se dirigen de dentro 
afuera en uno de los bordes y de fuera adentro en el otro; es 
parda, dura, compacta y está recubierta por un peridermo gris 
amarillento, delgado y rugoso 6 blanquecino grueso y fungo- 
so; su cara interna es lisa, leonada 6 rosácea, su sabor es amar- 
go y su olor desagradable. 

Examinada al microscopio, se presenta compuesta de tres ca- 
pas distintas, suberosa, parenguimatosa y liberiana (figura 41). 

El uso de la angustura verdadera está muy limitada y puede 
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decirse que es nulo, á pesar de sus buenas propiedades, porque 
“suele encontrarse mezclada con la corteza de angustura falsa» 
producida por el Sérychnos nus- 
vomica, L. (Loganiáceas). Esta 
está en pedazos pesados acana- 
lados, compactos, muy duros, 
arrugados, de color gris blan- 
-quecino 6 algunas veces oscuras 
en el interior; su superficie ex- 
terna es gris con numerosos tu- 
bérculos pequeños, blancos 6 cu- 
bierta por un peridermo grueso, 
fungoso y rojo-naranjado; no tie- 
ne olor, su sabor es amargo, y 
-sus bordes, romos y desiguales, 
no están nunca cortados en bi- 
sel. 

La estructura de la falsa an- 
gustura difiere completamente 
de la angustura de la verdadera, - 
lo que sirve para reconocer fá- 


cilmente la sustitucion de estas 


Figura 41.—Corte trasversal de la angus- 
cortezas (fig ura 42). tura verdadera, (30/1). 


La falsa angustura entera ó $ suber; p, parénquima cortical; r, células 


i con cristales; h, células de aceite volátil 
en polvo toma por la accion del  (Oelzellen); nf, núcleos fibrosos; fi, ha- 


ácido nítrico una coloracion ro- cecillos del liber; ce, células gruesas dis- 
- f f puestas en séries lineares en los haceci- 
ja, debida à la brucina que con- llos del liber; ce’ las mismas aumenta- 


: AC = das (190]1); 7, células con cristales au- 
tiene; sl se añade un poco de mentadas (300]1); nf’, núcleo fibroso y 
protocluro de estaño se produce células gruesas próximas, aumentadas 


À f i: 19011 b á 
una intensa coloracion violada. Gohi pas. Ur, PES Bingo, 
Marhs ha reconocido hace poco 


una nueva falsificacion de la corteza de angustura , de la que no 
ha podido precisar el orígen botánico; pero la corteza de que 
se trata se distingue fácilmente de la angustura verdadera y de 
la angustura falsa conocida desde hace mucho tiempo; en efec- 
to, su cara interna es de color pardo oscuro, mientras que el ex- 
terior es naranjado y ofrece en algunos sitios una corteza agri- 
sada. Su estructura es muy fibrosa, como se prueba por la 





(1) Falla en esta figura la porcion interna de la capa del liber; la forma de las células 


del parénquima cortical no está bien dibujada, pero el aspecto general del dibujo tiene 
grande exactitud. (N. del A.) 
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fractura. Consiste principalmente en capas externas de la cor- 
teza; la capa suberosa presenta numerosas verrugas pequeñas. 
mas 6 menos confluentes late- 
ralmente, asemejándose á pús- 
tulas elevadas y surcos cortos- 
irregulares y longitudinales 
en direccion del eje. La sus- 
tancia corchosa es blanda, fa- 
rinácea, gris parduzca al exte- 
rior y roja naranjada en el in- 
terior; este color naranjado se- 
ve fácilmente por la destruc- 
cion de la capa externa; pero- 
la coloracion no se diferencia 
mucho de la de la corteza del 
Strychnos. La corteza externa 
está formada por un parénqui- 
ma pardo oscuro, recorrida por 
fibras leñosas gruesas dispues- 
tas en radios interrumpidos; 
su superficie interna es de co- 
lor pardo negruzco y estriada 
Figura eee te la angus- con fibras gruesas; en esta 
ca, tejido celular amorfo (suber ?); p, pa- Parte se encuentran adheridos. 
pe ecos o ne fs algunos trozos de leño blando 
del liber; £c, tejido eriboso (?). y algunas veces con una co- 
loracion verde cobriza. El sa-- 
bor de esta corteza es puramente amargo (Amer. J. of Pharm., 
4.* série, IV, 50, 1874). 





VINCENT (E.). Votes sur les angustures du commerce (Journ. chim. mé- 
dic., 3.* série, 1854, t. X, p. 390). 


ANILINA.—Los colores de anilina son objeto de numerosos 
fraudes; tanto es así que se ha encontrado fuchsina, enteramente 
formada por azúcar cristalizadá saturada por la materia coloran- 
te. El aspecto de los cristales romboédricos nosindica desde luego 
la presencia del azúcar y por una simple digestion en alcohol 6. 
en éter se disuelve la fuchsina obteniéndose aparte los cristales 
de azúcar. Por este procedimiento se pueden separar tambien 
las fibras leñosas mezcladas con esta materia colorante (VAHL). 


W H. WaHL. Adulleration of aniline colouors (Franklin Instit. 
Journ., March., 1872, Amer Journ, Pharm , 1872, 4.* série, t. II, p. 173). 
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ANÍS.—Los frutos del anis, Pimpinella anisum, L. (Umbelife- 
ras) tienen los mericarpios oblongo-lineares, con cinco costillas 
filiformes muy poco salientes, pubescentes, blanquecinos ó agri- 
sados y sostenidos por un pediculo bífido; su olor es suave, aro- 
mático y especial y su sabor es aromático, cálido y agradable. 

No es raro encontrar el anís mezclado con arena, pequeñas 
piedrecitas 6 fragmentos de tierra arcillosa hasta una cuarta parte 
de su peso total (EBERMAYER); pero echando el anís en agua se 
separa fácilmente estas sustancias térreas, depositándose en el 
fondo de la vasija, y se reconocen á simple vista ó con la lente, 
Chevalier ha indicado una mezcla mas peligrosa para la salud que 
encontró en un caso de envenenamiento producido por una mez- 
cla de los frutos de anís y de cicuta. Estos últimos tienen los me- 
ricarpios globosos con cinco costillas salientes y onduladas y sos- 
tenidos por un pedículo bifido 6 bipartido. 

Se han encontrado tambien los frutos de anís, mezclados con 
. los de hinojo y con las semillas amarillentas de una variedad de 
Nigella (Amer. Pharm. assoc., 276, 1872). 

El anís se recolecta algunas veces antes de su maduracion; 
pero entonces se recalienta en los sacos, adquiere color pardo, pier- 
de su olor y experimenta la putrefaccion. 


CHEVALLIER. Accidents causés par des semences de ciguè méllés à de 
Panis (Jour. chim. médic., 3.* série, t. XI, p. 703 (Journ. Pharm. et chim., 
3.2 série, 1842, t. I, p. 390). —DICTERICHE. Vote sur la falsification de se- 
mences Canis (Journ. chim., medic., 3.2 série, 1847, t, IV, p 214). 


ANÍS (Esencia de).—La esencia de anís, Pimpinella anisum L. 
(Umbeliferas), es incolora 6 un poco amarillenta; su sabor es dul- 
zaino suave y aromático; se disuelve en todas proporciones en 
alchol anhidro y en el alcohol de 96” centígrados: se liquida á 
+ 17 y se solidifica á + 7”; cuando está solidificada no se liquida 
sino à una temperatura superior à + 20° centígrados, lo que la 
diferencia de la esencia de badiana (anís estrellado), con que se 
sustituye algunas veces, que permanece flúida hasta + 3”. Tra- 
tada la esencia de anís por el ácido sulfúrico adquiere una bella 
coloracion purpúrea y se convierte rápidamente en una masa 
sólida, dura, con aumento sensible de temperatura y produccion 
de vapores grises y rojo amarillentos (QUELLER). 

La esencia de anís pura liquidada y enfriada en un frasco sin 
tapar adquiere una estructura cristalina; en el caso contrario, es 
decir, si no es pura, permanece líquida, pero añadiéndola una 
pequeña porcion de la esencia cristalizada determina inmediata- 
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mente la solidificacion de toda la esencia (ema MARTIN, Bull. 
thérap., Marzo, 1866). 

Mezclada la esencia de anís con un volúmen igual al suyo de 
alcohol de 96° se solidifica por el descenso de temperatura sin que 
el aspecto cristalino difiera sensiblemente del que presenta la 
esencia pura; pero la temperatura necesaria es tanto mas baja 
cuanto mas alcohólica es la mezcla; por otra parte estas mezclas 
se liquidan mas pronto. Si la mezcla se funde con alcohol de una 
concentracion inferior á 90” centígrados, por ejemplo, se puede 
obtener la solidificacion, pero cuando la esencia se vuelve á liqui- 
dar, sucede que el líquido se separa en dos capas de diferente 
densidad. No debe recurrirse simplemente al carácter de la cris- 
talizacion, sino que deben practicarse tambien los procedimientos 
mas usuales para descubrir la presencia del alcohol en los aceites 
esenciales (Véase ESENCIAS). 

La esencia de anís se mezcla algunas veces con la esperma de 
ballena, que es insoluble en alcohol, ó con jabon, que es soluble 
en agua. Se ha encontrado hasta 0,20 de jabon en la esencia. 

El alcanfor, que tambien se suele mezclar å la esencia de anís, 
comunica á esta un olor particular por el que puede conocerse 
fácilmente la adulteracion. 

W. Procter ha encontrado en el comercio americano una esen- 
cia de anís que contenia */, de alcohol sin que la esencia hubiese 
perdido su buena apariencia y sin que se hubiera atenuado su 
olor. Mezclando la esencia con agua en un tubo graduado puede 
reconocerse prontamente una sofisticacion de este género y la 
proporcion del alcohol añadido. 


BouTTEREAU. Falsification de l'essence anis (Journ. chim., medic., 5.2 
série, 1856, t. II, p. 558).—PROCTER (W.), Essence d'anis faisifée par 
Palcool (Journ. pharm. et chim., 3.* série, 1856, XXIX, p. 218). 


ANÍS ESTRELLADO.—Véase BapranaA (Esencia de). 

ANTIMONIATO POTÁSICO.—Véase Porasa (ANTIMONIATO DE). 

ANTIMONIO.—El antimonio puro es de color blanco de plata, 
de brillo muy vivo, luminoso, ó en pequeños granos cuando se 
le ha enfriado rápidamente, y en láminas anchas cuando se ha 
enfriado con lentitud. 

El antimonio puede contener hierro, plomo y cobre. Se reco- 
nocerá su pureza tratándole con ácido nítrico hirviendo; se for- 
mará ácido antimonioso insoluble en el agua y en los nitratos 
solubles. El hierro dará entonces con el cianuro ferroso-potásico 
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un precipitado azul de Prusia, y con el amoniaco un precipitado 
rojo de óxido férrico. 

El cobre se reconocerá por la coloracion azul que el líquido 
adquiere tratado por el amoniaco y por el precipitado pardo cas- 
taña que determinará el cianuro ferroso-potásico. 

El plomo se indica por el precipitado amarillo que forma con 
el ioduro potásico y negro con el hidrógeno sulfurado. 

El cobre y el hierro pueden descubrirse tambien proyectando, 
por pequeñas porciones, en un crisol calentado al rojo, una mez- 
cla del metal sospechoso (una parte) y de nitro (tres partes), el 
residuo será blanco si el antimonio es puro; amarillento 6 rojizo 
si tiene hierro, y azulado 6 negruzco si contiene cobre. 

El arsénico, que por lo general acompaña al antimonio del 
comercio, se reconoce calentando el polvo del metal con un ex- 
ceso de potasa y tratándole en seguida con agua para obtener un 
líquido que se ensayará en el aparato de Marhs. El arsénico se 
reconoce fácilmente ‘en el antimonio por el olor aliáceo mas 6 
menos pronunciado que se desarrolla cuando se calienta un frag- 
mento del metal sobre carbon y al soplete. 

Se puede tambien asegurar la presencia del arsénico en el an- 
timonio mezclando el antimonio finamente pulverizado con tár- 
taro crudo y calcinando la mezcla en un crisol tapado; se forma 
una aleacion de potasio y de antimonio que descompone el agua 
con desprendimiento de hidrógeno: este gas será arsenical si el 
antimonio contenia arsénico, y su combustion en una campana 
dará lugar à la formacion de un depósito de arsénico en las pa- 
redes de la misma (SERULLAS). 

El azufre que contiene el antimonio se reconoce tambien por 
la calcinacion con el nitrato potásico, originándose sulfato 
potásico, cuya presencia se reconocerá por medio de una sal 
bárica. 

ANTIMONIO (Óxido de).—El óxido de antimonio puede estar 
cristalizado, fores argentinas de antimonio, y entonces se pre- 
senta en agujas largas, aplastadas y de brillo nacarado, ó no cris- 
talizado, óxido de antimonio por precipitacion, insípido, inodoro, 
insoluble en agua, fusible al calor rojo sin descomposicion y sin 
accion sobre la tintura de tornasol. 

La falsificacion por el carbonato cálcico se reconoce por medio 
del ácido nítrico que determina una viva efervescencia; el líqui- 
do diluido en agua precipita en blanco por el oxalato amónico. 
Se ha encontrado hasta 0,30 de carbonato cálcico en el óxido de 
antimonio del comercio (W. Hop&son). 
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El sulfato cálcico da con el cloruro bárico, despues de la diso- 
lucion del óxido sospechoso en el ácido nítrico, un precipitado 
blanco insoluble en el ácido nítrico. 

El fosfato cálcico se reconocerá por el amoniaco que determi- 
nará en el líquido, despues del tratamiento por el ácido nítrico, 
un precipitado blanco gelatinoso. 

La mezcla del ¿cido antimonioso con el óxido se conoce por- 
que el ácido clorhídrico no disuelve mas que al óxido. 


CALLAUD. Adulteration de Vosyde d'antimoine (Journ. pharm. et chim., 
3.* série, 1849, t. XVI, p. 57). 


ANTIMONIO (Oxisulfuro de).—El oxisulfuro de antimonio ó hi- 
gado de antimonio es un cuerpo opaco, vitreo que produce un 
polvo amarillo conocido con el nombre de azafran de metales. 

El hígado de antimonio, muy empleado en polvo por los ve- 
terinarios, se disuelve sin resíduo en el ácido clorhídrico. 

Se le encuentra mezclado con ladrillo pulverizado y tierra de 
sombra, pero entonces deja un resíduo, mas 6 menos abundante, 
cuando se le trata por el ácido clorhídrico. Se le puede tambien 
calcinar con un poco de nitrato y de tartrato de potasa; si es puro 

se obtendrá un boton que estará cubierto solamente por las esco- 
rias y las cenizas; si es impuro el boton presentará en su su- 
perficie una capa roja mas 6 menos pálida. 

ANTIMONIO (Sulfuro de). —El sulfuro de antimonio ó antimo- 
nio crudo es gris, con brillo metálico y se presenta en forma de 
agujas largas y prismáticas y se funde á la llama de una bujía. 

El sulfuro de antimonio del comercio no está puro casi nunca, 
pero por la fusion se le priva de los sulfuros de hierro y de plomo, 
del cuarzo, del sulfato bárico y de las materias térreas que le 
acompañan. 

Se le priva del arsénico tratando el sulfuro de antimonio por 
el amoniaco que al cabo de muchos dias disuelve el sulfuro de 
arsénico. Se reconoce la presencia del arsénico en el aparato de 

Marbs. 

El sulfuro de antimonio se diferencia del peróxido de manga- 
neso por medio del ácido clorhídrico que produce hidrógeno sul- 
furado con el sulfuro y cloro con el peróxido. El sulfuro se funde 
con facilidad mientras que el peróxido es infusible. 

Se ha vendido en el comercio sulfuro de antimonio mezclado 
con fragmentos de schistos pizarrosos, pero esta sustancia queda 
como resíduo cuando se le somete à la accion del calor. 

AÑIL.—Véase INDIGO. 
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APIO.—El apio, Apium graveolens, L. de las Umbeliferas; tiene 
raíces blancas fusiformes muy ramosas, de parénquima carnoso, 
blanco, sólido y marcado por venas despues de una corta exposi- 
cion al aire. Su olor es fuerte y aromático; su sabor es dulzaino 
y tambien aromático. 

Se le sustituye 6 cuando menos se le mezcla con la raíz de 
ligústico Zevisticum officinale, Koch, que es negruzca por fuera, 
amarillenta por dentro, de textura esponjosa , olor perfumado y 
sabor algo azucarado, pero un poco acre (GUIBOURT). 

ARISTOLOQUIA REDONDA.—La aristoloquia redonda 4Avristolo- 
chia rotunda, L. (Aristoloquieas), tiene raíces carnosas, redondea- 
das, bastante gruesas, pesadas, arrugadas grises 6 amarillentas 
al exterior; su olor es desagradable y su sabor amargo. 

Se la sustituye con los tubérculos del Corydalis bulbosa (Fu- 
marieas) que son duros, pardos exteriormente, amarillos verdosos 
por dentro, de olor nauseoso desagradable y sabor acre y amargo. 

ARISTOLOQUIA SERPENTARIA.—Las raíces de Aristologwia ser- 
pentaria 6 Serpentaria de Virginia (Aristolochia serpentaria L. 
Aristoloquieas), están formadas por un cuerpo largo y delgado, 
rodeado por numerosas fibrillas radicales, delgadas, entrelazadas, 
de algunas pulgadas de longitud, de color gris y amarillento al 
exterior y blanquecinas por dentro. En el cuello tienen general- 
mente restos de los tallos; su olor es penetrante y se parece algo 
al de la valeriana y del alcanfor. Su sabor es cálido y amargo. 

Se la encuentra algunas veces mezcladas con las raices del 
Asarum virginicum, L. (Aristoloquieas), que son negras y no tie- 
nen ni el olor ni la forma de las raíces de serpentaria. Maisch ha 
indicado la falsificacion de la serpentaria por los rizomas del Ci- 
pripedium pubescenss L., que se distinguen por su volúmen mas 
considerable, porque los tallos persistentes están reemplazados 
por cicatrices profundas y sobre todo por su estructura, que es la 
que presentan las plantas monocotiledoneas (Amer. Journ. of 
Pharm., 4.* série, 1874, t. IV, p. 106). 

Guibourt describe una serpentaria falsa con pocas raicillas, 
gruesas y casi inodoras é insípidas. 

ÁRNICA.—Las cabezuelas del Arnica montana, L. (Compues- 
tas) son terminales, solitarias, pedunculadas, amarillas, muy 
grandes y con flores liguladas, lanceoladas, tres veces mas lar- 
gas que el invólucro, extendidas y de limbo ii Son olo- 
rosas y de sabor acre y algo amargo. 

Son atacadas por los insectos con mucha facilidad y pierden 
su olor con el tiempo y su color se vuelve mas oscuro. 
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La falsificacion del árnica por las flores del Zussilago Farfara, 
L,, se reconoce porque los pedúnculos que acompañan á las flo- 
res tienen muchas escamas y las cabezuelas son mas pequeñas: 
por otra parte los pelos del milano son escabrosos y mas finos; los 
invólucros del árnica tienen sus bracteas en dos séries, las exte- 
riores verdes y las interiores blancas (GILLE). 

Se encuentran algunas veces las flores de árnica mezcladas 
con las de la Zaula dysenterica y la Inula salicina, L., y tam- 
bien con las del Zypochæris maculata, L., que se reconocen få- 
cilmente por sus caractéres botánicos. La Znula dysentérica y 
la 7. salicina son semi-flósculos embudados, con cinco divisiones; 
su color es amarillo mas claro, y su sabor menos acre. 

Los flósculos del Hypocheris son lingüiformes con cinco di- 
visiones, y su olor y su sabor difieren de los del árnica. 

Se sustituyen tambien las flores de árnica con las del Senecio 
Doronicum L., cuyas calátides son mas pequeñas y con un invó- 
lucro blanco tomentoso 6 harinoso, con brácteas colocadas sola- 
mente en una série, lineares y lanceoladas; los flósculos de la cir- 
cunferencia son lingüiformes, estrechos y cortos; los del centro 
tienen estigmas truncados y son vellosos en el vértice, en lugar 
de ser gruesos y terminados por una punta cónica y pubescen- 
tes; sus aquenios son lampiños y mas cortos que el milano, que 
está formado por muchas séries de pelos sobrepuestos (TIMBAL- 


La-GRAVE). 


GILLE. Sur la falsification de Párnica montana (Journ. chim. médic., 
4.% série, 1864, t. X, p. 645).—TimBaL-La-GRAVE. Substitution du Senecio 
Doronicum à l'ärnica montana (Journ. de médic. de Toulouse, 1862, p. 49). 


ARRACLAN.—El arraclan ó Rhamuns frangula (Ramneas) se 
emplea para obtener de su leño un carbon que se usa para la fa- 
bricacion de la pólvora de cañon. Su corteza es amarilla cuando 
fresca, y roja cuando es antigua; su sabor es amargo y su olor 
desagradable; tiñe la saliva de amarillo y goza de propiedades 
purgantes. | 

Se sustituye algunas veces la corteza de esta planta con la 
del Cerezo aliso ó Cerezo de racimos, Prunus padus, L. Cerassus 
padus, D. C. (Rosáceas), cuya corteza es menos amarga y no tiñe 
la saliva de amarillo. 

ARROVV-ROOT.—Con el nombre de Arrow-root se encuentran 
en el comercio diversas féculas producidas por plantas muy dife- 
rentes, pero fáciles de caracterizar por el exámen microscópico. 
Casi todos los arrow-roots verdaderos son producidos por plantas 
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de la familia de las amómeas, Maranta arundinacea, L. Cúrcuma 
angustifolia, Roxb. y Canna edulis, L. Se presenta en forma de 
un polvo blanco, muy parecido al almidon, pero no tan blanco, 
mas fino y mas suave al tacto; comprimido entre la mano cru- 
je, produciendo un ruido particular, conservando la impresion 
de los dedos. Es ligeramente soluble en agua fria. A la tempe- 
ratura ordinaria no se modifica tratado por un líquido formado 
por dos partes de ácido clorhídrico y una parte de agua (ALBERS), 

El arrow-root de la Jamaica, producido por la Maranta arun- 
dinacea, L., es un polvo opaco de color blanco con un ligero viso 
amarillento, que cruje entre los dedos y produce, con el doble 
de su peso de ácido clorhídrico una pasta opaca. 

Examinado al microscopio, aparece constituido por granos 
muy voluminosos cuyo diámetro varía entre Omm ,02 y Omm 03 
å Que 06 y 0mm ,07. Su forma es ovoidea, mas ó menos irregular 
y con tendencia en algunos casos á la forma triangular. En ge- 
neral los granos mas pequeños son globosos. Los mas gruesos 
están marcados por líneas concéntricas, numerosas y finas, y 
presentan en su extremidad ancha y gruesa un hilo bien paten- 
te, con frecuencia circular, pero mas generalmente lineal (figu- 
ra 43). . 





Figura 43,—Arrow-root de Maranta.—Aumento, 200 diámetros (Hassall), 


Tratados por el agua caliente aumentan los granos veinte y 
treinta veces su volúmen, volviéndose mas ó menos redondeados, 
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y no presentan ni el hilo ni las capas concéntricas. Una disolu- 
cion de potasa á 0,04 modifica tambien su forma; les hace aumen - 
tar de volúmen y les comunica una apariencia esférica ú ovóidea, 
cuyo centro, mas oscuro, está rodeado por una zona mas clara 
que ocupa toda la periferia. El hilo es mas aparente y las capas 
concéntricas solo se ven en algunos granos (J. L. SOUBEIRAN). 

El arrow-root de la India producido por la Cúrcuma angusti- 
Jolia, Roxb., es un polvo blanco que, oprimido entre los dedos, es 
menos resistente y no cruje tanto como la fécula de la Maranta. 
Se encuentra algunas veces una suerte de este arrow-root de 
color pardo claro, pero de calidad inferior. 

Examinado al microscopio aparece constituido por granos 
alargados triangulares 6 irregularmente aovados, aplastados y 
casi trasparentes, cuyo diámetro varía entre Owm ,02 y 0mm ,03 
à 0mm 06; pero mucho mas grandes que los de Maranta. Presen- 
tan sus capas concéntricas poco distintas y formando segmentos 
de círculo; el hilo está poco manifiesto y se encuentra en la ex- 
tremidad mas estrecha de los granos (figura 44). 





A 


D 






Figura 44.—Arrow-root de Cúrcuma.—Aumento, 240 diámetro (Hassall). 


El calor ó una disolucion potásica à 0,02 deforman los granos 
de una manera muy irregular (J. L. SOUBEIRAN). 
Se refiere á esta especie otra suerte de arrow-root de la India, 


A 
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que se designa con el nombre de fécula ó arrow-root de Travan- 
core pero que no es ciertamente producido por la Curcuma an- 
gustifolia; en efecto, sus granos son casi siempre triangulares, 
alargados y adelgazados en punta en uno de sus extremos; son 
muy delgados y tienen tendencia á reunirse sobreponiéndose 
como los glóbulos de la sangre (J. L. SOUBEIRAN). 

Se ha observado, hace algunos años, que el arrow-root de la 
India, que se encuentra en el comercio, contiene una notable pro- 
porcion de fécula de Maranta, lo que se explica por la impor- 
tacion que se hace de esta planta, mucho mas rica en fécula que 
la Curcuma. | 

La fécula de Tolomana ó de todos los meses es producida por la 
Canna edulis, L. ó por la Canna coccinea, L. Se presenta en for- 
ma de un polvo blanco y aigo brillante; lo que la asemeja, á pri- 
mera vista, à la fécula de patatas. 

Está formada por granos de fécula voluminosos cuyas dimen - 





Figura 45.—Figura de Tolomana.—Aumento, 225 diamétro (Hassall). 


siones varían entre Omm,04 y 0mm 09; sus formas son muy va- 
riadas; unos, muy pequeños, son globosos ú ovóideos, otros son 
piriformes y la mayor parte de ellos son anchos, planos, aovados 
y algunos presentan una de sus extremidades un poco puntiagu- 
da. El hilo está colocado en la extremidad estrecha y las capas 
concéntricas son extremadamente delgadas, regulares y apreta- 


das (figura 45). Se disuelve fácilmente en agua hirviendo. Una 
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disolucion de potasa à 0,02 les hincha con rapidez, aumentando 
dos 6 tres veces su volúmen y hace mas perceptibles las capas 
concéntricas. 

El arrow-root de Taiti que se extrae de la Tacca occeánica y 
pinmnatifida' Forst. (Tacaceas) es una fécula blanca que tiene un 
ligero olor à moho. Sus granos (figura 46), de un volúmen que 





Figura 46.— Arrow-root de Taiti.—Aumento, 220 diamétros (Hassall). 


varia entre 3 y 4 céntimos de milímetro (algunos no tienen mas 
que un céntimo de milimetro), ofrecen la forma de las esferas ó de 
elipses que generalmente están cortadas bruscamente por un pla- 
no perpendicular al eje ó por dos planos que se cruzan. Alguna vez 
presentan un estrechamiento, lo que les da una apariencia parti- 
cular. Todos los granos tienen un hilo muy desarrollado que 
suele ser estrellado. La fécula de Tacca se hincha por el calor; los 

bordes de sus granos se vuelven trasparentes, y el hilo queda 
manifiesto, á no ser que se haya sostenido por mucho tiempo 
la accion de la temperatura. Sus granos no se desarrollan sino 
muy lentamente por la influencia de una disolucion de potasa : 
(J. L. SOUBEIRAN). 

Con el nombre de arrow-root de Portland se conoce -una fé- 
cula blanca pulverulenta é insipida que se extrae del Arum ma- 
culatum, L.(Aroideas) y que es comun en los mercados de Lóndres. 

Los granos de esta fécula son muy pequeños y se parecen à 
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los de la Zacca (figura 47); su volúmen varía entre medio cénti- 
mo y dos céntimos de milímetro; todos tienen un hilo estrellado 





Figura 47.—Arrow-root de Portland.—Aumento, 240 diámetros (Hassall). 


y capas concéntricas distintas; son globosos ú ovoideos ó trian- 
gulares irregulares; estas formas no están nunca bien indicadas. 
Por el calor se hinchan aumentándose su volúmen dos 6 tres ve- 
ces y su hilo, así como las capas concéntricas, aparecen mas dis- 
tintas. Aumentan tambien de volúmen con gran rapidez con una 
disolucion de potasa; pero no adquieren unas dimensiones muy 
considerables (J. L. SOUBEIRAN). 

Tambien se encuentra algunas veces en el comercio con el 
nombre de arrow-root indigena un alimento feculento que está 
exclusivamente constituido por la fécula de patatas (Véase 
FÉCULA). 

Los arromw-roots están con frecuencia sofisticados por una mez- 
cla de diversas suertes comerciales 6 por medio de diferentes fé- 
culas entre las que pueden citarse la fécula de patatas, la de sagú 
y la tapioca. Por medio del microscopio se reconocen fácilmente 
estas mezclas puesto que como hemos visto los granos del arrow- 
root tienen caractéres peculiares por los que pueden diferenciarse 
de todas las féculas. 

La mezcla con harina 6 fécula puede reconocerse por el con- 
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tacto con el acido clorhídrico que da en seguida una masa ge- 
latinosa compuesta de dextrina (ALBERS). 

La accion de la disolucion de potasa á 0,25 puede aprove- 
charse tambien como medio de reconocer las diversas féculas 
(Véase F£CULAS). 


SCHARLING. Falsifications de 'arrom-root y de la farine de riz (Journ. 
pharm. et chim., 3.* série, 1856, t. IT, p. 246).—ALBEers. Méthode pour es- 
sayer la pureté de l'arrow-root (Archiv. der Pharm., Journ. pharm. et chim., 
4.” série, 1866, t. III, p. 217). 


ARROZ.—El arroz, Oriza sativa, L. es una cariópside blanca, 
dura, córnea y terminada en punta en su vértice y aparece semi- 
trasparente cuando está privada de sus cubiertas. 

La estructura del arroz, que es difícil de examinar, se reco- 
noce despues de una inmersion prolongada en la glicerina. La 
superficie externa del arroz presenta canales longitudinales y 
trasversales que dejan entre sí espacios cuadrados. En diferentes 
puntos se observan aberturas de forma irregular que son los es- 
tomas. La envoltura está formada por fibras estrechas y cortas, 
fragiles, longitudinales 6 trasversarles; debajo de estas fibras 
hay una fina membrana de células angulosas mas largas que an- 
chas y con el eje trasversal muy largo (figura 48). 

Los granos de fécula son pequeños, angulosos, con una de- 
presion central clara y los bordes levantados; son mucho mas 
pequeños que los de avena y están contenidos en unas células an- 
gulosas que separan unos de otros (figura 49). + 

Se mezcla algunas veces la fécula de arroz con otras féculas y 
con la harina del pan. 


Brou (C. de). Accidents produits par la calandre du riz. (Bull. Acad. de 
méd., 1860, núm. 6; Ann. d’hyg. et de médic. lég., 2.2 série, 1861, t. XV, 
p. 443). | 


ARSÉNICO (Sulfuros de).—Los dos sulfuros de arsénico rejalgar 
y oropimente, se encuentran en él comercio ya nativos, ya ar- 
tificiales; en este último caso contienen siempre cantidades 
considerables de ácido arsenioso y por consiguiente son muy 
tóxicos. 

El rejalgar nativo se presenta en cristales trasparentes, de 
color rojo de escarlata y muy friables. El que se prepara en la in- 
dustria está en masas semiopacas, algo trasparente en los bor- 
des, voluminosos de color rojo violáceo parduzco, de fractura 
concoidea brillante y no laminosa. 


> 
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Figura 48.—-Cubierta del arroz.—La figura superior representa el corte trasversa]. 
Aumento, 220 diámetros (Hassal!). 





Figura 49.—Fécula de arroz y células que la contienen 
Aumento, 420 diámetros (Hassall). 
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El oropimente nativo es de color amarillo de limon brillante, 
casi siempre en masas laminosas, de láminas flexibles, elásticas, 
traslucientes y con reflejos dorados. El oropimente artificial se 
presenta en masas opacas y formado por capas sobrepuestas de 
distintos colores. Su color general es amarillo, con zonas amari- 
llo-naranjadas y amarillo de canario. 

ASAFÉTIDA.—La asafétida 6 assa fetida es una gomo-resina 
producida por la Férula assa fetida, L. 6 el Scorodos mafeti- 
dum, Bunge. (Umbelíferas). Tiene consistencia de cera, se 
ablanda entre los dedos y su olor es aliáceo y repugnante; su 
sabor es amargo, acre y nauseoso. En contacto del aire se enro- 
jece y adquiere un color mas oscuro. 

Se presenta en lágrimas ó en masas formadas por lágrimas ó 
trozos amarillos 6 pardos. 

Siempre tiene la asafétida muchas impuridades; pero aparte 
de esto se la mezcla, para adulterarla, con otras gomas, 6 gomo- 
resinosas y resinas de calidad inferior. 

Se hace una falsa asafétida con una mezcla de pez blanca y 
de zumo de ajo y un poco de la verdadera gomo-resina, pero el 
producto es mas denso que la asafétida y de color mas oscuro. 

ASARO.—La raiz del Asarum Europæum, L. (Aristoloquieas) es 
una pequeña cepa gris, del grueso de una pluma de ave, cuadran- 
gular, nudosa, rodeada y provista en casi todos los anillos de fibri- 
llas blanquecinas. Su olor es como el de la pimienta y se hace 
mas intenso por la fractura; su sabor es acre á la garganta. 

Casi toda la raiz de asaro del comercio está mezclado con una 
cantidad mayor ó menor de otras raices y principalmente con 
la de valeriana. Esta mezcla depende tambien de que la de asaro 
no vegeta casi nunca aislada; sus raíces se recogen sin cuidado 
y vienen mezcladas al comercio con las de las plantas que crecen 
à su lado. 

ASFALTO.—El asfalto ó betun de Judea, producto natural que 
presenta muchas variedades, es una sustancia negra, general- 
mente sólida, seca 6 mas 6 meros blanca, olorosa, fusible, que 
arde con llama y no deja mas que un resíduo muy pequeño. 

Se ha reemplazado algunas veces este betun, conocido con el 
nombre de Betun de Judea, por una mezcla de productos empi- 
reumáticos, procedentes de la destilacion del benjui y del sucino 
y el resíduo carbonoso que esta sustancia deja por la destilacion. 
Esta mezcla se reconoce fácilmente por su olor y por la calcina- 
cion, pues deja un resíduo mucho mas abundante que el asfalto 
natural. 
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ATROPINA (Sulfato de).—El sulfato de atropina es soluble en 
agua, en el alcohol débil y enel alcohol concentrado; esinsoluble 
en el éter y en el cloroformo, å no ser que estos líquidos conten- 
gan la mitad ó la cuarta parte de su volúmen de alcohol. 

Baudrimont cita un caso en el que ha demostrado que el sul- 
fato de atropina estaba falsificado con sulfato de morfina. El 
ácido nítrico da color rojo á algunas partes de la mezcla; estas 
mismas partes le adquieren azul con el sexquicloruro férrico, el 
ácido iódico y el agua almidonada, coloraciones características 
de la morfina. : E 

El sulfato de atropina se presenta á veces de una coloracion 
azulada ó violácea; en este caso su disolucion adquiere color 
pardo por el nitrato argéntico porque se forma un depósito de 
plata metálica. Tratada en caliente por una disolucion alcalina 
de cobre se produce un depósito de óxido rojo de cobre. Todo 
sulfato de atropina coloreado ó no, que dé estas reacciones debe 
desecharse como impuro (HAGER). 


BAuDrImoNT (E.). Vote sur une falsification de sulfate d'atropine par le 
sulfate de morphine (Journ. chim. méd., 4.a série, 1857, t: III, p. 427).—Ha- 
GER. Sur le sulfate atropine coloré (Journ. de pharm. de Bruxelles (Journ. 

pharm. et chim., 4.a série, 1872, t. XV, p. 454\.—LANEAU (J.). Reflexiones 
sur la falsification du sulfate atropine par du sulfate de morfine (Journ. 
chim. médic., 4.a série, 1863, t. IX, p. 195). 


AVENA.—La avena, Avena sátiva, L. (Gramineas) es una ca- 
riópside cilíndrica cubierta por una envoltura negra 6 blanca, 
lisa, pelosa en el vértice y de parénquima blanco y amiláceo. 

La avena presenta en el exterior dos capas de células longi- 
tudinales, largas y bien distintas, de paredes muy finas y ondu- 
ladas que presenta en diversos puntos, sobre todo en la parte su- 
perior un filamento sencillo, largo, puntiagudo y dirigido hácia 
el vértice del fruto. 

Existe una sola capa de células trasversales no muy bien de- 
finidas y poco mas largas que anchas. Las células de la super- 
ficie del fruto forman una capa única y son mas pequeñas que 
las del trigo (figura 50). 

La fécula de avena tiene los granos mucho mas pequeños que 
los de trigo, de dimensiones casi iguales, poligonales, sin hilo 
ni capas concéntricas visibles, pero con una depresion central y 
de paredes gruesas. El carácter diferencial de esta fécula es que 
se reunen muchos granes formando grupos redondeados ú 
ovoideos de superficie reticulada (figura 51); estos cuerpos se 


AVINA. 


120 





Cubierta de la avena. 


aa, túnica externa; bb, túnica media; cc, túnica interna, —Aumento, 200 diámetros 


(Hassall). 


Figura 50.— 





20 diámetros (Hassall). 
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Figura 51.—Fécula de Avena.—Aumento 
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encuentran generalmente separados de la envoltura de la célula 
en que estaban contenidos. Los granos amiláceos de la avena no 
presentan ninguna cruz á la luz polarizada (HASSALL). 

AZAFRAN.—El a24/ran está formado por los estigmas del C70c- 
cus sativus L. (Irideas); estos son tres, mas anchos en la parte su- 
perior y embudados; dentados y colocados en un estilo filiforme 
y alargado. 

Tiene color rojo naranjado que se designa en el lenguaje or- 
dinario con el nombre de la planta; su olor es fuerte y aromático; 
abandona el agua una materia colorante poco estable, tiñe la 
saliva de color amarillo; el ácido sulfúrico trasforma su color en 
azul y despues en lila; el ácido nítrico le da una coloracion ver- 
de prado. 

El buen azafran debe estar en filamentos largos, anchos, 
gruesos, flexibles, elásticos, de color rojo vivo y sin filamentos 
amarillos 6 blanquecinos (1). El azafran es menos estimado 
cuando se presenta en masas comprimidas y de color rojo pardo, 
Por la incineracion no debe dejar mas de 0,10 de cenizas. 

Se distinguen muchas suertes comerciales de azafran: 

1. Azafran de Avignon y de Angulema; sus filamentos son 
largos, no muy desarrollados, de color rojo vivo y mezclados con 
muchos filamentos amarillentos. 

2° Azafran de Gátinais; filamentos gruesos, ricos, en mate- 
ria colorante muy olorosos, siempre algo húmedos y con algunos 
filamentos amarillos. 

3." Azafran español; sus caractéres son los del anterior, pero 
presenta menos filamentos amarillos. Es mas seco y mas rojo (2), 

El azafran es objeto de muchas falsificaciones. En algunos 
casos se le hwmedece para que pese mas, ya vertiendo sobre él 
directamente cierta cantidad de agua, ya colocándole por espacio 
de algun tiempo en un paraje húmedo. Este azafran experimenta 
al poco tiempo una fermentacion que le comunica un olor des- 
agradable y determina el enmohecimiento. Se le reconoce fácil- 
mente porque mancha el papel y los dedos. 

Otras veces se impregna el (azafran con aceite para asegurar 
su conservacion, segun dicen los falsificadores, pero realmente 


(1) Elazafran debe presentar además como un buen carácter de su excelente calidad 
el estar bien seco; pero sin que por esto se rompa al comprimir algunos filamentos entre 
la mano, antes por el contrario, deben conservar su elasticidad y Nexibilidad.—(N. del T.) 

(2) Este azafran es el único que se encuentra en el comercio de España, y se recolecta 
en grande escala en la Alcarria, Mancha, Murcia y Tarragona.—(N. del T.) 
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es para aumentar su peso. En este caso mancha tambien el papel 
cuando se le comprime. 

El azafran privado de su materia colorante es de color rojo 
pálido, uniforme en su coloracion; su olor es débil y apenas tiñe 
la saliva ni el agua. 

Con el nombre de azafran de Persia ha descrito Hager un 
azafran que se presenta en panes compactos, con olor oleoso y 
solo contiene una corta cantidad de estigmas, estando casi todo 
él constituido de pétalos impregnados de un aceite fijo espeso: el 
éter separa este aceite, que el citado autor supone es el de olivas 
coloreado por la cúrcuma. Este azafran se distinguirá del verda- 
dero en que cede al éter de petróleo en materia colorante (Pharm. 
Central Halle, 1870, n.° 40, p. 364; proced. of. the Amer. Pharm. 
Assoc. 1874, p. 264). 

El azafran de España está casi siempre adulterado con miel (1), 

` que le comunica mas peso y le conserva en buen estado de hi- 
grometricidad, sin hacerle pegajoso à la mano. La miel tiene el 
inconveniente de hacer muy difícil la desecacion del azafran y de 
poder amasar su polvo y además de enmohecerle cuando se le 
conserva en bocales bien tapados y al abrigo de la humedad. La 
presencia de la miel puede descubrirse de la manera siguien- 
te: se lava el azafran con agua destilada sin exprimir el resíduo, 
se evapora el líquido colado en baño-maría hasta consistencia 
de jarabe; se añade despues levadura de cerveza para determinar 
la fermentacion y se observa la produccion del alcohol. Se puede 
tambien reconocer la presencia de la miel por medio del poralí- 
metro (STAN. MARTIN). 

El azafran se mezcla generalmente con flores de diversas 
plantas que tienen una coloracion análoga à la suya 6 que han 
sido teñidas. Una de las falsificaciones mas comunes consiste en 
la adicion de las flores de cartamo ó azafran romi (Carthamus 
tinctorius, L. Compuestas); estas flores, que están en el comercio 
separadas de las bracteas del involucro y desecadas despues de 
maceradas en agua, son tubulosas, de tubo largo y de color rojo 
de azafran anaranjado. 

El profesor Maisch ha llamado la atencion de los farmacéu- 
ticos sobre un azafran llamado africano que está constituido por 
los fiósculos del Cártamo y algunas veces por las corolas de Zype- 
ria crocea, Eckl (Escrofularieas), planta del Cabo de Buena Espe- 


(1) Esta adulteracion no se cita por ningun autor español y, sin embargo, es bastante 
frecuente. —(N. del T.) 
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ranza. Se presenta de forma tubulosa de color amarillo oscuro 
(JACKSON). 

Las flores de la nl Calendula arvensis, L. (Compuestas), 
las de drnica y las de saponaria, impregnadas en aceite y colo- 
readas por su mezcla con el azafran, sirven principalmente para 
adulterar á este. Una adulteracion de este género es la que tiene 
lugar con las flores de la Fwminella, de color rojo de ocre y pro- 
cedente de una Senecioidea, cuya presencia ha demostrado en el 
azafran del comercio J. L. Soubeiran. El ácido sulfúrico puede 
servir para descubrir la falsificacion con el cártamo y la Fumi- 
nella porque las flores de estas plantas no toman la coloracion 
azul con ácido sulfúrico. 

Los estambres del Crocus sativus y Poo todo los del Crocus 
vernus, L.,se encuentran con frecuencia en el azafran comercial; 
se recoge apartó y se retuercen para mezclarlos con el azafran; 
se han encontrado hasta un 10 por 100, pero este azafran, puesto 
en agua, deja sobrenadando en la superficie del líquido los estam- 
bres que se descoloran, mientras que los verdaderos estigmas 
bajan al fondo y no se descoloran (GuiBourT). 

Caroz ha indicado una nueva adulteracion del azafran que 
consiste en tomar los brotes tiernos del Cares (probablemente del 
Carex pulicariz ó Carex capillarix), desecarles y teñirles con la 
tintura de azafran y sin duda mezclarles con azúcar, miel ó gli- 
cerina. El microscopio da el medio de reconocer fácilmente esta 
adulteracion. 

Se ha falsificado tambien el azafran con trocitos de leño de 
Campeche y del Rhus cotinus, asemejados en lo posible al azafran 
mezclados con él é impregnados con un poco de jarabe. La imi- 
tacion del verdadero azafran con el azafran de Alemania es tan 
perfecta que puede engañarse el mas hábil práctico (Boston 
Journ. of chemistry, 1873). 

Se ha encontrado tambien el azafran mezclado con materias 
calizas y teñidas con una sustancia vegetal, pero de color más pa- 
lido que el verdadero. Este polvo se separa del azafran cuando se 
seca y forma próximamente 0,20 de su peso total (BLACHER). En 
algunas ocasiones se ha demostrado la presencia de la glucosa, 
que tiene por objeto mantener húmeda la masa, al mismo tiem- 
po que aumenta su peso. (Deutsche Gemerbezeitunge, núme- 
ro 22, 1869). Hambury ha encontrado tambien azafranes adul- 
terados con una sustancia pesada (carbonato cálcico), en can- 
tidad tal que la incineracion ha suministrado 0,28 de cenizas; 
siendo así que el azafran puro no debe dar mas de 0,059, Para 
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reconocer este fraude basta mojar una pequeña cantidad de aza- 
fran en un vidrio de reloj y oprimir ligeramente con un dedo 
para que se impregne pronto todo el azafran. Si este es puro da 
inmediatamente una disolucion clara de color amarillo; pero si 
contiene carbonato cálcico, este se separa en seguida y enturbia 
el líquido; además una gota de ácido clorhídrico determinará 
una viva efervescencia.» 

P. Jaillard ha indicado la falsificacion del azafran por medio 
de la glicerina y del carbonato de cal; pero echando en un tubo 
de ensayo agua y sobre este un poco del azafran adulterado el 
líquido se tiñe, se enturbia y produce efervescencia con el ácido 
clorhídrico. (Ann. d'hyg. et de méd. lég. 1874, 2.* série XLI, 
445) (1). 


BiroTH (H.). Votes on á Spanish Saffron (Amer. Journ. of Pharm., 
XXXIX, 1867, p. 807). —BRACHER (Am). Sur une nouvelle falsification du 
safran (Journ. pharm. et chim., 4.? série, 1869, t. IX, p. 291). —CaroN. 
Falsification du safran (Journ. chim. méd.,5.* série, 1868, t. IV, p. 202).— 
GUIBOURT. Sur une falsification du safran (Journ. pharm. et chim., 3.* sé- 
rie, 1864, t. XIV, p. 469).—Hangury (Dan). The adulteration of saffron 
(Pharm. Journ., 1870, t. I, p. 241).—INGHAN (Jhon.) The adulteration of 
sa fron (Pharm. Journ., 1871, 3.* série, p. 624).—JacKsoNn (J. R.). The so 
called african Saffron (Pharm. Jowrn., 1866, 5.* série, t. II, p. 665).— 
MaisCH (J. M). The so called african saffron (Amer. Journ. of pharm., 
1872, t. XLIV).—Maıscu (J. M.). Adulteration of saffron (Amer. Journ. 
pharm., Setiem.,1870).—MarTin (Stan.) Falsification du safran (Journ. 
chim. médic., 5.? série, 1867, t. III, p. 655).—MaARTIN (Stan.) Un mol sur 
une adulteration du safran (Journ. chim. médic., 1859, 4.2 série, t. V, p. 
33). —PERREUS. Sur une falsification du safran (Journ. de pharm. et chim., 
3. série, 1855, t. XXVII, p. 266). — WINKLER ET GRUMER. Falsification 
du safran (Journ. pharm. et chim., 3.? série, 1842, t. II, p. 131). 


(1) Nosotros hemos tenido ocasion de observar una adulteracion muy rara en un aza- 
fran del comercio, digna de tenerse en cuenta, por mas de que á simple vista puede reco- 
nocerse fácilmente el fraude. Consiste esta adulteracion en que el azafran verdadero se en - 
cuentra mezclado con trozos de esparto de uno á dos centimetros de largo, hendidos longi- 
tudinalmente, teñidos con una tintura roja y separađas sus fibras en uno de sus extremos, 
para asemejar de este modo las lacinias del verdadero azafran. 

La rigidez de estos filamentos, su color oscuro en la parte externa y blanquecino-rosáceo 
en la interna (sin duda pôr no haber sido bien teñidos) y, sobre todo, el aspecto especial que 
comunican-á la masa son caractéres mas que suficientes para poder reconocer en seguida 
esta punible adulteracion. Los filamentos de esparto estabanen la proporcion de 20 por 100. 
Además, agitado, despues de secò, este azafran en un tubo de ensayo se vióen el fondo un 
polvillo grosero, constituido por granitos de color rojo. Puesto en agua este polvo se disolvió 
en parte comunicando al agua una coloracion amarillo rojiza. La parte insoluble represen- 
taba un 5 por 100 del peso total (G. Pams).—(N. del T.) 
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AZAHAR (Agua de).—Véase NaranJo (Agua de flor de). 
AZAHAR (Esencia de).—Véase NARANJO (Esencia de flor de). 
AZOGUE.—Véase MERCURIO. 

AZÚCAR.—El azúcar de caña único de que nos hemos de ocu- 
par aquí se encuentra en abundancia en la caña de azúcar, Saccha- 
rum officinarum, L. (Gramineas) y se halla en notable cantidad 
en ciertos tallos, erable, maíz, sorgo y en ciertas raíces, como en 
la remolacha. | 

El azúcar puro es incoloro, inodoro é inalterable al aire; su 
sabor es dulce y agradable; se disuelve fácilmente en agua, mas 
en caliente que en frio; se disuelve difícilmente en el alcohol rec- 
tificado. Cristaliza en prismas de seis caras terminados por apun- 
tamientos diedros. Por la influencia de los ácidos se trasforma en 
azúcar invertido; es decir, que en lugar de desviar á la derecha 
el plano de polarizacion de un rayo de luz polarizado, lo hace 
entonces en sentido opuesto: su disolucion acuosa descompone 
por medio del calor, las sales de cobre, de mercurio, de oro y de 
plata; favorece la disolucion de la cal en el agua y forma con el 
óxido plúmbico dos compuestos uno soluble y otro insoluble; se 
funde à + 356 Fahr. (180°); à una temperatura superior principia 
á descomponerse y termina por adquirir color pardo y trasformar- 
se en caramelo. 

El azúcar de caña se distingue de la glucosa por su cristaliza- 
cion, su sabor mas dulce y su solubilidad. Se carboniza por el ácido 
sulfúrico y no es modificada por la potasa cáustica; está tambien 
caracterizada por la dificultad con que reduce el óxido hidratado 
azul de cobre al estado de subóxido rojo; y sobre todo la diferen- 
cia principal consiste en que el azúcar de caña desvia á la dere- 
cha la luz polarizada, la glucosa le desvia á la izquierda. 

El tejido de la caña de azúcar está, en gran parte del parén- 
quima ó tejido celular, formado por la reunion de infinidad de 
células llenas de jugo azucarado: estas células son ordinaria- 
mente mucho mas largas que anchas, de dimensiones mayores en 
el centro que en la periferia 6 parte mas dura y mas compacta de 
la caña; sus paredes están finamente punteadas lo que permite 


- diferenciarlas de los demás utriculos. 


Las fibras leñosas que recorren longitudinalmente la caña, 
formando hacecillos distintos, están constituidas por células alar- 
gadas, mas 6 menos punteadas. Van acompañadas de vasos espi- 
rales y de puntuaciones dispuestas en espirales cilíndricas y mas 
frecuentemente poligonales por la presion que sobre ellas ejercen 
las fibras que las rodean. Los vasos espirales se encuentran prin- 
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cipalmente en la periferia y están formados por un hilo único 
notable por su finura y por su fuerza (figura 52). 
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Figura 52.— Corte longitudinal de un tallo de caña de azúcar.—Células del parénqui- 
ma y hacecillos de fibras leñosas. Aumento, 100 diámetros (Hassall). 


El epidermis ó cutícula está formado por células alargadas, 
dentadas y con estomas en diferentes puntos. A la mitad de dis- 
tancia de cada anillo se encuentra el epidermis recubierto por 
una capa de células un poco mas largas que anchas, mas 6 me- 
nos redondeadas ú ovoideas con sus bordes marcados por líneas 
cortas, bien manifiestas y radiadas. Estas células, que se parecen, 
à simple vista, à las de la parte ósea del núcleo de los frutos, 
forman, alrededor de la caña, una zona lisa y dura (figura 53) 
(HASSALL). 

Los azúcares brutos deben ser amarillentos 6 grises, páli- 
dos, bien cristalizados, brillantes, duros, secos y lo menos gra- 
sos posible. Seclasifican en el comercio refiriéndolos á azúcares 
tipos 6 puntos de comparacion invariables, desde las coloracio- 
nes mas claras hasta las mas oscuras. 

El color de los azúcares brutos es debido á una cantidad mas 
ó menos considerable de melaza que retiene mezclada. 

Los azúcares brutos contienen siempre en cantidad apre- 
ciable los elementos anatómicos del tallo de la caña y como la 
forma de estos órganos es muy caracteristica, su presencia per- 
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mite distinguir el azúcar de caña de la de remolacha, erable 
y de la glucosa. j 

Los azúcares brutos de caña y de remolacha, pueden diferen- 
ciarse por medio del ácido nítrico de 25°, que se calienta con el 
azúcar hasta que no haya produc- 
cion de vapores rojos. Si cuando . 
la operacion termina el líquido 
presenta un precipitado blanco 
(oxalato cálcico) pulverulento que 
se aglomera fácilmente en el fon- ` 
do del matraz se debe deducir 
que el azúcar es azúcar de remo- 
lacha porque esta planta contie- 
ne mas sales de cal que la caña. 

Se puede tambien disolver el 
azúcar bruto en agua destilada y 
verter en el líquido unas gotas 
de sub-acetato plúmbico que de- 
termina un enturbiamiento mas 
intenso en los azúcares de remo- 
lacha que con los de caña; el azú- 
car de remolacha contiene ma- 
yor cantidad de materias extra- 
ñas. La disolucion: queda -opa-  Nieun33.—Epidermis de la coña de 
lina con el azúcar de caña, y es Células de la superficie y células de 
clara y con precipitado con el: amos heal = UE 
azúcar de remolacha. 

Los azúcares de remolacha brutos y refinados, contienen casi 
siempre una notable proporcion de glucosa desde 0,002 á 0,062, 
que se puede determinar con el líquido cupro-potásico de Trom- 
mer; estos azúcares son ácidos, lo que prueba que la glucosa no 
proviene de los procedimientos de fabricacion conocidos con el 
nombre de trabajo alcalino (DUBRUNFAUT). 

Antiguamente, cuando el azúcar tenia un precio elevado, se 
le falsificaba con el azúcar resultante de la accion del ácido sul- 
fúrico sobre la fécula de patatas. En la actualidad los azúcares 
brutos, aunque impuros, no se suelen encontrar, sino rara vez, 
adulterados. Se encuentran en ellos restos de caña de azúcar y es- 
poros de un hongo que parece desarrollarse durante la fermen- 
tacion. Se encuentran tambien una gran cantidad de mitas, 
Acarus sacchari, en diversos estados de desarrollo. Se pueden ais- 
lar fácilmente estos aracnidos disolviendo 263 gramos del azú- 
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car bruto en un vaso de agua tibia y dejándolo en reposo hora y 
media próximamente; pasado este tiempo se encuentran algunos 
de estos animales flotando en la superficie del líquido, otros ad- 
heridos á las paredes del vaso y otros en el fondo, entre el depó- 
sito formado por los restos de la caña, fibras leñosas, granos de 
fécula y otras impuridades. ) 

El huevo del 4carus es al principio un cuerpo redondeado, 
despues engruesa, se alarga y se hace cilíndrico y casi dos veces 
mas largo que ancho. Despues de algun tiempo se ve aparecer 
en una de las extremidades del huevo la trompa y las patas. 
Cuando llega á su completo desarrollo el animal es visible á sim- 
ple vista: su cuerpo es aovado y presenta cuatro cerdas largas y 
rígidas colocadas á pares à cada lado, y alrededor ocho 6 diez cer- 
das, mas 6 menos cortas insertas con cierta regularidad alrededor 
de la circunferencia del cuerpo. En la parte anterior del cuerpo 
tiene una trompa de organizacion compleja, y en la parte infe- 
rior tiene ocho patas articuladas y provistas de espinas 6 pelos 
en cada articulacion. En la última articulacion de cada pata se 
ve una espina larga que traspasa la longitud de aquella y termi- 
nada en un gancho (HassaLL). 

Muchos azúcares brutos, casi todos pudiera decirse, presentan 
estos Acarus ya muertos ya vivos y en todos los estados de su 
desarrollo. ¿Es, á la presencia de este Acarus, tan parecido al Aca- 
rus scabiei, à lo que debe atribuirse la afeccion cutánea conocida 
con el nombre de sarna de tenderos y que principalmente padecen 
los que manejan mucho azúcar? 

Las espórulas de los hongos abundan en las suertes mas co- 
munes de azúcar y sobre todo en las que se observan muchos 
Acarus. Estas espórulas son corpúsculos sumamente pequeños, 
ordinariamente ovoideos que se encuentran en suspension en la 
disolucion de azúcar 6 adheridos unos à otros en filamentos mo- 
niliformes. Estas espórulas, colocadas en condiciones favorables, 
se desarrollan y forman hongos perfectos (HassaLL). 

Se encuentran tambien en las lociones pequeños fracmentos 
que se asemejan al serrin fino y cuyo orígen no puede explicar- 
se satisfactoriamente y es posible que procedan de las tablas 
sobre las que se trabaja el azúcar (HassaLL). 

Se encuentra tambien casi siempre en los azúcares brutos 
cierta cantidad de arena, que se separa por la disolucion en agua 
en la que forma un depósito en el fondo de la vasija. 

Algunas veces se mezclan las casonadas con féculas que for- 
man lentamente un precipitado en el fondo de la disolucion, co- 


AZÚCAR. 129 


municando al líquido un aspecto turbio y que adquiere colora- 
cion azul por el iodo. 

El sulfato potásico se encuentra en el resíduo de la calcina- 
cion y se reconoce por el precipitado blanco que forma con el 
cloruro bárico y el precipitado amarillo que produce el cloruro 
platínico. 

Los azúcares terrados son los que han sufrido una depuracion 
por el terraje. Deben ser blancos, de granos duros, brillantes, 
que crujen entre los dientes; su olor es suave particular y no 
contienen tierra, ni arena, ni otros cuerpos extraños. Constituyen 

en gran parte las mas bellas suertes de casonadas. Se les clasifi - 
- ca tambien por su coloracion. Se les distingue por primera, se- 
gunda, tercera especie baja y comun. Esta última es la mas infe- 
rior de todas. 

Los azúcares refinados son blancos, opacos, mas 6 menos so- 
noros y duros; su fractura es sacaróidea y no deben dejar ningun 
resíduo cuando se les disuelve en agua. Algunos refinadores 
añaden un poco de añil á sus productos para darles una blancu- 
ra mas brillante; pero esto es mas bien dañoso que útil. La pri- 
mera calidad, perfectamente cristalizada, se llama azúcar real 6 
azúcar de pilon. 

Los azúcares llamados tapés se preparan con azúcar húmeda 
raspada y á la que se la dan formas mas pequeñas. Los lumps y 
los azúcares bastardos que son inferiores, se fabrican con el jara- 
be verde, y sufren tres terrajes sucesivos. Hay lumps en granos 
mas gruesos que reciben el nombre de piezas ó pedazos. Hay otros 
azúcares mas impuros y muy coloreados que se desmenuzan fá- 
cilmente y así se venden generalmente, pasando por casonadas. 

El azúcar cande se obtiene con jarabes muy cocidos que se 
evaporan lentamente en la estufa. El que procede del azúcar de 
caña tiene olor aromático y agradable, mientras que el producido 
por el azúcar de remolacha presenta un olor desagradable. Este 
carácter es muy sensible en el azúcar cande algo coloreado y que 
se ha preparado con azúcar incompletamente refinado. 

El azúcar de caña se falsifica con azúcar de fécula, con fécula, 
goma, dextrint, mármol finamente pulverizado, creta, arena, 
polvo de huesos y sal comun. 

Por la disolucion del azúcar y el exámen del resíduo se pue- 
de conocer la naturaleza de algunas de estas materias extrañas. 
En 100 ejemplares examinados por Hassall cuatro solamente con- 
tenian un poco de almidon y en ninguna de ellas encontró arena. 

La cantidad de azúcar cristalizable que contienen los azúca- 
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res no es siempre la misma y es necesario hacer un ensayo saca- ` 
rimétrico para conocerla con exactitud. Muchos son los procedi- 
mientos que se han propuesto con este objeto. 

Payen hace uso de un líquido saturado de azúcar obtenido 
por la disolucion de 40 gramos de azúcar en polvo en 80 centili- 
tros de alcohol de 85°, préviamente mezclados con 0,04 de ácido 
acético. Para que el líquido esté siempre saturado, sea cualquiera 
la temperatura á que se encuentre sometido, és preciso tener in- 
troducidos en el frasco 100 gramos próximamente de azúcar can- 
de en cristales, suspendida de un hilo, de manera que se forme 
sobre ella un depósito de cristales en el caso de sobresaturacion 6 
que una parte de ella se disuelva si la temperatura del líquido se 
eleva. Payen toma 15 gramos de azúcar bien cristalizada y tritu- 
rada con cuidado y lo vierte en un tubo graduado que contenga 
4 centímetros cúbicos de alcohol de 95”; dos 6 tres minutos despues 
añade 50 centímetros cúbicos del líquido de prueba. Despues de 
haber agitado dos veces durante un minuto se tapa el tubo y se 
deja depositar su contenido por espacio de dos 6 tres minutos, 
dando de cuando en cuando unos golpecitos en el tubo para faci- 
litar el depósito. Este ocupa cierto número de divisiones del tubo 
que representan 07,365, centímetros cúbicos divididos en 100 par- 
tes iguales (volúmen que corresponde à 15 gramos de azúcar cla- 
rificado y seco). El número centésimas indicará el título del azúcar 
examinada. 

En caso de que hubiera glucosa, azúcar incristalizable ó mucha 
materia colorante, se les separará por la accion reiterada del lí- 
quido de prueba que dejará solo el azúcar cristalizable. 

Se podrá tambien lavar el azúcar con 50 centílitros de alcohol 
de 55”, despues se filtra y se seca el filtro y de este modo se reco- 
ge todo el azúcar cristalizable de 0,005 próximamente. 

Peligot ha propuesto para dosificar el azúcar, esté en estado 
sólido 6 de disolucion, el procedimiento siguiente, fundado en la 
diferente accion que ejercen los álcalis sobre el azúcar cristrali- 
zable y sobre el azúcar incristalizable. Se disuelven 10 gramos 
de azúcar bruto en 75 centímetros cúbicos de agua; se añaden 
próximamente 10 gramos de eal apagada y tamizada; despues de 
triturada la mezcla durante 10 minutos, se filtra para separar la 
cal no disuelta. El sacarato disuelto se diluye en 10 veces su vo- 
lúmen de agua y colorea con unas gotas de tornasol. Se satura 
entonces exactamente por una disolucion titulada de ácido sul- 
fúrico. un litro que contiene 21 gramos de ácido de 66° satura la 
cal disuelta por 50 gramos de azúcar. Para reconocer la presencia 
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del azúcar incristalizable, es preciso calentar algunos instantes 
en baño-maria 4 +100°. Adquirirá entonces color pardo, y por 
otra parte, el ensayo alcalimétrico demostrará la presencia de 
una cantidad menor de cal que estará en relacion con la cantidad 
de azúcar incristalizable. El mismo procedimiento puede servir 
para los líquidos, pero estos deben marcar 6” ú 8” en el areó- 
metro. 

El procedimiento de Clerget está fundado en el exámen pola- 
rimétrico de los líquidos azucarados y da resultados muy exac- 
tos; bajo el punto de vista práctico el sacarímetro es un instru- 
mento muy sencillo y cuyo uso deberia estar mas generalizado 
(véase la pág. 25 ).. 
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Figura 54.—Sacarimetro de penumbras (1). (J. Duboscq.) 


Elsacarímetro ha sido modificado muy ventajosamente en 
estos últimos años por Cornu (figura 54). 





(1) Tiene el sacarimetro de penumbras alguna ventaja sobre el de Soleil, sobre todo 
para aquellas personas que tienen dificultad en igualar los dos colores. Este aparato debe 
ser alumbrado por una llama monocromática y entonces solo presenta un disco gris cuan- 
do está en el cero. Cuando se introduce el líquido en el aparato, la medida se hace des- 
viando angularmente el prisma analizador para igualar las tintas; el ángulo recorrido da 
la medida ó riqueza del azúcar, exactamente como en el antiguo aparato de Biot. Si esta 
disposicion es ventajosa para aquellos individuos que poco prácticos, se encuentran emba- 
razados en el manejo del aparato de Soleil, tiene en cambio la desventaja de que, si el lí- 
quido no está completamente decolorado, se mide con mucha dificultad, porque en este 
caso la luz es poco intensa y el esfuerzo que tiene que hacer el operador para ver es mas 
grande que con una luz coloreada, pero mas intensa,— (N. del A.) 
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Para hacer uso del sacarimetro de penumbras es preciso tener 
cuidado de poner el indicador sobre el cero de la division; y de 
asegurarse bien que las dos penumbras del disco de observacion 
teng'an la misma oscuridad, lo que se consigue moviendo el bo- 
ton colocado al lado del anteojo de izquierda à derecha 6 de de- 
recha à izquierda. 

No se debe operar sino con la llama de una lámpara de gas 
privada del color azul; se vuelve esta llama amarilla brillante 
por medio de sal comun (cloruro sódico) que se quema en una 
pequeña capsulita 6 navecilla de platino; para esto se funde la 
sal en un crisol y se vierte sobre una placa de hierro; se rompe 
en pequeños pedazos la sal fundida y se coloca uno á uno en la ca- 
vidad de platino. Si se empleare la sal en grano ordinario al ca- 
lentarse en la llama se proyectaria al aire. 

Se coloca en seguida el tubo que tiene el líquido descolorado; 
se ve entonces una de las penumbras de color gris claro y la se- 
gunda de otro gris diferente; se vuelve la alidada por medio del 
boton de piñon, del lado del azúcar cristalizable y se encuentra 
por este movimiento una nueva igualdad de penumbras, y el nú- 
mero de divisiones recorridas indica en céntimos, como en el sa- 
carímetro de Soleil, el azúcar cristalizable. 

En caso de que no pudiera emplearse la luz de gas se puede 
reemplazar por una lámpara de alcohol. Debe excluirse toda llama 
luminosa sin la intervencion de la sal; en una palabra, es preciso 
una llama monocromática (DuBosca). 


Para reconocer las falsificaciones del azúcar se disuelve una 
parte y se examina el resíduo. Si este es térreo y toma color ama- 
rillo por el nitrato argéntico, es probable que el azúcar estuviera 
mezclado con polvo de huesos; la efervescencia por un ácido de- 
notará la presencia de la caliza; se buscará en seguida el sulfato 
cálcico. La arena se reconocerá á simple vista en el resíduo. La 
análisis química demostrará la cantidad de cada una de estas 
sustancias. 

La sal comun, que se encuentra muy rara vez en el azúcar, 
se reconocerá en las cenizas por medio del nitrato argéntico que 
producirá un precipitado de cloruro argéntico. 

La goma, cuya presencia en el azúcar se ha demostrado algu- 
nas veces, se descubre por el alcohol que disuelve solamente al 
azúcar. 

Las materias harinosas se encuentran principalmente en los 
azúcares brutos, algunas veces en pequeña cantidad, y entonces 
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puede suponerse que proceden de las materias empleadas en su 
fabricacion, y otras veces en proporcion tan considerable que hace 
evidente la falsificacion. Estas sustancias se encontrarán en el 
residuo de la disolucion del azúcar y pueden reconocerse por el 
microscopio y el iodo. 

La dextrina, que se encuentra tambien con bastante frecuen- 
cia mezclada al azúcar, se descubre por la accion del iodo sobre la 
disolucion fria de azúcar, que tomará una coloracion purpúrea y 
por los granos amiláceos que siempre se observan en ella. 

La presencia del azúcar de fécula en el azúcar, se reconoce 
porque esta es menos azucarada, menos soluble en el agua y cris- 
taliza con mas dificultad. Puede asegurarse su existencia lavan- 
do un peso da lo del azúcar sospechoso 6 de la casonada con al- 
cohol de 85° acidulado con 0,05 de ácido acético y saturado de 
azúcar cande: el líquido disuelve el azúcar de fécula y el azúcar 
incristalizable y no disuelve nada de los cristales del azúcar de 
caña ni de los de remolacha. Se puede recurrir tambien al saca- 
rímetro de Biot, pero este instrumento no le suelen tener sino 
muy pocos farmacéuticos. 

El sulfato de índigo da el medio de comprobar la existencia 
de la glucosa y sus congéneres; porque el azúcar de fécula sola, 
en presencia de un exceso de álcali, le trasforma en índigo blan- 
co. Para esto se disuelve una pequeña cantidad del sulfato de ín- - 
digo que se satura con carbonato de potasa ó de sosa y se le aña- - 
de una disolucion de azúcar, si esta está formada por azúcar 
puro el índigo no se decolorará; si, por el contrario hay glucosa, 
6 azúcar incristalizable se verifica la decoloracion. 

El reactivo de Barreswill (tartrato cúprico-potásico) indica 
tambien la presencia del azúcar de fécula; porque esta le deco- 
lora inmediatamente, mientras que el azúcar de caña no ejerce 
accion sobre él, á no ser despues de una ebullicion prolongada. 

‘El azúcar de caña puro, calentado con la potasa cáustica, no 
se colora, pero si tiene glucosa adquiere el líquido una colora- 
cion amarilla primero y despues se ennegrece. 

El azúcar de caña reduce el bicromato potásico al estado de 
óxido crómico, mientras que la glucosa no produce nada seme- 
jante (Reca). 

Dumas, fundándose en que una disolucion saturada de azú- 
car á una temperatura dada no puede ya disolver mas, pero sí 
puede disolver cualquiera otra sustancia, como la glucosa, el 
azúcar incristalizable, etc., ha propuesto macerar el azúcar por 
largo tiempo en un litro de alcohol de 85”, y 50 gramos de áci- 
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do acético de 8” B. para obtener un líquido saturado 4 + 15°. Se 
toma 0, litr.] de este líquido, en el que se diluyen 50 gramos del 
azúcar que se quiere ensayar, préviamente pulverizada; se agita 
muchas veces y despues de cierto tiempo se decanta la disolu- 
cion alcohólica que sobrenada: esta disolucion debe marcar 74° 
en el alcohómetro centesimal, si solo hay azúcar puro, y este 
grado le marcaba ya antes del ensayo; si hay glucosa ó azúcar 
incristalizable 6 los principios solubles procedentes de una mala 
refinacion, el líquido alcohólico tendrá una densidad mayor y 
marcará menos de 74% cada grado inferior á 74” centígrados 
à + 15° indica 0sr,01 de otros principios diferentes del azúcar de 
caña. 

El ioduro potásico iodurado da coloracion rojo-parda á las di- 
soluciones de la glucosa; se opera por comparacion con un vaso 
lleno de agua, otro lleno de una disolucion de azúcar puro y otro 
lleno de una disolucion del azúcar que se quiere ensayar. Se 
vierte en cada uno de estos vasos la misma cantidad de ioduro 
potásico iodurado. El agua apenas se coloreará, la disolucion de 
azúcar pura adquirirá una coloracion azulada y el líquido del 
tercer vaso, si tiene glucosa la adquirirá rojo-parda oscura. 

El azúcar bruto que tiene agua se reconoce porque el papel 
que le envuelve, se humedecerá y ablandará despues de algunas 
horas de contacto y permanece seco en contacto de un azúcar no 
humedecido con agua. Se puede tambien comprobar y demostrar 
la existencia del agua en el azúcar por la pérdida de peso que 
experimenta un peso dado de azúcar colocada en una estufa. 

El azúcar cristalizado está algunas veces lleno de produccio- 
nes criptogámicas que forman líneas 6 puntos redondeados y 
dentados en la sustancia del azúcar y se desarrollan principal- 
mente en la base de los panes. Estas producciones son rojizas ó 
agrisadas, y pertenecen al grupo de las Mucíneas y son, segun 
Payen, la Glycyphila erythrospora y Glycyphila elæospora. 

El azúcar en polvo se adultera con alabastro; pero como esta 
sústancia es insoluble en agua se puede separar fácilmente del 
azúcar y conocer su proporcion (STAN. MARTIN). 


DUBRUNFAUT. Présence des glycoses dans les sucres brutes el raffinés 
de betteraves (Journ. pharm. el chim., 4* série, 1869, t. X, p. 54).—Mar- 
TIN (Stan.). Falsification du sucre en poudre par Palbatre en poudre 
(Tour. chim., méd. 4* série, 1858, t. IV, p. 273). 


AZÚCAR DE LECHE,—El azúcar de leche 6 lactina es sólida, 
inodora, cristalizada en prismas blancos, semi-trasparentes; cru- 
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ge entre los dientes y presenta un sabor débilmente azucarado. 
Es soluble en agua y mas en la leche. Se trasforma en ácido lác- 
tico en contacto de las materias animales; el ácido nítrico la 
convierte en ácido múcico. 

Se la adultera con alumbre y sal marina. En este caso preci- 
pita con el cloruro bárico, el amoniaco, el cloruro platínico y el 
nitrato argéntico. 

AZUFAIFAS (Pasta de). —La pasta de azufaifas que se prepara 
con azúcar, goma arábiga y azufaifas, Zizyphus vulgaris (Rám- 
neas) contiene algunas veces glucosa en lugar del azúcar y se 
reconoce por medio del polarímetro despues de haber disuelto la 
pasta y precipitado la goma por el alcohol. Se puede tambien 
descubrir la presencia de la glucosa por la accion de una disolu- 
cion de potasa con intermedio del calor (véase JARABE DE GOMA). 
La sustitucion de la gelatina por la goma, indicada por Stan. 
Martin puede reconocerse por la accion del agua que disuelve la 
pasta de azufaifas hecha con goma, pero la adulterada toma la 
apariencia de una corteza de tocino (CHEVALIER y GIRARD). La 
maceracion de la pasta en agua produce un líquido que precipi- 
ta por la infusion de agallas si está adulterada. 

AZUFRE.—Las flores de azufre contienen ordinariamente áci- 
do sulfuroso que se trasforma en ácido sulfúrico cuando se ex- 
ponen al aire húmedo. Las flores de azufre deben lavarse con 
agua destilada hasta que esta no tenga reaccion ácida; si no se 
tiene esta precaucion no pueden emplearse para uso interno. 

Se mezclan algunas veces con un 50 por 100 de yeso; siendo 
facil asegurarse de esta adulteracion por medio del calor. 

El azufre en canutos puede contener arsénico; para reconocer- 
lo se mezcla el azufre con tres 6 cuatro veces su peso de nitro y 
se proyecta por porciones en un crisol calentado al rojo; cuando 
la combustion ha terminado, se separa del fuego, y para descom- 
poner el nitrito que puede encontrarse, resultante de la descompo- 
sicion del exceso de nitrato empleado, se trata por el ácido sulfú- 
rico que desprende el ácido nitroso y descompone el resto del ni- 
trato. Se calienta de nuevo para que se desprendan completa- 
mente los vapores nitrosos, se deja enfriar, se diluye en agua y 
se hace pasar por la disolucion una corriente de ácido sulfuroso 
que trasforma el arseniato potásico en arsenito formando el sul- 
fato por su oxidacion; se desprende el exceso de ácido sulfuroso 
por el calor, y por medio de una corriente de hidrógeno sulfurado 
se consigue la precipitacion del sulfuro amarillo de arsénico que 
se forma. 
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AZUL DE AZUR. AZUL DE COBALTO.—Véase AZUR. 

AZUL DE PRUSIA.—El azul de Prusia, prusiato de hierro, fer- 
rocianuro férrico, cianuro ferroso- férrico, es sólido, de color 
azul muy hermoso, insípido, inodoro, insoluble en agua, en al- 
cohol y en éter; se presenta en pequeños pedazos irregulares ó. 
cúbicos, que raspados con la uña adquieren una coloracion Co- 
briza metálica. No se decolora por el cloro ni se modifica su co- 
loracion. 

El azul de Prusia del comercio se encuentra alterado con 
mucha frecuencia por la adicion de materias extrañas que au- 
mentan su peso y que han sido mezcladas con él en polvo cuando 
todavía estaba en pasta. La sustancia que se encuentra mas ge- 
neralmente adulterando este producto es el almidon. Para des- 
cubrirle, se hierve el azul de Prusia en agua, despues se filtra y 
el líquido incoloro que resulta toma coloracion azul por el iodo. 

Las sales cálcicas, carbonato ó sulfato se reconocen hirviendo 
el producto sospechoso con ácido sulfúrico diluido en tres 6 cua- 
tro veces su peso de agua; se filtra y se vierte enel líquido un 
exceso grande de potasa para precipitar la cal. Se puede tambien 
obtener por la calcinacion un residuo en el que es fácil encon- 
trar el óxido de hierro y la alúmina, la cal y el sulfato de cal. 

La cantidad de residuo que el azul de Prusia deja por la inci- 
neracion no debe servir de guia para juzgar la bondad del pro- 
ducto, porque se encuentran en el comercio azules superfinos de- 
los primeros números, que dan un resíduo cuatro ó cinco veces. 
mas considerable que los azules mas comunes (J. GIRARDIN). 

AZUR.—El azur ó azul de cobalto es un silicato doble de pota- 
sa y de óxido cobáltico pulverizado y mezclado con algunos 6xi- 
dos térreos y metálicos. Se designan con los nombres de azures 
de primero, de segundo, de tercero y de cuarto fuego á los pro- 
ductos mas ó menos finos obtenidos por pulverizacion y leviga- 
cion. 

Los azures suelen ser siempre arsenicales y muchas veces. 
basta la locion para privarles del arsénico. 

Se les sustituye algunas veces por fécula teñida de azul. 


BACALAO (Aceite de higado de).—El aceite extraido de los higa- 
dos del bacalao Gadus Morrhua, L. (Peces), debe tener un olor 
franco, no presentar sabor acre ni pútrido y marcar 932 en el 
oleómetro de Lefebvre. 4 

El aceite de hígado de bacalao puro, puesto sobre una lámina 
de vidrio, en contacto con el ácido sulfúrico, presenta una aureo- 
la de color violeta bello, que pasa despues al carmesí; pasados so- 
lamente algunos minutos el aceite adquiere una coloracion parda 
(GOBLEY); pero este carácter, que es suficiente en general, no es, 
sin embargo, bastante preciso para que por él solo pueda afir- 
marse la falsificacion por los aceites vegetales (Journ. de Pharm., 
34 série, t. XXVII, p- 121). 

La reaccion por el ácido nítrico puro y fumante, es mas sen- 
sible que la del ácido sulfúrico. Se vierte gota á gota el ácido 
nítrico en el aceite y se ve inmediatamente una aureola rósea 
circunscribiendo á cada gota si el aceite de hígado de bacalao es 
puro; si está mezclado con su peso de aceite de peces no aparece 
la coloracion rósea y la trasparencia del aceite se enturbia lige- 
ramente. El aceite de peces solo no se colora ni se enturbia por 
el ácido nítrico (BOUDART). 

El aceite de hígado de bacalao neutro y fresco no se colora 
por la rosanilina; pero si está rancio ó mezclados con ácidos gra- 
sos, adquiere una coloracion roja cuya intensidad está en relacion 
con la cantidad de la mezcla 6 el estado de enranciamiento. Los 
aceites líquidos de los mamiferos marinos no se coloran. Este 
procedimiento tiene el inconveniente de dar la misma reaccion 
con el ácido oléico del aceite de hígado de bacalao natural y el 
ácido oléico añadido (JACOBSEN. Neues. Jahrb. für Pharm., 1867), 

La mezcla del aceite de peces produce cambios notables en 
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la densidad, olor y sabor. El aceile de ballena que pesa solamen- 
te 924 disminuye su densidad; este no es soluble en el alcohol 
hirviendo. 

Cuando el aceite de hígado de bacalao contiene aceite de semi- 
¿la, da por destilacion, en una pequeña retorta para obtener un 
tercio del total, un producto que no se solidifica mientras que si 
el aceite es puro, el producto es sólido y fusible. 

Para reconocer la presencia de las resinas, se trata por el éter 
acético de 0,890 de densidad del que son necesarios exactamente 
quince volúmenes à una temperatura de 63 3/, Fahr. (12° C.) para 
disolver un volúmen de aceite de higado de bacalao. Se opera en 
un tubo graduado y despues de bien agitado se deja depositar, 
teniendo en cuenta la temperatura. La observacion ha demostra- 
do que cada volúmen de éter que se emplea de menos para con- 
seguir la disolucion, corresponde à 0,05 de resina (Chemist and 
Druggist, 154, 1860). 

BERTHÉ. Falsification de l'huile de foie de morue (Bull. Acad. méd., 
1855, t. XX, p. 875). —BouDarT. Moyen de reconaître la pureté de l'huile 
de foie de morue (Journ. chim. mèd., 1846, p. 695).—RoBINET. Falsifica- 
tion de l'huile de foie de morue (Journ. pharm. et chim., 3.* série, 1855, 
t. XX VIII, p. 121). 

BADIANA (Esencia de).—La esencia de badiana que contiene el 
Tllicium anisatum, L. (Magnoliaceas), es incolora ó de color ama- 
rillo claro, exhala un olor pronunciado de anis y tiene sabor cá- 
lido y dulzaino; se solidifica à + 10°. 

La esencia de badiana se combina con el iodo, y forma una 
masa sólida resinosa; el ácido sulfúrico tambien lo solidifica 
dándola color rojo oscuro de sangre. Se disuelve con dificultad 
en cinco ó seis partes de alcohol y en la disolucion alcohólica de 
potasa cáustica (QELLER). 

La esencia de badiana pura, liquidada y despues enfriada, se 
convierte en una masa cristalina colocada en un frasco sin tapar, 
permanece líquida por el contrario contenida en un frasco tapa- 
do, á no ser que se añada 0,05 de esencia cristalizada, en cuyo 
caso toda la esencia se convierte inmediatamente en una masa 
(STAN. MARTIN Bull. thérap. Marzo, 1866). 

BÁLSAMO DE COPAIBA.—El bálsamo de copaiba ó trementina ù 
óleo-resina de copaiba, se extrae por medio de incisiones prac- 
ticadas en los troncos de las Copaifera officinalis, Jacq., Cop. 
multijuga, Hayne, Cop. Langsdor fii, Desf., Cop. coriacea, Mar- 
tuis, y otras varias especies del mismo género de la familia de 
las Leguminosas. 
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` Es un líquido trasparente, resinoso, amarillento, de olor fuer- 
te, y sabor acre y amargo; soluble en el alcohol concentrado, 
pero la disolucion presenta un aspecto lechoso. 

Se conocen dos suertes principales. La copaiba del Brasil muy 
fiúida, de color amarillo claro y sin depósito alguno; y la copaiba 
de Colombia 6 de Maracaibo, amarillenta, y tiene siempre un 
abundante depósito de una resina cristalizada. 

El bálsamo de copaiba debe ser trasparente, sin olor terebin- 
táceo cuando se le calienta, soluble en dos veces su peso de alco- 
hol; disuelve la cuarta parte de su peso de carbonato maggaa, 
favorecido por un suave Calor, y queda traslucido. 

La mezcla con la magnesia, propuesta por Blondeau (Journ. 
chim. médic., t. I, p. 560, t. II, p. 41), se hace traslucida en el 
espacio de algunas horas, y adquiere la consistencia de un mu- 

cilago espeso de goma arábiga; pero este procedimiento no es 
_ absolutamente exacto porque el efecto no se produce á no ser 
que la magnesia ó el bálsamo de copaiba comen gan una peque- 
ña cantidad de agua (Boussin). 

El bálsamo de copaiba obtenido por la decoccion de las ra- 
mas, mas espeso y casi exclusivamente compuesto de resina, da 
una copaiba de aspecto lechoso, muy consistente y de sabor ex- 
cesivamente desagradable. 

La trementina, que no se emplea como sustancia adulte- 
rante sino muy rara vez, comunica al bálsamo de copaiba una 
consistencia mas considerable y le vuelve viscoso. Se reconoce 
fácilmente vertiendo sobre papel buvard tres 6 cuatro gotas del 
bálsamo y se calientan hasta tanto que se desprendan vapores 
bien visibles; la esencia de trementina se evapora la primera y 
se reconoce por su olor. Este procedimiento no da resultados sa- 
` tisfactorios, si se ha empleado para hacer la mezcla la tremen- 
tina de Venecia; en este caso Hager propone mezclar 5 6 6 gotas 
de agua y 567 centímetros cúbicos del bálsamo de copaiba en 
una cápsula pequeña con suficiente cantidad de litargirio para 
formar una masa espesa semi-líquida, á una temperatura de 
+ 20° à + 25°; la mezcla exhala un olor bien pronunciado á tre- 
mentina si el bálsamo contiene 10 por 100 de ella y aun cuando 
solo contenga un 5 por 100. Puede tambien emplearse el proce- 
dimiento siguiente. Se toman 5 gramos del bálsamo, 8 6 10 gotas 
de agua y 15 gramos de litargirio; se calienta la mezcla próxi- 
mamente un cuarto de hora en una cápsula colocada en baño de 
arena ó algunas horas si se emplea el baño-maría; despues del 
enfriamiento se pulveriza la masa endurecida y se hierve con 
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bencina; se evapora el liquido y el residuo se pone en macera- 
cion con 90 por 100 de alcohol durante muchas horas. El liquido 
alcohélico se evapora y da de 0,2 à 0,3 de resina que, tratada por 
la potasa, produce un líquido que apenas se colora por el sulfuro 
amónico, mientras que en el caso de falsificacion con la tremen- 
tina el líquido forma un precipitado abundante de color pardo 
negruzco, tratado por el mismo reactivo. El compuesto de plomo 
y de resina de la trementina es soluble en la bencina y en el al- 
cohol y el de copaiba no se disuelve (Pharm. Centr. Halle., 
1870, p. 296). : 

Se reconoce tambien la presencia de la trementina en el bål- 
samo de copaiba, porque este se adhiere á las paredes de las vasi- 
jas que le contienen en razon á la viscosidad que aquellas le co- 
munican. Reveil ha indicado la solidificacion inmediata por el 
amoniaco. Se ha propuesto tambien como medio para descubrir 
esta mezcla llenar, hasta los dos tercios de su capacidad, un frasco 
con el bálsamo de copaiba sospechoso y agitarlo; si el bálsamo 
es puro; caerá por las paredes lentamente y sin interrupcion; 
mientras que si está adulterado se formarán en las paredes del 
frasco, en el momento en que se cesa de agitar, estrias muy ma- 
nifiestas. 

La presencia de los aceites fijos, como el aceite de ricino 6 de 
linaza se descubre vertiendo una gota del bálsamo sobre un papel 
del filtro y calentándole ligeramente á la llama de una lámpara 
para que se volatilice la esencia; si el bálsamo es puro queda una 
mancha trasparente bien limitada; la mancha aparece por el 
contrario rodeada por una aureola oleosa, si el bálsamo está 
adulterado (CHEVALLIER., Journ. chim. médic., t. IV, p. 619). 

Planche ha recomendado el uso del amoniaco para descubrir 
la mezcla del aceite de ricino: se agita por espacio de algun 
tiempo el bálsamo con la disolucion de amoniaco y la mezcla se 
volverá clara y trasparente en algunos minutos si el bálsamo es 
puro, y permanecerá turbia y lechosa si tiene aceite de ricino, 
(Journ. de Pharm., t. XI, p. 228). 

Henry y Delondre proponen someter à la ebullicion el bálsa- 
mo de copaiba con agua hasta que se haya desprendido todo el 
aceite esencial; si el producto es puro el residuo es una resina 
que se deseca al enfriarse, mientras que sigue blanda cuando 
está mezclado con aceite fijo. Esta se disolverá en el alcohol de 
95” á no ser que este sea el aceite de ricino. 

H. Hager ha encontrado el bálsamo de copaiba falsificado con 
el aceite de sasafrás. Esta adulteracion se reconoce mezclando 
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1 ce. del bálsamo y 2 cc. de ácido sulfúrico concentrado, y dejada 
enfriar la mezcla, se añaden despues 20 cc. de alcohol; se somete 
à la ebullicion y se deja depositar. Si el bálsamo es puro despues 
de la adicion del alcohol se obtiene un líquido lechoso gris ama- 
rillento ó rojizo pálido, que por la ebullicion, se vuelve amari- 
llo, claro y trasparente, mientras que se deposita en el fondo 
una sustancia resinosa. En el caso de mezcla con aceite de sasa- 
frás, la adicion del alcohol produce una coloracion oscura pardo 
rojiza, que se oscurece por la ebullicion y adquiere una colora- 
cion violeta semejante á la del zumo de cerezas. 

Hacer (H.). Delention of adulteration in copaiba balsam. (Pharm. centr. 
Halle., 296. Pharm, Journ., 3.* série, 1870, t. I, p. 425). —Roussin. Atu- 
de sur les causes de la solidification du copahu par la chaux et la magnésie 
(Journ. pharm. et chim.) —Vivier (F.). Falsification du copahu par la colo- 
phane (Journ. chim. médic., 3.* série, 1853, t. IX, p. 310). 


BÁLSAMO DE LA MECA.—El bálsamo de la Meca, Bálsamo de 
Gilead, Balsamo de Judea, Opobálsamo, procede del Balsamoden- 
dron Gileadense, Kunth (Terebintáceas-Burseráceas) y constitu- 
ye un líquido espeso viscoso, opaco, gris amarillento, oloroso, que 
se separa por reposo en dos capas: la una superior, líquida, mo- 
vible y casi trasparente; la inferior, espesa-glutinoso y opaca 
(GUIBOURT). Si se vierte una gota del bálsamo liquido en un vaso 
de agua se extiende en la superficie de esta en una capa muy 
delgada que se puede separar fácilmente por medio de un pun- 
zon. El bálsamo de la Meca no penetra el papel con cola ni le 
vuelve mas trasparente. No se solidifica con un octavo de mag- 
nesia, es incompletamente soluble en el alcohol de 0,90 y da al 
líquido un aspecto lechoso. Se solidifica pronto al aire por eva- 
poracion de la esencia. 

El bálsamo de la Meca, del comercio, está casi siempre adul- 
terado con resinas 6 aceites y se le sustituye algunas veces con la 
Trementina de Chio 6 Bálsamo del Canadá aromatizados con la 
esencia de limon; pero en cualquiera de estos casos la destilacion 
deja un residuo resinoso seco. 

Se ha encontrado en el comercio un bálsamo imitado com- 
puesto de: benjuí, dos partes; estoraque líquido, parte y media; 
bálsamo de tolú, y trementina del Canadá, doce partes; y estaba 
aromatizado con las esencias de limon, de casia, de romero, de 
nuez moscada y de vainilla. Algunas veces se le encuentra sim- 
plemente formado por la mezcla de dos partes de benjuí y diez y 
seis de bálsamo del Canadá aromatizado (The Pharmacist, 1873). 

BALSAMO DEL PERU.—El bálsamo del Perú liquido, producido 
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porel Myroxilon Peruiferum A. Rich. (Leguminosas) es un liqui- 
do espeso, pardo oscuro, oloroso, amargo y acre. Es completa- 
mente soluble en el alcohol 6 miscible en este líquido (lo que no 
acontece si está mezclado con aceites fijos); no disminuye su 
volúmen cuando se le mezcla con agua (lo que indica que no 
contiene alcohol). Cuando está puro, 1.000 partes de él se satu- 
ran con 75 partes de carbonato puro de poiss (Ta. MARTIUS, 
Pharmakognosia). 

Ulex ha indicado, para reconocer en el bálsamo del Perú la 
mezcla del aceite de ricino, la adicion de ácido sulfúrico concen- 
trado (dos partes) y despues agua; cuando el bálsamo es puro se 
forma una resina frágil; pero si el aceite existe, esta resina es 
mas ó menos blanda, segun la cantidad que contenga (Arch. der 
Pharm. , Enero 1873). 

M. R. Wagner ha propuesto el procedimiento siguiente para 
reconocer la presencia del aceite de ricino. Se destilan próxima- 
mente 10 gramos del bálsamo sospechoso en una retorta hasta 
que el residuo no sea mas que la mitad del volúmen empleado; 
llegado este momento se detiene la destilacion y se opera con los 
productos de la destilacion que forman dos capas; se separan los 
ácidos por el agua de barita y se recoge con una pipeta la capa 
oleosa que sobrenada agitándola despues con una disolucion de 
bisulfito sódico; si el bálsamo estaba adulterado se convierte en 
una masa cristalina resultante de la accion de la sal sódica sobre 
el cenanthol que se produce durante la destilacion seca del aceite 
de ricino. 

Los aceites fijos, que no sean el de ricino, se reconocen por el 
alcohol que disuelve el bálsamo y no tiene accion ó es muy débil 
sobre los aceites fijos. 

La falsificacion del bálsamo del Perú por el de copaiba es muy 
difícil de reconocer; sin embargo, destilando algunas gotas en un 
tubo se obtiene, á 374” Fahr. (190 C.) un líquido oleoso ácido for- 
mado por ácido cinámico cuyos cristales flotan en la esencia de 
copaiba y que se solidifica completamente cuando el bálsamo del 
Perú es puro (ULEex). Se puede tambien comprobar la presencia 
del bálsamo de copaiba destilando algunas gotas del bálsamo 
sospechoso y añadiendo en seguida un ácido que ocasiona en este 
caso una explosion (Pharmac. Journ., t. XII, p. 549). 

Jenks dice que poniendo sobre la lengua una gota de bálsa- 
mo del Perú se percibe la sensacion de un liquido cuando está 
puro, y que en el caso que esté adulterado por resinas, estas se 
depositan en los dientes y en las encías. Las resinas, por otra par- 
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te, dan al quemarse un humo de olor resinoso característico. El 
benjuí da al bálsamo del Perú una coloracion muy oscura y un 
olor suave, pero menos penetrante que el del bálsamo puro. 

Si con el bálsamo del Perú se han mezclado de 24 5 6 6 cen- 
timetros cúbicos de esencia de nafta la mezcla se separa por el 
reposo en dos capas, una pardo negruzca y la otra clara é inco- 
lora 6 ligeramente amarillenta. Si el bálsamo está falsificado, esta 
última capa es turbia y coloreada, mientras que el resíduo viscoso 
es mas flúido, lo que hace que la decantacion sea mas difícil; al- 
gunas veces el residuo pardo es pulverulento (HAGER). 

H. Schweikert ha encontrado el bálsamo del Perú sofisticado 
con estoraque y aconseja emplear la benzina para descubrir el 
fraude. Esta da una disolucion clara con el bálsamo del Perú puro 
y forma un líquido turbio con el estoraque. El bálsamo ensa- 
yado por este químico tenia una densidad de 1,12 solamente y 
produjo como el bálsamo puro una resina seca con el ácido sul- 
fúrico concentrado, y no desprendia ningun olor extraño al ca- 
lentarle. Habiéndole destilado con una disolucion de sal marina 
dió algunas gotas de un líquido oleoso que tenia un olor fuerte 
á estoraque. 

La adicion del alcohol! al bálsamo del Perú se demuestra por 
la contraccion del líquido en contacto del agua, contraccion de- 
bida á la disolucion del alcohol en el agua, y que esté siempre en 
relacion con la cantidad de alcohol. 


Hacer (H.). Test for balsam of Peru (Year book of pharmacy for., 1873, 
1874, p. 57). —SCHWEIKERT (H.). Balsam of Peru adulterated with storac 
(Archiv. der pharm., 33, Julio, 1873); Amer, journ. of. pharm., 10.? série, 
1873, t. II, p. 447).— WaGner (R.). Falsification du Baume du Pérou. 
(Buchner. New. repert. für Pharm., t. VIT, p. 279; Journ. pharm. chim., 3.2 
série, 1858, t. XXXIV, p. 160). 


BÁLSAMO DE TOLÚ.—El bálsamo de Tolú es producido por el 
Myrosperum toluiferum, A. Rich. (Leguminosas), y se presenta 
cuando reciente, líquido viscoso, de consistencia de trementina 
grasa; despues se solidifica, se vuelve granujiento y de color par- 
do; su olor es entonces muy suave y su sabor dulce y perfumado. 
Una larga exposicion al aire le vuelve cada vez mas friable y 
oscurece su color. Es susceptible de ablandarse por el calor de la 
mano y se hace entonces semi-fiúido; en este caso su olor es me- 
nos pronunciado y su sabor algo acre. Se disuelve en el alcohol y 
en el éter, pero no en los cuerpos grasos. 

La presencia de la resina de abeto en el bálsamo de tolú se re- 
conoce por la bencina, que deja el bálsamo intacto. 
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La colofonia se reconoce calentando el bálsamo mezclado con 
ácido sulfúrico; produciéndose en el caso de que exista una sus- 
tancia negruzca con un considerable desprendimiento de ácido 
sulfuroso (ULEX. Arch. der Pharm, Enero, 1855; Pharm. Journ. 
t. XII, p. 530). 

BÁLSAMO TRANQUILO.—El bálsamo tranquilo está formado 
por el aceite cargado de los principios narcóticos y aceites esen- 
ciales suministrados por la belladona, estramonio, solano, romero, 
hisopo, espliego, tomillo, mejorana y demás plantas que entran 
en su composicion. 

El bálsamo tranquilo reciente, es verde mirado por arias 
y rojo por refraccion. Debe conservarse al abrigo de la luz porque 
de lo contrario adquiere coloracion amarillenta. 

El bálsamo tranquilo se sustituye algunas veces con los acei- 
tes de olivas ó de adormidera, coloreados por medio del acetato cú- 
prico 6 por la mezcla de la cúrcuma y el añil 6 el azul de Pru- 
sia. En el primer caso, un papel impregnado de bálsamo tranqui- 
lo arderá con una llama verde que indica la presencia del cobre; 
el amoniaco dará un jabon de color azul. La cúrcuma se recono- 
ce por el color pardo que adquiere el jabon amoniacal; y en cuan- 
to al azul de Prusia, se demuestra por la existencia del óxido fér- 
rico en las cenizas que resultan de la incineracion del aceite. 

BALLENA.—Las barbas de la ballena, Balena mysticetus, L. 
(Mamiferos, Cetáceos), están formadas por una materia córnea 
fibrosa, pardo negruzca, elástica y resistente que se emplea en 
la industria para diferentes usos. 

Se sustituye la ballena con el caoutchuc galvanizado. Este 
producto, se rompe lo mismo que el cristal (Stan. MARTIN). 


MARTIN (Stan.). Sur la falsification des fanons de baleine (Journ. chim. 
medic., 4.3 série, 1857, t. III, p. 431). 


BARIO (Cloruro de). —El cloruro bárico es blanco, inodoro, acre, 
cristalizado en prismas rectangulares muy aplastados, soluble 
en el agua é insoluble en el alcohol. 

Puede contener: plomo, que es precipitado en negro por el áci- 
do sulfhídrico, y en amarillo por el ioduro potásico; cobre, que 
dará una coloracion azul por el amoniaco; %ierro, que precipitará 
en azul por el cianuro ferroso potásico, y en negro por la tintura 
de agallas; arsénico, que precipitará en amarillo naranjado, por 
el ácido sulfhídrico; los cloruros de aluminio, de calcio y de mag- 
nesio no son solubles en el alcohol y formarán un resíduo. La 
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alúmina se separa por el amoniaco y la magnesia por el fosfato 
sódico amoniacal. El cloruro sódico se encuentra bajo la forma 
de sulfato sódico en la disolucion acuosa privada del bario por el 
ácido sulfúrico; el cloruro estróncico da á la disolucion alcohólica 
la propiedad de arder con llama purpúrea. El cloruro de manga- 
neso da por el amoniaco un precipitado blanco que se vuelve 
pardo al aire. 

BARITA.—La arita à óxido de bario, es sólida, porosa, de co- 
lor gris, sabor acre y muy cáustica. Sus reacciones son alcalinas 
y muy pronunciadas. Absorbe la humedad y el ácido carbónico 
del aire; se precipita en blanco de sus disoluciones por el amo- 
niaco y por el ácido sulfúrico. 

La barita, en contacto de vidrios á base de plomo, puede apo- 
derarse de cierta proporcion de óxido plúmbico, pero entonces 
adquiere una coloracion parda por el hidrógeno sulfurado. Se 
distinguirá la barita de la estronciana con la que puede confun- 
dirse por el color que comunique á la llama del alcohol el pro- 
ducto sometido á ensayo. La llama es amarilla cuando la barita 
es pura, y purpúrea si tiene estronciana. 

BARITA (Sulfato de). —El sulfato bárico 6 espato pesado es muy 
pesado, blanco, insoluble en el agua y en los ácidos nítrico y 
clorhídrico; soluble en un exceso de ácido sulfúrico concentrado 
é hirviendo. Se encuentra mezclado algunas veces en la natura- 
leza con minerales de cobre, de hierro y de manganeso. 

El cobre, que da algunas veces al espato pesado una coloracion 
verdosa 6 azulada, se reconoce por medio del amoniaco 6 del cia- 
nuro ferroso potásico, en el líquido que resulta de la accion del 
ácido nítrico sobre el sulfato bárico cristalizado. 

El /1erro comunica al sulfato bárico una coloracion ocrácea; 
se le separa por medio del ácido clorhídrico que le disuelve y da 
un líquido que el cianuro ferroso potásico colora en azul y la 
tintura de agallas en negro. 

El óxido de manganeso tiñe de pardo al sulfato bárico, pero 
esta coloracion desaparece por los ácidos. 

A pesar de su bajo precio, el sulfato bárico se falsifica con 
carbonato cálcico, que hace efervescencia por los ácidos; el líquido 
obtenido por el tratamiento del sulfato con el ácido clorhídrico 
precipita en blanco con el oxalato amónico. 

El ácido clorhídrico diluido en agua y calentado separa el 
sulfato cálcico del sulfato bárico; por enfriamiento se formará un 
depósito en el fondo de la vasija. 

El fuoruro cálcico da, en contacto con el ácido sulfúrico con- 
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centrado, vapores de ácido fluorhídrico, blancos, sofocantes y 
que corroen el vidrio. 

El sulfato plúmbico, mezclado con el sulfato étiez en razon 
de su gran densidad, se separa por la accion de los carbonatos al- 
calinos, formándose un depósito de carbonato plúmbico. 

BEBIDAS.—Los diversos líquidos que sirven de bebidas al hom- 
bre están sujetos á alteraciones espontáneas que pueden perju- 
dicar su salud. Estas alteraciones pueden depender: de las condi- 
ciones de fabricacion de dichas bebidas, de la materia que for- 
man los vasos que las contienen, que pueden reaccionar con sus 
elementos constituitivos ó de una conservacion demasiado larga. 
Otra causa, no menos frecuente, de la alteracion de las bebidas 
consiste en la introduccion de materias extrañas, generalmente 
venenosas, que se han añadido ya para comunicarlas ciertas pro- 
piedades, ya para ocultar ciertos defectos. 

El estudio de las alteraciones y falsificaciones de las bebidas 
tiene grande importancia y se hará para cada una de ellas en 
los artículos especiales que se las consagra (Véase ALCOHOLES, 
AGUARDIENTE, CERVEZA, SIDRA, VINO, etc.). 


RocHoux. Causes que peuvent rendre insalubres les boissons; moyens de 
reconnaître celte imsalubrité el d'y rémédier (Thise de concours., Paris., 
1868). 


BEDELIO.—El bedelio, producido por la ÆZeudelotia africana, 
A. Rich. (Terebintaceas-Burseraceas), es una resina en lágrimas 
redondeadas, semi-trasparentes, de color amarillento 6 rojizo y 
cubiertas en la superficie por una especie de polvillo blanque- 
cino; su fractura es lisa y cérea; su olor débil y su sabor acre y 
amargo. Se adhiere álos dientes al tiempo de masticarla; se re- 
blandece al fuego y arde en contacto de un cuerpo en ignicion, 
exhalando un olor balsámico. 

Se le sustituye algunas veces con el bedelio de la India, que 
el comercio designa con el nombre de mirra de la India y que es 
producido por el Balsamodendron Mucul, Hook y el B. pubescens, 
Stoks. Esta resina se presenta en pedazos redondeados, de color 
rojo oscuro sucio algo blandos y nada frágiles, siendo suficiente 
el calor de la mano para ablandarles. Su sabor es acre y amargo, 
su olor poco agradable. Está generalmente mezclado con tierra y 
restos de corteza y de tallo. 

El bedelio se encuentra falsificado con abela con mirra 
antigua é impura y con goma parda que parece proceder de las 
mismas localidades que el bedelio. Tratado por el agua, forma 
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entonces un mucilago en el que se puede observar con mas faci- 
lidad el olor especial de la mirra. 

BELLADONA.—La belladona, À tropa belladona, L. (Solaná- 
ceas), es una planta muy venenosa, de hojas alternas de 3á 6 pul- 
gadas de longitud, aovadas, agudas, enteras y blandas; las su- 
periores están reunidas por pares y son desiguales. Su sabor es 
algo amargo y acidulo y su olor es nauseoso, sobre todo cuando 
se las frota. La raíz se presenta en pedazos de 1 à 2 piés de lon- 
gitud de dos pulgadas de grueso próximamente, ramificadas y 
asurcadas y de color blanco sucio. 

Esta planta debe sus propiedades á la atropina. 

Se la sustituye algunas veces con las hojas del Solano negro 
(Solanum nigrum), que son mas pequeñas, aovadas, sinuosas, an- 
gulosas, dentadas y no lanceoladas. 

Antiguamente se reemplazaba la belladona por el beleño 
Hyoscyamus niger, L., á pesar de que las hojas son completamen- 
te diferentes. Las de esta planta son sentadas, blandas y cubier- 
tas de pelos largos y viscosos, aovadas, partidas y lobadas (1). 

El aceite de belladona que se emplea alguna vez en farmacia 
se ha reemplazado con el aceite de olivas ó de adormideras colo- 
reado por el polvo de cúrcuma. Pero esta sustitucion se reconoce 
por el amoniaco que comunica al aceite imitado una coloracion 
parda, mientras que el aceite verdadero adquiere un colorazula- 
do verdoso (LEPAGE). 

BENJUÍ.—El benjui es un bálsamo obtenido por incisiones de 
la corteza del Styraz benzoin D. C. (Estiracineas). Se presenta 
en forma de pedazos irregulares, de color pardo formado por lá- 
grimas aglutinadas blanquecinas ó en masas pardo-rojizas. Su 
sabor es débil, pero su olor es perfumado y agradable. Calentado, 
desprende vapores de ácido benzóico; es soluble en el alcohol y 
en una disolucion de potasa. i 

Se le encuentra mezclado con arena, tierra y fragmentos de 
vegetales que pueden separarse fácilmente por medio del al- 
cohol. 


(1) En España no son comunes estas adulteraciones; pero en cambio es muy frecuente, 
en los que se dedican al comercio de plantas medicinales, mezclar las hojas de la fifolaca 
6 yerba carmin (Phytolacca decandra, L.) con las de belladona, Las hojas de la fitolaca 
son anchas aovado-lanceoladas, terminadas en punta y están acompañadas de un pecíolo 
rojizo del mismo color que el tallo que es rojizo, 

Tambien se vende en lugar de belladona ó mezclada con ella el Cucubalus bacciferus, L. 
Esta planta tiene las hojas opuestas, aovadas y arrugadas; las flores tienen 10 estambres 
y 3 estilos, mientras que las de belladona solo tienen 5 estambres y 1 estilo, — (N. del T.) 
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Se encuentra algunas veces el benjui en el comercio, privado 
de una parte de su ácido benzóico por su ebullicion en agua co- 
mun 6 en agua de cal. Pero en este caso su olor y su sabor son 
mucho menos intensos y no se encuentran además restos de lá- 
grimas amigdaloideas. 

BERGAMOTA (Esencia de). —La esencia de la bergamota Citrus 
Limmetta, Risso (Auranciáceas) es incolora, pero por la accion 
del tiempo se vuelve amarillenta y verdosa y deja depositar en 
los frascos algunos copos de estearopteno. Su olor es muy suave 
y parecido al del limon y la naranja. Su densidad es de 0,880. 

Generalmente está mezclada con alcohol, pero se separa este 
cuerpo agitando la esencia con un poco de aceite de olivas 6 de 
almendras dulces. 

BETUN.—El betun 6 asfalto, producto natural que presenta 
gran número de variedades, es un cuerpo negro, sólido general- 
mente, seco 6 mas 6 menos blando, oloroso, fusible; arde con 
llama y solo deja un pequeño residuo. 

Se sustituye el betun, designado con el nono de isah de 
Judea, por una mezcla de productos empireumáticos procedentes 
de la destilacion del benjui y del sucino y el resíduo carbonoso 
que deja esta misma destilacion. Pero se reconoce fácilmente este 
producto por su olor y por la calcinacion, que deja un resíduo 
mucho mas abundante que el asfalto natural. 

BISMUTO.—El bismuto es un metal blanco con reflejos rojizos, 
frágil, de textura cristalina y laminosa que se puede obtener por 
fusion en tolvas cúbicas. Su densidad es 9,85; se funde á + 246” 
y se volatiliza á una temperatura muy elevada. 

Por lo regular el bismuto, y sobre todo el que viene de Ale- 
mania, está mezclado con cobre, hierro, antimonio y plomo. Para 
reconocer la presencia de estos cuerpos se disuelve el metal en 
acido nítrico, teniendo cuidado de ponerle por pequeñas porcio- 
nes para evitar la formacion de un nitrato bárico difícilmente solu- 
ble. Cuando todo el ácido nítrico está saturado se diluye la diso- 
lucion en veinte veces su volúmen de agua y se forma un preci- 
pitado de nitrato bárico. El líquido contendrá nitrato ácido de 
bismuto y los nitratos de cobre, hierro y plomo. La adicion de 
ácido sulfúrico diluido 6 de un sulfato determinará la precipita- 
cion del sulfato plúmbico; se filtrará de nuevo y se le tratará 
por un exceso de amoniaco para obtener un precipitado pardo 
rojizo de óxido de hierro hidratado, mientras que el líquido que- 
dará coloreado de azul por el cobre. 

La presencia del arsénico se reconocerá por medio del soplete 
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operando sobre un carbon; se percibe al poco tiempo un olor 
aliáceo muy pronunciado. Tambien se puede emplear con el 
mismo objeto el aparato de Marsh. 

El azufre que contiene generalmente el bismuto se conoce por 
la accion del agua hirviendo sobre el resíduo de la purificacion 
del bismuto fundido en dos veces diferentes con 0,5 de su peso 
de nitrato potásico y por la adicion de cloruro bárico que deter- 
mina la formacion de un precipitado blanco. 

BISMUTO (Carbonato de).—El carbonato de bismuto es una sal 
que se obtiene vertiendo nitrato de bismuto en una disolucion de 
carbonato sódico en exceso y lavando el precipitado que se dese- 
ca en seguida. 

El carbonato bismútico, es rara vez puro y contiene casi siem- 
pre subnitrato de bismuto en proporciones variables (VINNEY). 


VINNEY (C.). Carbonate de bismute du commerce (Union pharm., 1865, 
t. IV, p. 170). 


BISMUTO (Subnitrato de). —El subnitrato bismütico, magisterio de 
bismuto ó blanco de aferte es pulverulento, blanco, insípido, ino- 
doro y muy poco soluble en el agua. 

Puede contener, y esto se observa con bastante frecuencia, 
arsénico, que se reconoce calcinando una pequeña cantidad que 
se pone en seguida en contacto con una mínima porcion de ace- 
tato potásico 6 sódico; se calienta de nuevo y se desarrolla el olor 
aliáceo propio del arsénico (GLENARD). El subnitrato de bismuto 
del comercio inglés contiene casi siempre proporciones sensibles 
de arsénico y algunas de oxicloruro hasta 0,72 (MORCELAND). 

Para reconocer el arsénico en el subnitrato de bismuto se cal- 
cina en un tubo ó sobre una lámina de platino una pequeña can- 
tidad de la sal para desprender el ácido nítrico. Se añade al polvo 
una mínima cantidad de acetato potásico ó sódico, se calienta 
moderadamente y se huele de cuando en cuando; si hay arsénico 
se percibe un olor aliáceo, si no solo se nota olor á ácido acético 
(GLENARD). 

Se ha observado tambien que el subnitrato de bismuto del 
comercio retiene siempre una notable cantidad de ácido nitrico 
(HERBELIN). 

El sulfato cálcico hace que el subnitrato de bismuto no sea 
completamente soluble en el ácido nítrico; tratándole por el ca- 
lor en contacto del carbon y acidulándolo con ácido clorhídrico, 
se observará un olor hepático debido á la formacion del sulfuro 
cálcico. 
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El carbonato cálcico, con elácido nítrico diluido, dará eferves- 
cencia al mismo tiempo que se disuelve el subnitrato. Tratado el 
líquido por el oxalato amónico se formará un precipitado blanco 
de oxalato cálcico (CAPDEVIELLE). 

El subnitrato de bismuto que se Nr como cosmético se en- 
cuentra á veces mezclado con carbonato plúmbico, el que le co- 
munica propiedades nocivas; y se reconocerá por la efervescencia 
á que dará lugar con el ácido nítrico diluido y por los precipita- 
dos que ocasionarán en el líquido el ioduro potásico y el hidró- 
geno sulfurado. 

La presencia de la /écula no es EPA á la salud y se in- 
dica por el agua de iodo que la da una coloracion azul. Puesta la 
fécula en contacto con el ácido nítrico, determina el desprendi- 
miento de vapores rojos. 

El oxicloruro de bismuto se descubre por la disolucion del sub- 
nitrato en ácido nítrico y por el nitrato argéntico que se vierte 
gota à gota: se forma un precipitado blanco coaguloso insoluble 
en un exceso de ácido y soluble en el amoniaco. Se debe tener 
cuidado de separar el precipitado antes de someterle á la accion 
del álcali; porque este precipitaria el nitrato de bismuto disuelto 
en el líquido, y por consiguiente no se manifestaria su accion 
disolvente sobre el cloruro. > 

La cantidad de oxicloruro, cuya presencia es debida à que el 
acido nítrico del comercio contiene casi siempre ácido clorhidri- 
co, es algunas veces tan considerable que pasa de 0,05. Esta mez- 
cla se encuentra con bastante frecuencia en los subnitratos del 
comercio (LEMOINE). | 

El subnitrato de bismuto puede retener algunas veces un poco 
de sal amoniacal cuando no se le ha lavado bien (BoUuLLAY). 

Se adultera generalmente el subnitrato de bismuto con el 
Fosfato de cal. Redwood ha encontrado subnitratos que contenian 
de 0,11 á 0,40 de esta sal. Roussin, que ha descubierto hasta 0,28 
de fosfato, indica el procedimiento siguiente para descubrir la 
adulteracion. Se disuelve 1 gramo de la sal sospechosa en una 
pequeña cantidad de ácido nítrico 6 clorhídrico y se añade ácido 
tartárico; cuando el líquido esté claro se vierte en él una disolu- 
cion de potasa cáustica que produce precipitado en el caso de que 
haya fosfato. 

Se reconoce tambien la mezcla del fosfato de cal disolvien- 
do 5 gramos de subnitrato en ácido nítrico y haciendo pasar una 
corriente de hidrógeno sulfurado. El precipitado se lava con 
cuidado sobre un filtro, y los líquidos filtrados se reunen y evapo- 
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ran; se forma un precipitado blanco abundante de fosfato cálci- 
co (0,28). 

Tratando por el carbonato potásico la disolucion ácida del bis- 
muto, se obtiene un precipitado soluble en un exceso de carbo- 
nato, si el subnitrato es puro, é insoluble, si hay fosfato cálcico, 
aunque solo contenga 0,01. 

La presencia del fosfato de cal en el subnitrato de bismuto 
puede descubrirse por la mezcla de 08r,50 de la sal sospechosa en 
1 gramo de ácido sulfúrico concentrado, diluido en 60 gramos de 
agua; se deja depositar, y despues del reposo se sobresatura el 
líquido filtrado con amoniaco; el líquido se enturbia y el depósi- 
to se disuelve en suficiente cantidad de ácido nítrico. Esta nueva 
disolucion precipita por el oxalato amónico, si la sal contenia 
fosfato cálcico (LEPAGE). 

Tambien se ha observado, en Inglaterra, la presencia, en el 
subnitrato de bismuto, de notables cantidades de plata, cuya exis- 
tencia se prueba tratando la sal por el ácido nítrico para disol- 
ver el subnitrato; el precipitado se lava tambien con ácido nitri- 
co, pero diluido despues con agua y por último con amonia- 
co; expuesto á la luz el resíduo se ennegrece, es soluble en el 
amoniaco y da un precipitado amarillo con el ioduro potásico 
(CH. EKIN). 

La presencia del cobre en el subnitrato de bismuto procedente 
de Australia, es debida à una purificacion incompleta, y ha sido 
indicada por Redwood. 


BouLay. Presence de l'ammoniaque dans le sous-nitrate de bismuth 
(Union. pharm., 1865, t. VI, p. 271). —BrikEka. Sous-nitrate de bismuth 
(Théses de Strasbourg., 1864). —CAPDEVIELLE. Falsification du sous-ni- 
trate de bismuth par le carbonate de chaux (Journ. chim, médic., 4.? série, 
1856, t. II, p. 291). —FxiN (Ch.). The presence of Silver in commercial sub- 
nitrate of bismuth (Pharm. Journ., 16 Noviembre, 1870). —ExiN (Ch.). 
Note in the occurence of silver in the pharmacopeia preparation of bismuth 
(Pharm. Journ., 28 Diciembre, 1872). —GLENARD. Proceder pour rechercher 
et doser Parsenic dans le sous-nitrate de bismuth (Journ. pharm. et chim., 
4.2? série, 1865, t. I, p. 217). —HERBELIN. Sur le sous-nitrate de bismuth 
(Journ. pharm. et chim., 5.* série, t. 1867, VI, p. 449). —LASSAIGNE. Obser- 
vation sur la presence de l’arsenic dans le sous-nitrale de bismuth, livré au 
commerce comme produit pharmacéutique (Journ. chim. médic., 3.* série, 
1851, t. VII, p. 582).—LEMOINE (P.). Sur la presence de l'owychlorure de 
bismute dans le sous-azotate de bismuth du commerce (Journ. pharm. el 
chim., 4.® série, 1846, t. IX, p. 357). —MorELAND. Presence de l’arsenic 
dans le sous-nitrate de bismuth (Pharm. Journ., t. I, p. 356); Journ. pharm. 
et chim., 3.* série, 1860, t. XXXVII, p. 472).—ReDwooD. Sur une nou- 
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velle falsification du sous-nitrate de bismuth (Journ. pharm. et chim., 4.2 
série, t. X, p. 359); Pharm. Journ., Mayo, 1869).—RENOULEAU (E.), Quel- 
ques considerations sur le bismuth et le sous-azotate de bismuth (Thése de 
pharm., 1874).—RoussiN. Falsification du sous-nitrate de bismuth par le 
phosphate de chaux; moyen de la reconnaître (Journ, pharm. et chim., 4.* 
série, 1845, t. VII, p. 180). 


BIZCOCHOS.—Como para hacer mas esponjosa la masa se em- 
plea generalmente el carbonato amónico, y como esta sal contie- 
ne algunas veces cloruro amónico y carbonato plúmbico proce- 
dente de su fabricacion industrial, ocurren algunos accidentes. 
El agua de maceracion de estos bizcochos precipita en blanco 
por el nitrato argéntico. 

Girardin ha encontrado en los bizcochos /acon de Reims 0,01 
de alumbre ó de 0,001 á 0,002 de carbonato sódico; estos bizco- 
chos son ordinariamente muy voluminosos y están muy esponja- 
dos, tienen un gusto áspero, desagradable y pronunciado. 

Para reconocer el bicarbonato sódico es suficiente poner los 
bizcochos en agua y verter en el líquido, despues de algun tiem- 
po, unas gotas de un ácido, el que determinará el fenómeno de 
la efervescencia. Sucederá lo mismo si la masa del bizcocho con- 
tiene carbonato amónico ò carbonato plúmbico; este último dará. 
además un precipitado amarillo por el ioduro potásico ó una co- 
loracion negra por el ácido sulfhídrico. 

BLANCO DE AFEITE.—Véase BISMUTO (SUBNITRATO DE). 

BLANCO DE PLOMO.—Véase PLomo (CARBONATO DE). 

BOMBONES.—Los bombones de diversas especies, grajeas, pela- 
dillas, pastillas, etc., están esencialmente compuestos por azúcar 
aromatizada con sustancias que no pueden ejercer influencia al- 
guna en la economía; pero se han observado, desgraciadamente 
con bastante frecuencia, accidentes muy graves á consecuencia 
del uso que se ha hecho de sustancias tóxicas para darles color. 

Los accidentes ocasionados por estos bombones insalubres, 
por no decir tóxicos, son raros en las grandes poblaciones, por la 
vigilancia que suele ejercer la policía, pero no sucede lo mismo 
en las poblaciones rurales, por lo que es de importancia suma la 
reglamentacion del comercio de confitería, en lo que se refiere 
al uso de las materias colorantes. 

De las numerosas experiencias practicadas en Lóndres, por 
Hassall, resulta, que los bombones están teñidos con frecuencia, 
en los diversos tonos de amarillo, por el cromato plúmbico y la go- 
ma-guta; el color rojo se obtiene algunas veces con la cochinilla y 
el carmin, pero casi siempre con el minio y el cinabrio; los colo- 
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res pardos, con los ocres; el purpúreo con la mezcla del azul de 
Prusia y el carmin; los azules, con el añil, el azul de Prusia ó el 
ultramar de Alemania; los verdes, con el verde de Brunswick, 
una mezcla de azul de Prusia y de cromato plúmbico, el carde- 
nillo 6 el arsenito cúprico; y los blancos, con creta 6 carbonato 
plúmbico. Se ha encontrado tambien en los bombones yeso, fé- 
cula de diversas especies, tierra de pipas (magnesita); pero sobre 
todo las materias tóxicas se encuentran en las sustancias que sir- 
ven para adornar los bombones. Añádase à esto, que los ingle- 
ses usan para aromatizar las sustancias azucaradas el jusei-vil 
(éter amylico), la esencia de almendras amargas y las disolucio- 
nes de ácido cianhídrico, y, que, además, es muy comun en In- 
glaterra emplear papeles con dibujos para envolver, pero que con- 
tienen sustancias venenosas, y secomprenderán las diferentes cau- 
sas de los accidentes que suelen sobrevenir. Tambien Hassall 
emite su opinion de poner en vigor en su pais reglamentos análo- 
gos á los promulgados en Paris, en Bélgica y en Suiza, con objeto 
de evitar las causas que pueden perjudicar la salud pública. In- 
siste tambien en la utilidad y conveniencia de obligar á los con- 
fiteros á poner su nombre en todos sus productos, de modo que 
pueda hacérseles responsables de “ee accidentes ocasionados por 
sus confituras (HASSALL). 

Los felices resultados obtenidos en Paris por la obligacion im- 
puesta à los confiteros de obedecer á estas condiciones por las or- 
denanzas de policía de 22 de Setiembre de 1841, de 28 de Febrero 
de 1853 y de 15 de Junio de 1862, testifican, en efecto, de la jus- 
ticia de los deseos indicados por el honorable autor inglés. 

«Conveniente seria tambien que en España, donde varias 
veces han ocurrido accidentes desagradables por el uso de confi- 
turas, se obligase á los expendedores 6 fabricantes de estos pro- 
ductos la obediencia á un reglamento que les prohibiera teñirlos 
con sustancias nocivas á la salud. Por la importancia de este 
punto y la utilidad que reportaria ponemos á continuacion la 
lista de los colores cuyo uso está prohibido y la de los que están 
autorizados por las ordenanzas de Paris (G. Pamo).» 


LISTA DE LOS COLORES CUYO USO LISTA DE LOS COLORES CUYO USO 
ESTÁ PERMITIDO. ESTÁ PROHIBIDO. 


Todos los colores minerales, á ex- 
cepcion del azul de Prusia y del 
azul de Ultramar. 
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LISTA DE LOS COLORES CUYO 


ESTÁ PERMITIDO. 


Azafran. 
Cúrcuma. 


BOMBONES. 


USO LISTA DE LOS COLORES CUYO USO 


ESTÁ PROHIBIDO. 


AMARILLOS. 


Goma guta. 
Cromato plúmbico. 


Semilla de Avignon y de Persia. Massicot. 


Quercitron. 
Fustete. 


Pastel y sus lacas aluminosas. 


Cochinilla y sus lacas. 
Carmin y sus lacas. 

Leño del Brasil y su laca. 
Orchilla. 


Púrpura de rubia 6 garanza. 


Campeche é índigo ó añil. 
Lacas de añil y de orchilla. 


Añil. 

Ultramar puro. 

Azul de Prusia ó de Berlin. 
Tornasol. 


Oropimente, 

Ioduro plúmbico. 

Amarillo de Nápoles (Sulfuro de an- 
timonio). 

Ocre amarillo. 


ROJOS. 


Minio y massicot. 
Vermellon. 

Rejalgar. 

loduro mercúrico. 

Ocres rojos ferruginosos. 


PARDOS. 


Pardo de Van-Dyck. 
Tierra de sombra. 


PÚRPURAS. 


Todas las púrpuras producidas por 
la mezcla de los rojos y los azules 
prohibidos. 


AZULES. 


Azul de cobalto. ) 
Sexquicarbonato cúprico. 
Cenizas azules. 

Ultramar artificial. 
Acónito napelo. 


VERDES. 


Laca de la semilla de Avignon y Verde de Schweinfurth (verde de 


de añil. 


Zumo del Rhamnus catharticus. 


Scheele). 

Cardenillo. 

Subcarbonato de cobre. 

Verde de Brunswick (oxicloruro de 
cobre). 

Falsos verdes de Brunswick (mezclas 
de cromato plúmbico y añil), 

Falso cardenillo (mezclas de sulfato 
cúprico y cal). 
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LISTA DE LOS COLORES CUYO USO LISTA DE LOS COLORES CUYO USO 
ESTÁ PERMITIDO. ESTÁ PROHIBIDO. 
BLANCOS. 

Creta. Carbonato plúmbico (blanco de plo- 


mo, blanco de plata). 

Los bronces de plata, de oro ó de co- 
bre que son aleaciones de zinc y de 
cobre. 


Tambien creemos útil insertar aquí la parte de la Ordenanza 
de 15 de Junio de 1862 concerniente á la fabricacion y venta de 
las confituras coloreadas, etc. 


Ordenanza de policia de 15 de Junio de 1862 concerniente á las 
confituras coloreadas, etc. 


TÍTULO PRIMERO. 


I. Queda terminantemente prohibido emplear ninguna sustancia mi- 
neral, excepto el azul de Prusia, el Ultramar, la creta (carbonato cálcico 
y los ocres para colorear los bombones, grajeas, pastillas, líquidos y todo 
lo concerniente á confitería y repostería. 

Queda igualmente prohibido para colorear los bombones, líqui- 
dos, etc., sustancias perjudiciales á la salud, principalmente la goma 
guta y el acónito. 

II. Queda prohibido envol ver 6 colocar las confituras en papeles blan- 
cos con lustre coloreados con sustancias minerales, excepto el azul de 
Prusia, el Ultramar, los ocres y la creta. 

Queda prohibido tambien colocar los bombones y frutosconfitados en 
cajas forradas en su interior ó en su exterior con papeles coloreados con 
sustancias prohibidas p or la presente ordenanza y recubrirles con recor- 
taduras de estos papeles. 

Se extiende igualmente esta prohibicion á las flores ú otros objetos 
artificiales que sirven para el adorno de las confituras. 

III. Queda prohibido introducir ninguna preparacion fulminante en 
la composicion de las envolturas de los bombones. 

Queda tambien prohibido servirse de hilos metálicos como soportes 
de las flores, de frutos y otros objetos confitados ó azucarados. 

„IV. Los bombones y demás preparaciones envueltos llevarán el nom- 
bre y las señas de la casa del fabricante ó comerciante; lo mismo se hará 
en las cajas ó cartuchos en que se entreguen las sustancias al público. 

Los frascos en que se vendan los licores coloreados deberán llevar 
una etiqueta en relacion á lo prescrito en el párrafo anterior. 

V. Queda prohibido introducir en el interior de los bombones, pas- 
tillas y demás confituras, objetos de metal ó aleacion metálica de natu- 
raleza capaz de formar compuestos perjudiciales á la salud. 

Las capas metálicas aplicadas sobre los bombones deberán ser úni- 
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camente de oro 6 de plata fina. La misma advertencia se tendrá presente 
para los líquidos coloreados. 

VI. Los jarabes que contengan glucosa ( jarabe de fécula) deberán 
llevar, para evitar toda confusion, las denominaciones comunes de jarabe 
de glucosa; además de esta indicacion las botellas llevarán la etiqueta 
siguiente: licor de fantasía de cebada, de grosella, ete., etc. 

VI. $e practicarán anualmente, ó con mas técuéncie si es posible, 
visitas à las fábricas y tiendas con objeto de averiguar si son observadas 
las disposiciones prescritas por la presente ordenanza. 


El prefecto de policía, BOITELLE. 


La investigacion de las materias colorantes de los bombones 
tiene una importancia incontestable, pero como el número de 
estas materias es considerable, es necesario seguir cierto órden 
para llegar al conocimiento exacto de su naturaleza. 

«Las materias colorantes de los bombones pueden ser solubles 
en el agua, como sucede casi siempre con los colores vegetales 
ó insolubles en este vehículo, lo que acontece con las sustancias 
minerales. Generalmente se emplea solo una materia colorante, 
y cuando ha sido la única que se ha aplicado à la superficie es 
muy fácil separarla raspandola ó lavándola con agua destilada; 
si la materia colorante es insoluble se deposita en el fondo de la 
vasija en que se efectúa la locion, recogiéndola y desecándola se 
puede tener su peso. Cuando, por el contrario, la materia coloran- 
te se encuentra tiñendo toda la sustancia del bombon se le funde, 
y de este modo se separa todo lo que resiste á la accion del agua. 
Se puede igualmente reconocer las sales metálicas en el resíduo 
de la incineracion del bombon (HassALL). 

»La coloracion roja ó rosa, debida à una materia vegetal, à 
la cochinilla 6 al carmin, se reconocerá por la inmersion en la 
potasa cáustica que la comunicará una coloracion purpúrea y en 
el ácido acético que avivará la coloracion roja. Si, por estas ex- 
periencias, no se modifica el color, se puede suponer la existen- 
cia de una sustancia mineral. El minio se descubrirá por la locion 
del bombon ó por su incineracion; y se demostrará su presencia 
disolviéndole en el ácido nítrico y precipitando la disolucion por 
el hidrógeno sulfurado para obtener el sulfuro de plomo negro, 
6 por el ioduro potásico que forma el ioduro plúmbico de color 
amarillo. Si el bombon contenia al mismo tiempo sulfato cálcico, 
como se habrá convertido en sulfato plúmbico, durante la inci- 
neracion es preciso mezclar el residuo con nitro ó con bi-sulfato 
potásico y fundir la mezcla; se trata despues por el tartrato amó- 


BOMBONES. 157 


nico alcalino que disuelve el sulfato de plomo y se precipita en 
seguida por el hidrógeno sulfurado. El vermellon 6 cinabrio, que 
puede separarse por la locion, se disolverá en el agua régia y se 
determinará la presencia del mercurio en el líquido tratándole 
por la potasa, que dará un precipitado amarillo ó por el ioduro 
potásico que dará un precipitado rojo vivo (HassaLL). Arde con 
llama azul pálida y desprende olor de azufre durante su com- 
bustion. 

»El color amarillo puede ser debido à sustancias vegetales, - 
pero lo mas general es que sea producido por sales metálicas. La 
goma-gutta da con el agua destilada una emulsion amarilla 
opaca, sin producir ningun precipitado, se deseca la emulsion y 
se trata por el alcohol que disuelve la goma-gutta, la que se pre- 
cipita de esta disolucion añadiendo agua; el amoniaco y la pota- 
sa la redisuelven adquiriendo el líquido un color rojo de sangre 
en el que el ácido nítrico producirá un precipitado amarillo par- 
do. La cúrcuma solo se distingue de la goma-gutta en que no se 
emulsiona con el agua (HAssALL).» 

- Si se trata de amarillos minerales, cromato plúmbico ó massi- 
cot, es preciso recurrir á los procedimientos indicados anterior- 
mente para asegurarse de la presencia del plomo; el ácido crómico 
se reconoce fundiendo el residuo de la incineracion con nitro y bi- 
sulfato potásico, lavando con agua, filtrando la disolucion, eva- 
porándola y tratándola con ácido clorhídrico y cuando el líquido 
está hirviendo, por el alcohol. El líquido, que tendrá color verde, 
precipitará el óxido crómico por el amoniaco. 

El amarillo de Nápoles 6 sulfuro de antimonio se descubre 
por el procedimiento siguiente. Se disuelve en el ácido clorhidri- 
co, se añade al líquido una disolucion de ácido tartárico y se 
trata por el hidrógeno sulfurado que dará un precipitado de color 
rojo naranjado (HASSALL). 

Los azules vegetales son el añil ó indigo y la orchilla. El 
primero se sublima produciendo vapores de un bello color viola- 
do, se disuelve en el ácido sulfúrico y no cambia de color por los 
alcalis. La orchilla se enrojece en contacto de los ácidos débiles; 
si se prueba su presencia, conviene asegurarse de que no hay 
arsénico ni óxido mercúrico. Andral ha observado que la orchi- 
lla contiene algunas veces estos cuerpos que la han añadido los 
fabricantes. 

Los azules minerales son el azul de Prusia, el azul de cobalto 
y ultramar artificial; el azul de Prusia pierde inmediatamente 
su color por los álcalis cáusticos que precipitan el hierro al esta- 
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do de óxido; pierde tambien su color por la incineracion, dejando 
un residuo de cólcotar. 

El azul de cobalto y el ultramar resisten al fuego y dan con 
el bórax vidrios de colores muy vivos. El ultramar artificial, 
separado por la locion y tratado por el ácido clorhídrico, da lugar 
à un desprendimiento sulfihídrico (HASSALL). 

Las cenizas azules dan con el amoniaco un líquido azul. 

El ultramar puro no se colora por el amoniaco á no ser que 
esté falsificado con hidro-carbonato cüpric o. 

Los colores verdes son casi todos metálicos; el único verde de 
origen vegetal que es obtenido de los frutos del Rhamnus cathar- 
ticus (Espino cerval) se descolora por el cloro; tiene generalmente 
el inconveniente de que está generalmente sofisticado con los 
verdes metálicos que tienen cobre 6 arsénico. 

Los verdes metálicos que se pueden encontrar son el acetato de 
cobre básico ó cardenillo, el arsenito de la misma base y el verdede 
Scheele; pero la presencia del cobre ó del arsénico se reconoce 
muy fácilmente. Cuando la coloracion es debida á una mezcla de 
azul y amarillo, lo mas general es que esté formada por el azul 
de Prusia y el cromato plúmbico; pero tocando el bombon con el 
amoniaco ó la potasa cáustica se destruye el color azul y queda 
solo el amarillo; si se le pone en contacto con el ácido clorhídrico 
se destruye la sal de plomo y aparece el azul solamente (HAssALL). 

Los colores pardos contienen todos hierro, que se encuentra 
en las cenizas ó en el resíduo de la locion. 

Las púrpuras son debidas á la mezcla del azul de Prusia con 
rojos, generalmente vegetales, que serán fáciles de reconocer. 

Los bombones cuya superficie se haya cubierto con una hoja 
de cobre metálico, chrysócalo, aleacion de cobre y zinc, tocados 
con ácido nítrico producirán una coloracion azulada de nitrato 
cúprico y el líquido obtenido diluido en agua, adquirirá color 
azul turquí tratado por el amoniaco. 

Los bombones, además de las materias colorantes que hemos 
mencionado, pueden contener yeso, que se encuentra principal- 
mente en las pastillas y en los adornos de los productos de con- 
fitería, creta, tierra de pipas, etc., sustancias todas que pueden 
separarse por la accion del agua y que se determinan con faci- 
lidad (HassaLL). 

Los papeles que se emplean para envolver los bombones, son 
causa á veces de graves accidentes, porque se han preparado con 
materias minerales muy peligrosas (Véase PAPEL). 
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ANDRAL. Rapport sur le danger qui peut resulter de bonbons colorés el 
dispositions á prendre pour faire disparaitre ces bonbons du commerce (Ann. 
d'hyg. et de méd. leg. , 1830, t. IV, p. 48) —BARRUEL. Des dangers que 
l'on court en mangeant certains bonbons colorés (Ann. d'hig. el de méd. lég., 
1829, t. I, p. 410).—CAMERON. Ou coloured sugar confectionery (Dublin, 
quart. Journ. of médic. science, 1871, t. CI, p. 155). —CHEVALLIER (A.). De 
la vente des sucreries colorisé el des dangers qu'elles presentent (Ann. d'hyg. 
et de méd. lég.,2.® série, 1837, t. XVII, p. 344).—CHEVALLIER ¡(A.) y 
Huser (DE DAmBLIN). De la necesilé d'indiquer legalement aux confisewrs, 
pastilleurs, qui habitent les départements, etc., les materies colorantes 
qu'ils doivent employer pour colorer leurs produits (Ann. d'hyg. et med. 
lég. , 1842, t. XXVIII, p. 55).—GAULTIER DE CLauBry. Rapport aw pré- 
fet de police sur une visite faite chez les confiseurs, destillatewrs, etc. (Ann. 
d'hyg. et de méd. lég., 1832, t. VII, p. 114).—GirARDIN. Bonbons colorés 
par des substances vénéneuses (Ann. d'hyg. et de méd. lég. 1833, t. X, 
p. 183), —GIRARDIN. Rapport au conseil général de salubrité de la Seine- 
Inferieure (Ann. d’hyg. et de méd. lég., 1833, t. X, p.184); Ordénance de 
police concernant le pastillage, les liqueurs el les sucreries colorées, 10 Dic., 
1830 (Ann. d'hyg. el de méd. lég., 1831, t. V, p. 238); Ordénance rendu 
par le prefet de la Seine-Inférieur concernant la vente de sucreries el des 
liqueurs colorées (Ann. d'hyg. et de mèd. lég., 1833, t. X, p. 184); Ordé- 
nance de police concernant les liqueurs, sucreries, dragées et pastillages, 
colorées, 22 Setiemb. , 1841 (Ann. d'hyg. et de méd. lég., 1839, t. XXIX, 
p. 359); Ordenance de police sur les pastillages, sucreries el liqueurs co- 
lorées, 11 de Agostó 1832 (Ann. d'hyg. et de méd. lég., 1837, t. XVII, 
p. 475); O'sSHAUGHNESSY (Dr.) On coloured sugar confectionery (Lanet, 
1831).—Tarpieu. Dictionaire d'hkygiéne (Paris, 1862, t. I, p. 254, art. Bon- 
bons). —RoussiN. Nouveau Dictionare de médecine et de chirurgie prati- 
ques (Paris, 1856, t. V, art. Bonbons). | 


BÓRAX.—Véase Sosa (Borato de). 

BORRAJA .—Las flores de la borraja Borago officinalis L. (Bor- 
ragineas) son azules, algunas veces róseas 6 blancas, decolora 
rotácea y con el tubo cerrado en su garganta por cinco escamas. 

Se la sustituye algunas veces con la Viperina ó vivorera mo- 
rada, Echium vulgare L. (Borragineas), que tiene la corola tubu- 
losa, con la garganta desnuda y mas corta que el cáliz. 

BOTELLAS.—Las botellas son vasijas de vidrio destinadas 4 
contener líquidos; pero no tienen nunca una capacidad bien de- 
terminada, de manera que el fraude por déficit de la cantidad 
del contenido se verifica diariamente. 

Tienen además el inconveniente de estar formadas algunas 
veces por un vidrio atacable por los líquidos que contienen; pues 
se sabe que los vidrios á base de cal, sosa 6 potasa se alteran con 
bastante facilidad por el agua hirviendo. Suele suceder tambien 
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que los fabricantes, por razon de economia, aumentan la pro- 
porcion de álcalis en la mezcla de los elementos del vidrio, lo que 
determina su fusion á una temperatura poco elevada; pero los 
productos de esta fabricacion son siempre 'atacados por los liqui- 
dos, como el vino, á los que comunican malas propiedades. En 
todos estos casos se observa que el vidrio pierde en gran parte su 
trasparencia. 

Se hace uso frecuentemente de los perdigones para limpiar 
las botellas, pero como los perdigones se conservan por lo regular 
mal, se forma carbonato plúmbico, que se puede fijar en las pare- 
des de la botella y ser causa de accidentes desagradables (SePUT). 
Puede acontecer tambien que quede algun perdigon adherido al 
fondo ó paredes de la botella y produzca por su carbonatacion la 
introduccion en el líquido de un principio tóxico; por lo tanto 
deberia adoptarse para la limpieza de estas vasijas el uso de la 
granalla de fundicion ó de cadenitas de hierro. 


SEPUT. Observation sur l'emploi du plomb de chasse pour laver les boutei- 
lles Journ. chim., méd., 4. série, 1863, t. IX, p. 610). 


BROMO.—El bromo es líquido à la temperatura ordinaria, rojo 
negruzco cuando se le ve en masa, rojo de jacinto cuando se le 
examina por trasparencia en láminas delgadas. Tiene un olor 
fuerte y desagradable que recuerda el de cloro; su sabor es tam- 
bien muy intenso; mancha la piel de amarillo, pero la coloracion 
desaparece por el calor. Su densidad es 2,966; se solidifica 4—37° 
y esparce al aire vapores Oscuros. 

La mezcla de bromo y de agua, que puede existir en propor- 
cion variable, se reconoce por su punto de ebullicion, el que ten- 
drá lugar à una temperatura superior, à +45", y no se solidificará 
à + 20°. Se podrá además demostrar la pureza del bromo por los 
mismos procedimientos que la del iodo. 

Cuando el bromo contiene cloro se le disuelve en agua y se 
trata con limaduras de zinc, despues se destila con ácido sulfúrico 
diluido en agua, recibiendo los vapores de agua de barita. Se se- 
para el exceso de esta base por medio del ácido carbónico, y luego 
se trata el líquido por alcohol absoluto que disuelve el bromuro 
bárico y deja un residuo de cloruro. 

La presencia del bromuro de carbono (0,08 próximamente) se 
reconoce porque deja un residuo carbonoso por la destilacion. 

BROMURO POTÁSICO. —Véase Porasio (Bromuro de). 

BUGLOSA.—Las flores de la buglosa Anchusa italica, Retz. 
(Borragíneas), tienen el cáliz de cinco divisiones, le corola em- 
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buda con el tubo recto, cinco lóbulos obtusos y la garganta cer- 
rada por escamas. | 

Se sustituye algunas veces con las flores de la viborera mora- 
da, Echium vulgare L., que se distingue por su cotola tubulosa 
y la garganta desnuda. 

BUGÍAS.—Las bujías esteáricas, que son las que mas general- 
mente se emplean en la actualidad, están sujetas à diversas alte- 
raciones que resultan de los vicios de su fabricacion y son ade- 
más objeto de falsificaciones que importa mucho conocer. 

Los fabricantes de estearina mezclan esta algunas veces con 
la parafina hasta en la proporcion de 20 por 100, así como los 
fabricantes de parafina mezclan esta con cierta cantidad de es- 
tearina para darla mejores cualidades para la preparacion de las 
bujías. 

Para reconocer estas mezclas, no se puede fundar la observa- 
cion en el punto de fusion y el peso específico porque la estearina 
y parafina del comercio no son nunca químicamente puras. 

Un buen procedimiento es el de R. Wagner, que consiste en 
tratar una disolucion alcohólica hirviendo de parafina por una 
disolucion alcohólica de acetato potásico neutro, y si hay estea- 
rina se formará un abundante precipitado en forma de copos. Se 
puede tambien tratar 5 6 6 gramos de la materia de una bujía 
por una disolucion caliente de hidrato potásico poco concentrada; 
se forma con el ácido esteárico un jabon, mientras que la para- 
fina no es atacada; se vierte en la disolucion cloruro sódico que 
determina la formacion de un jabon sódico y arrastra con él la 
parafina. Se recoge el jabon obtenido sobre un filtro, se lava pri- 
mero con agua fria para separar el exceso de cloruro sódico y 
despues con alcohol muy diluido que disuelve el jabon mientras 
que la parafina queda en el filtro; se deseca esta 4 una tempera- 
tura inferior à + 35° C. para evitar que se funda. Se trata enton- 
ces la parafina repetidas veces con éter, se evapora el liquido con 
cuidado en baño-maría, se pesa el residuo constituido únicamente 
por parafina y por diferencia se conoce el de la estearina (Hock). 

Algunos fabricantes mezclan la materia de las bujías con dci- 
do arsenioso, con el objeto de hacerlas mas combustibles y de 
impedir la tendencia que la estearina tiene á la cristalizacion. 

Esta mezcla ha sido causa de muchos accidentes desagrada- 
bles, por lo que está prohibida por la autoridad. Se reconocerá la 
presencia del ácido arsenioso hirviendo una bujía en agua des- 
tilada y ensayando en el aparato de March el líquido filtrado y 
concentrado por la evaporacion. 
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La presencia de la fécula se reconoce por la fusion y el reposo. 

La del sebo se conoce por el punto de fusion, que es mas bajo. 
si existe esta grasa, y por la formacion durante la destilacion de 
ácido sebácico, que se disuelve en agua y de cuya disolucion se 
precipita por el sub-acetato plúmbico. La presencia de la grasa 
de los cadáveres indicada por Chevreul, se reconoce por el punto. 
de fusion que es de + 28° á 30° C. y por la trituracion con la po- 
tasa, que da lugar á un desprendimiento de amoniaco en contacto 
del ácido acético. 

Se han vendido algunas veces, con el nombre de bujías esteári- 
cas, bujías de color blanco mate no traslucientes y que estaban 
formadas por una materia mas fusible que el ácido esteárico; 
estas bujías, que exhalan un fuerte olor á sebo, arden con llama 
amarilla y es preciso despabilarlas. Algunas veces tambien se ha 
cubierto el sebo con una capa de ácido esteárico de tal modo, que 
el aspecto exterior es el de las bujías de buena calidad. 

Hocx. Detectionandestimation of paraffin in Stearin Candles (Diuglerp's 
polytechn. Journ., 1872, t. CCIMI, p. 313; Pharm., Journ., 3.* série, 1872. 

BUTUA.—La butua ó pareira brava, es una raíz producida por 
el Chondodendron tomentosum, R. Pav. (Menis permeas) y se pre- 
senta en trozos tortuosos, rara vez ramificados, con surcos longi- 
tudinales y hendiduras trasversales; exteriormente es negruzca y 
en el interior pardo amarillenta. El corte trasversal presenta una 
eje central y radios divergentes del eje que es rara vez excén- 
trico; alrededor capas concéntricas con radios irregulares y se- 
parados (HAMBURY). 

Se la sustituye algunas veces en el comercio con la raíz del 
Cissampelos pareira L., que es menos voluminosa; no presenta 
capas concéntricas y la parte media no suele estar en el centro 6 
eje del trozo. 

Hace poco tiempo John Moss ha hecho conocer la mezcla de 
las raices del Condodendron tomentosum, R. y P., con los tallos 
de la misma planta que se distinguen por su ligereza, su color 
mas pálido y su estructura menos compacta. La superficie de la 
corteza está salpicada de manchas blancas, debidas á líquenes 
microscópicos, y en algunos puntos lleva restos de musgos de 
color verde. Estos tallos tienen sabor dulzaino y un poco amargo, : 
pero mucho menos que la raíz. 

Hamgury (Dam). On Pareira brava (Phármac, Journ., 3.4 série, 1873, 
p. 81, 102),—Moss (Joun). Vote ona sophistication of Pareira root (Pharmac. 
Journ., 3.? série, 1874, p. 101). Squis. Cissampelos Pareira; Pareira brava, 
Proced. of the Amer. Pharm., assoc., 1782. j 





CACAO.—El cacao es la semilla del Theobroma Cacao, L. (Bitne- 
riaceas). Es ovóidea comprimida, lisa, parduzca, del volúmen 
de una haba. Está formada por una envoltura 6 cubierta sólida 
y frágil, de color pardo rojizo y de una almendra pardo violada, 
lisa y amarga. 

Se distinguen en el comercio diversas suertes de cacaos; los 
unos llamados cacaos terrados, han sido introducidos en la tierra 
en donde han experimentado un principio de fermentacion; su 
epispermo es pardo, áspero y adhiere poco á la almendra (cacao 
de Caracas y cacao de Trinidad); los otros cacaos no terrados se 
han desecado acto continuo de su extraccion del fruto; su epis- 
permo es mas rojizo, liso y adherente; son mas ricos en mante- 
ca de cacao, pero menos estimados para la fabricacion del cho- 
colate. 

«La semilla de cacao presenta una estructura muy compleja, 
pero, sin embargo, característica. Deben examinarse separada- 
mente la cubierta y la almendra. La cubierta presenta en su 
superficie, en mayor ó menor número, fibras tubulares de gran- 
des dimensiones que contienen una materia granulosa y peque- 
ños corpúsculos (figura 55). Estas fibras no se encuentran siem- 
pre en igual cantidad en las diversas semillas y parecen perte- 
necer mas bien á una materia esponjosa que las envuelve, que á 
las mismas semillas. La mayor parte de estas fibras están dispues- 
tas paralelamente las unas con relacion á las otras, en sentido 
del eje mayor de la semilla (HAssALL). 

»La envoltura propiamente dicha, está formada por tres 6 
cuatro túnicas; la mas exterior está constituida por células alar- 
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gadas, soldadas unas con otras, formando una capa ünica, y dis- 
puestas de manera que su diámetro mayor es trasversal al eje de 
la semilla. 

»La segunda túnica está compuesta de células anchas, angu- 
losas, formando muchas capas íntimamente unidas; hácia el 
centro de la túnica las células aumentan progresivamente de vo- 
lúmen, sus paredes son mas finas y trasparentes y su cavidad 





Figura 55.— Fibras tubulares de la superficie de la almendra de cacao. 
Aumento, 100 diámetros (Hassall). 


está llena de una materia mucilaginosa, que es mas abundante 
en las semillas que han estado algun tiempo introducidas en 
agua. A medida que se observan estas células mas cerca de la 
cara interna, aparecen mas pequeñas, pierden su carácter muci- 
laginoso y se asemejan por su aspecto à las células mas exteriores. 
Esta segunda túnica forma la mayor parte de la cubierta. 

»Se observa además en la cubierta externa de la semilla, li- 
neas prominentes, formadas por fibras que, partiendo del punto 
de insercion de la semilla, se reparten por la superficie y termi- 
nan en la extremidad opuesta. Estas fibras están compuestas de 
vasos espirales que están envueltos en las fibras leñosas y en las 
células descritas anteriormente. 
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»La tercera túnica, fina y delicada, está formada por peque- 
ñas células que contienen globulitos de materia grasa; cuando se 
separa la cubierta queda generalmente una gran parte de esta 
túnica adherida á la superficie de la almendra. No solamente en- 
vuelve á la almendra, sino que penetra entre los cotilidones y re- 
cubre su cara interna; sin embargo, es mas aparente en la cara 
externa. Sus células incoloras pasan gradualmente á las células 
coloreadas de las semillas, de modo que, esta túnica, parece per- 
tenecer mas bien á la almendra que á la cubierta. 

»Entre los lóbulos de la almendra se encuentra una cuarta 
capa que está soldada á la tercera; hialina y trasparente, tiene 
estructura fibrosa, y presenta siempre gran cantidad de pequeños 
cristales, así como muchos cuerpos alargados, redondeados en 
las dos extremidades y divididos en muchas células; estos cuer- 
pos no parecen estar soldados á la túnica que les lleva y tienen 
la apariencia de producciones fungóideas. Se les encuentra en 
todas las semillas que se examinen (figura 56). 
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Figura 56.—Estructura de la semilla de cacao. 
a, tercera membrana; b, células redondeadas, procedentes de la segunda membrana que 
penetran hasta la cuarta; c, cuarta membrana fibrosa; d, cuerpos alargados; e, materia 
grasa cristalina en masas redondeadas; f, cristales de margarina (Hassall). 
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»La almendra, separada de su cubierta, aparece formada por 
muchos lóbulos angulares, irregulares en su forma y volúmen; 
por la presion se separan completamente unos de otros y la al- 
mendra se rompe en muchos pedazos. Los lóbulos están com- 
puestos de muchas células redondeadas y llenas de granos de fé- 
cula y de materia grasa (figura 57). En la superficie de la semilla 
estas células son angulosas por la presion y tienen color rojo-os- 
curo; su coloracion, sin embargo, varía mucho y está, algunas 
veces, manchada de púrpura y azul en muchos puntos. Cada cé- 
lula contiene gran número de granos de fécula (HassALL). 





Figura 57.— Células de la almendra de cacao; en A, aumento de 320 diámetros; > 

en B, aumento de 500 diámetros (Hassall). 

»Los granos de la fécula del cacao son perfectamente esféri- 
cos y su diámetro es próximamente veinte veces menor que el de 
los granos de la fécula de patata. Estos granos que tienen gene- 
ralmente un hilo oscuro, radiado en forma de estrella, se ven 
muy bien con una coloración azul oscura, que puede obtenerse 
tratando un trozo muy delgado de cacao con la tintura etérea de 
iodo (GIRARDIN Y BIBARD). 

»En una de las extremidades de la semilla está la cubierta 
formada por células que contienen muchos corpúsculos ami- 
láceos y glóbulos oleosos. 

»En los buenos chocolates no se encuentran mas que los ele- 
mentos anatómicos de la almendra y de membrana mas interna. 
El embrion no suele encontrarse en el chocolate, pero como con- 
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tiene fécula y materia grasa, no hay inconveniente en conser- 
varle (HASSALL).» 

La semilla de cacao de buena calidad debe tener la cubierta 
parda y lisa; la almendra debe llenar completamente el inte- 
rior, ser lisa, amarillo-parduzca por fuera y rojizo-oscura por 
dentro, inodora, amarga y astringente, sin que su sabor tenga 
nada de desagradable. Debe observarse si ha sido atacada por los 
insectos. 


GIRARDIN y BIBARD. Sur la fécule de cacao (Journ. pharm. el chim., 
2.2 série, 1852, t. XXXVIII, p. 266). 


CACAO (Manteca de).—La manteca de cacao es de color blanco 
algo amarillento, siendo mas blanca cuanto mas antigua, es só- 
lida á la temperatura ordinaria fusible á + 33”; su sabor es dul- 
ce y su olor, que es el del cacao, agradable; se enrancia difícil- 
mente. Pura, da con el éter una disolucion compacta y traspa- 
rente. 

La manteca de cacao se encuentra á veces adulterada con 
grasa de carnero (sebo) 6 médula de vaca, y entonces presenta 
menor consistencia, su fractura ofrece diferentes coloraciones 6 
una opacidad diferente, y su color se parece mas al gris que al 
amarillento. Da con el éteruna disolucion turbia que contiene el 
sebo 6 la grasa y generalmente su punto de fusion está modifi- 
cado; su punto de fusion es en este caso de + 26° à 28”. Puede te- 
ner tambien aceite de almendras dulces y entonces es mas blanda 
y su punto de fusion es de + 23°. 

El doctor G. A. Bjorkland ha demostrado que 50 gramos de 
manteca de cacao introducidos en una campana con 100 gramos 
de éter, dan por la agitacion á + 18” C, una disolucion turbia si 
contiene cera ó sebo. Si el líquido permanece claro, se introduce 
la campana en agua à 0” y se observa el número de minutos tras- 
curridos para que el líquido se vuelva lechoso y deposite copos; 
para que esto se verifique son necesarios mas de diez minutos, si 
la manteca del cacao está falsificada. 

Se puede tambien hacer un linimento; lo que exige 8 gramos 
si la manteca es pura; para 5 gramos de aceite de almendras dul- 
ces la proporcion de este aceite necesaria para obtener un pro- 
ducto de consistencia ordinaria será menor. 


BJORKLAND. Moyen de reconnaître la falsification du beure de cacao avec 
du suif de bœuf et de la cire (Journ. chim. méd., 3.* série, 1869, t. V, pá- 
gina 147). 


CADMI0,—Véase Zinc (OXIDO DE). 
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CAFÉ.—El café, semilla del Coffea arábica L. (Rubiáceas), es 
liso, convexo por el lado externo, plano y con un surco longitu- 
dinal profundo en el lado interno, y rodeado por una película su- 
mamente fina y adherente. Su color es amarillo-claro 6 verdoso, 
su olor cuando está crudo es débil, pero es muy diferente, aromá- 
tico y perfumado cuando se le tuesta. 

Se distinguen diversas especies de café en el comercio, que 
pueden dividirse en dos grupos, cafés amarillentos 6 de orígen 
indio, como son el de Moku, Borbon, Ceylan, Java, etc., y cafés: 
verdosos ó de orígen americano, tales como el de Puerto-Rico, 
Haiti, Martinica, Guadalupe, Brasil, etc. 

«La cubierta del café presenta una estructura muy caracte- 
rística. Está compuesta principalmente por células alargadas y 
adheridas entre sí, formando una capa simple á manera de mar- 
cas oblicuas en sus superficies. Estas células están colocadas so- 
bre una membrana fija que contiene una extructura fibrosa in- 
distinta (figura 58). 





Figura 58.—Envoltura externa de la semilla del café.—Aumento, 140 diámetros (Hassall). 


»La semilla del café es seca y dura aun despues de haber es- 
tado algun tiempo introducida en agua, lo que la distingue de 
las materias con que puede estar mezclada. Esta sequedad persis- 
te aun en el café tostado, por lo que este solo carácter puede ser- 
vir para distinguir los fragmentos del café molido de los de 
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achicoria. El café está formado por células angulosas tan intima- 
mente soldadas entre sí, que se rompen antes que poderlas aislar 
unas de otras; su interior contiene bajo la forma de gotitas, una 
notable cantidad de aceite volátil. 

»Entre la semilla y la envoltura se encuentra generalmente 
cierta cantidad de aceite esencial. 

»En el surco de cada semilla se encuentran algunas veces, 
pequeños vasos, formados cada uno por un hilo espiral simple y 
contínuo y diferentes de los que se encuentran en otros tegidos 
vegetales. 

»La torrefaccion del café en nada cambia su extructura y 
aunque los tejidos sean carbonizados en parte conservan sus Ca- 
ractéres distintos; el aceite esencial no se encuentra bajo la for- 
ma de gotitas; una parte se ha disipado por el calor y el resto 
está generalmente repartido por las cavidades. Se prueba que no 
todo el aceite esencial se ha evaporado por el calor, porque he- 
chando un poco de café tostado en una corta cantidad de agua, se 
observan gotas de este aceite formando manchas mas 6 menos 
grandes y de formas irregulares (HAssALL).» 

El café verde se encuentra generalmente mezclado en el co- 
mercio con cuerpos extraños, como por ejemplo, piedras; las 
suertes de café que con mas frecuencia están adulteradas de esta 
. manera, son las de Ceylan y las de Haití, y las que lo están me- 
nos son los de Java y Martinica. Para separar estos cuerpos ex- 
traños hay que someter á la torrefaccion el café. 

En algunos casos se han coloreado con plombagina y talco los 
granos de café de Martinica averiados; pero la locion separa estas 
materias extrañas que se pueden recoger filtrando el líquido, 
pues aquellas quedan sobre el filtro. 

El café averiado por el agua del mar, puede presentar colora- 
cion verde por haberse mojado; contiene una considerable canti- 
dad de cloruro sódico y por consiguiente sus cenizas dan, con el 
nitrato argéntico, un precipitado blanco coaguloso, soluble en el 
amoniaco. 

Este café se presenta algunas veces de color pardo-negruzco 
por fuera y verdoso por dentro, tiene olor á sustancia enmoheci- 
da y como jabonoso; tostado es seco y no contiene nada de cafei- 
na (GIRARDIN). 

Pocas sustancias experimentan tantas y tan variadas falsifi- 
caciones como el café tostado, pudiendo asegurarse que es muy 
raro encontrar un café perfectamente puro. Casi todas estas adul- 
teraciones se hacen con el café pulverizado; pero, sin embargo, 
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el café en grano no está exento de falsificacion. Las semillas tos- 
tadas de café se han imitado por medio de aparatos especiales con 
el café de achicorias, pero si se maceran en agua estas falsas se- 
millas, se deshacen en ella y dan una disolucion que se colorea 
en seguida en pardo, mientras que las semillas verdaderas per- 
manecen enteras, en las mismas circunstancias, y colorean al 
agua con mucha lentitud. 

Se ha llegado hasta fabricar, particularmente en Lyon, un 
café ficticio 6 imitado con una pasta de sustancias amiláceas à 
las que por medio de moldes, se les da una forma semejante á 
los granos de café y que se tuestan antes de mandarlas al co- 
mercio al por menor, para mezclarlas con el café exótico. Algu- 
nos falsificadores han modificado la fórmula y fabrican el café 
con una pasta de harina, de tierra gredosa y marco agotado de 
café; esta pasta se divide en granos de forma parecida á los del 
café con los que se mezclan. Estas semillas apenas tienen sabor 
y se disgregan en agua sin necesidad de la presion de los dedos, 
aunque se les tenga poco tiempo dentro del líquido. 

En el comercio de Anvers se ha presentado una mezcla de 
café con 40 por 100 de semillas de ricino, de las que algunas te- 
nian una coloracion pardo-negruzca á consecuencia de la torre- 
faccion á que se habia sometido el producto (ORMAN). 

Los cafés tostados se mezclan, hácia el fin de la torrefaccion, 
con materias azucaradas, tales como la melaza, la miel, el azúcar 
bruto, etc., con lo que se obtiene un producto que colorea mucho 
la infusion. Algunas veces se añade un poco de manteca para 
prevenir la traspiracion del café, es decir la pérdida de su aro- 
ma y darle el aspecto oleoso que tiene el verdadero café tostado. 
El caramelo tiene la ventaja de dar color y sabor amargo á los 
cafés averiados. 

El comercio presenta con frecuencia cafés cubiertos por una 
cápa de azúcar, que unas veces representa 4 6 5 por 100 de azú- 
car y otras esta se sustituye por melazas impuras hasta 20 por 
100. Se sirven de este medio los falsificadores, para disimular los 
cafés averiados. La administracion francesa tolera hasta 6 por 
100 de azúcar, á no ser que un indicio ó carácter especial no haga 
conocer la proporcion exacta del caramelo. La cubierta sacarina 
puede conocerse por la proporcion de resíduo desecado que deja el 
tratamiento por el agua de un peso dado de café y que da, por 
diferencia, la cantidad de las materias solubles separadas del café 
y que habrian constituido su extracto. Es preciso indicar que la 
cantidad de estas materias, no es la misma en las diversas suertes 
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de cafés y que estos pueden dar hasta 24 6 28 por 100 de extrac- 
to (CHEVALLIER). 

El café en polvo, del comercio al por menor, està por lo re- 
gular constituido por las suertes inferiores 6 por cafés averiados, 
y, por consiguiente, su valor es de los mas infimos. 

Con mucha frecuencia el café del comercio está únicamente 
constituido por cafés agotados 6 por el marco de su infusion pul- 
verizado, pero como en cualquiera de estos casos no da al agua 
una coloracion bastante intensa , se tiene cuidado de adicionarle 
de 10 à 15 por 100 de caramelo. 

La falsificacion del café con la achicoria, es tal vez la mas 
comun y á veces sucede que corren por el comercio algunos lla- 
mados cafés, que solo son la raíz de achicoria tostada y dispuesta 
à la manera del café, Porque el comprador vea moler el café, no 
debe creer que sea puro, porque el vendedor sabe añadir, sin que 
él se aperciba de ello, alguna cantidad de achicorias en el moli- 
no. Hasta se han llegado à inventar máquinas para dar á la achi- 
coria la misma forma que los granos de café y la prueba de esto 
es un privilegio concedido en Liverpool á Duckworthen 1850. 

Es cierto que se dice que el café de achicorias es mejor, lo 
que es discutible; pero aun cuando esto sea una verdad, no por 
eso dejar de existir el fraude al vender un producto por otro, 
dando la achicoria en lugar del verdadero café. Cada uno puede 
hacer por sí para su propio uso, la mezcla que desee, pero el 
comerciante es culpable cuando no da puro el producto que se 
le pide. 

Se mezcla tambien el café con trigo, guisantes, habichuelas, 
descortezados y tostados. En Inglaterra se vendió, en 1850, con 
el nombre de cofina, una sustancia que se indicaba como una 
semilla procedente de Turquía y que se empleaba para adulterar 
el café. El exámen microscópico demostró que este producto es- 
taba constituido por semillas de leguminosas tostadas, y despues 
se ha adquirido la certeza de que la cofina estaba formada por se- 
millas de a/tramuz, de las que se habian importado en aquella 
época cien toneladas con el único objeto de falsificar el café. En 
la misma época se compraron en el mercado inglés cincuenta 
toneladas de bellotas con el mismo objeto (HAssaLL). 

En los cafés en polvo se han encontrado serrin de caoba, rojo 
de Venecia y otras preparaciones ferruginosas destinadas á dar- 
les color (PEREIRA). 

Pero no se detiene aquí el génio inventivo de los falsificado- 
res, pues el autor inglés de un pequeño volúmen titulado, Del 
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café; lo que es y lo que debe ser, indica la siguiente adulteracion 
como muy comun y corriente en Lóndres; algunos individuos 
cuecen los hígados de los bueyes y sobre todo los de los caba- 
llos, para obtener un polvo que venden á los cafeteros á muy 
bajo precio. Dicho autor añade que se reconoce este fraude de- 
jando enfriar tranquila y lentamente la infusion, pues se forma 
en la superficie una película gruesa ( HASSALL). 

Para reconocer las falsificaciones del café, se puede recurrir: 
1.”, à ciertos caractéres físicos y exteriores; 2.”, al microscopio; 
3.”, à los caractéres químicos. 

La primera série de caractéres no es científica, pero conduce 
à buenos resultados. 

El café que se hace masa en el papel que le contiene ó com- 
primido entre los dedos, puede asegurarse que está falsificado y 
. probablemente con la achicoria. 

El café que echado en el agua, en corta cantidad, presenta 
una parte que flota y otra que desciende al fondo de la vasija, 
está probablemente falsificado, ya con la achicoria, ya con las 
bellotas tostadas, ya con otras sustancias análogas. El café puro 
flota en la superficie del agua y no se embebe, por lo menos, in- 
mediatamente. Es preciso sin embargo, tener presente, al obser- 
var este carácter, que hay algunas suertes de café que se preci- 
pitan inmediatamente al fondo del agua ( DESSAULT ). 

Si el agua fria, en la que se ha precipitado el café, se colora 
inmediatamente y con intensidad, es prueba de que contiene al- 
guna materia vegetal tostada 6 caramelo; porque el café puro 
no colorea el agua sino despues de algun tiempo y siempre con 
un tinte débil. Si de un poco de café humedecido en un cristal 
se pueden separar algunos fragmentos mojados con la punta de 
una aguja , el café está de seguro falsificado, porque los frag- 
mentos del verdadero café quedan secos y duros, aun despues de 
una inmersion prolongada (HAssALL ). 

Draper ha ideado un aparato al que ha dado el nombre de 
cafeómetro, por el cual se pueden conocer las falsificaciones. 
Consiste este aparato en tubos de 20 centímetros de longitud, 
terminados en la parte inferior por otro tubo mas estrecho y 
graduado; se llenan estos tubos con agua destilada y hervida y 
sobre ella se vierte 1 centímetro cúbico de café molido; se obser- 
va si el café desciende con lentitud ó con rapidez; cómo se colo- 
rea el líquido; el espacio que ocupa en el fondo el depósito; el 
cambio de color del polvo y su aglomeracion mas ó menos con- 
siderable ( Pharm., Journ., 1867). 
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El exámen microscópico nos proporciona los mejores medios 
para reconocer las adulteraciones del café. Porque si bien por los 
medios químicos podemos investigar y determinar si hay falsifi- 
cacion en el café, no podemos determinar la naturaleza de la 
sustancia adulterante, ni aun cuando se trate de la achicoria. La 
falsificacion, segun lo han demostrado Graham, Stenhouse y 
Campbell, podrá indicarse de un modo general por el calor mas 
ó menos oscuro de la infusion, por su densidad, por la cantidad 
de azúcar 6 por la composicion de las cenizas. La cantidad de 
sílice que contienen las cenizas es un indicio, segun estos autores, 
para sospechar la adulteracion; la presencia de 1 por 100 6 mas 
de este cuerpo es prueba de la falsificacion; la proporcion de si- 
lice será mas considerable cuando el café contenga cebada 6 ave- 
na, menor con la achicoria y el taraxacon, y menor tambien 
con el centeno y el trigo y muy insignificante con las zanahorias 
(HASSALL ). 

La cantidad de azúcar que contiene el café tostado, excede 
rara vez de 1,12 por 100, mientras que en las raíces tostadas de 
achicoria, de zanahoria y de remolacha es de 9 á 12 por 100. El 
mejor procedimiento para determinar la proporcion de azúcar 
en un café adulterado, consiste en hacer fermentar la infusion 
con un poco de levadura de cerveza y recoger por destilacion el 
alcohol formado { HASSALL). 

La presencia de la achicoria en el café, es muy difícil de de- 
mostrar por los procedimientos químicos, pero por medio del 
exámen microscópico podemos descubrirla con mucha facilidad 
(Sir CHarLeEs Woop). (Figuras 59 y 60.) La forma redondeada 
delas células de la achicoria, su fácil separacion, la presencia 
de vasos punteados y de vasos lacticiferos, son los caractéres que 
permiten reconocer la presencia de esta raiz (Véase ACHICORIA). 

John Horsley aconseja, para distinguir el café de la achico- 
ria, tratar las infusiones muy diluidas por una disolucion de 
bi-cromato potásico, que no modifica el color de la infusion de 
achicorias, mientras que comunica inmediatamente color pardo 
á la infusion de café. En el caso de mezcla, se trata la infusion 
por el bi-cromato potásico y se hierve; se añaden algunos granos 
de sulfato cúprico y se hierve de nuevo. Se forma un precipitado 
en forma de copos, de color pardo, que es tanto mas oscuro 
cuanto mayor sea la cantidad de café; y por la comparacion de 
las coloraciones se puede apreciar, por lo menos aproximada- 
mente, la cantidad de la mezcla. (Journ. Pharm., 3.* série, tomo 
XXIX, p. 286.) 
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Figura 60.—Café adulterado con achicoria (Hassall). 
a a, café; b b, achicoria. 
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La remolacha tiene células mucho mayores que las de la achi- 
coria, y no presenta vasos lacticiferos. 

Las semillas tostadas de las gramíneas, las bellotas à otra 
sustancia cualquiera que contenga fécula, no dan siempre, aun 
cuando así se afirme, coloracion azul cuando se trata la infusion 
fria por la tintura de iodo. Hassall ha demostrado que la infusion 
de café falsificada con bellotas, adquiere, por el iodo, una colo- 
racion negra con viso pardo ú oliváceo, lo que depende de la 
accion de la materia colorante de la achicoria, que se añade 
siempre simultáneamente con las bellotas. Si el iodo no da siem- 
pre la coloracion azul, no deja de ser por esto un reactivo que 
pueda emplearse con alguna utilidad, porque la coloracion os- 
cura que determina es muy manifiesta. Pero el exámen micros- 
cópico permite siempre reconocer la presencia de los granos de 
fécula, que no pueden confundirse con las células del café ni 
de la achicoria. 

La harina de habas, se puede descubrir por su estructura ce- 
lulosa, y sobre todo, por los granos de fécula, la mayor parte de 
ellos ovóideos, con una hendidura central que emite hendiduras 
radiadas. 

Las bellotas tostadas y reducidas á polvo, se reconocen por la 
forma y volúmen de los granos de fécula, que contienen en gran 
cantidad (figura 61). : 





Figura 61.— Café falsificado con achicoria y bellota: a a, café; b b, achicoria; 
cc, bellota (Hassall), 
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El serrin, y sobre todo el de caoba, es muy fácil de descubrir, 
porque basta mojar el café, separar las fibras leñosas y examinar 
su extructura característica. Conviene no olvidar en esta inves- 
tigacion, que las diversas materias que sirven para adulterar el 
café, contienen algunas fibras leñosas que no deben confundirse 
con las del serrin de madera. 

El caramelo se puede indicar preparando un macerado con un 
peso conocido de café: se evapora el líquido en baño-maría hasta 
sequedad, y se prueba su sabor; si el extracto es de color oscuro, 
frágil y de sabor amargo, propio del caramelo, no puede caber 
duda de la presencia de esta sustancia. No se conoce ningun 
medio para determinar la cantidad de caramelo mezclada con 
el café. 

El rojo de Venecia se reconoce algunas veces á simple vista 
pero este caso es muy raro; para descubrirle es preciso incinerar 
un poco del café sospechoso, y por el color rojo 6 amarillo de las 
cenizas, se vendrá en conocimiento de la adulteracion. 


BoUCHARDAT. Falsification du cafe (Union pharm., 1837, t. IV).—Cue- 
VALIER (A.). Café indigéne (Ann. d'hyg. et de méd. lég., 1853, t. XLIX, 
p. 408); Sur le enrobage des cafés (Journ. chim. et mèdic., 4.? série, 1869. 
t. IX, p. 259); Du café, son historique, son usage, son utilité, ses altera- 
tions, ses succédanés, les falsifications gon lui fait subir (Ann. d’ hyg. et de 
méd. lég., 2.? série, 1862, t. XVII, p. 5).—DessauLT. Sur les caracteres 
differentiels de la chicorée et du café (Journ. chim. medic., 5.* série, 1866, 
t. II, p. 435). — DRAPER. On an aparatus for the defection of adulterations 
on Coffee (Pharm. Journ.,3.* série, t. IX, p. 142).—GIRARDIN (J.). Rapport 
adressé au maire de Rouen sur un café avarié par l’eau de mer. (Ann. d'hyy. 
et de méd. lég., 1834, t. XI, p. 87); Rapport sur un poudre destinée à rem- 
placer le café (Ann. d'hyg. et de med. lég., 1834, t. XI, p. 96). — HorTLEY 
(J.). Nouvelle méthode pour reconnaître les falsifications ou mélanges de café 
et de chicorée (Ppharm. Journ., Dic. 1855, t. XV, núm. 6.2; Journ. chim. 
méd., 4.4 série, 1857, t. TIT, p. 430).—LABICHE (E.). Sur le café recouvert 
de caramel. (Journ. chim. médic., 4.* série, 1858, t. IV, p. 627).— Las- 
SAIGNE (J. L.). Observations sur les moyens de constater la présence de Vin- 
fusion de chicorée torréfiée dans l’infusion de café (Journ. chim. médic., 
3.2 série, 1853, t. IX, p. 369).—Læpace (H.). Sur un faux café (Journ. 
chim. médic., 3.2 série, 1853, t. IX, p. 618). —Orman (V.). Falsification du 
cafe moka avec le semence de ricin (Journ. chim. médic., 3.* série, 1852, 
t. VIII, p. 50), Sophistication du café (Mercantile miscelanies; Ann. de 
Pagric. des colonies, 1860, p. 191). 


CAFÉ DE ACHICORIAS.— Véase ACHICORIA. 
CAL.— La cal viva (óxido cálcico) es blanca, inodora, muy acre, 
muy ávida de agua, pero poco soluble en este vehículo; expuesta 
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al aire, se apaga absorbiendo la humedad atmosférica y-combi- 
nándose en parte con el ácido carbónico. Puesta en contacto con 
el agua, se calienta absorbiéndola, se hincha y seconvierte en un 
polvo blanco. Sus propiedades son alcalinas y muy pronunciadas. 

Puede contener carbonato cálcico á consecuencia de su mala 
preparacion, pero entonces hace efervescencia con los ácidos. 

Si en su preparacion se ha puesto en contacto con las cenizas 
de la madera que ha servido para su calcinacion, puede contener 
potasa; para asegurarse de ello, se disuelve la cal en el ácido clor- 
hídrico, y se separa esta base por el oxalato amónico, que la pre- 
cipita; el líquido filtrado se trata con cloruro platínico, que dará 
un precipitado amarillo de canario, 6 con el ácido tartárico, que 
producirá un precipitado granujiento si hay potasa. 

La silice que puede proceder de los minerales empleados para 
obtener la cal, permanecerá insoluble por el tratamiento con el 
ácido clorhídrico. 

La magnesia que tiene el mismo orígen, se encuentra en el lí- 
quido filtrado por el fosfato sódico amónico que produce un pre- 
cipitado blanco de fosfato amónico-magnésico. 

El hierro se precipita del líquido por el amoniaco bajo la for~- 
ma de óxido férrico. 

CAL (Fosfato de). —El fosfato cálcico medicinal, es blanco insí- 
pido inodoro, apenas soluble en el agua, pero soluble en los li- 
quidos ácidos. | 

Algunas veces está mezclado con una notable proporcion de 
sulfato cálcico. Se le reconoce por medio del ácido sulfúrico que 
no disuelve el sulfato 6 por la incineracion con el carbon que 
origina un producto que desprende hidrógeno sulfurado cuando 
se le trata con un ácido diluido. 

CAL (Sulfato de). —El su/fato cálcico ó yeso, despues de calcina- 
do y privado, por lo tanto, del agua que contiene al estado de 
cal sulfatada ó selenita, absorbe la humedad del aire y llega å 
perder por completo la propiedad de convertirse en pasta cuando 
se le amasa para usarle. 

Se le mezcla algunas veces con carbonato cálcico 6 creta, pero 
en este caso hace efervescencia con los ácidos, como el acético 6 
el clorhídrico y nítrico diluidos. Como sucede con frecuencia que 
la piedra de yeso está acompañada de cal carbonatada , es preci- 
so tener cuidado de averiguar la procedencia del yeso que se 
examina y hacer un exámen comparativo con otro de la misma 
localidad, determinando la pureza comercial del que tengamos 
seguridad. 
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CALAMINA.—Véase Zinc (Carbonato de). 

CALÉNDULA.—Los flésculos 6 flores de caléndula, Calendula 
officinalis, L. (compuestas) son ligulados de color amarillo de 
azafran y barbados en la base. 

Aunque la caléndula se emplea para las falsificaciones, ella 
tambien experimenta algunas y Maisch la ha encontrado mez- 
clada con los flósculos del Tagetes erecta L. ó Caléndula de Afri- 
ca, cuyos flósculos amarillos son todos tubulosos (Amer. Journal 
Pharm., XXXIX, p. 306). 

CALOMELANOS. —Véase MERCURIO (Protocloruro E 

CANCHALAGUA.—La canchalagua ó Cachen-Lagüen, tal como se 
usa en farmacia, es la sumidad de la Zrythræa Chilensis, Pers. 
(Gencianeas) y se presenta en manojitos formados por los tallos 
delgados de color amarillo. Vienen generalmente desprovistos 
de hojas y flores; pero si existen las hojas son lineares y las flo- 
res amarillas y bastante separadas de las hojas. Su sabor es 
amargo franco y no presenta olor. 

La canchalagua es muy rara en el comercio y se la falsifica 
con la Centaura menor, Erythræa Centaurium, Pers. que tiene 
los tallos cuadrangulares dicótomos, de color amarillo verdoso, y 
siempre está acompañada de hojas y flores. Las hojas son elíptico- 
alargadas y sentadas; las flores tienen la corola embudada y de 
color róseo. Es como, la canchalagua, inodora y de sabor amargo. 
(G. Pamo, Mat. farm. veg. t. II, 1872). 

CANELA.—Se distinguen en el comercio dos especies principa- 
les de canela, la una llamada Canela de Ceylan. y producida por 
el Cinnamomum Zeylanicum, Breyn. (Laurineas), y la otra lla- 
mada Canela de China procedente del Cinnamomum Cassia, Blu- 
me. La primera de estas canelas recibe tambien el nombre de 
Canela de Holanda y la segunda canela de Manila (figura 62). 

La canela de Ceylan ó de Holanda, es muy estimada por su sa- 
bor aromático, cálido, picante y azucarado, su olor es suave y 
está formada por cortezas muy delgadas, fragiles, enrolladas, 
enchufadas unas en otras y de color especial, amarillo leonado. 
Vienen al comercio en haces. 

La canela de China ó de Manila está formada por cortezas 
gruesas, en tubos aislados de color mas oscuro que la anterior; 
su olor es fuerte y poco agradable, su sabor cálido, picante y 
como desagradable 6 repugnante. 

«En la seccion longitudinal de la canela de Ceylan, se obser- 
van células estrelladas, al exterior, fácilmente separables unas de 
otras; estas células forman muchas capas y ocupan la mayor 
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parte del espesor de la corteza: llenan los intervalos que dejan 
las fibras leñosas; son cuadrangulares y ovóideas y tienen, en ge- 
neral su eje mayor en sentido trasversal á la corteza, son mas 
largas que anchas y cualquiera que sea su posicion, siempre 





Figura 62.—Cortezas de canela (de tamaño natural). 
A, Canela de Ceylan; a corte trasversal.—B, Canela de China; b corte trasversal, 


se distinguen la cavidad central y los canales que de ella ema- 
nan: algunas veces, aunque raras, se encuentran en su interior 
granos amiláceos. 

Debajo de las células estrelladas se encuentran otras que no 
tienen canalículos cuyas paredes son muy delgadas y muy ad- 
heridas unas á otras. Estas células que forman muchas capas y 
constituyen el resto del espesor de la corteza, contienen algunos 
granos de fécula. Interpuestas entre estas dos especies de células, 
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se ven numerosas fibras leñosas, muy cortas, apuntadas en sus 
extremidades y provistas de un canal central: estas fibras son las 
que dan à la canela el carácter de su fractura. Los granos de fé- 
cula son pequeños, mas 6 menos globosos, aislados 6 unidos de 
dos en dos, tienen un hilo distinto con la apariencia de una de- 
presion central. La canela contiene tan poca fécula que su coci- 
miento no adquiere color azul por el tratamiento con el iodo. 
Por último se observan tambien en algunas cavidades, sobre todo 
en las externas, masas granulosas de color de canela oscuro (figu- 
ra 63) (HASSALL). 
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Figura 63.—Corte longitudinal de la canela de Ceylan.—Aumento, 140 diámetros. 
(Hassall.) 


a a, células estrelladas; bb, fibras leñosas; cc, células de fécula; d d, granos de fécula; 
ee, masas granulares coloreadas. 


El polvo de la canela de Ceylan presenta todos estos elemen- 
tos desunidos y mas 6 menos mezclados: las células estrelladas 
están aisladas ó reunidas en grupos de dos, tres ó cuatro; las 
fibras leñosas están separadas y ofrecen la apariencia de pelos; 
los granos de fécula están fuera de sus células y diseminadas por 
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distintos puntos se encuentran las masas ha AL de color de 
canela oscuro (figura 64) (HAssaLL). 

La corteza del Cinnamomum Cassia que suministra la canela 
de la China ó de Manila se diferencia de la del Cinnamomum Cey- 
lanicum en que es mas gruesa y su fractura no esastillosa;su co- 
lor es mas rojo, su sabor menos dulce, mas intenso y seguido de 
cierta amaritud. Su cocimiento adquiere color azul tratado por 
la tintura de iodo. 
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Figura 64.—Polvo puro de la canela de Ceylan. —Aumento, 220 diámetros. 
a a, células a bb, fibras leñosas; cc, granos de fécula. 


Examinada al microscopio la seccion longitudinal de la ca- 
nela de China, presenta una estructura muy análoga à la de 
Jeylan, lo que nada tiene de extraño, puesto que las dos son 
producidas por plantas del mismo género. Pero pueden observar- 
se, sin embargo, algunos caractéres por los que se las puede 
distinguir fácilmente. Las células estrelladas que constituyen la 
parte externa, están llenas de granos amiláceos bien formados: 
las células mas externas están en alguna especie, cargadas de 
granos de fécula dos 6 tres veces mas grandes y dos 6 tres veces 
mas numerosos que los de la canela de Ceylan, las fibras leñosas 
son iguales al parecer. 

Una cuarta parte solamente del espesor 6 grueso de la corteza, 


CANELA. 
La canela de Ceylan ha sido reemplazada en todo ó en parte 


El polvo de la canela de China presenta menos células estre- 
por cortezas, procedentes de diversos paises en donde se ha in- 


lladas y fibras leñosas, y muchos mas granos de féculas y de un 
volúmen mucho mayor que los de la canela de Ceylan (figura 66). 
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está formada por las células estrelladas, el resto está constituido 


por las células feculiferas (figura 65) (HASSALL). 
y su olor son menos pronunciados y su espesor es mas conside- 


troducido el cultivo del Cinnamomum Zeylanicum, pero su sabor 
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Figura 65 —Corte longitudinal de la canela de China.—Aumento, 140 diámetros. 
(Hassall.) 
a a, células del epidermis; ¿b, células estrelladas; cc, células de fécula; dd, granos de 
Se encuentran, algunas veces, en el comercio canelas mez- 


fécula; ee, masas granulares coloreadas. 


dentes de especies afines, pero, aparte de que son menos suaves 
(por lo regular tienen un sabor acre completamente diferente), se 
distinguen por su textura y su color que no permiten confundir- 


rable. Se ha intentado tambien sustituirla con cortezas proce- 
las á cualquiera persona algo practica. 
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cladas con otras privadas de su esencia por la destilacion, pero 
siendo casi nulos su olor y su sabor, puede reconocerse fácilmen- 
te este fraude. | 

No es raro encontrar la canela de Ceylan pulverizada, mez- 
clada 6 sustituida por el polvo de la corteza del Cinnamomum 
Cassia. Tambien se ha encontrado la canela en polvo mezclada 
con harina, sagú, fécula de patatas, generalmente cocidas para 
que su apariencia se parezca mas á la del polvo de canela. Se em- 
plea generalmente la canela que ha sido privada de su esencia. 
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Figura 66.—Polvo puro de canela de China.— Aumento de 220 diámetro. (Hassall.) 
a a, células estrelladas; bb, fibras leñosas; cc, células de fécula; dd, granos de fécula; 
ee, masas granulares coloreadas. 


Se han observado en el polvo de canela, mezclas de materias 
vegetales sin ningun valor, como los epèspermos de las almendras; 
pero macerando este polvo por espacio de doce horas en agua 
fria, se obtiene una infusion que enrojece el papel de tornasol y 
el jarabe de violetas (STAN. MARTIN). 

El exámen microscópico permitirá, en el mayor número de 
casos, reconocer estas sofisticaciones. La accion del iodo sobre el 
cocimiento será un medio para reconocer la sustitucion de una 
canela por otra. La mezcla con cortezas préviamente privadas de 
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aceite esencial, puede determinarse hirviendo la canela sospe- 
chosa en agua destilada y separando la esencia por destilacion; 
despues se compara el producto obtenido con el que da una ca- 
nela pura. Es mas expedito tal vez examinar al microscopio la ca- 
nela; si esta se ha sometido á la accion del agua hirviendo, los 
granos de fécula habrán aumentado de volúmen y estarán defor- 
mados, y faltarán en algunos casos, sobre todo cuando la accion 
del agua hirviendo haya sido suficientemente prolongada (Has- 
SALL). 

CANELA (Esencia de).—Se debe distinguir la esencia de canela 
de Ceylan, Cinnamomum Zeylanicum (Lauríneas) de la de canela 
de China, Cinnamomun Cassia. 

La esencia de canela de Ceylan es de color amarillo dorado, 
muy suave, de sabor azucarado y ardiente, su peso específico va- 
ria entre 1,05 y 1,09. 

La esencia de canela de China, se distingue por su olor me- 
nos agradable y su sabor menos perfumado. 

Las esencias de canela adquieren al aire un color rojo par- 
duzco y dejan un depósito de ácido cinámico; son muy solubles 
en el alcohol. 

Se mezclan generalmente las dos esencias 6 se les añade la 
esencia preparada con las hojas y restos mas ó menos alterados 
del canelero. 

CANTÁRIDAS.—La cantárida, Cantharis vexicatoria, Fab. (In- 
sectos Coleópteros) es de color verde con refiejos dorados y de olor 
fuerte y desagradable 

Las cantáridas se alteran por la accion del tiempo, sobre todo 
si al conservarlas no se tiene cuidado de guardarlas en un sitio 
seco. Para prevenir el deterioro de estos insectos, se han pro- 
puesto diversos medios: colocar un poco de mercurio en el fondo 
de la vasija que los contiene; verter sobre ellas unas gotas de 
esencia de romero 6 de espliego (PIETTE), cloroformo (LUTRAUD), 
éter sulfúrico (Sran. Martin), etc. En fin, Montané ha propuesto 
la desecacion de las cantáridas al calor de una chimenea, porque 
los principios empireumáticos que arrastra el humo aseguran su 
conservacion. e 

Las cantáridas son cantas por algunos animales, y se ha 
discutido mucho acerca de si en este caso eran mas activas, 6 si 
habian perdido sus propiedades vexicantes. Parece ser que las 
cantáridas pierden su valor cuando se las conserva al aire 6 se 
exponen á la humedad. Los diversos animales que atacan á las 
cantáridas y que han sido bien estudiados por Fumouze, perte- 
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necen à los Aracnidos Sarcoptidos, Zyroglyphus longior y sicu- 
lus, Glycyphagus cursor y spinipes, à los Cheylitidos, Cheyliti- 
dus eruditus, y à los Insectos, Anthermius varius y Anobium 
paniceum. 

Se han sofisticado las cantáridas introduciéndolas en aceite 
frio y escurriéndolas en seguida. Esta falsificacion se reconoce, 
porque los insectos manchan el papel, 6 por medio del éter que 
disuelve el aceite. 

Algunas veces se han vendido las cantáridas privadas de can- 
taridina mezcladas con cantáridas intactas; pero como se com- 
prende, la cantidad de cantaridina que de ellas se obtenga sera 
muy pequeña. 

Las cantáridas pueden estar tambien 4wmedecidas, pero por la 
desecacion es fácil reconocer este fraude. 

Se mezclan tambien las cantáridas con insectos del mismo co- 
lor y apariencia, como por ejemplo, la Cetonia aurata, el Calli- 
chroma moscata y el Chrysomela fastuosa; pero la forma de estos 
insectos, muy diferente de la cantárida, sirve para reconocer en 
seguida la falsificacion. 

El polvo de las cantáridas se mezcla con el polvo de euforbio; 
pero se descubre fácilmente el fraude, tratando el polvo por al- 
cohol de 56” hirviendo. Se filtra en caliente, y por enfriamiento 
se forma un depósito constituido por la cereo-resina (STAN. 
MARTIN ). 


EMANUEL. Falsificalion of cantharides (Amer J. of. Pharm., 1851, tomo 
XVII, p. 181). —Emmez. Falsification des cantharides (Journ. pharm. et 
chim.,3.* série, 1850, t. XVII, p. 380). 


CAÑA FÍSTULA.— La caña fístula es el fruto de la Cassia Pis- 
tula, L. (Leguminosas), es una legumbre silicuiforme, de 15 à 50 
centímetros de longitud, y de 2 á 3 centímetros de gruesa, ne- 
gra, lisa, con suturas longitudinales anchas, y marcadas por 
surcos anulares poco manifiestos; es indehiscente, y está dividida 
interiormente por tabiques trasversales, en numerosas cavidades, 
en cada una de las que hay una semilla, rodeada por una pulpa 
negruzca, azucarada y acídula. El comercio ofrece algunas ve- 
ces, con el nombre de pegueña caña de América, los frutos de la 
Cassia moschata H. B. K.; están formados por una legumbre ci- 
lindrica, recta, delgada, de pié y medio de longitud, leñosa, 
dura, puntiaguda, y aun mucronada en la extremidad; su super- 
ficie es cenicienta, y presenta numerosos tabiques trasversales y 
una pulpa rojiza, de sabor astringente y poco azucarado. 
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Se sustituye tambien algunas veces la caña fistula con los 
frutos de la Cassia Brasiliana, Lam., mas grandes, encorvadas 
en arco, de superficie leñosa, rugosa, y marcada por gruesos 
nervios. Su pulpa es amarga y desagradable. 

La pulpa de la verdadera Caña fístula es negruzca y de sabor 
dulce y azucarado. Por el tiempo fermenta y se ennegrece; otras 
veces se deseca, se endurece y disminuye de volúmen, y enton- 
ces los frutos son mas ligeros, y suenan cuando se les agita, por- 
que las semillas separadas de la pulpa, chocan contra las paredes 
del fruto. Si la caña fístula se ha introducido en agua para hu- 
medecer la pulpa, esta fermenta generalmente y se ennegrece. 
Tambien es necesario abrir los frutos para asegurarse de que es- 
tán en buen estado de conservacion. 

CÁNAMO, —Véase TEJIDOS. 

CÁÑAMO ÍNDICO (Aceite de). —El aceite de cáñamo indico se ex- 
trae de las semillas del Cannabis indica, L. (Cannabieas); es ama- 
rillo verdoso cuando reciente, y adquiere color amarillo por el 
tiempo; su olor y su sabor son muy desagradables. Su densidad 
es 9,270. Se congela à —27",50. 

Se le mezcla generalmente con el aceite de linaza hasta la pro- 
porcion de 80 por 100. Esta adulteracion se reconoce por el oleó- 
metro de Lefebvre, en el que el aceite de linaza marca 9,350 
(Véase ACEITES). La mezcla da coloracion verde por el añil. 

CAPARROSA AZUL.—Véase CoBre (Sulfato de). 

CAPARROSA VERDE.—Véase Hierro (Sulfato 'de). 

CARBON ANIMAL.—El carbon animal, negro animal ó negro de 
huesos, se prepara con los huesos en marmitas de fundicion, y se 
reduce despues del enfriamiento å polvo 6 å granos, segun el uso 
á que se le destine. Contiene hasta 0,90 de materias inorgánicas 
salinas 6 no salinas, y 0,10 de carbon; así es que deja una canti- 
dad de cenizas considerable. 

Se le falsifica con el carbon procedente de la descomposicion 
de las materias animales; pero en este caso su propiedad de colo- 
rante es menor, y contiene una cantidad de óxido de hierro mas 
ó menos considerable, bajo la forma de concreciones amarillen- 
tas. Tratado por el ácido clorhídrico diluido, da una disolucion 
amarilla que precipita en azul por el cianuro ferroso-potásico. 

La mezcla de las cenizas piritosas comunica á las cenizas del 
negro animal una coloracion rojiza; su disolucion acuosa es áci- 
da, y enrojece fuertemente el papel azul de tornasol; el ácido 
clorhídrico separa el hierro que precipita su azul por el cianuro 
ferroso-potásico. 
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Se encuentran tambien en el negro animal escorias, arena, 
tierra, piedras, turba, etc., pero en este caso la cantidad de resí- 
duo que abandona por la incineracion, es mucho mayor que la 
que deja el negro puro (Véase NEGRO DE ABONOS). 

CARBON DE PIEDRA.—Véase HULLA, 

CARBON VEGETAL.—El carbon vegetal 6 carbon de leña, produ- 
cido por la carbonizacion de la madera de diversas especies ve- 
getales, encina, castaño, aya, etc., presenta propiedades muy 
diferentes, segun que haya sido obtenido de tal 6 cual especie de 
madera ó por distinto procedimiento de carbonizacion. Si esta se 
ha efectuado lentamente, el carbon resultante es compacto, den- 
so, y arde con lentitud, mientras que si la operacion se ha lleva- 
do con rapidez, el carbon resulta ligero, voluminoso, produce 
llama con facilidad y arde mas pronto. 

Esta especie de carbon es la que suele encontrarse con mas 
frecuencia en las carbonerias, y el único fraude que admite es la 
mezcla con carbon menudo, tierra, piedras y falta de peso. - 

CARBONATO AMÓNICO (Sub).—Véase Amonraco (Sub-carbo- 
nato de). 

CARBONATO BISMÚTICO.—Véase Bismuro (Carbonato de). 

CARBONATO MAGNÉSICO.—Véase Ma@nesia (Carbonato de). 

CARBONATO PLÚMBICO. —Véase PLomo (Carbonato de). 

CARBONATO POTÁSICO.— Véase Porasa (Carbonato de). 

CARBONATO SÓDICO.— Véase Sosa (Carbonato de). 

CARDENILLO.— Véase CoBre (Acetato de). 

CARIOFILATA.—La cariofilata es el Geum Urbanum, L. (Rosá- 
ceas). La parte que tiene aplicacion médica de esta planta, es la 
raíz, que se presenta del grueso de una pluma de escribir 6 algo 
mas, rojiza, guarnecida de numerosas raícillas color rojo oscuro; 
su sabor es amargo y astringente, y su olorrecuerda el del clavo. 

Se ha sustituido esta raíz con la del Geum rivale, L., que es 
mucho menos activa, su color es mas claro, y presenta una pulpa 
blanca. P 

CARMIN.—El carmin está constituido por la materia colorante 
de la cochinilla, mezclada con una materia animal, albúmina de 
huevo 6 gelatina y un ácido. Forma un polvo ligero é insípido; 
colocado sobre una lámina de hierro enrojecida al fuego, se car- 
boniza, desprendiendo el olor propio del cuerno quemado. 

El carmin se encuentra por lo regular mezclado con alúmina, 
que se añade en el momento de su preparacion, 6 con vermellon, 
que se añade despues de esta. Tratando el carmin por el amonia- 
co, se depositan estas materias como insolubles. 
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La alúmina se reconoce por la coloracion azul que adquiere 
el residuo del carmin incinerado con nitrato de cobalto. 

El vermellon se indica en el resíduo del tratamiento por el 
amoniaco. Tratando este residuo con ácido nítrico, se formará 
nitrato mercúrico, que precipitará en rojo vivo, de ioduro mer- 
cúrico, con el ioduro potásico. 

La fécula se descubre por la tintura acuosa de iodo, que la co- 
munica la coloracion azul característica. 

CARNE.—La carne de los animales, que forma una parte esen- 
cial de la alimentacion del hombre, es susceptible de alterarse 
por diversas causas. Puede hacerse insaluble por haberla conser- 
vado muchos dias, y entonces adquiere un olor característico, 
una coloracion verdosa, una consistencia mas blanda, y conserva 
la impresion del dedo. La carne conservada por la salazon y en 
cecina, puede tambien descomponerse; pero algunas veces es di- 
fícil demostrarlo, porque puede haberse empleado para quitarla 
el mal olor el ácido piro agálico, el agua de creosota, etc: A pesar 
de estas precauciones, se puede reconocer la alteracion por el co- 
lor rojo agrisado de las partes carnosas, y por el moho que se 
haya formado. Algunas veces se encuentran en la carne larvas 
de insectos Dipteros, como las de la mosca azul y las de la mos- 
ca gris. ’ 

En algunas circunstancias la carne presenta propiedades per- 
judiciales á la salud, porque contiene animales parásitos como 
los trichinos y cisticercos (Véase ALIMENTOS, EMBUTIDOS, CARNE 
DE PUERCO). 

La carne de los animales enfermos 6 cansados puede tambien 
determinar accidentes en el hombre. Pero generalmente es difi- 
cil reconocer las alteraciones, sobre todo cuando no se puede 
examinar el animal antes de descuartizarlo. 

CARNE DE PUERCO.—Sucede algunas veces que los ganade- 
ros no pueden dar á los animales una alimentacion propia para 
cebarlos y les alimentan por cualq uier medio para que adquie- 
ran mas amplitud y mejor apariencia. La carne de estos anima- 
les, sin ser mal sana, es, sin embargo, de calidad inferior. 

La carne de puerco está sujeta á alteraciones espontáneas que 
son, con frecuencia, la causa de graves accidentes. Una de las 
enfermedades parasitarias á que el puerco es mas propenso es la 
trichinosis, caracterizada por la presencia en la carne de gusanos 
blancos de 1 à 6 milímetros de longitud (figura 67), arrollados 
en espiral y generalmente aislados en un quiste 6 algunas veces 
reunidos por pares; se les encuentra sobre todo en el intervalo 
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de los haces estriados de los músculos y con mas frecuencia en 
los músculos superficiales que en los profundos. 

La carne de puerco puede tambien contener el Cysticercus 
cellulosæ, que es el scolex (larva) del Tenia solium; tal es el 
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Figura 67.— Trichinos enquistados en un fragmento de músculo. —Aumento, 
40 diámetros. 


caso que se presenta cuando se examinan los músculos de los 
puercos gruesos Ó que tienen mucha grasa. Estos cisticercos 
(figura 68) tienen la forma de ampollas y están introducidos en 
quistes que se encuentran en el espesor de los órganos; sus di- 
mensiones son de 12 à veinte milímetros de longitud y de 5 4 12 
milímetros de ancho. Los cisticercos son opalinos y presentan 
una Cabeza formada por cuatro tubérculos, rodeados por un 
circulo de 18 á 24 ganchos (Véase EMBUTIDOS). 


RAYHER. Accidents causés par de la viande de porc contenant des tri- 
chines (Ann. d'hyg. el de méd. lég., 2.” série, 1863, t. XX). 


CARRAGAHEN.—El carragahen, musgo perlado ó musgo de Ir- 
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landa es el Chondrus polimorphus, Lam. (Algas); se presenta en 
tiras ramificadas reunidas y apretadas en peloton, de consisten- 
cia córnea, color blanco amarillento 6 rojizo; sus frondes tienen 
de 44 5 centímetros de longitud, rizadas y cilíndricas, ramifica- 
das sobre todo en la parte superior; su olor es marino y su sabor 
mucilaginoso y particular. 





Figura 68.—Cysticercus cellulose: A, Animal separado de su envoltura; B, Animal 
desarrollado; C, cabeza y cuello aislado; D, uno de los ganchos. 


Se encuentra mezclado en el comercio con la Gigartina acicu- 
Jaris, Lam. otra alga que se distingue por sus frondes cilindri- 
cas, cartilaginosas subdicotómicas y flexuosas, con divisiones 
acunimadas frecuentemente bifurcadas y que presenta en sus 
lados ramas horizontales espinosas. Los conceptáculos son esfé- 
ricos, sentados y delgados. La mezcla, que puede llegar hasta 40 
por 100, se descubre por la coloracion parda clara de los pedicu- 
los que dan á la masa una coloracion menos uniforme que la del 
verdadero carragahen (J. DALMON). ; 

CASCARILLA.—La cascarilla, Chacarila d quina aromática, es 
la corteza del Croton Elutherta Swartz (Euforviaceas), y se pre- 
senta en fragmentos arrollados 6 canutos de 4 á 5 centímetros 
de longitud , del grueso de una pluma 6 del dedo meñique, com- 
pactos y de fractura resinosa. Su superficie suele estar recubierta 
por una costra blanca y grietada, y otras veces es lisa y de 
color pardo oscuro. Su olor es aromático y recuerda algun tanto 
al del almizcle, es agradable y mas intenso cuando se quema la 
corteza; su sabor es aromático amargo y acre. Su polvo es de 
color pardo. 

Se sustituye algunas veces la cascarilla : 

1. Con la cascarilla blanca (Croton), cuya epidermis es mu- 
cho mas blanco y produce un polvo de color blanco. 

2° Con la cascarilla terebintäcea (Croton), que se presenta 
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en fragmentos mas gruesos, de olor de trementina, y su polvo es 

de color de rosa. : 
3.2 Con la corteza de Copalchi (Croton pseudo-china), Schlecht, 
que se presenta en canutos rectos arrollados unos sobre otros, 
poco oloroses naturalmente, pero que desarrollan olor terebintá- 
ceo cuando se les pulveriza. 

4.” Con las cortezas de quinas grises que se distinguen por 
su color grís y por su sabor amargo no aromático. 

CASTOREO.—El castoreo es una materia untuosa y olorosa que 
segregan las glándulas prepuciales del Castor fiber, L. (Mamife- 
ros roedores). Estas glándulas están unidas de dos en dos, son 
piriformes, de tres pulgadas próximamente de largas, pesadas, 
de color pardo ó pardo agrisado, y contienen una sustancia resi- 
nóida pardo rojiza, que se disuelve en gran parte en el alcohol 
y en el éter. 

Se distingue el castoreo de Siberia del de Canadá porque el 
sabor de aquel es mas pronunciado á causa de que contiene 0,046 
de castorina, mientras que el del Canadá solo contiene 0,8198; 
como puede probarse por el tratamiento con la bencina pura. 

El producto del tratamiento del castoreo por el cloroformo es 
una resina parda, seca y de olor manifiesto cuando el castoreo es 
el del Canadá, y es muy viscosa y de olor mas fuerte cuando se 
trata por dicho disolvente el castoreo de Siberia. El ácido clorhi- 
drico diluido da, en el intervalo de 10 à 20 horas, un líquido 
amarillo 6 pardo claro con el castoreo del Canadá, y pardo oscu- 
ro con el de Siberia, cuando se le pone en contacto con el polvo 
préviamente humedecido con el alcohol. El polvo produce con el 
amoniaco una disolucion de color mas oscuro con el castoreo de 
Siberia que con el del Canadá. La tintura alcohólica diluida en 
agua es lechosa, y si se ha preparado con el castoreo de Siberia 
se aclara por la adicion de amoniaco. 

Las principales adulteraciones del castoreo consisten en la 
adicion de resinas, galbano, sagapeno, goma amoniaco, cera, car- 
bonato de cal, arena, virutas de plomo, etc., pero como estas 
materias no pueden introducirse por otro medio que haciendo 
incisiones en la bolsa, es necesario asegurarse de si el castoreo 
está intacto, la laceracion 6 la ausencia de tabiques internos 
hará sospechar desde luego la adulteracion. 

Se imita el castoreo; pero las falsas bolsas hechas con vejigas 
biliares del carnero 6 con escrotos de este mismo animal jóven, 
no presentan tabiques blanquecinos; son mas voluminosas y €s- 
tán mas llenas; la materia que contienen es blanda 6 seca y se- 
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mitrasparente, amarilla rojiza y con un olor muy débil; su polvo 
es mas Claro que el de la materia natural; además es casi com- 
pletamente soluble en el alcohol y el éter. 


HaGER. Procédé pour déterminer la qualité du castoréum. (Journ. 
pharm. el chim., 4.* série, 1871, t. XIV, p. 273). 


CATECÚ.—El catecú es un extracto gomo-resinoso que se ob- 
tiene por la decoccion del leño y de las ramas jóvenes de la Aca- 
cia catechu, L. (Leguminosas) 6 de los frutos no maduros de la 
Areca catechu, R. (Palmaceas). 

Se presenta en masas de color pardo rojizo, sólidas, infusi- 
bles, de sabor muy astrigente, soluble en el agua, en el alcohol 
y en el vinagre. Su densidad varía entre 1,28 y 1,29. Se quema 
y deja un resíduo poco considerable. 

El comercio presenta muchas y variadas especies de catecú, 
pero la mas comun es el catecú del Perú, que es bastante puro 
y procede de la Acacia catechu. 

Además de encontrarse mezclado el catecú con mucha fre- 
cuencia con suertes de diversa calidad, suele contener almidon, 
arcilla rojiza 6 parda, sangre desecada, etc.; en este caso se 
adhiere á la lengua y no se deshace en la boca. Estas falsificacio- 
nes presentan inconvenientes para las diversas operaciones de 
tintorería. Segun Tissandier, el catecú puro, tratado por el al- 
cohol, pierde 53 por 100 de su peso, y despues de la desecacion 
el resíduo pesa 47 por 100. Una mezcla de catecú y de alumbre 
da precipitado blanco con el ácido nitrico y el cloruro bárico 
(Pharm. Journ., 366, 1870). 

El mejor procedimiento para demostrar la falsificacion del 
catecú consiste en tratarle repetidas veces con éter, que separa 
à un catecú de buena calidad 0,53 de su peso ( MEYER). 

La fécula, cuando se trata sucesivamente el catecú por el 
agua y el alcohol en frio, forma un residuo que toma coloracion 
azul por el iodo. 


Meyer (DE). Sur la falsification du cachou (Journ. pharm. et chim., 
4.2 série, 1870, t. XII, p. 139). 


CAYEPUT (Esencia de).—La esencia de cayeput Melaleuca Lau- 
codeudron, L. (Mirtáceas) es líquida, muy movible, trasparente 
y por lo regular de color verde; su olor es agradable, alcanforado 
y terebintáceo; su sabor es fresco y penetrante y es enteramente 
soluble en el alcohol. Su peso específico varía entre 0,916 y 
0,919: 
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Con el nombre de esencia de Cayeput se vende algunas veces 
en el comercio una mezcla de esencia de romero y de cardamo- 
mos con alcanfor, á la que se da artificialmente el color verde 
(PEREIRA). 

Se sustituye con otras esencias ó aceites grasos que se coloran 
por medio de una sal de cobre 6 una tintura alcohólica de una 
planta rica en clorofila. 

Se le añade algunas veces alcanfor; pero este se separa por la 
adicion de agua y forma copos que sobrenadan. 

Los aceites grasos se reconocen por medio de la destilacion, la 
que separa la esencia, 6 por medio de la combustion que no deja 
ningun resíduo si la esencia es pura. 

La presencia del cobre se descubre por la agitacion con una 
disolucion de potasa cáustica, que dará un líquido claro y un 
depósito de bióxido de cobre. Se podrá tambien descubrir en el 
resíduo de la combustion , que se tratará por el ácido nitrico y 
amoniaco; el líquido adquirirá una bella coloracion azul. 

Guibourt ha encontrado muchas veces en la esencia de Caye- 
put óxido de cobre en disolucion, y lo ha reconocido fácilmente 
agitando la esencia con una disolucion de cianuro ferroso-potá- 
sico, que da un precipitado de cianuro ferroso-cúprico (Journ. 
chim. medic.. t. VII, p. 612). 

CEBADA.— La cebada, Hordeum vulgare, L. (Gramineas), es 
una cariópside asurcada contenida en su gluma, que es persis- 
tente, amarillenta, lampiña, algo angulosa y marcada por un 
surco longitudinal. 





Figura 69.--Corte trasversal de la cebada.—Aumento de 200 diámetros (Hassall). 
a, membrana externa; b, membrana media; c, células de fécula. 

La semilla de cebada difiere de la de trigo, y presenta cuatro 
capas de células mas pequeñas que la de aquel, las células tras- 
versales, de las que existen tres capas, no son redondeadas, y las 
mas externas tienen sus paredes punteadas, lo que no se observa 
siempre en las capas internas y trasversales (figuras 69 y 70). Las 
células de la superficie de esta semilla no son tan anchas como las 
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Figura 71.— Fécula y tejido celular de la cebada.—Aumento, 140 diámetros (Hassall). 
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del trigo y forman tres capas en lugar de una; son mas finas y pre- 
sentan, cuando están llenas de almidon, una apariencia fibrosa. 

La fécula de cebada (figura 71), que se parece mucho por su 
aspecto y su extructura á la del trigo, está formada por granos 
gruesos y pequeños y un corto número de grueso intermedio. Los 
granos pequeños son tres ó cuatro veces mayores que los de la fé- 
cula de trigo; los granos gruesos presentan ordinariamente capas 
concéntricas y ofrecen con mas frecuencia que los del trigo el 
surco longitudinal. A la luz polarizada, la cruz no es tan marca- 
da como en el centeno. 

La gran diferencia entre la harina de cebada y la de trigo 
consiste en la accion del agua hirviendo, que abandona como in- 
soluble, aun despues de una ebullicion prolongada, una materia 
que se denomina Lordeina (HAssALL). 

CEBOLLA ALBARRANA.—Véase ESCILA MARÍTIMA. 

CENTENO.—El centeno, Secale cereale, L. (Gramineas), es una 
cariópside muy alargada, dividida en sentido de su longitud por 
un surco muy pronunciado; permanece envuelta en su gluma 
hasta su completa madurez. Su testura es menos compacta que 
la del trigo. 

La semilla de centeno se diferencia de la del trigo en que las 
células de la primera y segunda capa son mas pequeñas y mas 
regularmente redondeadas; la de la tercera capa son mas peque- 
ñas y algo diferentes en apariencia (figura 72). 

La fécula de centeno difiere de la de trigo en que los granos 
mas pequeños tienen menor diámetro que los de trigo y en que 
los granos mayores tienen un hilo en forma de estrella de tres 6 
cuatro radios y, por último, en que la cruz que se observa á la 
luz polarizada es muy marcada (figura 73) (HassaLL). 

La presencia del cornezuelo de centeno en la harina de centeno 
se reconoce mezclando la harina con su volúmen de éter acético 
y añadiendo ácido oxálico; se calienta la mezcla durante algunos 
minutos hasta la ebullicion y el líquido, despues del enfriamien- 
to, adquiere color rojo (Búrrcuer, Zeitschr. der Œsterr. Apoth. 
Ver., 1874). 

CENTENO CORNEZUELO.—Véase CORNEZUELO DE CENTENO. 

CERA DE ABEJAS.—La cera de abejas, producida por el Apis 
mellifica, L. (Insectos Himenópteros), es una materia amarilla 
cuando se la extrae directamente de los panales, sólida, seca, no 
grasa al tacto, tenaz y sin embargo frágil; su fractura es com- 
pacta y algo granosa. Su olor es aromático y parecido al de la 
miel; su sabor es casi nulo. Se funde á + 62° y su densidad es de 
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Figura 72. —Cubierta del centeno; cortes trasversal y vertical.—Aumento, 200 
diámetros (Hassall). 
a a, membrana externa; b b, membrana media; cc, membrana interna. 
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Figura 73.— Fécula de centeno.—Aumento, 420 diámetros (Hassall). 
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0,972; arde sin residuo; es insoluble en el agua, soluble en el al- 
cohol y en el éter hirviendo y en los aceites fijos. 

Con el nombre de cera blanca presenta el comercio la cera de 
abejas privada de su materia colorante por su exposicion al aire 
6 por el ácido sulfuroso. 

Se falsifica la cera haciendo panes forrados, es decir, formados 
por una capa externa de cera de buena calidad mientras que el 
interior está constituido por cera de calidad inferior. 

La cera amarilla se mezcla con for de azufre; pero echada 
sobre ascuas exhala un olor marcado de ácido sulfuroso. 

La cera amarilla, falsificada con ocre, fundida en agua calien- 
te forma un depósito amarillo que tratado por el ácido clorhidri-- 
co, da una disolución que presenta todos los caractéres químicos 
de las sales de hierro. Se puede tambien disolver la cera en la 
esencia de trementina, en el éter ó en la bencina. 

La mezcla con el polvo de huesos calcinados se reconoce por la 
fusion 6 bien por la disolucion de la cera; el residuo se disuelve 
en el ácido clorhídrico y en la disolucion pueden observarse las 
reacciones del ácido fosfórico y de la cal. 

La adicion de resinas, galipot ó pez de Borgoña comunica à la 
cera una fractura menos granosa y mas compacta y la propiedad 
de adherirse á los dientes cuando se la conminuye; su sabor 
además es resinoso. El alcohol disuelve la resina que se encuen- 
tra en el producto de su evaporacion. 

La cera fundida adquiere por la adicion de unas gotas de 
ácido sulfúrico una coloracion rojo-viva. Al enfriarse toma un 
viso violáceo. 

La mezcla con la cera del Japon se reconoce porque esta es so- 
luble en una disolucion de borax, que no ataca á la cera de 
abejas (Amer. Drugg. Circ. t. VI, p. 7). 

La sustitucion por la cera de la Mirica cerifera, L., se descu- 
bre por la fusion de esta à + 43° 6 cuando mas à + 49° y por el 
diferente lustre que adquiere por el frote. 

Además, la mezcla con las ceras vegetales puede indicarse 
por la densidad, que varía ordinariamente de 0,988 à 0,990, y por 
otra parte, porque la legía de potasa cáustica saponifica la cera 
vegetal y no ejerce ninguna accion sobre la cera de abejas pura 
(Roussin). Se puede tambien tratar la cera por el éter (50 partes), 
que disuelve la mitad de la cera de abejas, mientras se disuelve 
casi completamente la cera vegetal, dejando de resíduo próxima- 
mente 0,05; de modo que por el peso de este resíduo puede reco- 
nocerse la mezcla y su proporcion (ROBINEAU). 
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La colofonia, que no puede servir para adulterar la cera ama- 
rilla, da, si está mezclada en la proporcion de 0,07 á 0,10, un co- 
lor indefinible; y su presencia se demuestra fácilmente hirvien- 
do en un tubo de ensayo un poco de la cera sospechosa conácido 
nítrico concentrado y vertiendo un poco de agua fria sobre la 
cera fundida que sobrenada: esta se solidifica y puede separarse 
con facilidad. El liquido, si tiene colofonia, deposita, al contacto 
del agua fria, copos amarillos, á los que el amoniaco comunica 
coloracion pardo-rojiza (DONATH). 

Para reconocer la presencia del sebo, Gottlieb propone el me- 
dio siguiente: se hierven 25 gramos de la cera sospechosa en una 
disolucion concentrada de potasa cáustica; se trata por el ácido 
sulfúrico diluido y se separa por filtracion el líquido del pan de 
cera y del ácido graso; se neutraliza el líquido filtrado con car- 
bonato bárico, se filtra de nuevo y se evapora en baño-maria à 
una temperatura inferior à + 100° C.; se trata por el alcohol ab- 
soluto y se evapora à una temperatura que no pase de + 80° C. 

Si el resíduo de esta última operacion es incoloro se reconoce 
la glicerina por la coloracion azul que dará una gota de una di- 
solucion de sulfato cúprico con un ligero exceso de potasa. Si, lo 
que sucede con mas frecuencia, el residuo es coloreado, se le 
vierte en un tubo de ensayo, se añade una gota de la disolucion 
cúprica ó de cloruro férrico y un poco de disolucion concentrada 
de potasa; se hierve por algunos minutos, se filtra, se acidula por 
el ácido clorhídrico y se puede reconocer la presencia del cobre 6 
del hierro por el cianuro ferroso-potásico. 

La /écula puede manifestarse por el procedimiento de Delpech 
disolviendo la cera en la esencia de trementina y tratando el re- 
siduo por la tintura de iodo. La cera así adulterada es menos un- 
tuosa y menos tenaz, de color amarillo-ciaro y se divide en pe- 
queños fragmentos grumosos. 

El serrin de madera se demuestra por la disolucion de la cera 
en la esencia de trementina y por el exámen del resíduo. Tratado 
este con ácido sulfúrico se trasforma en glucosa. 

El sebo se encuentra muy á menudo mezclado con la cera, y 
algunas personas saben reconocer esta falsificacion por el sabor;- 
pero por lo comun es necesario recurrir á varios procedimientos, 
como, por ejemplo, la saponificacion por medio de los álcalis; se 
trata en seguida por el ácido clorhídrico para saturar el exceso 
de álcali y precipitar el jabon formado, se deja enfriar, se deseca 
el precipitado y se extrae el ácido esteárico por medio del alco- 
hol. La proporcion de sebo no puede pasar de 0,05 porque en el 
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caso contrario la cera presenta un color blanco mate sin traspa- 
rencia, se adhiere á los dedos cuando se malaxa, y su sabor des- 
agradable indica en seguida el fraude; echada sobre carbones en- 
cendidos exhala olor desagradable à pábilo mal apagado y es- 
parce humos mas densos que la cera pura (ROBINEAU). 

La destilacion en aparatos cerrados da un líquido que con- 
tiene ácido sebácico y precipita en blanco por el acetato plúm- 
bico. Se puede recoger la acroleina por medio de un frasco pe- 
queño que contenga agua destilada y que comunique con el re- 
cipiente (LEPAGE). 

La variacion en el punto de fusion puede dar tambien algu- 
nas pruebas de la existencia del sebo en la cera. La siguiente 
tabla indica los resultados obtenidos por Lepage con diferentes 
mezclas de cera y sebo: 


PUNTO DE FUSION. PUNTO DE FUSION. 





Cera amarilla. Cera blanca. 
A ae 64° centíg. 

— mezclada con su peso de sebo.. 59% á 60° 66° á 70° centíg. 
— — e a Es 60° 64° 

— — Misa E oe 65° 

-— — 1/6 ados 62° 66° 

0 A a de oi 63° 68° 

— — TALO o i 63° á 64° 69° 

— — A E 64° 69° 470° 

— — VEO. aa 640 690 470° 

— — E20 AA 640 690 470° 


La mezcla con el sebo se puede reconocer tambien por medio 
de la densidad; la de la cera es 0,962, la del sebo 0,881. Se pre- 
paran à + 15° dos líquidos; en el uno el peso de un volúmen es 
igual al peso de un volúmen de cera pura y marca 29” en el al- 
cohómetro de Gay-Lussac: en el otro el peso de un volúmen es 
igual al peso de un volúmen de sebo puro y marca 46° en el 
mismo areómetro; es decir, que el primer líquido tenga la mis- 
ma densidad que la cera y el segundo la misma que el sebo. 
(LeGr1p) (1). 

Geith indica poner en una retorta 4 gramos de cera y 60 gra- 


(1) Para hacer este ensayo, despues de preparados los líquidos, se pone una bolita de 
la cera que se supone adulterada con sebo en el primer liquido, y si contiene sebo sobre- 
nadará y habrá que añadir del segundo líquido hasta que permanezca equiponderante, De 
aquí puede deducirse, por la cantidad del segundo líquido añadido, la proporcion de sebo 
que la cera contiene. t (N. del T.) 
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mos de alcohol de 80° centesimales. Se hierven y se vierte el lí- 
quido en una vasija que contenga 30 gramos de alcohol frio de 
la misma concentracion; se lava la retorta con 30 gramos de al- 
cohol hirviendo, se deja enfriar, se filtra y se añaden 60 gramos 
de alcohol tambien de 80° sobre el resíduo. Se trata en seguida la 
cera en una cápsula por 4 gramos de carbonato sódico y 24 gra- 
mos de agua destilada; se hierve hasta que el fondo de la cápsu- 
la empiece á cubrirse de carbonato sódico; se añaden entonces 
otros 30 gramos de alcohol de 80” á la masa caliente y se remue- 
ve con la mano de un mortero pequeño hasta que toda la mate- 
ria insoluble se convierta en un polvo fino. Cuando todo esté 

frio se añaden 30 gramos de alcohol de 50”, se filtra y se lava el 

resíduo con alcohol de 50* hasta que no precipita con el acetato 
plúmbico. Llegado este caso se introduce en un frasco y se agita 
fuertemente, Si la cera es pura se forma una ligera espuma que 
desaparece en seguida; pero si contenia sebo 6 ácido esteárico la 
espuma es muy abundante y persiste por lo menos media hora. 
El ácido acético vertido en exceso sobre el iiquido, produce sola- 
mente una opalescencia si no hay mas que cera; pero forma un 
precipitado en forma de copos, mas 6 menos abundante, si hay 
sebo. Vogel aconseja disolver la cera en el cloroformo, el cual 
solo disuelve 0,25; si la pérdida de peso es mayor es prueba de 

que estaba falsificada. 

La presencia de la estearina hace à la cera mas friable y frá- 
gil y se reconoce por el alcohol de 80”, que no disuelve la cera; 
calentando hasta la ebullicion por algunos minutos y despues 
de un enfriamiento de algunas horas en agua fria para que se 
deposite la cera que se disuelve á favor de la ebullicion y de no 
haber otra cosa en disolucion que el ácido esteárico, se filtra y 
se determina la naturaleza de la materia disuelta. 

La estearina se reconoce, segun Lebel, fundiendo una parte 
de la cera sospechosa en dos partes de aceite, batiendo este cera- 
to con su peso de agua pura y añadiendo algunas gotes de sub- 
acetato de plomo líquido: en seguida se trasformará en una ma- 
sa sólida por la formacion del estearato de plomo. Se puede tam- 
bien reconocer por la saponificacion con los álcalis cáusticos 
que no atacan à la cera. 

El ácido estedrico, cuya mezcla ha sido indicada por Locassin, 
se reconoce por medio del agua de cal, con la que se hierve la 
cera cortada en láminas delgadas; si la cera está falsificada con 
el ácido esteárico, el agua de cal pierde su trasparencia y no 
vuelve el color al papel de tornasol enrojecido; se forma un de- 
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pósito de estearato cálcico, cuyo peso indica el del ácido graso, 
si se ha empleado un agua de cal de un título conocido. 

Se puede tambien reconocer la presencia del ácido esteárico 
triturando en un mortero la cera con amoniaco, que se enturbia 
por la formacion de estearato amónico; pero para esto es nece- 
sario que la disolucion no esté muy diluida (REGNARD). 

Hirviendo la cera con alcohol se disuelve el ácido esteárico 
que enrojece el papel de tornasol, si la proporcion es considera- 
ble; pero si no hay mas que una pequeña cantidad de ácido es- 
teárico se debe hervir durante uno 6 dos minutos un peso dado 
- de cera sospechosa con un exceso de una disolucion de carbonato 
sódico (de 1 por 50); si existe ácido esteárico se forma espuma con 
desprendimiento de ácido carbónico y el líquidoalcalino adquiere 
por enfriamiento una consistencia mucosa, viscosa ó gelatinosa 
y hasta llega á convertirse su masa sólida cuando la cantidad de 
ácido esteárico es grande. Con la cera pura el líquido alcalino 
permanece siempre flúido (OvERBECK). 

Se incorpora algunas veces á la cera considerables cantida- 
des de agua que no se separan por enfriamiento. Se reconoce 
este fraude fundiendo en baño-maría un peso dado de cera 
colocado en una cápsula tarada. Se sostiene la fusion por algu- 
nas horas y se pesa despues de frio. La diferencia observada en- 
tre este peso y el anterior indicará la cantidad de agua conteni- 
da en la cera y que con frecuencia es bastante considerable para 
que no haya interés en determinarla. 

La presencia de la esperma de ballena puede determinarse 
por el éter que disuelve á este producto, dando un líquido le- 
choso. | 

Para reconocer la mezcla de la parafina se indican diversos 
procedimientos. Landolt aconseja el empleo del ácido sulfúrico 
concentrado que destruye la cera formando un resíduo carbono- 
so abundante que queda en suspension en el ácido y no ataca á 
la parafina: esta queda sobrenadando en el líquido. Liés-Bodart 
trata 5 gramos de cera en 50 centímetros cúbicos de alcohol amí- 
lico calentados à 100° y por 100 centímetros cúbicos de ácido 
sulfúrico fumante diluido en la mitad de su volúmen de agua: 
bajo la influencia del alcohol amilico la cera es atacada con mas 
facilidad. 

La disolucion en el éter ha sido propuesta por Dublo en el 
caso de sofisticacion de la cera con parafina; si se ha disuelto en 
dicho vehiculo mas del 50 por 100 es prueba de la existencia de 
la parafina. 
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Wagner (Soc. Chim., 1867) ha indicado que la cera mezcla- 
da con parafina sobrenada en el alcohol de 0,961 de densidad, 
mientras que la cera pura cae al fondo; la densidad de la cera es 
0,965 y la de la parafina 0,870 y 0,876. Hager ha propuesto las 
reacciones por la potasa, la bencina y el acetato plúmbico para 
descubrir la parafina (Amer. Journ. of Pharm., p. 418, 1869). 

Pero el mejor procedimiento es el propuesto por Payen, y 
consiste en determinar el punto de fusion. La cera pura se fun- 
de à + 15125 y la que contiene 0,13 de parafina à + 139”. 
Edw. Davies (Year-book of Pharmacy, p. 365, 1870) aconseja 
como mas exacta la determinacion del punto de solidificacion 
que la del punto de liquefaccion, y ha demostrado que la cera 
pura de abejas se funde á + 151°,5 de Fhar ( + 66° C.) y jamás 
baja de 145” Fahr ( + 63° C.), y que cuando contiene parafina, su 
punto de solidificacion desciende á + 139” Fahr ( + 59° C.) para 
0,1336 de parafina, à + 137,5 Fahr ( + 58” C.) para 0,3660 de 
parafina, y à + 134 Fahr (+ 5% C.) para 0,56 de parafina. 

Fehlin ha propuesto determinar la pureza de la cera, y reco- 
nocer en ella la presencia de cuerpos grasos 6 de resinas, hirvien- 
do por espacio de cuatro ó cinco minutos una parte de cera con 
veinte partes de alcohol en peso; se deja enfriar completamente; 
se filtra y se añade agua; la disolucion apenas se enturbia si la 
cera es pura; si por el contrario se forman copos, es prueba de 
que contiene estearina y puede ocasionarse este depósito con 0,01 
solamente de ácido esteárico. El mismo método sirve para com- 
probar la existencia de las resinas. Para demostrar la mezcla del 
sebo se deben hervir, por dos 6 tres minutos, 2 gramos de cera 
con 100 centímetros cúbicos de una disolucion diluida de sosa, 
que contenga 0,4 de hidrato sódico puro; se satura la masa con 
un ácido débil y se calienta; la cera se separa y se la recoge 
cuando el todo esté frio; se seca sobre un papel sin cola y se tra- 
ta por el procedimiento antes indicado. La reaccion es muy ma- 
nifiesta aun cuando la cera solo contenga 0,01 de sebo (Dr. 
Marr., Bull. de la Societé d'encourag., 1858). 

Donath ha indicado el siguiente procedimiento para recono- 
cer la falsificacion de la cera: se parte la cera en pedazos del ta- 
maño de una nuez, que se hierven por espacio de cinco minutos 
en una disolucion concentrada de carbonato sódico. Si se produ- 
ce una emulsion persistente despues del enfriamiento, la cera 
estará mezclada con cloroformo, sebo, ácido esteárico 6 cera del 
Japon. Si por el enfriamiento la cera forma una capa en la su- 
perficie del líquido, que tiene solamente un ligero color amari- 
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llo, la cera es pura ó estará adulterada con parafina. En el pri- 
mer caso, se hierve un poco de cera en una disolucion no muy 
diluida de potasa cáustica y se añade sal comun; si se forman 
grandes copos de jabon la cera podrá contener colofonia, sebo 6 
ácido esteárico. Si contenia cera del Japon se formará un mag- 
ma granuloso característico. Además de estos ensayos se debe 
investigar, para mas seguridad, el peso específico de la cera: si 
la densidad es próximamente 0,970 se puede asegurar la exis- 
tencia de la cera del Japon. Para la investigacion del ácido es- 
teárico debe procederse por el método de Fehling. 

El sebo, si no hay ácido esteárico, se reconocerá por el pro- 
cedimiento de Gottlieb, 6 por medio de la glicerina; pero como 
rara vez se añade mas de 0,05 es preciso tener cuidado de ope- 
rar por lo menos con 25 gramos de materia sospechosa. 

La parafina se reconocerá por el peso específico inferior á 
0,960; porque, segun ha demostrado Wagner, la presencia de 
0,04 de parafina basta para modificar en tres 6 cuatro unidades 
la tercera cifra decimal del peso específico. 

Lecuyer ha dado á conocer una série de reacciones que pre- 
sentan la cera fria y la cera fundida, siendo una prueba de la 
falsificacion el que no se observen estas reaciones: 


CERA AMARILLA. CERA BLANCA. 





Ácido sulfúrico.. Sobre la cera fundida á 
baja temperatura, colo- 
racion verde parduzca 
quese vuelve verde sucia 
por la agitacion. Cuan- 
do la masa se solidifica 
toma color gris verdoso. Sobre la cera fundida. 
coloracion roja. 
En caliente, pero no fun- 
dida, se obtiene la mis- 
«ma coloracion malaxan- 
nd PEN En frio, coloracion ama- 
rillo-rojiza. 


Cloruro zíncico... Coloracion amarilla de go- 
MA decis No da coloracion. 
Cloruro estánmico. Coloracion verde......... En caliente, color de 


tierra de Sienne. 
En frio, color amarillo 
naranjado. 
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CERA AMARILLA. , CERA BLANCA. 





Nitrato ácido de 
mercurio. ..... No produce coloracion.... No produce coloracion. 
Si hay resina la masa 
adquiere color amari- 
llo de oro. 
Ácido nitrico.... Se descolora y toma un 
tinte amarillo claro .... Coloracion amarilla cla- 
ra; amarillo de cana- 
rio claro si hay resina. * 
Ácido fosfórico.. Descoloracion de la cera 


AAA AI No hay coloracion. Co- 
lor amarillo de oro si 
hay resina. 


DonaTH. Adulteration el essai de la cire d'abeilles (Répert. de pharm., 
1573, t. I, p. 6). —FEHLinNG. Procede pour é prouver la pureté de la cire 
(Journ. pharm..el chim., 3.* série, 1858, t. XXXIV, p. 215).—LANDOT. 
Sur de la cire falsifiée avec de la paraffine (Journ. pharm. el chim., 3° 
série, 1861, t. XI, p. 318).—LebrEL. Falsification de la cire par la sleari- 
ne (Journ. pharm. et chim., 3.2 série, 1869, t. XV, p. 302). —LECUYER 
(Paul). Histoire chimique des cires (Tésis de farmacia, 1870).—Over- 
BECK. Estimation el dosage d'acide stéarique dans la cire d abeilles (Journ. 
pharm. et chim., 3.” série, 1852, t. XXI, p. 39). —PAYEN. Sur un nouveau 
moyen de découvrir de la paraffine dans la cire d'abeilles (Journ. de 
pharm. et chim., 4.2 série, 1865, t II, p. 233).—Harpy. Sur le moyen de 
reconnaître les falsifications de la cire par le suif á la acide l’alcool(Journ. 
pharm. el chim., 4.* série, 1872, t. XV, p. 218). —RoBINEAU. De la falsi- 
Jieation de la cire d'abeilles par la cire végétal Journ. chim. méd., 4.? sé- 
rie, 1860, t. VI, p. 681). —VoczL. Falsification de la cire (Journ. pharm. 
et chim., 3.2 série, 1850, t. XVII, p. 374). 


CERA DEL JAPON.—Contiene generalmente por fraude de 
0,15 á 0,30 de agua, lo que la hace dura y friable. Se la priva de 
esta agua por la fusion simple ó por la fusion en agua acidulada 
con ácido sulfúrico si se supone que hay algo de álcali con el 
agua de falsificacion (Monit. scient., 1868). 


LannDoLT. Falsification de la cire du Japon, avec la paraffine (Journ. 
pharm. et chim., 2.* série, 1841, t. XL, p. 318). 


CERATO.—El cerato es un medicamento compuesto de aceite 
y de cera blanca. aromatizado con agua de rosas. 
Cuando se quiere dar mucha blancura al cerato se le añade 
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carbonato de cal ó de magnesia y se separan estas sales, que son 
insolubles por la accion del agua bajo la forma de un polvo bla n- 
co. El carbonato de potasa, si existe, se disuelve y hace eferves- 
cencia con el ácido sulfúrico y produce entonces un líquido que 
precipita en amarillo de canario por el eloruro platínico. 

El cerato preparado con la estearina en lugar de la cera, dará 

_con la cal estearato de cal, y la glicerina se podrá en seguida se- 
parar del ácido esteárico por medio del ácido sulfúrico. 

Se ha indicado un envenenamiento por un cerato que habia 
sido preparado con restos de cirios cuyo ácido esteárico contenia 
acido arsenioso (EBRARD). En este caso el cerato tratado en ca- 
liente por el ácido clorhídrico, da un líquido en el que se en- 
cuentra el arsénico por medio del aparato de Marsh. 


EBRARD. Æmpoisonnement par l'acide arsénieux et le cerat. (Journ. 
pharm. el chim., 3.? série, 1842, t. II, p. 542). 


CERUSA.—Véase PLomo (Carbonato de). 

CERVEZA.—La cerveza es una bebida fermentada que se ob- 
tiene por medio de la cebada germinada y del lúpulo, y sus di- 
versas calidades son debidas á que se han empleado proporciones 
variables del malta y de lúpulo, á que se ha operado á tempera- 
turas Ó á diversas modificaciones en los métodos de fabricacion. 
Así, para obtener el porter 6 cerveza parda de los ingleses, se em- 
plea la cebada, que se ha sometido á una baja temperatura en el 
horno, y lúpulo en un estado muy avanzado de madurez, mien- 
tras que para las cervezas débilmente coloreadas se tiene cuidado 
de prevenir la torrefaccion de las cubiertas de la cebada, procu- 
rando que solo adquieran una coloracion amarillenta clara y 
que el lúpulo se haya recogido antes de maduro. La manera 
cómo se efectúa la fermentacion juega tambien un papel impor- 
tante en sus propiedades externas y propias de la cerveza. El 
procedimiento seguido en la clarificacion ejerce tambien gran 
influencia en la calidad de los productos. 

Si bien sucede que la cerveza no se adultera tanto como otras 
bebidas, por razon de las dificultades que para ello se presentan 
sin que se modifique su sabor, hasta el punto de que el consu- 
midor descubra en seguida el fraude, no es por eso menos cierto 
que la cerveza presenta sofisticaciones mas 6 menos punibles, 
como vamos á indicar. 

A consecuencia de los vicios de preparacion se ha encontrado 
en la cerveza plomo y cobre que proceden de los aparatos emplea- 
dos, y algunas veces glucosa que sustituye à parte de la cebada 
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germinada. En otras circunstancias la presencia del plomo se ex- 
plica por el uso, en la clarificacion de la cerveza, de la cola al 
minio ó al litargirio; à esta causa deben atribuirse muchos de 
los casos de intoxicacion saturnina observados en el departa- 
mento del Norte (MEUREIN). Se reconocerá la presencia del plo- 
mo, por medio del sulfato sódico, que dará un precipitado blan- 
co ó por el cromato 6 ioduro potásico que determinará un preci- 
pitado amarillo, ó en fin por el hidrógeno sulfurado que enne- 
grecerá el líquido por la formacion del sulfuro plúmbico. 

El cobre debe investigarse en las cenizas de la cerveza evapo- 
rada hasta sequedad é incinerada; se tratan por el ácido nítrico 
para obtener un líquido en el que el amoniaco producirá una 
coloracion azul oscura, y que tratado con el cianuro ferroso-po- 
tásico formará un precipitado pardo de castaña. 

Las sales cálcicas proceden de las aguas empleadas 6 de que 
se ha empleado la glucosa y darán un precipitado blanco con el 
oxalato amónico y el cloruro bárico. 

Para quitar á la cerveza el sabor agrio, se la añade algunas 
veces potasa, sosa ó magnesia, pero à pesar de esto nunca se con- 
sigue hacer desaparecer por completo el sabor desagradable de 
la bebida. El autor del Brewing malt liquors recomienda en este 
caso el uso de conchas de ostras Calcinadas. 

Los ingleses añaden alumbre al porter para darle el aspecto 
de los productos añejos (MorRis). 

Para dar á la cerveza una coloracion mas intensa, despues de 
haberla añadido agua si es fuerte, se emplea el caramelo; pero 
este fraude se reconoce facilmente por una disolucion de tanino 
que no modifica nada el color de una cerveza coloreada con ca- 
ramelo, mientras que descolora á una cerveza buena (Dr. P. 
SCHUSTER). 

La adicion de agua á la cerveza disminuye su sabor y para 
excitarle 6 aumentarle se emplea la sal comun, y siendo á veces 
tan grande la cantidad que se añade que sobresale el sabor 
salado. 

Con frecuencia se reemplaza una parte de malta con jarabe 
de fécula, que puede ser la causa de la presencia del cobre en el 
líquido y además de cierta porcion de sales cálcicas procedentes 
de su fabricacion y que aumentan el volúmen del residuo que la 
cerveza abandona por evaporacion. 

Entre las diversas sustancias que se emplean para sustituir 
al lúpulo figuran las hojas y la corteza del bof, las hojas de me- 
nianto, la raíz de genciana, la raíz 6 el leño de cuasia, los granos 
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del paraiso, el acibar, el ácido picrico, la coca de Levante, la es- 
tricnina, diversas materias resinosas, etc. 

En Inglaterra se ha propuesto sustituir el lúpulo, en la fabri- 
cacion de la cerveza, por materias resinosas tratadas por dos par- 
tes de ácido nítrico y privadas del exceso de ácido por la locion, 
cuando la masa está bien homogénea. 

La presencia del acibar en la cerveza se reconoce tomando el 
depósito formado en el fondo de un tonel, lavándolo sobre un fil- 
tro y tratándolo en seguida por alcohol: se obtiene de este modo 
una tintura que deja por simple evaporacion un residuo de la 
parte constituyente del acíbar fácil de reconocer por sus caracté- 
res físicos y organolécticos (RAUWEZ). 

Se ha propuesto reemplazar el lúpulo por el ácido picrico 
(DumouLIN, Comptes rendus, 1851). Pohl propone para descubrir 
su presencia, hervir por espacio de seis á diez minutos un poco 
de lana bien blanca en la cerveza sospechosa; á la lana se la aña- 
de un mordiente y se lava en seguida: la lana se tiñe inmedia- 
tamente de color amarillo de canario mas 6 menos intenso: este 
procedimiento indica hasta 1/0,000008 de ácido (Journ. d'An- 
vers; Journ. de Pharm., 3.* série, t. XXIX, 465). 

Lassaigne aconseja descolorar la cerveza por el sub-acetato 
plúmbico que precipita casi todas las materias colorantes, pero 
que deja el ácido pícrico que comunica al líquido una coloracion 
amarilla clara; por débil que esta sea contiene 1[0,012. Si la pro- 
porcion de ácido pícrico es menor, es preciso evaporar el líquido 
hasta que aparezca de color amarillo de limon. Este procedi- 
miento, que se aplica fácilmente para las cervezas débiles y cla- 
ras, es muy difícil de practicar cuando se quiere utilizar para las 
cervezas alcohólicas y oscuras como el porter y el stout, à los que 
el sub-acetato plúmbico no descolora completamente (Has- 
SALL) (1). 

Los granos del paraiso se emplean en gran cantidad (200 á 
300 toneladas anualmente) en Inglaterra, para hacer mas marca- 
do el sabor de la cerveza y demás bebidas alcohólicas adultera- 
das (P. L. SIMMONDS). 


(1) Se puede determinar con gran facilidad el ácido pícrico por el siguiente procedi- 
miento, Se evapora la cerveza sospechosa hasta consistencia de jarabe y se trata por 4 65 
veces su volúmen de alcohol de 95%, acidulado con ácido sulfúrico; se filtra despues de vein- 
ticuatro horas de reposo en un sitio fresco, se evapora el alcohol en baño-maria y el resi- 
duo se disuelve en agua hirviendo. En la disolución se pone un poco de lana que se teñirä 
en seguida de color amarillo, que no desaparece por la locion (Dracennorrr, Manuel de 
toxicologie, 1875). (N. del T.) 
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Séput ha indicado otra falsificacion de la cerveza, hecha en 
San Petersburgo, que consiste en mezclarla con picrotozina: para 
asegurarse de ello se descolora la cerveza con carbon, se evapora 
hasta una tercera parte de su volúmen y se trata el líquido res- 
tante por éter amílico que disuelve la pricotoxina. Resulta tam- 
bien de una discusion habida en la Academia de medicina de 
Bélgica (1872 á 1873) que el uso de la coca de Levante por los 
cerveceros para economizar tiempo, malta y lúpulo es muy co- 
mun en Bélgica. La razon de la adicion de esta peligrosa sustan- 
cia es exaltar las propiedades que, como bebida alcohólica, tiene 
la cerveza. Las 250 toneladas de coca de Levante que constitu- 
yen la importacion anual media en Inglaterra, son casi exclusi- 
vamente empleadas por los cerveceros (P. L. SIMMONDS). 

Para asegurarse de la presencia de la coca de Levante en la 
cerveza, es preciso investigar la picrotoxina, que es su principio 
activo para lo que el doctor Herapathe propone el procedimiento 
siguiente: se vierte en la cerveza un exceso de acetato plúmbico 
que elimina toda la goma y la materia colorante ; se filtra y el 
exceso de sal plúmbica se precipita por una corriente de hidró- 
geno sulfurado y se calienta despues para separar el gas que 
quede interpuesto en el líquido. Se evapora á un calor suave 
hasta consistencia siruposa y se mezcla con una pequeña canti- 
dad de negro animal; despues de algun tiempo de contacto se 
vierte sobre un filtro, se lava la materia con una corta cantidad 
de agua y se deseca el filtro al calor del baño-maría. El negro 
animal retiene la picrotoxina del que se separa por medio de una 
corta porcion de alcohol; se filtra y se deseca por evaporacion en 
un pequeño matraz de vidrio en el que la picrotoxina forma cris- 
tales aciculares dispuestos en grupos plumosos (HassaLL). Se 
pueden tambien apreciar los efectos tóxicos de la picrotoxina ad- 
ministrando su disolucion alcohólica á algun animal. 

Payen ha indicado que algunas veces se ha empleado la ez- 
tricnina en Inglaterra para dar amargor à ciertas cervezas; pero 
segun han demostrado Graham y Hoffmann se necesita un gra- 
no por gallon (cera de 3 1/2 litros) para comunicará la cerveza la 
amaritud que la falta, de manera que los síntomas característicos 
del envenenamiento por este alcalóide se manifestarian por la be- 
bida de una sola botella (Quart. Journ. fort the chem. Soc., 173). 

Se ha encontrado tambien en algunas cervezas ¿cido tartarico 
procedente de que se ha hecho uso de la cola de pescado, tratada 
por una mezcla de vinagre y de ácido tartárico; se reconoce la 
presencia de este último evaporando á sequedad la cerveza sospe- 
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chosa y tratando el residuo por el agua: la potasa formará en la 
disolucion un precipitado blanco cristalino de bitartrato potásico. 

El porter se adultera con mucha frecuencia y contiene algu- 
na de las sustancias que acabamos de enumerar; prueba de esto 
es que algunos vendedores de Lóndres despachan esta bebida á 
un precio mas bajo que los mismos fabricantes. Estas adultera- 
ciones, dice P. L. Simmonsd, son mas comunes y se hacen en 
mayor escala durante la noche del sábado al domingo. 
_ Para reconocer las falsificaciones del porter y del stout es ne- 
cesario determinar su peso específico y la cantidad de alcohol, 
que varía entre 0,071 y 0,453 en el stout y entre 0,0397 1,81 en 
el porter. Es tambien indispensable reconocer el grado de acidez 
por medio de una disolucion titulada de carbonato sódico y des- 
pues investigar la cantidad de goma y azúcar y las sales (cloru- 
ro sódico, sales de hierro) que pueden existir. 

El ale es objeto de adulteraciones semejantes á las del porter, 
y, además, se dice que suele contener, con alguna frecuencia, 
una corta cantidad de estricnina; pero en las investigaciones que 
Graham y de Hoffmann han hecho en esta bebida no ha resulta- 
do nada que indique la existencia de dicho alcaloide, por lo me- 
nos en los productos que estos químicos han examinado y por 
otra parte, como antes hemos dicho, han demostrado que la can- 
tidad que seria necesaria para dar á la cerveza un amargor sen- 
sible, seria suficiente para que los consumidores notasen los ac- 
cidentes tóxicos del alcaloide por corta que fuera la cantidad de 
líquido ingerido (Hassall). 


Analytic report ou Dublin, XXX porter (Medic. Pressand Circul., 15 
Diciembre, 1869).—BarrueLz. Analigse d'une biére gon croyait falsifiée 
(Aun. hyg et méd. lég., 1833, t. X, p. 74).—BLas. Recherches de la pi- 
crotoæine dans la biére (Bull. Acad. de médec. de Bélgique, 1869, p. 1282). 
Bonxewyx. Note sur la picrotoxine (Bull. Acad. de médec. àe Bélgique, 
1869, p. 837).—BRUNAER. Presence de Vacide picrique dans la biére (Journ. 
pharm. et chim., 4.? série, 1873, t. XVIII, p. 204.—LASSAIGNE (J.-L.). 
Note sur la moyen de constater et demontrer la presence de l'acide picrique 
introduit dans la biére (Journ. chim. médic., 3.% série, 1863, t. IX, página 
495) —MEUREIN (V.). Recherches cliniques sur les biéres Plombiféres 
(Journ. chim. médic., 3.* série, 1863, t. IX, p. 595.—MuLper. Des falsi- 
fications de la biére (Ann. d’hyg. et de méd. lég., 2.* série, 1861, t. XVI, 
página 33, 430).—PonL. Moyen de déceler l’acide picrique dans la biére 
(Journ. pharm. et chim., 3.? série, 1856, t. XXIX, p. 465).—RAUwEZz 
(J. V.). Moyen simple de reconnaître une biére á l'aloés (Journ. chim. médic., 
4.2 série, 1864, t. X, p. 233).—Scamipr. Biere falsifiée avec de la picroto- 
cine (Journ. pharm. et chim., 3.* série, 1863, t. XLIII, p. 170). 
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ALO CHOCOLATE. 

CHACARILA.—Véase CASCARILLA. 

CHINA (Raíz de).—Esta raíz, que se refiere por la mayor parte 
de los autores al Smilax China L. (Esmiláceas) y que el doctor 
Osc. Th. Saudhal cree sea del Smilaz feroz, Wallich, se presenta 
en pedazos redondeados 6 tuberculosos 6 alargados y planos, ro- 
jizos, sin anillos ni escamas; no tiene fibras leñosas aparentes, 
está raspada en algunos puntos, y ofrece un tejido esponjoso y 
róseo 6 compacto y pardo rojizo; su olor es nulo y su sabor soso 
y amilaceo. 

Se reemplaza algunas veces por una raíz americana que se 
designa con el nombre de china roja y que se cree procede del 
Smilax pseudo-China, Lerm. y otras veces por raices proceden- 
tes del Brasil, que son el Smilax Brasiliensis, el Smilax Japican- 
ga, Griseb, etc. (Véase ZARZAPARRILLA). 

Ultimamente se ha indicado la falsificacion de la china por el 
Jou-lin, Pachima cocos, especie de excrecencia morbosa de la 
raíz del Pinus sinensis, que contiene indicios de fécula (WEBB). 


WEBB. (E.-A.). False china root (Farm. Journ., 4. série, 1873, to- 
mo III, p. 762). 


CHIRAITA.—La chiraita y chireta, Ophelia Chiretta, Roxb. 
(Gencianeas), tiene una raiz gruesa, ramosa, un tallo de color 
pardo muy unido, hojas sentadas, amplexicaules y opuestas y 
sabor amargo franco. 

Segun Webb se mezcla algunas veces con los tallos de la Ru- 
bia cordifolia, que se distingue por sus rizomas del grueso de 
una pluma que emite radículas por intervalos; es rojo sucio al 
exterior y mas claro por dentro; los tallos son largos, cuadran- 
gulares y cubiertos de pequeñas espinas encorvadas; las hojas 
son verticilidas en los nudos y con los bordes dentados ó enteros 
(Pharm. Journ., 3.* série, 1870, t. I, p. 367). 

CHOCOLATE.—El chocolate es objeto de muchas adulteracio- 
nes y por consiguiente puede contener otras sustancias que el 
cacao, el azúcar y la canela, que son sus verdaderos elementos. 
Los chocolates con harina, con dextrina, con aceite de almen- 
dras dulces, con achicoria, etc., están falsificados, porque se 
oculta al comprador la naturaleza de las sustancias que se han 
introducido bajo diversos pretextos. 

Como el cacao forma la parte constituyente mas importante 
del chocolate, es evidente que deben encontrarse en este los di- 
versos productos que hayan servido para adulterar el cacao (Véa- 
se CACAO). 
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El chocolate puede estar preparado con cacaos mas 6 menos 
averiados 6 con cacaos à los que se les haya extraido la mayor 
parte de su manteca y á los que se les ha añadido para sufrir la 
falta de esta materia grasa, aceite de almendras dulces, aceite de 
coco, grasas de vaca, etc. Tambien se mezcla el chocolate con cas- 
carilla de cacao pulverizada, harinas de trigo, de arroz, de gui- 
santes, de lentejas, almidon, fécula de patatas, dextrina, serrin 
de madera, ocre rojo, minto, cinabrio, yeso, creta, ladrillo, achio- 
te, etc. (NORMANDY, MITCHELL). 

De todas estas falsificaciones la mas comun consiste en mez- 
clar el chocolate con harina ó fécula. En este caso el chocolate 
presenta una fractura granosa (1), no deja sabor fresco en la boca 
y se vuelve pastoso 6 espeso con agua caliente, convirtiéndose 
en una masa gelatinosa por enfriamiento (Mitchell). 

El cacao contiene naturalmente una corta cantidad de fécula; 
pero esta es fácil de distinguir de las demás féculas porque sus 
granos son muy pequeños, redondeados y con el hilo estrellado; 
por otra parte, estos granos están casi siempre contenidos en las 
células del cacao 6 cubiertos por la manteca. 

La harina de trigo se reconoce por la forma de los granos de 
su fécula, que son muy desiguales, redondeados y aplastados 
(Véase ACHICORIA, figura 25). 

La fécula de patatas está caracterizada por las voluminosas 
dimensiones de sus granos aovados, con capas concéntricas ma- 
nifiestas, y el hilo pequeño pero muy distinto, en la extremidad 
mas pequeña de cada grano (Véase FÉCULA DE PATATAS). 

El sagú presenta los granos mas pequeños que los de la fécula 
de patatas, pero son, sin embargo, bastante grandes y están ca- 


racterizados por la truncadura de uno de sus extremos (Véa- 
se SAGÜ). 


Se reconoce la cantidad de fécula contenida en el chocolate, 
tratando por lixiviacion un peso dado de chocolate con éter y 
agua alcoholizada en un pequeño tubo tapado con un obturador. 
Se deseca el residuo y se le coloca en el porta-objeto del micros- 
copio para apreciar aproximadamente el número de granos de 
fécula (BARBET). 

Se puede tambien evidenciar la presencia de la fécula en el 
chocolate, vertiendo sobre una pequeña cantidad de polvo muy 


(1) Porque un chocolate tenga la fractura granosa no se debe concluir que esté falsifi- 
cado; puesto que este carácter puede depender entre otras causas de un cambio en la dispo- 
sicion simétrica de las moléculas por la influencia de las variaciones de la temperatura, 
por su preparacion, ete. (N. del A.) 
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fino de chocolate dos 6 tres gotas de una disolucion de potasa 
cáustica; si la fécula existe, la mezcla adquiere la consistencia 
de engrudo, carácter que no se observa en el chocolate puro. De 
este modo se descubre 0,01 de fécula (Br101s). 

A. Poirier indica el procedimiento siguiente: Se toman 10 
gramos de chocolate finamente pulverizado, se colocan en un 
matraz con 20 6 30 gramos de éter sulfúrico y se vierte despues 
la mezcla sobre un filtro; se lava el magma que resulta sobre el 
filtro hasta que el éter pase sin separar nada. Se trata entonces 
el resíduo con alcohol de 20° para separar el azúcar del chocola- 
te, y cuando este no contiene indicios de azúcar se deseca el re- 
siduo sobre el filtro en la estufa à una temperatura de +40”. 
Cuando la masa está bien seca se lava con agua destilada, se 
hierve y el resíduo se sigue lavando hasta que las aguas de lo- 
cion no adquieran color azul por el iodo. Se reunen los líquidos, 
que se descoloran con un poco de negro animal, se filtran y se 
tratan por alcohol de 40° que precipita la fécula; se recoge esta 
sobre un filtro pesado de antemano, se lava con alcohol, se dese- 
ca en la estufa y se pesa. El resultado indica la cantidad de fé- 
cula contenida en 10 gramos de chocolate. 

Segun Reinsch, puede reconocerse la presencia de la fécula 
por este otro medio: se toma una parte de chocolate que se re- 
duce á polvo y se mezcla con 10 partes de agua hirviendo; se 
hierve un minuto, se deja enfriar y se vierte sobre un filtro. El 
chocolate que está falsificado con fécula ó harina de trigo, pro- 
duce un líquido espeso difícil de filtrar y poco agradable al pa- 
ladar (1). : r 

La dextrina se reconoce fácilmente por la tintura de iodo. Se 
toman 5 gramos de chocolate sospechoso y se les hierve en 200 
gramos de agua por espacio de un cuarto de hora; se filtra y se 


(1) Como la fécula de cacao tiene los granos muy pequeños, se puede hervir sin que 
se rompan y no presentan, despues de la ebullicion, el color azul con la tintura del iodo, 
mientras que ninguna de las otras féculas que se mezclan al chocolate resisten á esta | 
accion. 

Para demostrar la presencia del almidon, de la harina, de la fécula de patatas y de la 
dextrina, se puede practicar el siguiente ensayo: Se raspa nn poco del chocolate sospecho- 
so y se pone en un matraz con bastante cantidad de agua, se hierve un rato y se filtra en 
caliente. El líquido filtrado, tal como resulta, 6 descolorado por el negro animal, se trata 
con la tintura de iodo, La fécula de cacao toma con este reactivo un color violado que 
desaparece al poco tiempo; si la coloracion es azul el chocolate tiene almidon, harina 6 
fécula de patatas; y si el color que la tintura de iodo comunica al líquido es rojo 6 pardo 
de castaña, es prueba de que estaba mezclado con dexfrina. (N. del T.) 
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trata el líquido con una disolucion acuosa de iodo que producirá 
una coloracion vinosa 6 castaña. El chocolate puro no presenta 
este carácter (CHEVALLIER). 

Los chocolates que contienen azúcar de inferior calidad pre- 
sentan, en general, un sabor que recuerda el de la melaza y de- 
jan, cuando se les diluye en agua, un sedimento arenoso que es 
debido á las impuridades que siempre tienen estos azúcares. 

En algunas ocasiones se emplean cacaos que habian sido pri- 
vados en su mayor parte de la manteca. Estos cacaos producen 
chocolates secos que no se ablandan por el calor de la mano y 
no se deshacen en la boca como los buenos chocolates. Este frau- 
de se reconoce determinando la cantidad de la manteca de cacao 
que contiene el chocolate. Se toman 2 gramos de chocolate y se 
reducen á polvo fino; se tratan con éter en un tubo de ensayo 
hasta que el éter no separe nada de manteca, lo que se conoce 
porque no deja mancha alguna en un papel de filtro; se evapo- 
ran entonces los líquidos y se pesa el resíduo seco y bien fundido. 
que es la manteca de cacao. 

Los cacaos puros contienen próximamente 0,50 de manteca 
de cacao (Maraguan, 0,55; Caracas, 0,50; Maracaibo, 0,50, segun 
Pommier). Los cacaos que han sido desprovistos de manteca, con- 
tienen de esta solamente una corta cantidad. 

Se ha dicho que para compensar esta materia grasa, se tiene 
cuidado de añadir al chocolate otras, como el aceite de almendras, 
la grasa de cerdo, el sebo, etc. Pero es fácil reconocer este fraude 
tratando el chocolate por el éter que separará la materia grasa 
cualquiera que sea, y determinando su punto de fusion. La man- 
teca de cacao se funde entre +24° y --25° mientras que las gra- 
sas animales retardan su punto de fusion hasta +26” y +28° 
(CHEVALLIER). 

Se ha falsificado tambien el chocolate con la achicoria y la 
cascarilla del cacao quebrantadas al mismo tiempo que la al- 
mendra del cacao. Esto es mas comun en-Inglaterra que en Es- 
paña y Francia (HassaLL). Las cubiertas del cacao se emplean en 
Irlanda para hacer una bebida alimenticia que tambien se usa 
en Italia y en Trieste con el nombre de miserable (HassaLL). 

El chocolate se mezcla con diferentes materias minerales para 
aumentar su peso; estas son principalmente el carbonato cálcico» 
el ocre rojo y el cinabrio. 

El carbonato cálcico se reconoce introduciendo el chocolate 
pulverizado en ácido clorhídrico diluido; se producirá una viva 
efervescencia debida al desprendimiento del ácido carbónico. En 
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el residuo de la incineracion se encuentran el ocre y el ci- 
nabrio (1). 


El ocre rojo se descubre Pre el chocolate en suficiente 


cantidad de agua y formará un depósito mas 6 menos grande, 
segun la cantidad añadida. 


El cinabrio se depositará cuando se diluye el chocolate en agua 
y se reconoce tratando el resíduo por ácido nítrico en exceso y 


ensayando el líquido evaporado y diluido en agua con los reacti- 
vos de las sales de mercurio. 


BArBET. Procedé pour reconnaître la quantité de fécule contenue dans 
les chocolats (Journ. chim. méd., 4.2 série, 1857, t. III, p. 121).—Brivis. 
Essai sur la recherche el le dosage de lafécule dans le chocolat (Journ. chim. 
médic., 4.* série, 1846, t. II. p. 497). —CHEvaLLIER (A.). Mémoire sur le 
chocolat, sa preparation, ses usages, les falsifications qu'on lui fait subir, 
les moyens de les reconnaître (Ann. d'hyg. et de méd. lég., 2.* série, 1846, 
t. XXXVI, p. 241).—GomEez Pamo (J. R.) Manual de análisis quimica apli- 
cada à las ciencias médicas. (Ensayos del chocolate, p. 400).-—LETELLIER. 
Falsification des chocolats (Journ. de pharm., et chim., 3. série, 1854, to- 
mo XXV, p. 362).—Porrier. Sur la dosage des materies amilacées ajoutés 
frauduleusement au choco (Journ. chim. médic., 4.? série, 1858, t. IX, 

p. 297). 


CIANURO MERCURICO.—Véase Mercurio (Cianuro de). 

CIANURO POTÁSICO.—Véase Potasio (Cianuro de). 

CIANURO POTÁSICO-FÉRRICO.—Véase PorAsio y HIERRO (Cia- 
nuro de). 


CICUTA.—La cicuta menor, 4thusa cynapium L. (figura 74) 
(Umbelifera), puede confundirse con el peregil ordinario, Petrose- 
linum sativum, Lloffm. (figura 75), pero se distingue aquella por 


(1) Para determinar las sustancias minerales contenidas en el chocolate se incinerará 
este y el residuo se trata con ácido nítrico y se diluye despues con agua. Se filtra, y una 
parte se ensaya con los reactivos del hierro, para ver si tiene ocres; con el amoniaco pro- 
ducirá un precipitado rojo, gelatinoso, y, con el cianuro ferroso potásico un precipitado azul. 
Otra parte se ensaya con los reactivos de las sales de mercurio para averiguar si tiene 01% - 
do mercúrico ó cinabrio y caso de que existiera cualquiera de ellos, dará con la potasa un 
precipitado amarillo y rojo con el ioduro potásico: el cinabrio se reconoce tambien echando 
sobre las áscuas un poco del resíduo de la calcinacion, pues dará olor de ácido sulfuroso. 
El minio se demostrará tratando el líquido ácido por el cromato o ioduro potásicos que pro- 
ducirán un precipitado amarillo; pero se nota desde luego su presencia, si altratar las ce- 
nizas con el ácido nítrico queda un residuo pulverulento ó sedimento pardo que es el óxido 
de plomo de color de pulga. 

Además de estos ensayos debe tenerse en cuenta la cantidad de cenizas que se obtiene 
por la calcinacion; el buen chocolate da, por término medio, 2 gr., 38 por los de cenizas. 
(N. del T.) 


CICUTINA. 215 


su tallo rojizo 6 violado en la base, por sus hojas de color verde 
oscuro, tripinnadas, con segmentos numerosos, estrechos, agudos 
incindidos, por la falta de involucro, por sus involucrillos de tres 
foliolas dirigidas hácia el borde externo de la umbela, por sus 
flores blancas y, por último, por sus frutos ovoideo-redondeados 
con costillas manifiestas y salientes. 





Figura 74.— Cicuta menor. Figura 75.—Peregil ordinario. 


Los frutos de la cicuta oficinal, Conium maculatum, L., se mez- 
clan, segun Th. Green, con los frutos de un Caucalis, próximo á 
un Microcarpa, provistos de espinas encorvadas. 

El aceite de cicuta se falsifica con el de olivas ó el de adormide- 
ras, coloreado con una mezcla de cúrcuma y de añil; pero en este 
caso el amoniaco le da una coloracion parda en lugar de un as- 
pecto blanco opaco (LEPAGE). 


GREEN (Thom). Sporiores specimen of Hemlock fruit (Pharm. Journ., 
1871, p. 428). 


CICUTINA.—La cicutina, conicina ó conina es el alcaloide del 
Conium maculatum L. (Umbeliferas). Es líquido de apariencia 
oleosa, amarillento, de sabor muy acre, de olor especial y des- 
agradable. Su densidad es menor que la del agua y se representa 
por 0,89. Es muy soluble en el alcohol. Se altera en contacto del 
aire y se resinifica. 
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No es raro encontrar adulterada la cicutina con aceites esencia- 
les. Se reconoce esta adulteracion vertiendo algunas gotas del 
líquido en agua; sobrenadará y sobre él se vierten algunas gotas 
de ácido clorhídrico, que formará cloruro de cicutina, y si el alca- 
loide es puro desaparecerá toda la cicutina de la superficie del 
agua. La esencia, por el contrario, persistirá, aunque se haya 
vertido un exceso de ácido. Si la cicutina está mas ó menos resi- 
nificada, la parte oxidada no se disolverá y quedará en suspen- 
sion en el agua, pero se la reconocerá por el color rojo vivo que 
adquiere por los ácidos sulfúrico y nítrico. 

CINABRIO.—Véase Mercurio (Sulfuro de). 

CIRUELAS PASAS.—Son los frutos desecados del Prunus domes- 
tica, L. (Amigdaleas), al sol ó en un horno. 

El comercio las presenta algunas veces preparadas con los 
frutos recogidos antes de la madurez, se les introduce luego en 
agua hirviendo y despues se les pasa por el horno para sujetarlas 
á una coccion superficial. Estos frutos, que presentan un buen 
aspecto exteriormente, están verdes en el interior y no se les 
puede conservar. 

CITRATO MAGNÉSICO. —Véase MaGxesio (Citrato de). 

CITRATO POTÁSICO.—Véase Porasa (Citrato de). 

CIVETO.—El civeto ó algalia es producido por la Viverra Ci- 
vetta, L. (Mamiferos carniceros). Es una materia de consistencia 
ungúentácea, untuosa, amarillenta cuando es reciente y de olor 
fuerte y parecido al del almizcle; cuando ha pasado algun tiem- 
po por ella, adquiere color pardo y su olor es mas amoniacal. Se 
emplea principalmente en perfumería. 

El civeto en razon à su elevado precio se mezcla con miel, 
manteca y otros cuerpos grasos, arena y tierra. Pero en estos 
casos presentan dicha sustancia grumos mas ó menos duros, y no 
es homogénea en todas sus partes; su color es menos pardo, su 
consistencia no es semiflúida y se endurece mucho con el tiempo. 


Presse. Des odeurs, des parfums et des cosmétiques. , edic. Reveil, Pa- 
ris, 1865, p. 204. 


CLAVO DE ESPECIA.—El clavo de especia es el boton floral del 
Caryophylus aromaticus, L. (Mirtaceas), recolectado antes de la 
caida de la corola que persiste encima del cáliz y forma la cabeza 
del clavo. En el comercio se encuentran muchas suertes; el clavo 
de las Molucas, de color pardo claro y como ceniciento, graso, 
grueso, con cuatro ángulos bastantes marcados y de sabor acre 
y muy aromático; el clavo de Borbon mas pequeño, mas Oscuro y 
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menos aromático; el clavo de Cayena, seco, lampiño, negruzco, 
poco aromático tambien y de calidad inferior. 

«El clavo de especia tiene una extructura muy caraterística; 
su parte superior ó redondeada está formada por los pétalos no 
esparcidos. El corte trasversal de uno de estos pétalos presenta 
un tejido celular con numerosas lagunas llenas de aceite esencial, 
que están repartidas sin órden por todo el espesor dela membrana. 





Figura 76.—Corte trasversal del clavo de especia.—Aumento, 60 diámetros (Hassall). au, 
receptáculos de aceite esencial; bb, tejido celular que rodea las fibras; cc, hacecillos de 
fibras leñosas; dd, tejido lacunar interno; ce, parte central oscuro; ff, gotitas de aceite. 


En la superficie del pétalo apenas se pueden observar los recep- 
táculos porque están recubiertos por células. El corte trasversal del 
tubo del cáliz presenta en el tercio externo numerosas y muchas 
cavidades formadas por las divisiones de los receptáculos; mas en 
el centro se ven hacecillos de fibras leñosas que constituyen un 
círculo estrecho: á continuacion de este y mas en el centro se ve 
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un tejido formado por numerosas células tubulares que dejan 
entre sí grandes espacios. En los receptáculos, lo mismo que en 
las células tubulosas y sus lagunas, se encuentra una gran can- 
tidad de aceite esencial (figura 76). El corte longitudinal ofrece 
una disposicion casi semejante en sus elementos. Los clavos de 
especia puede decirse que no contienen fécula. 

Se encuentra en el comercio el clavo de especia mezclado con 
clavo agotado, ó sea privado de su aceite esencial por la destila- 
cion; este clavo es rígido, poco oleoso, se enmohece facilmente, 
su olor y su sabor son apenas perceptibles y no exuda esencia 
por la compresion con la uña. Este fraude es muy comun en Ho- 
landa, donde se tiene à veces el cuidado de impregnarles con 
aceite de clavo para darles el aspecto del clavo puro. 

Otro fraude consiste en poner los clavos en un paraje húmedo 
para que absorban la humedad y pesen mas; pero esto es poco 
comun. 

El polvo de clavo se mezcla algunas veces con otras sustancias, 
pero el exámen microscópico permite descubrir fácilmente esta 
adulteracion. 

CLAVO (Esencia de).—La esencia de clavo obtenida por destila- 
cion de los clavos de especia Caryophylus aromaticus, L. (Mirtá- 
ceas), es al principio, 6 sea recien obtenida, incolora y muy fiúida; 
pero se enrojece poco à poco al aire y adquiere consistencia olea- 
ginosa: su olor es penetrante y su sabor acre y cáustico. Es muy 
poco volátil y permanece líquida á — 18”; su densidad varía en- 
tre 1,055 y 1,060. Adquiere color rojo por el ácido nítrico y se 
convierte en una masa sólida de color pardo rojizo; se combina 
muy bien con los álcalis y los óxidos, lo que nos proporciona un 
medio cómodo y fácil para reconocer su adulteracion con otras 
esencias. La disolucion de cromato potásico lo descompone, for- 
mando copos pardos y se destruye el color amarillo de la disolu- 
cion. Disuelve al iodo con el que forma un extracto líquido, 
(QUELLER). 

No es raro recibir de la India la esencia de clavo que conten- 
ga casi la mitad de su peso de un aceite fijo insípido, aceite de 
sésamo (CULLOCH); pero el tratamiento por el alcohol que disuelve 
solamente la esencia da un medio cómodo de reconocer fácilmente 
la adulteracion. 

Fácil de reconocer por su composicion, la esencia de clavo es, 
por otra parte, tan barata, que no puede adulterarse con otra cosa 
que con aceites fijos ò con ácido carbólico. La mezcla con los cuer- 
pos grasos, á excepcion del aceite de ricino, se reconoce por su 
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poca solubilidad en el alcohol que disuelve la esencia pura en 
todas proporciones. 

Tratada por seis 6 diez veces su volúmen de bencina la esen- 
cia pura da una disolucion clara, pero si contiene ácido carbólico 
la mezcla se enturbia y se separa; debemos advertir, sin embargo, 
que una mezcla de partes iguales de esencia de clavo, de ácido 
carbólico y de bencina, produce una mezcla clara (HAGER). Se 
puede separar el ácido carbólico de la esencia agitando la mezcla 
con glicerina diluida; pero este efecto no se obtiene sino muy len- 
tamente y por un largo contacto facilitado por la agitacion y 
el calor. 6 

Fluckiger propone el medio siguiente: se toman de 2 à 10 gra- 
mos de esencia que se agitan con 500 á 1.000 gramos de agua 
caliente; se deja enfriar la mezcla y se evapora el agua á una 
baja temperatura, se añade una gota de amoniaco y despues clo- 
ruro cálcico. Si hay ácido fénico, el líquido tomará una colora- 
cion verdosa que pasa azul y no variará en algunos dias. La esen- 
' cia pura no presenta este carácter. Este procedimiento es muy 
sensible cuando se ha tenido cuidado de evaporar el líquido á una 
temperatura moderada para reducirle á poco volúmen. (Schweiz. 
Wochensech. f. Pharm., 1870; Amer. Journ., Pharm., Noviem- 
bre, 1870. 

CLORAL (Hidrato de). —Para reconocer el valor del hidrato de 
cloral, es preciso mezclar un peso dado de él con un exceso de 
lejía de sosa titulada que le descompone en formiato; despues se 
titula de nuevo con un líquido normal ácido el exceso de sosa. 
La diferencia representa la sosa saturada por el hidrato de clo- 
ral (MEYER Schveirezische Wochenchscrift., p. 167, 1873). 

«Wood propone otro medio para determinar la pureza del clo- 
ral; consiste en averiguar la cantidad de cloroformo que produce 
un peso conocido de cloral. Para esto se destilan 5 gramos de hi- 
drato de cloral disueltos en 30 gramos de agua destilada, hasta 
obtener 5 gramos de producto. El cloroformo sobrenadará en el 
líquido acuoso y se mide en un tubo graduado. 

»El hidrato de cloral no debe dejar resíduo cuando se le ca- 
lienta en una lámina de platino. Su disolucion en agua (1 por 4) 
debe ser clara y trasparente, sin que precipite ni se enturbie con 
el nitrato argéntico.» (G. Pamo.) 

CLORATO POTÁSICO.—Véase Porasa (Clorato de). 

CLOROFORMO.—El cloroformo descubierto en 1831 por Soubei- 
ran en Francia y por Liebig en Alemania, es un líquido incoloro, 
muy flúido, volátil, de olor suave y agradable y de sabor pican- 
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te y azucarado; se inflama con dificultad; su densidad es 1,48; 
hierve á +61”; es poco soluble en agua y muy soluble en alcohol 
y en éter. 

El cloroformo se puede alterar espontáneamente (DorvAULT, 
MERSON) y entonces contiene ácido clorhidrico, cloro y ácido hi- 
pocloroso; se le purifica en este caso dejándole algun tiempo en 
contacto con cloruro cálcico y destilándole en seguida con ácido 
sulfúrico concentrado. 

El cloroformo puede contener alcohol, que resulta de una pu- 
rificacion incompleta ó de una adicion fraudulenta. La mezcla 
de alcohol en el cloroformo se reconoce por la agitacion en un 
tubo con un poco de aceite de almendras dulces; si hay alcohol 
la mezcla se pone mas 6 menos lechosa aunque solo haya de 0,05 
a 0,06 de aquel líquido (E. SOUBEIRAN). je 

Roussin ha propuesto el binitrosulfuro de hierro, del que 
pone algunos centigramos en un frasco de tapon esmeriladô con 
algunos granos de cloroformo; por pequeña que sea la cantidad 
de alcohol que el cloroformo contenga, la mezcla adquiere una ` 
coloracion parda mas ó menos oscura. Lepage ha observado des- 
pues que la presencia del éter, del aldehido y del alcohol amílico 
determinan la misma coloracion parda.—«El mismo químico ha 
observado que este reactivo se altera espontáneamente, per- 
diendo la propiedad de disolverse en el éter, en el alcohol y á 
veces tambien en el agua; el reactivo así alterado no sirve para 
el ensayo, porque no puede descubrir la presencia del alcohol 
aunque exista.» (G. PAMO.) 

Se reconoce tambien la presencia del alcohol en el cloroformo, 
echando en el líquido sospechoso un pedazo de potasa cáustica se 
agita y se saca la potasa sin romperla; se añaden al cloroformo 
sus volúmenes de agua y algunas gotas de disolucion de sulfato 
de cobre; se forma en seguida un precipitado mas 6 menos abun- 
dante de hidrato de óxido de cobre, si el cloroformo estaba alco- 
holizado (A. BLACHER). El cloroformo que no es inflamable arde 
con llama verde si contiene alcohol. 

Echando un cristal de fuschina en el cloroformo el cristal se 
vuelve de color de rosa cuando el cloroformo es puro y sus ángu- 
los aparecen de color azul si contiene alcohol: por otra parte, el 
cloroformo adquiere una colorocion roja tanto mas intensa cuan- 
to mayor sea la cantidad de alcohol que posea (STAÉDELER, 1867). 

Poniendo el cloroformo con contacto con el sodio desecado con 
un papel sin cola, se desprende hidrógeno sulfurado si hay mez- 
cla de alcohol y éter (HARDY). 
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El cloroformo mezclado con éter da con el iodo un color rojo 
vinoso, mientras que cuando es puro adquiere coloracion violeta 
(RABOURDIN). 

Para asegurarse de la pureza del cloroformo, propone Berthé 
añadirle un poco de potasa, que trasforma el cloruro de elailo en 
cloruro de acetilo de olor infecto. El bi-cromato potásico tritura- 
do con un poco de cloroformo puro, produce un precipitado rojo 
pardo de ácido crómico; cuando el cloroformo contiene alcohol se 
forma un depósito verde de sexquióxido crómico (1). 

Con el nombre de cloroformo inglés se encuentra en el co- 
mercio aleman un cloroformo preparado con el cloral, y cuya den- 
sidad es 1,485. Este cloroformo no se colora en presencia del ácido 
sulfúrico puro, y evaporado, conserva su olor agradable hasta la 
última gota (HAGER). 


BERTHÉ. Moyen de constater la pureté du chloroforme (Journ. chim. 
médic., 4.* série, 1858, t. V, p. 604).—BLACHER. Nouveau procede pour 
reconnaître la presence de l’alcool dans le chloroforme. (Journ. d pharm. 
et chim., 4.% série, 1869, t. IX, p. 289).—Harpy. Moyen de reconnaître 
l pureté du chloroforme. (Journ. de pharm. et chim., 3." série, 1883, t. XLIV, 
p. 197). —LkEPAGE. Presence de l'alcool dans le chloroforme. (Journ. de 
pharm. et chim., 3.* série, 1860, t. XXX, p. 93'.—RABOURDIN. Sphistication 
du chioroforme par l’ether. (Journ. chim. médic., 2.* série, 1851, t. VII, 
p. 364). 


(1) El cloroformo sufre una alteracion espontánea, que consiste en la formacion de 
ácido clorhídrico y ácido fórmico. Se produce esta alteracion cuando el cloroformo contiene 
una corta cantidad de agua y ha estado expuesto por largo tiempo á la accion directa de 
la luz solar. Tambien el calor provoca esta descomposicion. En algunos casos se manifiesta 
de una manera tan clara que basta destapar el frasco que contenga el cloroformo alterado 
para observar que los vapores que se desprenden enrojecen el papel de tornasol humedecido 
y forman humos blancos con el amoniaco. 

Para reconocer la presencia de estos dos ácidos se toma una cantidad cualquiera del 
líquido anestésico, se agita en un frasco con la mitad de su volúmen de agua destilada, 
se separa en seguida esta con una pipeta y se la trata con una disolucion de nitrato argén- 
tico, Si este reactivo produce un precipitado blanco en copos, que es insoluble en el ácido 
nítrico é insoluble en el amoniaco, es prueba de que el cloroformo contenia ácido clor- - 
hídrico. : 

Se filtra en seguida el líquido para separar el cloruro argéntico formado y se le somete 
á la ebullicion, despues de haberle añadido un exceso del reactivo anterior. Si este se des- 
compone formando un precipitado negro de plata metálica, se deduce que el cloroformo 
contenia ácido fórmico. 

Como la existencia de estos dos ácidos hace muy peligrosa la aplicacion del cloroformo 
como anestésico, es de suma importancia purificarle, para lo que se le lava cuidadosamente 
con una disolucion potásica y despues de decantado, se le destila con intermedio del clo- 
ruro cálcico, para evitar la presencia del agua en el líquido destilado. (Farmacia española, 
Julio, 1875). (N del T.) 
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CLORURO AMÔNICO.—Véase AMONIACO (Cloruro de). 

CLORURO AÚRICO.—Véase Oro (Cloruro de). 

CLORURO AURICO-SODICO.—Véase Oro y sopro (Cloruro de). 

CLORURO BÁRICO.—Véase Barro (Cloruro de). 

pa MEE Véase MercuRIo (Cloruro de). 

CLORURO MÓRFICO.—Véase Morrina (Cloruro de). 

CLORURO SÓDICO.—Véase Sónıco (Cloruro de). 

CLORURO ZÍNCICO.—Véase Zinc (Cloruro de). 

COBALTO MINERAL.—Se vende por cobalto mineral una mez- 
cla de carbon y de ácido arsenioso, pulverizados y mezclados en 
forma de pasta. Constituye esta mezcla una materia amorfa de 
color negro agrisado pulverulento en parte y en parte en peque- 
ñas masas amorfas que se reducen á polvo fácilmente entre los 
dedos. No deja apenas residuo cuando se la calcina (LEGRrP). 


Lecrir. Falsificación du cobalt mineral. (Jowrn. chim. médic., 1849, 
t. VI, p, 96). 


COBRE (Acetatos de).—Se conocen dos acetatos de cobre usados 
en la industria, el acetato neutro y el subacetato. El primero, que 
se conoce tambien con los nombres de Cristales de Venus, verde 
destilado y verde cristalizado, se presenta en gruesos cristales 
romboédricos de color verde oscuro, muy solubles en el agua y 
ligeramente eflorescentes; su sabor es metálico y desagradable. 

El segundo, llamado cardenillo ó verdete, es un polvo granu- 
jiento de color verde azulado, casi is en agua y muy so- 
luble en el ácido acético. 

Los cristales de Venus y el cardenillo ie contener sulfa- 
to cúprico que, por el cloruro bárico, dará un precipitado blanco 
de sulfato bárico insoluble en el ácido nitrico; acetato de hierro 
que se reconoce por el tratamiento con un exceso de amoniaco; 

.se produce un precipitado de óxido de hierro y el precipitado 
cúprico que al principio se forma se redisuelve en el álcali; car- 
bonato cálcico que hace efervescencia con los ácidos; sulfato cál- 
cico que se precipita por un exceso de amoniaco. Esta última sal 
ha sido encontrada en gran cantidad por Norberto Gille. 

Frecuentemente sofisticado por su mezcla con diferentes sus- 
tancias extrañas, el cardenillo es completamente soluble en los 
acidos acético y nítrico, y esta disolucion, despues de tratada con 
el hidrógeno sulfurado y filtrado, no debe contener ninguna sus- 
tancia fija. En el caso de que estuviera mezclado con carbonato 
cúprico se reconocerá por la efervescencia debida al desprendi- 
miento de ácido carbónico. 
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. El cardenillo contiene por lo regular restos leñosos y marco 
de uva procedente de su preparacion; pero es fácil reconocer estas 
mezclas á simple vista y separar dichas sustancias por la tami- 
zacion. 

COBRE (Sulfato de).—El sulfato cúprico, caparrosa azul, vitriolo 
azul, piedra lipiz, se presenta en cristales grandes trasparentes 
de un bello color azul; su sabor es estíptico muy pronunciado y 
excita la salivacion; se efloresce al aire cubriéndose su superfi- 
cie con un polvillo blanquecino. Sometido á una temperatura 
de + 200” C, pierde su agua de cristalizacion y su color azul, y el 
producto así obtenido recobra su color azul cuando se le disuel- 
ve en agua. Es soluble en cuatro partes de agua fria y en 
dos partes de agua caliente, y su disolucion enrojece el tor- 
nasol. 

Se encuentra en el comercio sulfato cúprico casi puro, que es 
el vitriolo de Chipre, en cristales de color azul puro. El vitriolo 
de Salzbourg es un sulfalto doble de cobre y hierro, de color 
blanco verdoso que se efloresce al aire, cubriéndose con una cos- 
tra amarillenta ú ocrácea. El vitriolo mixto de Chipre es un sul- 
fato doble de cobre y zinc de un bello color azul claro, en crista- 
les húmedos, friables, que no se empañan al aire. 

La presencia del hierro se reconoce hirviendo la caparrosa en 
agua acidulada con ácido nítrico y tratando la disolucion por un 
exceso de amoniaco, que redisuelve el precipitado formado al 
principio y deja un depósito rojo de óxido férrico. 

El sulfato zincico se determina por medio de un exceso de po- 
tasa, que se vierte en la disolucion acuosa del sulfato cúprico. Se 
precipitan el hierro, el cobre y la magnesia, y el óxido de zinc 
queda en el líquido disuelto á favor del exceso de potasa, se aci- 
dula el líquido filtrado y se precipita el zinc por un exceso de 
carbonato sódico. 

El sulfato magnésico se descubre por el sulfhidrato amónico 
que precipita todos los metales al estado de sulfuro, y queda la 
magnesia en el líquido. Se filtra, se hierve y se vierte sobre él 
una disolucion de fosfato sódico-amónico, que produce lenta- 
mente un precipitado blanco cristalino de fosfato amónico-mag- 
nésico. 

COCHINILLA.—La cochinilla es la hembra del Coccus cactz, 
L. (Insecto hemiptero-homoptero), y se recolecta sobre diversas 
especies de Captus en Méjico, habiéndose aclimatado en Cana- 
rias, Argelia, Java y algunas provincias de España. 

La cochinilla del comercio está constituida por el cuerpo de 
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las hembras desecadas y proporciona á la industria un color de 
los mas bellos. 

Se distinguen tres especies comerciales; la gris (mistica ó 
jaspeada), cubierta por un polvillo blanquecino, produce un pol- 
vo de color rojo oscuro; la negra, de color rojo pardo oscuro, con 
arrugas grises, da un polvo carmesí; y la silvestre de color rojo 
sucio, da el polvo rojo vinoso. 

Para dar á las cochinillas de calidades inferiores el aspecto 
de la cochinilla gris, se las recubre con polvo fino de barita ob- 
tenida por precipitacion; este polvo se fija por medio de una sus- 
tancia glutinosa. Esta adulteracion se puede reconocer por la in- 
cineracion, porque en las cochinillas sofisticadas la proporcion 
del resíduo se eleva de 0,015 4 0,12 y 0,25 (Der Apoth., 1871, t. IX, 
p. 2). Estas cochinillas, que se han hinchado por medio del vapor 
de agua, contienen siempre 0,11 de humedad en lugar de 0,04 
à 0,06; puestas en un tubo con éter y agitadas abandonan el sul- 
falto de barita contenido entre sus anillos y se deposita en forma 
de polvo blanco (E. BAUDRIMONT). 

La cochinilla gris, que debe este aspecto á una sustancia mi- 
cácea que se fija en su cuerpo por medio de la margarina, se re- 
conoce introduciéndola en agua hirviendo que funde el cuerpo 
graso y deja el insecto negro á consecuencia de la caida de su 
polvo. 

Se imita la cochinilla por medio de sustancias rojas 6 con los 
resíduos de la obtencion del carmin aglutinados con una mate- 
ria mucilaginosa y moldeados para darlas la forma de la cochi- 
nilla; despues se espolvorean con cerusa, talco, limaduras de plo- 
mo, arena y hasta con vidrio molido, que comunican á estas 
sustancias un buen aspecto y aumenta al mismo tiempo su peso. 

Otras veces se mandan al comercio cochinillas privadas en 
parte de su materia colorante por medio del amoniaco ó del al- 
cohol, desecadas en seguida con cuidado y mezcladas con cochi- 
nillas intactas. En muchos casos se tiñen las cochinillas priva- 
das de su materia colorante con jugo del Brasil y se las jaspea 
por el procedimiento ordinario. Disolviendo estas cochinillas en 
agua, y vertiendo sobre el líquido agua de cal, conserva su colo- 
racion roja en lugar de descolorarse completamente como suce- 
de con la disolucion de las cochinillas verdaderas. 

Si la cochinilla está preparada artificialmente, se disgregará 
cuando se la introduce en agua tibia. Cuando se conoce que está 
mezclada la cochinilla verdadera con la artificial despues de este 
tratamiento con agua, se coloca todo en un tamiz bastante fino 


COCLEARIA. 225 


para separar las cochinillas verdaderas, que se pueden examinar 
por medio de una lente para reconocer su forma. 

Las cochinillas, privadas de su materia colorante por medio 
del amoniaco ó del alcohol, y desecadas en seguida, se reconocen 
comparando la coloracion que da una cantidad dada de la cochi- 
nilla sospechosa con otra igual de una cochinilla verdadera que 
se toma como tipo. Para descolorar estos dos líquidos, puede em- 
plearse el agua de cloro, pues por la cantidad que de esta se nece- 
site para la descoloracion , se puede venir en conocimiento de la 
adulteracion. Puede emplearse tambien el colorímetro, es decir, 
poner en dos tubos graduados igual cantidad de la decoccion de 
las cochinillas tipos, y de la de las cochinillas sospechosas: se com- 
paran las dos coloraciones y se vierte poco á poco agua sobre la 
de color mas oscuro hasta que las dos tintas tengan igual inten- 
sidad; la diferencia de los poderes colorantes de las dos cochinillas 
estará en razon inversa de los volúmenes de los eins (HOUTON 
DE LA BILLARDIÉRE). 

El mejor medio para demostrar la pureza és riqueza colorante 
de una cochinilla consiste en dosificar la carmina que contiene. 
Para esto se hierve en agua por espacio de seis minutos en una 
vasija estañada un peso determinado de la cochinilla pulveriza- 
da, se añade en seguida 1/16 de su peso de alumbre, y se hierve 
segunda vez durante algunos minutos; se deja despues en reposo 
por espacio de varios dias, y se forma un depósito que tiene un 
color mas bello que el que se forma algunos dias despues. Se re- 
unen los dos depósitos y se pesan exactamente. Las cochinillas de 
primera calidad contienen 18 por 100 de carmina, la silvestre 11 
por 100 y la de Santo Domingo 8 por 100. 

! 

BaupriMonNT (Ern.). Sur une nouvelle falsification de la cochenille 
(Journ. de pharm. et chim., 4.? série, 1870, t. XI, p. 116).—LETELLIER. 
Falsification de la cochenille (Journ. de pharm. et chim., 3.* série, 1844, 
t. VI, p. 423).—Moxriers. Falsification de la cochenille (Journ. de pharm. 
et chim., 3.* série, 1846, t. IX, p. 109). 


COCLEARIA.—La coclearia Cochlearia officinalis, L. (Crucife- 
ras) se reconoce por sus hojas cordiformes, lisas, gruesas, algo 
cóncavas, largamente pecioladas y de sabor muy amargo. 

Se mezclan algunas veces las hojas de esta planta con las de 
la Ficaria, Ficaria ranuntuloides, Moench. (Ranunculaceas), que 
son aovadas, acorazonadas ó arriñonadas y dentadas, sostenidas 
por un peciolo ensanchado en su parte inferior en una vaina 
membranosa bastante ancha. 
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CODEINA.—La codeina, descubierta en 1833 por Robiquet (pa- 
dre), se presenta cristalizada en prismas romboidales rectos, blan- 
cos y trasparentes; su sabor es amargo, es soluble en agua, poco 
soluble en el alcohol y en el éter, éinsoluble en los álcalis cáus- 
ticos; no descompone ni el ácido iódico ni las sales férricas; tam- 
poco adquiere coloracion roja por el ácido nítrico. 

La mezcla del azúcar en la codeina puede descubrirse por la 
accion del ácido sulfúrico, que no la colora en pardo ni en negro. 
Lepage propone el medio siguiente: se trituran en un mortero 10 
centígramos de codeina sospechosa y se les introduce en un tubo 
con 5 6 6 gramos de éter rectificado de 62° 6 de cloroformo, y se 
agita la mezcla fuertemente varias veces. Si la codeina es pura 
se disuelve completamente, mientras que si contiene azúcar esta 
queda adherida á las paredes del tubo bajo la forma de pequeños 
puntos delicuescentes. Despues de haber decantado el éter y eva- 
porado lo que quede con el residuo, se trata este con agua desti- 
lada, luego con ácido clorhídrico concentrado y despues se le 
hierve por uno ó dos minutos: hecho esto, se vuelve el líquido 
alcalino con un poco de potasa cáustica y se trata en caliente por 
el reactivo de Barreswill. El precipitado rojo de óxido cúprico 
que se forma es la prueba de que la codeina ensayada contenia 
azúcar. 

Se puede tambien recurrir, como propone Edm. Robiquet, á 
los caractéres ópticos; la codeina desvia á la izquierda la luz po- 
larizada, mientras que el azúcar de caña la desvia á la derecha; 
pero este elegante procedimiento exige el uso del polarímetro, 
que no está al alcance de todos los farmacéuticos. 

La codeina se falsifica ó reemplaza con el cloruro mór fico, pero 
la accion de las sales férricas y la del ácido nítrico, descubren 
facilmente el fraude: por otra parte el nitrato argéntico da un 
precipitado coaguloso con el cloruro mórfico; el amoniaco produ- 
ce un precipitado blanco insoluble en el éter, pero que se disuelve 
en exceso de álcali (DucLos). 


LEpAGE. Essai de la codeina falsifiée avec le sucre candi (Journ. de 
pharm. el chim., 3." série, 1857, t. XXXI, p.213).—RoBIQUET (Edm.). Vote 
sur l'action therapeutique el les proprieles de la codeine (Journ. de pharm. 
et chim., 3 * série, 1857, t. XXXI, p. 10). 


COGUCHO ó AZÚCAR TERCIADO.—Véase AZÚCAR. 

COLA FUERTE.—Véase GELATINA. 

COLA DE PESCADO.—La cola de pescado 6 ictiocola es la vejiga 
natatoria del esturion, Acipenser huso (Peces-Esturiones), que se 
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prepara principalmente en Rusia 4 orillas del Volga. La ictiocola 
examinada al microscopio despues de haber sido reblandecida en 
agua fria, presenta una extructura fibrosa, con algunos vasos, 
células granulosas y núcleos esparcidos por todas partes. 

La cola de pescado se adultera principalmente con la gelatina, 
ya al estado de mezcla, ya solamente incorporada. Con alguna 
frecuencia se la sustituye con la gelatina y la ictiocola de Rusia, 
que es la mejor; se reemplaza por suertes inferiores 6 principal- 
mente por la del Brasil. 

Colocada en un cristal y ablandada con agua fria la cola de 
pescado, se vuelve blanca opaca, blanda, y se hincha igualmente 
en todos sentidos, y por consiguiente sus fragmentos aparecen 
cúbicos; se disuelve en el agua hirviendo casi sin residuo; su di- 
solucion caliente tiene olor á pescado, débil y no desagradable; 
su reaccion es neutra ó débilmente alcalina, rara vez un poco 
ácida. Las cenizas de la buena ictiocola de Rusia son de color rojo 
oscuro y no contienen mas que una corta proporcion de carbonato 
cálcico, jamás pasa de 0,09 (LETHEBY). 

La gelatina, por el contrario, humedecida con agua fria se 
hace trasparente y hasta hialina, se hincha irregularmente y ad- 
quiere una forma alargada, no se disuelve completamente en el 
agua hirviendo y deja un depósito considerable en el fondo de la 
vasija; el olor de su disolucion es fuerte y desagradable: su reac- 
cion generalmente es muy ácida á consecuencia del procedi- 
miento que se sigue en su preparacion; no presenta extructura 
vista al microscopio y solo deja ver la impresiones hechas por el 
instrumento que la ha dividido. Su disolucion se endurece por el 
ácido acético y, por último, sus cenizas son blancas y contienen 
carbonato cálcico, cloruros y sulfatos; su proporcion es de 0,23 
à 0,26 (LETHEBY). 

La mezcla de la gelatina y de la ictiocola es algunas veces 
difícil de reconocer, pero por el microscopio se consigue descu- 
brirla; porque si se encuentran fragmentos rodeados en sus bor- 
des, despues de la inmersion por algunos minutos en agua fria, 
por una línea ó banda incolora y gruesa, es evidente que estos 
fragmentos han sido impregnados de gelatina. 

Las suertes inferiores de ictiocola, como por ejemplo, la del 
Brasil, pueden reconocerse por la preparacion de la jalea con la 
ictiocola y el agua. La de Rusia produce una jalea que se disuel- 
ve completamente en agua con facilidad, es firme, pura y tras- 
parente; la jalea de la cola del Brasil deja un depósito represen- 
tado por 0,20 6 0,30 de materia insoluble; se disuelve con menos 
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facilidad que la anterior y es opalescente y lechosa. La mezcla de 
la ictiocola de Rusia con la del Brasil se reconoce por la parte in- 
soluble que esta deja y porque comunica al líquido su olor fuerte 
y algo desagradable (HAssALL). 

SOUBEIRAN (J.-L.). De la colle de poisson et de sa fabrication (Journ. 
pharm. et de chim., 4.* série, 1866, t. IV, p. 326). 

COLOMBO.—La raíz de colombo, Cocculus palmatus, D. ©. (Me- 
nispermeas), se presenta en rodajas 6 taleolas de tres centímetros 
de anchas próximamente y de tres milímetros de grueso con 
una depresion en el centro y otras varias concéntricas exteriores. 
Son de color amarillo verdoso que se oscurece algo hácia el ex- 
terior y presenta una corteza rugosa de color pardo 6 gris ama- 
rillento; su sabor es amargo muy pronunciado y su olor débil. 
Producen un polvo de color gris verdoso; son ricas en fécula. 

Se la sustituye con la raíz de brionía, Bryonia dioica, L. (Cu- 
curbitáceas), que se presenta tambien en rodajas, pero grandes, 
redondeadas y marcadas con estrías concéntricas; su olor es des- 
agradable y su sabor acre y muy amargo, lo que permite reco- 
nocerla. 

Con el nombre de falso Colombo de América ó de Colombo de 
Marietta se encuentra algunas veces en el comercio la raíz de la 
Frasera Walteri, Mich. (Gencianeas), que se presenta en rodajas 
de una pulgada de diámetro blanquecinas y sin fécula; no toma 
color por el iodo; su sabor es amargo y azucarado y se le puede 
reconocer tambien por los caractéres siguientes que no presenta 
el colombo: tratado por el agua, da un líquido amarillo naranja- 
do; su tintura alcohólica es de color amarillo de oro; su macerado 
acuoso enrojece el tornasol y eljarabe azul de violetas, y adquie- 
re una coloracion verde ó parda por el sulfato ferroso, precipita 
ligeramente por la cola de pescado y exhala por la potasa un 
olor amoniacal bastante sensible. 

COLOQUINTIDA. — La coloquintida, Cucumis Colocynthis, 
L. (Cucurbitáceas), proporciona al comercio su fruto desprovisto 
del epicarpo, y es globoso, del tamaño de una manzana, ligero, 
seco, esponjoso y de sabor amargo sumamente pronunciado. 

El fruto de coloquintida está formado por muchas capas ce- 
lulosas de las que, las mas internas, son mas anchas, ovoideas, y 
se ven en muchos puntos hacecillos fibrosos y de tráqueas. 

Las semillas, que no contienen el principio catártico de la co- 
loquintida, están constituidas por células ovoideas, llenas de 
una materia oleosa, muy apretadas y cubiertas por envolturas 
de extructura caracteristica (figura 77). 
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El polvo de coloquintida contiene generalmente muchas par- 
tes de las semillas que no deben pulverizarse, puesto que los for- 
mularios prescriben separarlas de los frutos. Hassall ha encon- 
trado el polvo de coloquintida adulterado con harina, y la mis- 
ma mezcla ha encontrado en el extracto. Estas adulteraciones se 
reconocen fácilmente por el exámen microscópico cuando se co- 
noce la extructura del fruto y de las semillas. 





Figura 77.—Corte de una semilla de coloquintida. 
Aumento, 150 diámetros (Hassall). 


COLORES.—Los colores que se emplean para la pintura à la 
acuarela, son tóxicos en su mayor parte, y por consiguiente pue- 
den ocasionar accidentes si se les lleva á la boca, por cuya razon 
se ha propuesto reemplazarles por materias vegetales é in- 
ofensivas. 

Los colores de anilina no son tóxicos por sí mismos, pero 
cuando contienen la anilina no descompuesta y al estado de 
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mezcla, llegan á serlo, y así es como se explican ciertos acciden- 
tes ocasionados por la rosalina, la azuleina, el rojo de Magenta, 
la coralina y la fuschina. 

Es preciso no olvidar tampoco que suelen emplearse como 
mordientes algunas sales arsenicales y que la anilina se encuen- 
tra à veces combinada con ácidos tóxicos, como los ácidos arse- 
nioso, arsénico y pícrico. A la coloracion verde de las telas de 
lana por las sales de los ácidos picrico y arsénico se atribuyen 
los accidentes observados en las costureras de Saxe (EULENBERG 
y VOHL). 


CHEVALLIER. Empoisonnements causés par divers produits alimentaires 
colorés par Vaniline (Ann. d'hyg. el de méd. lég. , 2. série, 1874, t. XLI, 
p. 371).—KULENBERG y VoxL. Des proprielés nuisibles el toxiques des cou- 
leurs retirées du goudron (Union pharn., 1872, t. XUL, p. 337). 


CONCHA.—La concha es producida por el espaldar de la tortu- 
ga Carey, Chelonia imbricata, Broug. (Quelonidos). 

Se imita la concha generalmente con el cuerno, preparado y 
modificado en su color en algunos puntos para darle la aparien- 
cia de aquella: 1.”, con una disolucion de oro en agua régia, 
que le comunica una coloracion rojiza; 2.”, con una disolucion de 
nitrato argéntico, que le da color negro; y 3.”, con una disolucion 
de nitrato mercúrico, que le da coloracion parda. 

La concha se distingue del cuerno porque no es fibrosa, es 
mas trasparente y su dureza es mucho mas considerable. 

CONDIMENTOS.—Los condimentos destinados á dar á los ali- 
mentos un gusto mas agradable 6 à comunicarlos sus propieda- 
des excitantes, se emplean en todos los paises y son en extremo 
variados. Estos productos se adulteran de tal modo que pueden 
ejercer una influencia desagradable en la economía, y á veces sus 
falsificaciones llegan á producir serios disgustos. 

Algunos condimentos son sustancias vegetales conservadas 
en vinagre y por consiguiente pueden contener todos los cuerpos 
que sirven para adulterar este liquido (V. VINAGRE). Por otra 
parte , como la accion del líquido ácido puro no da á las sustan- 
cias en él contenidas mas que un color amarillo verdoso, poco 
agradable en verdad, se ha procurado encontrar algun medio 
de comunicarlas una coloracion mas bella y con este objeto se 
han publicado muchas recetas en las que se prescribe la adicion 
del cobre al vinagre ú operar en una vasija de este metal, lo que 
hace tóxicos à los condimentos así preparados. 

Todo pickle que presente una bella coloracion verde, deberá 
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ser sospechoso y se investigará en él la presencia del cobre atra- 
vesándole con un alambre de hierro bien limpio y se cubrirá con 
una Capa rojiza de cobre metálico si este existe. Se puede tam- 
bien incinerar el condimento despues de haberle cortado en pe- 
queños pedazos; las cenizas se tratan con ácido nítrico puro y 
despues con agua destilada; si sobre este líquido se vierte amo- 
niaco, adquirirá una coloracion azul, y con cianuro ferroso-potá- 
sico dará un precipitado pardo, si hay cobre. 

En ciertas salsas, empleadas sobre todo como condimentos, 
se encuentran mezclas de melaza, sal, bol de Armenia, especies 
inferiores de pescados 6 de crustáceos, etc. Alguna se ha vendido 
en la que su color rojo era debido al vermellon. 

El carry, condimento indio, compuesto de una mezcla, en 
diversas proporciones de cúrcuma, cilantro, pimienta negra, pi- 
mienta de Cayena, alholvas, cardamomo, comino, gengibre, pi- 
mienta de la Jamaica y clavos de especia, es uno de los condi- 
mentos mas usados en Inglaterra, y se le encuentra adulterado 
con frecuencia con harina de arroz y fécula de patatas, que pue- 
den reconocerse fácilmente por medio del exámen microscópico 
(Véase Arroz y FÉCULA DE PATATAS). Como el carry contiene pi- 
mienta de Cayena (Véase esta palabra), se encuentran en él todas 
las sustancias que sirven para adulterar á esta. 

El Catsup ó Ketchup (salsa de setas) es otro condimento in- 
glés tan usado como los anteriores, y se prepara fermentando las 
setas, tomates, castañas y otras varias sustancias vegetales. Hace 
poco tiempo se descubrió una sofisticacion de este condimento 
por el líquido resultante de la putrefaccion de los hígados del ca- 
ballo y otros animales. Atcherly, que es quien la ha descubier- 
to, lo hizo por casualidad: habiéndosele encargado de exa- 
minar una materia propuesta como abono, la encontró exclusi- 
vamente formada por restos de hígados y sospechó fuesen el re- 
siduo de la falsificacion del falso C'atsup que se prepara dejando 
en putrefaccion los higados con vinagre y sal. 

CONICINA.—Véase CICUTINA. 

CONINA.—Véase CICUTINA. 

CONSERVAS.—Las conservas de los frutos contienen general- 
mente cobre adicionado para dar á los productos una coloracion 
verde muy bella, para lo que se les mezcla con cierta cantidad 
de sulfato cúprico, cantidad que algunas fábricas llega á ser de 
medio grano (08-03) por frasco (HassaLL). Estos frutos, atravesa- 
dos por un alambre de hierro bien limpio, forman un depósito de 
cobre que se reconoce por su color. Incinerados, darán unas ceni- 
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zas de color mas 6 menos oscuro, mientras que cuando no tienen 
cobre sus cenizas son blancas 6 de color gris blanquecino. Se 
pueden tambien producir con estas cenizas, tratadas por el ácido 
nítrico, las reacciones caracteristicas del cobre por medio del 
amoniaco y del cianuro ferroso-potásico. 

MORIDE. Sur la coloralion de certains condiments el de certains frats 
(Journ. chim. médic., 3.? série, 1853, t. IX, p. 726). 

CONTRAYERBA.—La raíz de contrayerba Dorstenia Brasilien- 
sis, Lam. (Moreas), es fusiforme, gruesa en su parte superior y 
terminada en la inferior por una raícilla larga, delgada y encor- 
vada. Es de color pardo rojiza al exterior y blanquecina interior- 
mente; su sabor es acre y su olor aromático. 

Esta raíz, que se emplea muy pocas veces en el dia, se ha sus- 
tituido algunas veces con la de la Dorstenia contrayerba, L., que 
difiere por su color mas oscuro y su olor mas débil. 

«En el comercio de Madrid se presenta algunas veces una 
raíz de contrayerba que es mayor que la oficinal y que la de la 
Dorstenia contrayerba. Su cuerpo principal es de color oscuro 
y de él salen algunas raícillas grises, ligeramente rojizas y está 
terminado como la contrayerba oficinal por una raícilla larga 
fusiforme y encorvada; su olor es tambien parecido al de la ofi- 
cinal aunque mas débil. El rizoma presenta color ferruginoso 

»Se vende tambien en España, algunas veces, por contrayer- 
ba las raícillas del Ficus repens, Willd. que son grises por fuera, 
blanquecinas por dentro y algo aromáticas.» (G. Pamo.) 

COPAL (Resina).—Con el nombre de Copal se encuentran en el 
comercio muchas resinas producidas por diferentes plantas y 
procedentes de diversos paises. Su principal uso es para la fabri- 
cacion de barnices. 

El copal duro, atribuido à la Hymenæa verrucosa, Lam. (Le- 
guminosa), se recoge en la parte oriental de Africa y se presen- 
ta en pedazos de diferentes formas, de color amarillo mas 6 me- 
nos claro, trasparentes, vitreos, inodoros é insipidos en frio, de su- 
perficie lisa y brillante y que se rayan difícilmente con la punta 
de un cuchillo. Se conoce una segunda suerte, qûe se dice se re- 
coge entre arena, que es mucho mas dura, de color mas claro y 
con la superficie granosa. Esta suerte ha sido privada de una cos- 
tra blanquecina, opaca y friable. 

El copal blando ó copal de América atribuido å la Aymenea 
courbaril, L., es amarillento, trasparente, difícil de disolver y se 
deja rayar con facilidad por la punta de un cuchillo. 

Se sustituye generalmente la primera suerte por la segunda 
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y se la mezcla con alguna frecuencia con otras resinas que se la 
asemejan en su aspecto general. 

CORNEZUELO DE CENTENO.—El cornezuelo de centeno, espolon 
6 tizon de centeno, que es el segundo estado del desarrollo del 
Claviceps purpúrea, Tul. (Hongos), es un cuerpo alargado, de 2 
à 4 milímetros de diámetro por 2 6 3 centímetros de largo, angu- 
loso, adelgazado en sus extremidades, de color pardo violado, con 
hendiduras trasversales y longitudinales, blanquecino interior- 
mente, de olor parecido al de las setas y de sabor acre y des- 
agradable. 

Como se altera con mucha facilidad se le debe conservar en 
sitios muy secos y en frascos perfectamente tapados. 

Cuando es antiguo le ataca, algunas veces, un pequeño Aca- 
rus, que es una cuarta parte mas pequeño que el acarus del queso, 
y devora todo el interior de modo que no deja mas que la pa- 
red externa, siendo reemplazada la sustancia del cornezuelo por 
el excremento pulverulento del pequeño arácnido (QUÉKETT). 

Se le sustituye algunas veces con el cornezuelo ó tizon de trigo, 
que es mas pequeño, pero posee las mismas propiedades que el de 
centeno, y lo mismo sucede con todos los demás cornezuelos de las 
gramineas. 

CORTEZA DE ANGUSTURA.—Véase ANGUSTURA (Corteza de). 

CORTEZA DE QUINA.—Véase QUINA. 

CORTEZA DE RAÍZ DE GRANADO.—Véase GRANADO. 

CORTEZA DE WINTER.—Véase Winter (Corteza de). 

COSMÉTICOS.—Los cosméticos, tan abundantes y tan variados 
en las perfumerías, tienen todos la pretension de restaurar las 
alteraciones del cútis, y la mayor parte de ellos son mas perjudi- 
ciales que útiles, siendo el uso de muchos en extremo peligroso 
por contener sustancias minerales tóxicas. El inconveniente de 
los cosméticos es siempre grande porque se preparan sin ningun 
cuidado para la salud pública, y, porque al lado de los fabricantes 
de conciencia, existe, lo que puede llamarse con Reveil, la perfu- 
mería anónima que solo vende productos mal preparados, adul- 
terados 6 falsificados. 

Hay cosméticos que no contienen ninguna sustancia perju- 
dicial para la salud, pero estos están sujetos á alteraciones frau- 
dulentas; así, por ejemplo, el alcohol y el vinagre de vino se reem- 
plazan por el alcohol de fécula y el vinagre de madera, las grasas 
y aceites finos se sustituyen por cuerpos grasos mas comunes, y 
las esencias finas por esencias ordinarias 6 artificiales. 

Es muy comun, por desgracia, la fabricacion de cosméticos 
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con sustancias activas, y su uso por lo tanto es peligroso. Los 
blanquetes generalmente están formados en gran parte por car- 
bonato plúmbico mezclado con subnitrato de bismuto, y la colo- 
racion roja de algunos afeites es debida al cinabrio. C. F. Chann- 
ler ha demostrado en estos últimos años que los preconizados 
cosméticos, conocidos con el nombre de esmalte de la piel, contie- 
nen siempre sales de plomo y óxido de zinc. (Amer. Jowrn. of, 
Pharm., 1870). 

Los líquidos vendidos con el titulo de leche virginal están fa- 
bricados 4 base de plomo y con frecuencia de sublimado corrosivo. 
Las tinturas que se destinan á teñir el cabello y la barba, vendi- 
das por lo regular con nombres pomposos, están constituidas por 
productos muy activos, y sobre todo por sales de plomo 6 de 
plata. 

El polvo de jabon suele estar mezclado con talco y alabastro. 

Son, por último, tan comunes las falsificaciones de los cosmé- 
ticos que hasta el polvo de arroz se mezcla con acetato salia 
(sal de Saturno) para que cubra mejor. 


CHEVALLIER. Vote sur les cosmétiques, leur composition, les dangres 
qu'ils presentent. (Ann. d’'hyg., et de med. lég., 2." série, 1868, t. XIII, p. 89, 
342).—MarC y CHEVALLIER. Coloration des cheveux; accidents q elle peut oc- 
casionner. (Ann. @ hyg. el deméd. lég., 1832, t. VIT, p. 324). —RevelL. Des 
cosmétiques ax point de vue del’hygiene et de la police medicale, leido en la 
Academia de medicina en 1861. (Anmaies d'hyg. et de méd. lég., 2.* série, 
1862, t. XVIII, p. 306.—Relacion de la Academia por Trebuchet (Bull. 
de P Acad de méd., 1862, t. XXVII, p. 865 á 876).—Presse. Des odeurs, 
das parfums et des cosmetiques, edic. Reveil, Paris, 1865. 


CRÉMOR TÁRTARO.—Véase Porasa (Bi-tartrato de). 

CRÉMOR SOLUBLE.—Véase Porasa (Tartro-borato de). 

CREOSOTA.—La creosota es un líquido oleoso, de consistencia 
de aceite de almendras dulces, incoloro, trasparente, de olor pe- 
netrante y desagradable y de sabor muy cáustico y ardiente. 
Algo mas pesado que el agua, su densidad es de 1,057. Hierve á 
+203° C. y no se congela ni á la temperatura de 27° C. Mancha 
el papel del mismo modo que los aceites volátiles: es poco solu- 
ble en agua y se disuelve en todas proporciones en el alcohol, en 
el éter, en el sulfuro de carbono y en el ácido acético. Coagula 
la albúmina con prontitud y colora en azul una gran cantidad 
de agua que tenga en disolucion una pequeña porcion de sal 
férrica. 

La mezcla del alcohol disminuye la densidad de la creosota, 

que puede reconocerse por el alcohómetro, que indicará la dife- 
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rencia. Se puede recurrir tambien 4 la destilacion; el alcohol pa- 
sará primero. Mezclando seis partes de aceite de almendras dulces 
con una parte de creosota, la mezcla se vuelve al poco tiempo 
opaca y permanece así aunque solo contenga 0,40 de alcohol 
(LEPAGE). 

Los aceites fijos ó volátiles, que disminuirán tambien la den- 
sidad de la creosota, se reconocerán por medio del ácido acético, 
que disolverá la creosota solamente. La mezcla además producirá 
sobre el papel una mancha oleosa. 

La creosota se ha falsificado con dcido fénico; y se reconoce 
mezclando volúmenes iguales de glicerina y de la creosota sos- 
pechosa. Si la disolucion obtenida es clara, la sustancia ensayada 
es el ácido fénico ó contiene de él una cantidad variable. La creo- 
sota pura es completamente insoluble en la glicerina (MorsoN). 

CLARK. Falsification de la créosote par l'acide phénique el moyen de rce- 
cherche (Repert. de pharm., 1873, t. 1, p. 385). —MorsoNn. Falsification de la 
créosote par l'acide phénique (Repert. de pharm., 1873, t. 1, p. 131). 

CRINES.—Las crines ó pelos largos de los caballos y de los bue- 
yes tienen bastantes aplicaciones en la economía doméstica y en 
particular para cogines, almohadones y colchoncillos. 

En muchas localidades se fabrica la crin vejetal con el Zilland- 
sia usneoides, que se tiñe de negro para mezclarla con la crin 
verdadera. 

Se la sustituye tambien con la ballena hendida 6 con cuerno 
dividido. 

Onparr. Sur la falsification du crin Journ. chim. médic., 4.* série, 
1857, t. III, p. 244). 


CROMATO PLÚMBICO.—Véase Promo (Cromato de). 

CROMATO POTÁSICO.—Véase Porasa (Cromato de). 

CUASIA (Leño de).—El leño de cuasia, Cuassia amara L. (Ru- 
taceas-Simarubeas) se presenta en trozos cilindricos muy ligeros, 
blancos, generalmente desprovistos de su corteza, que es muy 
delgada, compacta, blanquecina y con manchas grises: su diá- 
metro es próximamente de 0m06. La cuasia es inodora y posee 
un sabor amargo franco y muy pronunciado. 

El comercio da algunas veces el leño de la Quassia excelsa, 
Swartz, en lugar del de la Quassia amara; pero la sustitucion no 
es de gran importancia en vista de la gran afinidad de las dos es- 
pecies (LAMARK). Se reconoce la Quassia excelsa porque el diáme- 
tro de los pedazos es mucho mayor, y su sabor amargo no es tan 
pronunciado. 

Se reemplaza tambien la cuasia por el leño del RAus melopium, 
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L. (Terebintacea), que es resinoso y agrisado y con puntos ó pe- 
queñas manchas de color negro. Su infusion 6 macerado acuoso 
precipita por el sulfato ferroso (EBERMAYER). 

Se ha sustituido algunas veces la cuasia por un leño insípido 
que Feé cree sea una especie de dlamo blanco. 

Mas fáciles y mas comunes son las falsificaciones en el polvo 
y rasuras de cuasia, pero estas se pueden evitar tomando sola- 
mente del comercio el leño de cuasia en pedazos grandes. 

CUASINA.—Se vende con este nombre en Italia un medica- 
mento febrífug'o que Luca ha analizado, habiendo encontrado en 
él salicina, quinina, extractos amargos, sulfato magnésico, sul- 
fato cálcico, crémor tártaro y sales á base de sosa y de potasa 
(Gaz. med. ital., 1868). 

CUBEBA (Pimienta de).—La pimienta de cubeba, Cubeba offi- 
cinalis, Miq. (Piperaceas), se presenta en granos esféricos, acom- 
pañados del pedúnculo, de color pardo oscuro y con dos 6 tres 
nervios ramificados en su superficie. Su olor es aromático y su 
sabor acre, aromático y amargo. Su polvo es de color agrisado, 
negruzco y oleoso. 

Se presenta en el comercio la cubeba de la India holandesa 
atribuida por Grenewegen al Piper anisatum, pero que Pas con- 
sidera como los frutos maduros del Cubeba officinalis; se dis- 
tinguen por su volúmen mucho mayor, por su color gris ceni- 
ciento que tira al negro y por su superficie mas lisa que la de 
la cubeba verdadera; su olor es menos agradable y su sabor, 
aunque menos acre, es mas picante. Introducida en el agua, baja 
rápidamente al fondo y la tiñe de color pardo oscuro, mientras 
que la cubeba verdadera la colora en amarillo claro; se pulveriza 
facilmente y su polvo es rojo agrisado y de olor terebintáceo. 

La cubeba que se ha tratado por el alcohol para extraer sus 
principios activos se reconoce fácilmente porque su olor es muy 
débil ó casi nulo y por su sabor apenas perceptible (GUIBOURT). 

El polvo de cubeba se mezcla con el de diversas materias ve- 
getales de su color y particularmente con una cantidad notable 
de achicoria tostada (STAN MARTIN). 

Foy dice que ha tenido ocasion de observar accidentes des- 
agradables y parecidos á los que ocasionan las Solanaceas virosas, 
con el uso de un polvo que fué vendido con el nombre de polvo 
de cubeba y del que se diferenciaba por su tenuidad, su color 
amarillo leonado y su aspecto seco y no oleoso; no manchaba el 
papel y tenia un olor nauseoso mas bien que aromático, y su sa- 
bor era acre y amargo. 
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Foy. Note sur la falsificalion en géneral y sur la falsification de poudre 
de poivre cubébe en particulier (Bull. de therap., t. XII, p. 351). 


CUELLOS DE PAPEL.—El uso del papel para hacer cuellos y pu- 
ños económicos se ha generalizado mucho desde hace algun 
tiempo y aunque al parecer esta moda no ejerce ninguna influen- 
cia sobre la salud, se han observado, sin embargo, algunos acci- 
dentes. En efecto, por la incineración y análisis de uno de estos 
cuellos se ha demostrado que contenia una cantidad grande de 
carbonato plúmbico que le servia de aderezo para hacerle mas 
grueso. Estos cuellos se venden en Inglaterra con el nombre de 
Cols Dickens (J. Applied Sciences, Junio de 1862). 

CUERNO DE CIERVO.—El cuerno ó asta de ciervo es la defen- 
sa Ósea del Cervus elaphus (Mamiferos rumiantes); se encuen- 
tra en el comercio entero ó solamente los pitones, que se usan 
calcinados 6 en forma de rasuras grises que sirven para hacer 
cocimientos ó gelatinas. 

Las rasuras grises de cuerno de ciervo se sustituyen con las 
rasuras blancas procedentes de los /wesos. 

Tambien el cuerno de ciervo calcinado se mezcla con /uesos 
calcinados 6 con carbonato cálcico. En este caso la materia es de 
color blanco mas 6 menos puro en lugar de ser gris; los ácidos 
determinan una viva efervescencia y la cantidad de fosfato pasa 
de 0,575 y la de carbonato es superior á 0,01. 

CÚRCUMA.—La cúrcuma 6 rizoma de la Cúrcuma tinctoria, 
Guib. (Amomeas), está formada por una especie de tubérculo 
ovoideo, redondeado 6 cilíndrico cortamente ramificado lateral- 
mente ó liso; se distinguen dos suertes, que son: la cúrcuma re- 
donda, que es amarillenta por fuera, compacto y amarillo par- 
duzca ó naranjada por dentro, y la cúrcuma larga, que es gris por 
fuera y rojo parduzca 6 naranjada por dentro. El olor de la cúr- 
cuma es aromático, y su sabor aromático cálido y amargo. 

La cúrcuma larga se emplea en polvo como condimento, muy 
comun entre los ingleses. Este polvo está formado por masas 
grandes, libres 6 formando un tejido reticulado, pero reconocible 
por sus dimensiones y por su color amarillo claro; están consti- 
tuidas por materia colorante y gran número de granos de fécula 
analogos à los del arrow-root. Toman por el iodo un color azul 
oscuro, y por la potasa una coloracion rojiza (figura 78). 

El polvo de cúrcuma se mezcla algunas veces con ocre ama- 
rillo y mas generalmente con carbonato potásico y sódico, para 
avivar su color (HassaLL). El ocre se reconoce incinerando el 


238 CÚRCUMA. 


polvo para buscar en el residuo el peróxido de hierro y la cal que 
le constituyen. Si en el momento en que el resíduo se separa del 
fuego adquiere el polvo un color verdoso mas ó menos intenso, 
se deberá sospechar que se le ha añadido álcali. Para asegurarse 
de esto se trata el residuo con agua destilada, se evapora en gran 
parte y se trata con ácido clorhídrico en exceso y en caliente; se 
diluye la disolucion y se precipita el cloro por el nitrato ar- 
géntico; el líquido obtenido y evaporado á sequedad da al so- 
plete una llama amarilla si hay sosa y violeta si hay potasa 
HAssALL). 





Figura 78.— Corte del rizoma de cúrcuma (HAssaLL). 
a a, epidermis; bb, células trasparentes; ¢ c, masas amarillas; d d, glóbulos de aceite; ve, 
masas resinosas; f, vasos punteados; g, células alargadas leñosas. 


El polvo de cúrcuma se falsifica con mucha frecuencia, y se 
reconoce introduciendo una tela de seda en la infusion hecha 
con el polvo sospechoso; como la curcumina se deposita en la 
tela, el líquido se descolora si el polvo es puro, y queda con color 
si el polvo está falsificado. 
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DÁTILES.—Los dátiles, frutos del Pheniz dactilifera. L. (Pal- 
maceas), son ovoideos, carnosos y azucarados; su carne es sólida, 
algo trasluciente y como gelatinosa; contienen una semilla cor- 
nea cilíndrica con un surco profundo en uno de sus lados; está 
recubierta por un epispermo liso, sedoso y blanco. 

Debe tenerse presente que cuando los dátiles son antiguos, 
se desecan, $e pican, algunas veces adquieren un sabor rancio 
y acre y suenan, porque solamente están constituidos por el epi- 
carpo y la semilla. Deben estar bien secos, porque se les hume- 
dece con jarabe para que tengan el aspecto de los dátiles frescos, 

DAUCO CRÉTICO.—El Dauco crético 6 Dauco de creta, Atha- 
manta cretensis, L. (Umbeliferas), tiene un fruto cilíndrico con 
los estilos persistentes, y está coronado en el vértice por pelos ás- 
peros: su olor es algo aromático, sobre todo cuando se le frota; 
su sabor es fuerte, aromático y agradable. Se encuentra casi 
siempre mezclado con trozos de los radios de la umbela. 

Como este fruto es bastante raro en el comercio, se le reem- 
plaza con los frutos de la zanahoria, Daucus carotta, L., cuyos 
frutos, apenas comprimidos, están cubiertos por largos agui- 
jones. 

DIGITAL.—Los hojas de la Digitalis purpurea, L. (Escrofula- 
rieas) (figura 79), son aovadas, lanceoladas, agudas, ásperas, de 
color verde oscuro, blanquecinas por la cara superior, tomento- 
sas por la inferior; la borra de la cara inferior está formada por 
pelos cortos, numerosos y apretados. Los nervios, mas aparentes 
en la cara inferior que en la superior, son de color rojo 6 róseo; 


240 DIGITAL. 
estas hojas están atenuadas en peciolos acanalados, y los bordes 
presentan dientes agudos. 
Las hojas de la Conyza squarrosa D. C. (Compuestas) (figura 
80), que sirven para falsificar la digital, son aovadas, obtusas, 
blandas, pubescentes por las dos caras, pero menos en la cara in- 
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Figura 79, Figura 80. 
Hojas de la digital purpúrea. Hojas de la Conyza squarrosa. 


ferior en la que los pelos son algo mas resistentes que los de la 
cara inferior donde son largos y poco apretados. El limbo presen- 
ta dentellones obtusos y los nervios son blanquecinos 6 verdo - 
sos (TimBAL-LAGRAVE). Se pueden distinguir tambien de las ho- 
jas de digital cuando se las frota, por su olor aromático y fuer- 
te segun unos, fétido segun otros. Además son mas ásperas al 
tacto y sus bordes no están tan divididos como los de las de 
digital (PEREIRA). 

Se han sustituido tambien las hojas de digital con las de la 
gran consuelda, (Symphytum officinale, L. (Umbeliferas) que 
son oblongas, enteras, cubiertas de pelos ásperos y de sabor mu- 
cilaginoso. 

Se distinguirán de las hojas del gordolobo, Verbascum lapsus, 
L. (Escrofularieas), porque son elípticas, lanosas en las dos caras, 
suaves al tacto, blanquecinas y algo amargas. 


TimpaL-LAGRAVE. Sophis/icacion de la digital por la Conyza squarro- 
sa (Journ. chim. médic., 4.2 série, t. IV, p. 418). ` 
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DIGITALINA.—La digitalina es blanca, inodora y puede obte- 
nerse Cristalizada; su sabor es amargo muy intenso, pero se per- 
cibe lentamente porque es muy poco soluble en agua. 

En el comercio se venden los gránulos de digitalina sin digi- 
talina. Comparados con los gránulos verdaderos se diferencian 
de estos porque no son amargos y dan con el ácido clorhídrico 
concentrado é incoloro, un líquido de color amarillo de carame- 
lo trasparente y se deposita una sustancia poco soluble, mientras 
que los gránulos verdaderos tienen sabor amargo intenso cuando 
se tratan con el alcohol, y dan con el ácido clorhídrico concen- 
trado una materia imperfectamente soluble y sobrenada un lí- 
quido turbio de color verde de cicuta intenso. 


HomoLLE Y QUÉVENNE. Granules de digitaline sans digitaline (Journ. 
de chim. médic., 3.* série, 1852, t. VIII, p. 426). ` 


DORADO.—Los objetos dorados están recubiertos por una capa 
mas ó menos gruesa de oro, pero por lo regular esta capa no tie- 
. ne el espesor debido. Para reconocer la cantidad de oro deposita- 
da en la superficie del objeto, se trata este por agua régia, se 
evapora en seguida el exceso de ácido, se diluye en agua el resí- 
duo y despues en el líquido filtrado se precipita cloro por medio 
de una disolucion de sulfato ferroso. Se recoge el precipitado y 
se pesa. 

Sucede algunas veces que el objeto no tiene nada de oro sino 
que está fabricado con una aleacion del color de este metal. Este 
fraude se reconoce fácilmente por el cloruro cúprico que produ- 
ce una mancha parda en su superficie, mientras que no ejerce 
accion ninguna en la superficie dorada. 

La insuficiencia del depósito de plata en los objetos plateados 
se indica por la accion del ácido nítrico; se evapora el exceso de 
ácido, se trata el residuo con agua destilada y en el líquido fil- 
trado se precipita la plata por el ácido clorhídrico 6 el cloruro 
sódico. Se pesa despues de seco el precipitado, para conocer el 
peso del cloruro, y, por consiguiente, el de la plata ó se determi- 
na directamente el de la plata despues de haber reducido el 
cloruro. 


DICCIONARIO DE LAS FALSIFIC, DE LOS MEDIC. 
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ELÉBORO BLANCO.—El elédoro blanco, Veratrum album, L. 
(Colchicáceas) (figura 81), es un rizoma cónico, negruzco y arru- 
gado exteriormente, blanco en el interior, con raicillas amari- 
llentas por fuera, blanquecinas por dentro y no muy largas. Es 
inodoro y su sabor, dulzaino al principio, es despues amargo, 
acre y corrosivo. 





Figura 81. Figura 82. 
Rizoma del Veratrum album. Rizoma de espárrago. 


Se le mezcla algunas veces con el rizoma de espárrago (figu- 
ra 82), con el que tiene alguna semejanza; pero el rizoma de es- 
párrago no es cónico ni tan compacto como el de eléboro. Sus raí- 
cillas son mucho mas largas y su sabor es dulzaino desde el prin- 
cipio al fin. 
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ELEBORO NEGRO.—El eléboro negro Helleborus niger, L. (Ra- 
nunculaceas) (figura 83), tiene una cepa negra por fuera, blanca 


por dentro, corta y provista de numerosas raícillas cortas, cilin- 
dricas y carnosas; su sabor es acre, amargo y Nauseoso. 





y / Don re 
ALOBIN FL | 
Figura 83. — Corte trasversal de la cepa Figura 84.— Corte trasversal de la cepa 
fresca del Helleborus niger. del Helleborus viridis fresca. 


fl, hacecillos leñosos; m, médula; r, raícilla (Cauvet). 


Se le sustituye algunas veces, y se le mezcla otras con las ce- 
pas, ó sean las llamadas raíces del Helleborus viridis, L. (figu- 
ras 84 y 85), que se presentan en troncos de color negro agrisado, 
con restos espinosos de las raícillas y anillos circulares poco dis- 
tintos; alguna vez tienen tambien los restos de una ó dos hojas. 

El Helleborus fetidus, L., se distingue porque sus raices tie- 
nen la corteza muy delgada. 

Las cepas ó raíces de la Actea spicata ó falso eléboro negro 
(figura 86), sustituyen 6 se mezclan algunas veces con las del 
eléboro negro; pero aquellas son negras y pardas exteriormente 
y amarillentas en su parte interna, tortuosas, muy duras, con 
raices negras duras, y con tres ó cinco costillas salientes, 6 solo 
presentan restos espinosos de raícillas. | 





Figura 85 —Corte trasversal de la cepa Figura 86. — Falso eléboro negro. Corte 
del Helleborus viridis seca; trasversal de la raiz de la Actea spicata; 

cc, corteza, fl, hacecillos leñosos; m, mé- cc, corteza, fl, hacecillos leñosos; M, mé- 
dula; r, raícilla (Cauvet). dula; r, raicilla (Cauvet). 


ELÉMI (Resina).—Con este nombre se conocen en el comercio 
varias resinas, siendo la principal de todas la resina elémi del 
Brasil. Esta resina, producida por el Amyris ambrosiaca, L. (Te- 
rebintáceas), se presenta en masas mas ó menos voluminosas, 
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blandas y untuosas, pero secas y frágiles cuando son añejas 6 es- : 
tan sometidas à una baja temperatura; son semitraslucientes, de 
color blanco amarillento, de olor fuerte que recuerda el del hino- 
jo; su sabor es perfumado, dulce y despues amargo; son comple- 
tamente solubles en el alcohol hirviendo .y se deposita, por en- 
friamiento, una resina cristalina. 

Se sustituye el elémi con otras resinas; el falso elémi es una 
mezcla de galipot y esencia de espliego; pero este producto exhala, 
cuando se echa sobre las áscuas, un olor terebintaceo fácil de re- 
conocer (CHEVALLIER). 

EMBUTIDOS.—La carne de puerco, que es la base del comercio 
de salchichería y de la que se hace un uso tan comun en todos 
los pueblos, se encuentra con frecuencia alterada, y es en este 
caso peligrosa para la salud. Se sabe que el cerdo es muy pro- 
penso á la lepra, enfermedad que produce la presencia de los cis- 
ticercos, Cysticercus cellulose, Rud., que es la larva de la ténia 
y por consiguiente, el uso de su carne, si no se ha cocido lo su- 
ficiente, puede ofrecer serios inconvenientes. 

Otro tanto puede decirse de los triquinos, Zrichina spiralis, 
que han ocasionado accidentes muy graves, sobre todo en Alema- 
nia, donde se tiene la costumbre de comer la carne de puerco cu- 
rada al humo y muy poco cocida. La carne de puerco es tambien 
susceptible, como la de todos los animales, de experimentar una 
alteracion por la que se desarrolla un veneno cuya naturaleza 
no se ha precisado todavía, pero cuya presencia se ha reconocido 
muchas veces en la carne de puerco curada al humo y en los 
chorizos. 

Por falta de cuidado y de limpieza en la preparacion de los 
embutidos, pueden contener cobre, que se descubrirá incinerando 
cierta cantidad, tratando el residuo con ácido nítrico diluido y 
evaporándolo à sequedad; se disuelve despues en agua y se ob- 
tendrá un líquido que tomará coloracion azul intensa por el amo- 
niaco, y producirá un precipitado pardo de castaña por el cianu- 
ro ferroso-potásico. i 

La presencia del plomo se reconocerá por el mismo tratamien- 
to; pero se deberá tratar la disolucion acuosa por el hidrógeno 
sulfurado ó el ioduro potásico. 

Algunos embutidos presentan dibujos de color verde, debidos 
al verde de Schweinfurth (arsenito cúprico); para asegurarse de 
la presencia de este veneno, se disuelve la grasa en éter sulfú- 
rico y se obtiene un resíduo de color verde; ensayado este en el 
aparato de Marsh, producirá manchas de arsénico. 
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DELPECH. Les {richines et la trichinose chez l'homme et chez les animaus 
(Ann. d'hyg. et de méd. lég., 2.* série, 1866, t. XXVI, p. 21). —KERNER. 
Nouvelles observations sur les empoisonnements si fréquemment produits 
dans le Wurtemberg par l'usage des saucisses fumées, Tubingen, 1821.— 
Weis. Des empoisonnements les plus recents des saucisses gáteés, Carts- 
ruhe, 1821. : 


EMÉTICO.—El emético, tártaro estibiado, tartrato potásico-an— 
timónico, es incoloro, inodoro y cristalizado en octaedros 6 te- 
traedros; se efloresce lentamente al aire; es poco soluble en agua 
y su sabor es acre y desagradable. . 

El emético puro no precipita por el cloruro bárico, oxalato 
amónico, acetato ácido de plomo ni por el nitrato argéntico. 

Puede contener cremor tártaro, lo que se demuestra por el 
acetato ácido de plomo (acetato de plomo, 8 partes; agua destila- 
da, 32; ácido acético puro, de 9°, 15”), que determina un preci- 
pitado blanco, el cual se forma aunque el emético solo conten- 
ga 0,005 de crémor tártaro. 

El emético contiene à veces un poco de silice que se precipita 
cuando el emético se disuelve en agua. 

La presencia del óxido antimónico se indica por la disolucion 
del emético en el ácido clorhídrico diluido y por medio de una 
lámina de zinc bien limpia sobre la que se precipita el antimo- 
nio metálico. 

Se reconoce el exceso de tartrato antimónico agitando una 
parte de emético con 50 partes de agua; se forma poco à poco un 
precipitado no muy abundante de tartrato antimónico que, la- 
vado y desecado, desprende por su calcinacion vapores de olor 
empireumático y produce kermes con el hidrógeno sulfurado. 

El tártaro emético puede contener /terro, procedente del vi- 
drio de antimonio que se haya empleado en su preparacion, y, 
en este caso. se presenta en cristales ligeramente coloreados de 
amarillo, que por su disolucion en agua abandonan una sustan- 
cia amarillenta 6 verdosa que se precipita. Su disolucion preci- 
pita en azul por el cianuro ferroso-potásico, y en negro por la 
tintura de agallas. 

Ei cobre procedente de las vasijas empleadas en su prepara- 
cion, se reconocerá por la calcinacion en una cápsula de porce- 
lana; el resíduo, tratado por el amoniaco, producirá un líquido 
azul, y la disolucion del emético ocasionará un precipitado pardo 
castaña con el cianuro ferroso potásico. 

Cuando el emético contiene estaño, que se encuentra si en su 
preparacion se han empleado vasijas de este metal, su disolu- 
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cion produce un precipitado purpúreo con una sal de oro y for- 
ma un depósito amarillo parduzco con el hidrógeno sulfurado; 
este precipitado, que es sulfuro estánnico, se disuelve en los ál- 
calis puros. 

El emético que se ha preparado con los polvos de Algaroth, 
puede contener ácido clorhídrico, si no se han tenido las precau- 
ciones necesarias; pero, en este caso, el nitrato argéntico dará 
inmediatamente un precipitado blanco coaguloso de cloruro ar- 
géntico. 

Puege contener tartrato cálcico cuando la cristalizacion no se 
ha operado con cuidado. 

La mezcla del tártaro emético con el sulfato potásico dará, 
con las sales de barita, un precipitado blanco, insoluble en el 
ácido nítrico. 

El emético se ha encontrado adulterado algunas veces con 
carbonato de cal en la proporcion de 0,50 (MIALHE). 


Miane. Falsification du bi-antimoniate de potase (Bull. de thérap., 
1843; Journ. pharm. et chim., 3.? série, 1848, t. IV, p. 118). 


EMPLASTOS.—Los emplastos son medicamentos externos que 
tienen por base cuerpos grasos y presentan una consistencia es- 
pecial para que puedan adherirse á la piel sin fundirse. Unos 
deben su consistencia á la cera 6 à las resinas, y otros à diferen- 
tes óxidos metálicos. 

Los emplastos se alteran fácilmente con el tiempo, cambian 
de consistencia y de color y se vuelven friables y duros. Se les 
adultera con mucha frecuencia y por estas razones debe el 
farmacéutico prepararlos por sí mismo y tener la precaucion de 
conservarlos en vasijas herméticamente tapadas, porque de este 
modo se conservan mejor que al contacto del aire. 

El emplasto de Vigo con mercurio no contiene siempre, el del 
comercio, la cantidad de mercurio que prescribe la Farmacopea. 
Introducido en el ácido sulfúrico de 43”, debe descender al fondo. 
Y si se ha observado algunas veces que este emplasto contiene 
cierta cantidad de plombagina y de añil. 

El emplasto de diaguilon gomado contiene con frecuencia 
cierta proporcion de carbonato cálcico, que se le añade para 
reemplazar su parte al emplasto simple; el emplasto produce en 
este caso con el ácido acético una viva efervescencia. 

El emplasto de cicuta debe, á veces, su colór á una sal de co- 
bre 6 à una mezcla de cúrcuma y añil; malaxando el emplasto 
en agua tibia adquirirá el líquido una coloracion azul si está fal- 
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sificado. El cobre se reconoce por el color verde que adquiere la 
lama del emplasto cuando se le quema; el residuo de la incine- 
racion, tratado con amoniaco, produce un líquido azul. 


Fristo Arsenie dans un emplalre (Ann. d'hig. et de méd. lég. , 1830, 
t. IV, p. 437). 


_ ENCAJES.—Las blondas ó encajes verdaderos de Bruselas tie- 
nen el inconveniente de que no se pueden lavar y se las devuelve 
su blancura colocándolas entre hojas de papel con albayalde (car- 
bonato plúmbico) y golpeando los paquetes así formados con 
mazos de madera. Esta fabricacion ha sido causa de accidentes 
saturninos en los obreros, y desde luego se comprende que la 
presencia de la sal de plomo ha de tener algunos inconvenientes. 
(Ann. 'hyg. et de méd. lég., t. XXXVI, p.111.) 


Empoisonnement par les dentelles (Journ. pharm. et chim., 1852, 
t. XXXIII, p. 155). 


ENEBRO (Esencia de).—La esencia de enebro, Juniperus commun- 
nis, L. (Coniferas), es blanca muy flúida, pero amarillea un poco 
con el tiempo y adquiere mayor consistencia; su olor es terebin- 
taceo; esalgo soluble en el alcohol y se disuelve en todas propor- 
ciones en el éter anhidro; su peso ó especifico es 0,911. 

Generalmente está mezclada con esencia de trementina. (Véase 
ESENCIAS) esencia de espliego y de lavanda, etc., pero por el olor 
particular de estas esencias se puede descubrir fácilmente el 
fraude. 

ENEBRO (Licor de).—El licor de enebro 6 ginebra se fabrica en 
Holanda destilando el malta del centeno y de la cebada con 
bayas del enebro, y en Inglaterra se obtiene con una mezcla del 
malta de cebada y azúcar terciado y aromatizada, no con bayas 
de enebro, sino con cilantro, cardamomo, alcarabea, granos del 
paraiso, raiz de angélica, cálamo aromático, regaliz y cortezas de 
naranja: la mezcla de estas diversas sustancias en proporciones 
variables es lo que comunica su sabor á el ginebra. 

A el ginebra se le añade para adulterarle cierta cantidad de 
agua; pero como esta adicion la vuelve turbia precipitando los 
principios oleosos y resinosos que el ginebra contiene al estado 
de disolucion, los traficantes han encontrado el medio de devol- 
verle su trasparencia por medio del alumbre, del carbonato sódico, 
y algunas veces del acetato plúmbico. Vierten primeramente la 
disolucion de alumbre en el líquido bautizado y despues el car- 
bonato sódico que determina la formacion de un precipitado de 
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alúmina; al depositarse este precipitado, arrastra las materias en 
suspension que comunican á el ginebra un aspecto opalino 
azulado. l 

El ginebra tiene algunas veces ácido sulfúrico, lo que le da la 
propiedad de hacer la perla, carácter que los consumidores con- 
sideran como el mejor para la bondad y fortaleza de este licor. 

Cuando 4 este licor se le ha añadido agua se le mezcla con 
azúcar, que le da el sabor dulce, y con pimienta de Cayena ó gra- 
nos del paraiso, le comunican el tono y la apariencia de fuerza. 

El aroma se le da por medio de diferentes sustancias cuya fór- 
mula puede decirse que es diferente para cada destilador. 

Para reconocer la proporcion de agua contenida en el ginebra 
se pueden emplear el alcohómetro centesimal, el ebullóscopo, el 
dilatómetro alcohométrico, etc. (Véase ALCOHOLES). La presen- 
cia del agua se puede reconocer tambien investigando los sulfa- 
tos que el ginebra contiene, pues en caso de que existan pro- 
ceden exclusivamente de las aguas que han servido para diluir 
el alcohol. - 

El azúcar añadido á este licor, se reconoce por la evaporacion 
de un peso dado del líquido, que dejará un residuo de azúcar cris- 
talizado, del que será suficiente determinar el peso. 

Aparte de las adulteraciones indicadas, el ginebra está sujeto 
à las mismas falsificaciones que los aguardientes, habiéndose in- 
dicado además el uso de la coca de Levante, Cocculus indicus, 
L., para hacer su sabor mas pronunciado. La existencia de este 
cuerpo puede reconocerse determinando en el líquido la picro- 
toxina (Véase CERVEZA) 6 simplemente evaporando cierta canti- 
dad de líquido, y tratando el residuo por algunas onzas de agua; 
se introduce en este líquido un pez pequeño vivo que no tardará 
en manifestar los síntomas del envenenamiento por esta sustan- 
cia (HASSALL). 

ERISIMO.—El erisimo, Sisymbrium officinale, Scop. (Crucife- 
ras), es una planta de raíz anual con las hojas radicales en forma 
de roseta, de cuyo centro salen uno 6 varios tallos de 012,3 40m,6, 
ramosas en el vértice, con las ramas horizontales, de las que las 
inferiores son mas largas. Sus flores son pequeñas, amarillas y 
dispuestas en racimos en los extremos de los ramos; sus silicuas 
están apretadas contra el eje, con los pedimentos cortos; las ho- 
jas inferiores son runcinadas y las superiores anchas. 

Se le sustituye con el Raphanus laudra, L. Mor. (Cruciferas), 
que se distingue por su raiz vivaz, sus tallos ramosos desde la 
base y erizados de pelos ásperos insertos sobre glándulas; sus flo- 
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res son grandes, de color amarillo de azufre con venas violadas: 
sus silícuas están apartadas de las ramas, lisas en la madurez, y 
con la punta algo escabrosa y abultadas en los puntos corres- 
pondientes á las semillas. Las hojas inferiores son liradas con 9 
ó 10 segmentos que decrecen de arriba abajo, aovados, lisos y 
mezclados con lóbulos pequeños; las hojas superiores, general- 
mente en corto número, son enteras. 

La escabiosa marítima, Scabiosa maritima, Will. (Compues- 
tas), se distingue por sus hojas radicales ú oblongas y dentadas, 
y las superiores bipinatifidas de lóbulos lineares y muy enteros, 


TimBAL-LaGRAVE. (Journ. pharm. el chim. de Toulouse, 1852). —De 
Pabandon des plantes médicinales indigènes à propos de denz sophistications 
de l’Erysimum des pharmaciens (Journ. chim. méd., 4.* série, 1860, t. VI, 
págs. 632, 699). 


ESCAMONEA.—La escamonea es una gomo-resina que se obtie- 
ne por incisiones practicadas en la raíz del Convolvulus scamonia, 
L. (Convolvulaceas), que crece en Grecia y en Levante. Estas rai- 
ces son vivaces, tuberosas, cónicas, de tres á cuatro piés de lon- 
gitud, y contienen un jugo acre lechoso, que desecado constituye 
la escamonea. Esta es ligera, porosa, friable y de fractura lisa, su 
color es agrisado por fuera y pardo por dentro, su olor es débil, à 
manteca fundida, y se desarrolla por el frotamiento; produce una 
emulsion blanca con la saliva, su polvo es de color gris, y da con 
el alcohol una disolucion parda pálida. La cantidad de resina 
que contiene varía en la proporcion de 0,08 á 0,85 (DUBLANC). 
Esta diferencia en la cantidad de resina de las distintas suertes 
- de escamonea, se explica fácilmente por las numerosas falsifica- 

ciones á que se le somete. Los mismos recolectores la mezclan 
con ceniza, arena, restos de la planta, cera, resina, fécula, etc., asi 
la escamonea, considerada pura, se lleva á Smyrna en camellos, 
y sufre todavía diversas mezclas que practican los judíos que se 
llaman fabricantes de escamonea. Tal como nos la presenta el co- 
mercio à su llegada desde el pais de su orígen está siempre muy 
alterada, sobre todas las que se llaman de segunda y tercera suer- 
tes; se encuentran tambien con ella grandes cantidades de tierra 
caliza ó de fécula aisladas 6 simultáneamente; pero lo mas gene- 
ral es que esté mezclada con resinas de mas bajo-precio como las 
de guayaco, jalapa, colofonia, etc. Rara vez la escamonea está 
adulterada con dextrina, goma-tragacanto ó basorina. Se indica 
tambien la existencia en esta goma-resina de la arena y del sul- 
fato cálcico 6 yeso. Y por último, se encuentran algunas veces en 
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el comercio ciertas escamoneas que no tienen ni indicios de la 
sustancia que les da nombre. Pereira en su Matiére médicale 
(t. II, parte 1.", p. 604), describe varias escamoneas de esta clase; 
unas constituidas casi enteramente por carbonato cálcico mezcla- 
do con mayor ó menor cantidad de fécula, y otras formadas por 
harina de trigo 6 de cebada; todas estas escamoneas solo conte- 
nian de 0,30 4 0,40 de verdadera escamonea. Algunas están tan 
adulteradas que no encuentran comprador, ni á los precios mas 
bajos. 

Hassall ha estudiado tres especies distintas de escamoneas del 
comercio de Lóndres, y solamente una estaba pura y conte- 
nia 0,766 de resina (figura 87); todas las demás estaban mas 6 





Figura 87.—(Gomo-resina de Escamonea pura.—Aumento, 100 diámetros (Hassall). 


menos adulteradas y contenian de 0,132 á 0,72 de resina: la ma- 
yor parte estaban constituidas por carbonato cálcico, harina de 
trigo y en algunas habia arena 6 tierra, goma y muchos detritus 
vegetales. Una de las escamoneas analizadas por este autor era 
puramente artificial, pues estaba formada por resinas de quayaco 
y de jalapa mezcladas con fibras leñosas, tejido celular y otras 
materias insolubles. Herring dice haber visto en Inglaterra una 
escamonea que contenia de 0,80 á 0,90 de tierra caliza. 

La caliza se demuestra en la escamonea por la efervescencia 
que ocasiona el ácido acético 6 el clorhídrico; en cuanto à la pro- 
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porcion en que existe se podrá determinar directamente por el 
exámen de las cenizas de la sustancia 6 por la trasformacion en 
sulfato cálcico mediante el ácido sulfúrico. La presencia del sul- 
fato cálcico se indica por el ácido clorhídrico que le disuelve y 
en la disolucion se busca la cal por medio del oxalato amónico, y 
el ácido sulfúrico por el cloruro bárico ó por el nitrato de la mis- 
ma base. 

La arena se reconoce por su insolubilidad en el ácido clorhí- 
drico. 

La fécula se demuestra por la coloracion azul que adquiere el 
cocimiento frio tratado por el iodo, pero únicamente el micros- 
copio nos puede dar á conocer la especie de que procede. El mi- 
croscopio y el iodo nos dan à conocer tambien la existencia de la 
dextrina. | 

La colofonia se disuelve á la temperatura ordinaria en la 
esencia de trementina, mientras que solo disuelve una cortisima 
cantidad de la resina de escamonea. La colofonia, tratada por el 
ácido sulfúrico, se enrojece inmediatamente y no ejerce accion 
sobre la resina de escamonea sino despues de algunos minutos, 
comunicándola una débil coloracion de luz de vino (THorEL). Se 
puede tambien evidenciar la colofonia triturando la escamonea 
sospechosa en un mortero; el olor que se desarrolla indicará la 
colofonia si existe. 

La resina de jalapa se reconoce por su insolubilidad absoluta 
en el éter sulfúrico rectificado y en la esencia de trementina, 
mientras que por el contrario la resina de escamonea es soluble 
en el éter en todas proporciones, disolviéndose tambien, aunque 
lentamente, en la esencia de trementina; por otra parte, la resina 
de jalapa toma una coloracion roja oscura por el ácido sulfúrico 
(HassaLL). 

La resina de guayaco se distingue por su olor y, sobre todo, 
por la accion del ácido nítrico que colora de azul un papel hu- 
medecido en la tintura de esta resina. Se puede descubrir tam- 
bien su presencia por la mezcla con el jabon y el sublimado cor- 
rosivo, y por la propiedad que tiene su disolucion de formar es- 
puma cuando se la adiciona amoniaco (Véase JALAPA, Resina de). 

El polvo de escamonea está casi siempre adulterado por la 
mezcla con la Zarina de trigo y carbonato cálcico, y algunas ve- 
ces con arena y materias térreas (HASSALL). 


MaLTass (Sidney). De la production de la scamonée aux environs de 
Smyrne Journ. des conn. méd. el pharm., 10 Marzo, 1854, p. 230). —THo- 
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REL. Mayeus de reconnaître la presence des resines de jalap, de gayac et de 
colophane dans ¿a résine de scamonée (Journ. chim, médic., 3.2 série, 1852, 
t. VIT, p. 48). 


ESCILA MARÍTIMA .—La escila marítima 6 cebolla albarrana, 
Scilla maritima, L. (Liliaceas), tiene los bulbos voluminosos re- 
dondeados, formados por túnicas numerosas y apretadas; las ex- 
teriores son rojizas secas, delgadas y trasparentes, las medias 
róseas, gruesas y suculentas y las internas blancas y mucilagi- 
nosas. Se distinguen dos variedades, una roja (escila macho de los 
antiguos) y otra blanca (escila hembra de los antiguos). En ge- 
neral se da la preferencia á la escila roja. 

Segun Ebermayer se la sustituye con bulbos que no tienen 
ninguna de las propiedades de la escila, y se diferencia de esta 
por su volúmen variable, su forma aovado-alargada y sus esca- 
mas imbricadas. 

Hassall ha indicado la adulteracion del polvo de escila con la 
harina de trigo, que se reconoce fácilmente por sus grandes célu- 
las, las traqueas y los hacecillos de cristales finos, caractéristicos 
de las escamas de escila. 

ESENCIA DE ANDROPOGON.—Véase ANDROPOGON. 

ESENCIA DE ANÍS.—Véase Anís. 

ESENCIA DE BADIANA.—Véase BADIANA. 

ESENCIA DE BERGAMOTA.—Véase BERGAMOTA. 

ESENCIA DE CANELA.—Véase CANELA (Esencia de). 

ESENCIA DE CAYEPUT.—Véase CAYEPUT. 

ESENCIA DE ENEBRO.—Véase ENeBro (Esencia de). 

ESENCIA DE ESPLIEGO.—Véase ESPLIEGO. 

ESENCIA DE EUCALIPTO.—Véase EUCALIPTO. 

ESENCIA DE FLOR DE AZAHAR. —Véase AZAHAR (Esencia de). 

ESENCIA DE GERANIO.—Véase GERANIO. 

ESENCIA DE LAVANDA.—Véase Lavanpa (Esencia de). 

ESENCIA DE LIMON.—Véase Limon (Esencia de). 

ESENCIA DE MELISA.—Véase MELISA. 

ESENCIA DE MENTA.—Véase MENTA. 

ESENCIA DE MOSTAZA.—Véase Mosraza (Esencia de). 

ESENCIA DE ROMERO.—Véase ROMERO. 

ESENCIA DE ROSAS.—Véase Rosa (Esencia de). 

ESENCIA DE SÁNDALO.—Véase SÁNDALO. 

ESENCIA DE SASAFRÁS.—Véase SasaFrAs (Esencia de). 

ESENCIA DE TOMILLO.—Véase TOMILLO. 

ESENCIA DE VERBENA.—Véase VERBENA. 

ESENCIA DE VVINTER-GREEN.—Véase WINTER-GREEN. 


ESENCIAS. 253 


ESENCIAS.— Las esencias, aceites volátiles ó aceites esenciales son 
cuerpos volátiles contenidos en las plantas y que se extraen al- 
gunas veces por expresion, pero mas generalmente por destila- 
cion con intermedio del agua. Tienen en general, olor fuerte y 
acre, son ricas en carbono é hidrógeno; siendo su composicion 
química muy variable, tienen sin embargo mucha semejanza 
entre si por algunas de sus propiedades. Son poco solubles en el 
agua, pero muy solubles en el alcohol. 

La mayor parte de las esencias son mezclas de diferentes 
aceites, de los que unos son líquidos y se llaman eleoptenos, y 
otros sólidos que se denominan estearoptenos; las mezclas se efec- 
túan de diversas maneras y es siempre difícil conseguir la sepa- 
racion de los diversos aceites reunidos en una misma esencia. 

El número de sofisticaciones á que se someten las esencias es 
considerable; pero los medios de descubrirlas son tambien nu- 
merosos. Las esencias pueden estar mezcladas: 

1.” Con agua, cuya presencia se descubre por la adicion de 
una gran cantidad de esencia de petróleo que enturbia el líquido 
y se forman en él gotitas (LEUSCH). 

2.” Con alcohol, sobre todo las esencias auranciáceas: agita- 
das con agua en un tubo graduado disminuye su volúmen; mez- 
cladas con aceite de olivas se disuelve la esencia, quedando el al- 
cohol aislado; tratadas por el cloruro cálcico fundido se disuelve 
el alcohol y la esencia queda insoluble (BorsARELLI). 

Mezcladas con agua ó con aceite se vuelven, lechosas (RICKER). 
El acetato potásico proporciona tambien el medio de descubrir 
la mezcla, porque esta sal se disuelve en el alcohol y la disolu- 
cion se separa de la esencia; si esta está pura, la sal permanece 
sólida (J. J. BERNOUILLI y WITTSTEIN). 

La fuschina que se disuelve en el alcohol y no en las esen- 
cias, sirve para reconocer la presencia en estas de 0,01 de alco- 
hol (PUSHER). | 

Colocando en un tubo graduado partes iguales de glicerina y 
de la esencia sospechosa, agitando la mezcla y dejándola en re- 
poso hasta que las dos capas se hayan separado completamente, 
se puede demostrar la presencia del alcohol. En efecto, este se 
disuelve en la glicerina y se separa de la esencia que es comple- 
tamente insoluble (BoerrGER, Zhe Pharmacist, Chicago, 1873). 

La mezcla con el alcohol de las esencias se puede demostrar: 
1.°, observando la disminucion de densidad en las esencias mas 
pesadas que el agua; 2.”, agitando en un tubo graduado un vo- 
lúmen determinado de la esencia con un volúmen igualmente 
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determinado de agua destilada que disolverá todo el alcohol y 
nada ósolamente una corta cantidad de la esencia: conviene para 
esto emplear el agua salada que contenga 1/5 6 1/6 de su peso de 
cloruro sódico que disuelve menor proporcion de la esencia que el 
agua pura; 3.”, colocando en un tubo algunos pedazos de cloruro 
cálcico desecado y la suficiente cantidad de esencia para cubrir- 
los, seintroduce el tubo en agua caliente y se observa, si hay algo 
de alcohol, que los bordes de la sal se adelgazan ó redondean, 
porque el cloruro cálcico es parcialmente soluble en el alcohol, 
siendo completamente insoluble en las esencias; 4.”, vertiendo 
en una cápsula de porcelana algunos granos de la esencia y ta- 
pándola con un cristal de reloj que contenga negro de platino 
recien preparado y un poco de papel azul de tornasol, y se recu- 
bre todo con una campana; se observará pasado un tiempo mas 
ó menos largo, que el papel se enrojece porque el alcohol se tras- 
forma en ácido acético en presencia del cuerpo poroso; 5.”, tra- 
tando la esencia en caliente por el ácido nítrico concentrado, 
dará, si hay alcohol, una coloracion verde; se producirá despues 
desprendimiento de éter nitroso reconocible por su olor à man- 
zanas: este último medio hace patente la presencia de 0,02 á 0,03 
de alcohol en una esencia. 

Para demostrar la presencia del alcohol, Hager preconiza el 
procedimiento siguiente: se vierte en un tubo de ensayo una 
corta cantidad de esencia y se añade un fragmento de tanino 
del tamaño de un guisante, que debe humedecerse por todos sus 
lados, y se agita suavemente el tubo. Si el aceite esencial es 
puro, el tanino no experimenta ninguna alteracion, aunque se 
le tenga en contacto largo tiempo; pero si la esencia contiene al- 
cohol el tanino forma, segun su cantidad, en un tiempo que va- 
ría de tres à cuarenta y ocho horas, una masa mas 6 menos tras- 
lucida, espesa, que se adhiere al fondo y á las paredes sin que 
puedan separarle los movimientos que se comuniquen al tubo. 
Se observa la consistencia de la masa tánica con una aguja de 
hacer media. El tanino no puede emplearse para la investiga- 
cion del alcohol en las esencias de almendras, de clavo, y de ca- 
sia, porque le disuelven, á no ser que las esencias se hayan 
mezclado con dos veces su volúmen de esencia de trementina; 
pero el ensayo no da resultados sino despues de cuarenta y ocho 
horas. 

Hager propone tambien el sodio como medio de descubrir el 
alcohol mezclado con las esencias, fundándose en que las esen- 
cias hidro-carburadas no presentan ningun cambio ni reaccion 
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en presencia de este metal, mientras que las que contienen oxi- 
geno dan lugar, en su presencia, á un débil desprendimiento 
de oxígeno, reaccion que se verifica con lentitud en el espacio 
de cinco á diez minutos. Si la esencia que se ensaya contiene al- 
cohol se observa el desprendimiento brusco y violento de hidró- 
geno y adquiere aquella una coloracion parda 6 negra y una 
consistencia espesa mas 6 menos sólida. Este medio es menos 
sensible que el del tanino, porque no puede probar con seguri- 
dad la mezcla de 0,03 à 0,05 de alcohol. El sodio no reacciona, 6 
lo hace débilmente, con las esencias de copaiba, de bergamota, 
de limon, de lavanda, de menta crispa, de menta piperita, de pi- 
mienta, de romero ni de trementina, y por lo tanto no puede 
servir para reconocer la adulteracion, por el alcohol, de estas 
esencias. 

R. Boettger ha indicado mezclar, en un tubo de ensayo gra- 
duado, la esencia con su volúmen de glicerina de 1,25 de densi- 
dad; se deja en reposo y se forman dos capas; la glicerina se pre- 
cipita rápidamente al fondo si la esencia contenia alcohol, y 
como le ha disuelto, el aumento de su volúmen descubre la 
mezcla. 

3.” Con alcoholato de jabon, que comunica à la esencia la 
propiedad de formar espuma cuando se la agita. Añadiendo un 
ácido se precipita un cuerpo graso, y la capa líquida que queda 
debajo de la esencia, contiene, además del ácido od el ál- 
cali separado del jabon. 

4.” Con aceites grasos, que dan consistencia à las esencias y 
facilitan la formacion de burbujas cuando se agitan. Los aceites 
grasos, excepto el de ricino, se disuelven en el alcohol de 40”. 

Vertida una gota de la esencia sobre una hoja de papel pro- 
duce una mancha grasa que no desaparece por el calor si la 
esencia está adulterada con aceites fijos, mientras que la man- 
cha desaparece sin dejar señales cuando la esencia es pura. 

Tratando la esencia sospechosa con 3 gramos de aceite de 
adormideras, si la esencia es pura el aceite adquirirá un aspecto 
lechoso. 

Tratando el aceite volátil sospechoso con un poco de sosa 
cáustica, se saponificará el aceite fijo si existe. La falsificacion 
con los aceites fijos es muy comun en las esencias de mejorana, 
de lavanda, de espliego, de salvia, de menta y de ajenjos. 

5.” Con resinas; pero si se evapora un poco de la esencia adul- 
terada sobre una hoja de papel, deja sobre este una mancha que 
desaparece por el alcohol. Mas no debe olvidarse que la mayor 
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parte de las esencias se oxidan y se resinifican en contacto del 
aire. 

6.” Con otras esencias de menos valor, como sucede con las de 
las auranciaceas entre sí y con las de las labiadas, con la de tre- 
mentina y una pequeña parte de la de lavanda. La sofisticacion 
en este caso es dificil de reconocer. | 

La mezcla con la esencia de trementina se demuestra vertiendo 
algunas gotas sobre la mano y frotando rápidamente; el olor ` 
fuerte y característico de la esencia de trementina es entonces 
muy perceptible. 

La presencia de la esencia de trementina se reconoce tambien 
por medio del aceite de adormideras puro (3 gramos), al que se 
añade una cantidad igual de esencia; se agita la mezcla que se 
vuelve lechosa si la esencia es pura, y queda clara si contiene 
esencia de trementina. Este procedimiento, debido á Méro, no 
puede dar satisfactorios resultados cuando se ensayan las esen- 
cias de tomillo y de romero. 

Cuando por el olfato no se pueden reconocer las mezclas de 
las esencias, sobre todo con las esencias de las coníferas, Hager 
aconseja examinar su solubilidad en el alcohol rectificado á una 
temperatura de + 15” á + 20”. Para esto se vierten cinco gotas 
de la esencia en un tubo y se añade un volúmen igual ó doble 
de alcohol rectificado, se agita, y la mezcla que resulta debe ser 
clara. Un volúmen de la esencia exige para disolverse las can- 
tidades siguientes de alcohol rectificado: 








Vol. Vol. 
Esencia de ajenjos....... .. 1 Esencia de limon (corte- 

— almendras amar- GAME Sa ii AR re e € 4 

DUB, ere Us il —  lavanda........ 1 
— AUS 0 CR 3,9 — menta crispa... 1 
— bergamota. ..... 0,5 — — piperita... 1 
— CANELA ER J — naranja dulce *. 7 
— CANO ta e 1 — pino silvestre*, 9 
— lavor gun tir et 1 y à ROMOLO apo ón 2 
— CODAIVA Te esse 50 =. tomillo. ..<.... 1 
— CRE DD ne dire sou 10 — trementina. .... 9 


Las esencias marcadas con * se disuelven , pero su disolucion 
no siempre es clara. Este procedimiento no da resultados bastan- 
te satisfactorios. 

Hager ha indicado tambien hacer un ensayo con el iodo, co- 
locando en un vidrio de reloj 1 6 2 granos de iodo en contacto 
con 46 6 gotas de esencia. i 
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a.—Las esencias de ajenjos, de corteza de naranja, de berga- 
mota, de limon, de lavanda, de macias, de orégano, de pino, de 
sabina, de espliego y de trementina, presentan una reaccion muy 
viva (detonacion) con elevacion considerable de temperatura y 
desprendimiento de vapores. 

b.—No se observa fenómeno alguno con las esencias de al- 
mendras amargas, de copaiba, de cayeput, de clavo, de cascari- 
lla, de canela, de menta piperita, de rosas, de ruda, de mostaza 
y de tanaceto. 

c.—Las esencias de anís, de badiana, de manzanilla, de cu- 
bebas, de hinojo, de menta crispa, de romero, de sasafrás, de ser- 
pol y de tomillo, solo presentan un pequeño aumento de tempe- 
ratura y la formacion de algunos vapores. 

Una esencia de la segunda série, que presente una reaccion 
muy viva, es prueba de que ha sido adulterada con una esencia 
de la primera: tambien se pueden reconocer por este medio las 
mezclas en las esencias de la tercera série. 

d.—El cloroformo aumenta la densidad de las esencias, y 
Hager propone el siguiente procedimiento para comprobar su 
presencia. Se mezclan en un tubo 15 gotas de esencia, de 45 à 90 
gotas de alcohol rectificado y de 30 à 40 gotas de ácido sulfúrico 
diluido; se añaden dos ó tres granallas de zinc y se calienta hasta 
que el desprendimiento de hidrógeno sea rápido. Se agita bien y 
se vuelve á calentar cuando el desprendimiento de hidrógeno sea 
lento, y se repite esto varias veces. Despues de 15 6 20 minutos 
se añade un volúmen igual al contenido en el tubo de agua des- 
tilada fria; se agita bien el líquido y se vierte sobre un filtro, 
previamente humedecido. Se acidifica fuertemente el líquido 
filtrado con ácido nítrico y se ensaya con nitrato argéntico. Si la 
esencia contiene cloroformo, se formará un precipitado ó un en- 
turbiamiento debido al cloruro argéntico. Cuando se ensaya la 
esencia de almendras amargas, se reconoce el cianuro argéntico 
calentando el precipitado con agua destilada, acidulada con áci- 
do sulfúrico puro. El cianuro se disuel ve por la ebullicion mien- 
tras que el cloruro permanece insoluble. 


BOETTGER. lMoyen de reconnaitre la présence de l'alcoo! dans les essen- 
ces (Union pharm., 1873, t. XIV, p. 173). —BoLLEY. Sur l'essai des huiles 
volatiles au point de vue de leur falsification (Journ. pharm. et chim., 3.* sé- 
rie, 1862, t, XLI, p. 453).— H. S. Evans. Adulterations of essential oils 
with turpenthine and its detection (Proceed of the Brit. Confer., 1865, 
p. 68.—FrANK. Observations on the adullerations on the volatile oils 
(Neues. Jahrb. d. Pharm , t. XXIV, p. 28.) —GLADSTONE. On essential oils 
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(Journ. Chem. Soc., 1864, t. 1). —HaGeEr (H.). On the adulteration of essen- 
tials oils with alcool, cloroforme and the Cheap oils of pines (The Pharma- 
cils: Chicago, 1872, p. 228). —LeuscH. Sur la maniére de reconnaître la 
présence de Veaw dans les essences (Journ. für pracht. chimie; Journ. 
pharm. d Anvers, 1874, t. XXX, p. 114).—Méro. Falsifications des es- 
sences (Journ. pharm. et chim., 3.* série, 1845, t. VII, p. 302).—OBER- 
DÖRFFER. Moyen de reconnaiire l'alcool dans les huiles essentielles (Journ. 
pharm. et chim., 3.* série, 1853, t. XXIV, p. 739). —Pusuer. Falsifications 
des huiles essentielles par l'alcool (Union pharm., 1865, t. VI, p. 282.— 
QUELLER (G. H.). Reactifs pour reconnaître la pureté des huiles essentielles 
(Journ. chim. méd., 3.* série, 1858, t. IX, p. 776).—SiLva. Moyen de recon- 
naître Valcool dans les huiles essentielles (Journ. pharm. et chim., 3. sé- 
rie, 1853, t. XXII, p. 312). 


ESMERIL.—El esmeril ó corindon granular se presenta en gra- 
nos de color gris oscuro, gris azulado ó pardo y muy duro. Re- 
ducido à polvo y lavado para los usos del comercio, se mezcla 6 
reemplaza con el olvo de otras especies de corindon menos 
duro. 

Con el nombre de esmeril de Bélgica, se vende un producto 
cuya dureza es menor que la del esmeril verdadero y que parece 
ser la materia escoriosa de la fundicion del hierro mas ó menos 
mezclada con óxido de este metal que la comunica una colora- 
cion rojiza. 

ESPERMA DE BALLENA.—La esperma de ballena, cetina, blan- 
code ballena ó adipociro es una materia grasa que se encuentra 
en disolucion en las cavidades del cráneo del cachalote, PAysetér 
macrocephalus (Mamiferos cetáceos). Se presenta en masas blan- 
cas, nacaradas, formadas por láminas pequeñas, brillantes y un- 
tuosas al tacto. Se funde á + 44”; es soluble en el alcohol en el 
éter, en los aceites fijos y en las esencias; expuesta al aire toma 
color amarillo, se vuelve ácida y se enrancia; arde con una her- 
mosa llama blanca. Su densidad 0,943. 

Se mezcla algunas veces con cera en bastante cantidad, pero 
este comunica á la esperma de ballena su color blanco mate y 
su olor particular. Su punto de fusion es este caso mas elevado 
puesto que la cera se funde à + 70°. Como la cera no es soluble 
ni en el alcohol ni en el éter, este carácter puede servirnos como 
medio de reconocer su presencia. La mezcla de la cetina con la 
cera ó la estearina mancha el papel y además estos dos cuerpos 
forman con los álcalis un jabon que es soluble en agua. 

El ácido margárico da á la esperma de ballena una coloracion 
amarillenta y no es tan untuosa al tacto. Se le separa por el al- 
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cohol de 80° caliente 6 por la saponificacion côn los álcalis 6 los 
carbonatos alcalinos. 

Se mezcla algunas veces esta sustancia con la grasa de los ca- 
dáveres, pero, triturando la mezcla con potasa, se nota el despren- 
dimiento de vapores amoniacales, en contacto con los ácidos ni- 
trico 6 acético. Su punto de fusion varía en este caso entre 28° 
y 30°. 

Se vende algunas veces una esperma de ballena mate, algo 
amarillenta, compacta y friable, poco grasa al tacto, de olor dé- 
bil, casi insípida, formados por cristales radiados, delgados, lar- 
gos, flexibles, brillantes, fusibles à + 55° solubles en todas pro- 
porciones en el alcohol caliente, de reaccion ácida, solubles en 
los álcalis y carbonatos alcalinos. Ulex, que es quien ha indicado 
esta esperma de ballena, de procedencia americana, supone que 
está constituida por ¿cido margärico. 


Martius (TH.). Sur les propiétés comparées de la cire de Chine el du 
spermaceti (Journ. pharm. el chim., 3.? série, 1854, t. XXVI, p. 365). 


ESPÍRITU DE MINDERERO.-—Véase AMONIACO (Acetato de). 

ESPÍRITU DE SAL.—Véase ÁCIDO CLORHÍDRICO. 

ESPÍRITU DE VINO.—Véase ALCOHOLES. 

ESPLIEGO (Esencia de).—La esencia de espliego, Zavandula spi- 
ca, L. (Labiadas), es fiúida, de color amarillento cetrino, con fre- 
cuencia verde y presenta mucha semejanza con la de lavan- 
da, pero su olor es menos agradable. 

Se la mezcla generalmente con la esencia de trementina y con 
la de romero, pero el olor de estas descubre fácilmente la adul- 
teracion y además es susceptible con combinarse con el iodo con 
bastante energía para que haya explosion. 

ESPONJAS.—Las esponjas, que son el esqueleto de la Spongia 
officinalis, L., son masas mas ó menos voluminosas, redondea- 
das ó algo cónicas, suaves al tacto, tenaces, elásticas y atravesa- 
das por orificios de diversas dimensiones, pero siempre grandes 
en la parte inferior. Su color es amarillo mas 6 menos claro. 

Se encuentran generalmente llenas de arena y de caracolitos 
para aumentar su peso y por consiguiente aumentar tambien su 
valor comercial. 

Las suertes que, para darlas mejor aspecto, se han blanquea- 
do con el cloro, están siempre mas ó menos alteradas y se rom- 
pen con facilidad. 

ESPUMA DE MAR.—Se imita la espuma de mar (Meerschaum) 
mezclando à + 35° 100 partes de silicato sódico, 60 de carbonato 
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magnésico y 80 de alúmina puro 6 de verdadera espuma de mar 
pulverizada. Se porfiriza con gran esmero, se tamiza por un ce- 
dazo de seda muy tupido, se añade agua y se hierve por diez mi- 
nutos, despues se vierte en moldes y se deja escurrir el agua. 
De esta manera se obtiene la espuma de mar de Viena (HoLp- 
MANN). 

ESTAFISAGRIA (Esencia de).—Las semillas de la estafisagria Del- 
phinium Staphysagria, L. (Ranunculáceas) son trigonas, com- 
primidas, de color gris negruzco, reticuladas y bastante gruesas; 
su olor es desagradable y su sabor acre y muy amargo. 

Se han encontrado mezclados con la estafisagria hasta 0,40 de 
Mirobolanos indicos, Terminalia chebulia, L. (Combretaceas) que 
están caracterizados por su forma alargada y mas grande que las 
semillas de estafisagria; son negros, arrugados longitudinalmen- 
te, duros, lustrosos, de fractura compacta y limpia, y de sabor 
astringente. Como dan con las sales de hierro una coloracion ne- 
gra muy intensa mientras que la estafisagria no cambia de color 
se puede reconocer perfectamente esta mezcla aunque las sus- 
tancias estén pulverizadas (ODEPH). 


ObkPH (A.). Falsification des semences de staphysaigre (Journ. chim. 
méd., 4. série, 1857, t. III, p. 189). 


ESTAÑO.—El estaño es un metal de color blanco de plata, bri- 
llante, muy blando y muy maleable; por el frote desarrolla un 
olor particular y cruje cuando se le dobla, produciendo un ruido 
conocido con el nombre de grito de estaño. Su densidad es 7,29; 
se funde à 228”, y al aire pierde su brillo y se vuelve negruzco. 

El estaño del comercio contiene por lo regular bastante canti- 
dad de plomo, pero tratando el estaño sospechoso con ácido nitri= 
co, en caliente, se formará ácido estánnico completamente inso- 
luble en el ácido nítrico, mientras que el líquido contendrá en 
disolucion el nitrato plúmbico formado. Se puede tambien demos- 
trar la pureza del estaño mezclándole con cloruro mercúrico y 
destilando la mezcla en una retorta; el cloruro de mercurio es des- 
compuesto por el estaño y se forma cloruro estánnico (Licor fu- 
mante de Libavius), que se volatiliza lo mismo que el mercurio 
metálico, por lo tanto no debe quedar resíduo en la retorta si el 
estaño es puro. 

Se reconocerá la presencia del cobre EE mismo que la del %ierro 
y la del arsénico por medio del ácido nítrico y el ensayo del lí- 
quido por los reactivos; el cobre se determina por el amoniaco 6 
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cianuro ferroso potäsico; el hierro se hace presente tambien por 
estos dos reactivos, y el arsénico, que se encontrará al estado de 
ácido arsénico, dará, con elnitrato argéntico, un precipitado rojo 
de ladrillo de arseniato argéntico. Se podrá asegurar tambien la 
presencia del arsénico disolviendo lentamente el estaño en el áci- 
do clorhídrico puro; se formará un depósito de arsénico metálico 
en copos de color pardo negruzco. 


BaLDocK. Presence du plomb dans l’etain en feuilles (Journ. pharm. et 
chim., 3.* série, 1862, t. XLII, p. 501). 


ESTRICNINA.—La estricnina cristaliza en octaedros ó en pri- 
mas cuadrangulares terminados en pirámides, blancos y ordina- 
riamente muy pequeños; su sabor es de los mas amargos; es poco 
soluble en el agua y no se disuelve en el alcohol anhidro: tritu- 
rada con un poco de peróxido de plomo da, con una gota de áci- 
do sulfúrico que contenga, 0,01 de ácido nítrico una magnífica 
coloracion azul que se vuelve rápidamente violeta, despues roja, 
y pasados algunos minutos amarilla de canario (E. MARCHAND). 
Se puede observar este fenómeno con mas intensidad, si á la di- 
solucion de estricnina en el ácido sulfúrico se la añade un poco 
de bicromato potásico. 

La mezcla de la estricnina con la brucina se reconoce tratán- 
dola con alcohol débil que disuelve la brucina y queda de resi- 
duo la estricnina. Robiquet ha propuesto diluir la estricnina en 
un poco de agua caliente acidulada. Se hierve y se trata enton- 
ces con amoniaco, que produce un precipitado granuloso cuando 
la estricnina es pura mientras que si tiene brucina el precipitado 
es pegajoso. 

El azúcar, así como las sales solubles, que pueden haberse 
mezclado con la estricnina, se disolverá en agua y la estric- 
nina no. 

Las materias grasas cristalizadas no se disolverán en el agua 
acidulada, pero mancharán un papel si sobre él se calienta la es- 
tricnina sospechosa. 

El sulfato cálcico y la magnesia quedarán formando el residuo 
- «le la disolucion de la estricnina en alcohol ordinario hirviendo 6 
como residuo de la incineracion del alcaloide. 

ÉTER ACÉTICO.—El éter acético es líquido, incoloro, de olor sua- 
ve, que se parece al del éter y al del ácido acético; su densidad 
es 0,86; hierve á + 74”; puro, se conserva por mucho tiempo, pero 
cuando contiene agua se acidifica y se convierte en alcohol y 
ácido acético. 
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El dcido acético libre, se conoce por la efervescencia que se 
produce en contacto de un carbonato alcalino. 

Cuando se le ha preparado con alcoholes de mala calidad, 
deja un olor desagradable despues de su evaporacion en la 
mano. 

ÉTER NITROSO.—El éter nitroso es un líquido claro con un li- 
gero viso amarillento, de olor pronunciado á manzanas y de sa- 
bor acre y ardiente; su densidad es 0,947, hierve á + 16”,4 y arde 
con llama blanca: se disuelve en agua, pero una parte de él se 
descompone rápidamente. Se acidifica en algunas horas, aunque 
se le conserva en frascos bien tapados. 

Puede contener ácido nitroso, que se reconoce por la eferves- 
cencia que produce con el bicarbonato sódico. 

La presencia del agua y del alcohol en el éter nitroso, se de- 
muestra por la disminucion de volúmen que experimenta el li- 
quido en contrato del cloruro cálcico. 

ÉTER SULFÚRICO.—El éter sulfúrico es un líquido muy flüido, 
incoloro, de olor suave y de sabor cálido; es muy volátil, hierve 
à + 35°,6. Es soluble en el agua y en el alcohol, y disuelve los 
aceites fijos y los volátiles, el alcanfor y las resinas. Es muy in- 
flamable. 

El éter medicinal que siempre está mezclado con alcohol 
tiene una densidad de 0,758 y marca 56” en el areómetro de 
Baumé. 

Debe tener olor franco, y cuando se evapora en la mano una 
corta cantidad no debe observarse olor desagradable. 

La mezcla del alcohol! en el éter se reconoce por medio de la 
fuschina, que dará coloracion roja al éter, disolviéndose á favor 
del alcohol (STŒDELER, 1867). 

Thomas ha propuesto mezclar en un tubo graduador, un vo- 
lúmen dado de éter, con otro de agua; se tapa el extremo abier- 
to del tubo y se agita. Despues de algunos instantes de reposo, 
se separa la capa de agua de la del éter, y aquella aumenta por 
la cantidad de alcohol que disuelve (Pull. de la Soc. frac. de 
photogr., 1865). 

El agua en el éter se reconoce porque se apodera de ella el 
cloruro cálcico, cuando la mezcla se trata por esta sal. 

ETIOPE MARCIAL.—Véase Hierro (Óxidos de). 

ETIOPE MINERAL.—Véase Mercurio (Sulfuro negro de). 

EUCALIPTO (Esencia de). —Hace poco tiempo que se encuentra 
en el comercio la esencia de eucalipto Zucalyptus globulus (Mir- 
taceas), y ya se ha indicado su falsificacion: 1.” con el alcohol 
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que se puede separar tratándola con agua 6 con la fuschina que 
al disolverse en la mezcla la comunicará su color rojo; 2.° con 
aceite fijo; 3.° con esencia de trementina; 4.” con esencia de co- 
paiba (DUQUESNEL). 


DUQUESNEL. Des falsifications de V Eucalyptus globulus (Union 
pharm., 1869). 


EXTRACTO DE SATURNO.—Véase PLomo (Acetato de) (Sub-). 
= EXTRACTOS.—Los extractos son medicamentos que tienen por 
base el extractivo de las plantas mezclado con diversos principios 
no volátiles. Su consistencia es muy variable; los hay blandos ó 
que ceden à la presion del dedo mientras que otros son duros, 
friables y susceptibles de pulverizarse. Son higrométricos porque 
están compuestos por materias vegetales que tienen la propiedad 
de atraer la humedad atmosférica y porque además contienen 
siempre algunas sales delicuescentes; por esta razon se deben con- 
servar siempre en parajes perfectamente secos y en vasos hermé- 
ticamente cerrados. 

Un buen extracto debe presentar la superficie lisa y brillante; 
ha de disolverse en agua, y la disolucion debe ser clara y debe 
impresionarse fuertemente cuando se oprime con el dedo, sin 
adherirse á él. 

Algunos extractos tienen el olor de la planta de que proceden 
y este olor es mas ó menos intenso; se desarrolla con mas inten- 
sidad tratando su disolucion acuosa por 0,5 de ácido sulfúrico di- 
luido (RIGHINI). 

La mezcla de los extractos entre si es siempre muy dificil de 
comprobar, ni aun por comparacion con un extracto puro. 

La existencia de la fécula en los extractos se reconoce por el 
tratamiento con agua fria que forma con agua caliente engrudo 
que adquiere color azul con el iodo. Pero como hay extractos que 
naturalmente contienen fécula, la falsificacion no se conocerá á 
no ser que el depósito que forme con agua fria sea muy conside- 
rable, que el agua hirviendo dé mucho engrudo y que la colo- 
racion con el iodo sea muy intensa. Este ensayo deberá practi- 
carse con un extracto cuya pureza nos sea conocida. 

La presencia del cobre metálico se determina en el depósito 
que deja la disolucion en agua fria por medio del ácido nítrico, y 
tratando despues el líquido por amoniaco que le dará una colo- 
racion azul, 6 con el cianurio ferroso-potásico que producirá un 
precipitado pardo castaña 6 una lámina de hierro bien limpio que 
se cubrirá con una capa de cobre metálico. 
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El extracto de casia, de color negro oscuro y de sabor azuca- 
rado y algo amargo, ha sido reemplazado por la pulpa de ciruelas, 
que es rojiza y azucarada, pero sin amaritud. 

El extracto de enebro, tiene sabor dulce y algo amargo; mal 
preparado es granuloso, acre y exhala un olor empireumático; 
estos defectos no se disimulan lo bastante por la adicion de la 
miel 6 del azúcar; estas sustancias se reconocen, en el extracto, 
por su sabor. La adicion de zumo de regaliz se descubre tambien 
por el sabor. La fécula se obtiene bajo la forma de depósito mez- 
clada con la resina por el tratamiento con el agua. Se disuelve la 
resina en alcohol, y la fécula se colorea por medio del iodo 
(RECLUZ). | 

El extracto de monesia se reemplaza por mezclas de jugo dere- 
galiz y de ratania (Martın) ó por extracto de leño de Campeche 
(LaToUR). Este último tiñe la saliva de color violeta y no la co- 
munica la propiedad de hacerse espumosa como el extracto de 
monesia. Hace muy poco tiempo se descubrió que todo el extrac- 
to de monesia que corria en el comercio era extracto de leño de 
Campeche (Proc. of the Amer. pharm. Ass., 419,1874). 

El extracto de cuasia, pardo, amarillento y muy amargo, se 
mezcla con el polvo cuasia que se encuentra en el fondo del tra- 
tamiento por el agua 6 de genciana, que le comunica un olor y 
un sabor fáciles de reconocer y distinguir. 

El extracto seco de guina es muy amargo, delicuescente y de 
color de jacinto claro; cuando se le mezcla con extractos amar- 
gos, como por ejemplo el de genciana, es mas oscuro y presenta 
además el sabor amargo, particular y característico del extracto 
añadido. Se le adultera generalmente mezclándole con fécula 
que se reconoce por medio del iodo. El mucilago de goma arábiga 
que tambien se le añade, le vuelve seco y frágil, y su disolucion, 
tratada por el alcohol, produce un precipitado viscoso y abun- 
dante. 

El extracto de ratania se encuentra mezclado con 4ino con al- 
guna frecuencia; pero humedecida esta última sustancia, adquie- 
re color pardo rojizo oscuro, mientras que el extracto de ratania 
toma una bella coloracion bronceada (WAHLBERG). 

El extracto de ruibarbo es amarillo pardo y tiene el mis- 
mo olor y el mismo sabor que la raíz de que procede. Con el 
tiempo adquiere un olor semejante al del estoraque, porque se 
desarrolla un aceite particular y se cubre de moho (LANDERER, 
REINSCH). 

Se prepara un extracto de ruibarbo con los resíduos de las 
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tintorerias 6 cocimientos, à los que se añade un poco de alcohol 
y una corta cantidad de carbonato alcalino; pero este extracto 
produce una disolucion acuosa de color rojo pardo, á conse- 


cuencia de la presencia del álcali y hace efervescencia con los 
ácidos. 


Latour. Note sur une substilution d'extrait de Campéche à l'extrait 
de monésia (Journ. chim. méd. , 4.* série, 1858, t. IV, p. 742). 


FÉCULA.—La /écula 6 materia amilacea de las plantas se en- 
cuentran principalmente en las semillas y en las raíces y algu- 
nas veces en los tallos y en los frutos. Está constituida general- 
mente por glóbulos blancos ó de colores muy claros, formados por 
granos mas ó menos voluminosos, pero que nunca exceden de al- 
gunos céntimos de milimetro, de formas muy variadas, pero 
siempre idénticas para una misma especie. En algunas féculas 
los granos que las constituyen presentan lineas concéntricas que 
rodean un punto oscuro, llamado kilo, que puede ser redondo 6 
estrellado. 

La fécula es insipida, inalterable al aire, insoluble en el alco- 
hol y en el éter, inodora cuando está seca y con un ligero olor 
particular cuando se la hierve. Insoluble en el agua fria, adquiere 
con el agua caliente una consistencia gelatinosa mas 6 menos 
consistente por el aumento de volúmen é hidratacion de sus gra- 
nos; esto es lo que se llama engrudo. 

Los álcalis en frio ejercen una accion análoga y esta reaccion, 
que no es igual en todas las especies de fécula, sirve para dife- 
renciarlas, porque la modificacion que en su forma experimentan 
los granos son bastantes manifiestas cuando se les compara con 
otros granos de la misma especie no alterados por el reactivo. 

La distincion de las féculas comerciales se consiguen con 
facilidad por medio del microscopio, el que nos da á conocer sus 
formas características (Véase ALMIDON, ARROW-ROOT, FÉCULA DE 
PATATAS, SAGÚ, TAPIOCA, TRIGO, etc. 

Tambien se han indicado otros varios procedimientos para 
reconocer las diversas féculas entre sí y sus mezclas. 
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Gobley ha propuesto el siguiente medio fundado en las diferen- 
tes coloraciones que adquieren las féculas, sometidas por espacio 
de veinticuatro horas á la accion del vapor de iodo. Se colocan 

las féculas en pequeñas cápsulas debajo de una campana con 
otra cápsula que contenga un poco de iodo que se evapora en 
esta atmósfera confinada. Es necesario, para que tenga lugar la 
reaccion, que las féculas estén un poco húmedas; Gobley ha ob- 
tenido las coloraciones siguientes: 


UE RÉ E ins a violáceo. 
AAA A mes as café con leche claro. 
ECNI de patada... e gris tórtola. 
Tapioca verdadera en grano......... todos los granos amarillos. 
— pulverizada ..... color de gamuza. 
Sagú blanco en grano.............. algunos granos gris-violáceos y 
otros amarillos. 
— pulverizado ss... color de gamuza. 
DR ns A AAN no toma color. 


El mismo autor ha podido comprobar algunas falsificaciones 
por este procedimiento, habiendo obtenido las siguientes colora- 
ciones. 


Arrow-root verdadero con 1/4 de al- 


IA a IT lila gris. 
ARPONO0E HECIO CL tte gris tértola. 
Tapioca verdadera con ]/4 de almidon. violácea. 
— ¡ficticia en grano............ algunos granos gris-violáceos, 
otros amarillentos. 
-< —  pulverizada......... color de gamuza. 
= — con 1/4 de almidon... violácea. 
Sagú blanco con 1/4 dealmidon...... violácea. 
— Jicticio en grano........ algunos granos gris - violáceos, 
otros amarillentos. 
= — pulverizado...... color de gamuza. 


— — conl/4dealmidon. violácea. 


Mayet ha propuesto otro procedimiento fundado en la accion 
de una disolucion de potasa (à 0,25) que trasforma las féculas en 
jaleas de diferente consistencia. La fécula de patata da una jalea 
muy consistente, opalina y que se solidifica al cabo de medio mi- 
nuto; el almidon de trigo no se convierte en masa, completa- 
mente opaca y lechosa, sino despues de media hora; el arrow- 
root permanece líquido y trasparente; la harina de habas produ- 
ce un mucílago poco espeso, amarillo verdoso y no trasparente; 
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la tapioca da un mucilago algo mas consistente que la harina 
de habas, trasluciente y con algunas partes hinchadas, pero no 
disueltas. 

La accion de la disolucion alcalina, á diversos grados de sa- 
turacion, hace el hilo y las capas concéntricas mas distintos, te- 
niendo, además, la propiedad de que sean visibles en algunas 
féculas en que no se pueden apreciar sin su auxilio. Esta pro- 
piedad da tambien un medio para diferenciar las féculas en- 
tre sí; clasificándolas en féculas cuyo hilo y capas concéntricas 
se observan normalmente, féculas en que estos caractéres no se 
manifiestan mas que por la accion del reactivo; y féculas en las 
que no se observa indicio alguno de organizacion (J.-L. Sou- 
BEIRAN). 

Además de la adulteracion de las féculas con la ms de 
otras de inferior calidad, se las humedece para aumentar su peso. 
Schleiber ha propuesto para reconocer la cantidad de agua con- 
tenida en las féculas, poner en contacto prolongado (una hora 
próximamente) con alcohol una cantidad determinada de fécula, 
y observar en seguida la diferente densidad que este alcohol tie- 
ne por el agua que ha absorbido. 

El /ecutómetro de Bloch (figura 88) destinado á valuar la pro- 
porcion de agua contenida en una fécula, es un tubo de vidrio 
formado por dos partes de diferente diámetro. La parte inferior 
de 07,220 de longitud por 07,016 de diámetro, 
está cerrado por un extre mo y tiene una escala 
graduada; la parte superior de 01:,180 de longi- 
tud por 07,028 de diámetro, sirve de embudo 
y se tapa con un tapon de vidrio esmerilado. 
Se toma un peso dado de fécula y se determina 
por desecacion la cantidad de agua que contie- 
ne; se pesan despues 10 gramos de esta fécula 
y se les introduce en el tubo mezclados con 
agua potable, se agita y se deja en reposo; 
cuando toda la fécula se haya depositado, se lee 
el número de divisiones que ocupa la fécula hi- 
dratada. Si este número esigual à 76, por ejem- 
plo, indica que su grado es de 0,76, 6 lo que es 
fatal de Bloch: lo mismo, que contiene 24 por 100 de agua. Una 

fécula perfectamente seca ocuparia toda la lon- 
gitud de la escala graduada, es decir, 17,567; pero como la lon- 
gitud del tubo que corresponde á este volúmen está dividida en 
100 partes iguales, cada division representa un centésimo de fé- 
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cula seca. La fécula averiada 6 falsificada no deja nunca un de- 
pósito regular y entonces el instrumento no puede indicar la 
proporcion de agua, pero da á conocer desde luego que el pro- 
ducto ensayado está impuro ó alterado (BLocH). 

En el comercio se encuentran diferentes alimentos feculentos 
que se anuncian con nombres mas ó menos pomposos, y que no 
dejan de constituir fraude, puesto que, en realidad, solo son mez- 
clas de sustancias muy comunes. Lo que se conoce con el nom- 
bre de Zrvalenta es una mezcla de harina de lentejas y una ha- 
rina que por sus caractéres se parece á la del maíz, que debe ser 
la del Holcus Sorghum; la Revalenta no es otra cosa que la mez- 
cla de las harinas de lentejas y de cebada, con un poco de azúcar 
y de sal ó de una sustancia que tiene el sabor del apio (figura 89) 
(HassaLL) (1). 





Figura 89,—Revalenta (Hassall). 

(1) El doctor Puerta dice que, habiendo examinado comparativamente la harina llamada 
Revalenta con varias harinas de leguminosas, observó que la mas parecida á aquella por su 
aspecto, la forma y tamaño de los gránulos de almidon, era la de garbanzos. Que despues 
hizo la análisis de esta legumbre y la encontró formada por los mismos principios que la 
Revalenta y en proporciones casi idénticas. En efecto; las dos están constituidas por agua, 
almidon, celulosa, dextrina y azúcar, legumina y materias azoadas, materia gras: y sales 
minerales; en la Revalenta encontró, además, una materia colorante no definida, Las sales 
minerales son tambien idénticas en ambas harinas, segun pudo probar por la análisis al 
efecto practicada. 

Un resultado parecido dió otra Revalenta, dicha de Barh, que analizó al mismo tiempo. 
(Puerta, Química orgánica, Madrid, 1868-1872, t. MI, p. 299). (N. del T). 
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BLocx. Sur le féculométre (Bull. Soc. d'enc. Journ. pharm. et chim., 
4.2 série, 1874, t. XIX, p. 374).—GoBLeY. Distinction des fécules par Piode 
(Journ. pharm. el chim., 3.2 série, 1844, t, V, p. 229). —Maxer. De lac- 
tion de la potasse caustique sur les fécules et de son emploi pour les distin- 
guer entre elles et appretier la proportion de leurs mélanges (Journ. pharm. 
et chim., 3.* série 1847, t. XI, p. 81).—Payen. Vote sur la falsification de 
la fécule (Journ. chim. médic., 3.? série, 1873, t. VITI, p. 158). —SAUGÉRES. 
Études sur les fécules les plus usitées et moyen de reconnaître leurs diffe- 
rentes altérations à l’aide du microscope (Lille, 1858). —SCHLEIBER (C.), 
Berichte der Deutch Chem. Qes. in Berlin, 1869, núm. 8.—SOUBEIRAN 
(J. L.). Études micrografiques sur les fécules, 3.? série, 1854, t. XXV, pá- 
gina 89, 175). y 


FÉCULA DE PATATAS.—La fécula de patata extraida del Sola- 
num tuberosum, L. (Solanaceas), se presenta bajo la forma de un 
polvo blanco, brillante y que cruge cuando se le comprime entre 
los dedos. Tratada por el ácido clorhídrico, forma una masa ge- 
latinosa que difiere de la del arrow-root; hervida con agua y áci- 
do sulfúrico, exhala un olor particular y algo desagradable; una 
disolucion de '/, de potasa por la cal produce una jalea traspa- 
rente y opalina muy densa que solidifica en menos de un mi- 
nuto (Mayer). El iodo la da color azul, pero sus vapores la comu- 
nican un color gris tórtola (GOBLEY). 





Figura 90.—Féculas de patatas. —Aumento, 240 diámetros (Hassall). 
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El alcohol separa un aceite desagradable, lo que no se obser- 
va con el arrow-root. El calor, la diastasa y los ácidos la trasfor- 
man en dextrina. 

Los granos de fécula de patata (figura 90) tienen un volú-> 
men muy variable, algunos son muy pequeños y redondeados, 
otros son anchos, aovados y parecidos por su forma á la concha 
de una y otra. En todos ellos, pero principalmente en estos últi- 
mos, se distinguen numerosas capas concéntricas bien distintas, 
y un hilo pequeño, pero bien manifiesto, situado en la extremi- 
dad mas estrecha. Se encuentran con bastante frecuencia granos 
de fécula divididos por una línea muy fina en dos partes. cada 
una de las que lleva un hilo. Este fenómeno se observa tam- 
bien en algunos granos de arrow-root y en la fécula de Zacca 
(HASSALL). 

La fécula de patata puede estar mas ó menos Aúmeda pero 
segun las observaciones de Loveyet se sabe que la fécula comer- 
cial no debe contener mas de 0,18 de agua y la fécula verde pue- 
de contener hasta 0,45. 

Algunas veces se ha encontrado esta fécula mezclada con 
fibras rotas hasta 0,50, lo que hace impropia para los usos á que 
se la destina (DIETRICH, Chem. Gaz., 1844, t. IT, p. 20). 

La fécula de patatas puede algunas veces estar mezclada con 
otras féculas; pero el exámen micros-cópico pone de manifiesto 
el fraude. 

Esta fécula se ha adulterado con alabastro, con creta, con 
tierra de pipas, etc., pero en estos casos la cantidad del resíduo 
de su calcinacion excede de 0,014 y su naturaleza se puede reco- 
nocer por los reactivos químicos. 

La fécula de patatas forma la base de los productos alimenti- 
cios conocidos con los nombres de arrow-root indigena é inglés. 


Payen. Vote sur la falsification de la fécule (Journ. chim. méd., 1832, 
t. VIT, p. 158). 


FOSFATO CÁLCICO DE LOS HUESOS.—Véase HUESOS CALCINADOS, 

FOSFATO SÓDICO.—Véase Sosa (Fosfato de). 

FÓSFORO.—El fósforo comercial puede contener azufre y arsé- 
nico; para asegurarse de ello es preciso introducir en una retorta 
una parte de fósforo y 12 de ácido nítrico. Se deja que la reaccion 
se verifique primero en frio, se calienta despues moderadamente 
y lleva poco á poco hasta la ebullicion: el ácido fosfórico forma- 
do se ensaya para ver si está mezclado con ácido sulfúrico, dilu- 
yéndole en agua y vertiendo una disolucion de cloruro bárico; si 
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hay ácido sulfúrico se formará un precipitado insoluble en el lí- 
quido ácido, y no se formará este precipitado si el ácido fosfórico 
es puro, porque el fosfato bárico es soluble en el líquido ácido. 
Para reconocer la presencia del arsénico se hace pasar, por el li- 
quido ácido diluido, una corriente de hidrógeno sulfurado; si 
existe el arsénico, se producirá un precipitado amarillo. 

C. J. Rademacker dice que preparando el ácido fosfórico por 
el procedimiento oficinal, y haciendo pasar por él una corriente 
de hidrógeno sulfurado para privarle de las sustancias extrañas 
ha obtenido siempre el precipitado de sulfuro de arsénico; y ha 
demostrado que 100 partes de fósforo producen próximamen- 
te 08r,95 de sulfuro (Amer. Journ. Pharm., 1870, t. XLVII, på- 
gina 507). 

FRESNO (Hojas de).—Las hojas del fresno, Fraxinus excelsior, 
L. (Oleaceas), están compuestas de foliolas, lampiñas, aovado- 
lanceoladas, agudas y regularmente dentadas á partir desde los 
tres cuartos superiores. 

Se las ha sustituido con las hojas del Ailanthus glandu- 
losa, Desf., que son muy grandes, onduladas, aovadas, con el 
vértice muy largo, dentadas, pero los dientes son grandes y des- 
iguales. 

Se venden tambien en lugar de las hojas de fresno las hojas 
del Roldon, Coriaria myrtifolia, L., que son aovadas 6 elípticas, 
enteras, con tres nervios, uno medio y dos laterales y que parten 
los tres de la base del limbo de la hoja. 

Es muy general en el comercio encontrar las hojas de los 
Jresnos cultivados, que son mas grandes, aovadas, nunca exac- 
tamente lanceoladas; algunas son amarillentas 6 blanquecinas 
por la parte inferior (TIMBAL-LAGRAVE). 


TimBAL-LAGRAVE. Falsification des feuilles de frénes (Journ. de mede- 
cine de Toulouse, 1854). 


FRUTOS.—Los frutos secos destinados á la preparacion de las 
bebidas se humedecen para aumentar su peso; pierden e en la es- 
tufa 0,28 en lugar de 0,14 6 0,15. 

Se han vendido higos mojados en agua que contenian de 0,15 
à 0,20 y espolvoreados despues con harina para darles buen ` 
aspecto. 

FULMINATO DE MERCURI0.—Véase MercURIO (Fulminato de). 
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GALANGA.—La galanga, Alpinia officinarum, Hance (Amo- 
meas), está formada por rizomas cilíndricos y ramificados, de co- 
lor pardo rojizo y con anillos circulares muy manifiestos. Su 
textura es fibrosa y compacta, su olor fuerte y aromático, y su 
sabor cálido y acre. 

La galanga mayor producida por la Alpinia galanga, Willd. 
no viene al comercio de Europa. 

Se ha sustituido la galanga con la galanga ligera ó falsa ga- 
langa, que es mas delgada, tiene la corteza lisa y lustrosa, de 
color rojo amarillento y de textura esponjosa; su olor es muy 
débil. 

Se reemplaza algunas veces la galanga por la juncia larga, 
Cyperus longus, L., que se reconoce por su color pardo negruzco, 
por la falta de anillos circulares y por su sabor amargo y as- 
tringente. | 

GÁLBANO.—El gálbano es una gomo-resina producida por la 
Férula erubescens, Boiss. y F. Schair, Borez, umbeliferas de la 
Persia. Se presenta en forma de lágrimas aglutinadas, blandas, 
pegajosas, de color amarillo verdoso, muy olorosas, amargas y 
acres. 

Se falsifica con otras gomo-resinas de menos valor y mez- 
-clándole con materias térreas. 

GARANZA.—Véase RUBIA. 

GAS DEL ALUMBRADO.—Es general, gn todos los paises, que la 
ley obligue á las compañías á dar un gas exento de hidrógeno 
sulfurado y de amoniaco, pero no eslo regular que se cumpla esta 
condicion. La presencia del /idrógeno sulfurado se reconoce 
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colocando encima de un mechero abierto un pedazo de papel hu- 
medecido con una disolucion de sub-acetato de plomo: este no 
deberá adquirir coloracion parda 6 negra despues de un minuto. 

Para reconocer el amoniaco se opera de la misma manera, 
pero con una tira de papel amarillo de cúrcuma ó de tornasol 
enrojecido. El primero de estos papeles, menos sensible que el 
otro, toma en contacto del amoniaco una coloracion roja naran- 
jada, y el papel de tornasol adquiere coloracion azul. Las reac- 
ciones son mas sensibles si se tiene la precaucion de humedecer 
los papeles antes de someterles á la accion del gas. 

GATUÑA.—La raíz de gatuña 6 detiene buey, Ononis spinosa, 
L. (Leguminosa), son de 40 à 50 centímetros de largas, cilindri- 
cas, del grueso de una pluma ó de un dedo, flexibles, leñosas y 
tenaces; su olor es débil, pero desagradable; su sabor es dulce 
y algo parecido al del regaliz. Cuando están secas su fractura se 
presenta radiada desde el centro á la circunferencia. 

Se mezcla algunas veces con la dias pero la raíz de 
gatuña es mas corta. 

GAYUBA.—La gayuba, Arctostaphylos woa-ursi, Spreng. (Eri- 
caceas), tiene las hojas enteras, aovado-espetuladas, lampiñas, 
lustrosas, coriáceas, gruesas y con los bordes planos; los nervios 
trasversales son bastante manifiestos en la cara superior, que es 
granosa ó punteada; son verdes por encima y de color pálido 
por debajo; su sabor es astringente y su olor desagradable. Su 
disolucion precipita de color azul negruzco con el percloruro de 
hierro. | | 

Se pueden confundir con las hojas del arandano ó con las 
del boj. 

Las hojas del arándano ( Vaccinium vitis idea) L., son parduz- 
cas, con los bordes vueltos hácia abajo y menos consistentes; 
sus nervios trasversales son muy aparentes; la cara inferior es 
blanquecina, compacta y marcada con puntos negros. Su mace- 
rado acuoso se vuelve verde por el sulfato ferroso y produce un 
precipitado del mismo color. | | 

Las hojas del boj (Buxus sempervirens) L., son aovadas, ob- 
tusas, lisas y coriáceas, de color verde oscuro por encima, mas 
claras por debajo y algo cóncavas. Su nervio medio es muy sa- 
liente; su sabor es muy amargo, pero no tiene nada de astrin- 
gente ni de nauseoso; su olor es desagradable. La maceracion da 
con el sulfato ferroso un ligero precipitado gris verdoso. 

GELATINA.—La gelatina es sólida, incolora, trasparente, ino- 
dora, insípida, mas densa que el agua, de una dureza semejante 
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à la del cuerno, frágil cuando está seca, pero flexible, elástica 
y tenaz cuando está húmeda. Su coloracion depende de su modo 
de preparacion, y varía desde el blanco al amarillo negro. Su 
trasparencia es variable, tambien las diversas suertes. 

La gelatina deja solamente un pequeño residuo por la calci- 
nacion, y forma un carbon muy difícil de incinerar; como al- 
gunas veces contiene sal, esta se encontrará en las cenizas. 

Chevreul ha indicado la presencia de la cerusa en algunas co- 
las fuertes que se aplican para el apresto 6 aderezo de telas de 
lana; estas adquieren color negro en contacto del vapor de agua. 
Para asegurarse de la presencia del plomo, el mejor medio con- 
siste en incinerar la cola fuerte, tratar las cenizas con ácido ni- 
trico diluido, evaporar á sequedad y disolver el residuo en agua; 
el líquido precipitará en negro el hidrógeno sulfurado y en ama- 
rillo con el ioduro potásico y el cromato potásico. 

GENGIBRE.—El gengibre es el rizoma del Zingiber officinale, 
Rosc. (Amomeas), que se presenta en pedazos tuberosos, alarga- 
dos, planos, articulados, cubiertos en algunos puntos por un epi- 
dermis, duro de color gris y los bordes, desprovistos de este epi- 
dermis, son amarillentos; este es el gengibre gris. El llamado gen- 
gibre blanco está completamente privado del epidermis, es mas 
aplastado y está mas ramificado y, tanto en su exterior como en 
la parte interna, presenta color blanco-ó blanco amarillento. El 
sabor del gengibre es cálido y picante y su olor fuerte y canfo- 
ráceo. 

Examinado el gengibre al microscopio, presenta un epidermis 
constituido por muchas capas y células grandes, angulosas, tras- 
parentes, pardas y muy adheridas unas á otras formando una 
membrana que macerada en agua se vuelve blanda y como gela- 
tinosa. Debajo deesta membrana, y como diseminados, se encuen- 
tran generalmente glóbulos oleosos de diversos tamaños, de color 
amarillo oscuro y algunas células del mismo color, mas 6 menos 
llenas de una materia colorante y granos de fécula. El rizoma 
presenta células de paredes muy delgadas, trasparentes, finamen- 
te punteadas y soldadas una á otra; estas células contienen un 
número considerable de granos de féculas (figura 91). Entre estas 
células hay otras amarillas semejantes á las ya indicadas, pero de 
color mas claro y muy análogas á las de la cúrcuma. La sustan- 
cia del rizoma está atravesada longitudinalmente por hacecillos 
de fibras leñosas en los que se encuentran dos ó tres vasos pun- 
teados (HassaLL). 

Los granos de fécula del gengibre son redondeados ú ovoideos, 
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bastante voluminosos, mezclados con gran cantidad de granos 
muy pequeños, globosos, y algunos de un volúmen intermedio 
que ofrecen una forma alargada; sus dimensiones varían entre 
Omm,02 y 0mm,06; no presentan indicio de hilo ni de capas con- 
céntricas. Aumentan de volúmen por la influencia del calor, y 
entonces pueden observarse bien manifiestos el hilo y las capas 
concéntricas (J.-L, SOUBEIRAN). 
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Figura 91.—Corte longitudinal del gengibre privado de su epidermis. 
aa, células de fécula; bb, granos de fécula; cc, células coloreadas análogas á las de la 
cúrcuma; dd, fibras leñosas; ee, vaso punteado, 


El polvo del gengibre presenta todos estos elementos desagre- 
gados mas 6 menos rotos y confundidos en su mezcla. 

El gengibre se presenta algunas veces recubierto con una le- 
chada de cal para que presente color blanco 6 para impedir que 
sea atacado por los insectos; algunas veces tambien se baña su 
superficie con cloruro cálcico 6 se le expone á los vapores de áci- 
do sulfuroso para blanquearle y darle asi mejor apariencia. 

El polvo del gengibre se adultera con frecuencia con harina 
de sagú, con tapioca, fécula de patata, de arroz, pimienta de Ca- 
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yena, mostaza y cúrcuma y hay caso en que apenas si hay una 
mínima proporcion de gengibre en el polvo que lleva su nombre. 

Estas diversas sofisticaciones son fáciles de reconocer por 
medio del microscopio, por el que pueden observarse la dife- 
rentes extructuras de cada una de estas sustancias (HASSALL). 

El único caso que puede presentar algunas dificultades es el 
que esté adulterado con fécula de la Cúrcuma angustifolia que 
se parece à la del gengibre (PEREIRA). 

GERANIO (Esencia de).—La esencia de geranio extraida del Pe- 
largonium capitatum, Ait., P. roseum, Willd., y P. odorantissi- 
mun, Willd., es sólida, cristalizable y muy olorosa; su olor es 
muy parecido al de la rosa y por este motivo se emplea para fal- 
sificar la esencia de rosa. 

La esencia de geranio se adultera ó reemplaza con una esen- 
cia obtenida por destilacion de una graminea, Andropogon pa- 
chuodes de la India. La mayor parte de la esencia de andropogon 
se vende en la India con el nombre de esencia de rosa y ella á 
su vez se encuentra adulterada con el aceite de sésamo. (Véase 
Rosa (Esencia de). 

Contiene algunas veces cobre alcohol y un aceite graso 
oxigenado. Estas sustancias se añaden como fraude. 


JACOBSEN. Recherches sur l'essence de géranium (Journ. pharm. et 
chim., 4.* série, 1872, t. XV, p. 409). 


GINEBRA.—Véase ENEBRO (Licor de). 

GINSENG.—El ginseng, Panas ginseng (Araliáceas), tiene una 
raíz que es muy estimada por los chinos, á la que atribuyen pro- 
piedades maravillosas como afrodisiaco. Casi nunca viene al co- 
mercio de Europa y se la sustituye con la raíz del Panaz quin- 
quefolium, planta de la América del Norte. La verdadera raíz 

de ginseng se adultera mucho, aun en la China, donde se la sus- 
tituye por las raíces de varias wmbeliferas y campanuläceas que 
se parecen por su aspecto. Uno de los fraudes mas comunes en 
China es vender al consumidor un ginseng que ha servido ya. 
El verdadero ginseng se presenta en raíces pequeñas de 5 á 6 
centímetros de longitud, opacas, grises ó blancas, con la super- 
ficie arrugada y asurcada y cubierta generalmente con un polvo 
blanco. La atacan los insectos con mucha facilidad. Las suertes 
mas estimadas, las de la Mandchoría, tienen color amarillo de 
ámbar y son semi-trasparentes porque las cuecen con agua. 
En el comercio éuropeo en lugar del ginseng se encuentra la 
raiz de Vin-sin, Sium Sisarum (Umbeliferas), que no es tan olo- 
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rosa; su sabor es menos amargo y su forma no es tan regular 
como la de ginseng. 

GLICERINA.—La glicerina del comercio no debe modificarse 
por el nitrato argéntico, ni por el ácido sulfúrico, ni por el oxa- 
lato amónico, ni por su exposicion á la luz directa del sol; no ha 
de presentar tampoco olor despues de estos ensayos (A. H. Masson). 

Rara vez es pura; generalmente contiene, en bastante canti- 
dad, cloruros, amoniaco, ácido oxálico, ácido sulfúrico, sosa, etc.; 
pero casi nunca la proporcion de estas sustancias es tan conside- 
rable que no pueda emplearse para sus usos terapeúticos. 

Edw. Smith ha encontrado en una glicerina, vendida como 
pura, una cantidad notable de un compuesto sulfurado que des- 
prendia hidrógeno sulfurado por el calor (The Pharmacist, Chi- 
cago, 1872, p. 232). 

La glicerina posee algunas veces propiedades irritantes en 
lugar de ser dulcificantes. Hager ha demostrado que si la glice- 
rina dulce se mezcla con un volúmen igual al suyo de ácido 
sulfúrico monohidratado hay elevacion de temperatura, y al mis- 
mo tiempo, algunas veces, coloracion parda; la mezcla resulta 
clara y se desprenden algunas burbujas de aire por la agitacion. 
Con la glicerina de sabor picante, se produce en el momento de 
la mezcla con el ácido sulfúrico un desprendimiento de gas in- 
coloro; este desprendimiento vuelve á aparecer por la agitacion 
despues que se ha alejado la mezcla en reposo. Al parecer, la gli- 
cerina picante contiene ácido fórmico (HAGER). 

La glicerina puede contener dcido fórmico que se forma du- 
rante su purificacion con el ácido oxálico y el óxido de bismuto 
hidratado. Se demuestra por medio de una disolucion de nitrato 
argéntico que se calienta un poco con la glicerina. Se deposita 
un polvo negro que es plata metálica. Se puede probar tambien 
la presencia de dicho ácido, vertiendo sobre la glicerina un poco 
de amoniaco y despues la disolucion de nitrato argéntico; el me- 
tal se deposita en este caso bajo la forma de una capa brillante 
(HAGER). 

La adicion 6 la glicerina del azúcar de caña, se reconoce cal- 
culándola en baño-maría con dos gotas de ácido sulfúrico con- 
centrado; el líquido adquirirá coloracion negra si hay azúcar. La 
glucosa dará una coloracion negra con la potasa cáustica (Palm., 
1863). i 

La presencia del azúcar ó de la glucosa se reconocerá tambien 
diluyendo en 100 ó 200 gotas de agua, cinco gotas de glicerina 
y añadiendo una gota de acido nítrico y 3 6 4 centigramos de 
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molibdato amónico; se hierve todo, y en menos de dos minutos, 
toma el líquido color verde azulado intenso por pequeña que sea 
la cantidad de azúcar ó de glucosa que exista (A. H. Masson). 


HaGer. Glycerine impure (Pharm. Centrale Halle, núm. 13, 1865; 
Jowrn. chim. médic. , 5.* serie, 1867, t. III, p. 181); Sur la pureté ó Vim- 
pureté de la Glycerine (Pharm. Centrale Halle, núm. 3, 1867; Journ. 
chim. médic., 5.* série, 1867, t. III, p. 437).—Masson (A. H.). Commer- 
cial glycerin (Pharm. Journ. , 3.% série, 1873, t. TIT, p. 813); Falsification 
de la glycerine (Journ. chim. médic., 3.2 série, 1845, t. XV, p. 405). 


GOMA AMONIACO.—La gomo-resina amoniaco es producida por 
el Dorema-ammoniacum, Don. (Umbeliferas): se presenta en lágri- 
mas 6 en masas; las lágrimas son blancas cuando recientes, y ama- 
rillo-rojizas por fuera cuando son antiguas; su fractura es com- 
pacta, brillante, opaca y blanca. Las masas formadas por lágrimas 
aglutinadas son duras y frágiles en frio; pero se ablandan fácil- 
mente por el calor. La goma amoniaco posee un olor fuerte, y 
su sabor es amargo, acre y nauseoso. Con el agua forma una 
emulsion blanca. 

Se conoce otra suerte de goma amoniaco procedente ch Mar- 
ruecos y que se atribuye à la Fréula tingitana, L.; se presenta 
en lágrimas de color blanco de leche 6 amarillo verdoso, mas 
blandas y menos opacas que las de la verdadera goma amoniaco; 
su olor y su sabor son poco perceptibles (HANBURY). 

La goma amoniaco se encuentra algunas veces mezclada con 
pedazos de cuarzo menilita amarillos ó rojizos que se han recu- 
bierto con una masa de gomo-resina (MÉNIÈRE). 


BANBURY (Dan.). African ammoniacum, historical notice (Pharm. Journ., 
3.* série, 1873, t. III, p. 471). —LeareD (Dr.). Drugs. from. Morocco 
(Pharm. Journ., 3." série, 1973, t. III, p. 621, 684).—MÉNIÉRE. Nouvelle 
falsification de la gomme ammoniaque avec les nodules de quartz résinite 
(Repert de pharm.; Journ. pharm. et chim., 4.? série, 1872, t. XVII, 
p- 138).—Moss (J.). Chemical notes ou African ammoniacum (Pharm. 
Journ., 3.* série, 1873, t. III. p. 742). 


GOMA ARÁBIGA.—La goma arábiga, producida por varias 
plantas, del género Acacia, A. arabica, Willd., A. vera, Willd., 
A. Senegal, Willd., A. Adansonit, Guill. Perrot. , (Leguminosas), 
se presenta en lágrimas redondeadas, de volúmen variable, in- 
coloras 6 ligeramente amarillentas, con la superficie opaca y 
grieteada, y el interior trasparente y brillante. Esta goma es 
frágil; su sabor es mucilaginoso; se disuelve en agua y su diso- 
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lucion precipita por el tanino, el sub-acetato de plomo y el al-. 
cohol. Se mezcla ó sustituye algunas veces, la goma arábiga, con 
otras suertes, que se diferencian fácilmente por sus caractéres. 

La goma de Berberia (Acacia gummifera, Willd.) se presenta 
en lágrimas irregulares, de color blanco sucio 6 verdoso, im- 
perfectamente trasparentes ó en pedazos oblongos y siempre cu- 
biertos por un polvillo gris; se rompe con dificultad entre los 
dientes y no se disuelve por completo en agua. Da 2,597 de 
cenizas. 

La goma de Djedda (Acacia tortilis, Forsk. y Ac; Ehrenber- 
gü, Hayne) es dura, tenaz, de color vario y vítrea; se hincha en 
el agua y apenas forma mucílago. Da 2,169 de cenizas. 

La goma de Bassora (Acacia Leucophlæa, Roxb.), se pre- 
senta en lágrimas mas 6 menos redondeadas, pardas 6 amarillas, 
traslucientes; se hinchan mucho en el agua, en la que son casi 
insolubles, pero forman un mucilago muy consistente. 

La goma del país (especies de los géneros Cerasus y Prunus), 
está en pedazos ó lágrimas aglutinadas, lustrosas, trasparentes, 
rojizas ordinariamente y llenas de impuridades; es poco friable, 
no se disuelve completamente en agua y forma con ella un mu- 
cilago bastante consistente. 

La goma arábiga suele contener Bedelio, que posee sabor 
amargo y acre; es insoluble en agua y se presenta en lágrimas 
trasparentes, pero menos que la goma; su fractura es lisa y cérea. 

La goma de Caramanta se presenta en granos de tamaño muy 
variable, próximamente del volúmen de una castaña, esféricos 6 
vermiculares, de color pardo rojizo; no tiene olor, se hincha mu- 
cho en agua y forma un mucilago poco coherente. 

La goma de la India es menos trasparente que la goma arábi- 
ga; su superficie está menos resquebrajada, es mamelonada y mas 
brillante; la mezcla con la goma de la India se reconoce mezclan- 
do 2 gramos de goma con 4,92 de agua fria y abandonando la 
mezcla al reposo, se forma un mucilago espeso y trasparente, 
tenaz é insoluble en gran cantidad de agua (LEBŒUF y DUMÉNIL). 

La mezcla de la goma pulverizada con fécula se reconoce por- 
que el agua disuelve la goma y queda insoluble la fécula, que 
se colora por el iodo. 

Hager ha observado una goma arábiga en granos pequeños 
que estaba adulterada con dextrina (Pharm. Centr. Halle, 
p. 101 1873). 

La creta, arena y el polvo con que algunas veces se mezcla el 
de la goma arábiga son tambien insolubles y forman un residuo 


“ 
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que hace efervescencia con los ácidos si está formado por la pri- 


- mera de estas sustancias. 


LEeBoŒur y DUMÉNIL. Note sur une gomme que l'on trouve dans le com= 
merce et qui est vendue comme gomme arabique (Journ. pharm. et chim.» 
4.2 série, 1867, t. VI, p. 270). 


GOMA-GUTTA.—La goma gutta ó yutagamba es el jugo gomo- 
resinoso de la Garcinia morella (Gutiferas); se presenta en mag- 
daleones cilíndricos (1), de color pardo amarillento por fuera y 
amarillo-rojizo por dentro; su fractura es lisa, limpia, algo lustro- 
sa y opaca. Es friable y da un polvo de color amarillo puro; su sa- 
bor es débil al principio, pero despues es muy acre. Se emulsiona 
fácilmente con el agua y la saliva, produciendo un líquido de 
una magnífica coloracion amarilla de canario. No contiene al- 
midon y es soluble en el alcohol, en el éter y el amoniaco líquido, 

Se encuentran en el comercio algunas suertes de esta gomo- 
resina de calidad inferior que tienen el color amarillo mas pálido 
y se emulsionan con dificultad. j 

La goma-gutta se falsica con fécula que se reconoce por su 
disolucion en el éter, en el que queda la fécula como residuo in- 
soluble y se puede colorear por el iodo. 

La mezcla de la goma-gutta con diversas resinas se reconoce 
por la dificultad ó imposibilidad de formar emulsion con el agua, 

GOMA KINO.—Véase KINo. 

GOMA LIMON .—Véase ELÉMI. 

GOMA TRAGACANTO.—Esta goma es producida por el A séraga- 
lus verus y A. creticus (Leguminosas). A causa de su elevado pre- 
cio está sujeta 4 numerosas falsificaciones, siendo las principales 
la mezcla con la goma de bassora, con la goma de Sassa, con 
la goma arábiga y con fécula. 

La goma de bassora no toma color violeta, como sucede à la 
goma tragacanto. Por otra parte, si se hace un mucilago de goma 
de bassora y de goma tragacanto, y se añade agua en exceso, se 
ve, despues del reposo, sobrenadar en la masa líquida las partí- 
culas gelatinosas de la goma de bassora. 

La goma de Sassa es amarillenta y adquiere una coloracion 
azul muy intensa con el agua de iodo. 

Chevallier ha indicado en el comercio de Marsella, la existen- 


(1) Muchas veces la gutagamba se presenta en masas informes de tamaño consideras 
ble ó en fragmentos mas ó menos grandes, y suele tambien encontrarse una variedad de 
color pardo-rojizo oscuro. (N. del T.) 
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cia de una goma tragacanto artificial que se habia preparado con 
fécula cocida y mezclada con harina à la que se la habia dado la 
forma de Æilillos y cintillas por un procedimiento mecánico. 
Puesta en agua esta masa, se formaba una pasta que adquiria 
coloracion azul por el iodo. 

La sofisticacion por la fécula, no se puede determinar por el 
iodo que da tambien coloracion azul á la goma tragacanto, pero 
se reconoce, y se descubre por la accion del ácido sulfúrico di- 
diluido à una temperatura de + 80°, pues se desprende el aceite 
de patata de olor característico. 

Desde hace algunos años se encuentra eń el comercio con el 
nombre de goma tragacanto de A frica, la producida por la Ster- 
culia tragacantha, Lindley (Esterculiaceas), que se diferencia de 
la verdadera porque es mas frágil, no da señales de contener al- 
midon, ni aun á la luz polarizada y forma con el agua un mucí- 
lago espeso é insipido (FLÜCKIGER). 

La mezcla del polvo de la goma tragacanto con el de la goma 
arábiga, da con el agua un mucilago mucho menos espeso; aña- 
diendo á la disolucion unas gotas de tintura de guayaco adquie- 
re aquella un color azul. Tratada la disolucion acuosa con alco- 
hol de 33”, se vuelve opalina y se deposita una masa blanca y 
filamentosa que se adhiere á las paredes del tubo en que se hace 
el ensayo. La disolucion de goma tragacanto pura produce en 
este caso algunos copos blancos solamente. - | 

GORDOLOBO.—El gordolobo, Verbascum tapsus, L., (Escrofu- 
larieas), proporciona á la materia médica sus hojas anchas, blan- 
quecinas, muy tomentosas, oblongas, elípticas, dentadas y sus 
flores gamopétalas, amarillas y con los tres estambres superiores 
con pelos cunciformes. 

Se le sustituye algunas veces, sin gran inconveniente, con las 
hojas del Verbascum cuneiforme, que son de color blanco agrisa- 
do en la cara inferior, verde claro por encima, asurcadas y trun- 
cadas en el ápice, ó con las del Verbascum nigrum., que son de 
color verde oscuro en la cara superior y blanquecinas y vellosas 
en la inferior; las flores de estas y otras especies de Verbascum 
se sustituyen ó mezclan con las del Verbascum tapsus, pero di- 
fieren por su color, su olor y otros caractéres. 

GRANADO (Corteza de raiz de). —La corteza de raíz de granado, 
Punica granatum, L., (Granateas), es gris amarillenta ó de color 
de ceniza por fuera, amarillo-agrisada por dentro, frágil y com- 
pacta; no presenta fibras, su sabor es astringente, sin amaritud; 
toma color azul negruzco por el sulfato ferroso; su macerado es 
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de color amarillo pardo y produce un abundante precipitado por 
la gelatina humedecida, mancha de amarillo el papel. 

La corteza del tronco, con la que se sustituye algunas veces, 
se distingue por los líquenes que contiene en su parte externa y 
que son bien perceptibles con el auxilio de una lente. 

Examinada al microscopio la corteza de raíz de granado (fi- 
gura 92), presenta un peridermo formado por células gruesas 
é irregulares, debajo una capa pa- 
renquimatosa , de grueso variable, 
constituida por células poliédricas 
de paredes muy delgadas: las célu- 
las mas internas contienen fécula, 
las demás están vacias al parecer. 
La zona liberiana está muy desar- 
rollada en relacion á la capa pa- 
renquimatosa y formada por célu- 
las poliédricas redondeadas que con- 
tienen en su interior una masa 
cristalina de oxalato cálcico, y otras 
células alargadas que contienen fé- 
cula. Estas dos clases de células 
están dispuestas en séries alterna- 
das. El tejido del liber es recorrido 


por algunos radios medulares y pre Figura 92.—- Corte trasversal de la 
sentan de trecho en trecho, pero oa ue E TE AE e 
à bastante distancia , fibras muy tical; cf, células de fécula; cc, cé- 
gruesas aisladas de lumen estrecho Jeres; f1, iiras labose. o no 
y radiado (CAUVET). 

La corteza de la raiz de granado, se reemplaza algunas 
veces por la corteza de Boj, que es amarga sin astringencia, 
blanca exteriormente y no toma coloracion con el sulfato fer- 
TOSO. 

Tambien se la reemplaza por la corteza del agracejo, Berberis 
vulgaris, L., que tiene color amarillo uniforme en sus dos caras, 
la fractura fibrosa, sabor amargo, pero no astringente, y tiñe la 
saliva de amarillo. No precipita con la gelatina ni se ennegrece 
con el sulfato ferroso, pero se enturbia su macerado con el aceta- 
to de plomo, y despues de algun tiempo se produce un precipita- 
do sin que el liquido se descolore. 

La corteza del moral, Morus nigra, es amarillenta, fibrosa, te- 
naz, de olor desagradable y sabor azucarado al principio, despues 
desagradable y mucilaginoso. Su macerado precipita en gris por 
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el acetato plúmbico y en amarillo por el cloruro mercúrico 
(RIGAUT-VERBERT). 

GRASA DE PUERCO.—Véase MANTECA COMUN. 

GRUAU.—El gruau está formado por varias semillas de cerea- 
les, principalmente por la de avena, privadas de su parte cortical. 
Su extructura se indica en el artículo AVENA. 

Este producto, muy usado en Inglaterra, se mezcla general- 
mente con restos de la cubierta y contiene con frecuencia salva- 
do procedente de la molienda de varias gramíneas. 

Se le ha encontrado tambien mezclado con cebada en las épo- 
cas en que el valor comercial de este cereal es menor que el de 
la avena (HassaLL). Calvert le ha hallado mezclado con arroz 
y maiz. 

GUANO.—El guano, formado por la acumulacion de los excre- 
mentos de las aves de los tiempos prehistóricos, ocupa capas con- 
siderables en algunas islas de la costa perubiana. Se presenta 
bajo la forma de un polvo seco, de color amarillo agrisado con 
puntos ó manchas blancas y de olor fuerte amoniacal. Algunas 
veces es de color pardo 6 gris con olor fétido 6 algo almizclado. 
Al fuego se ennegrece y desprende un humo blanco y olor fuerte 
amoniacal. Su composicion es casi idéntica á los excrementos de 
las aves acuáticas y de bajo vuelo. Es rico, no solamente en ni- 
trógeno del que contiene de 0,10 á 0,16, sino tambien en fosfatos 
térreos que suelen estar en la proporcion de 0,17 à 0,22, lo que 
explica su valor como abono. 

El guano es objeto de numerosas adulteraciones, por lo que es 
siempre conveniente examinarle y someterle á la análisis quimi- 
ca antes de comprarle. Se debe elegir todo lo mas seco posible; 
de sabor picante y salado muy pronunciado; debe presentar nu- 
merosas concreciones que se rompan entre los dedos, ennegre- 
cerse y exhalar un olor fuerte amoniacal cuando se le calienta y 
no contener mas de 0,02 de arena y de materias térreas. 

A causa de la frecuencia de estas adulteraciones, la Compañía 
peruana pone á todos los fardos un sello especial para acreditar 
su legitimidad, pero los falsificadores han imitado este sello con 
un arte deplorable (BoBIERRE), y, por consiguiente, es preciso te- 
ner mucho cuidado en examinar este sello que es una ir 
de la pureza del producto. 

El exceso de agua modifica las propiedades del producto; és, 
sin embargo, digno de tenerse en cuenta que, generalmente, los 
buenos guanos, en polvo seco, pierden mas de su peso por la de- 
secacion en baño-maría que los guanos falsificados. 
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La mezcla con el serrin de madera, que si bien es rara se ha 

observado alguna vez, se reconocerá vertiendo el guano en agua 

saturada de sal marina 6 en agua comun; el serrin sobrenada y 
el guano se precipita al fondo. 

La mezcla del guano con creta, yeso, arena, etc., es muy co- 
mun, pero en este caso el peso de una cantidad dada es mas con- 
siderable que el del guano puro. Se supone que un litro de gua- 
no puro pesa de 621 à 778 gramos, 6 sea por término medio 696 
gramos, mientras que igual cantidad de los guanos falsificados 
pesa 792 gramos. Además, los guanos puros arden con llama, se 
hinchan un poco, permanecen coherentes y solo dejan 0,35 de 
resíduo; los guanos falsificados arden sin llama 6 con una muy 
pequeña, no se hinchan y dejan un resíduo de cantidad variable, 
pero que siempre es mayor que 0,35. La ceniza del guano puro 
es de color amarillo de canario en el momento de la incineracion, 
pero se vuelve blanca por enfriamiento; es coherente, tiene sabor 
salado, pero nada alcalino. Si la incineracion se lleva al rojo vivo 
se desprenden humos. 

Se vende con el nombre de guano una mezcla de arcilla ama- 
rilla, polvo de guano perubiano y algunas cantidades de guano 
intacto para quitar toda sospecha al comprador. La análisis ha 
demostrado que este guano solo contiene 0,08 de nitrógeno (Bo- 
BIERRE). : 

Se han propuesto diversos medios para reconocer el valor del 
guano; pero el mejor consiste en la determinacion analítica de 
sus elementos y en la dosificacion del amoniaco (Véase NEGRO 
DE ABONO). 

Se puede calcinar un poco de guano en un crisol de platino 
y debe obtenerse próximamente 0,02 de cenizas de color blanco 
nacarado. 

El guano pulverizado y vertido sobre una disolucion de sal 
marina, se separa de todas las materias ligeras con que estuvie- 
re mezclado que sobrenadan en el líquido. 

Nesbit aconseja el procedimiento siguiente para demostrar la 
pureza del guano: Se llena de agua un frasco con tapon esmeri- 
lado de 195 gramos próximamente de capacidad y se pesa en una 
balanza sensible, 6 mejor, se le tara poniendo en el otro platillo 
de la balanza granalla de plomo ó arena. Se vierte el contenido 
del frasco y echan en él 113 gramos del guano que se va à en- 
sayar y se añade agua poco á poco; se agita, se deja depositar y 
se deshace la espuma añadiendo nueva cantidad de agua; se 
tapa herméticamente, se le enjuga bien y se le vuelve á colocar 


286 GUAYACO. 


en el mismo platillo de la balanza; se añaden 43 gramos en el 
otro platillo; si á pesar de esto el frasco pesa mas, se puede sos- 
pechar que el guano está falsificado; si despues de haber añadido 
50 6 gramos no se establece el equilibrio en la balanza, es prue- 
ba segura de la falsificacion (BOBIERRE). 

El procedimiento de Melsens consiste en tratar un gramo de 
guano por un cuarto de litro de disolucion de cloruro cálcico. Se 
coloca la mezcla en un frasco terminado en la parte superior por 
un tubo que se introduce en un baño de agua puesto debajo de 
una Campana para recoger los gases que se desprendan del apa- 
rato. Cuando este desprendimiento cesa se observa la cantidad 
de gas obtenida, siendo mas rico el guano cuanto mas gas se 
obtiene. 

GUAYACO (Leño de). —El leño de guayaco, Guajacum officinale, 
(Rutáceas, Zigofíleas), es duro, pesado, de color pardo verdoso y 
con la albura blanca; su olor es débil y se percibe mejor por el 
calor; su sabor es acre y ataca á la garganta; sus rasuras son 
amarillentas y toman color verde al aire, à la luz 6 por la accion 
de los vapores nitrosos. 

Solamente bajo la forma de rasuras es como puede adulterarse 
el leño de guayaco, mezclándolas con la de otra madera, pero en 
este caso no adquieren color verde por la accion de la luz ni su 
sabor es amargo. Tratado por el cloruro cálcico, el guayaco se 
vuelve en el momento de color verde mientras que otra madera 
cualquiera no experimenta ningun cambio (Pharm. Journ., 
t. XII, p. 450). 

Se sustituye algunas veces el leño del Guajacum officinale 
con el del Guajacum sanctum, L., que es de color mas pálido, 
con viso rojizo y no es ni tan pesado ni tan duro. 

GUAYACO (Resina de).—La resina de guayaco se presenta en 
masas de color verde parduzco ó rojizo, ó en pedazos irregulares 
de color amarillo agrisado sucio, se rompe fácilmente y su frac- 
tura es brillante. Produce un polvo amarillo claro ó blanque- 
cino que se enverdece á la luz y al aire. Su olor es balsámico y 
se exalta por el calor. Su sabor es acre y débil al principio, pero 
despues ataca á la garganta; se disuelve fácilmente en el alco- 
hol y en el éter acético; es menos soluble en el éter sulfúrico. 
Su disolucion alcohólica precipita en blanco tratada con agua, 
en azul por el cloro y en verde por el ácido sulfúrico. Un papel, 
humedecido en su disolucion alcohólica, adquiere coloracion 
azul cuando se le expone á la accion de los vapores nitrosos. Esta 
reaccion es característica de la resina de guayaco. Es insoluble 
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en la esencia de trementina, y esta, despues del contacto con la 
resina, no debe dejar mancha por su evaporacion sobre un papel. 

La resina de guayaco se adultera bastante, siendo la adulte- 
racion mas comun su mezcla con la colofonia; pero esta es inso- 
luble en el amoniaco, y la resina de guayaco se disuelve comple- 
tamente. Colocada la resina sospechosa sobre una lámina de 
hierro candente, desprenderá, si tiene colofonia, un humo denso 
de olor pronunciado á trementina. 

La presencia de la trementina se descubre por el olor especial 
que se desarrolla por la elevacion de temperatura. 

Otro procedimiento consiste en añadir agua á una disolucion 
alcohólica de resina de guayaco sospechosa, y verter, en el líqui- 
do lechoso, suficiente cantidad de disolucion de potasa cáustica 
para que el líquido se vuelva claro; si el exceso de potasa no de- 
termina la formacion de precipitado, indica que no hay tremen- 
tina, porque el guayacato potásico es completamente soluble en 
agua, pero si hay oleoresina el precipitado que se forma no se 
disuelve completamente. 

Tambien se ha indicado la mezcla de la resina de guayaco con 
el residuo de la obtencion del ácido benzóico por destilacion, 
Cuando esta mezcla se echa sobre ascuas exhala un olor muy 
pronunciado á almizcle. El amoniaco separa las dos resinas y 
deja un residuo que no difiere sensiblemente del que deja el ben- 
jui despues de separado el ácido benzóico por destilacion. 

GUISANTES DE CAUTERIO.—Se preparan con el rizoma de lirio 
de Florencia, pero algunas veces están hechos con castaña de In- 
dias, y despues de humedecidos en una infusion de lirio, se rue- 
dan en el polvo del mismo rizoma. Pero estos guisantes son mas 
blandos, traslucientes, y reducidos á polvo, no comunican color 
rojo à una disolucion de sulfato de zinc (CAVENTOU). 

GUTAGAMBA .—Véase GOMA-GUTTA. 


HABICHUELAS.—A las habichuelas ó judias secas se las da la 
apariencia de las frescas, teniéndolas é introduciéndolas en agua 
tibia durante toda una noche para que se hinchen. Para que apa- 
rezcan lisas se las introduce en agua hirviendo y se las tiene en 
ella durante algun tiempo; despues, antes que se enfrien, se las 
pone en agua fresca y se las seca entre mantas de lana. Estas 
judías deben venderse en el mismo dia, porque experimentan rá- 
pidamente la fermentacion pútrida (Ann. d'hyg.et de méd. lég., 
1844, t. XXXII, p. 64). 

HARINA DE CEBADA.—Véase CEBADA. 

HARINA DE CENTENO.—Véase CENTENO. 

HARINA DE LINAZA.—Véase Lino (Semilla de). 

HARINA DE MAIZ.—Véase Marz. 

HARINA DE MOSTAZA.—Véase MOSTAZA. 

HARINAS.—Las harinas mas comunmente usadas en nuestro 
pais son las de ¿r2go, y de ellas nos ocuparemos principalmente. 

La harina de trigo de buena calidad es de color blanco ama- 
rillento, de olor particular y de sabor bastante agradable, es bri- 
llante, y no presenta puntos grises ni negruzcos. Es suave al 
tacto, seca y pesada; se adhiere á los dedos y forma masa cuando 
se la comprime entre la mano; con un tercio de su peso de agua, 
forma una pasta larga muy elástica y susceptible de extenderse 
en láminas delgadas. La calidad de la harina está en relacion con 
la elasticidad de la pasta, y es tanto mas inferior cuanto mas corta 
es la pasta. 

La harina de una calidad media es de color blanco mate y 
mas rica en agua; no forma masa en la mano y da mas cantidad 
de salvado. 
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Para conocer la calidad de una harina, se puede recurrir á la 
calcinacion de un peso dado y pesar el resíduo que debe ser me- 
nor que 0,01. $ 

Uno de los mejores procedimientos para asegurarse de la bon- 
dad de una harina, consiste en determinar la cantidad de gluten. 
Con este objeto se toma un peso dado de la harina (25 gramos), y 
por medio de una corta cantidad de agua se la convierte en pasta 
consistente; media ó una hora despues, segun la estacion, se prin- 
cipia por malaxar esta pasta debajo de un filete de agua y sobre 
un tamiz fino para que el agua arrastre el almidon y no se for- 
men grumos, hasta que quede en la mano el gluten aislado. Se 
unen á la masa las partículas arrastradas durante la locion, y que 
quedan en el tamiz, y se malaxa todo en agua fria hasta que las 
aguas permanezcan trasparentes, en cuyo caso se ha separado 
todo el almidon. Se pesa exactamente el gluten, teniendo en cuen- 
ta que 5 gramos de gluten húmedo representan 3 gramos de glu- 
ten seco (BOLAND). 

Para determinar la cantidad de gluten contenida en una ha- 
rina, Boland ha propuesto el uso de un instrumento al que ha 
dado el nombre de aleurómetro (figura 93 y 94): consiste en un 
cilindro de cobre, hueco, de seis pulgadas de largo y tres cuartos 
de pulgada ó una pulgada de diámetro. Está dividido en dos par- 
tes; una de dos pulgadas próximamente de longitud, cerrada por 
uno de sus extremos y formando una especie de cápsula que 
puede contener 210 gramos de gluten fresco: este gluten se hincha 
en el resto del cilindro. Cuando el aparato está cargado de gluten 
se le calienta en un baño de aceite á 42” próximamente. El glu- 
ten se hincha, y segun el punto á que llega en el tubo, loque se 
conoce por medio de un tallo graduado, se determina su calidad. 
Las harinas de 1.* dan un gluten de olor agradable y que au- 
menta cuatro ó cinco veces su volúmen; las harinas de mala ca- 
lidad dan un gluten que no se hincha, se vuelve viscoso y casi 
flúido; se adhiere á los bordes del tubo y exhala à veces un olor 
desagradable. 

Los comerciantes en harinas y los panaderos emplean un me- 
«lio muy sencillo para reconocer la calidad de las harinas y con- 
siste en hacer con ellas y agua una pasta de la que aprecian la 
tenuidad estirándola en hilos ó en una lámina delgada (1). 


(1) La descripcion de este aparato y manera de hacer el ensayo, lo mismo que la del 
“apreciador de las harinas de Robine, pueden verse con mas extension en el Manual de 
“análisis quimica aplicada à las ciencias médicas de J. R. Gomez Pamo.—(N. del T.) 
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El apreciador de las harinas de Robine es un areómetro, por 
medio del que se puede determinar la densidad del líquido obte- 
nido por la disolucion del gluten y la albúmina de la harina en 
acido acético débil; este ácido no obra sobre la materia amilácea. 
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Figura 93. Figura 94. 


Alcurómetro de Boland. 


Se comprende que cuanto mayor sea la cantidad de materia ni- 
trogenada en la harina ensayada, mayor será tambien la densi- 
dad del líquido, y por consiguiente, el instrumento se introdu- 
cirá mas ó menos; lo que sirve para conocer el rendimiento de 
la harina. Se toma el ácido acético puro y se le diluye de mane- 
ra que marque 93° en el apreciador à la temperatura de + 15°; 
por otra parte se pesan 24 gramos de harina si es de 1.* calidad 
y 32 si es de 2.” 6 de 3.* calidad: se divide en un mortero y sobre 
ella se vierte una parte del ácido (183 gramos para los 24 gramos 
de harina de 1.* 6 244 gramos para los 32 gramos de harina de 
2.* ó de 3.*); se mezcla todo poco à poco, procurando que no se 
formen grumos; se tritura por espacio de cinco 6 seis minutos 
para favorecer la disolucion de los principios nitrogenados, se 
vierte el resto del ácido acético; se traslada la mezcla á un vaso 
de precipitacion y se deja en reposo durante una hora en un si- 
tio fresco. Se decanta el liquido claro á una campana, se intro- 
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duce en ella el areómeotro y se hace la observacion. Ahora bien; 
como el instrumento está graduado de manera que cada grado 
corresponde á la cantidad de panes de 2 kilógramos quela hari- 
na puede dar por saco de 159 kilógramos, es fácil calcular el va- 
lor de la harina que se ensaya. Una harina de buena calidad 
debe señalar de 101° á 104 en el apreciador (GARNIER Y HAREL). 

Para determinar la cantidad de agua ó humedad normal de 
una harina se toma un peso determinado de ella y se le somete 
gradualmente à una corriente de aire caliente de + 504 + 110", 
y cuando se observa que no experimenta pérdida de peso, se saca 
de la estufa y se vuelve á pesar para conocer la pérdida que nos 
dará à conocer la cantidad de agua. Es muy importante no so- 
meter desde luego à la harina á una temperatura muy elevada 
con objeto de evitar la coagulacion del gluten y la formacion de 
grumos que seria un grande obstáculo para la evaporacion del 
agua. La cantidad media de agua de una harina se evalúa 
en 0,17. 

Una de las causas mas comunes de la alteracion de las hari- 
nas es la propiedad que estas tienen de absorber la humedad at- 
mosférica lo que inmediatamente produce el recalentamiento, la 
fermentacion, la aglomeracion 6 apelotonamiento y la acidez, se 
enmohecen y adquieren un olor muy desagradable. En este caso 
contienen muy poca cantidad de gluten; este es poco elástico y 
el pan que con ellas se fabrica se esponja mal y es gris y pesado. 

A veces, á consecuencia de una molienda rápida, se altera el 
gluten de la harina, y entonces esta presenta un olor sui generis, 
algo parecido al de la piedra de chispa. 

No es raro encontrar en algunas harinas muy alteradas diver- 
sas producciones vegetales 6 animales. Alguna vez se ha hallado 
el cornezuelo de centeno, Claviceps purpúrea, Tul., muy comun en 
la harina de centeno, aunque este hongo 6 especies muy afines à 
él atacan tambien á los demás cereales. Esta alteracion puede re- 
conocerse porque la harina se encuentra mezclada con cuerpos 
filamentosos, incoloros, que contienen esporos y otras partes de 
color pardo, debido á materias oleosas. 

La harina con cornezuelo se distingue tomando 10 gramos 
deella, que se tratan, en dos veces sucesivas, por 30 gramos de al- 
cohol hirviendo; se cuela á través de una tela tupida, se exprime 
bien y se coloca el líquido en un vaso de precipitacion: se agita 
con 10 gramos de alcohol y se deja en reposo; el líquido que so- 
brenada debe ser incoloro, despues se le acidula con ácido sulfú- 
rico diluido, de 10 á 20 gotas, se agita bien y se deja depositar. 
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Si la harina contiene cornezuelo la disolucion que sobrenada es 
roja mas 6 menos oscura, segun la cantidad, mas 6 menos gran- 
de que contenga de este hongo (JACoBI). 

El Uredo Caries, D. C., ataca tambien con mucha frecuencia 
los granos de fécula, y se conocerá por sus esporangios anchos y 
reticulados (figura 95). 





Figura 95.—Esporos del Uredo caries.—Aumento, 140 diámetros (Hassall). 


El Uredo Segetum, D. C., se encuentra tambien muy frecuen- 
temente en la avena y en la cebada, pocas veces en el trigo 
y casi nunca en el centeno. No tiene el olor desagradable de 
la especie anterior, y sus esporos son mucho mas pequeños 
(figura 96). * 

El Uredo Rubigo y linearis, que no son otra cosa que el pri- 
mer estado de la Puccinia graminis, tiene las espórulas de dimen- 
siones intermedias entre las del Uredo Caries y las del U. Sege- 
tum; son redondeadas al principio y despues se vuelven aova- 
das; están adheridas á un pedículo corto, trasparente y granu- 
jiento en la superficie, por la cual se desarrollan; despues que- 
dan libres (figura 97). | 

Entre los diferentes animales que atacan á los cereales, se 
encuentra el Cecidomya Tritici, cuyas larvas ocasionan daños de 
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Figura 97.—Harina de trigo que contiene Puccinia graminis, todavia poco desarrollado. 
Aumento, 420 diámetros (Hassall). 


294 HARINAS. 


consideracion, los vibriones y el Acarus farinæ, que se obser- 
van en las harinas alteradas. 

La mezcla de zizaña, Lolium temulentum, L., con la harina, se 
puede reconocer por sus granos de fécula muy parecidos á los de 
la fécula de arroz, pero mucho mas pequeños y casi siempre re- 
unidos en grupos de cinco ó de seis. 

La extructura de las semillas es además característica. Están 
formadas por tres membranas; la mas externa está constituida por 
una Capa única de células dispuestes á lo largo del eje trasversal 
y dos 6 tres veces mas largas que anchas. Las células de las se- 
gundas membranas, forman dos capas y están dispuestas longi- 
tudinalmente. La tercera membrana formada por una capa úni- 
ca, no difiere por su extructura de la de las cereales (figura 98). 





Figura 98.—Extructura de la semilla del Lolium temulentum.—Corte trasvesal y longi- 
tudinal de las cubiertas. Aumento, 200 diámetros (Hassall). 
a, cubierta externa; b, cubierta interna; c, células de la semilla. 


El Zolium temulentum, L., da å la harina la propiedad de 
dar rápidamente al alcohol de 35° un color verdoso que se os- 
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curece poco à poco. El sabor de esta tintura es astringente y 
desagradable, hasta el punto de excitar el vómito; evaporada à 
sequedad deja como resíduo una resina amarillo-verdosa que 
tiene estos caractéres mucho mas exagerados (Journ. Pharm. 
1844, 3.* série, t. V, p. 297). 

La mezcla con la harina del Zathyrus Aphaca, L., se recono- 
ce por la accion del ácido nítrico y del amoniaco; los vapores ni- 
trosos producen muchos puntos rojo-violados que el amoniaco 

les trasforma en azules y que se descoloran al aire (BALA). 
Í La harina del Agrostemma Githago, L., examinada al mi- 
croscopio presenta pequeñas masas fusiformes que adquieren co- 
loracion azul por el iodo: no son, por lo tanto, granos de almi- 
don sino células llenas de gránulos amiláceos de una tenuidad 
extremada (FILHOL y TIMBAL-LAGRAVE). 

Las semillas del Sinapis arvensis, L., dan al pan un sabor 
acre de los mas desagradables; pero estas semillas no se encuen- 
tran felizmente sino en las suertes mas inferiores de harina (Véa- 
se MOSTAZA). 

Las semillas del Adonis antumnalis, L., y del Bunias Eruca- 
go, L., ricas en materias grasas, dan à la harina, cuando está 
mezclada con ellas, el mismo aspecto que cuando contiene maíz, 
- y por consiguiente pueden inducir á error. Pero su presencia es 
poco frecuente y su cantidad, cuando existen, muy pequeña. 

La harina de trigo contiene algunas veces semillas de Melam- 
piro, Melampyrum arvense, L., (Escrofularieas). Dizé ha indicado 
el siguiente procedimiento para descubrir esta adulteracion: Se 
toma una parte de harina y se hace con ella y el ácido acético 
diluido una pasta blanda; se coloca esta pasta en una cuchara de 
plata y se calienta para formar una especie de pan que adquiere, 
si la harina contiene semillas de melampiro, una coloracion rojo- 
violeta. 

La mezcla de la harina con la de otras semillas que no son la 
de trigo, se puede reconocer por medio de una disolucion de po- 
tasa 6 de sosa cáustica, y por el contacto, acto seguido, del ácido 
nítrico de 16”. De esta manera se obtienen las siguientes colora- 
ciones. 
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Centeno con corne- Con | Con 

A TE el álcali. Violeta. ...... el âcido. Rosa rojiza. 
a re a — Amarillo paja.. — desaparece. 
Centen0....... dd — — — — 
ACEO Aoin de — — = = 
Nogela E ta — amarillo verdoso — — 
Ziana vo... 2d — pardo verdoso... = — 
Mostaza negra. ... — amarillo....... — — 
Centeno arvense... — verde pálido... — = 
Bromus secalinus. — pardo verdoso. . : — — 
Brasica oleracea verde amari- — — 

campestris ...... — llento.. à — er 
Linnm  ussilatisi- 

MUM ARE — pardo rojizo.... — = 
Carduus arversis. — Verdosb. a se... z = e 
Rumes acitosella. . — pardo sucio. ... — — 
Poligonum avicu- 

e A — pardo rojizo.... — = 
Vicia sativa y 

ONAGA nan -— amarillo sucio... — — 


Se añade à la harina de trigo harina de arroz, con el objeto, 
segun se dice, de mejorar el pan, dándole mayor blancura, pero 
realmente es para que absorba mayor cantidad de agua. Por la 
forma de los granos de la fécula de arroz (Véase ARROZ) se puede 
reconocer la presencia de esta harina (DONNY Y 

La mezcla de trigo y de centeno en partes iguales, produce 
un gluten viscoso, negruzco, no homogéneo y que no se deseca 
completamente ni aun despues de pasado mucho tiempo (Véase 
CENTENO). 

La mezcla, en partes iguales de harina de trigo y de cebada, 
produce un gluten seco, blanco y como vermicu'ar. La investi- 
gacion de la cebada por el microscopio es muy dificil, porque los 
granos de fécula de las dos harinas difieren muy poco en su for- 
ma y volúmen; pero si se encuentran algunos fragmentos de la 
cubierta es muy fácil entonces diferenciarlas (Véase CEBADA). 

La mezcla de las harinas de trigo y de avena, en partes igua- 
les, da un gluten negruzco amarillento, poco homogéneo y algo 
aromático (Véase AVENA). 

La mezcla de la harina de trigo y la de maiz se puede recono- 
cer por el exámen al microscopio (Véase Maiz). Producen un glu- 
ten amarillento, no viscoso, y que no puede extenderse en lámi-. 
nas. Para reconocer una mezcla de esta especie Besnou ha pro- 
puesto la coloracion amarilla que, por la accion de los vapores 
amoniacales, adquiere la harina de maiz ó por el contacto con 
una disolucion de potasa 6 sosa cáustica, pues la harina de trigo 
pura no toma color. Pero Saint-Pierre y Le Petit han observado 
que si ciertas harinas de trigo, de cebada, de centeno y de maíz 
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adquieren coloracion amarillo de limon, otras son casi insensi- 
bles á la accion de los reactivos. 

Rodriguez ha indicado la destilacion seca de las harinas como 
el medio de reconocer la mezcla de diferentes especies. El produc- 
to de la destilacion de la harina de trigo es neutro mientras que 
si tiene habichuelas es alcalino. Bussy ha demostrado que este 
procedimiento no es exacto y que hay ciertas harinas de cereales 
que tienen ácido el producto de su destilacion seca. 

Desde hace algunos años se hace uso en Inglaterra de una 
gran cantidad de Doura (Holcus Sorghum, L.) de Egipto para 
falsificar las harinas. Esta adulteracion es fácil de reconocer por 
el exámen al microscopio. La envoltura de la semilla de esta 
planta está formada por tres membranas; la mas externa está 
constituida por tres ó cuatro capas de células de paredes gruesas 
finamente punteadas, muy pequeñas y próximamente tres veces 
mas largas que anchas; la membrana media está formada por 
muchas capas de células de paredes delgadas y llenas de granos 
de fécula, pequeños y angulares; la tercera membrana está for- 
mada únicamente por una sola capa de células angulosas y suma- 
mente pequeñas. La semilla está formada por células análogas á 
las del maíz, pero los granos de fécula son mas voluminosos, mas 
angulosos y presentan el carácter del hilo estrellado (the stellate 
chavacter of the hilum) (HassALL). 

Como medio para distinguir las diferentes harinas, ha indi- 
cado Briois poner en contacto 1 gramo de harina con 0,30 de litro 
de agua que contenga 0,01 de potasa cáustica y ha obtenido las 
coloraciones siguientes: 


Pa A E E re AA incolora. 
A: DAA A amarilla. 
CMA AAA amarillo-paja. 
AAA Et a «à A amarillenta. 
A Res de 20520 gris. 

— morisco ó alforfon....... ..... Amarillo oscuro 


Si se toman 2 gramos de una mezcla de harina de trigo con 
0,30 de diversas harinas y se les mezcla con 0,25 de agua desti- 
lada que contenga 0,03 de potasa cáustica, se obtiene. 


A e na a dr o noie ee 9 gris. 
A AA amarillo oscuro. 
CONTI Ud cr amarillo naranjado. 
IIA IIA Je A dad amarilla. 

DIEGO AA a a II IR casi incolora. 


— morisco 6 alforfon............ amarillo clara. 
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Las harinas de leguminosas se mezclan comunmente con las 
harinas de trigo de inferior calidad, con tanto mas motivo cuan- 
to que facilitan la adicion de bastante cantidad de agua. Para 
reconocer la presencia de las harinas de leguminosas en las de 
trigo hay que recurrir al exámen microscópico: la harina de ha- 
bas (figura 99) se reconocerá por el espesor de los tabiques de 
las células y por la forma aovada 6 reniforme de los granos de 
fécula que presentan un hilo alargado y ramificado. 





Figura 99 —Harina de habas. 
Aumento, 420 diámetros (Hassall). 


Le Canu ha propuesto, para reconocer la sofisticacion por las 
leguminosas, formar una parte con la harina sospechosa, ma- 
laxarla en un lienzo debajo de un chorro de agua y observar el 
olor, el aspecto graso de la pasta, el estado jabonoso 6 no jabo- 
noso de las aguas de locion y el poco lustre, tenacidad y plasti- 
cidad del residuo glutinoso. Agitadas las aguas de locion y 
coladas por un tamiz de seda se dividen en dos porciones; 
una de ellas se abandona à si misma à la temperatura de 
+ 18 C. à + 20 C. para ver si experimenta la fermentacion 
pútrida característica de las aguas en locion de las leguminosas; 
la otra porcion se diluye en suficiente cantidad de agua, se filtra 
y se deja en reposo; despues se examinan por separado el líquido 
y el depósito. El líquido se concentra á un calor suave hasta 
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que se forme en su superficie una pelicula; se deja enfriar; se 
filtra para separar los copos de albúmina y se vierte gota à gota 
una corta cantidad de ácido acético; si hay legumina se formará 
un precipitado blanco en copos, inodoro é insípido, que se vuel- 
ve duro y traslucido como el cuerno, no se colora por el iodo, 
es insoluble en el agua fria, en el agua hirviendo y en el alcohol, 
pero se disuelve en una disolucion dé potasa y en el amoniaco. 
El depósito se examina al microscopio para ver si se observa el 
tejido reticular de las leguminosas y si los granos de fécula, 
que tienen una forma caracte rística, presentan la cicatriz lineal 
ó crucial (Journ. de pharm., 3.* série, XV, p. 221). 

Se han propuesto además otros procedimientos para demos- 
trar la presencia de las leguminosas en las harinas. 

1. Triturar en un mortero de gres partes iguales de harina 
y de gres pulverizado; se añade agua poco á poco y se filtra. El 
líquido resultará turbio si la harina está mezclada con la de ha- 
bichuelas; el agua de iodo producirá una coloracion azul que 
desaparece tanto mas pronto cuanto mayor es la cantidad de ha- 
rina extraña que contiene. La coloracion de la harina pura es 
rósea y la de las habichuelas gris-pizarra (RoBINE). 

2.” Exponer la harina sospechosa á los vapores de ácido ní- 
trico y despues á los de amoniaco; si la coloracion es purpúrea, 
hay habichuelas 6 algarrobas; si es amarillenta no. Por otra 
parte, por el exámen microscópico se pueden observar fragmentos 
de tejido celular reticular de mallas exagonales y caracteristi- 
cas (DONNY). 

3. La harina pura da con las sales de hierro una débil colo- 
racion amarilla de paja. La harina mezclada con habas 6 habi- 
chuelas se vuelve amarilla naranjada 6 verde botella, por la pre- 
sencia del tanino en sus envolturas (LASSAIGNE). 

La /écula de patatas se mezcla tambien algunas veces con la 
harina, la que entonces absorbe menos agua y da por consiguien- 
te menos pan. Cuando contiene 20 por 100 defécula, la harina es 
impropia para la panificacion, y en cualquier caso el pan pierde 
sus propiedades nutritivas. 

Por el exámen al microscopio se puede reconocer esta sofisti- 
cacion (Véase FÉCULA DE PATATA). Aparte de este medio son mu- 
chos los procedimientos que se han propuesto para descubrir la 
la presencia de esta fécula en la harina, pero la mayor parte son 
impracticables por las personas poco acostumbradas á las mani- 
pulaciones de laboratorio, y algunos de ellos dan resultados bas- 
tantes precisos. 
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Le Canu propone, para reconocer esta adulteracion, el proce- 
dimiento de Boland modificado. Se hace con la harina sospechosa 
y un 40 por 100 de su peso de agua, una masa bien homogénea, 
se la malaxa debajo de un chorro de agua para separar el gluten; 
se recogen las aguas de locion y se agita para poner en suspen- 
sion las partículas depositadas; se cuelan por un tamiz de seda, y 
se decanta en un vaso cónico; cuando se haya formado un depó- 
sito bastante considerable, aunque permanezca turbio el líquido, 
se le decanta y conserva para examinarle despues. Se diluye el 
depósito en nueva cantidad de agua y se deja depositar segunda 
vez, pero solamente el tiempo preciso para que se precipite una 
parte de él y se repetirá esta operacion cuatro 6 cinco veces. Los 
primeros precipitados estarán formados por granos de fécula de 
patata, y los últimos por almidon, y los granos mas pequeños de 
la fécula. Por medio del microscopio se reconocerá fácilmente su 
naturaleza. Se les debe tratar tambien por treinta veces su volú- 
men de disolucion de potasa á 1,75 por 100; los granos de fécula 
de patata producirán por este medio una jalea homogénea y per- 
fectamente trasparente, y desaparecerán por completo añadiendo 
nueva cantidad de disolucion alcalina. Por este procedimiento se 
puede reconocer la presencia en la harina de 1 por 100 de fécula 
de patatas (Journ. de pharm., 3.* série, XV, p. 241). 

Puscher trata la harina por el ácido sulfúrico diluido (1 de 
ácido y 2 de agua), lo que determina aumento de volúmen y al 
mismo tiempo, si hay fécula, se nota un olor parecido al del al- 
cohol de remolacha y de los malos aguardientes de semillas. 

Mayet propone hacer reaccionar el almidon, separado del glu- 
ten, con una disolucion de potasa por la cal que determina la 
formacion del engrudo. Si no hay mas que almidon, el engrudo 
será opaco y caerá con dificultad por el cuello del frasco en que 
se verifica la reaccion; la fécula de patata produce un magma 
completamente gelatinoso, que no puede salir por el cuello del 
frasco. Por medio de este procedimiento se reconoce 1/20 de 
fécula. l 

Martens tritura la harina, en un mortero duro, mezclada con 
agua fria, filtra el liquido despues de algunas horas de contacto 
y le trata con agua de iodo. Si hay fécula de patata, el líquido 
azulea, en el caso contrario no varía de color, lo que es debido 
sin duda á que los granos de almidon de trigo no se rompen por 
la trituracion. Este procedimiento indica la presencia de 0,05 de 
fécula. 

Donny, fundándose en la diferente accion que ejerce una di- 
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solucion débil de potasa sobre la fécula y sobre el almidon, co- 
loca en el porta-objeto del microscopio un poco de harina que 
humedece con la disolucion alcalina 4 0,015 6 0,02; los granos de 
harina apenas se modifican mientras que los de la fécula de pa- 
tata se hinchan y forman grandes placas delgadas y trasparen- 
tes. Este cambio es muy facil de observar si se tiene la precau- 
cion de añadir á la mezcla préviamente desecada una pequeña 
cantidad de agua de iodo. 

A la luz polarizada los granos de fécula presentan diferentes 
caractéres segun su naturaleza, este carácter ha sido indicado 
por Rivet, y sobre todo por Moitessier, quien ha obtenido muy 
buenos resultados. Para evitar el obstáculo que presenta la gran 
diferencia de refringencia que existe entre los granos de fécula 
y el líquido que los bañe, se usa la glicerina diluida en su volú- 
men de agua. 

Los granos de almidon de trigo no presentan ningun fenó- 
meno apreciable mientras que los granos de fécula de patata, pre- 
sentan una bella cruz negra (figura 100). Los granos de la fécu- 





Figura 100.—Mezcla de harina de trigo y de fécula de patata (Moitessier). 


la de maíz, presentan una cruz muy oscura cuyos cuatro radios 
se ensanchan en la circunferencia (figura 101). La harina de ha- 
bas ofrece constantemente puntos muy brillantes, colocados en 
los centros segmentos de una cruz oscura, y estos puntos lumi- 
nosos no experimentan ninguna alteracion; cuando se hacen ro- 
dar los granos y las cruces oscuras, son siempre aparentes (figu- 
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ra 102); por otra parte, la red celular de las gramineas (figu- 
‘a 103) polariza fuertemente la luz mientras que la de las legu- 


minosas no ejerce accion apreciable y desaparece completamente 
cuando el fondo es oscuro (MOITESSIER). 





Figura 102.—Mezcla de harina de trigo y de habas (Moitessier). 


Las harinas se mezclan con creta y fosfato cálcico; la creta se 
reconoce por la efervescencia que determina el ácido clohídrico 


y por el precipitado que forma el oxalato amónico en el líquido 
filtrado. 
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l El fosfato cálcico se determina por el residuo que deja la in- 
cineracion de un peso dado de harina, 10 gramos de harina pura 
no dan mas de 0,08 4 0,09 de residuo. 





Figura 103.— L. Tejido reticulado de las leguminosas.— B. Cuarta cubierta del trigo 
(Moitessier). 

Se mezclan tambien las harinas con tierras blancas pulveri- 
zadas que no se reconocen ni por el tacto ni por los dientes, por 
que no se emplean en gran cantidad, pero que de todos modos 
aumenta el resíduo de la calcinacion. 

Las harinas se han mezclado alguna vez con yeso pulveriza- 
do en cantidad considerable; pero se le separa bajo la forma de 
depósito en el agua almidonada despues de separado el gluten 
por malaxacion. Se le priva del almidon que le acompaña for- 
mando el engrudo con cierta cantidad de agua caliente. 

El polvo de huesos se reconoce al microscopio por la extructu- 
ra de las células óseas, y porque por la accion del nitrato argén- 
tico adquieren un color amarillo de oro intenso. Se puede tam- 
bien determinar la proporcion del fosfato cálcico por la análisis 
química. Se pesan las cenizas de la harina, y se las trata con agua, 
que separará las sales solubles. Se añade ácido acético caliente 
para separar el fosfato; se precipita el ácido fosfórico por el ace- 
tato plúmbico y la cal por el oxalato amónico; se recogen estos 
precipitados, y por su peso se determina la cantidad de los ele- 
mentos del fosfato. 

La presencia del cobre, indicada en algunas harinas, procede 
sin duda del uso de algunas partes del mecanismo de los moli- 
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nos y es, en todos los casos, muy fácil reconocer la existencia de 
este metal en la harina. 

El alumbre que se añade á las harinas para comunicarlas 
mayor blancura, se reconoce triturando la harina en un mortero 
con agua destilada; se filtra el liquido y se trata por el cloruro 
bärico, con el que forma un precipitado blanco, insoluble en el 
acido nítrico y por el amoniaco que ocasiona un precipitado blan- 
co en copos que se redisuelven en exceso de potasa. 


Baza. Farine de blé adulterée par de la farine de Lathyrus (Union pharm., 
1861, t. II, p. 151.—Bior (W.). Sur certains procédées pour constater 
quelques falsifications des farines céréales (Journ. pharm. et chim., 3.* série, 
1852, t. XXII, p. 184). —BroT-WAUuTLET. Documents scientifiques sur la 
falsification de farines céréales. Namur, 1853.—BoLAND. Sur l’aleurométre 
(Bull. de la Soc. d'encourag., 1836, 707).—Brrois (C. A.). Sur le gluten el 
le mélange de diferentes farines (tésis de farmacia, 1856).—Bussy. Ega- 
men de diverses farines servant à la fabrication d'un pain de qualité infe- 
rieure (Ann. d hyg. el de med. lég., 1844, t. XXXI, p. 315'.—CHEvALLIER 
(A.). Sophistications des farines (Ann. d’hyg et de méd lég., 1853, t. XLI, 
p. 198; t. XLIII, p: 171; t. XLIX, p. 402). Sur l’addilion de la fécula 
dans la farine (Journ. pharm. et chim., 1829).—OHEvVALLIER, LASSAIGNE 
y TARDIEU. Accidents déterminés par des aliments des mauvaisse qualité; 
farine mélée de nieile (Ann d'hyg. et de med. lèg., 1852, t. XLVII, 
p. 350)—CHEZEAU. Sur la fécule de pommes de terre mélée aux farines 
(Journ. pharm. et chim., 1829). —CLAUBAUT. Dissertation sur l’ivraie (tésis 
de Paris, 1813). Ann. d’'hyg. el de méd. lég. 1853, t. L. p. 183). —DizÉ. Hs- 
periences sur la coloration du pain par la grains de Melampyre et sur les 
moyens de constater sa présence dans la farine du blé (Mém. de l'Acad. de 
méd., t. TIL, p. 341).—Donny. Vote sur le cuivre contenu dans les farines 
de froment (Journ. chim. médic., 4.* série, 1857, t. V, p. 298). —DoNNY y 
MARESKA. Falsificalions des farines (Journ. pharm. et chim., 3.* série, 1848, 
t. XIII, p. 139).—FiLHoL y TIMBAL-LAGRAVE. Note sur les caractères phy- 
sigues et la composition chimique des certaines semences qui se trowvoent 
quelquefois mélées avec le blé (Union pharm., 1861, t. IT, p. 117). —GLAu- 
TIER DE CLAUBRY y MARESKaA. Vote sur les moyens de reconnaître dans la 
farine de froment le mélange des substances étrangerés (Ann d'hyy. et de 
méd. lég., 1847, t. XXXVIII, p. i51).—Gay-Lussac. Vote sur le mélange 
de la farine de froment avec d'autres farines (Ann. de chim., el de physique 
t. XLV).—GRAEGER. Falsification des farines (Journ. pharm. el chim., 3.* 
série, 1859, t. XXXVI, p. 238).—IRviNG (J.). Notice on a form Paralysis of 
the lower extremities produced by the use of Lathyrus sativus as an article 
of food (Indian Ann. of méd. scien., 1859, t. VI, p. 424). —Report on au 
specées of pulsy from the use of Lathyrus sativus as an article of food (In- 
dian Ann. of méd. scien., 1860, t. VII, p. 127).—Lacassin. Falsification 
des farines et du pain (Union pharm., 1863, t. IV, p. 142).—LAassAIGNE. 
Moyens de constater les propiélés panifables des farines de froment (Ann. 
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d'hyg el de méd. lég., 23 série, 1855, t. IV, p. 8£).—Louver. Falsification 
des céréales et recherches sur la proportion relative des éléments inorgani- 
ques de ces graines (Acad. roy. de méd. de Belgique, t. XIV, p. 322, 383; 
Journ. pharm. et chim., 3.? série, 1848, t. XIV, p. 355).—MALAPERT y 
Bonneau. Empoisonnement par la nielle des blés dû à la saponine (Ann. 
d'hyg. et de méd. lég., 1852, t. XLVI, p. 365).—MaRESKA. Notes sur les 
melanges dans les farines (Ann. d’hyg. et de méd. lég., 1847, t. XXXVIII, 
p. 156). —MARTENS. Falsification des farines (Journ. pharm. et chim., 3.2 
série, 1847, t. XI, p. 322).—Maunoury y SALMON. Coliques saturnines 
par des farines contenan du plomb (Ann. d'hyg. et de méd. lég., 2.2 série, 
1853, t. XIX, p. 115).—Morressier. De l'emploi de la lumiere polarisée 
dans P'ézamen microscopique des farines (Ann d'hyg. et de méd. lèg., 2.2 
série, 1868, t. XXIX, p. 382). —Parisor y ROBINE. Essai sur les falsifi- 
cations que l’on fail subir au pain, 1840.—PuscHer. Falsification de la fa- 
rine et de l'amidon avec de la fécule (Journ. pharm. et chim., 3.2 série, 
1860, t. XXXVII, p. 417). —RiviÉRE. Memoire sur l'ivraie (Rec. de la Soc. 
des sc. de Montpellier, 1729; Ann d'hyg. et de méd. lég. 1853, t. L, 
p. 178).—Rivor. Note sur l’axamen des farines et des pains (Ann. de chim. 
et phys. 1856; (Journ. pharm. et chim., 3.2 série, 1856, t. XXX, p. 202). — 
RODRIGUEZ. Sur le mélange de la farine de froment avec d'autres farines 
(Ann. d'hyg et de méd. lég., 183), t. VI, p. 199; (Ann. de chim. et phys., 
t. LV, p. 145). —Ruspini. Moyen de reconnaître l'ivraie dans la farine de 
froment (Journ. pharm. et chim.,3.* série, 1844, t. V, p. 297). —SalntT- 
PIERRE y LEPETIT. Quelques faits pour servir à l’histoire des farines et 


à celles des leurs falsifications (Journ. pharm. et chim., 4.® série, 1845, 
t. VIII, p. 184). 


HELECHO MACHO.—El helecho macho, Nefrodium Filir-mas 
Stremp. tiene un rizoma formado por muchos tubérculos oblon- 
gos colocados sobre un eje comun central. Su corteza es coriacea 
y foliacea parda y recubierta por finas escamas sedosas y de co- 
lor amarillo dorado. La parte interna, que es verdosa en estado 
fresco, aparece parda cuando se la ha desecado; su olor es nau- 
seoso y su sabor astringente y algo amargo. Su polvo es de color 
verdoso, astringente y un poco aromático. 

Se ha sustituido el rizoma de helecho macho por el de helecho 
hembra, Athyrium Filix-fœæmina, Roth, que no tiene las mismas 
propiedades y es mas grueso; sus escamas son delgadas y no 
presentan la parte carnosa interior; su sabor es amargo. 

Tambien se le sustituye por el del Vefrodium aculeatus, 
Roth, cuya cepa y raquis están llenas de escamas rojizas, y con 
los rizomas de diversas especies de Polypodium (TIıMBAL-Là- 
GRAVE). 

HIERRO.—El hierro se usa en medicina bajo la forma de limadu- 
ras de hierro, hierro por firizado y hierro reducido por el hidrógeno 
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Las limaduras de hierro, á pesar de su bajo precio, se encuen- 
tran generalmente falsificadas y en un caso judicial existe la 
prueba de un ejemplo de esta especie, en que las limaduras con- 
tenian 0,25 de cristal y de polvo de óxido ú orin. 

Tambien se observa en el hierro en polvo, la adicion de una 
materia grasa rancia que es soluble en el éter (LANEAU). 

Las limaduras de hierro pueden contener cobre, acero, zine, 
tierra, serrin de madera, arena, etc. Se separa el cobre por medio 
de una barra imantada; pero esto no es siempre posible porque 
el cobre puede ser arrastrado por el hierro, al cual se adhiere. Se 
demostrará la presencia del cobre por el amoniaco que al con- 
tacto del aire adquirirá una coloracion azulada, mientras que el 
líquido permanecerá incoloro si las limaduras de hierro están 
puras. Es mejor tratar el hierro sospechoso por el ácido nítrico 
diluido y verter despues, en el líquido filtrado, un exceso de amo- 
niaco; el líquido que sobrenade será azulado por pequeña que 
sea la cantidad de cobre que contuviera. 

La presencia del zinc en las limaduras de hierro se indica por 
la accion sucesiva del ácido sulfúrico y del hidrógeno sulfurado. 
Se formará un depósito de sulfuro zíncico. 

Las limaduras de acero se reconocen por el iodo y el agua. 
Si el hierro es puro, hay disolucion completa sin resíduo y for- 
macion de un ioduro incoloro. El acero dejará un resíduo de 
carbono y de silicio (BERTHIER). El ácido sulfúrico disolverá todo 
el hierro y dejará como resíduo el carbono y el silicio si hay 
acero (BOUSSINGAULT). 

El hierro reducido por el hidrógeno se mezcla con plombagi- 
na. Se presenta bajo la forma de un polvo gris negruzco, fino y 
desigual, con muchos puntos brillantes, y mancha los dedos. El 
acido sulfúrico que disuelve el hierro deja como residuo la plom- 
bagina, 0,14 (LIENART). 


LANEAU. Sur une impureté de fer en poudre (Journ. chim. médic., 
4.2 série, 1863, t. IX, p. 7).—LienarT. Falsification du fer réduit par 
l'hydrogéne (Journ. chim. médic. , 4.2 série, 1859, t. V, p. 602). 


HIERRO (Lactato de).—El lactato de hierro, lactato ferroso, es 
una sal de color blanco, ligeramente verdoso, cristalizada en 
cristales muy pequeños, soluble en agua, y su disolucion se al- 
tera en seguida en contacto del aire, mientras que la sal seca no 
experimenta alteracion. 

Se mezcla, y aun algunas veces se la sustituye con el sulfa- 
to ferroso desecado. Pelletier ha ensayado un lactato que conte- 
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nia 0,25 de sulfato ferroso y 0,75 de azúcar de leche. El sulfato 
ferroso se descubre por el precipitado blanco insoluble en el áci- 
- do nítrico que determina en la disolucion de cloruro bárico y 
- por el precipitado blanco verdoso (y no pardo) que da el amo- 
niaco. | 

El azúcar de leche produce, por la accion del ácido nítrico, 
ácido múcico que forma un polvo blanco, cristalino, insoluble 
en alcohol, que adquiere un color rojo carmesí por el ácido sul- 
fúrico concentrado (LOURADOUR). Se puede separar, por lo menos 
en parte, el azúcar de leche, del lactato, por medio del agua á 
causa de su menor solubilidad. 

La fécula se separa tambien por medio del agua y dará á la 
sal una coloracion azul si se trata con la tintura de iodo. 

HIERRO (Óxidos de).—Los óxidos de hierro empleados en far- ` 
macia son el óxido negro, el óxido férrico y el hidrato de óxido 
Herrico. 

El ÓXIDO NEGRO DE HIERRO, ÓXIDO FERROSO-FÉRRICO, ETIOPE 
MARCIAL, es negro, opaco, insipido, atraible por el imán; casi 
siempre contiene óxido férrico que le hace perder algo de esta 
última propiedad, comunicándole una coloracion pardo-rojiza; 
tratado por el ácido clorhídrico forma, nò un liquido amarillo 
verdoso, sino de color amarillo azafranado. 

Este óxido puede contener cierta cantidad de óxido cúprico, 
y para asegurarse de ello se disuelve el óxido sospechoso en un 
ácido y se añade cloro para peroxidar el óxido, despues se vierte 
un exceso de amoniaco que precipita los óxidos de hierro y de 
cobre y redisuelve al óxido cúprico. Se filtra y en el líquido se 
comprueba la existencia del cobre por medio de una lámina de 
hierro bien limpia, por el hidrógeno sulfurado ó por el cianuro 
ferroso-potásico (CHEVALLIER). 

El ÓXIDO FÉRRICO, PERÓXIDO DE HIERRO, CÓLCOTAR, €s un pol- 
vo de color rojo cuya intensidad varía segun su preparacion y 
su modo de agregacion; es insípido, inodoro y no atraible al 
imán; se disuelve en el ácido clohídrico y produce «un líquido 
amarillo-naranjado en el que los álcalis determinan un precipi- 
tado de color de orin. 

El cólcotar se fabrica con ladrillo pulverizado y se reconoce 
por su insolubilidad en el ácido clorhídrico, en el que deja un 
depósito mas é menos abundante. 

El ÓXIDO FÉRRICO HIDRATADO Ó HIDRATO FÉRRICO es de color 
- amarillo de ocre; se emplea húmedo ó en papilla como contra- 
veneno del arsénico (sustituye con ventaja á la magnesia) ya 
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seco y pulverizado, azafran de Marte aperitivo, que es un polvo 
fino é insípido de un color pardo rojizo hermoso. 

Puede contener arsénico procedente de las piritas que hayan 
servido para la preparacion de los sulfatos ferrosos de que -se 
obtiene. 

Contiene algunas veces carbonato cúprico cuando se le ha 
preparado con sulfato ferroso cobrizo. La presencia de esta sal se 
reconoce tratándole por el ácido sulfúrico que le disuelve, y di- 
luyendo el líquido con 15 6 20 gramos de agua; se filtra y se in- 
troduce una lámina de hierro bien limpia en el líquido ligera- 
mente ácido; el cobre, si existe, se deposita en seguida en ella; el 
amoniaco en exceso ocasiona un precipitado en el líquido, y 
este, filtrado, presenta color azul. 

La mezcla con el Bol de Armenia y el ocre rojo, que es muy 
comun en el comercio, se reconoce calentando 2 gramos de mez- 
cla, 8 ó 10 gramos de ácido sulfúrico del comercio y 8 6 10 gra- 
mos de agua en una cápsula de porcelana; se hierve hasta que 
se reduzca el líquido á la mitad de su volúmen y se vierte en- 
tonces sobre 60 ú 80 gramos de agua; por el reposo se forma un 
depósito constituido en su mayor parte por las materias añadi- 
das, que siempre es mucho mas considerable que el pequeño re- 
siduo que, operando del mismo modo, abandona el producto ofi- 
cinal puro. 

El azafran de Marte contiene algunas veces carbonatos de 
magnesia, de cobre y de zinc, que proceden de los sulfatos ferro- 
sos empleados, pero que siempre se encuentran en mínima pro- 
porcion. : 

Se encuentra tambien mezclado el azafran de Marte con una 
cantidad mas 6 menos grande de peróxido de hierro, hasta 0,50 
(MIALHE, NORBERT-GILLE). 

El exceso de agua se indica por la desecacion en la estufa 
a +100° de un peso determinado de óxido; la pérdida de peso in- 
dicará la cantidad de agua. 


GALLOUD. Falsification du safran de Mars (Journ. pharm. et chim., 
3.* série, 1849, t. XVI, p.57).—CHEvaLLIER. Ozide de fer contenant du cwi- 
vre (Journ. chim. médic. , 4% série, 1855, t. I, p. 391). —NorBERT-GILE. 
Sur les alterations du safran de Mars aperitif (Journ. chim. médic., 4.2 sé- 
rie, 1855, t. I, p. 41). 

HIERRO (Sulfato de). —El sulfato ferroso 6 caparrosa verde es 
una sal blanca cuando está seca, verde azulada cuando está cris- 


talizada; se presenta bajo la forma de prismas romboidales oblí- 
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cuos; es soluble en agua, insoluble en el alcohol y de sabor atra- 
mentario. 

El comercio le presenta siempre impuro y con exceso de áci- 
do; generalmente está impurificado con sulfato férrico, alumbre, 
sales de magnesia, de cal, de manganeso y de cobre. Las caparro- 
sas preparadas artificialmente son las mas puras. 

Las caparrosas que contienen exceso de ácido pierden su co- 
lor, pero los fabricantes tienen la costumbre de oscurecerlas con 
la tintura de agallas ó la melaza. Por lo tanto, la coloracion de 
las caparrosas no sirve para prejuzgar su pureza. 

Las caparrosas que contienen cobre se reconocen introducien- 
do una lámina de hierro bien limpia en su disolucion: el hierro 
se recubre inmediatamente con una capa de cobre metálico. 

El sulfato férrico determina en la disolucion un precipitado 
de azul de Prusia, si se vierte en ella un poco de cianuro ferroso- 
potásico. Por lo demás el sulfato ferroso que contiene sulfato 
férrico presenta casi siempre una coloracion ocrácea. 

El sulfato zincico se demuestra por el amoniaco en exceso 
vertido en la disolucion de la caparrosa; se filtra y se calienta 
para desprender el exceso de amoniaco y en seguida se precipi- 
ta el óxido zíncico en copos. 

La presencia del sulfato cálcico se indica en la disolucion de 
la caparrosa tratándola por el oxalato amónico. Despues de fil- 
trado, se trata el líquido con fosfato sódico-amónico que forma- 
rá, si hay sulfato magnésico, un precipitado blanco cristalino de 
fosfato amónico-magnésico. 

La existencia de la manganesa se prueba por la calcinacion 
con potasa cáustica que produce el camaleon verde (manganato 
potásico). 

Como las piritas que se emplean para la preparacion de la ca- 
parrosa verde son casi siempre arsenicales, resulta el producto 
con arsénico que se pone en evidencia por el aparato de Marsh. 

HÍGADO DE ANTIMONIO. — Véase ANTIMONIO (Oxisulfuro de). 

HINOJO.—Los frutos de hinojo Anethum graveolens, L. (Um- 
beliferas), tienen los mericarpios elipticos, comprimidos, lampi- 
ños con cinco costillas, de las que las tres del centro son algo sa- 
lientes, mientras que las dos laterales forman una márgen mem- 
branosa. Los mericarpios están sostenidos por una columnilla bi- 
partida; su color es gris amarillento y su olor aromático y per- 
sistente (figura 104). 

Se le sustituye y se le mezcla con el fruto del ligústico ( Levis- 
ticum officinale, Koch)., cuyos mericarpios son aovado-oblongos 
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con cinco costillas aladas, siendo las laterales dos veces mas an- 
chas. Los mericarpios están sostenidos por una columnilla bi- 
partida; su color es blanquecino, su olor algo terebintáceo y su 
volúmen mas considerable que el del hinojo (figura 104). 
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Figura 104.— Hinojo. Figura 105.—Ligústico. 


Los frutos de angélica (Angélica archangélica), L., que se en- 
cuentran tambien mezclados con los de hinojo, son blanquecinos 
mas desarrollados que los de este, comprimidos, elípticos, con 
cinco costillas, de las que las tres dorsales son salientes y las dos 
laterales ensanchadas. Tienen el olor característico de la angélica. 

HIPOCÍSTIDOS (Zumo de). —El zumo de hipocístidos, producido 
por el Cytimus hypocistis, L. (Citineas), se presenta en masas de un 
kilógramo de peso, formadas por la reunion de panes orbiculares 
de 30 gramos próximamente, angulosas por su aglutinacion y 
cuya superficie gris resalta sobre la negra del hipocistido. Su 
sabor es agrio y astringente. El zumo de hipocistido carece de 
usos en el dia. 

Se encuentra adulterado con el zumo de regaliz, pero enton- 
ces presenta sabor dulzaino en lugar de ser agrio y astringente. 

HIPOCLORITOS.—Los hipocloritos (cloruros de óxido de los an- 
tiguos), muy usados como desinfectantes y decolorantes, destru- 
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yen las materias colorantes vegetales por el cloro y el oxigeno, 
que abandonan con facilidad. Los que se emplean mas general- 
mente con el hipoclorito cálcico, mal llamado cloruro de cal, es 
un polvo blanco agrisado de sabor acre y desagradable y olor à 
cloro; el %ipoclorito sódico ó licor de Labarraque es líquido inco- 
loro y de olor fuerte à cloro y el hipoclorito potásico ó agua de 
Jabell líquido tambien y por lo regular con un ligero color ro- 
sáceo debido al camaleon mineral. 

Como estos diversos productos no tienen siempre la misma 
fuerza, à causa de la mala preparacion, la accion del tiempo ó 
las adulteraciones, hay necesidad de dosificarlos, para lo que se 
han ideado muchos procedimientos. 

En 1794 Descroizilles imaginó un aparato, al que dió el nom- 
bre de Bertholimetro (figura 106), por medio del cual se podia 
valuar la cantidad de cloro en combinacion con el agua ó con 
una base. Su procedimiento está fun- 
dado en la propiedad que tiene el cloro 
libre ó unido á un álcali de decolorar 
el añil. Empleaba un liquido de prueba 
preparado con una parte de añil, di- 
suelta en 9 de ácido sulfúrico concen- 
trado, y diluido en seguida en 990 par- 
tes de agua. El producto decolorante 
es tanto mas rico en cloro, cuanto ma- 
yor es la cantidad de líquido de prueba 
que decolora. 

Posteriormente el procedimiento de 
Descroizilles ha sufrido importantes 
modificaciones. En 1824 dió á conocer 
Gay-Lussac el suyo con el nombre de 
Clorometria, que está fundado en la 
accion oxigenante que tiene el cloro 
sobre el ácido arsenioso; el cloruro es 

Bertholimetra + Deserotzilles. pure Fe ri g Iani mayores lacan- 
tidad de ácido arsenioso que trasforma 
en ácido arsénico. El Ziguido de prueba se prepara disolvien- 
do 48r,439 de ácido arsenioso puro, y pulverizado en 32 gramos 
de ácido clorhídrico á 220” puro, exento de ácido sulfúrico y di- 
luido en agua. Se vierte esta disolucion en un frasco de un li- 
tro de capacidad (figura 107) y se llena de agua hasta la raya cir- 
cular que indica exactamente su contenido. 
= Preparado este líquido, se toman 10 gramos de cloruro (cloru— 
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ro cálcico, por ejemplo), se diluyen en un mortero con agua para 
hacer una papilla que se vierte en una campana de un litro, aña- 
diendo el agua suficiente para completar esta medida. Se agita 
para obtener una mezcla exacta y se deja en reposo para que la 
cal en exceso del cloruro se deposite en el fondo de la vasija. 

Se toman 10 centímetros cúbicos del líquido de prueba, por 
medio de una pipeta graduada y se vierten en un vaso de ensayo 
(figura 108) colocado sobre una hoja de papel blanco. La disolu- 
cion se tiene con una ó dos gotas de sulfato de añil. Se llena una 
bureta de la forma que representa la figura 109 con la disolucion 
clara del cloruro: esta bureta está graduada de manera que 100 
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divisiones de ella equivalen á 10 centímetros cúbicos del líquido 
de prueba. Se vierte entonces gota á gota el cloruro sobre el li- 
quido de prueba, agitando este continuamente y no se deja de 
verter el cloruro hasta que no haya desaparecido el color azul de 
la mezcla; llegado este caso se anota el número de divisiones em- 
pleadas de la disolucion del cloruro. Hecho esto, se repite el en- 
sayo poniendo en el vaso 10 centímetros cúbicos del líquido (no 
coloreado), sobre el que se vierte de una sola vez una cantidad de 
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disolucion del cloruro igual á la que se empleó anteriormente; 
entonces se vierte una gota de añil, que se decolora, pero si se 
vierte una segunda gota conservará su coloracion, lo que indica 
que se ha empleado suficiente cantidad de cloruro para trasformar 
en ácido arsénico todo. el ácido arsenioso del líquido de prueba, 
Se llega á conocer la riqueza del cloruro, que está en razon inver- 
sa del número de grados empleados por la siguiente tabla com- 
puesta por Gay-Lussac. 





Sr Titulo real M ARS Título real cl Título real Grados Título real 
en el clo-|Correspon- lan el elo-|correspon- a clo- | Correspon- len el elo | Correspon- 


rómetro. | diente. ||r6metro.| diente. ||lrómetro. | diente. [lrómetro| diente. 


——  >>>—>—>—>wh o y > AAA | A) | AAA 





90 dt | mo | 90,9 | 180] 76,9 | 150 | 66,7 
91 110 | 111 | 901 || 131 | 76,3 | 151 | 66,2 
92 109 | 112 | 893 | 132 | 757 | 152 | 65,8 
93 107 | 113 | 885 | 133 | 75,2 | 153 | 65,4 
94 106 | 114 | 877 || 134 | 746 | 154 | 64,9 
95 105 | 115 | 869 |-135 | 741 | 155 | 645 
96 104 | 116 | 862 | 136 | 735 | 156 | 64,1 
97 103 | 117 | 855 | 137 | 730 | 157 | 63,7 
Y8 102 | 118 | 847 | 138 | 725 | 158 | 63,3 
99 101 | 119 | 840 | 139 | 71,9 | 159 | 62,9 

100 100 | 120 | 833 | 140 | 71,4 | 160 | 525 

101 99 | 121 | 826 || 141 | 709 | 170 | 58,8 

102 98 | 122 | 820 | :142 | 70,4 | 180 | 55,5 

103 .| 97,1 | 125 | 813 .| 143 | 699. | 190 | 526 

104 | 96,1 | 124 | 806 || 144 | 69,4 | 200 | 50,0 

105 | 95,2 | 125 | 800 | 145 | 690 | 210 | 47,6 

106 | 94,3 | 126 | 94 | 146 | 68,5 | 220 | 45,5 

107 | 934 | 127 | 787 || 147 | 680 | 230 | 43,5 

108. | 926 | 128 | 781 | 148 | 679 | 240 | 41 

109 | 917 | 129 | 775 || 149 | 671 || 250 | 40,0 





Las buretas Collardeau tienen inscritos los grados cloromé- 
tricos al lado de las divisiones del instrumento, con lo que se evi- 
tan los cálculos y la necesidad de recurrir á la tabla. 

La operacion debe hacerse al abrigo de los rayos solares, por- 
que por su influencia la disolucion acuosa del cloruro pierde su 
propiedad de convertir el ácido arsenioso en ácido arsénico (VAU+ 
TIER y Caron), y el hipoclorito se trasforma en hipoclorato (GA Y- 
Lussac). 

Se han propuesto otros varios procedimientos para el ensayo 
de los hipocloritos en los que se sustituye el ácido arsenioso por 
otros cuerpos susceptibles de absorber el cloro, pero su uso no se 
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ha hecho tan general como el de Gay-Lussac, que se acaba de 
describir. 

HUESOS CALCINADOS.—Los huesos calcinados, ó fosfato cálcico 
de los huesos, se encuentra bajo la forma de trociscos blancos, in- 
sípidos, inodoros, casi insolubles en agua; pero solubles con faci- 
lidad en los ácidos. 

En lugar de los huesos calcinados se suelen vender trociscos 
hechos con sulfato cálcico finamente pulverizados. Estos no son 
solubles en los ácidos, ni hacen efervescencia con ellos. Calcina- 
dos con carbon, producen una masa que, diluida en agua y trata- 
da por un ácido, desprenden hidrógeno sulfurado (DuvaL). 

HUEVOS (Aceite de yemas de). —El aceite de yemas de huevo es 
líquido, incoloro, é inodoro cuando está reciente y de sabor dul- 
ce. Se disuelve en el éter en todas proporciones. Cuando se enran- 
cia adquiere color, y forma un depósito que está constituido por 
estearina. 

Se vende algunas veces como aceite de yemas de huevo un 
aceite graso teñido con cúrcuma; pero este aceite no se solidifica 
à + 8° y adquiere una coloracion roja en contacto de los álcalis; 
además da un jabon blando con la potasa ó con la sosa. 

HULLA.—La hulla, mas generalmente conocida con el nombre 
de carbon de piedra, es un carbon que procede de la descomposi- 
cion de grandes masas de vegetales fósiles. 

Es de color negro brillante, algunas veces con irisaciones, 
otras agrisado, opaco, insipido de fractura lustrosa; su densidad 
varía de 1,16 á 1,40. Da, por su calcinacion en vasos cerrados, 
productos gaseosos y deja un residuo carbonoso que se llama 
cok, y cuya calidad depende de la de las hullas. 

Se distinguen diversas especies de hullas: 

1.” Hullas secas (densidad 1,892); son de color mas claro ge- 
neralmente que las hullas grasas, pudiendo decirse que tienen 
color gris de acero; su fractura es mas bien concoidea que hojo- 
sa; arden con dificultad sin hincharse, se aglutinan muy poco y 
dejan un abundante resíduo de cok. Como por lo regular con- 
tienen piritas, exhalan al arder un olor sulfuroso pronunciado. 
En este caso son impropias para emplearlas en los altos hornos, 
pero pueden utilizarse en los hornos de reverbero.. 

2.” Hullas mariscalas (densidad 1,298); tienen un brillo par- 
ticular que se denomina ojo de perdiz; sus fragmentos se unen 
durante la combustion y forman la bóveda; dan un cok muy vo- 
luminoso, y por su destilacion abandonan un aceite bituminoso, 
que es el coaltar. 
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3° Hullas grasas (densidad 1,279 4 1,335); su color es negro 
intenso, son hojosas y están formadas por pequeñas capas, de las 
que unas son muy brillantes, especulares, de fractura concoidea 
y arden con llama produciendo mucho calor; otras son mates, 
squistosas, negras, manchan los dedos y arden con una llama 
pequeña. La proporcion de estas partes influye en las cualidades 
de las hullas. 

4.” Hullas magras son de color menos vivo que las hullas 
grasas y mas ligeras, arden fácilmente y se queman con llama 
larga sin que se aglutinen ni cambien de forma los fragmentos. 
Por su destilacion dan una abundante cantidad de gas, pero su 
resíduo negro y poco coherente, no puede utilizarse como cok. 
Se emplean como generadores de vapores y para las industrias 
que exigen llama. 

Uno de los fraudes á que mas comunmente se sujetan las 
hullas, así como el carbon, consiste en el peso y en la medida, 
porque á veces el comprador no recibe la cantidad que paga. En 
este concepto se ponen en práctica muchos medios, siempre in- 
geniosos, para conseguir el fraude. 

Las hullas se humedecen, algunas veces, antes de venderlas 
para aumentar su peso, puesto que pueden absorber hasta 0,10 
y 0,50 de su peso de agua. 

La mezcla con piedras negras, tierra, etc., se practica tam- 
bien con mucha frecuencia, no para adulterar la hulla, sino para 
aumentar su peso. 


INCIENSO.—El incienso, olivan de la India, producido por el 
Boswellia floribunda, Endl. (Burseraceas), se presenta bajo la for- 
ma de lágrimas redondeadas, oblongas ú ovoideas, semi-opacas, 
frágiles, de color amarillo pálido, de sabor algo aromático y olor 
resinoso balsámico, sobre todo por la accion del calor; introduci- 
das en alcohol se vuelven completamente opacas. 

El ¿incienso de A frica, atribuido al Boswellia serrata Endl., 
se presenta en lágrimas amarillas, redondeadas ú oblongas, pe- 
queñas, muy frágiles, traslucientes, y seablandan entre los dien- 
tes. Algunas veces estas lágrimas están mezcladas con otras de 
olor y de sabor muy fuertes. 

El incienso se disuelve en parte en el agua y en el alcohol. 

Algunas lágrimas del incienso de Africa se encuentran mezcla- 
das en mayor ó menor cantidad con cristales pequeños de carbo- 
nato cálcico que se han introducido voluntariamente 6 de una 
manera inconsciente. 

INDIGO —El indigo 6 añil es una materia tintórea que se ob- 
tiene por la maceracion de las plantas Zndigofera Anil, L., Indi- 
gofera tinctoria, L., etc., de la familia de las leguminosas. Se pre- 
senta en pedazos irregulares, cúbicos 6 planos, de coloracion vá 
ria y de color azul oscuro 6 violeta cobrizo en la fractura, pu- 
diendo presentar todas las coloraciones intermedias. 

Es ligero, friable, de fractura compacta y lisa, pero no brillan- 
te, no tiene sabor; se observa cierta aspereza à la lengua á conse- 
cuencia de su porosidad y estado de desecacion. No tiene olor á 
no ser que se examine en grandes masas ó que se le caliente. 
Frotado con la uña, adquiere una coloracion cobriza y por consi- 
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guiente un aspecto metálico tanto mas marcado cuanto mas su- 
perior es la calidad del índigo. Es inalterable al aire y tiene gran 
afinidad para el oxígeno, absorbiéndole de la atmósfera. Se di- 
suelve un poco en el alcohol hirviendo y es muy soluble en el 
ácido sulfúrico, con el que forma un líquido de un bello color 
azul. En contacto de los álcalis y de un cuerpo ávido de oxígeno, 
como, por ejemplo, el sulfato ferroso 6 los sulfuros alcalinos se 
vuelve amarillo por la pérdida de su oxígeno y entonces es solu- 
ble en agua, pero la disolucion vuelve á adquirir su color azul 
en contacto del aire porque absorbe el oxígeno atmosférico. 

Sometido el añil á una temperatura muy elevada, desprende 
vapores de color purpúreo que pueden recogerse, condensados, 
en pequeñas agujas brillantes del color citado, con brillo metáli- 
co cobrizo y constituidas por la indigotina. 

El comercio presenta muchas suertes de añil 6 índigo que se 
dividen en tres grandes grupos: añil de la India, añil de Amé- 
rica y añil de Africa. Se las clasifica segun la intensidad de su 
color y se indican 6 conocen sus faltas y defectos por diversos 
caractéres especiales. 

El gran número de variaciones que ofrecen los índigos de- 
penden de los procedimientos seguidosen su preparacion, diferen- 
tes en cada pais, á los accidentes que se producen en su prepa- 
racion, y con frecuencia, á las adulteraciones á que se le somete 
y que se hacen en grande escala. Es preciso tomar muchas pre- 
cauciones cuando se tome del comercio esta materia tintorial, y 
solamente por una larga práctica es como puede valuarse rápi- 
damente cada muestra. Pero para tener seguridad, es necesario 
recurrir á los medios químicos que por sí solos son suficientes 
para afirmar la naturaleza del fraude ó de la adulteracion. 

La primera operacion consistirá en calcinar en una cápsula 
el añil para reconocer si da mas de 0,07 á 0,08 de cenizas; si la 
cantidad del resíduo es superior á estas cifras se puede sospe- 
char que está mezclado con sustancias minerales. J. Lœventhal 
ha encontrado hasta 0,29 de cenizas en algunos añiles, y solo 
0,045 en uno de primera calidad (Zeiscar. Für anal. Chem., 
1872; Amer. Journ. Pharm. , 1872, p. 354). 

Tambien puede valuarse el índigo por medio del colorimetro, 
operando con una muestra de la misma marca y de la misma 
procedencia al mismo tiempo que con la del índigo cuya ri- 
queza tintorial se quiere conocer. Un gramo de cada una de las 
dos muestras se disuelve en 20 gramos de ácido sulfúrico de 
Saxe, y el líquido se diluye en agua hasta obtener tres litros; se 


318 ÍNDIGO. 
deja aclarar por reposo y se vierte en los tubos del colorimetro 
para comparar las coloraciones obtenidas. Se añade poco à poco 
agua á la disolucion de color mas intenso hasta que se establez- 
ca igualdad en las coloraciones. La riqueza de los índigos com- 
parados, es proporcional al volúmen de la disolucion antes y 
despues de la adicion de agua (J. GIRARDIN). 

Uno de los colorímetros mas usados es el de Houton de La- 
billardiere, modificado por Salleron (figura 110). Este coloríme- 





Figura 110.—Colorimetro de Houton de Labillardiere. 


tro se compone de una caja C que tiene la forma de una pirámi- 
de truncada y fija por uno de sus lados à un sosten 6 pié que se 
puede subir 6 bajará voluntad. En su parte posterior está con- 
venientemente cortada para que pueda aplicarse la cara con co- 
modidad durante la observacion por la luz exterior. En su parte 
anterior termina por un diafragma compuesto de dos placas mé- 
tálicas ennegrecidas, con dos hendiduras ú aberturas verticales, 
cada una de ellas, ff perfectamente idénticas. Las dos hendidu- 
ras de la primera placa corresponden à las de la segunda. Delan- 
te de estas placas hay un espejo opalino R, destinado á reflejar 
la luz difusa en el interior del instrumento. La inclinacion de 
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este espejo puede graduarse à voluntad por medio de una char- 
nela y de un tornillo de presion. En el espacio comprendido en- 
tre las dos placas metálicas encaja una vasija de vidrio formada 
por dos láminas separadas por tres tabiques de vidrio del mismo 
espesor; el conjunto constituye, por lo tanto, dos tubos de caras 
paralelas cerrados por abajo. En la parte superior de la caja C 
hay un soporte de cobre S'en el que se fija una bureta, dividida 
en décimos de centímetros cúbicos, que se llena de agua. Debajo 
de la bureta, y en el mismo soporte S, se sostiene un tubo de vi- 
drio A que sirve de agitador y se introduce hasta el fondo del 
tubo 7. Este tubo está sujeto à una armadura metálica en cuya 
extremidad se adapta un tubo de cautchuc. 

Para determinar el poder colorante de una materia tintorial, 
se toman pesos iguales de la sustancia que se va á ensayar y de 
una muestra que se toma como tipo y que ha de servir como tér- 
mino de comparacion; se disuelven estas cantidades en volúme- 
nes iguales del disolvente que se emplee, segun la naturaleza de 
la sustancia (agua, alcohol, éter, esencias, etc.), y si hay necesi- 
dad, se filtra para que las disoluciones resulten perfectamente 
trasparentes. Hecho esto, se toman 10 centimetros cúbicos de 
cada una de estas disoluciones y se vierten en los tubos 7; aña- 
diendo disolvente á la mas coloreada, por medio de la bureta 
graduada se obtendrá la identidad en la intensidad de colora- 
cion de los dos líquidos (SALLERON). 

Se puede emplear tambien el procedimiento siguiente: se de- 
colora el índigo por el hipoclorito cálcico, vertiendo una disolu- 
cion titulada de sulfato de índigo por medio de una bureta gra- 
duada en una cantidad dada de hipoclorito, hasta que este no 
descolore el líquido azul. La riqueza tintorial del índigo está en 
razon inversa de la cantidad de sulfato empleada en el ensayo 
(SCHLUMBERGER). 

La mezcla con materias minerales, arena, tierra, polvo de 
plomo, etc., se encuentran en el residuo de la calcinacion prac- 
ticada en un crisol de platino, pues da un peso superior al que se 
obtiene con los buenos índigos, es decir, mas de 0,07 á 0,10. Los 
reactivos dan un medio fácil para reconocer la naturaleza de 
estos resíduos. El sub-óxido de plomo dará, por la calcinacion en 
un crisol, un boton metálico de plomo. 

El agua que se añade fraudulentamente, se reconoce por la 
desecacion en la estufa del añil friamente pulverizado; por este 
medio puede observarse una pérdida de peso superior á 0,03 
ó 0,06. 
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La presencia de las materias resinosas se determinará por me- 
dio del alcohol que las disolverá, y la disolucion se enturbiará 
por la adicion de agua. 

Las materias amilaceas, coloreadas ó no, dan en general al 
añil un color mas claro y le vuelven mas friable. Se puede ase- 
gurar su presencia calentando el índigo pulverizado con una di- 
solucion de potasa, filtrando y vertiendo en el líquido agua ioda- 
da que le comunicará, si hay fécula, una coloracion azul. 

Persoz ha propuesto tratar el índigo por el ácido sulfúrico di- 
luido à la temperatura de + 70°, filtrar el líquido, saturar el áci- 
do con la creta y reconocer la cantidad de almidon (trasformado 
en azúcar) por la fermentacion. Se conoce la cantidad de ácido 
carbónico formado haciendo pasar los productos de la fermen- 
tacion por una disolucion de cloruro bárico adicionada de amo- 
niaco puro. 

Pohl hace calentar el añil sospechoso pulverizado con ácido 
nítrico diluido en agua, hasta la descoloracion, y ensaya despues 

el líquido frio con una disolucion de ioduro potásico. 

El uso del leño de Campeche para colorear préviamente la fé- 
cula añadida al indigo se indica impregnando un peso determi- 
nado de esta sustancia con una disolucion de ácido oxálico me- 
dianamente diluida y calentándolo moderadamente; la pasta ho- 
mogénea que se obtiene se coloca sobre un papel secante que se 
teñirá de rojo, mas ó menos oscuro si el indigo contiene la mate- 
ria colorante del Campeche. 

La laca de Campeche y la arcilla calcárea dan al indigo un 
color violáceo sucio sin reflejo cobrizo; por el ácido sulfúrico se 
obtiene un líquido pardo 6 roseo y queda en disolucion el sulfato 
ácido de alúmina, la que se precipita tratando el líquido con un - 
exceso de amoniaco. Si se calcina el índigo así sofisticado deja 
un residuo voluminoso de sílice y de cal. 

La mezcla con el azul de Prusia ó su sustitucion, se demues- 
tra por la ebullicion en una disolucion de potasa cáustica de un 
peso determinado de índigo. El cianuro ferroso-férrico (azul de 
Prusia) se trasformará en cianuro ferroso-potásico y en óxido fér- 
rico pardo, hidratado, insoluble: por la filtracion del líquido se 
encontrará el cianuro ferroso-potásico. 

El azul de Prusia se distingue del índigo ó añil porque no es 
descolorado por el cloro y no se disuelve en el ácido sulfúrico que 
le vuelve mas blanco, volviéndose azul por la adicion de agua. 
La calcinacion del índigo ocasiona el desprendimiento de vapo- 
res purpúreos que se condensan en agujas de color rojo purpúreo, 
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mientras que el azul de Prusia se descompone por la calcinacion 
«con produccion de un olor desagradable y de un residuo de óxido 
férrico-rojo. 

Los colores à base de indigo, vistos en disolucion, parecen de 
color violeta purpúreo, mientras que los colores á base de azul 
de Prusia tienen su color azul, pero que tira muy poco á violeta 
(PoxL). 


Pot. Procédé pratique pour distinguer les dissolulions d'indigo de 
celles du bleu de Prusse (Journ für pracht, Chem., t. LXXXI, p. 44; Journ. 
pharm. el chim., 3.* série, 1861, t. XXXIX, p. 239). 


10D0.—El iodo es sólido y se presenta en escamas delgadas, con 
brillo metálico, olor fuerte que recuerda el del cloro, y de sabor 
muy acre y desagradable. Es fusible á + 107” y entra en ebulli- 
cion à + 175°, desprendiendo vapores de un hermoso color viole- 
ta. Es poco soluble en agua, à la que comunica color rojo naran- 
jado; es muy soluble en el alcohol y en el éter. Mancha la piel 
de amarillo. pero esta coloracion desaparece por la volatilizacion 
del iodo. El iodo puro no moja el papel cuando se le comprime, 
y es completamente volátil sin resíduo por el calor. Evaporada á 
sequedad el agua que ha servido para lavarle, no debe tampoco 
dejar resíduo. Algunas veces contiene cloruros y, en este caso, 
exhala un olor mas 6 menos pronunciado á cloro y se le debe 
purificar por nuevas sublimaciones. 

El profesor Vanklyn propone, para reconocer la pureza del 
iodo del comercio, disolver un peso determinado en una solucion 
de ácido sulfuroso y precipitarlo despues por el nitrato argéntico, 
en presencia de un exceso de amoniaco para impedir la precipi- 
tacion del cloruro argéntico. Segun este autor, el iodo del comer- 
cio contiene: iodo de 88,61 á 76,21 por 100; cloruro, de 0,52 á 0,81 
por 100; cenizas, de 0,72 á 1,11 por 100, y agua, de 10,154 11,80 
por 100. 

Se ha encontrado alguna vez en el iodo ioduro de cianógeno 
que parece debido á la accion, durante su preparacion, del ácido 
sulfúrico sobre el cianuro potásico contenido en las aguas madres 
de los vareks. El iodo impurificado de esta manera, presenta so- 
bre sus láminas pequeños cristales blancos aciculares, visibles 
por medio de una lente. El ácido sulfúrico concentrado, puesto en 
contacto con este iodo, da lugar á la formacion de una corta can- 
tidad de ácido cianhidrico; con el nitrato argéntico se obtiene un 
precipitado de cianuro argéntico, y con la potasa, el ácido clor- 
hídrico y una sal férrica se forma un precipitado de azul de Pru- 
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sia (Mever). Wittstein ha citado un caso en el que ha encontra- 
do 08r,2875 de ioduro de cianógeno en el iodo (Zhe phar macill, 
Chicago, 1872, p. 43). 

El iodo del comercio está con frecuencia adulterado por la 
mezcla de diversas materias extrañas, tales como el carbon. pi- 
zarra quebrantada, peróxido de manganeso, plombagina, sulfuro 
de plomo, etc., pero ninguna de estas sustancias es soluble en el 
alcohol ni en una disolucion muy diluida de potasa. Se las puede 
tambien separar por sublimacion, pues solo se volatiliza el iodo, 
porque todas estas sustancias son fijas. 

Se reconocerá tambien la mezcla del iodo con sustancias ex- 
trañas, combinándole con un álcali para formar ioduros y iodatos 
solubles. Si se ha empleado una cantidad exactamente propor- 
cional de álcali cáustico (por ejemplo, 1 gramo para 4 gramos 
de iodo) la disolucion debe ser incolora, pero si hay algo de iodo 
en exceso tendrá color amarillo. Como en la proporcion arriba 
indicada hay un ligero exceso de iodo, el líquido presenta colo- 
racion amarilla: si el iodo contiene materias extrañas, no habrá 
bastante cantidad y la disolucion resultará incolora; si en este 
caso el iodo se volatiliza completamente contendrá agua, los 
demás cuerpos extraños dejarán residuo. Remington ha demos- 
trado la presencia en un iodo del comercio de 0,25 de serrin de 
madera, lo que depende mas bien de un accidente que de un 
fraude (Amer. Journ. Pharm. , 1872, p. 278). 

El iodo se falsifica con agua, añadiéndole hasta 0,20; pero de- 
secándole entre dos hojas de papel de filtro, se reconoce la falsi- 
ficacion. Bolley ha propuesto pesar 1 gramo de iodo en una cáp- 
sula de porcelana tarada y mezclarle con 6 ú 8 gramos de mer- 
curio, triturar la mezcla con cuidado, y calentarla en baño-maria 
hasta que no experimente pérdida de peso. Esta pérdida indica 
la cantidad de agua. Se puede tambien reconocer la presencia del 
agua en el iodo, disolviéndole en un pequeño tubo graduado con 
sulfuro de carbono; el agua se separa y forma una capa fácil de 
distinguir. 

Righini ha encontrado en el iodo hasta 25/00 de cloruro calci- 
co, que queda como residuo cuando se le calienta; la completa 
solubilidad del iodo en el alcohol es, pues, un carácter suficiente 
de su pureza. Por lo demás el iodo, en este caso, es duro, com- 
pacto é higrométrico. 

Herberger ha indicado la presencia del sulfuro de antimonio, 
y con mas frecuencia de la plombagina hasta 51 por 100 (Jakrù. 
Jür pracht. pharm., 1849). 
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El doctor Herzog ha reconocido en el iodo la existencia del 
cloruro magnésico; tratando el iodo con agua y volatilizándole, 
por medio de un calor moderado, la disolucion da los caractéres 
del cloro y de la magnesia, tratada por los reactivos. 

Se ha encontrado tambien en el iodo ditartrato potásico, que 
se separa con facilidad á causa de su insolubilidad en el éter. 


BoBIERRE. Sur le titrage volumétrique de l’iode commercial (Journ. 
pharm. et chim., 4.* série, 1869, t. IX, p. 5).—BoLLEY. Method for detec- 
ting the presence of water in iodine (Schweitzerisches Geeverbeblat., nú- 
mero 17, 1852; Pharm. Journ. , 1853, p. 181 ).— HERBERGER. Falsification de 
Piode (Journ. pharm. et chim., 3.* série, 1849, t. XV, p. 206). —RIGHINI. 
Falsification de l’iode (Journ. pharm. et chim., 3.* série, 1846, t. IX, pági- 
na 213). —WANKLE?P. (Prof.) Analysis of commercial ¡odine ¡Amer chemist., 
Junio, 1872; Proceed. of the Amer. Pharm. Assoc., 1874, p. 144). 


IODURO POTÁSICO.—Véase Porasto (Ioduro de). 

IODUROS DE MERCURI0.—Véase MercURIO (Ioduro de). 

IPECACUANA (Raiz de).—Za ipecacuana oficinal ó ipecacuana 
anillada, es producida por el Cephelis ipecacuana, Boot (Rubia- 
ceas) (figura 111), del Brasil, y se presenta en trozos del grueso 





Figura 111.— Raíz de ipecacuana anillada. 


de una pluma de escribir ó algo menos, mas 6 menos tortuosas, 
simples 6 ramosas y arrugada exteriormente en forma de anillos 
desiguales, muy próximos y separados por depresiones mas 
estrechas. Esta raiz está formada por dos partes, una externa 
ó cortical y otra interna meditulio, leñosa, que se separan få- 
cilmente una de otra. Examinada al microscopio la parte cor- 
tical, presenta en su exterior células de color pardo oscuro, de 
las que las mas externas no tienen paredes distintas y forman 
el epidermis; debajo se encuentran células incoloras, cuyo inte- 
rior está lleno de granos de fécula muy pequeños, pero bien 
distintos; muchos de estos granos están reunidos en grupos de 
dos, de tres 6 de cuatro granos, y por consiguiente, forman ma- 
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sas mamelonadas. Estos granos tienen un hilo bien marcado 
(figura 112). 





LL 
Figura 112.—Seccion trasversal de la corteza de ipecacuana.— Aumento, 200 diámetros 
(Hassall). 
A, Fécula, granos con aumento de 420 diámetros y cristales 
mezclados con ellos (¿emctina?). 


Cortada trasversalmente y examinada al microscopio, la parte 
central, aparece formada por gran número de células ligeramen- 
te angulosas radiadas, siendo las externas y las del centro mu- 
cho mas pequeñas que las intermedias: no solamente estas últi- 
mas tienen un volúmen mas considerable, sino que además están 
llenas de granos de fécula semejantes á los de la corteza. Su corte 
longitudinal hace ver que lo que aparecen como células en la 
seccion trasversal son en realidad fibras leñosas cortadas al tra- 
vés. Estas fibras, muy punteadas, presentan de notable la gran 
cantidad de fécula que contienen siendo el meditulio de la ipeca- . 
cuana, el único caso en que se ha observado esta disposicion 
(HASSALL). 
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El polvo de la ipecacuana puro, presenta la extructura de la 


corteza y del meditulio en fragmentos mas 6 menos pequeños y 
mas ó menos destrozados (figura 113). i 





Figura 113.—Polvo de ipecacuana.— Aumento, 420 diámetros (Hassall). 
aa, fragmento de epidermis pardo; b b, células de la corteza que contienen fécula; cc, granos 
de fécula y cristales; d d, fibras leñosas del meditulio. 


Los únicos elementos químicos importantes para el práctico 
son la materia grasa olorosa y la emetina. 

La materia grasa que se puede separar por el éter, tiene un 
olor muy fuerte que recuerda el del rábano; pero à pesar de este 
olor y de su sabor acre, no tiene una accion marcada sobre el es- 
tómago. 

La emetina es inodora y ligeramente amarga: se funde à 122° 
Fahr. (50° C); es muy poco soluble en agua fria y algo mas en la 
caliente, es muy soluble en alcohol, pero apenas se disuelve en 
el éter y en los aceites. Forma sales con los acidos comprendi- 
do el tanino (ácido tánico) que la precipita de sus disoluciones 
al estado de tanato. 

El exámen de numerosos ejemplares de ipecacuana en polvo, 
procedentes del comercio de Lóndres, ha demostrado á Hassall 
que mas de la mitad estaban falsificados. En uno de ellos encon- 
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tró una notable proporcion de emético (0,14); en otros carbonato 
cálcico, harina de trigo y leñoso extraño, procedente de diversas 
plantas Esta última falsificacion era la mas general. 

El microscopio da un medio facil para reconocer las falsifica- 
ciones por la harina, el leñoso y demás sustancias vegetales: —La 
cal se encontrará por medio de un ácido que determinará la 
efervescencia; pero lo mejor es incinerar un peso determinado 
de polvo é investigar la cal en el residuo por los medios ordina- 
rios.—El emético se descubre tratando el polvo de ipecacuana 
con agua destilada y haciendo pasar á través de la disolucion, 
préviamente acidulada, una corriente de hidrógeno sulfurado 
que determinará la formacion de un precipitado amarillo de sul- 
furo de antimonio (HAssALL). 

El mejor medio para determinar la calidad de una ipecacua- 
na es dosificar la emetina. Para esto se hace una infusion ó un 
cocimiento concentrado con un peso dado de raíz groseramente 
pulverizada, se añaden antes de la ebullicion algunas gotas de 
acido clorhídrico, se filtra y se trata el líquido filtrado por un 
cocimiento de agallas 6 una disolucion de tanino; se forma un 
precipitado de bitanato de emetina insoluble de color blanco 
amarillento: se le recoge sobre un filtro, se le lava, se le diluye 
despues en agua y se le añade lechada de cal que forma tanato 
cálcico y deja la emetina libre que es soluble é incolora. Se fil- 
tra el líquido y se le evapora en baño-maría á sequedad; se trata 
por alcohol hirviendo y esta última disolucion filtrada abandona, 
por evaporacion espontánea, la emetina, que se pesa para cono- 
cer la riqueza de la raíz. 

O. Zenoffski emplea, para dosificar la emetina, un líquido 
normal preparado con 13,546 gramos de cloruro mercúrico y 48,8 
gramos de ioduro potásico disueltos en suficiente cantidad de 
agua para obtener un litro. Un centímetro cúbico de este líquido 
corresponde á 0,0189 de emetina. Se toman 15 gramos de raíz 
que se acidulan con 15 gotas de ácido sulfúrico diluido y se aña- 
de alcohol en suficiente cantidad para obtener 150 centímetros 
cúbicos de líquido; despues de veinticuatro horas de digestion, 
se filtran y se recogen 100 centímetros cúbicos de este líquido y 
se evapora el alcohol. Se vierte entonces el líquido normal hasta 
que no se note enturbiamiento. El número de centímetros cú- 
bicos empleados del líquido normal multiplicado por 0,0189 in- 
dica la cantidad de emetina contenida en los 10 gramos de raíz. 

e raíz de ipecacuana oficinal puede estar mezclada con otras 
raices. 
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1.0 Con la de la ¿pecacuana estriada ó negra (figura 114) Psy- 
chotria emética, Rich. (Rubiaceas), que se distingue porque sus 





Figura 114.— Ipecacuana estriada. 


fragmentos están interrumpidos de trecho en trecho por la falta 
de la parte cortical, de color pardo oscuro y arrugadas 6 extriadas 
longitudinalmente. La corteza es compacta, córnea, parda, poco 
olorosa y ligeramente acre. 


2.” Con la raíz de ipecacuana ondulada 6 blanca (figura 115) 





Figura 115.— Ipecacuana ondulada. 


Richardsonia scabra, Kunth. (Rubiaceas), que es del grueso de 
una pluma de ave, de color gris blanquecino por fuera mate y 
harinosa por dentro, flexuosa y como ondulada, con olor á moho 
y sabor algo acre. 

3.” Con diversas raices de Zonidium (Violarieas) de Zwforbia 
(Euforviaceas), etc., pero que rara vez se encuentran en la raíz 
de ipecacuana del comercio. 

El polvo de ipecacuana se encuentra adulterado con harina 
de almendras amargas, en proporcion variable. Se reconoce esta 
sofisticacion haciendo una pasta con agua y el polvo sospechoso, 
y colocando la parte por espacio de media hora en un sitio ca- 
liente. La adulteracion se reconoce por el olor marcado de esen- 
cia de almendras amargas (J. MERCER, Pharmac. Journ., 1874, 
3." série, núm. 189, p. 569). 


PLANCHON (G.). Note sur l’ipécacuanha striée (Journ. pharm. el chim., 
4.* série, t. XVI, p. 404; t. XVII, p. 19). —ZENoFESKI (O.). The stimation 
of emetin in ipecacuanha (Chem. and. drugg., 1872, p. 108; Year book of. 
Pharm., London, 1873, p. 233). 
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IPECACUANA (Pastillas de), —En las pastillas ó tabletas se ha 
reemplazado algunas veces la ipecacuana por el tártaro emélico, 
pero en este caso son completamente solubles y no dejan por lo. 
tanto ningun residuo de ipecacuana. Por otra parte, la disolucion 
se enturbia y precipita en blanco por el agua de cal y adquiere 
coloracion amarillo naranjado por el hidrógeno sulfurado. 


~ annn 
annn LLL DI IDOL DLL LIL LOLI 


JABONES.—Los jabones son sales formadas por los ácidos gra» 
sos esteárico, margárico y oléico con los óxidos metálicos. Se les 
puede dividir en jabones solubles en el agua que son producidos 
por la potasa y la sosa y jabones insolubles 6 emplastos que están 
constituidos por los demás óxidos metálicos. 

La industria solo presenta jabones solubles, los que distingue 
en jabones duros obtenidos con la sosa y los aceites de olivas, de 
almendras, de cacahuetes, de palma, de coco, el sebo y las gra- 
sas; y jabones blandos, preparados con la potasa y las grasas 6 
los aceites de las semillas. 

El comercio ofrece dos especies de jabones duros, los jabones 
blancos y los jabones marmoleados. El jabon tiene siempre un 
sabor alcalino, masó menos pronunciado; se disuelve en el agua, 
mejor en la caliente que en la fria, y produce una disolucion 
opalina; si el agua contiene sales cálcicas, se forman grumos 
blancos que resultan de la formacion de un jabon calcáreo inso- 
luble. El jabon es soluble en el alcohol, mas en caliente que en 
frio, y forma el líquido normal que Boutron y Boudet han adop- 
tado, como reactivo, para la hidrotimetría. El jabon blanco bueno 
debe disolverse por completo en el alcohol hirviendo, mientras 
que el jabon marmoleado dejará un depósito que no debe exce- 
der de 0,05 que es debido al jabon alúmino ferruginoso, negruzco 
que está retenido entre la masa. La desecacion debe hacerle per- 
der 0,45 de su peso si el jabon es blanco, y 0,30 si el jabon es 
marmoleado. 

Los jabones blandos son verdes cuando se han fabricado con 
aceites amarillos, y se ha añadido al fin de la coccion un poco 
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de disolucion de añil; son negros cuando se les ha preparado con 
aceite de cáñamo ó cuando se les ha coloreado artificialmente 
con sulfato de cobre ó de hierro, nuez de agallas y campeche: 
contienen siempre un exceso de álcali todas las impuridades de 
los cuerpos grasos y de la glicerina; son trasparentes ó traslu- 
cientes, pero se vuelven opacos por la adicion de 0,10 de grasa. 
La desecacion les hace perder 0,645 de agua. 

Los jabones de tocador están preparados á base de sosa ó de 
potasa y con gran esmero, de manera que no contienen ni las 
impurezas de los aceites ni álcali en exceso; en general, se com- 
bina la potasa con las grasas, y especialmente con la manteca 
comun. La operacion se practica á veces en frio. 

El jabon medicinal se prepara con 10 partes de legía de sosa 
de 36” y 21 partes de aceite de almendras dulces, que se mezcla 
poco à poco agitando continuamente hasta que la masa resulte 
bien homogénea. Se cuela en moldes y se deja endurecer el ja- 
bon por espacio de un mes. Resulta muy blanco y nada cáustico. 

El jabon está por lo general mezclado con agua, y para pre- 
venir toda pérdida de peso por evaporacion del líquido, se le con- 
serva en cuevas húmedas, entre lienzos humedecidos con agua 
salada, y aun introducido en agua salada. Pero estos jabones 
tienen la pasta blanda y blanca, y se impresionan fácilmente con 
los dedos. Se puede valuar la cantidad de agua que contienen 
tomando un peso determinado de jabon raspado y desecándolo 
rápidamente en la estufa á + 100”, y pesando despues el produc- 
to seco. Este fraude es muy comun en el jabon blanco; el jabon 
marmoleado no admite tanta cantidad de agua. 

El profesor Markoe ha encontrado en el mercado de Boston 
un jabon á base de aceite de coco que contenia una enorme can- 
tidad de agua y 25 por 100 de esteatita, que se precipitaba de su: 
disolucion (Amer. pharm. assoc., Setiembre, 1871). 

Como el jabon es completamente soluble en el alcohol, es fá- 
cil, por este medio, reconocer en el del comercio la mezcla con 
materias pulverulentas. Por la accion del alcohol caliente sobre el - 
jabon se descubre la presencia del almidon, de la creta, del yeso, 
de la arcilla, etc. El buen jabon blanco no debe dejar resíduo. 
El jabon marmoleado no debe dejar mas de 0,05. 

El jabon muy alcalino tiene el inconveniente de obrar fuer- 
temente sobre la piel; si el jabon contiene gran cantidad de ma- 
teria grasa, engrasa la mano y hace que la broza no se una 
con facilidad. Esta falta es la que produce mas desagradable 
impresion, así es que los jaboneros prefieren que el jabon resulte 
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alcalino y no graso. Algunas veces añaden al jabon materias si- 
líceas, procedentes de infusorios, por la idea que generalmente 
se tiene de que así se neutraliza el exceso de álcali; pero esto es 
un error, porque si las materias orgánicas que acompañan á los 
infusorios son destruidas por la potasa ó la sosa, queda, sin em- 
bargo, una parte silicea sin atacar; lo que hace que estos ja- 
bones sean de mala calidad (Ze Manufacterer, New-York, Mar- 
zo, 1874). 

Los jabones blandos, à base de potasa, están frecuentemente 
mezclados con fécula, y contienen algunas veces de 0,20 á 0,25, 
sin que su aspecto cambie y sin que presenten granulaciones; 
pero el exámen microscópico demuestra inmediatamente el frau- 
de; se puede tambien disolver el jabon en alcohol débil y separar 
así el resíduo de fécula, fácil de reconocer (Z. RoUssIx). 

J. B. Oster ha demostrado que el microscopio es el mejor me- 
dio para descubrir en el jabon la presencia de la alúmina, de los 
silicatos, del ácido silicico y de la fécula (Pharmac. centr. Halle, 
1873, 190). 

Para hacer el ensayo del jabon, Schulze aconseja el procedi- 
miento siguiente: se disuelve 18r,6 de cal y un poco de sosa cáus- 
tica en 1 litro de agua, y por otra parte se prepara otra disolucion 
de 5 gramos de jabon en suficiente cantidad de agua para obte- 
ner 100 centímetros cúbicos del líquido para los jabones blandos, 
y 200 centímetros cúbicos para los jabones duros. Se vierten 3 
centímetros cúbicos del líquido cálcicoen 20 centímetros cúbicos 
de agua destilada, y se vierte poco á poco en este líquido, por 
medio de una bureta graduada, la disolucion de jabon; se forma 
desde luego un precipitado cálcico sin espuma persistente, pero 
cuando esta dura algunos minutos se cesa de verter la disolucion 
de jabon y se mide la cantidad empleada; el jabon es tanto mas 
puro cuando menor sea la cantidad de líquido cálcico que se ha 
necesitado para formar la espuma persistente. 

Pons ha propuesto para reconocer la pureza de los jabones 
emplear una disolucion titulada de cloruro sódico (18r,074 de sal 
para 1,000 centímetros cúbicos de agua destilada), que se vierte 
sobre una disolución titulada de jabon desecado (10 gramos de 
jabon para 100 centímetros cúbicos de alcohol de 85”); el alcohol 
separa las materias insolubles, que se recogen sobre un filtro y 
se lavan con alcohol antes de determinar su peso; se añade este 
alcohol al líquido, al que se adiciona agua hasta obtener 1,000 
centímetros cúbicos. Se vierte este líquido por medio de una bu- 
reta, graduada en centímetros cúbicos y de décimos de centíme- 
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tros, gota à gota sobre la disolucion salina hasta que se obtenga 
una espuma persistente, y por el número de grados empleado se 
conoce la riqueza del jabon. 

El doctor Alex. Muller propone el método siguiente, que da 
resultados mas prontos y mas exactos, por la gran simplicidad 
en las manipulaciones. Es, sobre todo, útil para los jabones á 
base de sosa, que son los mas comunes, pero tambien se puede 
emplear, con las modificaciones convenientes, para los de otra 
cualquier base. Se toman 3 6 4 gramos de jabon que se disuelven 
en una vasija tarada de 160 centímetros cúbicos próximamente 
de capacidad, con 80 6 100 centímetros cúbicos de agua destilada 
al calor del baño-maría. Se añade la cantidad necesaria de ácido 
sulfúrico para descompuner el jabon, es decir, tres ó cuatro veces 
su peso, se agita muchas veces, y cuando los ácidos grasos se 
hayan separado de la disolucion acuosa, formando en su superfi- 
cie una capa clara y trasparente, se deja enfriar y despues se 
vierte sobre un filtro que se habrá humedecido préviamente; 
luego se deseca á la temperatura de 100* C, y, por último, se pesa. 
El contenido del filtro se lava hasta tanto que no presente reac- 
cion ácida. Durante este tiempo, se tiene la vasija en una estufa 
de vapor, de manera que estando seco, se pueda sostener el filtro 
lavado y casi seco, que se coloca en la boca de la vasija como en 
un embudo. Los ácidos grasos pasan en seguida á través del pa- 
pel, y la mayor parte cae al fin al fondo de la vasija, cuyo au- 
mento de peso, cuando está fria, hecha la deduccion del peso del 
filtro, representa el peso 6 cantidad de los ácidos grasos que se 
encuentran en el jabon. Es inútil desecar y pesar segunda vez, si 
sobre las paredes interiores de la vasija enfriada no se observa 
ningun vapor ocasionado por la presencia de cierta porcion de 
agua. Si la cantidad de óxido férrico añadida para vetear el ja- 
bon, es considerable, se puede determinar fácilmente por la inci- 
neracion y determinacion del peso del filtro. 

El líquido que abandonan los ácidos grasos y que, con las 
aguas de locion, se ha recogido en una vasija bastante grande, 
se tiñe con tintura de tornasol y descompone por una disolucion 
titulada hasta que se presente el color azul. La diferencia entre 
la cantidad de álcali empleada para neutralizar el ácido sulfúrico 
y la cantidad de ácido sulfúrico empleada al principio, permite 
calcular la cantidad real de álcali contenida en el jabon, de esta 
manera: 
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23,86 gramos de jabon (jabon de aceite de coco en parte. 
17,95 — ácido graso con el filtro, 
4,44 — filtro. 





13,51 gramos de hidratos de ácidos grasos — 56,62 por 100. 


28,00 centímetros cúbicos de ácido sulfúrico diluido, empleados para des- 
componer el jabon, y del que 100 centímetros cúbicos representan 
2,982 gramos de carbonato sódico. 

17,55 centímetros cúbicos de líquido alcalino empleados para saturar el 
ácido sulfúrico, y del que 100 centímetros cúbicos saturan igual 
cantidad de este ácido. 





10,45 centímetros cúbicos de ácido sulfúrico necesario para el álcali con- 
tenido en el jabon, representan 1823 gramos de sosa = 7,34 
por 100. 


La determinacion del álcali, como sulfato, da una proporcion 
de jabon representada por 9,75 por 100, porque el sulfato sódico 
y el cloruro sódico, contenidos en el jabon, le ceden su álcali. 

El líquido alcalino que se emplea es una disolucion sacarina 
de cal, que puede reemplazarse naturalmente por otra de sosa, y 
que debe ser así si se quiere determinar de la manera siguiente la 
cantidad de cloruro sódico y de sulfato sódico que se encuentra en 
el jabon. 

El líquido, exactamente neutralizado por el álcali, se evapora, 
y el resíduo seco se calienta moderadamente hasta el rojo. Como 
en las manipulaciones indicadas el líquido no se ha calentado 
hasta la ebullicion, el cloruro sódico y el sulfato sódico están 
contenidos en el resíduo pesado, además de la sosa del jabon y la 
que se ha añadido con el ácido sulfúrico formando sulfato sódico. 
Calentado segunda vez al rojo con ácido sulfúrico, todo el resíduo 
se trasforma en sulfato sódico y, por aumento de peso, comparan- 
do los equivalentes del Wac? y del Va0,S0* se puede determinar 
la cantidad del primero. Segun los equivalentes propuestos por 
Koppen en 1850, el aumento de peso es al cloruro sódico como 
1 : 4,68. El sulfato sódico primitivo debe determinarse, por últi- 
mo, deduciendo del resíduo, privitivamente calentado la misma 
sal formada, mas el cloruro sódico calculado. En la práctica es 
rara vez necesario calcular el cloruro y el sulfato sódicos, á no 
ser que se trate de un jabon preparado con aceite de coco. Se está 
ciertamente tan lejos de la verdad si despues de la determinacion 
por el método indicado, de los ácidos grasos y del álcali efectivo 
se cuenta la cantidad de agua en la valuacion, como si se cuenta 
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el agua de la que nunca está privado el jabon, aun cuando esté 
fabricado con todas las reglas del arte, y se hace otra determina- 
cion de los ácidos grasos del álcali en conjunto, de los ácidos gra- 
sos 6 aun de los elementos alcalinos. 

Este método no está exento de las imperfecciones ordinarias. 
Los ácidos grasos, lo mismo que el cuerpo graso no saponificado, 
son igualmente estimados, y el hidrato 6 el carbonato del álcali, 
lo mismo que el álcali combinado. La presencia del carbonato se 
puede reconocer fácilmente por la efervescencia que se produce 
en la disolucion de jabon cuando se añade el ácido sulfúrico. 
Pero estas faltas tienen poca importancia (Presse. Des odeurs, 
des parfumes, p. 409 y siguientes). s 

La presencia del &lcali libre en el jabon se puede reconocer 
triturando con calomelanos una disolucion del jabon sospechoso; 
en el caso de existir el álcali libre, el jabon se volverá negro à 
consecuencia de la formacion del óxido mercurioso (STAs). 

Pueden sustituirse los calomelanos por el sublimado corrosi- 
vo que se empleará en disolucion, vertiéndola directamente so- 
bre eljabon, sin que haya necesidad de disolver este; basta hu- 
medecer una capa fresca de jabon con la disolucion para obtener 
la coloracion característica del óxido mercúrico, por pequeña 
que sea la cantidad de álcali libre que exista. Es preciso, sin em- 
bargo, advertir que la presencia de una notable cantidad de clo- 
ruro sódico puede engañar al observador por la formacion de un 
precipitado blanco (W. STEIN. Chem. centr. Bl.; Pharm. centr., 
Halle, 1872, núm. 26. 

El jabon verde se fabrica en Francia con los aceites de cáña- 
mo, de lino y de nabina, y con los aceites de peces en Escocia, en 
Irlanda y en Alemania; en este último caso el jabon tiene un 
olor á propilamina caracteristico: generalmente se la da color con 
añil finamente pulverizado y hervido en agua. Algunas veces 
se emplea para colorearle el tanato de hierro, que le ennegrece. 
Aunque se venda como jabon de potasa, no es raro encontrar en 
él una notable proporcion de sosa, que permite fabricarle mas 
económicamente y hacerle absorber mayor cantidad de agua sin 
que aparezca muy húmedo (LeHLBACH). 

El jabon ¿está hecho con un aceite 6 con una grasa sólida? 
Para responder à esta pregunta se disuelve en un poco de agua 
una parte del jabon sospechoso y se añaden unas gotas de ácido 
sulfúrico para neutralizar el álcali. El líquido se enturbia inme- 
diatamente y el aceite sobrenada en el líquido cuando es este 
cuerpo el que forma la base del jabon, mientras que la grasa se 
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fija alrededor del agitador que se emplea para hacer la mezcla, 

Darcet propone añadir 5 gramos de cera pura y seca, que por 
medio del calor se funde y arrastra con ella la materia grasa, 
cuyo peso se conoce, despues del enfriamiento, por el peso de la 
cera deduciendo los 5 gramos que de esta se han empleado. 

La mezcla de aceite y de grasa dejará, con la cera, un resi- 
duo tanto menos compacto cuanto mayor sea la cantidad de acei- 
te que el jabon contenga. 

Como la consistencia del resíduo de cera varía segun la tem- 
peratura, es preciso tener en cuenta esta circunstancia al hacer 
el ensayo. 

La sustitucion de la potasa, en mayor 6 menor proporcion à 
la sosa en los jabones, se reconocerá por el exámen del producto 
de la incineración y de los caractéres diferenciales de la sosa y 
de la potasa (Véase Porasa). 

El aceite de coco se reconoce en el jabon por la accion del ácido 
sulfúrico sobre la disolucion de jabon que exhala en seguida un 
olor característico (PLANCHE). 

El jabon medicinal que contiene un exceso de álcali, produce 
con el alcohol una disolucion que se vuelve gelatinosa. Puede 
contener hierro, cobre 6 plomo procedente de los vasos en que se 
ha preparado. : 


LEHLBALCH (Fred.). Ou Sapo viridis (Proceed. Amer. Pharm. Assoc., 
1874, £04).—Limouzin-LaMoTHE. Falsification du savon (Journ. chim, 
médic., 3.* série, 1851, t. VII, p. 237).—PrieSSE. Des odeurs, des par- 
fums, el des cosmétiques, edic. Reveil, 1865.—Pons. Æitrage des savons 
par la méthode volumétrique (Mém. de med. et pharm. milit., 1865.— Rous- 
SIN (Z.). Falsification des savons mous par la fécule (Journ. pharm. el 
chim., 4.* série, 1859, t. V, p. 172).—ScuuLze (F.\. Essai des savons 
¡Zeitsch. für analyt. Chem. , t. UT, p. 5; Journ. pharm. el chim., 4.7 série, 
1870, t. XII, p. 136).— VonL. Æssai des savons mous (Archiv. des Pharm., 
Agosto, 1872; Journ. pharm. et chim. , 4.* série, 1873, t. XVII, p. 331). 


JALAPA.—La jalapa es la raiz del Zxogonium purga, Bent, 
(Ipomea purga, Choisy) de la familia de las Convolvulaceas (figu- 
ra 116) que se encuentra en el comercio entera, ovoidea, redon- 
deada, rugosa 6 cortada en rodajas 6 en dos mitades longitu- 
dinales. 

Estas raíces presentan profundas incisiones que se han prac- 
ticado para facilitar la desecacion; el exterior es pardo sucio, con 
vetas negras, el interior es mas pálido; el corte trasversal y las 
rodajas presentan zonas concéntricas; su olor es nauseoso, su sa- 
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bor acre y desagradable. Esta raíz es dura y generalmente pe- 
sada. 
La extructura de la jalapa es característica y debe ser conoci- 
da por las personas que estén obligadas á conocer las falsificacio- 
nes de este medicamento. 





Figura 116.—Raiz de jalapa oficinal. 


El epidermis está compuesto de células estrelladas, alargadas, 
pero que no persisten sino rara vez en los tubérculos secos. Las 
láminas resultantes de las secciones trasversales están compues- 
tas sobre todo de células, con algunos hacecillos de vasos pun- 
teados y de fibras leñosas hácia los bordes. Estas células son de 
muchas especies; se observa un gran número bien limitadas, os- 
curas, casi angulosas, que se encuentran en el centro de la masa 
celular y que, al parecer, contienen resina; pero como el agua 
obra lentamente sobre ellas y las vuelve claras y trasparentes, 
de opacas que eran primitivamente, es evidente que su conteni- 
do es una sustancia soluble. Entre las demás células hay muchas 
que parecen vacias y se encuentran sobre todo hácia la parte 
externa del tubérculo (figura 117); se ven tambien células llenas 
de corpúsculos amiláceos que abundan principalmente en las 
partes centrales de los tubérculos. Las células de resina están re- 
partidas por toda la sustancia de la raiz y existen mas bien, al 
parecer, cerca de las células vacias que de las que contienen 
fécula. 

La fécula de jalapa está formada por granos voluminosos y 
bien caracterizados; algunos de estos granos son redondeados, 
pero un poco aplastados, otros tienen la forma de moletas; estos 
últimos están algunas veces reunidos en grupos de dos, tres 6 
cuatro granos; todos tienen un hilo distinto, alrededor del 
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que se distinguen algunas veces una 6 dos capas concéntricas 
(HASSALL). 





Figura 117.— Corte trasversal del rizoma de jalapa.— Aumento, 30 diámetros (Hassall). 


En el polvo de jalapa puro se encuentran todos los elementos 
que acabamos de indicar. Pero la presencia de células aisladas 
completamente llenas de fécula es un excelente carácter distin- 
tivo (figura 118); conviene recordar que la jalapa está casi ex- 
clusivamente constituida por tejido celular con un corto núme- 
ro de vasos punteados y una pequeñísima porcion de fibras leño- 
sas, anchas, gruesas, pubteadas y que solo se distinguen de los 
vasos por sus dimensiones (HASSALL). $ 

La raiz de jalapa se reemplaza algunas veces por otras raíces, 
como son la jalapa macho ó ligera, producida por el Convolvulus 
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Orizabensis, Pellet., que se presenta en rodajas de 0,05 à 0,09 
centímetros de ancha, negruzcas y rugosas al exterior, blanque- 
cinas por dentro ó en trozos mas largos y grises (figura 119). 





Figura 118.—Polvo de jalapa puro.—Aumento, 220 diámetros (Hassall). 


aa, células estrelladas; bb, células de retina; c, tejido celular; d, células de fécula; eee. 
granos de fécula, aislados y alterados por el calor; f, fragmentos de un vaso punteado y 
de fibras leñosas, 


La jalapa digitada de Guibourt es una suerte rica en resina 
formada por uno, dos 6 tres tubérculos redondeados, mas 6 me- 
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nos puntiagudos, de color gris oscuro, con surcos irregulares 
azules en el centro y grises en la circunferencia, con indicios de 
uno 6 dos círculos mas manifiestos (1864). 
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Reveil dió á conocer en 1862 una falsa jalapa que Guibourt 
refiere à un Agave, parecido al À. americana. 

Se mezcla ó se sustituye la jalapa con la raíz del Mirabilis 
jalapa, con la de Brionia y diversas raíces de orígen mal deter- 
minado que Guibourt ha descrito con los nombres de falsa jala- 
pa roja, falsa jalapa de olor de rosa, etc. La extructura de estas 
falsas jalapas no permite confundirlas con la verdadera, y su 
aspecto hace desde luego sospechar el fraude al observador. 

Una sustitucion mas peligrosa tuvo lugar hace diez años en 
Contantinopla, donde la jalapa se mezcló con la raíz del 4co- 
nitum ferox, Wall. de la India, lo que ocasionó accidentes muy 
graves (SCHROFF, 1865). 

La jalapa macho, los tallos de jalapa y. la jalapa de olor de 
rosa difieren mucho por sus caractéres micrográficos de la jala- 
pa verdadera y tambien ellos entre sí. 

La jalapa macho no presenta resina en el interior de las cé- 
lulas distintas, sino que está en masas irregulares de volúmenes 
variables, y es de color amarillo claro. Los granos de fécula tie- 
nen la misma forma que los de la jalapa verdadera, pero son mas 
pequeños y están en mayor número. 

Los tallos de jalapa consisten principalmente en vasos pun- 
teados, anchos y en fibras punteadas: contienen una pequeña 
cantidad de fécula que presenta el mismo aspecto que la de la 
jalapa fusiforme. 

La jalapa de olor de rosa no presenta ni células resiniferas ni 
masas de resina, pero en cambio tiene venas 6 rayas de células 
coloreadas, al parecer vacías, que atraviesan el tubérculo, cuyos 
pedazos son abigarrados por la disposicion alternativa de las cé- 
lulas coloreadas y las incoloras. No se observan en ella granos 
de fécula (HASSALL). 

Se encuentra algunas veces en el comercio la jalapa agotada 
a consecuencia de una digestion prolongada en alcohol, y por 
consiguiente contiene una cantidad menor de resina que la que 
debe contener. Pero sucede generalmente que los falsificadores 
reemplazan esta resina por una materia resinosa comun, impreg- 
nándola con una disolucion alcohólica, de colofonia por ejemplo, 
y desecando la raíz despues de haber estado introducida bastante 
tiempo en esta disolucion. Para reconocer este fraude, es preciso 
cortar en trozos delgados un peso dado de la jalapa, macerarla al- 
gun tiempo en agua para separar las materias gomosas y extrac- 
tivas, y tratarla despues por alcohol hirviendo. Una parte de la 
disolucion alcohólica evaporada da la proporcion de resina; el res- 
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to se trata con agua que precipita la resina, de la que se estudia- 
rán sus caracteres: si es resina de jalapa, debe disolverse comple- 
tamente en una disolucion de potasa cáustica y no se precipitará 
por un exceso de alcali ni aun de ácido. La colofonia, aunque 
soluble en la potasa, forma un abundante precipitado por un ex- 
ceso de álcali. 

La jalapa atacada por los insectos y tapados los agujeros con 
mucilago de goma, mezclado con polvo de jalapa, puede enga- 
har á primera vista, pero examinando su fractura se descubre 
fácilmente el fraude. 

Hassall ha examinado un número considerable de ejemplares 
de polvo, y la mitad de ellos estaban falsificados y casi todas las 
sofisticaciones consistian en una notable cantidad, hasta 1/, de un 
leño extremadamente dividido. Por el exámen microscópico de 
esta materia leñosa no se puede fijar con exactitud su verdadero 
orígen; sin embargo, todo hace creer que, en la mayoría de los 
casos, se falsifica la jalapa con leño de quayaco. Scanlan ha indi- 
cado la falsificacion, con trozos y rasuras de yuayaco, de la jalapa 
destinada á polvo. 

La cantidad de resina extraida no puede servir para distin- 
guir los fraudes, porque varía mucho en las diferentes suertes 
comerciales. En efecto, segun Saint-Ambler de New-York, las 
proporciones de resina varian de 0,036 á 0,161 (Proceed. Amer. 
Pharm. Assoc., 1874, p. 481). 


GUIBOURT. Notice sur un faux jalap à odeur de rose (Journ. pharm. de 
medic., 1843, p. 321).—Note sur une nouvelle espèce de faux jalap (Journ. 
pharm. et chim., 3.* série, 1864. t. XLV, p. 212). —LEPAGE. Sur una falsi- 
fication de la racine de jalap. (Journ. pharm. et chim., 4." série, 1868, tomo 
VII, p. 366). | 


JALAPA (Resina de).—La resina de jalapa, es parda, olorosa, 
acre y ataca à la garganta; introducido su polvo en el ojo produ- 
ce un escozor doloroso; es insoluble en el agua y muy soluble en 
el alcohol y se divide en dos resinas cuando se trata con éter. Es 
insoluble en los aceites volátiles, se disuelve en la potasa cáusti- 
ca y permanece disuelta aun añadiendo un exceso de álcali (ca- 
rácter que tambien tienen las resinas de guayaco y de escamo- 
nea, pero estas dos resinas se disuelven en el éter). 

El comercio vende generalmente la resina de jalapa falsifica- 
da con colofonia, que se reconoce por medio de la esencia de tre- 
mentina rectificada; se impregna un papel con la disolucion y el 
líquido claro no dejará mancha si la resina de jalapa es pura. 
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La falsicacion con la resina de guayaco se reconoce por mu- 
chos procedimientos. La resina de guayaco comunica á la de ja- 
lapa color negro lustroso con reflejos verdes, sabor acre y aromá- 

tico que recuerda el de guayaco; es mas friable y sus fragmen- 
tos son mas trasparentes que los de la resina pura. Su polvo re- 
cien preparado, se vuelve verde al poco tiempo de estar en con- 
tacto del aire (FRosINI MERLELTA). 

Se puede determinar la resina de guayaco en la de jalapa: 

1.? Disolviendo en alcohol ó cloroformo la resina sospechosa 
y humedeciendo en el líquido un papel de filtro. Por la evapo- 
racion queda una mancha que, en contacto del ácido nítrico, 
toma color rojo, que se aviva mucho si hay guayaco. 

2. Tratando la resina pulverizada con ácido nítrico, si hay 
resina de guayaco, se produce una disolucion roja con eferves- 
cencia. 

3° Tratando con amoniaco una disolucion de la resina se vol- 
verá muy espumosa si hay guayaco. 

4.” Blacher ha demostrado que la resina pura de guayaco (0,50) 
triturada en un mortero de porcelana con óxido negro de cobre 
(0,20) y veinte gotas de alchol con 15 de amoniaco, da, en menos 
de un minuto, un bello color verde, mientras que si está mez- 
clada con la resina de jalapa se obtiene una coloracion parda. 

5.” El ácido sulfúrico colora en rojo muy oscuro la resina de 
guayaco pura y la disolucion se vuelve violeta por la adicion de 
agua destilada; pero si está mezclada con resina de jalapa, la co- 
loracion producida por el ácido sulfúrico es rojo-vinosa y pasa á 
verde por la adicion de agua destilada (HENBARD). 

Pasquier-Malines propone para reconocer la presencia de la 
resina de guayaco en la resina de jalapa, mezclar esta con cloru- 
ro mercúrico y jabon amigdalino; la coloracion azul que se pro- 
duce indica la presencia de la resina de guayaco (Journ. de 
pharm., 3." série, t. XII, p. 119). 

Gobley cree que el mejor procedimiento para descubrir la 
resina de guayaco en la de jalapa, consiste en tratar esta por el 
éter, que disuelve la resina de guayaco y no la de jalapa (Journ. 
de chimie. medicale, 1843, p. 148). 

La presencia del acibar en la resina de jalapa hasta 0,3 ha 
sido descubierta muchas veces. Daenen cita un ejemplo de este 
fraude, y dice que la resina era parda, muy amarga, friable y 
que producia un polvo gris amarillento. Era en gran parte solu- 
ble en el agua destilada, en el amoniaco y en una disolucion 
acuosa de carbonato sódico reactivo, que no disuelven la resina 
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de jalapa pura; el líquido acuoso adquiria, por el calor, despues 
de haberle adicionado un poco de ácido nítrico, una bella colo- 
racion amarilla (1). 


BLacHER. Sur un nouveau reactif pour reconnaître la presence de la 
résine de gayac dans la résine de jalap (Jaurn. pharm. el chim. , 4.® série, 
1847, t. XII, p. 47) —DAENEN (E.). Falsification de la résine de jalap 
par de Vaoes (Journ. chim. médicale, 5.2 série, 1866, t. II, p. 217).—Go- 
BLEY. Falsification de la résine de jalap (Journ. pharm. et chim., 2.* série, 
1843, t. III, p. 461).—HENBaRD (P. J. J.). Moyen de reconnaître la falsifi- 
cation de la résine de jalap par celle de gayac (Journ. chim. medic., 3.* sé- 
rie, 1849, t. VII, p. 355).—VEE y PouLLENE. Rapport sur la falsification 
de la résine de jalap (Journ. pharm. et chim. , 3. série, 1847, t. XII, p. 119). 


JARABE DE CULANTRILLO.—Puede suceder que no se ponga 
toda la cantidad de culantrillo que pide la fórmula del Codex, y 
algunas veces acontece que no se pone nada de culantrillo y se 
vende por el jarabe de esta sustancia el jarabe de azúcar terciado 
6 teñido con un poco de caramelo. Para reconocer estas altera- 
ciones 6 falsificaciones propone Blacher el medio siguiente: se 
mezclan en una vasija 10 gramos de jarabe y otros 10 de agua 
destilada; se añaden despues 4 6 5 gotas de percloruro de hierro 
y se agita con una varilla de vidrio. Si el preparado es bueno la 
mezcla tomará una coloracion verde oscura; si la cantidad de 
culantrillo es menor que la exigida por la fórmula, la colora- 
cion será verde pálida, y si no contiene nada de culantrillo el 
jarabe, en lugar de adquirir la coloracion verde, esta será pardo- 
negruzca. 


BLACHER (Am.). Du sirop de capillaire, falsification (Journ. chim. 
medic., 9. série, 1867, t. ITI, p. 130). 


JARABE DE FÉCULA.—Hirviendo una mezcla de potasa y jara- 
be de fécula, adquiere color negro y exhala color de caramelo. 
Se vuelve trasparente cuando se agita con su volúmen de alco- 
hol de 85”; se colora en rojo por elioduro iodurado de potasio (2) 
y no se espesa por el sulfato férrico. Su rotacion á la derecha es 





(1) Tambien se adultera la resina de jalapa con resina de agärico. Se reconoce fácil- 
mente esta adulteracion por medio del éter, que disuelve á esta última completamente. 
Tambien se puede demostrar la presencia de la resina de agárico tratando la de jalapa 
sospechosa, con un poco de agua hirviendo con la que formará un líquido viscoso que se 
coagula tratado con agua fria, (N. del T.) 

(2) Esle reactivo se prepara disolviendo 2,050 gramos de ioduro de potasio en 100 
gramos de agua, y se añade iodo hasta que ya no pueda disolverse mas. Debe conservar- 
se con exceso de iodo. (N. del A.) 
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siempre mayor que la del jarabe de azúcar de caña y no varía 
por la accion del ácido clorhídrico (E. SOUBEIRAN. Journ. pharm. 
et chim., 3.* série, t. XX, p. 403). 

JARABE DE FRUTOS.—Los jarabes de frutos puros no contie- 
nen sulfatos, mientras que se hace presente por el cloruro bá- 
rico (Hany. Journ. de Pharm. Chim., 1871, t. XIII, p. 311).— 
Véase JARABE DE GROSELLAS. 

Se venden en el comercio algunos jarabes que no contienen 
ni jarabe de azúcar ni zumo de frutos, pues están preparados 
únicamente con jarabe de glucosa, ácido tartarico ó citrico, aro- 
matizados con esencias especiales (grosella 6 frambuesa) y teni- 
dos con fuschina 6 rubina. Estos jarabes adquieren color amari- 
llo tratados por los ácidos sulfúrico, nítrico ó clorhídrico, y en 
cambio avivan el color de los jarabes naturales. La potasa de- 
colora los jarabes artificiales, mientras que los naturales adquie- 
ren color verde sucio; el carbonato potásico enverdece el jarabe 
natural y no ejerce accion sobre el jarabe artificial; el sub-ace- 
tato de plomo produce un precipitado rojo en el jarabe coloreado 
con fuschina, y un precipitado verdoso en el jarabe de fruto na- 
tural (VANDEVYVÉRE). 


VANDEVYVÉRE. Sirops colorés par des liqueurs 'aniline (Journ. pharm. 
et chim., 4.* série, 1869, t. X, p. 416). 


JARABE DE GOMA.—El jarabe de goma puro produce un abun- 
dante precipitado tratado con alcohol de 34°; este precipitado se 
redisuelve por la agitacion; pero no se redisuelve si se añade un 
volúmen mas de alcohol; no se colora en rojo por el ioduro iodu- 
rado de potasio; toma color pardo por la potasa cáustica y no se 
ennegrece si está recien preparado. Diluido en nueve veces su 
volúmen de agua desvia á la derecha de 35° 4 36° la luz polari- 
zada (E. SOUBEIRAN). x 

Mezclado con una pequeña cantidad de sulfato férrico, el ja- 
rabe de goma puro, produce un coágulo gelatinoso (LASSAIGNE). 

El jarabe de goma mezclado con jarabe de fécula tratado con 
la potasa se ennegrece despues de hervido y se enrojece por el 
ioduro iodurado de potasa. Desvia á la derecha la luz polarizada 
con mas energía que el jarabe de goma y que el jarabe de azúcar. 
La presencia de la goma se indica por el sulfato férrico que le es- 
pesa y le vuelve gelatinoso, ó tomando un volúmen de jarabe, dos 
volúmenes de una disolucion de acetato plúmbico à 20° y dos 
volúmenes de alcohol; hecha la mezcla se forma un precipitado 
si hay goma (E. SOUBEIRAN). 
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Se ha vendido en alguna ocasion jarabe de goma sin goma 
que precipitaba con alcohol del mismo modo que el jarabe bien 
preparado. Para reconocer este fraude, aconseja Roussin tratar 
0,10 de jarabe con 0,30 centímetros cúbicos de alcohol de 56°; 
se añaden à la mezcla 4 gotas de disolucion de percloruro de hierro 
de 30° y algunos decigramos de creta pulverizada; se agita y se 
filtra; mezclado el líquido filtrado con 10 veces su volúmen de 
alcohol de 90” permanece claro si el jarabe de goma es puro; por 
el contrario, se formará un precipitado mas ó menos abundante 
si el jarabe contiene glucosa con dextrina. La cantidad de goma 
se determinará pesando el magma que queda con el filtro. 


RoussiN (Z.). Moyen de reconnaître et de doser un mélange de gomme et 
de dextrine; aplication à l'analyse des sirops de gomme du commerce (Journ. 
pharm. et chim., 4.* série, 1868, t. VIT, p. 251). SouBerrAN (E.). Moyen de 
reconnaître les sirop de fécule dans les sirops du commerce (Journ. pharm. 
el chim., 3.2 série, 1851, t. XX, p. 403). 


JARABE DE GROSELLAS.—El comercio presenta algunas veces: 
el jarabe de grosellas preparado artificialmente con una mezcla 
de vino, azúcar y jarabe de frambuesa. Este jarabe se enturbia 
por una disolucion acuosa de gelatina (E. SOUBEIRAN, Journ. de 
pharm., 3.* série, t. XX, p. 403). 

La mezcla de materias colorantes se demuestra por los álcalis 
que dan color verde 6 verde parduzco á la grosella, pero que no 
ejercen accion sobre las demás materias colorantes 6 las coloran 
en violeta. : | 

La presencia del ácido tartárico se reconoce por medio del 
cloruro potásico que produce, despues de algun tiempo, un de- 
pósito cristalino de tartrato potásico. 

El jarabe de zumo de grosella precipita con alcohol mientras 
que los jarabes artificiales no precipitan (Duroy). 

Reveil ha encontrado jarabes de esta clase teñidos por la 07-. 
chilla, preparados con jarabe de trigo que precipita con alcohol 
y contiene ácido sulfúrico libre, debido sin duda á la sacarifica- 
cion del almidon. 

Boudet no ha encontrado mezclas de jarabe de grosella y de 
jarabe de trigo sin adicion de ácido. 

Glaultier de Claubry asegura que se emplean los pétalos de 
la peonia como materia colorante. 


GLAULTIER DE CLAUBRY. Moyens de reconnaître la coloration artificielle 
du sirop de groseilles, et la ñature de sirops vendus sous ce nom el actuelle- 
ment fabriqués (Journ. chim. médic., 4.* série, 1861, t. VII, p. 416). 
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JARABE DE MALVAVISCO.—El jarabe de malvavisco ó de altea 
tiene el sabor propio de la raíz con que se prepara, forma un li- 
gero precipitado con el alcohol y toma coloracion amarilla por 
los álcalis (E. SOUBEIRAN). 

JARABES.—Los jarabes son medicamentos líquidos que por 
efecto de la consistencia que les comunica el azúcar corren len- 
tamente por las paredes de las vasijas que les contienen; pueden 
tener por vehículo agua, vino, jugos vegetales y diversas diso- 
luciones. 

Los jarabes, cuyo tipo es el jarabe de azúcar, que no es mas 
que una disolucion del azúcar en agua, se conocen con el nombre 
de jarabes simples. Los jarabes compuestos, además del azúcar 
contienen otras sustancias. 

Hay algunos farmacéuticos que tienen la deplorable costum- 
bre de tomar los jarabes del comercio, donde todos ellos están 
falsificados. El jarabe de fécula es el que sirve principalmente 
para esta falsificacion, la que, es cierto, puede reconocerse con 
facilidad. 

El jarabe de azúcar de caña puro que marca 35”, puede reco- 
nocerse porque no precipita con el alcohol de 86°, y porque no 
se colora sensiblemente cuando se le calienta ó hierve con pota- 
sa cáustica. No toma coloracion roja oscura cuando se le mezcla 
con algunas gotas de ioduro iodurado de potasio. Diluido en nue- 
ve veces su volúmen de agua, marca 52° 4 la derecha del sacarime- 
tro; calentado en baño-maría con 1/10 de su volúmen de ácido 
clorhídrico hasta + 68° marca 76° á la izquierda (E. SOUBEIRAN). 

El jarabe preparado con azúcar de inferior calidad 6 que ha 
servido para confitar frutos adquiere coloracion parda con la po- 
tasa, pero no se enrojece por el ioduro iodurado de potasio, ni 
precipita por el alcohol (E. SOUBEIRAN). 

El jarabe de azúcar invertido por la accion de los ácidos, no 
precipita tratado por el alcohol y se ennegrece hervido con po- 
tasa (E. SOUBEIRAN). 

El jarabe de fécula precipita tratado con alcohol, se ennegre- 
ce hervido con potasa y exhala además olor á caramelo; se enro- 
jece por el ioduro iodurado de potasio, á no ser que la destrina 
no se haya trasformado completamente; blanquea por el alcohol 
y produce un depósito, que se forma mal, constituido por un lí- 
quido siruposo opaco y muy espeso (E. SOUBEIRAN). 

. Se puede tambien recurrir al sacarímetro de Soleil para des~ 
cubrir la presencia del azúcar de fécula en los demás jarabes. Se 
sabe que un volúmen de jarabe de azúcar de caña que marca 35" 
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en el areómetro, diluido en nueve veces su volúmen de agua, da 
á + 15° C., en el tubo de 0m,20 del sacarimetro, una rotacion à la 
derecha de 52”>> Seinvierte este azúcar calentándola hasta + 68° 
en baño-maría con 0,10 de su volúmen de ácido clorhídrico con- 
centrado, que le trasforma en azúcar de frutos. Se le observa 
cuando ha llegado à la temperatura de =+- 15”, y en un tubo un 
décimo mas largo; entonces marca 21°,3<< à la izquierda, en 
consecuencia del poder de inversion determinado por Biot << 
38 : 100.<< | 
El jarabe de azücar invertido, que tiene la densidad del jara- 
be de azücar, marca 20° à la izquierda. El jarabe de fécula posee 
siempre una rotacion à la derecha mas grande que la del jarabe 
de azúcar de caña, 100° à la derecha próximamente, y esta rota- 
cion no es intervertida por los ácidos. La destrina, que se en- 
cuentra siempre en el jarabe de fécula del comercio, obra como 
la glucosa en el sacarimetro, y por lo tanto no incomoda en las 
operaciones. y | 
Para analizar una mezcla de jarabe de fécula y de jarabe de 
azúcar de caña, se diluye en nueve veces su volúmen de agua y 
se determina su rotacion à + 15° C, en el tubo de 07,20; despues 
se trata con ácido clorhídrico como hemos indicado anteriormen- 
te, y se vuelve à determinar su rotacion à + 15° C, en el tubo 
de 0m,22, El azúcar de fécula conserva su grado, pero el de caña 
se invierte de manera que 100°<< se convierten en 38”>> los 
cuales neutralizarán 38” de azúcar de fécula, de manera que el 
grado restante se compondrá de la totalidad del azúcar de fécula, 
menos la porcion queseencuentre oculta por el azúcar invertido. 
Como se sabe que el azúcar de caña da en las condiciones de la 
experiencia, 52”<< el cálculo dará à conocer cuáles la proporcion 
de la mezcla: se conoce su desviacion multiplicando la fraccion 100 
138 


y su proporcion en volúmen se determina multiplicando el pro- 
ducto de la precedente operacion por 1%, Con mas facilidad se tie- 
52 


ne la proporcion en volúmen del jarabe de azúcar en la mezcla 
multiplicada por 1,4 la pérdida de grados operada por la inver- 
sion. Debe tenerse presente que si la rotacion, despues de la ac- 
cion del ácido clorhídrico, se verifica à la izquierda, la pérdida 
estará representada por la rotacion á la derecha, antes de la 
accion de dicho ácido, mas el exceso de la rotacion á la izquierda 
despues de la accion. 
La tabla siguiente presenta ejemplos de este género. 
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Jarabes. Rotacion. a la Ai ERN 
inversion. azúcar por 100. 
Jarabe de azúcar puro.…. 52>> 72,602 100 
A koua $ LARR 56,8 64,68 90 
ns nr. 616 57,36 80 
a oi 7 66,4 50,2 10 
Tres: Cu ii 71,2 43 60 
Tea fécula REZ 76 35,9 50 
Aa e AS 808 28,68 40 
Modo + PO 85,6 215 30 
Ta MEA 90,4 14,4 20 
Mp ANT 952 12 10 


Estas indicaciones ya no serán exactas si se ha introducido 
en la mezcla otro jarabe de fécula de rotacion diferente, como 
por ejemplo, el llamado jarabe de trigo. 

Los jarabes ácidos no se reconocen por este medio con tanta 
facilidad, cuando están mezclados con el jarabe de fécula, 6 por 
lo menos es mas difícil indicar las proporciones; se puede descu- 
brir la destrina por medio del alcohol que la precipita, 6 inver- 
tir el jarabe y determinar su rotacion en el tubo de 07,22. Debe- 
rá marcar de 19 4 20 si está preparado con azúcar de caña puro 
y tener una rotacion mas débil á la izquierda y aun una rotacion 
- à la derecha, si en su composicion ha entrado el azúcar de fécu- 
la. Con el jarabe de fécula que marca 100”, la inversion del jarabe 
diluido en 9 volúmenes de agua y 1 volúmen de ácido clorhídri- 
co, será para los jarabes ácidos, siempre menos cocidos que los 
demás jarabes, si están preparados con 


A A se Li e 170, << 
1/10 de jarabe de fécula.............. J, Tex 
Yo = E nm S 2, 24>> 
3/0 — a AAA 16, 2>> 
Lo Tr A A A re 2e D 28, 25-5 
lo  — E E 30, 12>> 
50 — pu e A 92, 12>> 
Vo — E EA 1 54, 1>> 
o. — I OUT 76 >> 
9/10 — E io A « 88 >> 


(E. SOUBEIRAN). 
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Hardy, fundändose en que las glucosas contienen siempre 
proporciones apreciables de sulfato cálcico, propone el uso del 
cloruro bárico para descubrir su presencia. 


HarDy. Sur la recherche du sucre de fécule dans les sirops de sucre de 
canne (Journ. pharm. et chim., 4.? série, 1871, t. XIII, p. 311).—SouBE1I- 
RAN (E.). Moyen de reconnaître le sirops de fécule dans les sirops du 
commerce (Journ. pharm. et chim., 3. série, 1850, t. XVIII, p. 328, 1851, 
t. XX, p. 401). 








KAMALA.—La kamala ó kámala producida por el Mallotus 
philipinensis (Euforbiaceas), se presenta bajo la forma de un pol- 
vo fino, de color rojo de ladrillo, aterciopelado de apariencia or- 
ganizada, casi inodoro é insípido y arde á la llama de una bujía. 

Fliickiger ha dado á conocer otra suerte, producida cierta- 
mente por otra planta, que se diferencia de la anterior porque 
adquiere à + 200” F. 6 + 212” R. (94° C.) un color negro intenso 
(Amer. Journ. Pharm., 1869, t. XL, p. 140). 

El doctor R. Kemper ha observado una especie de kamala que 
da por la incineracion 0,207 á 0,544 de cenizas, lo que demues- 
tra su falsificacion; porque segun Anderson, cuando es pura no 
debe dar mas de 0,0384 de cenizas (Archiv. de Pharm., 3.* série, 
1872, 4. 1, p.119) (1). 

KÉRMES ANIMAL.—El Zérmes animal ó vegetal, designado 





(1) Examinada la kamala al microscopio se observa que no está constituida solamente 
por un polvo rojizo, sino que presenta además restos vegetales en mayor ó menor cantidad. 
Cada grano rojo es una glándula de 0,07 á 0,02 de milímetro; su extructura es especial. 
En el interior de una membrana que la envuelve, de color amarillento y trasparente, se ven 
muchas células llenas de una materia resinosa rojiza; estas células divergen, en todos sen- 
tidos de una célula central que ocupa próximamente el centro de la cara inferior de la glán- 
dula. Los restos que se encuentran mezclados con estos granosson pequeñas placas de epi- 
dermis que tienen pelos en su superficie 6 pelos aislados. Estos pelos están formados por 
muchos radios estrellados, terminados en punta obtusa en su extremidad superior, 

La kamala observada por Flückiger presenta las glándulas ovoideas y alargadas; las 
células resinosas están dispuestas en séries horizontales en lugar de ser divergentes, y por 
último, los pelos, mas largos y sencillos, están formados únicamente por una sola célula 
alargada (Pr ancon. Traité practique de la determ. des drog. simd., Paris 1875. t. IL.) 

(N. del T) 
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tambien con los nombres de grana-hérmes y semillas de escarla- 
ta, es el cuerpo de un insecto hemiptero, el Chermes Vermilio, 
G. - Pl. empleado antiguamente en tintorería y en medicina. Se 
presenta en granos redondeados, lisos, lustrosos, de color pardo 
rojizo, y del volúmen de un guisante próximamente. 

Se distinguen dos suertes comerciales: 1.°, el kérmes de Pro- 
venza, que contiene en su interior un polvillo rojizo abundante, 
que se hace pasta cuando se le contunde y se pulveriza con 
dificultad; 2.”, el kérmes de España, en granos mas secos, mas 
aplastados, contienen menos polvo, este es de color amarillento 
6 blanquecino, y se pulverizan con bastante facilidad. La dife- 
rencia de precio entre las dos suertes es causa de que, por lo 
general, se encuentren mezcladas para venderlas con el nombre 
de kérmes de Provenza. 

KÉRMES MINERAL.—Los kérmes del comercio están general- 
mente preparados por el método de fusion. Se presentan con fre- 
cuencia mezclados con azufre dorado de antimonio, ocres y peró- 
vido de hierro. En 1850 y en 1851 se recogieron varias veces en 
el canal y en el Sena (Paris) paquetes de kérmes que habian sido 
arrojados por los drogueros, segun se supo despues, que no eran 
otra cosa que mezclas de kérmes y de ocre rojo. 

El óxido rojo de hierro se reconocerá por el ácido clorhídrico 
por medio del que se disolverá el kérmes; se precipitará el anti- 
monio por el agua y el líquido que sobrenada, que es amarillo 
parduzco, contiene el hierro y adquiere color azul por el cianuro 
ferroso-potásico. 

La presencia del ladrillo pulverizado se demuestra tambien 
por el acido clorhídrico que disuelve el kérmes y deja intacto el 
ladrillo. 

Calentando en un tubo el kérmes que contenga materias ve- 
getales, como el sándalo rojo, por ejemplo, se desprende un olor 
particular, un poco de aceite empireumático y ácido carbónico. 

La mezela con el azufre clorado de antimonio da con el amo- 
niaco de 20” una coloracion amarillenta persistente y la parte 
superior del depósito presenta color amarillo, que se aclara poco 
á poco y cada vez mas, mientras que la de inferior ofrece el 
color del kérmes. 


Bussy. Sur la falsification du Kérmes mineral (Journ. pharm. et chim., 
3.* série, t. XVI, p. 272). 


KINO.—El Kino es el jugo concreto de diversas plantas que cre- 
cen en localidades muy diferentes. Está formado principalmente 
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por tanino (ácido kinótico) y es completamente soluble en agua, 
con la que forma un líquido de color rojo. 

Se conocen muchas especies de kino: 

1. El Kino de Amboina, producido por el Pterocarpus mar- 
sumpium, Roxb. (Leguminosas), que se presenta en fragmentos 
pequeños, angulosos, frágiles, brillantes, de color negro rojizo, 
traslucidos y de color rojo de rubí en los bordes, inodoros, muy 
astringentes y tiñen la saliva de color rojo. 

2." El Kino de Africa, producido por el Pterocarpus erinaceus, 
Lam. (Leguminosas), que es negro y opaco en masa, rojo oscuro 
y trasparente en láminas delgadas, muy frágil, de fractura bri- 
llante, sabor muy astringente y muy soluble en agua. 

3° El Kino de la Jamaica, procedente del Coccoloba uvifera, 
L. (Poligoneas), pardo oscuro y cubierto por un polvo rojizo, de 
fractura negra, brillante, desigual y con algunas cavidades. Es 
astringente y amargo, poco soluble en agua, y en alcohol frio. 

4° El Kino de Colombia, obtenido del tronco del Rhizophora 
Mangle, L., se presenta en fragmentos irregulares de fractura 
parda desigual, brillante y trasparente en los bordes; su sabor es 
amargo y muy astringente; se disuelve bastante bien en el agua 
fria y mejor en la caliente; es casi completamente soluble en el 
alcohol y sus disoluciones presentan un bello color rojo. 

5° El Kino de Nueva-Granada, exudado por el Zucaliptus 
resinifera, Smith (Mirtaceas), se presenta tambien en fragmentos 
irregulares, duros, compactos, formados por la aglutinacion de 
pequeñas láminas largas y contorneadas; es negro y opaco en la 
superficie, vítreo y rojo oscuro en la parte interna; su sabor as- 
tringente no es muy intenso; se disuelve muy poco en el agua 
fria, es bastante soluble en la caliente, de cuya disolucion es pre- 
cipitado por el alcohol. 

Las diversas suertes de kino y sobre todo el de Amboina, que 
es la suerte medicinal, están mezcladas con sustancias extrañas 
como la sangre de drago, que es insoluble en agua, el asfalto que 
no se disuelve ni en el agua ni en el alcohol y se funde á una tem- 
peratura poco elevada, el extracto de ratania, que no se colora en 
rojo pardo por la saliva, pero adquiere una bella coloracion bron- 
ceada persistente (WAHLBER&) y con el catécu que precipita en 
rojo tratado con la gelatina y en verde negruzco con el sulfato 
ferroso. 

KIRSCHENVVASSER.—Kirschenmasser ó Kirsch es un licor ob- 
tenido por fermentacion y destilacion de las cerezas, Cerasus dul- 
cis Goertn., var. sylvestris (Rosaceas), que se fabrica en grande 
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escala en el Este de Francia y en el Noire. Es muy comun encon- 
trarle sofisticado. El buen kirsch debe ser siempre incoloro y mar- 
car 50° en el alcohómetro centesimal. 

Desde hace algunos años se prepara el kirsch mezclando par- . 
tes iguales de agua destilada de laurel cerezo y de alcohol de 85°; 
este producto contiene 08r,022 por 100 de ácido cianhidrico anhi- 
dro en lugar de 0,003 á 0,005, que es el término medio del kirsch 
natural (F. Boudet). | 

Desaga indica el siguiente procedimiento para reconocer el 
kirsch, natural. Se introduce un trozo de leño de guayaco en el 
kirsch, que se colora rápidamente en azul intenso, mientras que 
el aguardiente de cerezas ordinario 6 el kirsch preparado con 
alcohol y esencia de almendras amargas 6 de laurel cerezo ad- 
quieren color amarillento; el fenómeno solo dura una hora. Cuan- 
do hay mezcla del kirsch verdadero con alcohol 6 con un kirsch 
falso la coloracion es mas débil y de menos duracion. ij 


F. BouperT. Rapport sur la falsification du Kirsch par l’eau destillée de 
laurier cerise (Ann. d’ hyg. etde med. lég., 2.? série, 1865, t. XXVIII, página 
443).—DesaGa . Moyen de distinguer le vrai Kirsch des ses imitations frau- 
dulenses (Polytech. Journ. de Dengler , 1868).—GENTILHOMME. Note sur 
les kirsch (Journ. pharm. et chim., 4.% série, 1868, t. VII, p. 415).—Ro- 
CHVIG. Note sur la falsication du kirsch (Bulletin de la Société des Phar- 
maciens du Doubs, 1870, p. 125). 
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LACTATO DE HIERRO.—Véase Hierro (Lactato de). 
. LÁDANO.—El ládano ó lábdano es una resina que exuda es- 
pontáneamente de las ramas del Cistus creticus, L. (Cistaceas). 
Esta sustancia presenta color negro agrisado, olor balsámico 
suave, se ablanda entre los dedos y se adhiere á ellos y se di- 
suelve casi completamente en el alcohol. Se la encuentra en ma- 
sas informes 6 en pedazos arrollados en espiral, muy pesados, 
grises, frágiles y con muchas impuridades que son tierra, arena, 
cenizas y pelos, todas estas sustancias quedan formando el resí- 
duo del tratamiento por el alcohol ó de la incineracion. 

LANA.—La lana es la materia filamentosa que cubre la piel de 
los corderos y otras diversas especies de animales. El comercio 
distingue varias suertes en relacion á la finura, su longitud, su 
color, su fortaleza y su elasticidad. 

Mirados al microscopio los filamentos de la lana presentan la 
apariencia de tubos cilindricos, cuya superficie está recubierta 
por escamas irregulares, algo encorvados hácia fuera y con es- 
trias finas paralelas al eje. 

Se han propuesto diversos procedimientos para reconocer la 
presencia de la lana en los tejidos (Véase TELAS). En este lugar 
indicaremos solamente el propuesto por Oberveck en 1859 (47- 
chiv. der Pharm., CXXXVII, 282). 

Se humedece en un baño, compuesto de una parte de alloxan- 
tina en 10 partes de agua, el tejido sospechoso préviamente blan- 
queado; se deseca y se repite dos veces la operacion, se expone al 
vapor de amoniaco seco y se lava con agua destilada. La mu- 
rexida que se forma, deja blancas las fibras de algodon y colora 
en carmesí las de lana. 
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Se ha encontrado en las lanas de África de 0,06 á 0,07 de clo- 
ruro sódico que procede de que para que tenga mas peso, se ha 
lavado la lana con agua del mar (Stan. MARTIN). Generalmente 
la lana tiene interpuesta bastante cantidad de arena, que está à 
veces en la proporcion de 0,40: para fijar esta arena, se humede- 
ce la lana con leche, que la vuelve mas esponjosa y mas suave, y 
obra al mismo tiempo como cuerpo glutinoso (Stan. MARTIN). 
(Véase TELAS.) i 

LANGOSTAS.—-Las langostas son Crustáceos, Decápodos, Macru- 
ros, que pertenecen à los géneros Penée, Alphée, Palémon y 
Crangon; se pescan en gran cantidad en nuestras costas para uti- 
lizarlas como alimento, lo mismo que los cangrejos. Su ingestion 
es seguida algunas veces de accidentes cuya causa no está aun 
bien determinada. Tambien se han observado accidentes ocasio- 
nados porque las langostas habian sido coloreadas con minio 
segun se demostró en 1841 y en 1861 (GuÉrARD). 


+. 


~ GUÉRARD. Note sur des salicoques teintes au moyen du minium (Ann. 
TU hyg. et de méd. lég., 1841, t. XVI, p. 350). 


LATAS.—La vasijas que sirven para el trasporte del agua de 
azahar y de otras aguas destiladas son algunas veces de cobre, y 
sucede que, cuando el agua está algun tiempo en ellas, contiene 
plomo. Esto depende de que el estañado está hecho, por lo regu- 
lar, con soldadura de mala calidad y no con estaño fino, de lo que 
resulta que el ácido del agua de azahar ataca al plomo y se satu- 
ra progresivamente. La presencia del metal se reconocerá por el 
hidrógeno sulfurado que ennegrece inmediatamente el agua. Se 
ha propuesto sustituir las vasijas de cobre mejor 6 peor estaña- 
das con otras de hojadelata que presentan una capa de estaño 
tanto en el interior como exteriormente. Mejor son aun las vasi- 
jas de hierro batido estañadas, propuestas por Méro, pues se ha 
observado que estas vasijas pueden permanecer largo tiempo 
(años enteros) con algunos alimentos sin que ataquen el metal (E. 
SOUBEIRAN); y además si los vasos experimentan alguna altera- 
cion, el óxido de hierro producido no presenta nunca los incon- 
venientes de las sales de plomo 6 de cobre. 

Hay que aconsejar solamente las vasijas de vidrio llamadas 
. botijas ó castañas, forradas de mimbre ó estera, pero su fragili- 
dad y la imposibilidad de devolverlas al fabricante de agua des- 
tilada han sido causa de que no se haya extendido su uso. Las 
vasijas de barro tampoco son utilizables por su peso considera- 
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ble, que influye directamente en los gastos del trasporte (Véase 
NARANJO, Agua de flores de). 

GUILLAUMONT. Note sur l'eau de fleurs d'oranger el sur les vases dans 
lesquels ou doit la renfermer (Journ. pharm. el chim., 1840, t. XXXVII, 
p. 172). —Instruction de École de Pharmarcie de Paris pour reconnaître 
dans l’eau de fleurs d'oranger la présence de sels métalliques (Ann. d'hyg. 
et de méd. lég., 1848, t. XL, p. 469).—LABARRAQUE y PELLETIER. Rapport 
fait au conseil de saluorité sur l'emploi d’estagnons (Ann. d'hyg et de 
méd. lég., 1830, t. IV, p. 55). 


LÁUDANO DE ROUSSEAU.—El Záudano de Rousseau debe tener 
color pardo oscuro, olor de opio muy pronunciado y consistencia 
algo viscosa; su densidad es de 1,046 á 1,052. Tratado con el 
amoniaco produce un magma blanquecino que se disuelve por la 
agitacion y que vuelve à aparecer por la adiccion de agua. Con- 
tiene algunas veces miel, que se añade para darla mayor densi- 
dad, pero entonces no precipita tratado con el amoniaco. 
LÁUDANO DE SYDENHAN.—El láudano de Sydenhan debe pre- 
sentar los caractéres siguientes; tener un color pardo amarillen- 
to en masa, tiñendo las paredes de la vasija de color amarillo de 
oro persistente; ofrecer un olor viroso en el que domina el del 
- azafran; su densidad debe ser 10,75 (10 grados areométricos); su 
riqueza alcohólica debe ser 0,17 6 0,18; debe dejar 0,20 como re- 
síduo de su cooperacion; diluida en 50,000 partes de agua, una 
de láudano, debe tener el líquido una coloracion amarilla per- 
sistente. 

El láudano de Sydenhan puede estar preparado con agua al- 
coholizada y azucarada 6 con vinos blancos azucarados; en este 
caso no marca la densidad indicada y deja por evaporacion un 
residuo de cristales de azúcar cande en lugar de un magma mas 
ó menos grumoso. 

Stan. Martin propone llenar de láudano sospechoso una bo- 
tella larga; se tapa el orificio con el dedo y se introduce en 
un vaso con agua; si el läudano está preparado con agua alcoho- 
lizada y azúcar 6 con vino blanco ordinario azucarado, se separa 
despues del reposo, la materia azucarada del alcohol que aparece 
en la parte superior. Nada de esto sucede cuando el láudano está 
preparado con el Málaga. 

Se prepara algunas veces el läudano con opio de calidad in- 
ferior y con una tintura de cartamo para reemplazar al azafran. 

LAUREL CEREZO (Agua de). —El agua destilada de laurel cerezo 
es clara, trasparente, incolora y con olor pronunciado de ácido 
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cianhidrico. Pierde algo del ácido cianhidrico que contiene, si las 
vasijas en que se conserva no están llenas ni bien tapadas. 

Parone ha propuesto el siguiente procedimiento para deter- 
minar la riqueza ó valor del agua del laurel cerezo en ácido 
cianhídrico: Se toman 25 gramos del agua que se quiere ensayar 
y se mezclan con 5 gramos de potasa cáustica y dos gotas de 
ácido sulfúrico; se introduce en esta mezcla una tira del papel 
cianométrico (1) y se agita el líquido con una varilla de vidrio. 
Al cabo de algunos minutos, el papel adquiere color verde tanto 
mas oscuro cuanto mayor es la cantidad de ácido cianhídrico 
que el agua contiene; si esta es pura el papel toma color verde 
botella; pero si está alterada ó mezclada con agua comun desti- 
lada ú otra cualquiera, la coloracion del papel será mas 6 menos 
amarillenta. 

El agua destilada de laurel cerezo se sustituye en el comercio 
por el agua de almendras amargas, pero el amoniaco nos da el 
medio de diferenciarlas. Tratada el agua de laurel cerezo con 
este reactivo (3 de agua y 1 de amoniaco) toma, al cabo de un 
cuarto de hora, color blanco, mientras que la de almendras 
amargas no se enturbia sino despues de pasado mucho tiempo, 
si bien el amoniaco se pone lechoso en seguida. 

El agua del laurel cerezo se vuelve blanca, y pasado algun 
tiempo ocasiona precipitado cuando se trata con el sulfo-tartra- 
to de quinina; el agua de almendras amargas ocasiona la pre- 
cipitacion de glóbulos blancos y el líquido recobra al poco tiem- 
po su primitiva trasparencia: 30 gotas de agua de laurel cerezo 
forman, con 50 centigramos de sulfato de quinina, una masa 
sólida, lo que no se verifica con la de almendras amargas. Pue- 
den distinguirse tambien estas dos aguas por el cloruro áurico; 
ambas toman color amarillo, pero pierde esta coloracion la de 
almendras amargas al cabo de algunas horas. 

Como todas las aguas destiladas del comercio, pueden conte- 
ner plomo 6 cobre procedentes de las vasijas en que se traspor- 
tan. Se reconoce fácilmente la presencia de estos metales hacien- 
do pasar una corriente de hidrógeno sulfurado por el agua eva- 
porada à una cuarta parte de su volúmen 6 tratándola por el 
sulfhidrato amónico (G. Pamo). 


(1) Parone prepara este papel reactivo, sumergiendo tiras de papel blanco sin cola en 
una disoJucion de 1,50 de sulfato ferroso en 20 de agua, á la que se mezcla intimamente 
una disolucion gomosa de guta-gamba. Debe desecarse en seguida el papel y conservarle 
bien, para que no actúe sobre él el oxigeno del aire, (N. del T.) 
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LAVANDA (Esencia).—La esencia de lavanda, obtenida por des- 
tilacion de la Zavandula vera L. (Labiadas), con intermedio de 
una disolucion de sal comun, es verde amarillenta, muy flúida 
y de olor penetrante; su sabor es acre, aromático y amargo; su 
densidad 0,876; es soluble en todas proporciones en el alcohol y 
detona ligeramente con el iodo, desprendiendo vapores amarillos. 

Se sustituye algunas veces con la esencia de espliego, em- 
pleada sobre todo en las pinturas sobre porcelana y en los barni- 
ces finos; pero esta es de color verde mas oscuro, y su olor es 
menos agradable. 

Se la falsifica tambien con la esencia de trementina, pero este 
fraude se descubre por el olor y por los medios indicados en el 
artículo ESENCIAS. 

Piesse dice que la esencia de lavanda pura debe tener un peso 
específico entre 0,870 y 0,880 y ser completamente soluble en 
cinco partes de alcohol de 0,894. Si es menos soluble demuestra 
que contiene esencia de trementina. Este procedimiento ha sido 
tambien indicado por Hartung Schwartzkopft (Central Blatt, 
1851, núm. IV, p. 92.) 


PiEsse. Des odeurs, des parfums et des cosmetiques (edicion Re veil, 1865, 
p. 129). 


LECHE.—La leche, producto de la secrecion de las glándulas 
mamarias de los mamiferos, es un líquido blanco, opaco, dotado 
de un olor particular y de sabor azucarado y agradable; su den- 
sidad es algo mayor que la del agua. Su naturaleza varía segun 
la especie animal que la ha producido, la edad del animal, la es- 
tacion, el ejercicio, la alimentacion, etc. 

Abandonada la leche á sí misma en un sitio fresco, se cubre 
de una capa mas 6 menos espesa, amarillenta y untuosa que 
constituye la crema; el líquido inferior 6 leche descremada, es 
mas denso, menos consistente y presenta generalmente color 
blanco azulado. La leche descremada calentada y mezclada con 
cuajo 6 una pequeña cantidad de ácido, se coagula, formando 
una masa blanca opaca y sólida que es el caseo, codgulo ó casei- 
na. Este coágulo flota en un líquido trasparente y amarillento 
que se llama suero. 

La crema está constituida por los glóbulos de materia grasa 
que están en suspension en el líquido y tienden á sobrenadar, por 
el reposo, en razon de su menor peso especifico. El caseo, cons- 
tituido principalmente por elementos nitrogenados, está igual- 
mente en suspension en el líquido. Por último, el suero, contie- 
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ne en disolucion sales (principalmente cloruros sódico y potásico, 
fosfatos de potasa, de sosa, de cal, de magnesia, de hierro, sul- 
fato potásico, tactatos, y la lactina (lactosa 6 azúcar de leche). A 
la trasformacion del azúcar de leche en ácido láctico es debida 
la coagulacion de la leche; se impide esta coagulacion poniendo 
en la leche una pequeña cantidad de un carbonato alcalino. 

Las proporciones de los elementos constituyentes de la leche 
son las siguientes segun Doyére. 

















Elementos de la leche. Vaca. Cabra. Oveja. Burra. Yegua. 
¡E A race 4,20 4,85 5,70 2,15 2,18 
Chas, y... ce 820 440 “BO 1% 0% 
Caba era 430 3,10 4,30 6,40 5,50 
AUN 0,70 0,35 090 0,32 0,40 
AQUI ee 87,60 87,30 81,6) 89,63 91,37 


La leche es alcalina en el momento de extraerla, pero por su 
exposicion al aire se vuelve en seguida ácida, por la rápida tras- 
formacion de una parte de la lactina en ácido láctico, y entonces 
se corta ó se coagula. 

Segun Quevenne, la densidad de la leche de vaca varía entre 
1,029 y 1,033. La densidad de la crema difiere poco de la de la 
leche, lo que explica la lentitud con que esta se separa por reposo. 

Abandonada la leche á sí misma se vuelve ácida, como hemos 
dicho, tanto mas pronto cuanto mas elevada sea la temperatura del 
aire y mas electricidad haya en la atmósfera. Sucede con frecuen- 
cia que cuando la leche no es fresca se agria y corta por la ebu- 
llicion. Para evitar este inconveniente se añade á la leche una 
pequeña cantidad, 0,25 próximamente, de bicarbonato sódico, 
que neutraliza el ácido láctico en el momento que se forma ó se 
hierve la leche en estado fresco para coagular el fermento que, 
sin esta precaucion, reaccionaria sobre la lactina. 

La leche hervida presenta la crema menos voluminosa aun- 
que haya la misma cantidad que antes de la ebullicion. Se reco- 
noce la leche hervida por su olor y su sabor particulares ó por 
medio del cuajo. Este determina la coagulacion de un modo me- 
nos completo y mas lento que con la leche normal. Si al cabo de 
doce horas la leche no ha formado una masa gelatiniforme bien 
adherente se debe deducir que la leche es de mala calidad y anor- 
mal. Este ensayo debe practicarse tambien con una leche pura 
que se toma como tipo (QUEVENNE). 

La leche de las vacas enfermas de la vista se conserva mal. 





LECHE. 399 


Examinada al microscopio presenta glóbulos aglutinados, muci- 
formes ó mucosos y purulentos (Dont). El amoniaco concentra- 
do determina en ella la formacion de pequeños grumos interpues- 
tos en una materia viscosa que forma hebra (Donné). 

Ciertas leches, procedentes de vacas enfermas contienen pus, 
que se reconocerá, por medio del microscopio, por sus glóbulos de 
bordes desiguales y marginales y de superficie punteada. 

Estos glóbulos no se disuelven en el éter, pero son solubles 
en la potasa cáustica. 

La leche toma algunas veces viso azulado 6 amarillento, por 
la presencia del Vibrio cyanogenus ó del Vibrio xamthogenus 
(Fuchs); esta modificacion se encuentra en el producto de anima- 
les que al parecer están sanos. 

Se observa tambien que la leche adquiere color de rosa, por 
la mezcla de los glóbulos sanguíneos. Tambien 'se encuentra es- 
ta modificacion en la leche de animales al parecer sanos (LE- 
PAGE). : 

Las adulteraciones que hacen experimentar 4 la leche son nu- 
merosas, y puede decirse que solo en casos raros y excepcionales 
se encuentra este líquido puro. Pero entre estos fraudes hay al- 
gunos que deben llamar con preferencia nuestra atencion: tales 
son las mezclas con la fécula, la emulsion de almendras ô de caña- 
mones, el cerebro de buey, de cordero, de caballo, etc. Lo mas 
frecuente de todo es la adicion de agua y, por consiguiente, la de 
algunas sustancias solubles para ocultar este fraude; no habla- 
remos de la sustraccion de la crema, porque es, por decirlo así, 
la regla en el comercio de la leche. 

La importancia de estas adulteraciones, practicadas en una 
sustancia de un consumo tan general, no ha pasado desapercibi- 
da para los químicos é higienistas que han propuesto numerosos 
procedimientos para descubrirlas. 

Se ha propuesto reconocer la pureza y calidad de la leche por 
medio de un peso específico, teniendo al mismo tiempo en cuenta 
la cantidad de crema 6 materia grasa que contiene: se puede, en 
efecto, reconocer la densidad de la leche por medio de un areó- 
metro ordinario, pero por lo regular, se emplea para esto un ins- 
trumento con una escala especial para la leche, que se llama g4- 
lactómetro y particularmente el de Dinocourt 6 el galactómetro 
centesimal. 

El galactómetro de Chevallier y de Dinocourt es un instru- 
mento que sirve para determinar el grado de la leche no descre- 
mada, y despues el de la leche descremada, luego que se haya 
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investigado la proporcion de crema por medio del cremometro. 
Estos tres ensayos sucesivos dan à conocer, en las condiciones 
ordinarias, si la leche tiene crema 6 está descremada, si es pura. 
6 si está mezclada con agua. 

«El galactómetro centesimal de Chevallier es un areómetro 
como los ordinarios. Su escala está dividida en dos mitades.en 
sentido de su longitud: una de ellas tiene color amarillo (10 grados: 
blancos y 10 amarillos, alternados), y la otra color azul (10 gra- 
dos blancos y 10 azules, alternados); la primera sirve para deter- 
minar la densidad de la leche con crema, y la segunda la de la 
leche descremada. En la parte superior de la varilla tiene el nú- 
mero 50, y las divisiones siguen hasta 136 en la escala amarilla, 
y hasta 124 en la azul. Se suprimen las 50 divisiones primeras 
porque no serviria mas que para alargar la varilla del instru- 
mento. Cada grado, desde 100 4 50, representa 0,01 de leche 
pura; de modo que 75° indicarán que hay. 75 de leche y 25 de 
agua; pasando de 100 los grados, represen- 
tan las diferentes densidades de las leches 
puras. La leche pura debe marcar en este 
instrumento de 105” á 115”. Las observacio- 
nes deben practicarse á la temperatura de 
+ 15° 6 referirlas á este tipo si se hicieran à. 
otra diferente. Para esto se hace uso de las. 
tablas de correccion, pero, la mayor parte 
de las veces, basta recordar que hay que 
aumentar ó disminuir al grado que marque 
la leche tantas centésimas como grados ex- 
cedan ó falten de + 15” de temperatura.» 
(G. Pamo (J. R.). Man. de anál. quim. aplic. 
4 las cienc. médic., 3.* edic., Madrid, 1875). 

Se distingue la leche pura de la leche 
descremada por medio del cremdmetro (figu- 
ra 120), que consiste en una campana ó pro- 
veta de pié de 01,028 de diámetro interno 
y 0®,140 de altura y cuya cabida es de Olit.,2, 
Su graduacion indica medios-decílitros y 
tiene en la parte superior una escala gra- 
duada en céntimos 0° á 50°. Se vierte la le- 
che con precaucion en el cremómetro y se 
deja en él en reposo à la temperatura + 12° 
à + 15.” para que suba la crema. Se lee entonces el número de 
grados ó céntimos que ocupan y se tiene así el valor de la leche. 
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Figura 120.—Cremó- 
metro. 
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La leche pura debe dar, despues de veinticuatro horas de reposo, 
de 0,10 à 0,14 de crema. Debe tenerse presente:que cuando la 
leche está mezclada con agua el resultado no es exacto; pero 
se podrá asegurar por medio del lactómetro que indicará siendo 
conocida la proporcion de crema la verdadera relacion que de- 
berá existir entre la leche pura y la descremada. 

Estos medios son muy sencillos, pero sus resultados solo tie- 
nen una precision problemática; en efecto, solo indican las den- 
sidades, pero sin determinar si la leche está pura 6 adulterada; 
por otra parte, las diferentes leches contienen en proporciones va- 
riables, sus diversos principios y, en particular, la crema, de 
donde resultan variaciones de consideracion de densidad aun en 
la leche natural. Las diferencias, resultantes de las diversas tem- 
peraturas deben corregirse por medio de las tablas. El cremóme- 
tro tampoco da siempre resultados precisos, porque como los gló- 
bulos de manteca tienen dimensiones diferentes, su ascension no 
se efectúa al mismo tiempo y por lo tanto el resultado de la ob- 
servacion no puede ser exacto. 

Resulta, además, de las observaciones de Doyére que una 
cantidad, mas 6 menos grande de caseina, en suspension, es arras- 
trada por los glóbulos de manteca, segun en el estado en que se 
encuentre: de modo que se encontrarán cremas de diferente com- 
posicion en las leches que, por lo demás, poseen las mismas pro- 
porciones de manteca y de caseina. 

Por lo tanto, no se puede admitir que la riqueza en manteca 
de una leche sea absolutamente proporcional á la crema que so- 
brenada despues de veinticuatro horas de reposo. Además, los 
falsificadores saben muy bien que se puede compensar la falta 
de densidad añadiendo á la leche algunas sustancias solubles, 
como la glucosa, y hacer desaparecer la coloracion azulada que 
adquiere la leche con algunas materias colorantes. 

El Zacto-densimetro de Quevenne es un areómetro graduado 
de manera que indica las densidades comprendidas entre 1,014 
y 1,042; un lado de la escala está pintado de amarilio y sirve para 
la leche pura; el otro lado está coloreado de azul y da las indica- 
ciones relativas á la leche descremada. 

Para obviar el inconveniente que hay de escribir cuatro cifras 
en la escala se ha acordado suprimir las dos primeras, que 
son las mismas para todas las leches. La série de grados de 
cada lado indica la leche pura, la mezcla con 0,10, 0,20, 0,30, 
0,40, 0,50 de agua: cada décimo de agua añadido disminuye la 
densidad de la leche pura en 3° próximamente y la de la descre- 


362 LECHE. 


mada en 3!/, La escala del lacto-densimetro da principio por 
la parte inferior del vástago: 





Leche pura. Leche descremada. 
De 23á 29 leche pura. De 36,5 á 32,5 leche pura. 
29 26 leche con 0,10 de agua. 32,5 29*/, leche con 0,10 de agua. 
26 23 0,20 291/, 26 0,20 
23 20 0,30 26 225}, 0,30 
20. 17 0,40 2251, AO 0,40 
TI 44 0,50 19, 18%, 0,50 


Es absolutamente necesario referir à la temperatura de + 15° 
los ensayos que se hagan con este areómetro, lo que se consigue 
con facilidad por medio de las tablas de correccion que acompa- 
ñan al instrumento. 

Las indicaciones 6 resultados del lacto-densímetro pueden 
comprobarse con el lactóscopo de Donné (figura 121), que consis- 





























Figura 121.—Laclôscopo de Donné. 


te una especie de anteojo formado por dos tubos concéntricos 
provistos de dos cristales paralelos que se aproximan hasta to- 
carse ó que se separan por medio de una rosca muy fina; el es- 
pacio comprendido entre los dos cristales, cuando estos están sepa- 
rados, comunica con un pequeño embudo colocado en la parte 
superior y en la opuesta tiene un mango que sirven para tenerle 
en posicion al hacer la experiencia con el instrumento. 

Para hacer el ensayo se introduce la leche en el embudo y | 
se separan los cristales hasta que la leche que ha penetrado en- 
tre ellos no deja ver la llama de una bujía colocada á un metro 
de distancia: la separacion de los cristales se indica por una es- 
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cala grabada en sentido de la longitud del tubo interior y el do- 
ble 0 corresponde al contacto de los dos cristales. Este instru- 
mento està fundado en el supuesto de que la opacidad de la 
leche es proporcional 4 la cantidad de materia grasa y de ca- 
seina que contiene; pero depende tambien proba- 
blemente del diámetro de los glóbulos grasos y del 
estado mas 6 menos perfecto de suspension en que 
se encuentre la caseina. Dependiendo el resultado 
del ensayo practicado con este instrumento de causas 
de naturaleza variable y estando fundadas sus apre- 
ciaciones en el carácter de la opacidad, no pueden 
ser en manera alguna precisas. 

El procedimiento de Marchand (de Fécamp) es 
mas rápido que el anterior; está fundado en la dosi- 
ficacion de la manteca por el lacto-butirómetro (figu- 
ra 122), que es un tubo de vidrio cerrado por uno de 
sus extremos, de 0,010 á 0,012 de diámetro interno, 
dividido en tres capacidades iguales de 0,10 de las 
que la superior está dividida en centésimas partes. Se 
vierte en el tubo un decimetro cúbico de leche, 6 sea 
hasta la division 10 de la escala, y se añade una gota 
de disolucion de potasa cáustica para retener la ca- 
seina en disolucion. 

Se añade éter en igual cantidad que la leche, 6 sea 
la division 20, y se agita; se vierte despues un decí- 
metro cúbico de alcohol (hasta la division 30), se agi- 
ta de nuevo y se calienta el tubo en baño-maría has- 
ta + 40°, sosteniéndose en posicion vertical, hasta 
tanto que no aumente de volúmen la capa oleagino- 
sa que se forma en la parte superior. Se lee el nú- 
mero de divisiones que ocupa esta capa, y, por me- 
dio de la tabla que acompaña al instrumento, se co- E 
noce la cantidad de grasa. Un litro de leche pura OO. 
debe dar de 308r,55 à 368r,43 de manteca. del 

El Zacto-butirómetro de Salleron (figura 123) di- 
fiere únicamente del de Marchand en que tiene una escala me- 
tálica graduada que da directamente la cantidad de manteca que 
contiene la leche. La primera division de la escala en lugar 
del 0 tiene 12,6 y corresponde à 128r,60 de manteca que que- 
dan en disolucion. El tubo de hojadelata que sirve de estuche 
al instrumento se utiliza como baño-maria, y en su parte infe- 
rior tiene una cápsula en la que se quema el alcohol. Acompa- 
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ña además à este instrumento un termómetro para conocer la 
temperatura. 

Para determinar con seguridad el valor de una leche es pre- 
ciso dosificar todos sus elementos. Con este objeto se proponen 
tambien muchos procedimientos. 

Haidlen, fundándose en la propiedad que 
tiene el sulfato cálcico de coagular la leche 
por ebullicion y de formar con la caseina ca- 
seato de cal, propone poner en una cápsula 
tarada en un peso determinado de leche con 
una quinta parte de su peso de sulfato cálci- 
co hidratado y desecado á 100”; se calienta 
moderadamente para que la coagulacion se 
efectúe bien, se evapora despues á sequedad 
en baño-maría y el aumento de peso da á 
conocer la suma de las materias sólidas de 
la leche. Se pulveriza el resíduo y se trata 
con éter para separar la grasa, despues con 
alcohol diluido que disuelve el azúcar de 
«leche y las sales, y queda de residuo, como 

Figora 123. insoluble, el caseo. Este procedimiento tiene 
Lacto-butirómetro de el inconveniente de no dar con exactitud la 
Salleron. ; 
cantidad de manteca. 

Doyére ha dado otro método, que, si bien es muy complica- 
do, conduce à resultados muy exactos. Consiste en las operacio- 
nes siguientes. Para dosificar la manteca se vierten sobre 10 gra- 
mos de leche, 40 gramos de ácido acético diluido en su volúmen 
de agua; se agita y se vierte sobre un filtro; se evaporan à se- 
quedad en una cápsula tarada 10 gramos de la mezcla antes de 
filtrarla, y en otra cápsula tambien tarada se evaporan otros 10 
gramos del liquido filtrado; se deseca el residuo å + 110° ó + 115° 
y la diferencia de peso indica la cantidad de manteca que con- 
tiene la leche. 

Para dosificar la caseina se prepara el suero con ‘/,, de ácido 
acético, y se desecan 10 gramos à + 115"; el resíduo da la canti- 
dad de caseina y de manteca; pero como esta se conoce ya, se 
dosifica la caseina por diferencia. 

La albúmina se determina por la mezcla de dos volúmenes de 
alcohol de 40” con un volúmen de suero; se evapora y se obtiene 
un residuo que no difiere del precedente, sino por la cantidad de 
albúmina de menos que contiene; por lo tanto, la diferencia de 
los dos pesos dará la cantidad de albúmina. 
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El azúcar se encuentra con 0,002 de materias salinas por la 
evaporacion del alcohol filtrado que ha obrado sobre los produc- 
tos de la evaporacion precedente. 

Para las sales se calcina un peso determinado de leche que se 
ha evaporado de antemano. 

Para conocer el agua, se evaporan en la estufa à + 120°5 gra- 
mos de leche, y la diferencia de peso entre la leche y el resíduo 
da la cantidad de agua. 

Filhol y Joly ha dado un procedimiento que es, á nuestro 
parecer, mas cómodo y mas exacto. Para determinar las materias 
fijas, se evaporan 10 gramos de leche en la estufa á la tempera- 
tura de + 110” à + 120°. Conviene mezclar la leche desecada con 
un poco de carbonato sódico puro y fundido antes de proceder à 
la incineracion. La manteca se reconoce poniendo 10 gramos de 
leche sobre un triple filtro, y cuando el suero ha pasado, se trata 
con éter el filtro cortado en pedazos; se evapora el éter y se ob- 
tiene la manteca. 

La caseina se separa tratando 10 gramos de leche por 60 cen- 
timetros cúbicos de alcohol de 80”. Se filtra el coágulo (una parte 
del líquido filtrado se pone aparte para la determinacion del azú- 
car por el líquido de Barreswill): se lava la caseina con alcohol 
débil, se la deseca incompletamente, se la separa de la manteca 
por la locion con éter y se deseca despues á la temperatura 
de + 110° à +“120". 

Poggiale ha propuesto determinar la riqueza de la leche por 
la cantidad de azúcar que contiene. Se emplea un líquido for- 
mado de bitartrato potásico mezclado con una disolucion de sul- 
fato cúprico; se redisuelve por la potasa el precipitado formado, 
y se obtiene por la filtracion un líquido trasparente de color azul 
intenso. Se fija su título observando la cantidad de leche necesa- 
ria para decolorar un volúmen conocido. Se coagulan 50 6 60 
gramos de leche con algunas gotas de ácido acético á una tem- 
peratura de + 40° à + 50°; se filtra y se vierte el líquido en una 
bureta graduada por medio de la cual se vierte gota á gota sobre 
20 centímetros cúbicos del líquido de prueba, contenidos en un 
matraz; se agita contínuamente el líquido y se le calienta des- 
pues de cada adicion de suero: cuando el color azul haya desapa- 
recido, se ve en la bureta la cantidad de suero empleada y se de- 
termina, por medio de una proporcion, el peso del azúcar conte- 
nido en 1 kilógramo de suero (la leche pura contiene 58 gramos 
y la del comercio de 38 á 46 gramos). 

Poggiale indica tambien el medio del sacarimetro de Soleil.. 


366 LECHE. 


Se mezcla el suero con acetato plúmbico, se filtra y se pone en el 
tubo; se determina el número de grados de desviacion de la luz 
polarizada y, por medio de una tabla, se trasforman los grados : 
observados en gramos de azúcar. 

Brownen recomienda el siguiente procedimiento para la aná- 
lisis de la leche. Se mezclan dos volúmenes de alcohol (D. 833), 
con un volúmen de leche; se separan por filtracion la manteca y 
la caseina; el líquido filtrado contiene el azúcar de leche y cada 
0,04 que excede de la densidad 905 de la mezcla de alcohol y de 
agua, corresponden à 0,01 de azúcar de leche. Evaporado el li- . 
quido hasta consistencia siruposa y diluido en agua destilada 
se determina la cantidad de azúcar por el reacti- 
vo cüprico. Se separa la manteca de la caseina y 
se determina su cantidad. 

Baumhaner toma arena blanca, lavada y calci- 
nada que coloca sobre un filtro y lo pesa; lo hu- 
medece con un peso conocido de leche, mante- 
niéndolo en una corriente de aire seco, despues 
à + 60°6 +"0* y por último à + 105°; se pesa de 
nuevo y se tiene de este modo el peso del resíduo 
fijo; se lava con éter y se deseca lo que indica el 
peso de la materia grasa: se trata con agua el 
residuo para averiguar la cantidad de azúcar y 
materias solubles, pudiéndose determinar la lac- 
tina por los procedimientos ordinarios (1863). 

El procedimiento de Leconte, que es muy rá- 
pido, consiste en introducir en un tubo graduado 
de forma especial (figura 124), 5 centímetros cú- 
bicos de leche y despues 20 centímetros cúbicos de 
ácido acético cristalizable; se tapa el orificio del tu- 
bo y se agita algunos minutos. La caseina, que se 
ha coagulado, se disuelve poco à poco y la manteca 
sobrenada rápidamente en el líquido, en forma de 
copos blancos. Se licua la grasa por medio de la 
llama de una lámpara de alcohol, y se obtiene de 
esta manera una capa líquida, de la que es fácil 

determinar el volúmen, observando las divisiones 
Figura 124. que ocupa en la escala del tubo. El instrumento 
Aparato “es un tubo de 0m 025 próximamente, de diámetro 
cerrado por uno de sus extremos y dividido en 

cinco partes de 5 centímetros cúbicos de capacidad cada una de 
ellas; en la parte superior de este tubo hay soldado otro de un 
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diámetro mucho mas estrecho y dividido en vigésimas partes de 
centímetro cúbico; este segundo tubo está ensanchado en la par- 
te superior en otro tubo, cuyo diámetro es igual al del primero, 
pero mas corto y sin divisiones, y sirve de embudo y al mismo 
tiempo de recipiente á los líquidos que se dilatan durante la ope- 
racion. 

La leche es de todas las sustancias alimenticias la que está 
mas sujeta á falsificaciones. 

La adulteracion de la leche por el agua se practica en todas 
partes y ocasiones, y es la mas frecuente de todas; pero como el 
agua rebaja las cualidades de la leche, de aqui que los leche- 
ros practiquen otra adulteracion á fin de evitar que se conozca 
la presencia del agua. Para darla el aspecto de la leche pura 
la añaden melaza, que la comunica sabor dulce, sal y otras sus- 
tancias para restablecer la densidad; con este objeto la mezclan 
con goma tragacanto y destrina. 

La presencia del agua mezclada á la leche se reconocerá, 
como antes hemos indicado, por medio del lactómetro, combi= 
nando su uso con el del cremómetro. 

La fécula, el almidon y la harina, que suelen emplearse al- 
guna vez como sustancias adulterantes, se reconocen por el mi- 
croscopio y la tintura de iodo. Para esto lo mejor es coagular la 
leche por el ácido acético é investigar la fécula en el suero frio, 

Cuando la leche contiene gran cantidad de fécula se quema 
fácilmente en el fondo de las vasijas. Esto suele suceder tambien 
con la leche no adulterada, pero que ha experimentado un prin- 
cipio de alteracion. La leche que tiene fécula deja, despues de 
hervida, en las paredes de los vasos que la contienen, muchos 
grumos pequeños semitrasparentes. 

La destrina, que se añade solamente para hacer mas densa 
la leche, se reconoce por la coloracion azul violácea mas 6 me- 
nos marcada que la comunica el agua de iodo; se presenta me- 
jor este carácter operando con la leche coagulada con ácido acé- 
tico. Se puede tambien trasformar la destrina en azúcar por 

“medio del ácido sulfúrico y recurrir al polarímetro. Adrian ha 
obtenido de esta manera los siguientes resultados: 


Rotacion 
Densidad. ála derecha, 
Leche pura.. esi.. E AR AAT 30,5 22 
— 0,10 de disolucion de destrina....... 32 32,25 
— 0,20 de agua con 0,10 de destrina.. 29 30 


_— 0,11 de agua con 0,10 de destrina.. 20,5 31,5 
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Lamy ha observado que el suero puro adquiere con el iodo 
ùna coloracion amarilla clara; mezclado con 0,39 de destrina la 
coloracion es azul oscura; con 0,10 azul violada, y con 0,01 roja 
amarillenta. 

El azúcar de caña se añade alguna vez á la leche, pero en 
muy corta cantidad, para darla mayor densidad, porque sino ad- 
quiere un sabor demasiado dulce. 

El azúcar de fécula se emplea con mas frecuencia para dar 
mayor densidad á la leche y hacer desaparecer su sabor; para 
descubrirle es suficiente tratar la leche, y mejor aun el suero, 
con un poco de levadura de cerveza que determina la fermenta- 
cion alcohólica. 

Si se vierten en el suero de una leche adulterada con glucosa, 
algunas gotas de ioduro potásico iodurado, adquiere en seguida 
color rojo por la destrina que siempre contiene la glucosa. 

La goma arábiga, que no debe emplearse porque son necesa- 
rios 90 gramos para dará un litro de leche una densidad de 
10, 30, lo que costaria mas caro que la leche, se reconocerá por 
el alcohol de 90” que forma numerosos copos blancos y opacos 
que se distinguen con facilidad de los copos del suero. 

La goma tragacanto, encontrada por Lassaigne, se reconoce 
tratando el suero con alcohol; se precipita la goma en forma de 
copos filamentosos. 

La gelatina y la ictyocola, cuya mezcla en la leche ha sido 
reconocida por Morin en Rouen, da un precipitado cuando se trata 
el suero por la tintura de agallas. 

Tambien se añade à la leche clara de huevo para hacerla es- 
pumosa; pero obteniendo el suero à la temperatura de +50" é 
hirviéndolo despues se forman muchos copos blancos. 

Se cita tambien la falsificacion 6 adulteracion de la leche con 
las emulsiones de almendras dulces, de semillas, cañamones, etc.; 
pero esta leche, despues de hervida, presenta un color particular 
y en la superficie se observan algunas gotitas oleosas. Por otra 
parte, los ácidos producen un coágulo menos abundante que con 
la leche pura; además este coágulo mancha el papel y da aceite 
por la presion entre los dedos. Añadiendo à 2 6 3 gramos de leche 
así falsificado algunos centígrados de amigdalina se desprende 
el olor propio de la esencia de almendras amargas. 

Tambien con mucha frecuencia se sirven los falsificadores 
de la masa cerebral de vaca 6 de carnero para adulterar la le- 
che. Esta mezcla, que comunica á la leche un sabor muy des- 
agradable, se reconoce fácilmente por el exámen microscópico, 
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pues entre los elementos de la leche se ven restos de vasos san- 
guineos y elementos de materia nerviosa (figura 125). 





Figura 125.—Leche adulterada con cerebro de carnero. 


Para descubrir este fraude se puede proceder tambien de la 
manera siguiente: se trata con éter sulfúrico muy puro la parte 
cremosa de la leche; se filtra y se evapora el éter; se hierve el 
residuo de materias grasas con agua destilada ligeramente aci- 
dulada con unas gotas de ácido sulfúrico puro. Se enfria y filtra 
la disolucion y se trata el ácido fosfórico con agua de cal, agua 
de barita, nitrato argéntico y sales de magnesia y de amoniaco 
(E. SOUBEIRAN y O. HENRY). 

El microscopio que no sirve para determinar la proporcion de 
los glóbulos grasos de la leche, es sin embargo muy útil cuando 
se estudia una leche mala, porque por su medio pueden obser- 
varse los glóbulos deformados, los glóbulos semejantes á los del 
pus, los bacterios, etc. 

Las materias colorantes que se añaden alguna vez á la leche 
para que desaparezca la coloracion azulada que adquiere Senao 
se la ha añadido agua, son de diversas especies. 

El jugo de ciertas raíces, como la zanahoria, 6 de diversas 
fiores, caléndula, azafran, cartamo, etc., se reconocerá por el 
color del suero despues de coagulada la caseina. 
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Tambien se usa con este objeto el achiote, adulteracion que 
ha sido probada ante los tribunales ingleses. El achiote da al 
suero color rojizo ó rojo naranjado, que se trasforma en purpú- 
reo por la adicion de un ácido y por la de álcali. Se puede tam- 
bien evaporar el suero: tratar el residuo por el alcohol y ensayar 
las reacciones del achiote (véase esta palabra) en la disolucion 
del extracto alcohólico. | 

= Se recurre igualmente 4 la cúrcuma y, en este caso, pueden 
observarse, en algunas ocasiones, las células características, ó 
bien se hace un tratamiento semejante al que acabamos de in- 
dicar para el achiote; el álcali producirá una coloracion parda os- 
cura (Véase CÚRCUMA). 

La presencia del bi-carbonato sódico en la leche se reconoce 
coagulándola con alcohol de 40”, filtrando y recogiendo el suero 
que vuelve azul al papel de tornasol enrojecido; se evapora y el 
resíduo hace efervescencia con los ácidos. 


ADRIAN (L.-A.). Recherches sur le lait au point de vue de sa composi- 
tion, de son analyse, de ses falsifications et sur tout de l’approvisionnement 
de Paris (tésis de farmacia, 1859). Adulteration of milk with boraz, (Re- 
port of the Commisioner of Patents for the year, 1861, 1862, p. 330). —Bar- 
RUEL. Considerations hygiéniques sur le lait vendu à Paris comme subs- 
tance alimentaire (Ann. hyg. et de méd. lég., 1829, t. I, p. 404).—Bou- 
CHARDAT y QUEVENNE. Du lait, 1.er fasciculo. Instruction sur l'essai el 
l'analyse du lait (Mémoires de la Societé d'agriculture, 1856, y tirada 
aparte). —BRACONNOT. Mémoire sur le lait, Nancy, 1830.—BROWwWNEN (G.). 
Cows milk and best methods of detecting its adulterations (Pharm. Journ., 
1872, p. 501). —CHEVvALLIER. Moyen de reconnaître le bi-carbonate de soude 
dans le lai (Journ. pharm. et chim., 3.? série, 1844, t. V, p. 137).—Obser- 
vations sur la vente du lait (Ann. d'hyg. et de méd. lég., 1.% série, 1844, 
t. XXXI, p. 463).—De la nécessité de publier une instruccion sur les mo- 
yens à meltre en practique pour connaître si le lait est ou non allongé d'eau 
(Ann. d'hyg. et de med. lég.,2.* série, 1855, t. MI, p. 306).—Sur le com- 
merce du lait pour l'alimentation de la population parisienne (Ann. d'hyg. 
et méd. lég.,2.? série, 1856, t. VI, p. 359). —CHEVvALLIER y HENRY. Memoi- 
re sur lelait (Journ. chim. méd., t. XV, p. 206.) —CHEVALLIER y REVEIL. 
Notice sur le lait, falsifications, moyen de les reconnaître, tables de lait écré- 
més, liqueur pour l'essai des laits (Journ. chim. médic., 4.? série, 1856, 
t. II, p. 342, 402). —DoNNÉ. Nouveaux instruments pour determiner inme- 
diatement la richesse en créme d'un lait quelconque (Comptes rendus, t. XXI, 
p. 451; Cours de microscopie, Paris 1844).—DoyÉRE. Étude du lait au point 
de vue physiologique et économique (Ann. de l'Institut. agronomique, 1849). 
—CH. EKIN. Cows milk and the best methods of detecting its adulterations 
(Pharm. Journ., 1872, p. 881). — Emporsonnement par le lait d'une vache sou- 
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mise à un traitement mercuriel (Ann.d'hyg. et de méd. lég., 1.2 série, 1848, 
t. XXXIX, p. 453). —FiLnoL y Jouy. Recherches sur le lait, 1856.—GLau- 
TIER DE CLAUBRY. De la conservalion du lait (Ann. d'hyg. et de méd. lég., 
1835, t. XII, p.81).—Sur la sophistication du lait au moyen de la maliére 
cérébrale (Ann. d'hyg. et de méd. lég., 1842, t. XX VII, p. 287). —GIRARDIN. 
Note pour servir à l'étude du lait (Journ. pharm. et chim., 3.2 série, 1853, 
t. XXIII, p. 491).—HainLen. Sur les sels du lait de vache (Journ. pharma- 
cie et chim., 3 * série, 1843, t. TIT, p. 467).—0. Henry. Sur la sophistica- 
tion du lait au moyen de la maliére cérébrale (Bull. de l'Acad. de mèd., 

t. VIL p. 418).—Le Canu. Vote concernant l'analyse du lait (Journ. pharm. 
et chim., 3.? série, 1854, t. XXV, p. 201).—LECoNTE. Nouveau procédé 
d'analyse du lait (Journ. chim. médic., 3.2 série, 1854, t. X, p. 577).—Ma- 
CADAN (Dr. Stevenson). The quality of milk supplied to towus (Pharm. 
Journ., 3,” série, 1874, p. 813, 832). —MArCcHanD (Eug.) (de Fécamp). Now- 
velle méthode de dosage de beurre dans le lait (Journ. pharm. et chim., 
3.? série, 1854, t. XXVI, p. 344).—PELIGOT. Sur les alterations du lail 
(Journ. pharm. et chim., 3.? série, 1846, t. I, p. 3i1).—PoGGraLE. Dosage 
de la lactine dans le lait (Journ. pharm. et chim., 3.2 série, 1858, t. XXXIV, 
p. 130). —QUEVENNE. Memoire sur le lait (Ann. d'hyg. et de méd. lég., 1.2 
série, 1841, t. XXVI, p. 5,257.—QUEVENNE y GLAUTIER DE CLAUBRY. 
Rapport sur le procédé du docteur Rosenthal prope à reconaître la falsifica- 
tion du lait (Journ. pharm. et chim., 3. série, 1454, t. XXV, p. 214).-Rer- 
SET. Experiences sur la composition du lait dans certaines phases de la traité 
el sur les aventages de la traité fraccionée pour la fabrication du beurre 
(Ann. de chim. et chim. phys , 3. série, t. XXV, p. 82), reproducido en 
Recherches practiques et experimentales sur Pagronomie, Paris 1863, p. 1.— 
Reve. Du lait (tésis de concurso de medicina, 1856).—RoSENTHAL. Mé- 
moire sur la falsification du lait (Journ. pharm. et chim., 3.? série, 1854, 

t. XXVI, p. 214).—Sorerr. Dosage du sucre du lait au moyen du sachari- 
mélre (Comptes rendus, t. XX VIT, p. 584).—SouBEIRAN (E ) y Henry (0.). 
Sur la cervelle dans le lait (Journ. pharm. et chim., 3.* série, 1842, t. I. 
p. 222). —VOoELCKER (prof.). On milk, its supply and adulteration (Pharm. 
Journ., 3 ° série, 1874).— W aNKLIN. (J. ALFR.) Milk analysis by the Am- 
monia process (Pharm. Journ., 1871, p. 123). 


LEVADURA DE CERVEZA.—La levadura de cerveza está forma- 
da por el Mycoderma cerevisia y forma masas de color blanco 
amarillento, algunas veces amarillo, que se deshace fácilmente y 
sin olor agrio. 

Payen ha indicado la adicion de fécula à la levadura hasta 0,35. 
Se reconoce esta falsificacion diluyendo 20 gramos de la levadu- 
ra en agua y colocando la mezcla en un embudo tapado por la 
parte inferior; la fécula se deposita y se recoge despues de haberla 
lavado bien, para pesarla y reconocerla por medio del iodo y del 
microscopio 
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Tambien se ha encontrado creía en la levadura de cerveza, 
pero hace efervescencia tratada por el ácido clorhídrico. 

El doctor Letheby ha encontrado levaduras procedentes de 
Holanda que contenian hasta un tercio 6 una mitad de su peso 
de tierra de pipas (1863). 

LICOPODIO,—El licopodio es un polvo formado por los sporos 
del Zycopodium clavatum, L. (Licopodiáceas); es muy sutil, de 
color amarillo claro é inflamable. Examinado al microscopio 
(figura 126), se presenta bajo la forma de secciones de esferas, 





Figura 126.—Licopodio. 


formadas por tres planos dirigidos hácia el centro; su superficie 
granujienta presenta, entre cada granulacion, un pelo pequeño 
ensanchado en su extremo. Es insípido é inodoro. 

El polvo de licopodio es objeto de muchas adulteraciones. 

El polvo de madera se mezcla con mucha frecuencia al lico- 
podio, pero por la tamizacion en un tamiz de seda muy fino se 
separa facilmente el licopodio, quedando solamente sobre el ta- 
miz el polvo de madera (E. MoucHon). 

El talco se reconoce porque mezclado con agua se deposita en 
el fondo de la vasija; tambien puede descubrirse por incineración. 

El azufre se manifiesta fácilmente por el olorá ácido sulfu- 
roso que desprende el licopodio cuando se le quema y por el olor 
de hidrógeno sulfurado que desarrolla la lejía de potasa ó sosa 
cáustica. 

Jansen ha encontrado un licopodio que contenia 0,09 de sul- 
Jato cálcico, 0,011 de carbonato cálcico; 0,11 de talco; 0,343 de 
talco y 0,02 de agua. 

El almidon se descubre por medio del iodo, que tiñe de azul el 
agua en que es agitado 6 hervido el licopodio. 

Tambien se encuentra el licopodio adulterado con destrina, 
la que le comunica la propiedad de aglutinarse en masas, irre- 
gulares por la humedad y, en estas condiciones, exhala un olor 
característico (LILLARD). | 

Tambien se mezcla y, aun algunas veces, se sustituye el li- 
copodio con polen de diversos vegetales. El de las condferas que 
se reconoce, algunas veces, por la frotacion entre las manos, lo 
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que desarrolla un olor resinoso, es facil de distinguir al microsco- 
pio: en efecto, está formado por tres porciones de las que la me- 
dia es algo curva, trasparente é incolora y forma como un puen- 
te entre las otras dos; estas son ovóideas, amarillas y reticuladas 
en la superficie (figuras 127 y 128). 





Figura 127.—Polen de cedro. 


Recientemente Potyka ha encontrado, en el comercio, un li- 
copodio procedente de Galicia, que estaba enteramente formado 
por el polen del Pinus sylvestris. Su color era mas oscuro que el 
del licopodio verdadero y se mezclaba fácilmente con el agua 
(Neu. Jahrb. Phorm., t. XXVIII, p. 64). 





Figura 128.— Polen de pino. 


El polen de Typha latifolia, que no es inflamable como el 
polvo de licopodio, se distingue por su color amarillo oscuro y 
por su aspecto mirado al microscopio. Está formado por cuatro 
¿granos soldados entre sí, desnudos ó contenidos todavía en la cé- 
lula madre (figura 129). 





Figura 129.— Polen de Typha. 


CHEVALLIER. Un mot sur la falsification du lycopode par le soufre (Bull. 
¡de thérap. 1838, t. XIV, p. 241).—Janssen. Sophistication du lycopode 
| (Journ: chim. médic., 4.2 série, 1862, t. VIII, p. 237)—LEGriP. Fa/sifica- 
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tion du lycopode (Journ. chim. médic., 3. série, 1854, t. X, p. 244).—Li- 
LLARD (Benj.). Adulterated Lycopodium (The Pharmac., Chicago, 1873, 
t. IV, p. 283). —Mouchon (E.). Sur la falsification du lycopode (Journ. 
de Pharm. du Midi., 1841, t. VII, p. 417). 


LICORES.—Las materias colorantes cuyo uso está permitido en 
la preparacion de los licores, son las mismas que las indicadas 
para los bombones (véase esta palabra); para el Curacao de Ho- 
landa se puede emplear además el leño de Campeche; para los. 
licores azules el indigo soluble (carmin de índigo); para el ajenjo 
el azafran mezclado con el azul de índigo soluble. 

El uso de sustancias minerales está prohibido, en general, 
principalmente el de los compuestos de cobre, los óxidos de plo- 
mo, el sulfuro de mercurio, el cromato de plomo, el arsenito de 
cobre, el verde inglés, el carbonato de plomo y las láminas de 
chrysocola (Ordennance de police del 15 de Junio de 1862). (Véase 
ALCOHOLES). 

LIMADURAS DE HIERRO.—Véase HIERRO. 


LIMON (Esencia de).—La esencia de limon, Citrus limonum (Au- F 


ranciaceas), puede haber sido obtenida por expresion ó por des- 
tilacion. 

La esencia, obtenida por expresion, es amarilla, flúida y tiene 
un olor á limon muy suave, pero no es trasparente y se altera con 
facilidad; su peso específico «es 0,85. 

La esencia, obtenida por destilacion, es incolora, muy fiúida, 
trasparente, pero su olor es fuerte. 

La esencia de limon se espesa al aire; en contacto del iodo da 
una reaccion muy viva con explosion. 

Se ha falsificado con aceites fijos, de los que algunas veces. 
contienen hasta 0,33. (Dicu. Amer. Journ. Pharm., t. XV, på- 
gina 387); tambien se la adultera con parafina (DICHL) y con pe- 
¿rdleo (MAIscH). 

La esencia de trementina, que es la sustancia con que mas co- 
munmente se la mezcla, para adulterarla se reconoce fácilmente 
vertiendo en la palma de la mano algunas gotas de la esencia 


sospechosa y frotando con las dos manos. El olor particular de la | 


trementina, se hace perceptible de este modo con mucha fa- 
cilidad. 

LIMON (Zumo de). —ls muy general encontrar en el comercio 
el zumo de limones sofisticado por la adicion de un ácido mine- 
ral (ácido sulfúrico y clorhídrico) ó por un ácido vegetal (acido 
tartárico ó acético), © por el zumo de agraz, con objeto de aumen- 
tar su fuerza ácida. Como naturalmente contiene indicios, desul- 
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fatos y cloruros se vuelve nebuloso por las sales de barita 6 el ni- 
trato argéntico. Pero si inmediatamente forma precipitado, se 
podrá asegurar la adicion fraudulenta del ácido sulfúrico 6 del 
acido clorhídrico; tambien pueden reconocerse estos ácidos por 
la destilacion á una temperatura moderada, porque se les encon- 
trará en el producto condensado. 

El ácido tartárico se determina por una disolucion concentra- 
da de una sal de potasa, con la que formará un precipitado cris- 
talino; tambien formará precipitado en frio con el agua de cal en 
exceso. 

Para asegurarse de la presencia del agraz, se evapora el liqui- 
do hasta una sexta parte de su volúmen; se deja enfriar, se añade 
. alcohol y se formará un precipitado de crémor tártaro. 

El ácido acético se descubre por su olor en el producto de la 
destilacion 6 añadiendo al líquido ácido sulfúrico y alcohol; se 
formará éter acético, caracterizado por su olor penetrante. Se 
puede descubrir tambien del modo siguiente: se satura el zumo 
con cal 6 con creta, se filtra y se trata con alcohol; se evapora à 
sequedad el producto de la saturacion despues tratado por el al- 
cobol; el acetato cálcico se disolverá mientras que el citrato que- 
dará insoluble; filtrada y destilada esta disolucion alcohólica, 
dará éter acético, tratado con ácido sulfúrico. 

Lascelles Scott ha encontrado de 0,04 á 0,07 de oxalato ácido 
de potasa en el zumo de limon. 

El zumo de limon, que ha experimentado la fermentacion vi- 
nosa, no contiené nada ó casi nada de su ácido cítrico (Pharm. 
Journ., 1868). 

El comercio presenta algunas veces disoluciones de ¿cido ci- 
¿rico en lugar del zumo de limon, pero en este caso se puede 
probar la falsificacion por la falta de azúcar (J. LABICHE). 

LINAZA (Semilla de lino). —El lino, Linum usttlassimum L. (Li- 
. naceas), ofrece à la industria sus semillas y sus fibras. 

La semilla de lino (figura 130), presenta en la parte externa 
una túnicaló cubierta de aspecto lustroso, formada por una capa 
única de células anchas incoloras y exagonales; estas células con- 
tienen el mucílago; mas hácia dentro tiene una capa de células 
redondeadas de paredes gruesas y llenas de una materia granosa; 
despues de esta se ve una membrana formada por células estre- 
Chas, alargadas en fibras mas longitudinales, otras trasversales, 
lo que la da un aspecto estriado muy característico. Esta capa, 
fuerte y resistente, recubre unas células angulosas, mas 6 menos 
cuadradas, llenas de una materia colorante, al parecer resinosa, 
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que algunas veces se sale de las células. La almendra está for- 
mada por células que contienen fécula y aceite; el aceite se en- 
cuentra en las células mas superficiales 6 externas, 6 forma gló- 
bulos brillantes y redondeados; la fécula, que abunda en las cé- 
lulas del centro, está formada por gránulos angulosos, pequeños 
tres ó cuatro veces mas grandes que los de la pimienta. 
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Figura 130.—Semilla de lino.—Aumento, 220 diámetros (Hassall). 


La falsificacion de la harina de linaza es muy frecuente y casi 
siempre se la mezcla con salvado, con los residuos de la obtencion 
del aceite de linaza y con el serrin que ha servido para filtrar los 
aceites del alumbrado. 

Se pueden reconocer estas falsificaciones por la proporcion de 
aceite que dé la linaza; si está adulterada solo da 0,12 y si está 
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pura llega hasta 0,35; el iodo no colora en azul la harina de li- 
naza pura y tomará esta coloracion si tiene salvado. El éter y la 
bencina separan y dan á conocer la cantidad de aceite, el agua 
la del mucílago, y por último, la calcinacion descubrirá la pre- 
sencia de las materias minerales. 

Los residuos de la obtencion del aceite de colza, groseramente 
pulverizados, puestos en un vaso con agua caliente en suficiente 
cantidad para formar un líquido claro, depositan en el fondo de 
la vasija una capa formada por películas de color pardo ó rojizo, 
sobre la que se forma otra capa constituida por el polvo de color 
amarillento y sobre ella se encuentra el líquido de color amarillo 
claro. Este último, diluido en agua hasta que desaparezca su 
color, adquiere otra vez el color amarillo por unas gotas de lejía 
de potasa 6 de sosa. La linaza en las mismas condiciones for- 
ma solamente una capa en la que sobrenada un líquido turbio 
é incoloro que no modifica la accion del álcali ( Repert. de 
pharm., 1863). 

La harina de linaza mezclada con serrin de guayaco, como se 
ha encontrado alguna vez, se reconoce exponiéndola al vapor del 
ácido nítrico; la harina adulterada adquiere una coloracion ver- 
dosa que no presenta la harina pura. Se puede tambien tratar la 
mezcla con alcohol, y dejarla en contacto por espacio de una 
hora; se impregna despues en el alcohol una tira de papel de fil- 
tro y se la expone á los vapores nitrosos; si hay guayaco, aunque 
solo sea 0,01, el papel adquirirá color verde azulado, mientras que 
no adquirirá coloracion si la harina es pura. 

Se adultera tambien la linaza con tierra de estufistas, tierra 
caliza, ferruginosa y mas ó menos cargada de arcilla (1). a 


CHEVALLIER. Vente de farine de lin allongée de recoupes (Journ. chim. 
médic., 3.? série, 1851, t. VII, p. 39). —Falsificalions de la farine de lin 
(Journ. pharm. médic., 3.? série, 1863, t. IX, p. 383). —Falsification de la 
farine de graine de lin par la sciure de gayac (Bull. de thérap., 1838, 
t. XV, p. 178).—A. TRÉBUGHET. Falsification de la farine de lin et de 
moutarde (Ann. C hyg. et de médic. lég., 1843, t. XXIX, p. 50). 





(1) La harina de linaza se mezcla con mucha frecuencia con polvo de pan duro obte- 
nido al mismo tiempo que el polvo de la semilla de lino. Para reconocer este fraude se 
toma una corta cantidad de Ja harina sospechosa y se vierte en una copa de ensayo, se 
añade agua y se deja en reposo durante seis horas lo menos; pasado este tiempo se decan- 
ta el líquido turbio y espeso que sobrenada y se ensaya con la tintura de iodo. Si la li- 
naza está adulterada con pan, el líquido que sobrenada es blanco amarillento, poco espeso 
y da con la tintura de iodo coloracion azul, pero agrisada; si la linaza es pura el líquido 
es amarillento, muy mucilaginoso y no adquiere color oscuro por el iodo.—(N. del T.) 
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LINO (Fibras de),—Las föras de lino ó hilo de lino se mezclan 
generalmente con otras fibras vegetales, y se han dado muchos 
procedimientos para reconocer este fraude. (Véase TELAS). Se las 
mezcla tambien con ¿/ierra y con arena y algunas veces se las 
humedece para aumentar su peso. 

LINO (Aceite de). —ACEITE DE LINAZA.—El aceite de linaza tiene 
siempre color amarillo con viso rojizo, es algo viscoso, de olor 
picante y sabor desagradable. Se enrancia con facilidad y es 
secante. 

El peso específico del aceite de linaza, es próximamente 0,935. 

El aceite de linaza se adultera con frecuencia con aceite de re- 
sina, cuyo peso específico es 0,989, y en este caso, presenta el 
aceite de linaza una densidad superior 4 0,935. Se reconoce el 
fraude vertiendo con precaucion sobre una corta cantidad del 
aceite sospechoso, préviamente introducido en un frasco, un poco 
de aceite de linaza puro; los dos aceites se mezclan con lentitud 
y no deben aparecer estrías al tiempo de la mezcla. Se puede ver- 
ter tambien en una cápsula de porcelana 10 6 12 gotas de aceite 
puro y en otra parte de la cápsula otra cantidad igual de aceite 
sospechoso; se trata cada uno por una gota de ácido sulfúrico y 
la mancha se vuelve parda muy lentamente en el aceite puro, el 
aceite adulterado una mancha roja-parda oscura que conserva, 
por bastante tiempo el tinte rojizo y se cubre de espuma (BLUNDELL 


Y SPENCE, Proceed. of the Amer. Pharmac. Assoc., 1874, pági- 


na 482). 

Una de las adulteraciones que se ponen en práctica con mas 
frecuencia es la mezcla del aceite de linaza con el aceite de higa- 
do de bacalo desinfectado. Para reconocerla se ponen dos partes 
en peso del aceite en un tubo de ensayo y se vierten sobre él tres 
partes de ácido nítrico puro; se mezclan bien con un agitador y 
se deja en reposo: el aceite y el ácido se separan en seguida y 
quedan formando dos capas. Si hay aceite de hígado de bacalao 
la capa de aceite se vuelve parda, despues de bastante tiempo, 
mientras que la de ácido aparece amarilla naranjada 6 amarilla 
oscura. La coloracion es mas 6 menos intensa segun la cantidad 
de la sustancia adulterante. Por este medio puede reconocerse la 
mezcla de menos de 0,03 de aceite de bacalao. El aceite de lina- 
za puro se vuelve al principio verde, despues amarillo verdoso, 
mientras que el ácido toma un color brillante amarillo claro 
(Aug. MORELL). 


Falsification de l'huile de fosie de morue (Bull. des travo. de la Soc. de 
pharm. de Bourdeaux, 1874, t. XXX, p. 104). —MorELL (Aug... The adul- 
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teration of Linseed oil with Cod. oil (Pharm. Centr. für Deutschl, Octu- 
bre, 1873, núm. 40; Pharm. Journ., Noviembre, 1873). 


LIRIO DE FLORENCIA.—El rizoma, llamado raíz de lirio de 
. Florencia, /ris florentina, L. (Irideas), esde una pulgada de grue- 
so, geniculado, compacto y pesado, blanco y con puntos rojizos 
ó pardos que indican los sitios en que estaban implantadas las 
raícillas; su sabor es acre y amargo y su olor recuerda el de la 
violeta. 

Segun H. Groves se le sustituye en Italia con los rizomas del 
Iris pallida y del Iris germanica. 

La sustitucion ó mezcla con el rizoma del Zris germanica, que 
tiene el olor mas débil y no tan agradable, y un sabor muy acre, 
se facilitan por el cuidado que tienen los falsificadores de dejar 
esta raiz en contacto con el polvo de lirio de Florencia. 

Los trozos careados por los insectos se recubren en la parte 
carcomida con mucilago de goma tragacanto y polvo de lirio; 
. pero la fractura demuestra la falsificacion porque las partes in- 
ternas quedan asurcadas por las galerías de los insectos. 

El polvo de lirio está sofisticado generalmente; J.-H. Schulz 
ha encontrado en él grandes cantidades de harina de avena (The 
Pharmacist, Chicago, 1873, p. 69). 

LITARGIRIO.—Véase PLomo (Protóxido de). 

LITINA (Carbonato de).—Schlagdenhauffen ha demostrado que 
el carbonato de litina está casi siempre impurificado por los clo- 
ruros de sodio y de amonio, sulfato potásico y una notable can- 
tidad de azúcar de leche. Esta última sustancia se añade sin duda 
alguna con objeto fraudulento. 


SCHLAGDENHAUFFEN. /mpuretés du carbonate de lithine du commerce 
(Union pharmac., 1873, t. IV, p. 11). 


LUCERNA (Semillas de).—La lucerna, Medicago sativa, L. (Legu- 
minosas), debe tener semillas amarillentas y lustrosas. Si las se- 
millas son blancas no están maduras; si son pardas es que se las 
ha calentado demasiado para separarlas de sus cubiertas. 

Algunas veces se pasan las semillas por vapor de azufre, des- 
pues de haberlas humedecido; pero, en este caso, son muy áci- 
das y su agua de locion precipita por las sales de barita. 

Se han imitado tambien las semillas de ¿ucerna roja colo- 
reándolas con añil y leño de Campeche, adicionado de caparrosa 
verde. En este caso producen una mancha azul sobre el papel ó 
su color se trasforma en violeta por los álcalis, y en amarillo por 
los ácidos (CHEVALLIER). 
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LÚPULO.—Los conos de lúpulo Humulus lupulus, L. (Canna- 
bieas) deben su propiedad amarga y tónica al /upulino que se 
forma en las escamas y en los ovarios y está constituido por un 
polvo amarillo. Se encuentran algunas veces en el comercio lú- 
pulos privados casi totalmente de su lupino por la tamizacion 
para tener por este medio separados la parte activa y los conos 
casi inertes; estos conos se venden á los farmacéuticos y á los 
herboristas (STAN. MARTIN). 

Tambien se encuentran en el comercio lúpulos ya agotados 
procedentes de las cervecerías; estos lúpulos están espolvoreados 
con flor de azufre con el pretexto de que esta adicion es necesa- 
ria á su conservacion, siendo así que no es otra cosa que un in- 
conveniente en la fabricacion de la cerveza por el ácido sulfúri- 
co que la acompaña con frecuencia (DESMIGNY). 

Se ha observado en Inglaterra que las bolas de lúpulo con- 
tienen materias extrañas como coca de Levante, granos del Pa- 
raiso, cuasia, chiraita, genciana y manzanilla. Tambien se ha 
encontrado algunas veces tabaco de colillas 6 privado de narco- 
tina (Q. PHILIPPS. HASSALL). 


STAN. MARTIN. Houbion, officinal, son adulteration (Bull. de thérap., 
t. XLVII, p. 288). 
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MACARRONES.—El uso del bicarbonato sódico introducido en 
la pasta de macarrones para lavarla, ha sido indicado por Che- 
vallier; la maceracion de esta pasta producirá efervescencia con 
los ácidos, loqueindicará la presencia del carbonato sódico. Este 
cuerpo no es, sin embargo, peligroso. 

MÁCIAS.—Véase NUEZ MOSCADA. 

MÁCIAS (Esencia de). —Se la sustituye con una tintura alcohó- 
lica de nuez moscada; pero este líquido es de color amarillo de 
oro, muy flúido y se mezcla perfectamente con agua, volviéndo- 
se lechoso. Además, tratado por una ó dos gotas de una mezcla 
de bicarbonato sódico y de ácido sulfúrico, adquiere inmediata- 
mente un bello color verde oscuro (DE LETTER). 


DE Lerrer. Falsification de l'essence de macis (Journ. de la Soc. de 
pharm. de Bruxelles, 1883; Journ. chim. médic., 4.% série, 1863, t. IX, 
p. 542). 

MAGISTERIO DE AZUFRE.—Véase AZUFRE. 

MAGISTERIO DE BISMUTO.—Véase BismuTO (Sub-nitrato de). 

MAGNESIA BLANCA.—Véase MAGNESIA (Carbonato de). 

MAGNESIA CALCINADA.—La magnesia calcinada ú óxido mag- 
nésico es un polvo blanco, insípido, infusible y enverdece el ja- 
rabe azul de violetas. Debe disolver completamente y sin efer- 
vescencia en el agua acidulada, y su disolucion en el ácido clor- 
hídrico no debe precipitar por el carbonato sódico, lo que indi- 
caria la presencia de la cal. No debe calentarse por su mezcla con 
el agua. 

El comercio presenta algunas veces la magnesia de orígen 
marino, lo que se conoce por la presencia de los cloruros de so- 
dio y de magnesio (HERBELIN). 
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La magnesia calcinada del comercio contiene, algunas veces, 
ácido silicico, cal, alúmina, agua y ácido sulfúrico combinado. 
El ácido clorhídrico disuelve todo menos el ácido silícico que 
forma un depósito en el fondo del líquido; el amoniaco líquido 
en exceso determina en la disolucion un precipitado abundante 
gelatinoso de alúmina hidratada; se filtra y trata por el ácido 
oxálico para separar la cal (MorissE). 

La magnesia calcinada del comercio, contiene generalmente 
hierro (Archiv. d. Pharm. ener., 1872, p. 22). 

Cuando la magnesia calcinada, mezclada con agua, presenta 
elevacion de temperatura se debe sospechar la existencia de la 
cal, de lo que nos aseguramos por el tratamiento con el oxalato 
amónico. Se reconocerá tambien la presencia de la cal, tratando 
por el bicarbonato sódico la disolucion de magnesia calcinada 6 
por el ácido clorhídrico; en este caso, se formará un precipitado 
blanco. 

Si la magnesia calcinada contiene carbonato magnésico hace 
efervescencia con los ácidos. 

El sulfato magnésico se reconoce por el cloruro bárico que 
ocasiona un precipitado blanco insoluble en el ácido nítrico. 


HERBELIN. Sur la magnésie du commerce (Journ. de pharm. et chim., 
4.2 série, 1867, t. VI, p. 449). —Monisse. Falsification de la magnésie 
(Journ. chim. médic., 3.? série, 1852, t. VIII, p. 105). 


MAGNESIA (Carbonato de). — El carbonato de magnesia básico, 
magnesia blanca, es un polvo blanco, insípido, inodoro, inaltera- 
ble, suave al tacto, apenas soluble en agua, se disuelve en el áci- 
do clohídrico con efervescencia y el líquido no debe precipitar 
con el oxalato amónico lo que indicaria la presencia de la cal. 

La mezcla de la magnesia con el carbonato cálcico, se conoce 
con el ácido clohídrico diluido que disuelve la cal y la magne- 
sia; de esta disolucion se precipita la cal por el oxalato amónico. 

El almidon se determina por la accion que el agua de iodo 
ejerce el líquido resultante de hervir en agua el carbonato. 

La silice forma un residuo insoluble por el tratamiento con el 
ácido clorhídrico 6 el nítrico. 

La alúmina es precipitada por el amoniaco de la disolucion 
nítrica de la sal de magnesia y forma un magma gelatinoso. Si 
este se calcina con nitrato de cobalto, adquiere color azul. 

La presencia del %ierro, procedente de una preparacion vicio- 
sa y que puede sospecharse por la coloracion rosea de la magne- 
sia, se reconoce en la disolucion nitrica de la sal por medio del 
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cianuro ferroso-potásico que produce un precipitado azul (Archiv. 
d. Pharm. ener., 1872, p. 22). 

R. V. Matisson ha encontrado recientemente una magnesia, 

llamada pesada, que es una mezcla de sal de la Rochela y de mag- 

nesia (Amer. Journ. of Pharm., p. 13, 1873). 

Si contiene sulfato potásico se conocerá por el precipitado 
blanco que producen las aguas de locion de la magnesia con el 
cloruro bárico y por el precipitado que determina el cloruro pla- 
tínico. 


DALPIAZ. Carbonate de magnésie falsifié (Journ. chim. médic., 3.2 sé- 
rie, 1851, t. VII, p. 297). 


MAGNESIA (Citrato de). —El citrato magnésico es una sal blanca, 
de sabor poco perceptible, poco soluble en agua fria y se emplea 
con bastante frecuencia como purgante. 

En su preparacion se suele sustituir el ácido cítrico por el 
ácido tartárico y la magnesia por la sosa, por las ventajas que 
indudablemente tiene el tartraro sódico efervescente sobre el ci- 
trato; pero no por esto deja de existir un fraude punible. 

Bultot ha demostrado que los citratos de magnesia eferves- 
centes están casi exclusivamente compuestos de tartrato y bi- 
carbonato sódicos, en forma de granos de diversas dimensiones, 
á consecuencia sin duda del poco esmero con que se preparan 
(Répert. de Pharm. , 1873, 135). 

MAGNESIA (Sulfato de). —El sulfato magnésico (Sal de la Hique- 
ra, Sal de Sedltitz, Sal de Epsom) es blanco, inodoro, amargo, 
cristalizado en prismas cuadrangulares, terminados por apunta- 
miento de cuatro caras; se efloresce al aire á no ser que conten- 
ga un poco de cloruro magnésico que es delicuescente. El co- 
mercio le presenta siempre en pequeños prismas aciculares por- 
que se altera su cristalizacion. 

La mezcla con el sulfato sódico (del que à veces existe hasta 
0,30 6 0,40) se reconoce disolviendo cien partes de la sal en agua 
y precipitando por la potasa la magnesia que se recoge sobre 
un filtro, se lava con gran cantidad de agua y se calcina; por 
este medio se deben obtener diez y ocho partes de magnesia 
cáustica si la sal es pura. Se puede tambien añadir alcohol á la 
disolucion acuosa, en la que no debe formarse precipitado. Tra- 
tando un peso conocido de sulfato de magnesia sospechoso con 
agua de barita en exceso, se precipita la magnesia y queda en el 
líquido, con el exceso de agua de barita, la sosa cáustica en li- 
bertad; acidulada la disolucion con ácido clorhídrico, no dejará 
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ningun resíduo fijo si el sulfato magnésico es puro, y dejará, 
por su evaporacion, un resíduo de sulfato sódico si es impuro. 

El sulfato magnésico que contiene sulfato de manganeso pro- 
duce una disolucion que adquiere color pardo por el agua cloru- 
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Figura 131.—Maiz.—(Hassall), 


A, Corte trasversal de la testa (aumento, 100 diámetros); B, aspecto longitudinal de las 
células de la túnica externa de la testa (aumento, 200 diámetros); C, células de la su- 
perficie de la semilla (aumento, 200 diámetros); D, células de la sustancia de la semi- 
lla (aumento, 100 diámetros); E, blastema (aumento, 500 diámetros); F, granos de fé- 
cula (aumento, 500 diámetros). 


rada y un poco de sosa cáustica, y deposita, despues de algun 
tiempo de reposo, copos de óxido de manganeso (ULEX). 

El sulfato de magnesia del comercio puede contener hierro; 
se le priva de este metal añadiendo á su disolucion un poco de 
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hidrato de magnesia; se hierve por espacio de un cuarto de hora, 
se filtra y se cristaliza. El hierro se reconocerá por el precipitado 

de óxido férrico que determinan el amoniaco y el hidrato mag- 
nésico. 


Los cloruros de magnesio y de calcio se separan por medio del 
alcohol. 


LANNEAU. Sulfate de magnésie sowillé de sulfate de fer (Journ. chim. 
médic., 4.2 série, 1859, t. V, p. 351).—ULex. Sulfate de magnésie con- 
tenant de sulfate de manganése; moyen de le reconnaître (Journ. chim. 
médic. , 3.? série, 1854, t. X, p. 171). 


MAÍZ.—Las cariópsides del Zea mais L. (gramíneas), son irre- 
gulares, globosas, deprimidas en ciertos puntos lisos, lustrosas, 
de color amarillo dorado, blanquecinas 6 violadas, y contienen 
mucha fécula. 

La cubierta de la semilla de maíz está formada por dos mem- 
branas, de las que la exterior consiste en siete ú ocho capas de 
células que tienen todas la misma direccion, tres veces mas lar- 





Figura 132. —Estructura de la fécula de maiz y tejido celular. 
Aumento, 420 diámetros. —(Hassall.) 


gas que anchas, de paredes granuladas, pero no redondeadas há- 
Cia afuera. La membrana interna consiste en una capa única for- 
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mada por células parecidas à las de los demás cereales. Las cé- 
lulas son angulares como las del arroz, pero presentan en el in- 

terior numerosos tabiques que forman muchas cavidades que 

encierran cada una un grano aislado de fécula (figura 131) 

(HASSALL). 

La fécula de maíz se parece mucho á la de la avena, pero sus 
granos son mas gruesos, no forman grupos y presentan, à la 
luz polarizada, estrellas bien manifiestas (figura 132) (HassaLL). 
En la figura 101, pág. 302, están indicados con la letra 47, los gra- 
nos de la fécula de maíz vistos con la luz polarizada. 

La de maíz es de color amarillo de paja y poco rica en glu- 
ten. Algunas veces está mezclada con fécula de patatas; pero por 
el exámen microscópico se puede reconocer fácilmente la falsifi- 
cacion. 

El almidon de maíz se asemeja al de arroz porque sus granos 
tienen como los de esta la forma poliédrica bien manifiesta; pero 
los del de maíz son mas regulares y exagonales y por lo regular 
están reunidos en grupos. Los granos de la fécula de arroz están 


sueltos y son mucho mas pequeños que los de la de maíz. 
(G. Pamo). 


MALVABISCO.—Véase ALTEA. 

MANÁ.—El maná es una materia concreta y azucarada, exu- 
dada por incisiones del tronco de varios fresnos, del Fraxinus 
Ornus L., y del Fraxinus rotundifolia, L. (Jazmineas) princi- 
palmente. Se distinguen en el comercio tres especies de manás, 
el maná en lágrimas, que se presenta en fragmentos alargados: 
de color blanco ligeramente amarillento; el mand en suerte, 
formado por pequeñas lágrimas aglutinadas por el maná blan- 
do y sucio; y el mand graso, que no es otra cosa que el maná 
antiguo fermentado y reblandecido. Tambien se distinguen en 
el comercio los mands de Sicilia de los manás de Calabria; pero 
segun las observaciones de D. Hambury, la recoleccion de este 
producto ha cesado por completo en Calabria. 

Se fabrica un maná en lágrimas con el maná en suerte di- 
suelto en agua, en la que se purifica, y despues se concentra para 

que se deposite en hilos ó varitas. 

El maná se falsifica con glucosa, azúcar y almidon, y en Paris: 
se vendió en 1843 mas de una tonelada de maná casi enteramen-- 
te formado por el azúcar de fécula. Este maná presentaba un as-- 
pecto general y una fractura muy diferentes de las del verdadero» 
maná. Su sabor á caramelo y un poco amargo, su no inflamabi-- 
lidad, su fermentacion mas fácil sin dejar manita en el líquido,, 
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la presencia del sulfato cálcico y su accion sobre la luz polariza- 
da permitian asegurarse fácilmente del fraude (Menier). Los 
manás ficticios no contienen cristales como el maná verdadero; 
por otra parte su sabor es diferente y no dan manita por el alco- 
hol de 36° hirviendo. 

Histed recibió de Paris en 1870 un maná artificial jæ conte- 
nia cristales de manita en su fractura; este maná era mas limpio, 
mas claro, mas uniforme en su coloracion, y mas sólido que el 
maná ordinario; era mas soluble en agua, su disolucion resulta- 
ba clara y no producia espuma persistente por la agitacion y en 
fin, solo contenia 0,40 de manita en lugar de 0,70. 

La presencia del azúcar como fraude, se reconoce poniendo en 
fermentacion un peso dado de maná con un poco de levadura de 
cerveza y agua. Se coloca la mezcla en un matraz y se recogen 
los productos gaseosos en una disolucion de cloruro bárico adi- 
cionada de amoniaco: el ácido carbónico se precipita al estado de 
carbonato bárico que, lavado y desecado, se pesa para saber la 
cantidad de azúcar trasformada. haciendo abstraccion del azúcar 
fermentescible contenido naturalmente en el maná. Evaporado 
el residuo, despues de haber sido tratado con alcohol de 86° hir- 
viendo, filtrado rápidamente y dejado enfriar, depositará agujas 
de manita que se pesarán despues de haberlas desecado. 

La mezcla del maná con fécula ó almidon se reconocerá, por- 
que estas sustancias no se disuelven en alcohol hirviendo; será 
además fácil asegurarse de la presencia de estos cuerpos por el 
exámen microscópico: tambien se les puede descubrir por la 
tintura de iodo. 

La adicion de una resina purgante se indica porque la disolu- 
cion alcohólica del maná se enturbia vertiendo agua sobre ella. 

Las sales minerales purgantes, que pueden haberse añadido al 
maná, se encontrarán en las cenizas; el sulfato sódico queda in- 
soluble en el alcohol. 


Hisrep (EDw.). On artificial Blake manna (Paria. Journ., 1870, pá- 
gina 629).—MÉNIER. Substitution d'un produit sucré à la manne (Journ. 
pharm. et chim., 3.? série, 1842, t. I, p. 98, 154). 


MANGANESO (Peróxido de). —El peróxido de manganeso (pirolu- 
cita) se encuentra generalmente mezclado con el sexquióxido de 
manganeso hidratado, que produce menor cantidad de cloro y 
tiene, por consiguiente, menor valor comercial. Puede notarse 
la diferencia, observando los caractéres mineralógicos. 

Es siempre conveniente recurrir á la análisis química para 
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determinar la proporcion de manganeso contenida en un peróxi- 
do comercial. Para esto se puede practicar el procedimiento de 
Gay-Lussac, por el que se conoce directamente la cantidad de 
cloro que suministra un peso dado de óxido de manganeso , ó 
bien se puede determinar la cantidad de oxígeno que da por la 
calcinacion un peso dado de óxido de manganeso. 

«Preferible á estos dos procedimientos, es el propuesto por 
Will y Fresenius y modificado últimamente por Mohr, para el 
ensayo de las manganesas comerciales. Este procedimiento está 
fundado en la propiedad que tiene el ácido oxálico, puesto en con- 
tacto con el peróxido de manganeso, de convertirle en ácido car- 
bónico, mediante la accion del ácido sulfúrico (G. Pamo, Manual 
de anális. quim. aplic. á las cienc. médic., 3. edicion, Madrid 
1875).» 

MANTECA COMUN. —La manteca comun ó grasa de puerco, pro- 
ducida por el Sus scropha, L. (Mamiferos, Paquidermos), es blan- 
ca, blanda, casi inodora y de sabor soso y fastidioso; se disuelve 
en alcohol y mejor en éter. Se funde entre + 26° y 31°; su densi- 
dad es de 0,938 à + 15°. Se enrancia fácilmente en contacto del 
aire. 

Mezclada la manteca con grasas inferiores, no tiene el color 
tan blanco y su sabor no es tan soso como cuando es pura; si con- 
tiene fambart (grasa que se recoge en las vasijas en que se cue- 
cen los embutidos), es verdosa y presenta una consistencia mas 
blanda y sabor desagradable y ligeramente salado. 

La manteca se mezcla algunas veces con sub-carbonato sódico 
con objeto de que pueda absorber mayor cantidad de agua. 

La adicion de agua en la manteca se puede reconocer por la 
fusion. Se conoce si se la ha añadido sal marina, mezclándola 
con agua y tratando el líquido filtrado con una disolucion de ni- 
trato argenticio. 

Es comun en los Het Unidos mezclar la manteca con 2 
ó 5 por 100 de lechada de cal. Se forma un jabon de color blanco 
de perla que, además de blanquear la grasa, permite incorporarla 
durante su enfriamiento hasta 25 por 100 de agua. (O. B. SCHUT- 
TLEWORTH. Canad, pharm. Journ., 1870). 

Astaix, de Limoges, ha indicado la sofisticacion de una gran 
cantidad de manteca de puerco, por la mezcla de una mate- 
ria mucilaginosa vegetal que refiere sin duda al carragahen. 

La manteca, en contacto de vasijas de cobre, puede apoderarse 
de algo de este metal, pero tratada la grasa con el amoniaco, 
adquirirá, en este caso, una bella coloracion azul. 
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Se pueden tratar tambien por el ácido nítrico los productos 
de la incineracion del cuerpo graso y demostrar en ellos la pre- 
sencia del cobre por el amoniaco y el cianuro ferroso-potásico. 
(Figura 133) (1). 





Figura 133.—Grasa de cerdo adulterada con fécula de patatas. 
Aumento, 240 diámetros. 


AsTaIx. Recherches sur la sophistication de la graisse de porc (Bull de 
la Soc. de méd. et de pharm. de la Haute Vienne; Ann. d'hyg. et de med. 
lég., 2.? série, t. V, p. 452.—Journ. pharm. et chim., 3.? série, t. XXVII, 
p. 453).—Prers. Awonge falsifiée par l’eau avec l’interméde du carbonate 
sódique (Journ. chim. méd., 4.* série, 1859, t. V, p. 455.—VipaL. Sur la 
falsification de l’axonge par le carbonate de soude (Journ. chim. médic., 
0.4 série, 1867, t. III, p 355). 


MANTECA DE CACAO.—Véase Cacao (Manteca de). 
MANTECA DE NUEZ MOSCADA.—Véase NUEZ MOSCADA (Man- 
teca de). 





(1) La manteca suele estar adulterada con almidon ó fécula de patata; ambas sustan- 
cias se reconocen examinándola al microscopio ó bien triturándola en un mortero pequeño 


con una gota de tintura de iodo, Si hay fécula, adquirirá en seguida un color gris azula- 
do, si contiene corta cantidad de materia adulterante, ó coloracion azul si aquella se en- 


cuentra en notable proporcion. 
La manleca rancia se reconoce por el color amarillo que adquiere triturada con ioduro 
potásico, (N. del T.) 
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MANTECA DE VACAS.—La manteca de vacas ó parte grasa de 
la leche está formada por margarina, oleina principalmente, y 
butirina, craprina y capronina en muy corta cantidad. La man- 
teca superior tiene coloracion amarilla bastante intensa, su olor 
y su sabor son suaves, agradables y aromáticos, y se comparan 
å los de la avellana. Su consistencia es mediana; forma una parte 
fina que se corta facilmente en láminas delgadas. Debe contener 
la menor cantidad posible de leche porque en el caso contrario 
se enrancia con facilidad. 

Es fácil observar si la manteca no se ha lavado bien, porque 
cortando con un cuchillo un trozo delgado del interior de un 
pan de manteca, se ven salir de este trozo pequeñas gotitas 
blanquecinas. | d 

Como la manteca de invierno no tiene nunca el color que la 
manteca de verano, se la tiñe, 4 pesar de los antiguos decretos 
que rigen desde 1396 y como las mantecas de color amarillo de 
azafran son las mas buscadas por los consumidores, se da artifi- 
cialmente á estas mantecas la coloracion que se desea, y con este 
objeto se hace uso del azafran, de las flores de caléndula, del 
zumo de zanahoria, del achiote, de la cúrcuma, etc. 

El achiote no es estable; la cúrcuma sola da una coloracion 
verdosa que se corrige con un color rojo, pero no producirá en 
ningun caso una coloracion tan agradable al consumidor como 
la que da la Calendula arvensis, L. (Compuestas), cultivada ex- 
presamente en Gournay para teñir la manteca ó merliton (Ri- 
DARD). 

No es raro encontrar en el comercio la manteca forrada, es 
decir, en la que la manteca de mala calidad está envuelta 6 cu- 
bierta por una capa de calidad superior. 

Es necesario no olvidar la facilidad con que los cuerpos gra- 
sos disuelven las sales de cobre y tener cuidado de no fundir ni 
dejar enfriar la manteca en vasijas de este metal. La presencia 
del cobre podrá reconocerse por el cianuro ferroso-potásico que 
dará á la manteca una coloracion carmesí. 

Una de las sofisticaciones mas comunes de la manteca es la 
incorporacion de agua en gran cantidad. Para separar este agua 
se funde la manteca y se la mezcle con agua salada, agitándola 
hasta el enfriamiento. El doctor Crace Clarvet dice haber encon- 
trado en las mantecas así ensayadas de 0,02 à 0,14 de sal, y de 
0,10 à 0,12 de agua. Las mantecas saladas sobre todo se mezclan 


` con una cantidad grande de agua; ciertas especies inferiores 
contienen hasta un tercio de su peso. 
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Se puede demostrar la cantidad de agua que contiene una 
manteca poniéndola en una botella que se tiene cerca del fuego 
durante hora y media: el agua y la sal se separan; este agua es 
blanquecina y lechosa por la mezcla con un poco de leche de 
la manteca y forma algunas veces la cuarta parte del total de la 
masa. Se puede hacer tambien esta determinacion tomando un peso 
conocido de la manteca y calentarlo en una cápsula para evapo- 
rar el agua; la pérdida de peso indica la cantidad de agua. Se 
reconocerá en el agua separada por la fusion la proporcion de la 
leche de la manteca por la determinacion de la lactosa. 100 gra- 
mos de leche de manteca dan próximamente 60 gramos de azú- 
car de leche (HassaLL). 

En las mantecas de inferior calidad se ha encontrado algunas 
veces fécula, pulpa de patatas, leche endurecida al fuego, harina 
de trigo, etc.; pero poniendo la manteca en un tubo y fundién- 
dola con 10 veces su peso de agua se separarán todas estas mate- 
rias, que se depositarán en el fondo del tubo y se determina su 
peso. El caseo se separará de la leche por el amoniaco. La fécula, 
la harina y la pulpa de patatas se reconocerán por el microsco- 
pio y por la coloracion azul queadquirirán con la tintura deiodo. 
Se puede sospechar la existencia de las materias amiláceas cuan- 
do la manteca adquiere, en contacto con el agua de iodo, una 
coloracion azul mas ó menos sucia en lugar de una bella colora- 
cion amarilla naranjada. 

Se puede tambien determinar la fécula al microscopio exa- 
minando capas muy delgadas de manteca, pero es mas fácil fun- 
dir la manteca en agua, tratar el líquido por el éter para separar 
toda la materia grasa y examinar el residuo. 

Cuando la manteca tiene un precio elevado se la mezcla con 
grasas animales y sobre todo con la grasa de ternera, pero en 
este caso tiene un olor particular, que se hace mas sensible mez- 
clándola con un poco de potasa cáustica. Se funde à + 40° segun 
Francqui y entre + 65” y + 70° segun Chevallier. 

Por otra parte, el microscopio permite reconocer en ella los 
cristales de los ácidos margárico y esteárico. Se ha indicado una 
manteca vendida con el nombre de manteca de los Alpes que 
consistia en una mezcla de 0,50 de manteca de Baviera, 0,35 de 
grasa de puerco y 0,15 de grasa de buey fundidas y coloreadas 
con una sustancia amarilla. 

Se han encontrado en algunas mantecas el carbonato y el 
acetato de plomo; el producto de la incineracion tratado por el 
ácido nítrico, da un líquido que precipita en amarillo con el 


392 MANTECA DE VACAS. 


ioduro potásico y el cromato potásico y en negro con el hidróge- 
no sulfurado. 

La sal se encuentra en las cenizas y se reconoce fácilmente 
con el nitrato argéntico. ' 

Fred. Weill dice que en Paris se vende una pasta para colo- 
rear la manteca compuesta de 35,370 de cromato plúmbico; 
5,710 de sulfato plúmbico y 58,890 de materia grasa y achiote. 

Poggiale ha encontrado otra pasta formada por manteca ran- 
cia, cromato plúmbico, cúrcuma, cloruro sódico y todas las ma- 
terias salinas que contiene la sal marina. 

Hoorn ha propuesto el siguiente ova diraiento para determi- 
nar si la manteca está ó no falsificada. La manteca (10 gr.) fun- 
dida á una temperatura moderada se coloca en una campana ter- 
minada en punta, de 01,20 de larga y 01,025 de diámetro en los 
dos tercios superiores; la parte inferior está dividida en 10 partes 
iguales; se vierte en ella 07,30 de éter de petróleo (al peso medio 
de 0,69 à la temperatura de + 15° é hirviendo á+ 80 — 110); se 
agita fuertemente y se deja en reposo. Se trasvasa el éter, se 
reemplaza por nueva cantidad y se deja en reposo por dos horas. 
El agua, puesta en libertad, forma una columna que se valúa; 
en una buena manteca es de 0,10 41,14 y seencuentra hasta 0,40 
en la manteca falsificada; en el éter de petróleo, en las propor- 
ciones indicadas, se evapora y da la materia grasa, toda la de la 
manteca, pero si esta está adulterada con grasas de terneras, de: 
buey, de puerco, etc., en mas de 0,10, estas no se disuelven com- 
pletamente (Véase LECHE). 


BIDARD. Vote sur la coloration artificielle du beurre (Soc. d’agric. de la 
Seine-Inferienre, 1865, cah. 447, p. 173). —CHEVALLIER. Coloration arti- 
Jicielle du beurre (Journ. chim. médic., 4.? série, 1863, t. IX, p. 683).— 
FRANCQUI (J. B.). Sur l’analise du beurre (Dart médic., 1866; Journ. chim. 
médic., 5.* série, 1866, t. II, p. 151, 218).—HassaLz. Report on the adul- 
eration of Butter (Lancet, 1853).—HoorN. Journ. de médic. chirurg. et 
de pharm. de Bruxelles, 1871, p. 162; Ann. d'hyg. et de méd. lég., 2.* sé- 
rie, 1874, t. XLI, p. 460). —MarcHauD. Dosage du beurre dans le lait 
(Journ. pharm. et chim., 3.* série, 1854, t. XXVI, p. 344). —PocGIaLE. Co- 
loration du beurre par le chromate de plomb (Journ. de chim. el pharm., 
3." série, 1863, t. XLIV, p. 39 17).—Tinr (Dr. Meymott). The adulteration 
of Butter (Soc. of médic. officers of Health, 1874; Pharmac. Journ., 3.° sé- 
rie, núm. 193, 1874, p. 725).— War (Fréd.). Coloration du beurre en 
jaune par un compose toxique (Journ. chim. médic., 4.2 série, 1863, t. IX, 
p. 685). 
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MANZANILLA ROMANA.—Las flores (calátides) de la manzani- 
lla romana Anthemis nobilis, L. (Compuestas) (figura 134), son 
radiadas con el receptáculo casi 
plano y siempre provisto de es- 
camas cóncavas; su color es 
blanco rosado, son mas largas 
que anchas y tienen un olor 
franco, ligero y característico. 
El involucro tiene las hojuelas 
desiguales, vellosas y escariosas 
en los bordes. Los fiósculos de la 
circunferencia y las tres cuartas 
partes de los del centro son lar- 
gamente ligulados, obtusos en 
el vértice y reflejos; algunos de 
los fiósculos del centro son tubu- 
lados con el tubo ensanchado en 
la base. Comunmente se hace uso 
de las flores de manzanilla cul- 
tivada, cuyas calátides son mas 
gruesas y Casi esféricas. 

Se sustituye con frecnencia ó vw 
se mezcla la manzanilla con las | 





 calátides del Chrysanthemum 
parthenium, Pers., que tienen las 
flores dobles, mas pequeñas, tan n 
largas como anchas, de olor fuer- Figura 134.— Manzanilla romana. 
te, penetrante y desagradable; 
el perichino está formado por foliolas desiguales que tienen en 
su dorso una costilla saliente que persiste aun despues de secas; 
las exteriores son escariosas en los bordes y enteras en el vértice, 
mientras que las interiores están laceradas en el vértice. Los flós- 
culos de la circunferencia son ligulados, aovados y no reflejos; 
los del centro son tubulosos, con el tubo largo; el receptáculo 
está formado por pajitas lampiñas, lanceoladas y caducas (figu- 
ra 135). Se emplea tambien algunas veces para adulterar la man- 
zanilla la Matricaria parthenoides, Desf., que se parece mucho, 
por sus calátides, à la Matricaria parthenium, de la que solo se 
distingue por sus hojas (TIMBAL-LAGRAVE). 

Se sustituye, tambien con bastante frecuencia, la manzanilla 
romana por la manzanilla comun (figura 136) Anthemis arvensis, 
L., cuyas calátides son inodoras y el receptáculo está guarnecido 
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por pelos sedosos; y el Anthemis cotula, L., cuyas calátides tie- 
nen olor fétido. 


TimBaL-LAGRAVE. Vote sur la camomille romaine du commerce (Journ. 
chim. médic., 4.? série, 1899, t. V, p. 503). 


MECHOACAN (Raiz de). —La raíz de mechoacan, que se ha referi- 
do por error al Convolvulus mechoacanma, Rom. y Schultz, se 
presenta en forma de rodajas 6 pedazos privados de corteza, algo 
amarillentos por fuera, con manchas pardas, con resto de raíci- 
llas blancas y farináceas exteriormente, inodoros y de sabor un 
poco acre. 
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Figura 135.—Matricaria. Figura 136.— Manzanilla comun. 


Se la sustituye con la raiz de brionta, que no es tan blanca y 
tiene olor desagradable y sabor amargo acre y cáustico. 
MELILOTO,—El meliloto oficinal se reemplaza ordinariamente 
en las droguerías por el meliloto de los campos, á pesar de que 
este no es tan oloroso y está con frecuencia mezclado con otras 


MENTA. 395 


plantas. El Melilotus officinalis, Willd, se encuentra en las pra- 
deras húmedas y en las laderas de las zanjas y de los montes. 
Sus tallos son derechos con ramos rectos y rígidos: sus folículos 
son estrechos, alargados, casi lineares; su ovario es casi aovado, 
sus frutos están cubiertos de pelos. Se encuentra en el comercio 
en paquetes de 0m,30 á 0m,35 formados por ramos muy uniformes. 

Es fácil distinguir el meliloto oficinal del Melilotus arvensis, 
Walr., que crece en sitios secos, en los vallados de los caminos y 
en los campos incultos; sus tallos presentan los ramos muy ex- 
tendidos, divergentes, difusos, geniculados, tenues y flexibles; 
sus folículos son aovados ú oblong'os, su ovario contiene de 648 
huevecillos y sus frutos son lampiños. El comercio le presenta en 
paquetes de 0m,20 à 0m,25 formados por ramas gruesas y mezcla- 
dos con plantas extrañas (CHATIN). 


A. CHATIN. Sur un faus mélitot officinal (Repert de pharm., 1847, på- 
gina 377). 


MELITO DE ROSAS ROJAS.—Se conoce, por el siguiente proce- 
dimiento, si el melito de rosas rojas 6 miel rosada está bien pre- 
parado. Se mezclan cuatro gramos de la miel rosada con cuatro 
gotas de ácido súlfurico, y si está bien preparado, se convertirá 
al cabo de dos 6 tres minutos en una jalea consistente, límpida 
y de un bello color de frambuesa; si esto no sucede 6 está falsi- 
ficada ó no contiene la cantidad de rosas prescrita. 


PaTEL. Du miel rosat et de sa falsification (Journ. cdi et chim., 4." 
série, 1871, t. XIII, p. 309). 


MENIANTO,—EI menianto ó trébol acuático, Menyanthes trifo- 
liata, L. (Gencianeas), tiene las hojas con el peciolo largo, las fo- 
liolas aovadas redondeadas obtusas y lampiñas. 

Se la sustituye con las hojas del Ranunculus acris, L., que 
son de color verde oscuro algo pelosas por encima, sus foliolas 
muy incindidas é irregularmente dentadas (MoNTANÉ). 

Se ha indicado tambien la sustitucion de las hojas de menian- 
to por las del Ranunculus bulbosus, L.; estas hojas son vellosas, 
tripartidas con los segmentos lineares enteros; el peciolo de las 
hojas radicales está ensanchado en su parte inferior (Mass). 


MASSE. Sur la substitution de la renuncule bulbeuse an trèfle d'eau dans 
a preparation du sirop antiscorbutique (Journ. chim. mèdic., 5.* série, 
1865, t. I, p. 46). 


MENTA (Esencia de).—La esencia de menta es uno de los pro- 
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ductos de la destilacion de la menta piperita, Mentha piperita, 
L. (Labiadas), y algunas veces tambien de la Mentha viridis, L. 
Es de color verde amarillento, de olor aromático fuerte, sabor 
cálido, alcanforado, muy enérgico, que deja una sensacion de 
frescura en la boca si se deja penetrar en ella el aire. Su peso es- 
pecifico varía de 0,907 à 0,920. Con el tiempo se deposita un es- 
tearópteno que Proust ha considerado como idéntico al del al- 
canfor. Geiseler cree que este cuerpo no se deposita sino cuando 
la esencia se ha preparado con plantas y con flores desecadas. 

Se distingue de la esencia de menta verde en que esta adquie- 
re, por el tiempo, un color rojizo, y porque su sabor no es tan 
agradable ni tan cálido; su peso Sepelios varía entre 0,934 y 
0,9394, segun Brandes. 

En contacto del hidrato de cloral, la esencia de menta pipe- 
rita adquiere color rojo vivo que se vuelve al poco tiempo rojo 
de cereza. Este color se disuelve fácilmente en el éter, en el al- 
cohol y en el cloroformo, y no se destruye por la ebullicion; el 
acido sulfúrico aumenta su intensidad, y si entonces se añade 
cloroformo se produce una coloracion violeta oscura (JEHN). 

La esencia de menta está ordinariamente falsificada con otras 
esencias, con alcohol 6 con aceites fijos. 

«El fraude por el alcohol se reconoce agitando la esencia con 
un poco de acetato de potasa. Esta sal se disuelve en el alcohol 
que se separa de la esencia, la que sobrenada en la disolucion (1). 

>La mezcla con un aceite fijo se prueba si la esencia produ- 
ce en un papel una mancha oleosa (2) que no desaparece por el 
calor ni por su exposicion al aire. El alcohol de 40” no disuelve 
los aceites fijos; cuando se agita con una décima parte de su 
peso de una esencia oleosa, el cuerpo graso enturbia el alcohol y 
termina por separarse, mientras que el alcohol forma una diso- 
lucion clara. 

»Ninguno de los procedimientos citados por los autores, para 
poner en evidencia la esencia de trementina, da resultados satis- 
factorios, ni aun el del aceite de adormideras; nos abstenemos, 


(1) Otro procedimiento mas sencillo consiste en verter una porcion de la esencia que 
se quiere ensayar en una campana graduada; se mide la altura del líquido y se vierte so- 
bre la esencia una cantidad de agua próximamente igual, Si la esencia contiene alcohol, 
el agua se apodera de él y se observa que el volúmen de la esencia ha disminuido 
(Roze). (N. del A.) 

(2) Conviene añadir y trasparente, porque si el papel contiene algo de cola esta se di- 
suelve en la esencia y formará una mancha ó un cerco, aun con un aceite esencial per- 
fectamente puro (Roze). (N. del A.) 
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por lo tanto, de mencionarlos, porque solo conducen à errores (1). 

»Se puede tambien reconocer, hasta cierto punto, por medio 
del olor, la mezcla de las esencias, utilizando para esto su dife- 
rente volatilidad. Así, si se dejan caer algunas gotas de la esencia 
sospechosa sobre un papel que se agita en el aire y se huele 
diferentes veces, se conocen, en losintervalos, los olores extraños 
al de la esencia principal. Este procedimiento, que reside comple- 
tamente en la delicadeza del sentido del olfato, no tiene nada de 
seguro en la conclusion que de él se saca. Se encuentran datos 
mas ciertos en una experiencia muy sencilla fundada en la hi- 
dratacion de la esencia de trementina por la accion del aire hú- 
medo. Cuando se sopla con la boca en un frasco que contenga 
esencia de trementina hasta las tres cuartas partes de su capaci- 
dad, con suavidad para que no se agite el líquido, se condensa 
un poco de humedad sobre la esencia y se ven formar estrias 
blancas y opalescencias 6 nebulosidades que descienden al fondo. 
Repitiendo esta experiencia sobre la esencia de lavanda 6 de 
menta pura, la humedad no desciende en forma de nebulosida- 
des, sino en gotas en forma de rosario, mientras que una esencia 
mezclada con la de trementina experimenta las mismas modifi- 
caciones que la esencia de trementina sola. Las estrias nebulo- 
sas son mas evidentes cuando la mezcla es fraudulenta. Este fe- 
nómeno se produce con 5 por 100 de esencia de trementina, y 
hay muy pocas esencias en el comercio que resistan á esta prue- 
ba.» (BARRESWILL y AIMÉ GIRARD. Dictionairé de chimie indus- 
trielle, p. 333.) 

«Hemos practicado muchas veces el anterior procedimiento 
y le creemos infalible; exige alguna costumbre, pero se adquiere 
muy pronto. Para facilitar la práctita conviene que el líquido 
tenga una temperatura mas baja que la del vapor producido por 
la insuflacion, y para esto se introduce el frasco en agua fria un 
poco antes de la experiencia. En fin, hemos facilitado aun mas 
nuestros ensayos sirviéndonos, en lugar de la boca, de un apa- 
rato que no es otra cosa que una eolípila algo modificada, con 
la que se puede proyectar en la superficie de la esencia un pe- 


(1) Se ha preconizado tambien con este objeto introducir en la esencia sospechosa un 
pedazo de sub-acetato cüprico cristalizado (verdete) que la enturbiará si tiene esencia de 
trementina, y la dejará trasparente si es pura. Este procedimiento es tan defectuoso 
como el precedente, > 

Se conoce otro procedimiento que está fundado en la diferente solubilidad en el alco- 
hol de las esencias de las labiadas y de la esencia de trementina (Roze). 


(N. del A.) 
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queño filete de vapor. El fenómeno se produce instantáneamente.» 
(L. Roze. La Menthe poivrée, p. 40.) 

La falsificacion de la esencia de menta piperita con el aceite 
de ricino se practica en grande escala en América, y Schttleworth 
ha reconocido en una esencia la presencia del aceite de ricino y 
del alcohol, por medio del papel de filtro, que permanece engra- 
sado despues de la evaporacion de la esencia y del agua. Esta 
separa al alcohol dando á la mezcla un aspecto lechoso. Por una 
destilacion cuidadosamente practicada, se puede determinar la 
cantidad de los principios adulterantes. Por este medio se han 
separado 55 libras de esencia, 21 libras de aceite de ricino y 26 
libras de alcohol. Saemders ha indicado igualmente la existencia 
en una esencia de menta del comercio de New-York, de 0,25 de 
aceite de ricino. 

La esencia de menta se falsifica con la esencia de romero, pero 
en este caso se reconoce fácilmente la adulteracion porque el olor 
se encuentra modificado (Pharm. Journ., 1,263, 1841). 

La falsificacion con la esencia de copaiba se reconoce calen- 
tando la esencia sospechosa con ácido nítrico; se observa una 
pérdida en su fluidez tanto mas considerable, despues del enfria- 
miento, cuanto mayor sea la cantidad de esencia de copaiba que 
contenga (STAN MARTIN). 

La cantidad de Zrigeron canadense, que se encuentra en las 
plantaciones de menta en América, es la causa de que la esencia 
americana sea tan poco estimada en Europa. La esencia de Ẹri- 
geron da, con el iodo, las mismas reacciones que la esencia de 
menta (Marscx). La esencia de Frigeron, agitada con un volúmen 
igual al suyo, de disolucion de potasa, adquiere, despues de al- 
gunas horas, una coloracion roja. El ácido nítrico la comunica 
una coloracion parda uniforme, y produce à las doce horas una 
materia resinosa parda, envuelta en un líquido claro y recubierta 
por una delgada película blanca. El ácido sulfúrico ennegrece in- 
mediatamente la esencia de Zrigeron (E. G. Weeks, Proceed. 
Pharm. Assoc., 1873, p. 242). 

Worlée ha indicado la introduccion en Europa, de un preten- 
tido estearopteno de menta chino, que consiste simplemente en 
sulfato de magnesia, perfumado con esencia de menta (Polytech. 
Amer. Notizblatt, 1861, p. 96). 


JEHN. Coloration de l'hidrate de chloral par l'essence de menthe (Arch. 
der Pharm., Agosto 1870, Journ. pharm. et chim., 4.2 série, 1872, t. XVIII, 
p- 51).—MarscH (G. W.). The weeds of western Peppermint plantations 
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(Amer. Journ. of pharm., 3.* série, 1870, t. XVIII, p. 120).—MARTIN 
(Stan.). Un not sur la menthe poivrée et sur la falsification deson esenca 
(Bull. de therap., t. LXXIII, p. 319).—Roze (L.). La menthe potorée en 
Franceses produts falsifications de l'essence el moyens de la reconnaître, Pa- 
ris 1868, J. B. Bailliére.—SAEMDERS. On tke adulteration of Peppermit oil 
(Amer. pharm. Assoc. set., 1871, p. 221).— ScHuTTLEWORTH (E. B.). On 
tke adulteration of oil of Peppermint oil with Castor dil and alcool (Canadá 


pharm. Journ., 1872, t. V. p. 272; Amer. Journ. pharm., 4.* série, 1872, 
e a O: 


MERCURIO0.—El mercurio se amalgama con mucha facilidad: 
tampoco es raro encontrar en este metal, en estado de disolucion, 
algunos metales extraños como el estaño, el plomo, el zinc, la 
plata, el cobre. Esta mezcla se reconoce por el aspecto que ad- 
quiere el mercurio cuando se vierte sobre una superficie com- 
pacta y bien limpia; en efecto, en este caso forma casi siempre 
glóbulos no esféricos y que hacen cola; pero no debe atribuirse à 
este carácter un valor absoluto, porque el mercurio puro presenta 
este carácter sobre una superficie que no esté bien limpia ó que 
esté engrasada. Por esta razon es mucho mejor recurrir à los ca- 
ractéres químicos; para esto se observará, despues de un contacto 
prolongado, si el mercurio es atacable en frio por el ácido clor- 
hídrico ó por el ácido sulfúrico, que disolverán completamente el 
cobre, el zinc y el estaño: el ácido clorhídrico formará cloruro de 
plomo soluble y el ácido sulfúrico sulfato de plomo insoluble. 
La plata formará en los dos casos un compuesto insoluble, y el 
mercurio no será atacado. Se puede tambien trasformar el mer- 
curio en nitrato y tratarle por una corriente de hidrógeno sulfu- 
rado que precipitará el mercurio, mientras que los demás sulfu- 
ros se disolverán en el ácido nítrico. 

Se puede reconocer tambien la pureza del mercurio por la des- 
tilacion, pues si es puro no dejará ningun residuo. Puede conte- 
ner el mercurio, despues de destilado, zinc y arsénico, que son 
volátiles; pero se asegurará por la accion del nitrato ácido de 
mercurio; despues de algunos dias de contacto, los metales ex- 
traños se trasformarán en óxido que pueden separarse por la lo- 
cion. El subnitrato de mercurio y el óxido de este metal que que- 
dan mezclados con el mercurio, se separan vertiendo el metal en 
un embudo alargado y dejando caer el líquido hasta la última 
parte que contiene los cuerpos extraños, deteniendo estos con el 
dedo (Bussy). 

El mercurio que contiene materias extrañas se purifica pa- 
sandole á través de una piel de gamuza. 
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Se priva el mercurio de las materias grasas poniéndole en 
contacto por algunas horas con una disolucion de potasa 6 de 
sosa cáustica y lavándole en seguida con agua. 

MERCURIO (Bicloruro de).—El cloruro mercúrico © sublimado 
corrosivo se presenta en panes semiesféricos, de fractura acicular, 
semitrasparentes y que se polarizan fácilmente. Sus cristales son 
prismas romboidales, solubles en agua y sobre todo en el alcohol 
y en el éter; su sabor es acre y cáustico. 

Bultot, de Liege, ha ensayado un sublimado' que no era en- 
teramente soluble en el alcohol ni en el éter; la disolucion en es- 
tos líquidos tenia una coloracion rojiza. Atribuye esta sal como 
procedente de los líquidos que quedan de residuo en la prepara- 
cion de la anilina (Journ. pharm. Anvers., jun. 1873). 

MERCURIO (Deutoioduro de).—El ioduro mercúrico tiene un be- 
llo color rojo, es insoluble enagua, soluble en el alcohol, mas en 
caliente que en frio. | 

El ioduro mercúrico se mezcla con minio, sulfato bárico y 
cinabrio; pero aquel es completamente soluble en el ioduro potá- 
sico y por otra parte su volatilidad permite reconocer el fraude. 

MERCURIO (Deutoxido de).—El óxido mercúrico, precipitado rojo 
es de color rojo cuando no está hidratado; es poco soluble en el 
agua, á la que comunica sabor metálico; se descompone á una 
temperatura no muy elevada y se volatiliza sin dejar residuo. 

Puede contener nitrato de mercurio; en este caso desprende, 
cuando se le calienta, vapores rutilantes de ácido hiponítrico. 
Se le puede tambien calentar en un tubo: con un poco de ácido 
sulfúrico y limaduras de cobre para determinar la produccion de 
los vapores rutilantes. 

La mezcla del óxido de mercurio con ocre, polvo de ladrillo 
ó minio se reconoce calentando en una cápsula el producto sos- 
pechoso; porque el óxido mercúrico se volatiliza completamente 
convirtiéndose en oxígeno y vapores mercuriales. Tratado con 
ácido nítrico se forma un depósito oscuro, porque el minio se 
trasforma en óxido de color de pulga; el ladrillo pulverizado 
forma un depósito rojizo y el peróxido de hierro (ocre) se disuel- 
ve, quedando el líquido de color amarillo rojizo. 

El precipitado rojo se falsifica tambien mezclándole con pol- 
vos vegetales, lo que se reconocerá agitándole en agua: el óxido 
desciende en seguida al fondo y las materias vegetales sobrena- 
dan mas 6 menos tiempo. Además la calcinacion dará lugar á la 
formacion de ácido carbónico y de cenizas fijas. 

MERCURIO DULCE.—Véase Mercurio (Protocloruro de). 
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MERCURIO (Fulminato de).—El fulminato de mercurio es un polvo 
detonante, de color gris amarillento, soluble en el agua hir- 
viendo. 

La adicion del nitrato 6 del clorato potásico se conoce por 
la accion del agua fria, en la que se deposita el fulminato; el lí- 
quido que sobrenada precipitará en amarillo de canario por el 
cloruro platínico y en el blanco cristalino por el ácido tartárico. 

Se distingue el nitrato potásico vertiendo en el líquido ácido 
sulfúrico, y añadiendo una corta porcion de limaduras de cobre. 
Habrá produccion de vapores rutilantes y coloracion del líquido 
en azul. 

El clorato pótasico se indicará porque añadiendo al líquido 
ácido clorhídrico toma coloracion amarilla. 

Haciendo pasar una corriente de hidrógeno sulfurado se pre- 
cipita el fulminato al estado de sulfuro, y evaporando el líquido 
se tiene el peso de las sales de potasa. Si se calcina con carbon 
el residuo de la evaporacion, se disuelve en agua y se trata con 
el nitrato argéntico, se forma un precipitado de cloruro y de car- 
bonato argénticos. Se destruye esta última sal por el ácido nítri- 
co y el peso del cloruro argéntico, dará la proporcion de clorato 
preexistente. 

MERCURIO (Protocloruro de).—El cloruro mercurioso, calomela- 
nos, mercurio dulce, es blanco, inodoro, insípido y cristaliza en 
prismas cuadrangulares, terminados por pirámides de cuatro ca- 
ras. Es volátil sin resíduo; es insoluble en el agua y enelalcohol 
y adquiere color negro por los álcalis. 

Puede contener cloruro mercúrico (sublimado corrosivo) que se 
disolverá en alcohol caliente de 33” Baumé; el agua de cal pre- 
cipitará el líquido en amarillo y el ioduro potásico en rojo. Se 
puede disolver tambien el sublimado por medio del éter. 

Las sales fijas, carbonato plúmbico, sulfato y fosfato cálcicos, 
huesos calcinados, sulfato bárico, carbonato cálcico, etc., quedan 

como resíduo por la sublimacion de los calomelanos. 
| Los carbonatos hacen efervescencia con los ácidos; el de plo- 
mo se reconoce por el precipitado negro que produce con el hi- 
drógeno sulfurado y el precipitado amarillo que determina el 
cromato potásico y el ioduro potásico. El carbonato cálcico pre- 
Cipitará en blanco por el oxalato amónico. 

El sulfato y el fosfato cálcicos, lo mismo que los huesos cal- 
cinados, no hacen efervescencia con los ácidos, y darán un pre- 
Cipitado blanco con el cloruro bärico y el oxalato amónico. 

El sulfato bárico forma, por la calcinacion con carbon, un 
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sulfuro que, disuelto en agua, desprende hidrógeno sulfurado y 
precipita con el ácido sulfúrico. 

La gomá se disuelve en agua y se precipita de su disolucion 
por el alcohol. 

El almidon forma engrudo con el agua hirviendo y toma co- 
loracion azul por el iodo. 

La calcinacion deja un residuo carbonoso y negro si los calo- 
melanos contienen goma 6 almidon. 

El precipitado blanco del comercio inglés, está ordinariamen- 
te falsificado con carbonato plúmbico 6 con carbonato cálcico; se 
encuentra algunas veces en él hasta 0,94 de este último cuerpo 
(BARNES). 

Se sustituye à veces el precipitado blanco de Lemery (cloro- 
amiduro mercúrico) por el cloruro mercurioso obtenido por pre- 
cipitacion (NıcKLÉS). 


BARNES (J. B.). Falsification du précipité blanc |Proceed. Brit. pharm. 
Confer., 1867, p. 10; (Journ. pharm. et chim., 4.2 série, 1868, t. VIII, pá- 
gina 399). 


MERCURIO (Sulfuro de). —El sulfuro de mercurio ó cinabrio, se 
presenta en masas voluminosas de color rojo oscuro que adquie- 
ren por la pulverizacion una hermosa coloracion roja, y enton- 
ces se le da el nombre de vermellon. Es inalterable al aire, inso- 
luble en agua y debe volatilizarse completamente por la accion 
del calor. Calentado en contacto del aire se descompone y da 
mercurio metálico y ácido sulfuroso. No debe ceder nada al amo- 
niaco. 

El vermellon puro y de buena calidad es de color rojo vivo, 
mientras que el que está falsificado presenta mal aspecto. 

La presencia del mercurio metálico se reconocerá por el exá- 
men con una lente ó por medio de una lámina de cobre que se 
empañará por el simple contacto ó por el frotamiento. 

El óxido férrico, colcotar, que el cinabrio contiene algunas 
veces, se encuentra en el líquido resultante del tratamiento 
por el ácido nítrico, del que será precipitado por el amoniaco. 

El minio, que disolverá tambien en el ácido nitrico, dará un 
precipitado blanco con el amoniaco y el sulfato sódico y negro 
con el hidrógeno sulfurado; se reconocerá tambien por el ácido 
sulfúrico diluido que da una coloracion parda y forma un preci- 
pitado pardo de sulfato plúmbico. 

El rejalgar es soluble en el amoniaco. 

La barita sulfatada teñida de rojo y el ladrillo pulverizado 
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quedan como residuo de la incineracion y no se disuelven en el 
ácido nítrico. 
- La sangre de drago se disuelve en el alcohol y se separa por 
este medio del cinabrio. | 
Los vermellones del comercio se falsifican generalmente con 
el cromato de plomo bibásico que queda como residuo despues de 
la accion del calor, mientras que el vermellon se volatiliza; este 
resíduo toma color verde muy intenso por el ácido clorhídrico. 
Se encuentran tambien los vermellones mezclados con talco 
y sulfato bárico. Se añade tambien al vermellon ladrillo pulve- 
rizado, sobre todo en los productos alemanes (TriCARD y POMMIER). 


TRICARD y Pommier. Note sur la falsification du vermillon (Journ. 
chim. médic., 3.? série, 1852, t. VIII, p. 556). 


MERCURIO (Sulfuro negro de).—El sulfuro negro de mercurio ó 
etiope mineral, es una mezcla negra de sulfuro de mercurio y 
azufre, insoluble en agua y soluble en los sulfuros alcalinos. 

Se le mezcla con plombagina, carbon molido y negro de mar fil; 
pero como ninguna de estas sustancias es volátil y el sulfuro ne- 
gro de mercurio sí, se reconocerá fácilmente su falsificacion por 
este medio. 

MIEL.—La miel es producida por el A phis mellifica, L. (Insec- 
tos, Himenópteros), que la deposita en las cabidades de sus col- 
menas, en donde se encuentra al estado líquido; está formada 
entonces por azúcar invertido asociado á una pequeña cantidad 
de azúcar de caña (E. SOUBEIRAN). 

En el comercio se presenta en masas mas 6 menos consisten- 
tentes y, en este caso, está formada por glucosa y azúcar líquido 
incristalizable. Se distinguen muchas suertes que corresponden 
al pais de que proceden y están en relacion con la naturaleza de 
las plantas en que se han posado las abejas para recoger el néc- 
tar. La miel de primera calidad debe ser blanca, muy azucarada, 
ile consistencia granosa, de olor suave y aromático y de sabor 
ugradable y algo picante. 

La parte sólida de la miel, examinada al microscopio, aparece 
formada por una infinidad de cristales regulares, la mayor parte 
sumamente delgados, trasparentes y muy frágiles; casi todos se 
encuentran rotos, pero cuando están completos se ve que son 
prismas de seis caras, difíciles de diferenciar de los del azúcar de 
caña (Véase AzÚCAR). Mezclados con estos cristales se encuentran 
granos de polen de diferentes formas y cuyas dimensiones y ex- 
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tructura están bastante bien conservadas, para que se le pueda 
relacionar á las especies vegetales de que proceden (figura 137). 
Se comprende fácilmente que las abejas, al posarse sobre las flo- 
res, trasportan, adherida á los pelos de su cuerpo, cierta cantidad 
de polen que por el rozamiento han separado (HAssaLL). 





Figura 137.—Miel adulterada con azúcar de caña; contiene además algunos 
granos de polen. 
Aumento, 200 diámetros (Hassall). 


La miel puede contener algo de cera, que es un inconveniente 
para la preparacion de las mieles oficinales, sobre todo si contie- 
ne una cantidad notable. La presencia de la cera se reconoce di- 
solviendo la miel en agua destilada. 

La presencia de los Auevecillos y restos de insectos favoret la 
fermentacion de la miel y por consiguiente se vuelve espumosa 
y adquiere sabor agrio. 

La miel se adultera por lo regular con féculas, no solamente 
para aumentar su peso y su volúmen. sino tambien para disi- 
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mular el sabor desagradable y acre que adquiere la miel cuando 
principia à alterarse. 

Se la mezcla tambien con glucosa y algunas veces en propor- 
cion tan considerable, que la miel sé vuelve completamente só- 
lida (CHEVALLIER). 

Ciertas mieles se adulteran con azúcar de caña. Otras veces se 
falsifican con creta, yeso, tierra de pipas, etc. (MITCHELL y Nor- 
MANDY). En Narbona se ha fabricado una miel falsa, con miel 
blanca ordinaria, en la que se han tenido por algunos dias algu- 
nas ramas de romero; pero como siempre sucede que al sacar las 
ramas se separan algunas hojas, no es difícil reconocer el fraude 
(BerTIN). Tambien se da el sabor à la miel poniéndola en con- 
tacto con las flores de la Robinia pseudo-acacia (Proceed. Amer. 
Pharm. Assoc., 1874, p. 480). 

Algunas de las falsificaciones de la miel son muy fáciles de 
descubrir; pero en cambio hay otras muy difíciles de probar y 
en algunas esto es imposible. 

. Por medio del microscopio se puede reconocer fácilmente la 
presencia de los granos de fécula no hervida y hasta determinar 
su procedencia. Algunas gotas de disolucion de iodo sirven tam- 
bien para demostrar la presencia de la fécula, si no se hubiera 
observado en el campo del microscopio. 

La disolucion de la miel en agua puede dar lugar á precipi- 
tados que podrán ser de fécula caracterizada por la observacion 
al microscopio ó por el iodo; creta que hará efervescencia con un 
ácido, 6 el yeso fácil de reconocer por sus caractéres químicos. 
Mas difícil es reconocer la falsificacion de la miel por el azúcar 
de caña ó por el azúcar de uva. 

El azúcar de caña puede reconocerse por medio del microsco- 
pio. Los cristales de este azúcar son mas gruesos, mas anchos, 
menos regulares que los de la miel y con los ángulos mas ó me- 
nos redondeados por la accion del líquido en que están conteni- 
dos. Si el azúcar que adultera la miel es de inferior calidad se 
podrá entonces encontrar el Acarus y en este caso queda demos- 
trada la falsificacion. Tambien se puede operar quimicamente 
con objeto de separar el azúcar de uva del azúcar de caña. 

Respecto al azúcar de fécula no hay necesidad de indicarle 
por induccion: como casi siempre contiene una notable cantidad 
de cal, resultante del empleo de esta sustancia para neutralizar 
el ácido sulfúrico que ha servido para obtenerle, se debe sospe- 
char la adulteracion cuando en una miel encontramos sulfato 
cálcico. 
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Si la glucosa se ha preparado por medio de la diastasa no hay 
otro medio que explorar con cuidado los caractéres físicos. Es 
preciso filtrar la miel por filtros de papel, lavados préviamente 
con ácido clorhídrico, por la facilidad con que la miel disuelve 
las sales de cal (GuiBourT). La miel, así falsificada, no tiene el 
sabor franco que la es característico, se conserva corto tiempo y 
fermenta con facilidad (STAN. MARTIN). 

Se ha encontrado en muchas ocasiones en el comercio de los 
Estados-Unidos una miel mezclada.con azúcar en la proporcion 
de 3 partes para 4 de miel y 4 de agua, à la que se la da una 
consistencia conveniente por la accion del calor y aromatizada 
con menta (BoLBY). 

Tambien se falsifica la miel con melaza (1). 


CoLBY. (Jervis W.). Honey and iis adulterations (Proceed of the Amer. 
pharm. Assoc., 1867, p. 341).—GuiñourT. Felsifications des miels par la 
glycose (Journ. pharm. chim., 3.® série, 1843, t. XIII, p. 263).—MARTIN 
(Stan.). Falsification du miel avec le sirop de destrine (Bull. de thérap., 
1839, t. XVI). 


MIEL ROSADA .—Véase MELITO DE ROSAS ROJAS. 

WNINIO.—Véase PLomo (Deutóxido de). 

MIRRA.—La mirra es una gomo-resina producida por el Bal- 
samodendron myrrha, Ehr. (Terebintáceas-Burseráceas); se pre- 
senta en lágrimas irregulares de volúmen variable, algo traslu- 
cientes, de color amarillo rojizo ó rojo parduzco, de fractura ir- 
regular y como oleosa, de olor agradable y aromático y sabor 
acre y amargo. 

No es raro encontrar en la mirra del comercio la goma del 
pais, aromatizada con la tintura y rodada en el polvo de esta 
gomo-resina. Aparte de esto, Hartung ha indicado una falsifi- 
cacion análoga por las lágrimas de la goma del Cabo impreg- 
nadas de la tintura de mirra; este producto es muy fácil de di- 
ferenciar por su color rojo muy claro. 


(1) Si la miel está adulterada con melaza, lo que sucede con alguna frecuencia, se pue- 
de reconocer fácilmente por el olor empireumático que se desprende cuando se la somete 
á la accion del calor. Este carácter no es muy seguro, por lo cual debe seguirse el pro- 
cedimiento de Gottlieb, fundado en la gran cantidad de sales que contiene la melaza y 
sobre todo por el exceso de sal marina que se encuentra en sus cenizas. Se vierte por pe- 
queñas porciones en un crisol de platino, calentado al rojo, una corta cantidad de la miel 
que sequiere ensayar y se la carboniza; el carbon se trata con ácido sulfúrico diluido y se 
filtra la disolucion, sobre la que se vierten unas gotas de nitrato argéntico; si la miel es 
pura, apenas se producirá un ligero enturbiamiento; pero si está mezclada con melaza se 
formará un abundante precipitado blanco en copos, de cloruro argéntico. (G. Pamo. Ma- 
ter. farmacéut., 1871, t. I). (N. del T.) 
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- Se encuentran algunas veces en el comercio, con el nombre 
de mirra, las lágrimas del Balsamodendron Mukul, Hook (Tere- 
bintáceas-Burseráceas), de color rojo sucio oscuro, color de la 
mano; su olor es menos agradable y su sabor amargo y acre 
(WARING). 

MONEDAS.—Las monedas de oro y de plata se han falsificado 
en todos los tiempos de mil maneras distintas, pudiendo decirse 
que la industria de los monederos falsos ha tomado orígen desde 
el momento en que los hombres han recurrido, para facilitar sus 
cambios, à este medio de transaccion. 

El exámen de la parte externa y los caractéres fisicos de las 
monedas pueden servir para descubrir el fraude; pero esto gene- 
ralmente no nos da sino una presuncion y es necesario recurrir 
à los procedimientos químicos para reconocer à la vez la reali- 
dad del fraude, su naturaleza y sus proporciones. 

Las monedas pueden no tener el ¿tulo legal; es decir, conte- 
ner la aleacion en proporciones mayores que la que permite la ley. 

La investigacion de los elementos que constituyen las mone- 
das es del dominio de los ensayadores; es un verdadero arte cu- 
yo privilegio le tienen personas especiales á quienes el gobierno 
encarga estas investigaciones que exigen una coleccion de ins- 
trumentos especiales y bastante complicada, sobre todo para las 
monedas de oro. El ensayo de estas monedas se practica por in- 
quartacion, copelacion y separacion, operaciones que consisten 
en combinar las aleaciones de oro con una cantidad dada de 
plata, al mismo tiempo que se las copela, y en tratar en seguida 
el boton de ensayo por el ácido nítrico. De este modo se disuelve 
la plata de ensayo y la que forma parte de la aleacion, mientras 
que esta será difícilmente atacada á causa de su íntima union 
con las partículas de oro. Se ponen en la copela, que estará á 
+30" 6 +32” del pirómetro de Wegdwood, 7 gramos de plomo 
puro, y cuando este se ha descubierto, 0sr,50 de oro y 18r,35 de 
plata fina introducidos en un cucurucho de papel. Se calienta 
hasta que el boton de plata aparezca bien brillante y metálico; se 
limpia con un cepillo este boton, se le aplasta con un martillo y 
se le lamina hasta obtener una lámina de 0,37 de milimetro de 
grueso; se limpia de nuevo, se le enrolla en cono y se le hierve 
con 70 gramos próximamente de ácido nítrico y despues á 22° 
en un matraz piriforme; despues de 22 minutos de ebullicion, se 
separa el ácido y se le hierve de nuevo durante 10 6 12 minutos 
con 30 6 36 gramos de ácido nítrico de 32”. Se decanta el líquido, 
se lava muchas veces el cono con agua destilada y se le saca con 
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precaucion del matraz para desecarle sobre ceniza caliente pri- 
mero, y enrojecerle despues en la mufla; se le deja enfriar y se 
le pesa. 

El comercio se contenta generalmente con el uso de la piedra: 
de toque y mojar la raya que en ella deja la moneda de oro con 
un líquido formado por 25 p. de agua, 38 p. de ácido nítrico 
de 37° y 2 p. de ácido clorhídrico de 22”. Se disuelve tambien el 
cobre y se examina la raya metálica. Una moneda de oro falsa 
deja sobre la piedra de toque una raya roja que el ácido nítrico 
hace desaparecer; pero si la moneda estaba cubierta por una lá- 
mina de oro puro, esta prueba no es exacta. 

Lo mejor es romper 6 cortar la moneda y examinar su frac-- 
tura, en la que podrá observarse la línea de demarcacion que se- 
para la capa externa de la parte interna. Si esta está formada 
por plata se disolverá en el ácido nítrico; si está formada por- 
platino se disolverá en el agua régia. El platino está aleado al- 
gunas veces con un poco de plata, pero el agua régia precipitará 
esta al estado de cloruro argéutico, mientras que disolverá el 
oro y el platino; se precipitará el oro por medio del sulfato férri- 
co pulverizado que le precipitará en un estado de division extre- 
ma, y por la calcinacion adquiere el aspecto de oro mate. Se 
precipita en seguida el platino por una disolucion de cloruro 
amónico; el cloruro platínico amónico obtenido se calcina al rojo. 
y se obtiene la esponja de platino. 

Algunas veces se doran las monedas de plata; en este caso 
ni el peso ni el sonido serán los mismos que si la moneda fuera 
de oro, y por otra parte debe examinarse el grabado 6 relie- 
ve, que no es el mismo para las monedas de oro que para las de 
plata. 

Las falsas monedas de plata no se presentan nunca alteradas en 
su título 6 ley, porque los falsificadores les tiene indudablemente 
mas cuenta fabricarlas con metales extraños; en los caractéres 
físicos se pueden encontrar medios suficientes para distinguir 
estas monedas de las verdaderas; el color, el sonido y el peso casi 
nunca son iguales. Hay casos, sin embargo, en que estos carac- 
téres solo conducen á presumir la falsificacion y entonces lo me- 
jor es valerse de los medios químicos. 

Una moneda de plata falsa deja en la piedra de toque una 
raya 6 mancha blanca azulada, que desaparece por el agua 
régia. Es preferible introducir la moneda en una disolucion de 
32 partes de agua, 3 p. de cromato potásico y 4 p. de ácido sulfú- 
rico: las monedas falsas no dan color 6 apenas coloran esta diso- 
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lucion, al paso que las monedas de plata la dan una coloracion 
purpúrea característica. 

La determinacion de la ley de la plata puede verificarse por 
via seca, ósea por copelacion, 6 por via húmeda, determinando la 
cantidad de cloruro argéntico precipitado por medio de una di- 
solucion titulada de cloruro sódico. Este último procedimiento 
fué ideado por Gay-Lussac en 1830 y es el adoptado oficialmente 
en Francia. Está fundado en que una cantidad dada de plata pura 
6 aleada exige para ser precipitada al estado de cloruro una can- 
tidad constante de cloruro sódico y se ha reconocido por la expe- 
riencia que para convertir en cloruro 1 gramo de plata deben 
emplearse 0 gramos 5414 de sal marina. 

Se prepara una disolucion normal de sal marina de tal mane- 
ra que 1 decilitro 6 100 centímetros cúbicos de esta disolucion 
precipiten exactamente 1 gramo de plata pura disuelta en ácido 
nítrico. Se prepara además otro líquido, llamado liqguido decimal 
salado, vertiendo 0,10lt. de líquido normal en un vaso de 1 litro 
que se acaba de llenar con agua destilada y otro llamado Ziquido 
decimal de plata disolviendo 1 gramo de plata químicamente 
puro en 5 6 6 gramos de ácido nítrico puro y añadiendo à esta 
disolucion una cantidad de agua destilada suficiente para com- 
pletar un litro. 

Los dos líquidos decimales de sal marina y de alaia se prepa- 
ran de manera que si se mezclan en volúmenes iguales no quede 
en el liquido nada de sal marina ni de nitrato argéntico, sino 
únicamente nitrato sódico en disolucion y cloruro ar Éd pre- 
cipitado. 

Se pesan 5115 miligramos de la aleacion que se quiere en- 
sayar; se les disuelve en ácido nítrico y se vierte en seguida en 
el líquido 0!itr-,10 de disolucion normal medidos con una pipeta 
graduada en 100 centímetros cúbicos, de los que cada uno pre- 
cipita 10 miligramos de plata: se agita fuertemente por uno ó 
dos minutos el líquido resíduo lechoso para reunir el precipitado 
y aclarar completamente el líquido, despues se termina la pre- 
cipitacion por medio de la disolucion decimal, medida por medio 
de una pipeta graduada en centímetros cúbicos. Se deja de ver- 
ter esta cuando el liquido no se enturbie por la disolucion. Se 
tiene entonces para la cantidad de plata contenida en la tomada 
para el ensayo 1000 miligramos de disolucion normal, mas tan- 
tos milígramos como centímetros cúbicos se han añadido de la 
disolucion decimal. Por una sencilla proporcion puede ya cono- 
cerse el verdadero título de la materia de plata. 
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En el caso en que la aleacion despues de haber sido precipi- 
tada por un decilitro de liquido normal no se enturbie por la 
adicion de un centimetro cúbico de líquido decimal salado, se 
debe neutralizar este centímetro cúbico por un volúmen igual 
de líquido de plata y, despues, añadir este último, por centi- 
metros cúbicos, hasta la completa precipitacion del cloruro 
sódico. Un cálculo inverso dará entonces el título de la alea- 
cion. 

Para practicar estas operaciones se hace uso del aparato de 
Gay-Lussac (figura 138), que se compone de un receptáculo de 
cobre À, que contiene de 100 
á 110 litros de la disolucion 
normal; está cerrado en su par- 
te superior por un tapon de tor- 
nillo atravesado por un tubo 
que llega casi hasta el fondo 
del vaso y por el que penetra 
el aire à medida que sale el li- 
quido, lo que previene toda 
causa de evaporacion. De la 
base del receptáculo parte un 
tubo al que se adapta otro rec- 
to de cristal B, en el que se fija 
un termómetro para conocer la 
temperatura del líquido que 
cae; el tubo que contiene el ter- 
mómetro está provisto de una 
llave de plata C, á esta llave se 
adapta un tubo del mismo me- 
tal dispuesto de modo que per- 
Figura 138 — Aparato de Gay-Lussac para mita la salida del aire conteni- 

los ensayos de AE via húmeda do en la pipeta D, cuando se 

quiera emplear esta última y 

que, recíprocamente, permita la entrada del aire cuando se quie- 
ra desocupar la pipeta del líquido en ella contenido. 

La pipeta D, graduada en 100 centímetros cúbicos está soste- 
nida por los brazos horizontales de un soporte. 

Un frasco de 200 centímetros cúbicos Æ, contiene la disolu- 
cion de la aleacion y está colocado sobre una plancha movible 
por medio de la que se le puede poner debajo del pico de la pipe- 
ta y separarle de esta. La plancha movible lleva tambien una 
esponja /, contenida en un tubo de hojadelata, que tocando al 
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pico de la pipeta absorbe la gota de líquido que se encuentra sus- 
pendida en ella. 

Es preciso practicar ó referir las operaciones á la temperatura 
de + 15° C. por medio de tablas construidas al efecto por Gay- 
Lussac. 


El exámen para conocer las monedas falsas y fabricadas con 
otros metales distintos de la plata puede hacerse sirviéndose de 
los caractéres físicos y de los caractéres químicos. 

El estaño es blanco azulado y exhala un olor especial por el 
frotamiento 2ntre los dedos, da con el ácido nítrico à 32” B el 
ácido estánnico. Forma con el ácido clorhídrico por sales que pre- 
cipitan en blanco por los álcalis y en amarillo por ácido sulfúri- 
co. Copelado forma un óxido muy blanco. 

El plomo da monedas grises que se empañan muy pronto al 
aire, manchan los dedos y no producen sonido. Se disuelven 
completamente en el ácido nítrico, y forman una sal que se pre- 
cipita en negro por el hidrógeno sulfurado y en amarillo por el 
cromato potásico y el ioduro potásico. Copelado forma un óxido 
amarillento que es completamente absorbido por la copela. 

La mezcla de estaño y de plomo 6 de cobre da, tratada por el 
ácido interino de 32° R. hirviendo un depósito de ácido estánnico 
y un líquido que el sulfato sódico precipita en blanco y que el 
amoniaco colora en azul. Se disuelve en el ácido clorhídrico. 

Elestaño y el antimonio, tratados por el ácido nítrico, dan un 
precipitado de los ácidos estánnico y antimonioso y por el apa- 
rato de Marsh se obtendrán manchas antimoniales. Esta aleacion 
es blanca, brillante y un poco sonora. Copelada forma un óxido 
gris con mezcla de blanco. 

La aleacion de estaño y de bismuto da con el ácido nítrico un 
precipitado de ácido estánnico y de nitrato de bismuto que que- 
da disuelto en el ácido. Añadiendo agua en esta disolucion se 
forma un precipitado de subnitrato de bismuto: el líquido preci- 
pitará en negro con el hidrógeno sulfurado y en blanco con el 
amoniaco y el carbonato amónico. Copelada forma un óxido gris 
amarillento. 

El estaño unido al zinc forma una aleacion ligeramente azu- 
lada, que tratada por el ácido nítrico da un precipitado de ácido 
estánnico. El líquido que sobrenada contiene nitrato zíncico, que 
dará con el amoniaco un precipitado blanco que se redisuelve en 
exceso de álcali. Los carbonatos alcalinos ocasionan un precipi- 
tado blanco y el cianuro rojo un precipitado rojo naranjado. Co- 
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pelada esta aleacion se inflama y forma un óxido verdoso que 
blanquea por el enfriamiento. 

El estaño unido al antimonio y al plomo tratado con el ácido 
nítrico disuelve el plomo, quedando en forma de precipitado los 
ácidos estánnico y antimonioso. Copelado forma un óxido mez- 
clado de gris negruzco, de blanco y de amarillo. 

El plomo y el antimonio se disuelven en parte en el ácido ní- 
trico y se deposita el ácido antimonioso. La copela absorbe el 
óxido de plomo formada y el óxido de antimonio se volatiliza. 

El maillechort, packfong, argentino, que es una aleacion de 
cobre, de zinc y de níquel, da con el ácido nítrico un precipitado 
de ácido estánnico. Se precipita el cobre del líquido por el hidró- 
geno sulfurado, el hierro por el amoniaco, el zinc y el níquel por 
los carbonatos alcalinos. Se redisuelve en el ácido acético los 
carbonatos de zinc y de níquel, y haciendo pasar una corriente de 
hidrógeno sulfurado se precipita el zinc; por último, el níquel se 
precipita de su disolucion acética por un exceso de potasa. 

MORFINA.—La morfina, descubierta en 1816 por Sertuerner, 
cristaliza en pirámides de cuatro caras; es blanca, brillante, 
inodora é inalterable al aire; se disuelve tambien en el alcohol 
de 85° y menos en el de 20”; es poco soluble en el éter, pero se. 
disuelve perfectamente en los aceites grasos y esenciales; sus di- - 
solucionesenverdecen el jarabe azul de violetas, vuelven el color 
azul al papel de tornasol enrojecido y enrojecen la cúrcuma: des- 
vian á la izquierda la luz polarizada. La morfina se disuelve en 
los älcalis cáusticos y algo en el amoniaco. Descompone al ácido 
iódico en disolucion y el iodo, puesto en libertad, da color azul 
al almidon (SERULLAS). 

Cuando se calienta la morfina pura sobre una lámina de pla- 
tino principia por fundirse, arde despues con llama fulginosa y 
el carbon que se forma durante esta combustion, desaparece 
completamente si se continúa la accion del calor. El ácido sul- 
fúrico concentrado no la da coloracion; si adquiere color gris es 
porque contiene narcotina. El ácido nítrico la comunica color 
amarillo que pasa rápidamente á rojo intenso. Las sales férricas 
perfectamente neutras, 6 el cloruro áurico, la dan una colora- 
racion azul bastante intensa que parece verdosa por el color. 
amarillo de sal férrica 6 áurica (PELLETIER). 

La morfina calentada moderadamente con algunas gotas de 
acido sulfúrico puro, adicionándola una pequeña cantidad de 
perclorato potásico puro, toma color pardo oscuro que se reparte 
bien pronto por todo el ácido; de este modo se reconoce la pre- 
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sencia de 0,0001 de morfina (L. SreBoLD. Pharm. Journ., 1873, 
p. 300). 

R. Schneider propone, para reconocer la morfina, mezclar al- 
gunos miligramos con seis ú ocho partes de azúcar de caña y 
poner esta mezcla en contacto del ácido sulfúrico concentrado 
puro en una cápsula de porcelana; se produce una bella colora- 
cion roja purpúrea que se trasforma, al cabo de unos 20 minu- 
tos, en azul violado, en pardo sucio y, por último, en amarillo 
sucio. Añadiendo agua al líquido purpúreo le descolora comple- 
tamente. Se obtiene una coloracion intensa con 08r,0001 de mor- 
fina y es perceptible con 08r,000001 (Ann. de Poggend, 1872). 

Por lo general la morfina del comercio está mezclada con 
narcotina, debido á la falta de purificacion del producto. Se re- 
conoce la presencia de la narcotina tratando la morfina sospe- 
chosa con ácido clorhídrico diluido y vertiendo en el líquido po- 
tasa cáustica; la morfina se disuelve completamente en el exceso 
de álcali, mientras que la narcotina queda insoluble (LIÉBIG). 

MORFINA (Acetato de). —El acetato mór fico cristaliza con mucha 
dificultad, ¡es higrométrico y muy soluble; se presenta bajo la 
forma pulverulenta con exceso de base, que es menos soluble. 

En el comercio se encuentra algunas veces coloreado porque 
no está químicamente puro; pero si es blanco debe sospecharse 
que está alterado. 

El acetato mórfico puede contener acetato y fosfato cálcicos, 
cloruro 6 sulfato mór ficos. 

Las sales de cal, que proceden de que para la descoloracion 
de la morfina se ha empleado el carbon animal mal lavado, se 
encuentra en los resíduos de la incineracion; se tratan estos por 
el ácido clorhídrico para disolver las sales de cal y por el amo- 
niaco se obtendrá un precipitado si hay fosfato de cal; el oxalato 
amónico es el reactivo de la cal. 

El cloruro moórfico se reconoce por el nitrato argéntico que 
formará un precipitado blanco coaguloso de cloruro argéntico. 

La presencia del sulfato môrjico, con el que el acetato se en- 
cuentra mezclado generalmente, y á veces sustituido se demues- 
tra tratándole con el cloruro bárico que ocasionará un precipita- 
do de sulfato de barita. 

MORFINA (Clorhidrato de). —El cloruro mórfico se adultera con 
azúcar mezclándole hasta 0,50 de esta sustancia. Morson y Mac- 
Fartin han recurrido, para descubrir este fraude, á la determi- 
nacion del alcohol producido por la fermentacion. Mas ventajas 
y mejores resultados se obtendrán haciendo uso del polarímetro. 
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Morson. Falsification du chlorhydrate de morphine par le sucre (Journa. 
chim, méd. ,3.* série, t. VI, p. 356). 


MORFINA (Sulfato de).—El sw/falo môr fico es blanco, cristaliza- 
do en agujas fasciculadas, solubles en alcohol y en el agua. 

Se presentó hace poco tiempo, en el mercado de los Estados 
Unidos, un sulfato mórfico que no contenia ni indicios siquiera 
de morfina: colocado en una cápsula calentada al rojo no per- 
dia nada de su peso, era insoluble en el agua y presentaba color 
verdoso. Se ha indicado tambien un caso en el que el frasco, que 
tenia la forma que suelen presentar los de sulfato de quinina y 
que estaba rotulado como sulfato de morfina, solo contenia sul- 
fato de quinina. La diferente solubilidad de una y otra sal sirvió 
para reconocer la sustitucion (Proced. Amer. Pharm. Assoc., 
1872, p. 345). 

MOSTAZA.—Se usan con diferentes objetos las semillas de las 
dos especies de mostaza, Sinapis nigra, L., y Sinapis alba, L., (Cru- 
ciferas). 

La mostaza negra está formada por granos globosos, muy 
pequeños, muy acres, inodoros, de superficie granosa, rojo-par- 
duzca y algunas veces recubierta por una eflorescencia blanque- 
cina. 
La mostaza blanca presenta los granos ó semillas amarillen-- 
tas, elípticos, redondeados, lisos, mas gruesos que los de la mos- 
taza negra y su sabor es picante cuando se la conminuye. 

La cubierta 6 perispermo de la mostaza blanca está constitui- 
da por tres membranas distintas; la membrana mas externa es 
trasparente y está formada por una capa de células de dos espe- 
cies; unas exagonales, reunidas por sus bordes y con el centro 
perforado; las otras ocupan las aberturas de las primeras y están 
atravesadas por una especie de tubo infundibiliforme, que ter- 
mina, al parecer, en la superficie de la semilla. Introducidas en 
agua estas células se hinchan y aumentan considerablemente 
de volúmen, determinando la rotura de las células exagonales y 
volviéndose ellas arrugadas; la extremidad de los tubos parece 
partir, en algunos casos, de la extremidad de las células. Es po- 
sible que haya aquí dos partes distintas de una misma célula. 
ístas células son las que suministran el mucílago (figura 139) 
(HAssALL). 

La membrana media consiste en una capa de células muy 
pequeñas angulosas, cuyo interior contiene la materia colorante 
de la cubierta. La membrana interna está formada tambien por 
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una sola capa de células angulosas, pero mucho mayores que las 
de la capa media (figura  ) (HassaLL). 





Figura 139).—Membrana externa de la mostaza blanca. 
Aumento, 280 diámetros. (HassaLt,) 


La semilla es de color amarillo claro y tiene consistencia 
blanda, cérea por el aceite que contiene; está formada por nu- 
merosas células pequeñas que en su cavidad tienen el aceite y 
demás principios activos (HASSALL). l 

La mostaza negra presenta exteriormente dos ó tres capas de 
células anchas, exagonales, trasparentes, pero no perforadas 
como las de la mostaza blanca; las demás partes no difieren sen- 
siblemente de las descritas en la mostaza blanca. 

Se falsica la semilla de mostaza con la de la Sinapis arvensis, 
L., que es esférica, lustrosa, de color pardo negruzco y casi inerte. 
Su sabor no es tan intenso como el de la mostaza verdadera. Se 
puede reconocer tambien examinando su extructura por medio 
del microscopio. La cubierta de la Sinapis arvensis presenta una 
capa externa de células de mucilago mucho mas pequeñas y 
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mas delicadas que las de la mostaza blanca; están perforadas 
de la misma manera, pero aparecen formadas por la aglomera- 
cion por gran número de pequeñas células, finas y delicadas 
(HASSALL). 





Figura 140).—Membranas media é interna de la semilla de mostaza blanca. 
Aumento, 220 diámetros. (HAssALL). 
A, porcion de la membrana media; B, porcion de la membrana externa, 


La semilla de nabina, Brassica oleracea, L., es mas gruesa, 
esférica, de color negro sucio, lisa y de sabor á nabo. Presenta 
una cubierta compuesta de dos membranas; la exterior es pare- 
cida á la segunda membrana de la mostaza; pero las células que 
la forman son mas grandes de paredes gruesas y bien definidas 
y las cavidades aparecen mas ó menos claras. Cerca del ombligo 
de la semilla, las células están dispuestas en líneas; la membra- 
na interna no ofrece ninguna particularidad. 

La semilla de adormidera, Papaver somniferum, L., es muy 
pequeña, parda ó negruzca, casi redondeadas. Su extructura que- 
da descrita al hablar de la adormidera (Véase esta palabra). 

Las mezclas de las semillas de las cruciferas son difíciles de 
distinguir á primera vista, porque todas ellas se parecen mucho 
y además las de una misma especie (aun las que proceden de un 
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mismo individuo) presentan grandes variaciones en su colora- 
cion. Timbal-Lagrave recomienda poner 4 germinar las semillas 
sospechosas en una vasija con buena tierra y examinar las pri- 
meras hojas que aparecen. Al cabo de cinco ó seis dias, si la tierra 
se ha humedecido convenientemente, aparecen las hojas que son. 
redondeadas, escotadas en el vértice y de color verde sombra para 
la mostaza, lanceoladas, urticadas y de color blanco amarillento 
para la adormidera. Respecto á las hojas de nabo, colza y col, que 
tienen la misma forma que las de la mostaza, son mucho mas 
grandes y amarillentas. 

El polvo ó harina de mostaza (figura 141) y la mostaza pre- 
parada para condimento, se encuentran ordinariamente falsifi- 
cadas por la mezcla de las 2arinas de las semillas antes indica- 
das. El exámen miscroscópico es el único medio de que podemos 
servirnos para reconocer la sofisticacion. | 





Figura 141.—Polvo de mostaza blanca. 
Aumento, 220 diámetros (Hassall). 


La presencia de la harina de tortas de mostaza, se demuestra 
porque la harina de mostaza adulterada de esta manera propor- 
ciona menos aceite. Se trata por el éter 6 la bencina que se apo- 
deran del aceite, y por evaporacion se conoce la cantidad. 

La fécula puede reconocerse hirviendo una corta cantidad de 
mostaza con agua, y tratando el líquido con la tintura de iodo 
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dará una coloracion azul: la cantidad de fécula propia de la mos- 
taza es muy pequeña y el iodo no puede dar la coloracion. Se 
puede tambien recurrir al exámen microscópico, por el que se pue- 
den distinguir los granos, sobre todo si están coloreados por el 
iodo, y determinar la especie por sus formas. Con bastante fre- 
cuencia se encuentra el polvo de mostaza mezclado con la /a7i- 
na de trigo y con la fécula de patata. Tambien se mezcla la mos- 
taza con harina de leguminosas, particularmente con la de gwi- 
santes; esta adulteracion la ha observado Jaillard durante mu- 
chos años en Argel. 

La pimienta de Cayena ó Capsicum frutescens que se añade 
algunas veces à la mostaza, se reconoce por el oloracre é irritan- 
te que exhala su extracto calentado, resultante de la evaporacion 
del producto obtenido por la accion del alcohol. El microscopio 
nos da el medio de descubrir el fraude (Véase PIMIENTA DE Ca- 
YENA). Otro tanto puede decirse de la adicion del gengibre (Véase 
GENGIBRE). 

La mostaza puede contener cúrcuma y algunas veces goma 
gutta para darla un color parecido al natural, cuando se la ha 
mezclado con harina. Se demuestra este fraude mezclando una 
media cucharada de las de té de mostaza sospechosa con dos 6 
tres veces su volúmen de alcohol metílico; se filtra el líquido y 
se evapora á sequedad en una cápsula de porcelana, colocada en 
baño-maría, y en la que se ha puesto un pedazo de papel de fil- 
tro de un decimetro de ancho. Cuando se haya evaporado todo el 
alcohol se moja el papel con una disolucion concentrada de áci- 
do bórico y se le deseca completamente. Si hay cúrcuma el papel 
adquiere una coloracion rojiza; si, además, se ha añadido una 
gota de disolucion de potasa 6 de sosa cáusticas, se produce una 
série de coloraciones muy bellas, entre las que dominan la verde 
y la purpúrea. La mostaza pura no presenta estas reacciones. 

La goma gutta se reconoce por el mismo procedimiento; pero 
la sosa cáustica forma con ella un color rojo vivo y el ácido clor- 
hídrico hace tomar al papel color amarillo (ALLEN). . 

El yeso ó sulfato cálcico se añade algunas veces å la mostaza 
para aumentar su peso. Se determina fácilmente porque aumen- 
tará la proporcion de cenizas de la mostaza, que normalmente no 
excede de 0,03. | : 

El carbonato cálcico, si existe, hará efervescencia con los 
acidos. 

ALLEN (A. H.). Test for turmeric in mustard (Chemic. News., t. XXVI, 
p. 84). Adulteration of mustard (American Artisan., 1874, p. 100), 
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1868, t. XVII, p. 533). Falsification de la moutarde de table (Ann. d'hyg. 
et de méd. lég., 2. série, 1874, t. XII, p. 446).—Maiscx. Detection of tur- 
meric in rhubarb and mustard (Amer. Journ. pharm., 1871, p. 259). 


MOSTAZA (Esencia de). —La esencia de mostaza es un aceite in- 
coloro, de sabor acre y olor extremadamente penetrante que ex- 
cita el lagrimeo. Su peso específico es 1,015 à + 20° C. Es poco 
soluble en agua, y se disuelve en todas proporciones en el alco- 
hol y-en el éter. Aplicada sobre la piel determina una intensa 
vexicacion. Una gota de esencia de mostaza pura forma una diso- 
lucion clara con 4 gotas de agua y 16 de alcohol. 

Pura y mezclada con 15 6 20 veces su volúmen de ácido sul- 
fúrico concentrado, la esencia de mostaza da un líquido apenas 
coloreado de amarillo. Si está mezclada con otra esencia, adquie- 
re coloracion roja parduzca, tanto mas oscura cuanto mayor es la 
proporcion de estraña que contenga (HAGER, Central Halle, 1869, 
núm. 12). 

La mezcla con aceite de petróleo no rectificado se reconoce 
por la misma reaccion; pero esta no se presenta si el aceite de 
petróleo estaba rectificado. 

Hager ha encontrado la esencia de mostaza falsificada con 
aceite de ricino y esencia de clavo y tambien con sulfuro de car- 
bono (Centrall Halle, 1869, núm. 9). 

Umney ha demostrado la falsificacion de la esencia de mosta- 
za con el a/cohol; su peso específico era solamente de 0,966 y por 
la destilacion à + 100” C. pudo separar el alcohol, puesto que la 
esencia de mostaza no hierve hasta 298” Fahr. (112° C.) Pharm, 
Journ., 1867, t. IX, p. 25). 
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NABO ó NABINA (Aceite de). —Este aceite suministrado por las 
semillas de la Brassica Rapa, L. (Nabo gallego) y B. Napus, L., 
tiene mucha analogia con el aceite de colza; es amarillento, 
viscoso, de sabor agradable y dulce, y dotado de un olor par- 
ticular; se solidifica-—3°,75 en una masa amarillenta; en contac- 
to del ácido sulfúrico de 66° presenta las mismas reacciones que 
el aceite de colza. 

Los aceites de las cruciferas, lo mismo que todos los que con- 
tienen azufre, se reconocen hirviendo 25 gramos del aceite con 
una disolucion acuosa de 2 gramos de potasa cáustica en 20 gra- 
mos de agua; se vierte sobre un filtro préviamente humedecido, 
y el líquido que pasa ennegrece el papel mojado en una disolu- 
cion de acetato plúmbico ó de nitrato argéntico; si se añade al 
líquido un poco de acido clorhídrico 6 de ácido sulfúrico hay 
desprendimiento de hidrógeno sulfurado (GREHANT. Drugg. 
Circul, Julio, 1870). 

Se le mezcla generalmente con los aceites de camelina de 
mostaza, de adormidera, de linaza, de ballena y ácido oléico. El 
amoniaco forma con el aceite puro un jabon blando, de color 
blanco de leche, mientras que si está impuro, el jabon tiene co- 
lor amarillento. El ensayo por el ácido hiponitrico produce la 
solidificacion del aceite puro en ocho horas, y mucho mas tarde 
cuando está mezclado con otros aceites. 

La presencia de un aceite animal se descubre por la accion 
del cloro gaseoso que, en este caso, adquirirá rápidamente una 
coloracion parda oscura. 
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El ácido oléico se reconoce por su olor, su accion sobre el pa- 

pel de tornasol que él enrojece, su coloracion en pardo por el 
acido sulfúrico y por su densidad de 0,900. 

NAFTA (Aceite de).—El aceite de nafta, nafta ó betun nafta, es 
un líquido diáfano, de color blanco algo amarillento, de olor 
fuerte que recuerda el de la esencia de trementina, muy volá- 
til y muy combustible sin resíduo. Su peso específico es 0,8; so- 
brenada en el agua y en la mayor parte de los líquidos. Adquie- 
re color con el tiempo, se espesa y se parece al petróleo. Es inso- 
luble en el alcohol rectificado. 

Mezclado el aceite de nafta con la esencia de trementina se 
colora en pardo por el ácido sulfúrico y por el ácido nítrico, que 
no ejerce accion cuando la nafta es pura. Triturado el aceite con 
ioduro potásico, le comunica un olor amarillo ó amarillo naran- 
jado por pequeña que sea la cantidad de esencia que contenga. 

Bolley propone para reconocer esta mezcla el ácido clorhídri- 
co seco que forma un alcanfor artificial con la esencia de tre- 
mentina y no tiene accion sobre el aceite de nafta. 

El doctor Ure indicó, en 1844, un aceite de nafta imitado, 
que era una mezcla de alcohol y de ácido piroleñoso (CHEVALLIER). 


BoLLEY. Moyen de découvrir l'essence de térébenthine dans l'huile de 
naphte (Journ. pharm. et chim., 3.? série, 1854, t. XXX, p. 356). 


NARANJO (Agua de flores de).—El agua de flores de naranjo, 
llamada mas generalmente agua de azahar, procede de la desti- 
lacion de las flores del Citrus awrantium (Auranciceas); se pre- 
fiere la que suministran las flores del naranjo amargo porque su 
olor es mas suave. Contiene algo de ácido acético procedente de 
las flores y la comunica la propiedad de atacar las vasijas metá- 
licas en que se trasporta al comercio. Así es que en contacto con 
las latas mas estañadas (véase Laras) se apodera del plomo, el 
que puede descubrirse fácilmente por el ácido sulfhidrico 6 por 
el sulfhidrato amónico (PERSONNE). 

Dice la Ordenanza del Prefecto de policia de Paris del 15 de 
Junio de 1872: 

«Está permitido trasportar el agua de azahar 6 cualquiera 
otra agua destilada en vasijas de cobre, siempre que estas estén 
'estañadas interiormente con estaño fino. 

»Está igualmente permitido emplear con el mismo objeto 

vasijas de zinc, de plomo ó de hierro galvanizado. 

»Solo deben emplearse vasijas en buen estado, y estarán mar- 
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cadas con una estampilla que indique el nombre y señas de la 
habitacion del fabricante y garantizando el estañado. » 

El agua de azahar se presenta algunas veces viscosa: po- 
niéndola en contacto por espacio de veinticuatro horas con un 
poco de magnesia calcinada, se vuelve clara, conservando su 
aroma primitivo (REDENG. Bull. de la Soc. de Pharm. de Bruse- 
lles, 1867.—PerreT. Union Pharmac., 1868;) aconseja mezclar 
una 6-dos partes de tanino à 1000 partes de agua destilada de 
azahar viscosa, y agitar fuertemente durante algunos minutos; 
se filtra en seguida por arena fina perfectamente lavada y se 
obtiene la trasparencia perfecta por una ó dos filtraciones. 

Para reconocer el agua de azahar que se ha fabricado sin 
mezcla de agua de las hojas de la misma planta, se emplea el 
sulfato ferroso: 1 gramo en 20 gramos de agua no la altera sen- 
siblemente si el agua es pura, y determina un precipitado, en 
copos, amarillento cuando hay agua de las hojas. El acetato for- 
ma precipitado muy lentamente. Gobley -ha demostrado este 
fraude poniendo en contacto el agua de azahar con un líquido 
formado por 20 partes de ácido nítrico, 10 partes de ácido sulfú- 
rico y 30 partes de agua; se produce en seguida una coloracion 
rosácea; con el agua de las hojas de naranjo la coloracion es par- 
da ó amarillenta (1). 

El agua de azahar, preparada con el nerolí, adquiere al cabo 
de algun tiempo olor desagradable (CHEVALLIER). 


BARRUEL. Vote sur la formation de l'acide acétique dans l’eau de fleurs ` 
d'oranger (Ann. d'hyg. et de méd. lég., 1830, t. IV, p. 60). —CHEVALLIER. 
Eau de fleurs d'oranger artificielle préparée avec le néroli (Journ. chim. 
médicale, 4.? série, 1855, t. I).—GoBLey. Eau de fleurs d'oranger et eru de 
feuilles d'oranger (Journ. chim. médic., 4.? série, 1860, t. VI). —LABARRA- 
QUE y PELLETIER. Rapport sur un sel de plomb contenu dans l’eau de fleurs 
d'oranger (Ann. hyg. el de méd. lég., 1830, t. IV, p. 55).—PERSONNE, 
Dosage du plomb dans l’eau de fleurs d'oranger (Journ. pharm. et chim. 
3.2 série, 1844, t. VI, p. 216). 


(1) A pesar de estas diferencias, señaladas por varios autores, hemcs observado que 
siempre es muy dificil distinguir el agua de azahar preparada con las flores de la ob- 
tenida con las hojas cuando se encuentran mezcladas las dos aguas. Además, se debe tener 
presente que las reacciones indicadas solo se presentan en las aguas recien preparadas, 
pero no en las que lo están desde algunos años; pues sucede que el agua de azahar que 
tiene dos 6 tres años no da coloracion rosácea con la mezcla de ácido sulfúrico y ácido 
nítrico y se enturbia, aunque ligeramente, con la disolucion de sulfato ferroso. En suma, 
los caractéres arriba indicados, solo sirven para distinguir el agua de azahar preparada 
con las flores de la que ha sido obtenida con las hojas, siempre que no sean muy an- 
tiguas ni estén mezcladas. (N. del T.) 
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NARANJO (Esencia de flores de).—La esencia de flores de naranjo 
ò neroli, llamada comunmente esencia de azahar, se extrae de 
las flores del Citrus Bigaradia (naranjo amargo); se obtiene por 
destilacion de las flores con agua; es mas suave que la de las 
flores de naranjo dulce: el nerolí de Paris, mas estimado, tiene 
una densidad de 0,876, el de Grasse 0,871. El peso específico de 
la esencia de las flores de naranjo dulce es 0,858 (E. SOUBEIRAN). 

Para reconocer la pureza de la esencia de azahar se disuelven 
3 gotas en 40 6 50 gotas de alcohol rectificado; cuando se hayan 
disuelto completamente se añade un tercio de ácido sulfúrico 
concentrado (de 1,830) con mucho cuidado; si la esencia es pura 
adquiere el líquido una coloracion pardo oscura rojiza. Todas las 
esencias inferiores de auranciaceas dan mezclas claras ocraceas, 
rojizas 6 rojas, y este carácter se presenta en sus mezclas con el 
nerolí en las proporciones de 0,10, 0,15 y 0,20 (Hacer). Si la 
esencia contiene aceite de ricino las mezclas presentan coloracio- 
nes mas Oscuras. | 

Se vende algunas veces por esencia de azahar la esencia de 
bergamota, puesta, por algun tiempo, en contacto con las flores 
de azahar. 

La mezcla con alcohol se reconoce vertiendo en un vaso la 
esencia y echando en ella un pedazo de potasio, que forma un 
glóbulo, se oxida y desaparece en algunos instantes, tanto mas 
pronto cuanto mayor es la proporcion de alcohol. 

Se reconoce la esencia de las semillas introduciendo un pe- 
dazo de azúcar en la esencia y se le disuelve en seguida en agua, 
á la que comunica su amaritud. Se puede descubrir tambien esta 
mezcla vertiendo algunas gotas sobre un papel que se agita al 
aire; la esencia de azahar se volatiliza en seguida y queda en el 
papel un olor no tan agradable como el de esta. 

La esencia de copaiba se reconoce vertiendo algunas gotas de 
esencia sobre algodon con alcohol y quemándolo; al arder el al- 


cohol se percibe el olor de la copaiba (SCHRAMN, Dingler Polyt. 
Journ., CCI, 375). 


HAGER. Recherches sur la puneté de l'huile essentielle de fleurs d'oran— 
ger (pharm. Central. Halle; Journ. chim. méd., 5.2 série, 1866, t. II, pá- 


gina 92). 

NEGRO ANIMAL.—Véase CARBON ANIMAL. 

NEGRO DE ABONOS.—El negro de abonos es el residuo de las fá- 
bricas de refinacion de azúcar ó el negro animal que se ha em- 
pleado para la descoloracion de los azúcares; contiene 0,10 de 
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carbon nitrogenado, 0,90 de sales, sobre todo fosfato cálcico, y 
despues de haber servido contiene además sangre de buey coagu- 
lada, azúcar é impuridades de las casonadas. 

A estas últimas sustancias, y principalmente á la sangre, debe 
sus propiedades fertilizadoras, y su accion es superior á la que 
darian 5 6 6 veces su volúmen de sangre líquida. 

Los negros de las fábricas se distinguen: 1.” en gruesos gra- 
nos, procedentes generalmente de Rusia y de la América del 
Norte, en fragmentos irregulares, algunas veces del grueso de 
una avellana; contienen poca materia orgánica. 

2. Los negros granos, expedidos del Norte y sobre todo de 
Rusia, son muy negros, muy secos y muy densos. 

3. Los negros finos contienen mucha sangre, y por consi- 
guiente son muy estimados. 

El comercio establece gran número de divisiones en relacion 
con las procedencias de los negros de bono y distingue los ne- 
gros de Nantes, de Burdeos, de Marsella, de Hamburgo, de Ru- 
Sid; GOT ett. 

Moride y Bobierre han analizado los negros que vienen de 
Nantes é indican sus valores respectivos en la siguiente tabla: 





garaaN 
PROCEDEN CIAS dep Sc 
NITRÓGENO rel SALES CABBONATOS | SÍLICE, 
de por 100 [do el nitró.| SOlubles | FOSFATO de alúmina 
AA lec geno en 100 r e a - cal yde |y óxido de 
. a da gua. | cálcico. | magnesia. | hierro. 
abono seco. 
Nantes...... 2,660 39,2 1,3 52,6 9,9 5,6 
Marsella ....| 1,353 IRAI 1,8 63,2 11,8 6,1 
Burdeos..... 1,653 21,5 1,7 63,9 9,9 3,0 
Valenciennes| 0,750 AT 3,3 70,0 11,5 5,5 
Dunkerque..| 1,020 11,0 1,3 56,0 8,7 10,0 
a PR RUES un ss 99,0 21 j der 
MiS ala e 330 4, ,0 67,0 10, 5 
Orleans... 1,750 | 11,7 33 | 63.0 89 | 131 + 
Hamburgo..| 1,730 20,5 4,7 99,0 5,4 16,6 
ROSE. 1,085 41,7 1,5 68,7 10,1 7,0 
PESA. 1,098 17,9 1,3 62,1 9,7 9,0 
Venecia..... 1,045 14,0 0,9 15,0 5,5 5,0 








Las cantidades de agua contenidas en los negros de abono 
varian mucho. 

Las falsificaciones de esta sustancia son numerosas; se la en- 
cuentra mezclada con carbon vegetal, turba, carbon de turba, 
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hulla, caliza negra ó ennegrecida, schistos, escorias, tierra, ar- 
cilla, arena, lignitos, residuos de las destilaciones, etc. 

Para descubrir todos estos fraudes se recurre á la análisis qui- 
mica y seguir los fenómenos que presenta la combustion del car- 
bon con el clorato potásico íntimamente mezclado y colocado en 
un crisol de platino inclinado para facilitar la fusion de las par- 
tes superiores (MORIDE Y BOBIERRE). 

El carbon vegetal da lugar á una combustion violenta produ- 
ciendo mucho humo y proyectando la materia fuera del crisol. 
Se obtiene una ceniza negra que se disuelve solamente en parte 
en agua acidulada y abandona un carbon ligero. 

La urba proyecta violentamente la materia, produce una 
combustion muy viva y desprende un olor fuerte; el resíduo es 
mamelonado, rojizo, terroso y se disuelve en parte en el agua 
acidulada depositándose cierta porcion de arena. 

El carbon de turba origina una combustion viva con humos 
abundantes y proyeccion de la materia; el resíduo es granoso, 
salino, rojizo y tratado con agua acidulada, deposita arena. 

La ulla arde con llama, desprende humos abundantes, pro- 
yecta la materia y presenta la superficie en fusion pequeñas es- 
feras rojas de hulla incandescente; las cenizas son muy negras y 
dejan escorias negras despues de haber sido tratadas con agua 
acidulada. 

El schisto produce humo sin cintilacion y deja un residuo ro- 
jizo salino adherido al crisol. La densidad del negro es muy 
grande y su aspecto mate. 

La escorias de forja arden difícilmente y sin cintilacion: de- 
_ jan un resíduo gris negruzco con puntos negros; el agua acidu- 
lada deja un residuo en el que se descubre fácilmente la escoria 
à simple vista 6 con una lente. 

El carbonato cálcico da lugar à una combustion lenta, con 
cintilacion débil; el residuo es mamelonado, negruzco y soluble 
enteramente en ácido clorhídrico; las cenizas son blancas y se 
combinan con el agua oyéndose un ruido particular. El negro 
así adulterado mancha los dedos y hace efervescencia con los 
ácidos. 

La tierra cenagosa y el estiércol arden con dificultad y dejan 
un residuo que forma un abundante precipitado térreo con el 
agua acidulada. 

Con los huesos procedentes de la América meridional, y par- 
ticularmente con los de Buenos-Aires y Montevideo, se fabrica 
un negro animal muy estimado porque estos huesos han sido 
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privados de sus materias orgánicas por su exposicion al aire en 
un clima cálido y húmedo. Pero tienen el inconveniente de dar 
una gran cantidad de arena silícea fina; esta arena se encuentra 
mas generalmente, en los huesos pequeños correspondientes à 
las falanjes y no se ha introducido como fraude, sino por la es- 
tancia de los huesos en las márgenes de los rios; la arena pene- 
tra en ellos suspendida en el agua por los agujeros nutricios has- 
ta la region medular (Moripe). 

Para conocer la cantidad de nitrógeno que suministra un ne- 
gro animal se toma cal sodada preparada apagando la cal viva 
con una legía de sosa cáustica (1 parte de sosa por 4 de cal) y se 
calcina al rojo sombra: por otra parte se prepara un liquido sul- 
Púrico normal, pesando exactamente 618650 de ácido sulfúrico 
recien hervido y mezclándole poco ápoco con agua destilada; se 
deja enfriar la mezcla, y cuando tiene la temperatura ordinaria 
se completa un litro, 10 centímetros cúbicos de este líquido nor- 
mal neutralizan exactamente 08r175 de nitrógeno. Se prepara en 
fin, una disolucion de sacarato de cal, con 200 gramos de azúcar 
blanca disueltos en un litro de agua y mezclado con 20 gramos 
de cal apagada. Se descompone la materia nitrogenada en un 
tubo de hierro, bien soldado en uno de sus extremos, cuyo diá- 
metro interior sea de 0,015 y de 0,34 de largo; por el extremo 
abierto de este tubo se introduce uno de vidrio doblado que se 
sumerje en un frasco que contiene 10 centímetros cúbicos del 
líquido sulfúrico normal diluido en su volúmen de agua pura. 
Se vierten en el tubo caliente y seco 50 centigramos de ácido 
y despues 4 6 5 centímetros cúbicos de cal sodada pulverulenta 
y caliente y, por último, la mezcla de negro que se va á ensayar 
con la cal sodada. El espacio que queda vacio, que es de 0m,15 
cuando menos, se llena con cal sodada en parte pulverulenta y 
todo se recubre con amianto. Se coloca el tapon con el tubo do- 
blado que se introduce en el frasco que contiene el líquido nor- 
mal. Se calienta al rojo primero la parte anterior del tubo, des- 
pues la materia que se descompone y cuyos productos pirogena- 
dos son tambien descompuestos por la cal sodada, la cual atravie- 
san, de modo que solo llega el amoniaco al liquido normal, que 
le absorbe completamente; cuando no queda gas en el tubo se 


termina la operacion con la descomposicion del ácido oxálico. En | 


el momento en que se observe que ha cesado el desprendimiento 
de gas porque no se forman burbujas en el frasco que contiene 
el líquido normal se vierte este en una campana. 

Se hace un ensayo preliminar con 10 centímetros cúbicos del 
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líquido normal teñido por algunas gotas de tornasol, y se vierte 
gota á gota sobre él el sacarato de cal por medio de una bureta 
de Gay-Lussac hasta que el líquido adquiera color azul. Se de- 
muestra de este modo el poder neutralizante del líquido sulfúri- 
co en relacion con el sacarato de cal empleado. Se practica una 
- operacion idéntica con el líquido neutralizado en parte con el 
amoniaco, y se obtendrá un resultado diferente. Supongamos que 
para neutralizar el líquido normal se han empleado 81,5 divi- 
siones de la bureta y que 10 centímetros cúbicos del líquido neu- 
tralizado hayan necesitado 64 divisiones, habrá una diferencia 
de 17,5 divisiones; se planteará en seguida la siguiente pro- 
porcion: 
bo ds AO g 


10ce < 17,5 
de donde == A 00, Y 


81,5 


Pero como 18 centimetros de líquido normal representan 
08r,175 de nitrógeno, se debe hacer esta otra proporcion: 


10cc : Ogr,175 :: 2cc,14 : z 


08r,175 >< 2cc,14 


de donde resulta z= —08r,037 


lOcc 


El negro ensayado contenia 37 milésimas de nitrogeno (Bo- 
BIERRE). 

Con objeto de simplificar la dosificacion del nitrógeno en los 
negros de abono y en los demás abonos descomponibles, ha pro- 
puesto Bobierre el uso de su ammonidmetro. Este instrumento 
(figura 142) consiste en un tubo de vidrio verde AB, de 07,010 



























































Figura 142. —Ammoniómetro de Bobierre. 


- de diámetro, doblado en uno de sus extremos en ángulo recto- 
formando una rama corta BC y otra larga cc cuyo extremo se 
estira en punta; la rama corta tiene 0m,070 y la larga 0,22, Se 
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calienta esta rama por medio de una lámpara de alcohol DF, de 
varios mecheros aaaa, despues de haber envuelto el tubo en una 
lámina de cobre. Despues de bien desecado el tubo se introduce 
en él un poco de amianto con objeto de detener las sustancias 
sólidas. Se vierte tambien cal sodada en una longitud de 0m,03 
y despues la mezcla del abono y la cal sodada en polvo fino para 
formar una columna de 01,10 próximamente. Se pone, por últi- 
mo, cal sodada pura y algunos cristales de ácido oxálico; se cier- 
ra el tubo por el extremo de la raya larga, estirándole en punta 
á una lámpara y se calienta primero la parte anterior del tubo, 
despues el centro para descomponer la sustancia orgánica y, 
por último, la parte posterior para que los gases que resulten 
de la descomposicion arrastren todo el amoniaco; cuando no se 
desprenda gas, se rompe la punta afilada del tubo para que no 
haya absorcion. El gas amoniaco, que es conducido por la rama 
corta del tubo à un frasco F que contiene el líquido sulfúrico 
normal, es absorbido por este líquido y se titula en seguida por 
el método antes indicado. 


BOBIERRE. Za atmosphere, le sol et l'engrais, 1 vol. in-12, 1863.—Mo- 
RIDE. Remarque curiusse au point de vue de l’etude des falsifications, os 
siliceux (Journ. chim. méd. , 4. série, 1857, t. III, p. 669).—Moripe y Bo- 
BIERRE. Thecnologie des engrais de l’ouest de la France, 1 vol. in-8. 


NEROLÍ.—Véase Naravno (Esencia de flores de). 

NITRATO ARGÉNTICO.—Véase PLATA (Nitrato de). 

NITRATO BISMÚTICO.—Véase Brsmuro (Nitrato [sub] de). 

NITRATO POTÁSICO.—Véase Porasa (Nitrato de). 

NITRATO SÓDICO.—Véase Sosa (Nitrato de). 

NITRO.—Véase Porasa (Nitrato de). 

NOGAL (Hojas de). —Las hojas de nogal, Juglans regia, L. (Yu- 
glandeas) son lampiñas, coriáceas con 7 ó 9 foliolas aovadas, 
agudas, superficialmente sinuadas, de color verde oscuro, que 
se ennegrecen por la desecacion y aromáticas por el frotamiento. 

Vrydag-Zyner ha indicado la mezcla de las hojas de nogal 
con otras extrañas, sin decir cuáles por no darlo á conocer á los 
falsificadores, que se distinguen de las verdaderas por ser aova- 
do-acuminadas, pecioladas y dentadas en sierra. Estas hojas no 
tienen olor mientras que las de nogal tienen un aroma caracte- 
rístico; su infusion no se ennegrece por el sulfato ferroso. Se ha 
dado un carácter muy importante que solo se observa en las ho- 
jas de nogal secas; este carácter es la presencia en la parte poste- 
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rior de la hoja, entre el nervio medio y los nervios primarios, de 
pequeños cuerpos glandulosos (Journ. chim. méd., 1846). 

NUEZ DE AGALLAS.—Véase AGALLAS. 

NUEZ MOSCADA.—La nuez moscada es la semilla del Myristica 
fragans, Houtt (Miristiceas); se presenta bajo la forma de almen- 
dras ovoideas 6 casi esféricas, del tamaño'de una nuez pequeña, 
llenas de surcos anastomosados, duras, pero fáciles de cortar con 
un cuchillo; su interior presenta color gris con vetas pardo-ro- 
jizas; su olor es fuerte, aromático y agradable, y su sabor cá- 
lido y acre. Las vetas son debidas á los repliegues de la mem- 
brana de la endopleura que penetran en el interior de la semilla. 





Figura 143:—Corte de una nuez moscada. 
Aumento, 220 diámetros (Hasall). 
aa, células que forman las-partes blancas 6 claras de la nuez y llenas de fécula; bb, gra- 
nos de fécula; c, porcion de una veta oscura por el repliegue de la endopleura y cons- 
tituida solamente por células de aceite; d, granos de fécula separados y vistos con un 
aumento de 420 diámetros. 


Examinada al miscrocopio la nuez moscada, presenta una 
estructura particular por la que se la puede distinguir aun redu- 
cida á polvo de casi todas las demás sustancias vegetales. Obser- 
vando un corte, todo lo fino posible, con un aumento de 220 diá- 
metros aparece formada por pequeñas células angulosas; las que 
forman la parte blanca 6 incolora de la almendra, tienen antes 
de humedecerlas con agua, una apariencia opalescente en razon 

de la cantidad de aceite que encierran; su cavidad contiene, ade- 
más, cierta cantidad de fécula formada por granos pequeños, pero 
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distintos, casi todos redondeados, algunos angulosos, pero todos 
deprimidos en el centro. Las células que constituyen las partes 
coloreadas 6 venas, difieren de las otras células por su color, 
porque no contienen fécula y porque son mas ricas en aceite 
(figura 143). 

Se encuentra algunas veces la nuez moscada picada por los 
insectos y se tiene cuidado de ocultar este defecto, tapando los 
agujeros con polvo mezclado con manteca de la nuez moscada, 
pero hirviéndola en agua se funde la manteca y se descubre el 
fraude. 

Aunque las nueces moscadas no se venden en polvo, no por 
esto se las falsifica menos que á otras sustancias. Las nueces 
moscadas silvestres, producidas por la Myristica Malabarica que 
apenas tienen olor ni sabor, y que se parecen por su forma y 
volúmen á un dátil, se encuentran con bastante frecuencia mez- 
cladas con las verdaderas nueces moscadas: 

Se encuentra tambien en el comercio el fruto de la Myristica 
tomentosa, Humb, que es mas larga y menos olorosa que las ver- 
daderas y sus macias son tiras longitudinales. 





Figura 144.— Corte trasversal de las macias. 
Aumento, 220 diámetros (Hassall). 
aa, células llenas de aceite esencial y varias 4 consecuencia de la seccion; bb, las mismas 
células enteras y llenas de liquido; cc, burbujas de aire; dd, células llenas de fécula; 
ec, granos de fécula MERTE f, células de la envoltura fina de la cubierta de las macias, 


La nuez moscada de Cayena es mas pequeña que la ordinaria 
y siempre contenida en una coca pardo oscura y algo brillante. 
Las macias 6 arilode de la nuez moscada (figura 144) se pre- 
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senta en lacinias estrechas é irregulares, carnosas, de color ama- 
rillo-naranjado, de olor fuerte y desagradable y sabor aromático 
y cálido. | 

Se encuentra algunas veces en el comercio con el nombre de 
macias silvestres, unas macias de color rojo oscuro, de sabor 
fuerte y acre, muy diferente del que poseen las verdaderas. Pro- 
ceden de una especie silvestre de Myristica (PEREIRA). 

NUEZ MOSCADA (Manteca de). —La manteca ó aceite de nuez mos- 
cada se extrae de la almendra de nuez moscada y es un cuerpo 
graso, sólido á la temperatura ordinaria y untuoso al tacto: su 
color es amarillento-rojizo y tiene un olor aromático muy fuerte, 

Un gramo de manteca de nuez moscada reciente, disuelto en 
200 centímetros cúbicos de éter, produce un líquido sensiblemen- 
te coloreado (E. SOUBEIRAN). 

La manteca de nuez moscada se ha reemplazado por una 
mezcla de cera amarilla, sebo y polvo de cúrcuma. Para descu- 
brir esta falsicacion, es suficiente poner un poco de la manteca 
sospechosa sobre una lámina de hierro enrojecida al fuego: la 
cúrcuma se descubre por los álcalis que la da coloracion rojo- 
parda. Hirviendo la manteca de nuez moscada en 5 partes de 
alcohol de 47° C., dejando enfriar la mezcla y filtrándola se obten- 
drá un líquido incoloro si la manteca no ha sido coloreada arti- 
ficialmente. 

Playfair ha indicado la falsicacion de la manteca de nuez 
moscada con la grasa animal hervida con resíduos de nuez mos- 
cada y aromatizada con aceite de sasafrás. 

NUEZ VÓMICA.—La nuez vómica ó semilla del Strychnos nus 
vomica, L. (Loganiaceas) no se ha adulterado, que nosotros sepa- 
mos, pero su polvo se encuentra mezclado algunas veces con el 
polvo de guayaco (A. S. TAYLOR). 


OBLEAS.—Las obleas se hacen con una pasta de harina de flor 
que se cuecen como los barquillos, dándolas antes diferentes co- 
loraciones. 

Se fabrican obleas y hostias con fécula en lugar de harina, 
pero se reconoce este fraude introduciéndolas en agua fria; las 
preparadas con /arina pura se hinchan poco 4 poco y conservan 
su opacidad, mientras que las formadas por fécula, que son mas 
brillantes y traslucientes, se hacen todavía mas por su inmersion 
en el agua en la que parecen que se disuelven en parte. Por el 
exámen microscópico se pueden tambien reconocer los granos 
gibosos de la fécula. El agua hirviendo disuelve completamente 
la oblea ú hostia de fécula y da un líquido turbio y lleno de 
copos blancos con las fabricadas con harina. Elácido clorhídrico 
puesto su contacto con la hostia de harina en un tubo de ensayo « 
y calentado de + 25° à + 40° en baño-maría, adquiere una colo- 
racion violeta amatista. Si está preparada con fécula no adquiere 
coloracion (LASSAIGNE). | 

Las obleas deben estar coloreadas con sustancias inofensivas M 
para la salud; pero no es esta la costumbre de los fabricantes que, 
con frecuencia, emplean la goma gutta, el cinabrio, el arsenito 
de cobre, el minto, el cromato plúmbico, etc. No hay para qué 
decir que las obleas blancas y las negras no son venenosas y que 
ciertas personas son muy sensibles á la accion tóxica aun de 
sustancias que estén en muy corta cantidad. 

Las obleas de gelatina, à las que se añade azúcar y se las aro- 
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matiza para que sean mas agradables al paladar, se colorean ge- 
neralmente con sales de hierro y de cobre. 


BLoNDLOT. Coloration des pains à cacheter (Journ. pharm. et chim , 3.* 
série, 1861, t. XXXIX, p. 339).— CHEVALLIER. Note sur les pains à cache- 
ter el sur les matiéres colorantes qu'on y fait entrer (Ann. hyg. et de méd. 
lég., 1841, t. XXXVI, p. 395). —GIPPELSRODEN . Pains à cacheter (À nn. 
d'hyg el de med. lég., 2.* série, 1845, t. XXXIII, p. 256).—LASSAIGNE . 
Note sur la substitucion frauduleuse de la fècula à la farine dans la fabri- 
cation des pains à chantier. Journ. chim. méd., 3.? série, 1852, t. VIII, pági- 
na 171).—VERNois. (Max.). De la fabrication des pains à cacheter (Ann. 
d'hyg. et. de méd. lég , 2.4 série, 1864, t. XII, p. 36). 


OJOS DE CANGREJO.—Los ojos ó piedras de cangrejo son con- 
creciones calcáreas que se encuentran á los lados del estómago 
del Cancer fluviatilis, L.; antes de la época de la muda. Estos 
cuerpos son especies de discos plano convexos, ligeramente cón- 
cavos por el lado plano y con un reborde saliente, blancos y du- 
ros. Están formados por capas concéntricas y adquieren colora- 
cion rósea por la accion del agua hirviendo. 

Están constituidos por carbonato cálcico y una pequeña can- 
tidad de materia gelatinosa, son insolubles en agua y no se 
adhieren á la lengua. 

Se encuentran en el comercio ojos de cangrejo artificiales, 
preparados con alúmina ó una tierra aluminosa; se les reconoce 
porque se adhieren á la lengua y se hinchan en agua. Se les fa- 
brica tambien con carbonato cálcico y yeso aglutinados con un 
mucílago cualquiera; si estos ojos de cangrejo se tratan con un 
ácido, no se obtendrá el esqueleto orgánico, como sucede con las 
concreciones naturales. 

OLIBAN.—Véase INCIENSO. 

OLIVAS.—Las olivas ó aceitunas, frutos del Olea europea, L. 
(Oleaceas), son drupas, ovoideas y lisas; se las adereza para ha- 
cerlas comestibles, macerándolas en una salmuera con diferentes 
sustancias aromáticas. 

Las aceitunas conservadas suelen contener cobre su mayor 6 
menor cantidad, si bien este cuerpo las comunica un color verde 
menos pronunciado que á otros frutos. Incinerando las aceitunas 
se observará que, si contenian cobre, las cenizas resultan de color 
rojo mas ó menos pronunciado, y este color no le presentan en 
la superficie solamente sino en toda masa (HAssALL). 

OLIVAS (Aceite de). —El aceite comun ó de olivas se obtiene por 
expresion del pericarpio de los frutos del Olea europea, L. (Olea- 
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ceas). Se distingue muchas suertes de las que la mejor es la que 
procede de los frutos en perfecta madurez. 

1° El aceite virgen dó super fino, obtenido por la primera pre- 
sion de los frutos, sin que intervenga la accion del agua hirvien- 
do. Es de color amarillo verdoso y su sabor es igual al del fruto. 

2° El aceite ordinario procedente de una segunda y fuerte 
presion despues de haber sometido la pasta á la accion del agua 
hirviendo. Es de color amarillo y mas predispuesto á enranciarse 
que el aceite virgen. 

3.” Esta suerte es el resíduo de la extraccion obtenido por la 
accion del agua hirviendo y una última presion. Tiene olor y 
sabor desagradables; se reserva generalmente para las jabonerías 
y el alumbrado. , 

Los aceites de olivas obtenidos en prensas de hierro, medio 
empleado actualmente en Italia y en España, son mas puros y 
exigen menos tiempo para clarificarse que los extraidos por el 
procedimiento antiguo; es decir, por medio de molinos 6 prensas 
de madera (STOCKEL, N. Repert. Pharm., 1872, p. 562). 

El peso específico del aceite de olivas es 0,92 á + 15° C. 

Luigi Moschini dice que por la exposicion al sol se descolora 
el aceite y no varía su densidad; si además se le trata por el áci- 
do sulfúrico se colora en rojo y no en verde. El ácido nítrico ó 
la sosa cáustica le dan una coloracion blanquecina y no verde 6 
amarilla clara. Despues de dos 6 tres meses de exposicion al sol 
el aceite de olivas permanece líquido tratado con el nitrato de 
mercurio saturado de ácido nitroso. Este aceite disuelve fácil- 
mente la anilina, que le da un color oscuro. El aceite de olivas 
reciente que contiene la materia colorante amarilla, enverdeci-- 
da por los ácidos y destruida por los rayos solares, no presenta 
estos caractéres ó les ofrece mas ó menos modificados, lo que 
puede ser una causa de error (Chem. Centr. Bl. , 1872). 

A algunos grados bajo 0, el aceite de olivas principia á deposi- 
tar la estearina, que es muy abundante si el aceite se ha prepara- 
do en caliente. Se conserva mucho mas tiempo que los demás 
aceites sin volverse viscoso. Se congela à + 10° C. y se presenta 
bajo la forma de una masa granosa, tanto mas consistente cuan- 
to mas baja es la temperatura. 

El aceite de olivas, agitado en una botella, llena hasta los 
dos tercios de su capacidad, forma burbujas que se presentan en 
hilo en la superficie y desaparecen en seguida; esto es lo que se 
denomina rosario. 

El aceite de olivas puro y no rancio (88'), puesto en contacto 
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con 28r de una mezcla de dos partes de ácido crómico y una de 
ácido nítrico de 40”, principia á concretarse despues de cuarenta 
y ocho horas. Esta solidificacion termina pasados algunos dias, 
y el aceite adquiere una coloracion azul. Este carácter, que no 
presentan los demás aceites, no se observa tampoco en el aceite 
de olivas falsificado (LAILLER). 

El aceite de olivas con exceso de dcido oléico, es decir, ya 
rancio, puede ser soluble en el éter. 

Se puede reconocer la presencia del ácido oléico poniendo en 
contacto con el aceite una disolucion de sosa à 0,015 ó à 0,02: se 
agita, y la porcion acuosa es mas 6 menos lechosa mientras que 
si el aceite es completamente puro la disolucion es clara y tras- 
parente. 

Las falsificaciones del aceite de olivas son muy frecuentes en 
razon de su precio, mas elevado que el de los aceites, y sobre 
todo se le falsifica con el aceite de adormideras (1). 

Algunas veces el sabor puede indicar la mezcla con un acei- 
te de calidad inferior; pero por lo regular el sabor no da caracter 
alguno sobre el que se pueda fundar. 

Dos gramos de ácido clorhídrico á 1/8 mezclados con 8 gra- 
mos de aceite de olivas, vuelven opaco àl líquido en veinticuatro 
horas si el aceite está falsificado. 

Con el reactivo Poutet adquiere el aceite de olivas una consis- 
tencia muy espesa. Su mezcla con 0,10 de aceite de adormideras 
le da la consistencia de un aceite helado. Si la proporcion de 
aceite de adormideras es mayor, sobrenada una parte de aceite 
que es tanto mas considerable cuanto mayor es la cantidad de 
aceite extraño que contiene. Se puede tambien emplear el reacti- 
vo Boudet, que esel ácido hiponítrico diluido en tres partes de 
ácido nítrico; este reactivo solidifica en cinco cuartos de hora el 
aceite de olivas puro (Véase ACEITES). 

El elaiometro de Fobley puede servir igualmente para recono- 
cer si el aceite de olivas está 6 no sofisticado por la densidad que 
presente (Véase ACEITES). 

Se ha propuesto con el mismo objeto el diagómetro de Rous- 
seau, fundado en la no conductibilidad de la electricidad del 
aceite de olivas y la conductibilidad de los demás aceites; pero 


(1) Ningunas de las adulteraciones que se indican como frecuentes en el aceite de oli- 
vas son comunes en España, donde este aceite es mas barato que ningun otro. Lo único 
que á veces sucede es que se mezclan aceites de buena calidad con otros inferiores. 


(N. del T.) 
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este instrumento está completamente abandonado actualmente 
(Véase ACEITES). 

Tratando 10 gramos de aceite de olivas con 2 gramos de áci- 
do nitro-sulfúrico se forma un líquido de color amarillo claro 
débil; el aceite de olivas mezclado con aceite de sésamo toma co- 
loracion rojo viva oscura, y mezclado con el aceite de cacahués 
la coloracion es pardo-amarillenta (RoTH). 

Codina-Langlois mezcla 3 gramos de aceite con 1 gramo de 
reactivo (compuesto de tres partes de ácido nítrico puro de 40” y 
una parte de agua destilada) y lo calienta en baño-maría. Si el 
aceite es puro, la mezcla se vuelve mas clara y toma color ama- 
rillo: si el aceite está falsificado con aceites de semillas, adquiere 
trasparencia, pero toma color rojo; con 0,05 de aceite de semilla, 
la coloracion es característica, con 0,10 es decisiva. 

El aceite de adormideras mezclado con el aceite de olivas, se 
reconoce agitándolo en una botella á medio llenar, se forman 
algunas burbujas en la superficie que persisten por algun tiem- 
po. Puede ponerse en la mezcla un pedazo de hielo que solidifica 
solamente al aceite de olivas. Es mejor tratar por tres partes de 
ácido nitrico de 35° y una de ácido hiponitrico, cien partes del 
aceite sospechoso. Si el aceite de olivas es puro se solidifica com- 
pletamente á +10” en cinco cuartos de hora; la solidificacion se 
verifica 40 minutos mas tarde si el aceite contiene ‘/1 de aceite 
de adormideras; 90 minutos mas tarde si contiene ‘/#, y mucho 
mas tarde si contiene */1. 

El aceite de olivas mezclado con */ de aceite de sésamo toma 
colorado característico tratado con la mezcla de ácido sulfúrico y 
ácido nítrico (FLÜCKIGER). 

El aceite de olivas mezclado con el aceite de cacahués se reco- 
noce saponificando 10 gramos del aceite y descomponiendo el 
jabon formado por el ácido clorhídrico; se disuelven los ácidos 
grasos puestos en libertad en 50 centímetros de alcohol de 90°; 
se precipita entonces por el acetato plúmbico, se filtra y se lava 
con éter de 66° para separar el oleato de plomo. El residuo se des- 
compone en caliente por el ácido clorhídrico diluido; se separan 
por decantacion los ácidos grasos fundidos en 50 centímetros cú- 
bicos de alcohol de 90” puro, y si hay aceite de cacahués se for- 
man por enfriamiento numerosos cristales de ácido arachidico. 
De este modo se puede reconocer la presencia de 0,04 de aceite 
de cacahués (RENARD). 

El aceite de olivas se adultera, principalmente en Inglaterra 
y en los Estados-Unidos, con aceite de algodon; pero, en este ca- 
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so, el nitrato de mercurio produce un magma mas 6 menos pas- 
toso mientras que el aceite de olivas, en las mismas circunstan- 
cias, forma una masa dura y friable. El aceite de algodon expor- 
tado de los Estados-Unidos, es con frecuencia reimportado como 
aceite de olivas y vendido con el nombre de Union Salad Oit. 


CopiNa-LanNGLois. Procédé pour connaître la purété des huiles d'olive 
(Journ. pharm. et chim., 4.% série, 1870, t. XI, p. 57).—Donxy {Fr.). Z'ssat 
des huiles (Union pharm., 1865, t. VI, p. 246).—LaiLLier. Faites pour 
servir à l’histoire de l'huile d'olive (Bull. soc. chim. , 1845; Union pharm., 
1865, t, VI, p. 123; Anuaire pharmac. de Reveil y Parisel, año IX, 1866, 
p. 103). - Renaud (C.). Recherche el dosage de l'huile d'orachide dans 
l'huile d'olive (Comptes rendus, 4Diciembre, 1871; Journ. pharm. et chim., 
4.2 série, 1872, t. XV, p. 48). —Rousskau. Diagométre (Ann. de l’indutr. 
nation. et etrang. , 1824, t. XV, p. 236; Journ. pharm. , 1825, t. IX, p. 587, 
t. X, p. 216).—SouBEIRAN (E.) y BLONDEAU. Note sur las moyens de re- 
connaître la purélé de l'huile d'olive (Journ. pharm. et chim., 3.* série, 
1841, t. XX VII, p. 72). 


OPI0.—El opto es el jugo lechoso del Papaver somniferum, var. 
album, L. (Papaveraceas), evaporado y espesado por su exposi- 
cion á la accion del aire y de la luz, durante lo que adquiere co- 
lor oscuro y la consistencia de goma. 

La adormidera del opio es una planta anual herbácea, de 4 
á 6 pies de altura, y de la que existen dos variedades bien cono- 
cidas que algunos botánicos consideran como dos especies dis- 
tintas, la adormidera blanca y la adormidera negra; la variedad 
blanca es la que suministra casi todo el opio del comercio. 

La adormidera blanca, Papaver somniferum album, crece es- 
pontáneamente en Asia y en Egipto y se la encuentra algunas 
veces en estado subespontáneo en algunas localidades de Ingla- 
terra, procedente, sin duda, de las semillas diseminadas al tras- 
portar sus flores desde los jardines en que se cultiva. Se la culti- 
va para la fabricacion del opio en el Indostan, en Persia, en el 
Asia menor, en Turquía y en Egipto. 

La variedad negra, Papaver somniferum nigrum, que debe 
su nombre al color de sus semillas, se cultiva en las montañas 
del Hymalaya. 

En Europa se cultiva en cierta escala la adormidera blanca, 
pero mas que para obtener el opio, es con objeto de aprovechar 
sus cápsulas y sus semillas (Véase ADORMIDERA). 

Se encuentran en el comercio muchas especies de opio de las 
que las principales son: 

El opio de Smyrna ó de Levante. Esta especie de opio se pre-- 
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senta en panes irregulares, redondeados 6 aplastados, de diverso 
volúmen, pero rara vez exceden de dos libras de peso, envueltos 
en hojas y con frutos de Rumey en algunos puntos de su super- 
ficie. Los panes planos suelen no presentar estos frutos, y enton- 
ces se parecen al opio de Constantinopla. El opio de Smyrna, 
cuando es reciente, es blando, de color rojo pardo, pero despues 
de seco es mas oscuro: su fractura es cérea, su olor fuerte y vigo- 
roso, su sabor amargo, acre, acuoso y persistente. Guibourt dice 
que los panes se hacen con lágrimas 6 granos aglutinados y cree 
que esto es un carácter de su pureza. El opio de Smyrna contie- 
ne mas morfina y ácido mecónico que el de Constantinopla y 
que el de Egipto: la cantidad de morfina que contiene es de 8 
por 100 próximamente, y la de narcotina no suele llegar á 4 
por 100. Merk, que ha examinado 5 especies de opio de Smyrna 
ha encontrado en la peor de 0,03 á 0,04 de morfina y en la mejor 
de 0,13 á 0,13,5. 

Opio de Constantinopla. Se presenta en panes, unos gruesos, 
cuadrados y un poco cónicos de 250 à 300 gramos de peso 6 aplas- 
tados, deformados y de 150 à 200 gramos de peso. Todos están en- 
vueltos en una hoja de adormideras, y presentan algunos frutos 
de Rumez; otros se encuentran en panes aplastados lenticulares 
de 80 á 90 gramos de peso, recubiertos con una hoja de adormi- 
dera cuyo nervio medio les divide en dos partes iguales (GuI- 
BOURT). Da ordinariamente de 0,05 á 0,10 de morfina, pero Merk 
asegura que en sus investigaciones ha encontrado rr ma- 
yor cantidad de este alcaloide. 

Opio de Egipto. Está en panes redondeados y aplastados, de 
tres pulgadas de diámetro, cubiertos con fragmentos de hojas. 
Generalmente está muy seco, es rojizo y por lo regular de mala 
calidad, si bien el antiguo opio de Egipto, Opio tebdico, era con- 
siderado como el mejor; contiene de 0,03 á 0,07 de morfina. 

Opio de Persia. Viene en forma de magdaleones, envueltos 
en papel, de consistencia blanda, pero resistente: su color es ro- 
jizo, su olor mas fuerte que el de los opios de Egipto, pero no tan 
intenso como el del opio de Smyrna. El opio de Persia contiene 
siempre una notable cantidad de jugos azucarados. Se encuentra 
constituido casi completamente por el extracto de las cápsulas, 
engrasa las manos, lo que es, sin duda alguna, debido å no ha- 
ber tenido cuidado de separar las semillas antes de preparar el 
extracto. , 

Opio de la India, cuya variedad llamada de Patna, es la úni- 
ca que se emplea en medicina; se presenta en panes cuadrados 
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de 2 à 4 libras de peso, separados por talco y cubiertos por una 
capa de cera parda. Es sólido, pardo y de olor fuerte á opio; con- 
tiene de 0,07 á 0,10 de morfina. 

Además de estos opios se emplean tambien en Europa, aun- 
que en corta cantidad, el llamado opio indigena. 

Los opios contienen diferentes cantidades de agua; Chevallier 
ha encontrado en seis suertes de opio de Smyrna las proporciones 
de agua siguientes: 0,335, 0,35, 0,405, 0,4225, 0,525 y 0,53. El 
doctor 0'Shaughnessy ha encontrado de 0,21 à 0,25 de agua en 
el opio de Betsar (India) y 0,13 en el de Patna. El doctor Eatwel, 
encargado del exámen de los opios del distrito de Benarés, ha 
demostrado que la proporcion de agua varía en ellos de 0,30 
à 0,45 (HassaLL). E. Heintz ha encontrado en los opios ingleses 
por lo menos 0,15 de agua, generalmente, 0,16 y alguna vez 0,21 
(Chem. Centr. Bl., núm. 31, 1872). 

En la discusion entablada por Mialhe en 1850 en la Sociedad 
_ de farmacia en Paris, E. Soubeiran confirmó la asercion de aquel 
de que la proporcion de morfina variaba en los opios comerciales 
de 0,01 á 0,10. Guibourt, Caventon y Aubergier sostienen haber 
encontrado opios de Smyrna que contenian de 0,15 à 0,17 de 
morfina. Dublanc afirma que el opio no contiene- arriba de 14 
por 100 de morfina, y que lo mas frecuente es encontrar de 0,12 
à 0,13 de alcaloide. Guillemette sostiene tambien que la propor- 
cion mas elevada es de 0,14 y que deben considerarse como 
suertes superiores los opios de 0,10 á 0,12, Reich acepta solamen- 
te como límite de 0,10 à 0,12. 

O'Shaughnessy ha encontrado en el opio de Betsar de 1,71 
à 3,5 por 100 de morfina y de 0,75 à 3,5 de nacortina; en el opio 
de Hazareebaugh 4,5 de morfina y 4,0 de narcotina; en el opio 
del jardin de Patna 10,5 de morfina y 6,0 de narcotina. El 
doctor Eatwell ha encontrado en los opios de Benarés las propor- 
ciones siguientes de morfina y de narcotina en los opios recolec- 
tados desde 1845 á 1848: 


Morfina. Narcotina. 
LEONE 2,48 5,26 
A lus cs à dard gd 2,38 4,92 
LU AO OO NS 2,20 5,68 
AA R 3,21 4,06 


El opio, segun se ha demostrado por los trabajos de muchos 
químicos notables que se han ocupado de su estudio, es una de 
las sustancias vegetales mas complejas que se conocen. Sin que- 
rer indicar aquí la lista completa de los elementos constituyentes 
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del opio, pondremos solamente las principales sustancias que los 
químicos han reconocido y aislado; estos principios son los si- 
guientes: morfina, narcolin«, codeina, narceina, meconina, lebaina 
ó paramor fina, pseudomor fina, ácido mecónico, extractivo, ácido 
pardo, ácido sulfúrico, resina, grasa, aceite, materia gomosa, 
cautchuc, albúmina, principio aromático (aceite volátil) y leñoso. 
Falta añadir en esta lista una sustancia que no sabemos se haya 
indicado hasta el dia en ningun análisis de opio, pero que se 
encuentra siempre en gran cantidad, nos referimos à la glucosa 
6 azúcar de uva. No debe asombrarnos la presencia de este cuer- 
po, porque, como veremos mas adelante, se emplean casi siempre 
para falsificar el opio diversos frutos azucarados y principalmen- 
te las uvas. De todos los principios activos del opio, los mas im- 
portantes son los alcaloides, como la morfina y la narcotina, que 
juegan el papel de bases, mientras que los demás se combinan 
con el oxígeno y obran como ácidos. Algunos forman combina- 
ciones con los alcaloides (HASSALL). 

El opio ha sido analizado por muchos químicos, habiendo ob- 
tenido Múdler, Schlinder y Biltz. (Pharm. Centr. Blatt., 1837, 
páginas 574, 754 y 157) los resultados siguientes: 


ANÁLISIS DE MUDLER. 


n, 





OPIO DE SMYRNA. 





Morina ee aN 10,842 | 4,106 9,852 2,842 | 3,800 
Narcotina. cen eat 6,808 | 8,150 | 9,360 | 7,702 | 6,546 
Codeinide seu... 0,678 | 0,834 | 0,848 | 0,858 | 0,620 
o eeru e ee 6,662 | 7,506 | 7,681 | 9,902 | 13,240 
Meconina............. 0,804 0,846 0,340 0,380 0,608 
Acido mecónico....... 5,124 | 3,968 | 7,620 | 7,202 | 6,644 
A eat ce De 2,166 | 10,350 | 1,816 | 4,204 | 1,508 
Cautchuc. ........... 6,012 | 5,026 | 3,674 | 3,754 | 3,206 
Extractivo gomoso.... 3,582 | 2,028 | 4,112 | 2,208 1,834 
RESAD Sue o. a no 25,200 | 31,470 | 21,834 | 22,606 | 25,740 
Goma enr eur. 10,042 | 2,896 | 0,698 | 2,998 | 0,896 
MUS + ones de bay 19,086 | 17,098 | 21,068 | 18,496 | 18,022 
AQUR,............... 9,846 | 12,226 | 11,422 | 13,044 | 14,022 
PÉTER corr 2,148 | 2,496 | 0,568 | 2,475 | 3,332 


100,000 |100,000 |100,000 |100,000 | 100,000 








PER DRE 





ANÁLISIS DE SCHLINDER. 


OPIO OPIO OPIO 
de de de 
Smyrna. |Constantinopla.| Egipto. 





Morfina 

SRE ia 
Codeina 

Narceina . 

Mecania a esos ant 


7,00 
2,68 


ONU 10 


5 
4 
5 
4 
3 
38 


Basorina, cautchut, materias gra- 
sas y leñosas 

Sales y persales volátiles 

Cal y magnesia 

Alúmina, óxido de hierro, sílice y 
fosfato de cal 

Acido pardo soluble en agua y en 
A A A A 

Acido pardo soluble en agua, go- 
ma y pérdida 








100,00 








ANÁLISIS DE. BILTZ. 


OPIO OPIO INDÍGENA. 
de 
E De adormidera |De adormi- 
Oriente. negra. dera blanca, 


20,00 6,85 
6,25 33,00 

Acido mecónico impuro 18,00 15,30 
Extractivo amargo 8,50 11,00 
4,75 2,20 

17,50 13,00 
-Materias colorantes............. ) 7,69 6,80 
Cautchuc 10,50 4,50 
Goma con cal 0,85 1,10 
Sulfato potásico 2,20 2,00 
Cal, hierro, alúmina y ácido fos- 
fórico 1,85 1,15 

ñ 0,80 1,50 


1,10 1,60 








100,00 | 100,00 100,00 





442 OPIO. 

No todos los principios del opio tienen igual importancia, y 
para llegar à conocer las falsificaciones basta conocer las propie- 
dades de la morfina, narcotina y ácido mecónico, asi como sus mé- 
todos de extraccion. 

La morfina existe en el opio combinada con el ácido mecóni- 
co y el ácido sulfúrico. Pura, se presenta en cristales trasparen- 
tes romboédricos y prismáticos. Presenta reaccion alcalina, como 
puede demostrarse por el papel de cúrcuma y el de tornasol en- 
rojecido; es casi insoluble en agua fria, á la que comunica algo 
de su sabor amargo: el agua hirviendo la disuelve mejor; es so- 
luble en cuarenta partes de alcohol absoluto frio y en treinta de 
alcohol hirviendo, pero es insoluble 6 casi insoluble en el éter. 
Los aceites fijos 6 volátiles, los líquidos de potasa 6 de sosa y la 
disolución de amoniaco disuelven tambien la morfina aunque en 
menor grado. En fin, se disuelve fácilmente en los ácidos sulfú- 
rico, clorhídrico y acético. 

La morfina puede extraerse por el procedimiento de Thibou- 
mery: setoma un peso determinado de opio (1 kilógramo), que se 
divide tanto como sea posible con un cuchillo y se hacen cuatro 
infusiones sucesivas, empleando cada vez un litro de agua; se filtra 
cada una de las infusiones y se evapora hasta consistencia de ex- 
tracto, principiando por el cuarto tratamiento para terminar por 
la primera infusion; se redisuelve el extracto en frio en un litro 
de agua y se tritura el residuo insoluble con agua hasta tanto que 
no resulte coloreada. Se reunen todos los liquidos y se les con- 
centra hasta que marquen 10° en el areómetro, se les precipita 
hirviendo, por el amoniaco, y se les deja enfriar. El precipitado 
se pone en un filtro y se lava con agua fria hasta que esta salga 
incolora; se lava entonces con alcohol de 18” para separar la ma- 
teria colorante; se deseca el producto sólido y se trata con alco- 
hol de 36” hirviendo, mezclándole con un poco de carbon ani- 
mal; se filtra y se evapora por destilacion, para separar la mitad 
del vehículo; el residuo se poneá cristalizar en una cápsula; los 
Cristales de morfina se recogen en un embudo, selavan con al- 
cohol concentrado y frio para privarles de la materia resinosa, 
se trasladan á un filtro, se dejan secar y se pesan. Hay que tener 
en cuenta que el alcohol de las lociones y las aguas amoniaca- 
les se apoderan de cierta cantidad de morfina, que puede ob- 
tenerse aparte. 

El procedimiento siguiente, que es una modificacion del de 
Thiboumery, es uno de los mejores para obtener la morfina pura; 
se añade amoniaco á la infusion de opio, teniendo cuidado de no 
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emplear un exceso; se lava con agua y alcohol el precipitado que 
se forna y despues se hierve con carbon vegetal y alcohol recti- 
ficado, se filtra, y por último, se evapora la disolucion para ob-. 
tener cristales de morfina. La morfina obtenida por este procedi- 
miento no es absolutamente pura, pues contiene narcotina, de la 
que se priva de esta manera: despues que el precipitado se ha la- 
vado con agua se deseca y se mezcla con alcohol, se añade gota 
à gota ácido acético hasta que la disolucion enrojezca débilmen- 
te el tornasol; de este modo se separa la morfina de la narcotina 
y no habrá ya mas que precipitarla de su disolucion por medio 
del amoniaco. 

Guilliermond (de Lyon) propone diluir 15 gramos en 60 gra- 
mos de alcohol de 71”; se cuela el líquido con expresion y el 
marco se trata con 50 gramos del mismo alcohol. Se reunen las 
dos tinturas en un frasco de boca ancha, en donde se han puesto 
de antemano (pesados en el mismo frasco) 4 gramos de amonia- 
co. Al cabo de cuarenta y ocho horas aparecen cristalizadas la 
morfina y la narcotina; se lavan los cristales sobre un lienzo con 
agua, despues se les diluye y se separa por decantacion la nar- 
cotina que queda en suspension. Se puede tambien desecar el 
depósito cristalino, pulverizarle y tratarle con éter puro que di- 
suelve la narcotina; el alcohol que contenia en disolucion los al- 
calóides y del que se han precipitado, abandona nueva porcion 
de ellos despues de algunos dias de su exposicion al aire. El pro- 
cedimiento de Guilliermond es expedito, pero solo da resultados 
aproximados. 

Hager ha dado otro procedimiento que consiste en triturar 
5 gramos de opio pulverizado y desecado con 2 gramos de cal 
apagada seca; se Calienta la mezcla, durante una hora, con 50 
gramos de agua destilada, despues se filtra y se lava el resíduo 
con agua caliente hasta que esta resulte incolora, que suele ser 
cuando se han obtenido 80 gramos de producto. Se reduce á 50 
gramos por evaporacion, se vierte el líquido, todavía caliente, 
en un frasco y se añaden 08,15 de éter y 6 gotas de benzina pu- 
ra; se agita y se añaden 38r,50 de cloruro amónico en polvo 
grueso, y cuando se haya disuelto se continúa la agitacion; se 
deja en seguida en reposo por tres horas y toda la morfina se re- 
coge sobre un filtro humedecido, se lava en él y despues se dese- 
ca à +50” C. Este procedimiento da una morfina mezclada con 
0,10 próximamente de impuridades (Central Halle, t. IX, p. 1). 

La morfina y sus sales son enrojecidas por el ácido nítrico, 
con el que forman una disolucion roja naranjada, que se vuelve 
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mas oscura tratada por un exceso de amoniaco y adquiere color 
amarillo despues de algun tiempo. El sexquicloruro de hierro 
neutro vuelve azul à la morfina, así como à sus sales concentra- 
das; si à este compuesto azul se añade agua en exceso, ácidos ó 
alcalis, el color desaparece. El reactivo mas sensible de la mor- 
fina es el cloruro áurico: algunas gotas de este reactivo determi- 
nan, en la disolucion de morfina, un precipitado amarillo que se 
redisuelve por la agitacion; si entonces se añade un poco de di- 
solucion de potasa se pone primero verdoso, despues violeta azu- 
lado y, por último, violeta. 

La narcotina se encuentra en mayor cantidad en el opio en 
estado libre y se puede obtener directamente con el éter sin re- 
currir á ácidos ni á álcalis. Las propiedades de la narcotina no 
están determinadas todavía de una manera completamente satis- 
factoria, pero hay razones para creer que en estado de pureza es 
muy poco activa: el doctor Roots la ha administrado, aumentan- 
do progresivamente la dósis hasta 1 escrúpulo (18r,295), sin nin- 
gun accidente consecutivo (HaAssALL). 

La narcotina se disuelve en el ácido nítrico y produce una 
disolucion clara; no ejerce accion sobre los colores vegetales, lo 
que la distingue de la morfina; no se disuelve en agua fria, pero 
es soluble en 400 partes de agua hirviendo: es algo soluble en 
alcohol frio y se disuelve completamente en 24 partes de alco- 
hol hirviendo; es tambien soluble en el éter y en las esencias. 

El ácido mecónico se obtiene hirviendo el meconato de cal con 
agua acidulada con ácido clorhídrico; por el enfriamiento se de- 
positan cristales de ácido mecónico. Cuando está puro se presen- 
ta en forma de escamas micáceas, blancas trasparentes, solubles 
en cuatro veces su peso de agua hirviendo, pero á esta tempe- 
ratura le descompone el agua. El agua fria disuelve pequeñas 
cantidades; el alcohol le disuelve completamente. 

El ácido mecónico enrojece las sales neutras de óxido férrico 
formando meconato; pero esta coloracion es destruida por los ál- 
calis, el cloruro de estaño y el ácido nítrico favorecido por el 
calor. El sulfato cúprico amoniacal produce con él un precipita- 
do verde de meconato cúprico; se obtienen precipitados blancos, 
solubles en el ácido nítrico, tratando con el ácido mecónico el 
acetato plúmbico, el nitrato argéntico y el cloruro bárico. El 
acido mecónico no es enrojecido por el cloruro áurico. Es preciso 
no olvidar que los acetatos, los sulfocianuros y algunas otras 
sustancias, tienen, como el ácido mecónico, la propiedad de en- 
rojecer las sales férricas. 
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El opio de buena naturaleza debe dividirse completamente 
en agua fria, disolverse en parte y dejar únicamente como resi- 
duo la parte resinosa. El líquido que sobrenada es turbio al prin- 
cipio, pero se aclara al poco tiempo de estar en reposo; su colora- 
cion será parda mas 6 menos oscura, segun la riqueza del opio 
en materia extractiva y la cantidad de agua empleada, se mez- 
cla con alcohol sin formacion de depósito. Su reaccion es ácida; 
debe dar con las sales férricas una coloracion rojo-vinosa à con- 
secuencia de la formacion del meconato férrico; con el cloruro 
cálcico un precipitado blanco sucio y abundante de meconato 
cálcico y de sulfato de la misma base; el líquido que sobrenada 
filtrado y evaporado debe convertirse en una masa cristalina y 
granujienta de cloruro de morfina; el amoniaco, vertido gotaá go- 
ta, ha de producir un precipitado granujiento y abundante de 
morfina bruta, resina, narcotina y meconato cálcico (BERTHEMOT). 

El opio, como todos los productos de elevado precio, es objeto 
de numerosas sofisticaciones que se pueden reconocer por el exá- 
men microscópico y por diversas operaciones químicas. 

El primer fraude que el opio experimenta, segun dicen con 
justa razon Imphey y Pereira, es practicado por los mismos que 
le recolectan, porque apoyando con fuerza el raspador sobre la 
cápsula separan parte del epidermis de esta y aumentan el peso 
del producto. 

Durante el año de 1872 se quejó el comercio de los Estados 
Unidos de que la mayor parte del opio estaba mezclado con cáp- 
sulas de adormideras en la proporcion generalmente de 0,0833 
aunque en algunas suertes esta cifra se elevaba hasta 0,27 y 0,295 
(ROWLAUD). 

Se añade además al opio, en los sitios en que se recolecta, 
barro, arena, polvo de carbon, hollin, boñiga de vaca, pétalos de 
adormidera contundidos, etc. Se le incorpora tambien larina, 
goor (especie de ajo) quebrantado, jugos vegetales, extractos, pul- 
pas, materias colorantes, como el jugo espesado del Cactus di- 
Uenii, extractos de tabaco, de estramonio y de cáñamo indico. 
Tambien suelen encontrarse en el opio ezudaciones gomosas, ca- 
tecú, etc. (EATWÉLL), y muy recientemente se ha encontrado en 
el comercio inglés un opio de tan buena apariencia exterior é in- 
teriormente, que por la sola inspeccion de sus caractéres no se 
podia sospechar fraude alguno, y, sin embargo, solo conte- 
nia 0,02 de morfina y estaba mezclado con una gran cantidad de 
goma tragacanto (Pharm. Journ., 1872, 3.* série, núm. 183, pá- 
gina 520). 
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G. Righini ha recibido, como el mejor opio de Smyrna, pe- 
queños panes de 100 gramos de peso, envueltos cuidadosamente 
en hojas, de olor fuerte y de consistencia dura. Este opio, que no 
dió mas que 0,04 de morfina, contenia en su interior pequeños 
cuerpos globosos de color mas pálido y fragmentos de hojas de 
color verde oscuro, próximamente 0,20, que se ha reconocido ser 
hojas de tabaco partidas (Annali de Chimia, 1872, p. 48.— Vier- 
teljahrschrif für Pharm., 1872, p. 445.— Amer. Journ. Pharm,, 
1872, p. 392). 

Landerer ha dado á conocer que, en un opio recibido directa- 
mente de Smyrna, ha encontrado una gran cantidad de polvo de 
salep, y que despues ha sabido que esta falsificacion se hace en 
los lugares en que se recolecta el opio para hacerle mas duro y 
activar su desecacion (Bucaner, Repert. VI, Heft. III, 349). El 
mismo autor ha indicado tambien la frecuente adicion al opio de 
Smyrna del extracto obtenido por la ebullicion de la adormidera 
(Arch. der Pharm., Setiembre 1850, p. 293). 

Landerer ha dado à conocer igualmente la sustitucion del opio - 
por el extracto del Flaucium luteum. 

Otra falsificacion que se practica con bastante frecuencia en 
Asia y en Egipto, consiste en introducir en el opio, todavía fres- 
co, uvas bien contundidas y privadas de las pepitas. Además de 
estas uvas se añade al opio frecuentemente las paredes externas 
de las cápsulas y tallos de adormideras convertidos en pasta es- 
pesa y coherente por medio de la clara de huevo (Dr. NORMANDY). 

En el opio de Macedonia se ha encontrado arcilla, en el de 
Angora cera, en el de Amasia goma, en el de Tauschan jugo de 
regaliz, en el de Belakhessar pez fundida. Alguna vezse ha visto 
el opio formado casi exclusivamente por arcilla y boñiga de vaca 
(FixckH). Hace poco tiempo se presentó 4 la Sociedad de farma- 
cia de Lóndres una muestra de opio de 28 onzas de peso que con-. 
tenia en el centro una masa de arcilla que pesó 2*/, onzas. 

Se ha encontrado en el opio hasta 0,05 de plomo metálico en 
pequeños fragmentos (Dr. Risk. Cincinnati Medical Repertory, 
Junio, 1869). 

J. T. King ha encontrado en el opio 8,14 de fécula húmeda y 
à veces un polvo que le ha parecido ser yeso. Este opio se disol- 
via rápidamente. Maisch ha encontrado falsificado el polvo de 
opio por la mezcla de 0,20 de jabon (Proceed. Amer. Pharm. 
Assoc, 1872, p..837). 

De 23 muestras de opio del comercio que ha examinado Has- 
sall, 19 estaban falsificadas y solamente 4 eran puras. Algunas 
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de ellas, como lo ha demostrado el exámen al microscopio, esta- 
ban adulteradas en alto grado, abundando los restos de cápsulas 
de adormideras y la harina de trigo (figuras 145 y 146). 





Figura 145.—Opio de Egipto adulterado con goma, leñoso y una pequeña cantidad de 
harina de trigo.—Aumento, 200 diámetros (Hassall). 


Puede decirse, de un modo general, que la cantidad de alca- 
loides que dan los opios varía desde 0,14 á 0,027, es decir, en la 
proporcion de 1 à 5, de donde resulta que su valor terapéutico no 
es igual; esto depende sin duda, en la mayor parte de los casos 
de las falsificaciones; pero tambien puede ser consecuencia de 
diversas causas naturales, como la diferencia del suelo, del clima, 
del modo de preparacion, etc. No hay por lo tanto posibilidad, 
en todos los casos, de afirmar el fraude, en razon de los muy di- 
versos resultados que han dado las diferentes análisis de opios 
cuya pureza era incontestable. Pero ciertamente hay un fraude 
voluntario, cuando se encuentra el opio, como varias veces ha 
sucedido, privado completamente de morfina; como un caso de 
este género puede citarse el opio ofrecido á la farmacia central 
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de los hospitales de Paris. Este opio estaba en panes semi-orbi- 
culares, recubiertos por hojas; su consistencia era blanda, su co- 
lor negruzco, su olor débil; el amoniaco no precipitaba nada de 
sus disoluciones acuosas ni alcohólicas (HassALL). 

Se ha hecho conocer, mas recientemente, la aparicion en el 
comercio de un opio de Persia, privado enteramente de morfina 
(Journ. pharm. et chim., Julio, 1873, p. 405). 





Figura 146.—Opio adulterado con cápsulas de adormidera y harina de trigo. 
Aumento, 220 diámetros (Hassall). 


El doctor Thomson ha declarado ante la Comision parlamen- 
taria inglesa, haber visto un opio mezclado con extracto de sen 
y de 0,50 à 0,60 de agua (HassALL). 

Pero si bien es cierto que la falsificacion del opio en bruto se 
practica en grande escala, aun es mas considerable la que se 
hace con el polvo de opio, que tiene mucho uso en Inglaterra. 

De 40 muestras examinadas por Hassall, 31 estaban falsifica- 
das, sobre todo con restos de capsulas de adormidera y harina. 
Otros contenian serrin de madera en la proporcion de 0,023 à 0,12; 
algunos parecian estar formados, al menos en gran parte, con 
opios agotados préviamente con alcohol. ¡Uno solo estaba puro! 
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El polvo de opio se mezcla comunmente en los Estados-Unidos 
con polvo de regaliz. 

Los restos de cápsulas de adormidera (figura 146) y las demás 
materias vegetales se pueden reconocer fácilmente por el exámen 
microscópico de una pequeña porcion del opio sospechoso. Se di- 
luye en agua un peso de opio desecado para obtener las partes 
solubles y se separa el resíduo insoluble, que se desecará y pesará 
para conocer su proporcion. El opio adulterado con harina se 
vuelve agrio muy pronto y ofrece una fractura particular, corta, 
con porciones sucias y no rojizas ni traslucidas como deben ser: 
comprimido con la mano despues de haberle introducido en agua, 
sale la fécula á la superficie; por último, tratándole con el iodo 
se confirmará la sofisticacion con la harina 6 por lo menos con 
una materia amilácea. 

El goor (ajo) que los indios mezclan algunas veces à su opio, 
se reconoce fácilmente por la consistencia ye el olor particular que 
le comunica. 

Se puede separar el opio de las sustancias con que está mezcla- 
do como el lodo, la arena, los pétalos de adormidera contundidos, 
la boñiga de vaca, etc., poniendo el opio partido en pequeños pe- 
dazos, en agua fria, separando lo que se haya disuelto así como 
las partes mas ligeras que quedan en suspension y examinando 
el residuo, en el que, en general, es fácil reconocer su naturale- 
za por los caractéres físicos. 

La goma se demuestra por el tratamiento del opio con agua; 
tratado el líquido acuoso con alcohol se precipitará la goma. 

En fin, como los opios están siempre mas 6 menos adultera- 
dos y como su valor terapéutico depende de la proporcion de 

alcaloides que contienen es indispensable determinar su riqueza 
en alcaloides por cualquiera de los procedimieñtos que dejamos 
indicados. 


CHEVALLIER. Adulleralions des opiums (Journ. chim. méd. 4.* série, 
1855, t. I, p. 92). —EaTwELL (Dr.). Report on opium of Benarès ( Lomcet!).— 
FicGarI Bey. Sur ¿a culture du pavot à opiums el sur les falsifications de 
Popium commercial en Egypte (Journ. pharm. el chim., 4.% série, 1868, tomo 
VIII, p. 37).—Finckx. Des opiums d'Orient (Buchner Repert. 1872, t. XVI, 
página 749).—Journ. pharm. et chim., 4.* série, 1869, t. X, p. 377). —GAUL- 
TIER DE CLAUBRY, Rapport sur divers opiums livrés au commerce el sus- 
pects de falsification (Ann. hyg. el de méd lég. 1839, t. XXII, p. 374).— 
Kine (J.-T), On an adulteration of opium (Amer. Journ. of pharm., 3.* sé- 
rie, 1869, t. XXVII, p. 1).—LANDESER. Faisification de l'opium (Journ. 
Dhar m. el chim., 3.* série, 1843, t. III, p. 145).—E strait de glaucium 
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vendu pour opium (Journ. chim. méd., 3. série, 1849, t. VI).—Adullera- 
tion of opium wiih salep powder (Amer. Journ. Pharm., 1851, t. XVII, pá- 
gina 380).—Morsson. On adulteration of opium (Pharm. Journ., 1872, 
tomo IV, p. 503). 


OPOPONACO.—El opoponaco es la gomo-resina del Opopanaz 
C'hironium, Koch. (Umbeliferas), que se encuentra en el comercio 
en pequeñas lágrimas rojizas, amarillentas ó marmoleadas, irre- 
gulares, muy aromáticas de sabor acre y amargo, muy ligeras y 
muy friables 6 en masas formadas por la aglomeracion de là- 
grimas. 

Se mezcla con galipot y resina que modifican su olor, su sa- 
bor y su color, y por lo tanto, el exámen comparativo con un 
opoponaco puro es suficiente para demostrar la falsificacion. El 
galipot produce, cuando se quema, un olor de trementina carac- 
terístico. 

ORCANETA.—Véase ANCUSA. 

ORÉGANO (Esencia de). —La esencia de orégano, producida por 
el Origanum majorana L. (Labiadas), es amarilla pálida ó par- 
duzca y posee un olor y un sabor fuertes y muy aromáticos. Su 
densidad es 0,867; hierve à +354 Fahr. (+180 C.). 

Esta esencia se distingue de la de tomillo por su olor comple- 
tamente distinto que recuerda el de la menta piperita y por su 
color, que es amarillo claro y no rojizo. Su peso específico no 
puede servir como carácter distintivo porque el de la esencia de 
orégano es 0,8854 y el de la de tomillo 0,8934 (HAMBURG. Pharm. 
Journ., 1851, p. 324). 

Se reemplaza algunas veces con la esencia de Origanum vul- 
gare que tiene la coloracion mas roja. 

OREJA DE JUDAS.—La oreja de Judas, Zvidia auricula Jude, 
Fries (Hongos), es un remedio popular contra la hidropesia y las 
enfermedades de la garganta. Se presenta en pedazos delgados, 
trasparentes, que se hacen flexibles cuando se les humedece en 
agua, se hinchan y presentan visible el punto central por donde 
estaban adheridos. Su forma ondulada tiene cierta analogía con 
el pabellon de la oreja; su superficie externa es muy lisa, la in- 
ferior tomentosa, sobre todo en los bordes, y de color ceniciento 
aceitunado. 

La oreja de Judas es muy rara en el comercio, pues se la sus- 
tituye generalmente con varios liquenes, como el Zarsalia punc- 
tata, Mér., granoso por encima y cubierto de pústulas negras, 
profundamente reticulado, con lagunas y de color amarillento 
por debajo, y el Umbilicaria glabra, D. C., que es gris negruzco 
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y liso por los dos lados. Se le sustituye tambien con el Poliporus 
versicolor, Fries (Hongos) que se presenta en pedazos gruesos 
opacos y rígidos, que permanecen coriáceos, rígidos y horizon- 
tales despues de la maceracion, y tienen lateral su punto de 
insercion. Su superficie superior está marcada con zonas deva- 
rios colores, con algunas líneas concéntricas pelosas: la inferior 
presenta numerosos tubos muy cortos y adheridos á la carne. Se 
encuentra tambien la Zelephora reflexa, D. ©., que difiere del 
anterior por su superficie inferior vellosa y papilar (Mar- 
BRANCHE). 

Se ha reemplazado tambien la oreja de Judas con el Poliporus 
adustus, Fries, P. zonatus, Fries, y Dedalea unicolor, Fries, es- 
pecies de hongos que se distinguen fácilmente porque, introdu- 
cidos en agua, ni se reblandecen ni adquieren consistencia ge- 
latinosa (MarTINEZ. Encyclop. d. Naturalien u Rohrwarenk, 
1, 911). 


MALBRANCHE. Fasification de l'oreille de Judas (Journ. pharm. et chim., 
3.? série, 1854, t. XXV, p. 367). 


ORO.—El oro tiene un bello color amarillo, es brillante, muy 
ductíl y muy maleable, de dureza medio, lo que hace necesario 
alearle con cobre y plata para la fabricacion de monedas y joyas. 

La mezcla del oro con otros metales se reconoce disolviéndole 
en agua régia que disuelve el oro y precipita la plata al estado 
de cloruro; el cobre se depositará sobre una lámina de hierro lim- 
pia y el líquido tomará coloracion azul por la adicion de amonia- 
co. Se encuentra el zinc en la disolucion de agua régia, de la cual 
se haya precipitado el oro por una corriente de hidrógeno sulfu- 
rado, precipitándole, despues de filtrado, por un carbonato alca- 
lino (Véase MONEDAS). 

ORO (Bicloruro).—El cloruro durico, que es rojo pardo oscuro, 
y muy soluble en el agua, en el alcohol y en el éter, contiene 
algunas veces sulfato y cloruro potásico y cloruro sódico; pero 
si se le calcina deja un residuo que pesará 65,18 por 100. 

ORO (Bióxido). —El óxido durico presenta color amarillo de ca- 
nario, amarillo oscuro 6 pardo ocráceo; es insoluble en agua, 
casi insoluble en los ácidos sulfúrico y nítrico, y soluble en el 
acido clorhídrico. Se le mezcla con óxido férrico y dxido cúprico; 
pero estos se disuelven en el ácido nítrico y en el sulfúrico diluido. 

ORO Y SODIO (Bicloruro de). —El cloruro durico-sódico cristaliza 
en largos prismas cuadrangulares, de color amarillo naranjado, 
solubles en el agua é inalterables al aire. Puede estar mezclado 
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con cloruro sódico, pero la incineracion dará mas de 0,1468 de 
cloruro sódico como residuo. 

ORONGA.—La oronga verdadera, Agaricus aurantiacus, Bull, 
se distingue de la oronga falsa, Agaricus muscarius, L. (agárico 
mata-moscas), que es venenoso porque no tiene sobre el sombre- 
rete restos de la volva formando porciones angulosas blancas. 
Por otra parte, la carne de la oronga verdadera es amarilla así 
como sus expansiones y el pedículo. Su volva es completa. 

OSTRAS.—Las ostras, Ostrea edulis, L., tan comunmente em- 
pleadas como alimento, han ocasionado á veces accidentes que 
se han creido producidos por haberlas comido en el momento del 
desove 6 porque contuvieran cierta cantidad de cobre. 

Se han observado, en Marennes, ostras procedentes de Fal- 
mouth que se habian recogido en un sitio próximo à unas mi- 
nas de cobre que contenian una notable proporcion de este me- 
tal (08r,23 en una docena de ostras). Las ostras que en algunos 
puntos del hígado y de los lóbulos del manto presentan manchas 
de color verde claro (verde malaguita), son siempre sospechosas, 
mientras que pueden comerse sin cuidado ninguno las ostras 
que tienen color verde oscuro 6 verde azulado (CuzENT). Algunas 
veces, sin embargo, no presentan color verde aunque contengan 
cobre; pero cuando se las expone al aire adquieren color super— 
ficialmente (FERRAND). La presencia del cobre se descubre por 
medio de una aguja de hierro introducida en el cuerpo del 
animal. 


Brzio. De la presence du cuivre dans les huîtres (Journ. chim. méd., 
4.2 série, 1856, t. II, p. 626).—CHEvALLIER (A.) y DUCHESNE. Mémoire 
sur les empoissenements par les huîtres les moules, les crailes, et par cer- 
tains poissons de mer et de riviére (Ann. d'hyg. et de méd. lég., 1851, 
t. XLV, p. 337). —CuzenT (G.). Altérations des huîtres (Comptes rendus, 
Acad. des scienc.; Ann. d'hyg.et de méd. lég., 2.° série, 1863, t. XIX, 
p. 456.; Journ. chim. medic., 4. série, 1863, t. IX, p. 294). —FERRAND. 
Ostréonomie, huîtres toxiques et huîtres comestidles diverses (Ann. X hyg. 
et de méd. lég., 2.2 série, 1864, t. XXI, p. 219). 


OXALATO ÁCIDO DE POTASA.—Véase Porasa (Bioxalato de). 
OXIDO DE ANTIMONI0.—Véase Antimono (Óxido de). 
OXIDOS DE HIERRO.—Véase Hierro (Óxidos de). 

OXIDO DE MANGANESO.—Véase MANGANESO (Peróxido de). 
OXIDO DE MERCURIO. —Véase MercUrIO (Bióxido de). 
OXIDO DE ORO.—Véase Oro (Bióxido de). 

OXIDO DE ZINC.—Véase Zinc (Óxido de). 
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PALMA (Aceite de). —El aceite ó manteca de palma, Elæœis gui- 
nensis, Sac. (Palmaceas), es sólido, de consistencia butirosa, ama- 
rillo naranjado, de sabor suave y algo parecido al del lirio, su 
sabor es análogo al olor. Se enrancia rápidamente y pierde en- 
tonces su color amarillo para volverse blanco. Se funde à + 29° C.: 
es poco soluble en el alcohol y se disuelve en el éter en todas 
proporciones. 

Contiene generalmente gran cantidad de agua; J. Tissandier 
ha encontrado 0,50, Hager 0,575 y Cameron hasta 0,735. Se mez- 
cla algunas veces con sebo y grasa de caballo, coloreadas con 
achiote (CAMERON). 

Antiguamente, que era muy raro este aceite, se falsificaba 
con manteca aromatizada con lirio y teñida con cúrcuma; en este 
caso forma un jabon rojo en lugar de ser amarillo, como el que 
produce el aceite puro (GUIBOURT). 


BRACONNO0T. Falsification de l'huile de palme (Journ. chim. méd., 3.? sé- 
rie, 1849, t. VI, p. 28). —CAMERON (Ch. A.). The adulteration of palm. 
où (Pharm. Journ., 3.* série, 1872, núm. 121, p. 305). 


PAN.—En el pan se encuentran todas las sustancias que sirven 
para adulterar las harinas; pero él, además, está sujeto á diver- 
sas falsificaciones que practican los tahoneros; estos repiten, en 
alguno casos las mismas introducciones que hacen los moline- 
ros; algunas de estas sustancias como el arroz y la pulpa de pa- 
tatas, contribuyen á que la masa absorba mayor cantidad de 
agua, lo que además tiene el inconveniente de reemplazar una 
parte de la materia alimenticia por una sustancia no nutritiva. 

La adicion de agua en mayor 6 menor cantidad se practica 
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en gran escala, y segun ha demostrado Millon, pueden obtenerse 
de este modo con las harinas de 126kil,5 4 148kil,2 de pan. Y debe 
tenerse esto muy en cuenta, porque como dice Millon «5 por 100 
de agua añadidos cada dia al pan, representan al cabo de un año 
18 dias de falta de este alimento, y por lo tanto puede un año 
de abundancia, convertirse en año de miseria para el pobre obre- 
ro.» À pesar de lo reprensible que es la hidratacion del pan, dia- 
riamente se comete esta adulteracion, y para facilitarla se añade 
arroz ó harina de arroz, ú patatas cocidas, sustancias menos 
ricas en principios nitrogenados y por consiguiente menos nu- 
tritivas. La pulpa de patatas puede reconocerse al microscopio 
(figura 147), como tambien el arroz. 





Figura 147.—Pan de trigo mezclado con pulpa de patatas.—- Aumento, 420 diámetros 
(Hassall). 


Para prevenir la pérdida de gran cantidad de este agua, los 
tahoneros tienen algunas veces el cuidado de introducir la masa 
en un horno muy caliente, para que se seque inmediatamente la 
superficie y la costra que se forma sea un obstáculo para la eva- 
poracion del agua. 

Para reconocer el exceso de agua añadido al pan, se toma un 
peso dado (125 gramos próximamente), teniendo cuidado de par- 





PAN. 455 


tir un pedazo desde el centro del pan hasta la circunferencia, y 
se le deseca en la estufa hasta que no pierda nada de su peso; se 
pesa entonces y por la pérdida de peso se conoce la cantidad de 
agua añadida, teniendo presente que en el pan ordinario no ex- 
cede de 0,22. Debe operarse siempre con dos pedazos tan iguales 
como sea posible, y someterlos à una temperatura de + 165” C. 
próximamente, calentándoles en dos frascos juntos y colocados 
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Figura 148.— Vegetaciones criptogámicas del pan.—Rhizopus nigricans. 
Figura 1. Esporangio muy aumentado.—Figura 2; aq, mycelium filamentoso; bb, tallos; 
cc, ampolla adherida al esporangio; h, esporos. (Rochard, segun Krassinski). 


en un baño de aceite. La comparacion del resultado obtenido 
para cada pedazo de pan es la comprobacion de la exactitud de 
las cifras deducidas (MILLON). Siempre que el pan contiene a7702 
ó patata debe presumirse que tiene un exceso de agua. 

En los años de escasez se ha tratado de buscar un sucedáneo 
al pan, habiéndose propuesto con este objeto el Triticum repens 
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(Gramíneas), la harina de maiz, etc., pero no han obtenido resul- 
tado ninguno estos proyectos. 

El agua que, como hemos dicho, se añade en gran cantidad. en 
la fabricacion del pan tiene el inconveniente, además de intro- 
ducir en él una sustancia itierte, de hacer al pan pesado y de di- 
fícil digestion, sobre todo si no se ha cocido bien, lo que suele 
suceder siempre para evitar que el agua se evapore al menos en 
parte. 


Fig. 2. 





Figura 149.— Vegetaciones criptogámicas del pan. 


Figura 1. Mucor mucedo; aa, mycelium; bb, tallos; c, columnilla; d, esporangios,—Figu- 
ra 2. Botrytis grisea.—Figura 3. Terminacion tricotómica del Botrytis: (Rochard, se- 
gun Krassinski). 
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El pan mal cocido es muy propenso à cubrirse de moho, cuya 
influencia sobre la salud es siempre perniciosa. En 1842 se indi- 
có una alteracion del pan de municion favorecida por la hume- 
dad del pan y la de la atmósfera, una temperatura de + 30* 
à + 40°, una considerable cantidad de salvado adherido à la cor- 


teza inferior y el acceso de la luz (Rapport au ministre de la 
Guerre, 1843). 


Fig. 2, 





Figura 150.— Vegelaciones criplogámicas del pan. 


Figura 1, 2 y 3. Tallos del Tamnidium.—Figura 4. Oidium aureum.—Figura 5. Espo- 
ros del Oidium aureum (Rochard, segum Krassinski). 


Ya en 1819, Bartolomeo Bizio indicó el desarrollo anormal de 
una materia roja en la polenta (especie de torta de maíz) refirién- 
dola á un vegetal, al que denominó Serratia. 

Poggiale ha dado á conocer la coloracion negra en el pan de 
municion producida por infusorios (Bacterium); esta coloracion, 
que no se manifiesta sino despues de la fermentacion panaria, la 
coccion y sobre todo el enfriamiento del pan, se presenta en los 
panes fabricados con harinas inferiores de Africa y de Salónica, 

Las alteraciones del pan por las mucedíneas han sido estudia- 
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das por el Dr. Habert Krassinski, de las que ha observado muchas 
especies diferentes. da 

En las manchas negras ha encontrado sobre todo el Rhizopus 
nigricans (Ehrenbergii ó Mucor stolonifer (figura 148), cuya pre- 
sencia hace que el pan sea de todo punto imposible de digerir. 

En las manchas blancas ó moho, Krassinski ha indicado el 
Mucor mucedo y el Botritis grisea (figura 149). 





Figura 151.— Vegetaciones criptogámicas del pan. 


Figura 1. Aspergillus glaucus; aa, mycelium; bb, tallos.—Figura 2. Eminencias de la 
cabeza; gg, esporos de color verde azulado.—Figura 3. Penicillium glaucum 6 Corumi- 
nun vulgare.—Figura 4. Pincel de esporos en rosario (Rochard, segun Krassinski). 


Las manchas de color rojo naranjado están constituidas por el 
Thamnidium y por el Oidium aureum (figura 150). Estas dos es- 
pecies constituyen lo que los autores han designado con el nom- 
bre de Oidium aurantiacum. 
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Ademäs se encuentra algunas veces en el pan el Penicillium 
glaucum y el Aspergillus glaucus, que forman las manchas ver- 
des 6 azules del pan (figura 150). Tambien se ha observado en 
ciertas ocasiones el Micoderma C'erevisie. El pan sentado ó duro 
presenta otro hongo de color amarillo claró, que es algunas ve- 
ces bastante abundante para comunicar su color á algunas par- 
tes del pan (figura 152). El fermento de la levadura, y tambien, 
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Figura 152.— Hongo que se encuentra frecuentemente en el pan duro (Hassal)). 


algunas veces, del de la cerveza, se han empleado para hacer es- 
ponjosa la masa de harina, á pesar de que varios higienistas han 
demostrado que esta práctica es perniciosa (HASSALL). 

Se proponen para esponjar el pan, sin emplear fermento di- 
versas sustancias, como por ejemplo, el carbonato amónico, el bi- 
carbonato sódico con ácido clorhidrico ò acido tartárico. Algunas 
de las sustancias que se han propuesto se han encontrado colo- 
readas con cúrcuma y cromato plúmbico. Si el uso de las prime- 
ras de estas materias no presenta peligro alguno, puesto que el 
carbonato amónico se volatiliza durante la coccion y el bicar- 
bonato sódico y ácido clorhídrico determinan la formacion de sal 
comun, no sucede lo mismo respecto á la introduccion en el pan 
de nitrato sódico, de las sales de plomo, y aunque solo sea el áci- 
do clorhídrico si este es del comercio porque como es sabido suele 
contener arsénico. 
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Desde hace mucho tiempo se emplea por los tahoneros el 
sulfato cúprico con el fin de aprovechar las harinas de mediana 
calidad, disminuir la mano de obra y facilitar la panificacion, 
dando al pan una apariencia de buena calidad; el sulfato cúprico 
permite, además, añadir al pan una cantidad considerable de 
agua. Se comprenden los inconvenientes que pueden resultar 
para la salud pública del empleo de una sustancia tóxica, por mas 
que la cantidad de esta sea muy pequeña. Kuhlmann, que ha 
publicado una Memoria muy interesante bajo este punto de vis- 
ta, ha demostrado que la cantidad necesaria de sulfato de cobre, 
para dar blancura al pan es solamente de 1/70000, pero general- 
mente la cantidad empleada es mayor y á veces está en tan 
grande exceso que hay panes casi azules por efecto de la consi- 
derable proporcion de sal de cobre que contienen. Tambien se 
han encontrado pedazos de esta sal en la masa del pan. 

Para reconocer la presencia del cobre en el pan, Robine y Pa- 
rizot, aconsejan hacer una pasta blanda con pan humedecido, 
acidularla fuertemente con ácido sulfúrico y colocar en esta pasta 
un cilindro de hierro bien limpio: despues de uno ó dos dias de 
contacto el cilindro aparecerá recubierto por una capa de cobre 
metálico. . 

Kuhlmann ha propuesto un procedimiento mas delicado, por 
medio del que ha podido apreciar la presencia de 1/70000 de sul- 
fato cúprico en el pan. Para obtener este resultado incineró, en 
una cápsula de platino, 200 gramos de pan sospechoso, pulverizó 
finamente el residuo y despues le calentó en una cápsula de por- 
celana con 8 6 10 gramos de ácido nítrico hasta casi la completa 
desaparicion del ácido. La pasta pegajosa que obtuvo la diluyó 
en 20 gramos de agua por medio del calor; filtró el líquido y le 
añadió amoniaco líquido con un poco de carbonato amónico; se- 
paró filtrando el precipitado blanco que se formó y calentó otra 
vez el líquido, para separar el exceso de amoniaco, hasta redu- 
cirle à la cuarta parte de su volúmen: aciduló el residuo con una 
gota de ácido nítrico y trató una parte de él con hidrógeno sul- 
furado que formó un precipitado pardo castaña; y sobre la otra 
parte vertió unas gotas de disolucion de cianuro ferroso-potásico 
que produjo una coloracion rósea y despues de algun tiempo un 
precipitado rojo. 

El uso del alumbre, que tiene por objeto dar mas blancura al 
pan, presenta por otra parte el inconveniente de endurecer el 
gluten y, por consiguiente, como indica Liebig, hace que el pan 
se digiera con dificultad. 
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El alumbre encubre además la mezcla de la harina con una 
gran cantidad de arroz y de patatas, harina de guisantes y de 
habas 6 la introduccion en la masa de harinas averiadas en lugar 
de suertes superiores. Es, por otra parte, un error la creencia ge- 
neral de que el mejor pan es el mas blanco, pues como este solo 
puede obtenerse empleando harinas de las mas finas, á no ser 
que se recurra al alumbre, los tahoneros, accediendo al gusto del 
público, emplean á pesar de la prohibicion de la ley, una sustan- 
cia que puede ocasionar al cabo de cierto tiempo mas ó menos 
largos desórdenes en el tubo digestivo. 

Liebig ha propuesto el uso del agua de cal en sustitucion al 
alumbre con objeto de obtener un pan muy blanco, é indicó en 
la conferencia de Glascow, en la Asociacion británica, que este 
líquido era empleado por muchos fabricantes de Escocia. 

Robine y Parisot, para descubrir la presencia del alumbre en el 
pan, proponen el medio siguiente: se toman 100 gramos de miga 
de pan y se les macera en agua por espacio de dos 6 tres horas; 
se cuela el líquido con ligera expresion por un lienzo y se filtra 
el líquido, que se evapora despues con precaucion á sequedad 
en una cápsula de porcelana; despues de frio, se trata con agua 
el residuo y se filtra: tratado el líquido por el amoniaco, produ- 
cirá precipitado aunque solo contenga */soo de alumbre. 

El doctor Ure ha determinado la presencia del alumbre por 
medio de la barita. Kuhlmann ha indicado un procedimiento 
mas seguro: consiste en incinerar 200 gramos de pan, tratar el 
resíduo con ácido nítrico, evaporar á sequedad y diluir despues 
el residuo en 20 gramos de agua; se vierte un exceso de potasa, 
se calienta y se filtra; hirviendo despues el líquido, habiéndole 
añadido sal amoniaco, se precipita la alúmina. 

Edw. Lavor. Cleavor propone el medio siguiente: se calcinan 
en un crisol de platino hasta que dejen de desprenderse vapo- 
res 1250 granos (15 gramos) de pan, y se pulveriza el carbon ob- 
tenido; se trata este con 4 centímetros cúbicos de ácido sulfúrico 
y 10 centímetros cúbicos de agua; se cubre todo con un cristal 
para evitar la proyeccion de materia, y cuando la reaccion ha 
terminado, se evapora para desprender el ácido sulfúrico; se aña- 
de agua y se hierve por espacio de 15 minutos. Se vierte enton- 
ces en una campana graduada, y cuando el líquido está frio se: 
completan 125 centímetros cúbicos con agua destilada. Se filtran 
por un filtro seco, 100 centímetros cúbicos. Se añaden al líqui- 
do 16 centímetros cúbicos de una disolucion de amoniaco à {/x y 
una disolucion de 20 gramos próximamente de hiposulfito de 
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sosa; un cuarto de hora despues, para dar tiempo al hierro, si le 
hay, para desoxidarse, se hierve durante hora y media. Se deja 
depositar por algunas horas, se filtra y se lava el precipitado 
hasta que el líquido de locion no precipite con el nitrato bárico; 
llegado este momento se deseca, se incinera en un crisol de porce- 
lana y se pesa el fosfato de alúmina: 245 partes de fosfato corres- 
ponden à 907 de alumbre amoniacal 6 à 940 de alumbre potásico. 

El sub-carbonato de magnesia se mezcla algunas veces con las 
harinas de mala calidad, para dar buen aspecto al pan (Ep. 
Davy). Este pan incinerado da cenizas muy blancas y volumino- 
sas; pulverizadas, tratadas por el ácido nítrico y evaporada la 
disolucion à sequedad, se trata el resíduo por una pequeña canti- 
dad de agua: se vierte en el líquido bi-carbonato potásico, se 
filtra y se calienta para obtener la precipitacion de la magnesia. 

Se añade tambien al pan cierta cantidad de borax sobre todo 
cuando está fabricado con harina de segunda calidad (DuvILLE). 
Para reconocerlo se trata el pan con agua y la disolucion se mez- 
cla en una cápsula con una clara de huevo, batida en agua des- 
tilada; se hierve, se separa la parte coagulada y se añade al lí- 
quido un poco de ácido sulfúrico concentrado, agitando durante 
la adicion del ácido, con una varilla de vidrio. Se filtra, se deja 
reposar por veinticuatro horas y se decanta el líquido para reco- 
ger el ácido bórico que se ha depositado. 

El sulfato de zinc, que tiene la propiedad de hacer al pan mas 
blanco y de darle un aspecto mas agradable, parece ser que se ha 
empleado algunas veces por los tahoneros de Bélgica, á pesar de 
sus propiedades tóxicas. Se reconoce su presencia por la locion 
ó por la calcinacion y el líquido se trata con el cloruro bárico 
que formará un precipitado blanco, por la potasa que determi- 
nará la precipitacion de óxido blanco de zinc y, en fin, por el 
cianuro ferroso potásico que producirá un precipitado amarillo. 

La sal comun da fortaleza á la pasta y aumenta el peso del 
pan; se la ha reemplazado algunas veces con la sal del bacalao ó 
con la de los saladeros. El uso de esta última sal está en Francia 
terminantemente prohibida por las leyes de policía. 

La creta, la tierra de pipas, el alabastro, el yeso y otras mu- 
chas sustancias se emplean para aumentar el peso del pan y darle 
mayor blancura; pero por poco que su proporcion exceda de 0,02 
a 0,03 la mezcla no se hace bien y es posible encontrar en el pan 
puntos blancos, formados por la aglomeracion de sus partículas: 
su aglutinacion se verifica principalmente durante la fermen- 
tacion. 
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El pan, así adulterado, da un resíduo, por su incineracion, 
que pesará mas de 18r,01 à 1er,50 por 200 gramos de pan. 

Cuando el pan está mezclado con harinas leguminosas se re- 
conoce fácilmente por su coloracion rósea vinosa si contiene ha- 
rina de habichuelas, y porsu sabor amargo y desagradable si 
contiene la de habas (Véase HARINAS). 

La mezcla de la harina de linaza ha causado accidentes á 
consecuencia de la presencia de cierta cantidad de cobre proce- 
dente de los vasos que se emplearon para extraer el aceite. 

El pan que contiene centeno cornezuelo presenta puntos ó 
manchas violáceas y sabor muy desagradable (véase HARINAS), 
Se puede reconocer su presencia por la accion de la potasa cáus- 
tica, que desarrolla su olor; pero es mejor descomponer la propi- 
lamina por medio del hidrógeno naciente y del ácido cianhídrico 
(Archiv. der Pharm. , 1868, p. 382). 

El pan fabricado con Larinas averiadas contiene el gluten 
mas ó menos alterado y se reconoce por la trituracion de un peso 
determinado en un mortero con agua y la mezcla con una diso- 
lucion bruta de diastasa de cebada germinada. Se calienta en 
baño-maria à +60° C.; de este modo se sacarifica toda la materia 
amilácea en cuatro ó cinco horas, y por la filtracion se obtiene el 
gluten del que se examinan los caractéres; este, en general, es 
blando y viscoso. 

Las harinas de ciertas leguminosas, como el Zathyrus, deter- 
minan graves accidentes, habiéndose observado en las Indias in- 
glesas parálisis de las extremidades inferiores, debidos á la ali- 
mentación con un pan que contenia harina de Zathyrus cicera 
(véase HariNas). Tambien se han observado en Francia algunos 
accidentes tanto en el hombre como en los animales por las se- 
millas de leguminosas, y parece ser que el principio deletéreo es 
la saponina. 


BARRUEL. Sur une prétendue falsification du pain par les sulfates du 
cuivre el de zinc (Ann. d'hyg. et de med. lég., 1830, t. III, p. 340); Rap- 
port sur un pain fait avec de la sciure de bois el de la fécule de pomme de 
terre (Ann. d'hyg. et de méd. lég.; Ann. d'hyg. et de méd. lég., 1832, 
t. VII, p.193).—BronDLoT. Vote sur la ácreté particuliere communiquée 
au pain par la Vicia angustifolia (Journ. chim. méd., 4.® série, 1857, 
t. III, p. 59). —CHEVALLIER. Sur l'influence de certains corps dans la pa- 
nification (Ann d'hyg. et de méd. lég. , 1840, t. XXIV, p. 82); Pain dans 
la fabrication duquel ou a fait entrer du savon (Ann. d'hyg et de méd. lég., 
1842, t. XX VII, p. 306); Ze pain dans la confection duquel il entre de la 
farine des semences de Lathyrus cicera peut-il étre nuisible à la sante, 
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Ann. d'hyg. st de méd. lég., 1841, t. XX VI, p. 126); Note sur le pain moisi, 
Ann. d'hyg et de méd. lég., 1843, t. XXIX, p. 39); Pain fait avec de la 
farine du seigle contenant de l’ivraie; ne observés chez plus de qua- 
tre-vingts personnes (Ann. d'hyg. et de méd. lég., 1853, t. L, p. 147).— 
CLEavorT (Edward-Lauwr.). A new method for the detection e] alum in 
bread (Pharm. Journ., 3.2 série, 1874, t. III, p. 851).—ComMaILLE. Hiu- 
des sur les Re rouges du pain (Ree. mem. de méd. mitit., 3.2 sé- 
rie, 1862, t. VIII, p. 383).—Crookes. The detection of alum in Orna Ohe- 
mical News, 1872, t. XX VIII, núm. 70, p. 111).—Gay-Lussac. (Ann. de 
chim. el plujs., t. XLV; Ann. d'hyg. et de med. lég., 1834, t. VI, p. 201).— 
GLAUTIER DE CLAUBRY. Nole sur une alteration parliculiére observée 
sur le pain (Ann. d'hyg et de méd. lég., 1843, t. XXIX, p. 347); De Palte- 
ration du pain par diverses espéces de champignons (Buil de V Acad. de 
méd., 1871, t. XXVI, p. 729).—GuisarD (A.). Note sur une alteration sin- 
re du pr (Aun. d'hyg. et de méd. lég., 1843, t. XXIX, p. 35).—Ha- 
DON. Recherche de l'alum dans le pain (Journ. chim. médic., 3.? série, 
1858, p. 240). —KraAssinskt (Hubert). Vote additionnelle au memoire de 
Rochard (Ann. d'hyg. el de méd. lég., 2. série, t. XL, 1873, p. 103).— 
KuHLMANN. Considerations sur Vemploi du sulfate de cuivre et de di- 
verses matiéres salines dans la fabrication du pain (Ann. d'hyg et de méd. 
lég., 1851, p. 339). —L1EBIG. Lettres sur la chimie, trad. por Gehart.—Or- 
FILA. Sulfate de cuivre dans le pain (Archgen. de méd., Marzo, 1827, 
Ann. d'hyg et de méd lég., 1829, t. I, p. 217).—PAYEN. Alteralion du pain 
(Comptes rendus de l’ Acadèmie des sciences, Julio, 1848). —PoGGIaLE. Sur 
une alteracion speciale et extraordinaire du pain de munition (Bull. de 
Acad. de mèd., 1871, t. XX VI. p. 657). —PorrIER (Abel). Pain coloré en 
rouge violacé; presence du Melampyrum arvense (Union pharm., 1861, 
t. IL, p. 183). —RocharD (Félix). Du parasitisme végétal dans les altera- 
tions du pain (Ann. d'hyg. el de méd. lég., 2.? série, t. XI, p. 83). —Rtvor. 
Sur l'examen des farines el du pain (Ann. des mines, 5.* série, 1856, t. X, 
p- 131). —RoDrIGUEZ. Sur le melange de la farine de froment avec d'autres 
farines (Ann. d'hyg. et de méd. lég., 1831, t. VI, p. 199). —VILMORIN. No- 
te sur le danger de l’emploi dans le pain de la grain de jarrosse (Ann. 
d'hyg. et de méd. lèg., 1847, t. XXXVII, p. 467). 


PAPEL.—El papel que se fabrica principalmente con fibras 
vegetales y algunas veces tambien con materias animales, como 
los trapos de seda, de lana, etc., tiene un consumo extraordina- 
rio que tiende á aumentar de dia en dia. Se ha procurado susti- 
tuir los elementos ordinarios que entran en su fabricacion, y que 
principian á escasear, con diversas sustancias, cuyo número au- 
menta sin cesar. 

Entre las pastas succedáneas del papel se encuentra la paja, 
que se usa especialmente para los papeles de envolver y entra 
en notable cantidad en el papel de nuestros dias. Se usa rara vez 
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solo porque produce un papel muy seco por lo que se la mezcla 
con trapos y con esparto. 

El esparto, Stipa tenacisima (Gramineas) que se recolecta en 
Argelia y España, se emplea actualmente en gran cantidad en la 
fabricacion de un papel que es sólido y consistente sin tener la se- 
quedad, ni la sonoridad especial del papel fabricado con paja. 
Mezclando el esparto con trapo, obtienen los fabricantes ingle- 
ses un magnífico papel de imprimir. 

La madera dividida y molida en un molino, entra en la pasta 
de los papeles comunes, papeles de envolver y papeles de pe- 
riódicos. 

Se hace tambien uso de la madera, sobre todo de la de pino y 
de álamo, privadas por medios químicos desus principios incrus- 
tantes para obtener excelentes papeles. Es cierto que estos pape- 
les no son otra cosa que una materia que sirve para rellenar, com- 
puesta de pequeñas astillas de 07,001 á 07002 por ë/ de milime- 
tro de longitud, en las que las fibras de la madera están solda- 
das, aglutinadas entre sí, atravesadas por los radios medulares; 
no son á propósito para reemplazar las materias fibrosas propias 
para la fabricacion del papel, porque son frágiles, carecen de 
elasticidad y solo sirven para cargar (AIMÉ-GIRARD). 

La presencia de la madera se hace presente vertiendo en el 
papel ácido nítrico ordinario de 36° R.; la fibra de la madera toma 
color pardo, sobre todo en caliente (BEHREND). 

Se ha indicado tambien verter dos gotas de anilina del comer- 
cio y algunas gotas de ácido sulfúrico diluido en agua (1 por 5), 
despues agua y calentar. Se introduce en el líquido una tira de 
papel que adquiere color amarillo por pequeña que sea la canti- 
dad de madera que contenga: el exámen con una lente demues- 
tra que el leñoso es la única sustancia que ha tomado este color y 
que la pasta de algodon, de seda ó lana permanece blanca (ScHa- 
PRINGER). 

Se han encontrado en algunas confiterías papeles cuyo brillo 
era debido al acetato plúmbico, del que existia una gran canti- 
dad (Repert. de pharm., 1867). 

«El uso de papeles pintados y de hojas artificiales que, como 
adorno, emplean los fruteros, tenderos y otros comerciantes de 

. comestibles, para envolver las sustancias alimenticias, han cau- 
sado algunas veces graves accidentes. 

»Los papeles mas peligrosos en este concepto son los pinta- 
dos 6 teñidos de verde 6 azul claro porque, generalmente, deben 
su color á materias tóxicas; siguen á estos los papeles lisos, blan- 
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cos, amarillos, naranjados y dorados falsos; estos últimos están» 
preparados con crisocala, que es una aleacion de cobre y zinc. 
Puestos estos papeles en contacto de las sustancias alimenticias 
blandas y húmedas 6 grasas, pueden comunicarlas una porcion 
de su materia colorante; de lo que resultan, segun la cantidad 
de materia mezclada con el alimento, accidentes mas ó menos 
graves. 

»Es preciso tener mucho cuidado al elegir los papeles en que 
han de envolverse los bombones. Los papeles lisos, blancos ó co- 
loreados están generalmente preparados con sustancias minera- 
les muy peligrosas. 

»Solo deben emplearse estos papeles como segunda envoltu- 
ra para los bombones, confituras, frutos confitados y candidos, 
porque, si se humedecen, pueden adherirse al papel y producir 
accidentes si se comen así. 

»Los papeles coloreados con lacas vegetales no presentan, por 
lo general, ninguno de estos inconvenientes. (Instruction d hy- 
giene et de salubrité du departament de la Seine, 1862) (Véase 
BOMBONES). » 

Los papeles que se destinan para escribir se les encola ya con 
fécula, papeles para la mecánica, ya con gelatina, papeles para 
la mano. Los primeros toman color azul con el agua de'iodo. 

La mayor parte de los papeles son azulados, color que se les 
comunica para hacer desaparecer su coloracion amarillenta ó 
agarbanzada natural. Se les da esta coloracion por medio del 
azul de Prusia, del azul de cobalto, del ultramar artificial ó de 
las sales de cobre. 

Los papeles coloreados con azul de cobalto tienen general- 
mente una cara mas oscura que la otra á consecuencia de la gran 
densidad de este cuerpo; no pueden descolorarse ni por el agua, 
ni por los ácidos, ni por los álcalis. Su ceniza da al soplete, cuan- 
do se la mezcla con borax calcinado, un vidrio azul. 

La presencia del ultramar se reconoce por la descoloracion y 
desprendimiento de hidrógeno sulfurado, cuando se introduce el 
papel en ácido sulfúrico diluido. 

El azul de Prusia produce una coloracion azul que no modi- 
fican los ácidos, pero que desaparece por la accion de los álcalis. * 

Los papeles teñidos con sales de cobre adquieren color purpú- 
reo con el cianuro ferroso-potásico, y su ceniza se disuelve en el 
ácido nítrico, comunicando el amoniaco color azul al líquido. 

Los papeles de color han sido teñidos con materias tintoriales, 
que se mezclan con la pasta antes de emplearla. 
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Los papeles pintados están coloreados por medio de planchas 
que sirven para aplicar los colores minerales ó las lacas vegeta- 
les preparados con cola. Estos colores contienen generalmente 
materias tóxicas, como sales de cobre, de plomo, de arsénico, etc., 
habiéndose observado tambien accidentes por el uso de estos pa- 
peles como pinturas, ó porque hubieran servido para envolver 
mercancías. 

Los sobres de cartas, llamados opacos, deben esta opacidad 
á la coloracion verde de su cara interna que ordinariamente está 
teñida con arsenito cúprico (JEANNEL). Se han encontrado igual- 
mente en Alemania sobres de cartas teñidos con verde de Schwein- 
Jurth (Bucaxer, N. Repert., 1873, p. 166). Los papeles para car- 
tas, de color de rosa claro ú oscuro, deben su coloracion à resi- 
duos arsenicales de fuschina (WirrstLiN, Viertelj, 1872, p. 425). 

Para reconocer si un papel contiene cobre, plomo ó arsénico, 
si este papel es de color claro, se vierte en él algunas gotas de 
ácido sulfhídrico y si se produce una mancha parda 6 negra indi- 
ca la existencia de estos cuerpos. Si el papel plumbifero es de 
color oscuro, debe humedecerse el papel, con las barbas de una 
pluma, con ácido nítrico; se separa el exceso de ácido nítrico con 
un papel sin cola y se vierte en la parte blanca del papel un poco 
de ioduro potásico que producirá una coloracion amarilla de 
ioduro plúmbico (CHEVALLIER). Si el papel tiene sal de cobre, se 
toca la parte blanca del mismo con una gota de cianuro ferroso 
potásico que produce una bella coloracion rósea al principio, que 
en seguida se oscurece y se convierte en parda: se puede susti- 
tuir el ferrocianuro por el amoniaco que determina una colora- 
cion azul (CHEVALLIER). 

Se ha demostrado que la pasta de papel suele estar cargada 
por la adicion de materias blancas de bajo precio, que aumen- 
tan su peso y le dan un bello color blanco mate y opaco. Con 
este objeto se usan el sulfato cálcico, el sulfato plúmbico y sobre 
todo el sulfato bárico. El Kaolin se introduce en la pasta de pa- 
pel en la proporcion de 0,30; pero se prefiere el peso en polvo fino 
del que se añade de 0,15 á 0,20 porque se incorpora, mejor que el 
Kaolin (Perreus). Estas adiciones tienen el inconveniente de 
destruir muy pronto los caractéres de imprenta y el papel resul- 
tante es frágil y se rompe fácilmente por el frotamiento. 

La dosificacion de la carga mineral del papel es de las mas 
sencillas. Se pesa la hoja de papel que se quiere analizar y se la 
quema en una cápsula de platino tarada, y despues de haber 
reunido las cenizas carbonosas obtenidas por esta combustion, 
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se calientan en una cápsula colocada en una mufla, removiendo 
de cuando en cuando la materia hasta que no haya mas que ce- 
nizas puramente minerales. Esta operacion exige media hora. Se 
deja enfriar la cápsula, se pesa y el aumento de peso adquirido 
indica el peso de la carga mineral. 

La carga vegetal, que está constituida por la madera mecäni- 
ca, no se puede apreciar cuantitativamente mas que de un modo 
aproximado, en el estado actual de la ciencia. El método que 
para esto se sigue, está fundado en la accion diferente que ejer- 
ce el ácido sulfúrico sobre las fibras vegetales compuestas de ce- 
lulosa pura y la madera mecánica; es decir, la celulosa mezclada 
con materia incrustante. El ácido sulfúrico no colora la celulosa 
pura, mientras que ennegrece casi instantáneamente la celulosa 
incrustada. Basta humedecer con ácido sulfúrico una hoja de 
papel que se supone que contiene madera mecánica, é inmedia- 
tamente se verán aparecer manchas negras que son debidas à la 
accion del ácido sulfúrico sobre las pequeñas astillas leñosas que 
tenia incorporadas (AIMÉ-GIRARD). 

La diversa naturaleza de las fibras que han servido para la 
confeccion del papel influye en gran manera en la calidad del 
producto y en particular en su solidez. Para conocer la solidez 
relativa del papel, Aimé-Girard ha ideado un aparato muy sen- 
cillo constituido por dos cilindros de madera de los que, el infe- 
rior tiene un platillo que sostiene un gran platillo de balanza, 
se corta el papel en tiras de 5 centímetros de ancho por 60 centí- 
metros de largo y se unen por sus extremos con gelatina for- 
mando una especie de cadena con anillos de papel: esta cadena 
sirve para sostener el platillo en el que se colocan pesas hasta 
que se rompa el papel. Debe tenerse en cuenta para la valuacion 
del peso necesario para ocasionar la rotura, el peso del aparato. 
Un papel muy cargado de materia mineral se romperá, por ejem- 
plo, con el peso de 7 á 8 kilógramos, mientras que un papel de 
la misma fortaleza, pero menos cargado, resistirá el peso 18 ki- 
lógramos. Hay papeles fabricados con mezclas de sustancias 
nuevas, papel pergamino, que puede sostener sin romperse 45 
y aun 70 kilógramos (Atmk-GIRARD). 

Algunos papeles conservan cierta porcion del cloro que ha 
servido para blanquearlos, y por eonsiguiente las máquinas son 
atacadas, produciéndose cierta cantidad de sal de hierro que for- 
ma sobre el papel manchas amarillas (Foros y GéLis. Journ. de 
pharm., 3.* série, t. XXXVI, p. 266). 

El papel de filtro está cargado con mucha frecuencia con di- 
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versas sustancias extrañas, y puede, por lo tanto, presentar su 
uso algunos inconvenientes. 

Gobley ha encontrado en un papel de filtro carbonato plúm- 
-bico. Jacob (de Tonnerre) ha encontrado en el papel de filtro 0,14 
de carbonato cálcico. 

El análisis de gran número de clases de papeles de filtro ha 
demostrado que siempre contienen hierro, y con bastante fre- 
cuencia plomo, cal y cobre (POMMIER). Por estas razones el papel 
de filtro debe ensayarse antes de usarlo en las investigaciones 
químicas y manipulaciones de laboratorio. 


BEHREND. /rocéde pour reconnaître les bois dans le papier (Poly!echn. 
Notizbl. 208; Journ. pharm. et chim. , 4.2 série, 1867, t. V, p. 80).—Bau- 
DET. Influence :oxique des papiers colorés en vert (Journ. pharm. et chim., 
3.* série, 1846, t. X, p. 35). —CESARECA (M.). On à mode of distinguising 
paper suade from Linen and Cotton (Amer. J. of pharm., 1851, t. XVII, 
p. 178). —CHEVALLIER. Sur les papiers colorés et coloriés par des produtls 
toziques (Journ. chim. médic. , 4. série, 1862, t. VII, p. 595). —CHEva- 
LLIER y DUCHESNE. Des dangers que présente l’emplois des papiers colorés 
avec des substances toxiques (Ann. d’hyq. et de med. lég., 2. série, 1854, 
t. IT, p.66).—Forpos y GÉtis. Alteration particuliére du papier (Journ. 
pharm. et chim., 3.2 série, 1859, t. XXXVI, p. 266).— GirarD (Aimé). Pa- 
pier et papeterie (Exposition internationalle de Londres, Rapport, 1872): 
Entretien sur la fabrication moderne du papier (Chron. du Journ. gén. de 
l'imprimerie el de la libraire, 2 * série, 1874, núm. 12, p. 73). —JEANNEL. 
Enveloppes verts (Journ. med. Bordeaux; Ann. d'hyg. et de méd. lég.. 
2. série, 1870, t. XXXIII, p. 259).—PERrRENS. Vote sur la falsification 
des papiers (Union pharmac. , 1868, t. IX, p. 211). —Pommter. Note sur les 
papiers à filtres (Journ. chim. médic., 3.2 série, 1852, t. VIII, p. 258).— 
SCHAPRINGER. Procédé pour reconnaître la presence du bois dans la pâle à 
papier (Polyt. Notizbl., 1865, p. 167; Journ. pharm. et chim., 4.* série, 
1865, t. IT, p. 181).—SimMoNDS (P. L.). Chinaday and Farina in paper ma- 
king. (Journ. applied science, Abril, 1874). —VARRENTRAP?. Sur le Vem- 
ploi du plâtre, dit Annaline, dans la fabrication du papier (Dinglers Po- 
lytechn. Journ.; Journ. chim. méd. , 4.* série, 1874, t. X, p. 54). 


PAREIRA BRAVA.— Véase BUTUA. 

PASTA DE AZUFAIFAS.—Véase AZUFAIFAS (Pasta de). 

PASTILLAS.—Las pastillas ó tabletas farmacéuticas pueden pi- 
carse, es decir, presentar pequeñas manchas circulares ú ovales 
y algo deprimidas en el centro, cuando no se las ha colocado en 
buenas condiciones de conservacion.. Estas partes blandas son de- 
bidas à la formacion de glucosa y tambien de azúcar líquido 
(HurA UT). 


470 PASTILLAS DE MALVAVISCO. 


Greenish ha demostrado que en las pastillas de gengibre se 
desarrollan producciones fung'osas que coinciden con la adulte- 
racion de las pastillas con la fécula de patatas. 

Se venden en comercio algunas veces pastillas de malvavisco . 
sin malvavisco, pero vertiendo sobre una de ellas una gota de 
amoniaco, de potasa cáustica ó de un carbonato alcalino en di- 
solucion, adquiere una bella coloracion amarilla si contiene mal- 
vavisco, y no se observa coloracion si falta este. 


GREENISH. Note ona descomposed lozenge (Pharm. Journ., 3.2 série, 
1874, núm. 193, p.709).—Huraur. Alterations des pastilles (Journ. pharm. 
et chim., 3.* série, t. XXI, p. 112). 


PASTILLAS DE GOMA CÁNDIDAS.—Las pastillas de goma cán- 
didas 6 bolas de goma, se suelen preparar con glucosa y gelatina 
en lugar de goma. Son incoloras, ligeramente amarillentas ó de 
color de rosa (teñidas con la cochinilla ó la fuschina), de consis- 
tencia blanda y cubierta por una capa de azúcar cristalizado, à 
veces poco adherida á su superficie. Puestas en agua no se di- 
suelven completamente aunque estén muchos dias en contacto 
y depositan en el fondo del agua una masa gelatinosa, redon- 
deada y que á penas se divide por la agitacion. La disolucion se 
enturbia inmediatamente por el tanino. Estas pastillas se adhie- 
ren á los dientes cuando se las comprime entre ellos (STAN. 
MARTIN). 


CHEVALLIER. Sur la falsification des boules de gomme (Journ. chim, 
méd., 1858; Journ. pharm. et chim. , 4.? série, 1868, t. VIII, p. 362).— 
MarTIN (Stan.). Composition des boules de gomme chez certains confiseurs 
(Journ. pharm. el chim., 4.* série, 1868, t. VIII, p. 144). 


PASTILLAS DE IPECACUANA.— Véase IPECACUANA. (Pasti- 
llas de). 

PASTILLAS DE MALVAVISCO,—Las pastillas y pasta de malwa- 
visco están esencialmente compuestas de azúcar y goma, y de- 
ben su propiedad á estos principios. Hace mucho tiempo que á 
estas pastillas no se las pone malvavisco, porque añadido este á - 
la mezcla de azúcar y goma la comunica un sabor menos agra- 
dable (véase PASTILLAS). 

Se ha encontrado cobre en estas pastillas: la incineracion de 
la pasta deja un resíduo que tratado por el ácido nítrico diluido 
y adicionado de amoniaco, adquiere una coloracion azul. El cia- 
nuro ferroso-potásico determinará la precipitacion de un preci- 
pitado pardo-castaña. Una lámina de hierro bien limpia, intro- 
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ducida en el liquido se cubrirä de una capa rojiza de cobre me- 
tálico. 

PASTILLAS DE MENTA.—Las pastillas de menta, sobre todo las 
que se venden á bajo precio, están generalmente preparadas con 
una esencia de calidad inferior y mas 6 menos adulterada con 
esencia de trementina (véase Menta, Esencia de). 

PASTELES.—Los pasteles, y principalmente los pasteles baña- 
dos, han sido causa algunas veces de graves accidentes, debidos 
á las sustancias tóxicas con que se les ha mezclado para darles 
olor. Chevallier y Stan. Martin han indicado muchos casos de 
pasteles adornados con una parte de pasta que contenia verde de 
Schweinffurth. 

Morin ha encontrado en algunas pastas animales una peque- 
ña cantidad de antimonio, lo que parece ser debido à la costum- 
bre de los que se dedican á la cria de aves de añadir un poco de 
sulfuro de antimonio á los alimentos para cebarles mejor. 

En las pastelerias inglesas se usa habitualmente la esencia de 
almendras amargas para aromatizar las pastas (véase ALMENDRAS 
AMARGAS). 

Barreswill ha demostrado, en Greuwich, el uso de hojas de co- 
bre amarillo para dorar ciertas pastas, Ginger-Bread. 

Se han observado algunas veces accidentes ocasionados por 
pastas en las que la análisis no ha podido encontrar ningun prin- 
cipio tóxico; pero de las observaciones practicadas por Boutron y 
Payen resulta que, dichos accidentes, pueden ser debidos única- 
mente á la manera de enfriar las pastas, á consecuencia del 
desarrollo de hongos que impiden que el jugo forme jalea. Es 
conveniente, por lo tanto abstenerse de comer las pastas que, 
estando frias, dan jugo cuando se las parte. 

Las pastas y pasteles que se fabrican con objeto de venderlos 
en los paseos públicos tienen sulfato cúprico, que se ha introdu- 
cido en la masa, para emplear harinas inferiores en lugar de ha- 
rina de flor. | 

Tambien se ha indicado la presencia del alumbre que se ha 
añadido para reemplazar una parte de los huevos necesarios para 
la confeccion de la masa (GARNIER). 

PELITRE (Raiz de). —La raíz de Pelitre, Anacyclus Pyrethrum, 
D. C. (Compuestas, Scneciodeas), es larga fusiforme ó cilíndrica, 
gris y arrugada por fuera, blanco-agrisada por dentro. Es muy 
acre, picante y excita en alto grado la salivacion. 

Se encuentran algunas veces en el comercio con el nombre de 
Pelitre de Alemania unas raíces mas delgadas y en pedazos algo 
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mas largos terminados por bases de peciolos ó de tallos. Esta es- 
pecie se refiere al Anacyclus officinarum (HAYNE). 

Se la sustituye tambien con las raíces del Crysanthemun fru- 
lesems, L., que son duras friables y presentan hácia la parte su- 
perior gran número de filamentos libres en forma de barba. 

La raíz de pelitre se mezcla algunas veces con las raíces de la 
Achillea ptarmica, L., de sabor acre y mordiente y de olor aliaceo. 
y desagradable. 

PEPINILLOS.—Los pepinillos son los frutos jóvenes del Cucu- 
mis sativus, L., (Cucurbitaceas), conservados en vinagre, son uno 
de los condimentos que se emplean con mas frecuencia; pero su 
falsificacion ha llegado á ser, como en otros muchos casos, objeto 
de manipulaciones que tienen por resultado dar al consumidor, 
productos de calidad inferior y algunas veces tóxicos. Así es que 
el método que se sigue en la preparacion en grande de los pepi- 
nillos, para el consumo de Paris, se ha trasformado de tal mane- 
ra, que en lugar de someter estos frutos á la accion prolongada 
del vinagre hasta el momento de usarlos, se les tiene un rato en 
vinagre hirviendo y despues se les conserva en agua salada. En 
el acto de mandarlos al comercio al por menor, se recubren con 
vinagre, pero este pierde pronto su fuerza y se cubren de una eflo- 
rescencia (moho), y si el vinagre no se renueva lo suficiente se 
altera toda la masa (A. CHEVALLIER). 

Contienen muchas veces cobre, por la costumbre que tienen 
los comerciantes de conservas de prepararlas en vasijas de este 
metal sin estañar, para que de este modo adquieran una bella 
coloracion verde. Basta introducir una aguja 6 un clavo (punta 
de Paris) en el fruto, para ver si se deposita en el hierro, despues 
de algun tiempo, una capa de cobre metálico. Tambien se puede 
incinerar los pepinillos y tratar las cenizas por el ácido nítrico 
diluido; el líquido resultante se evapora á sequedad y el residuo 
se disuelve en agua destilada, y en la disolucion se busca la sal 
de cobre por medio del amoniaco, del cianuro ferroso-potásico y 
con una lámina de hierro.. 

Como el vinagre que sirve para su preparacion puede estar 
adulterado, suele contener ácido sulfúrico. Se emplea, tambien 
con frecuencia en su preparacion, el ácido piroleñoso, que les co- 
municará siempre un débil olor 4 creosota. 

PEREGIL.—El peregil, Petroselinum sativum, Hoffm. (Umbe- 
líferas), se confunde algunas veces con la cicuta menor 6 falso 
pereqil, Ælhusa cynapium, L., pero se pueden distinguir fácil- 
mente. En efecto, el peregil (figura 153) tiene el tallo completa- 
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mente verde, sin manchas ni coloracion rojas, Ileva hojas hipin- 
nadas con los segmentos anchos y formados por tres lóbulos cu- 
neiformes y dentados; sus flores, de color amarillo verdoso, están 
acompañadas de un invólucro de 6 ú 8 hojuelas y de involúcelos 
de 8 á 10 hojuelas poco manifiestas; por último, su olor es aro- 
mático y agradable. 
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Figura 153.— Peregil ordinario. Figura 154.— Cicuta menor. 


La cicuta menor (figura 154) tiene el tallo amarilla rojizo en 
la base y con algunas manchas de color rojo oscuro: sus hojas 
son tripinnadas, con numerosos segmentos estrechos, agudos, 
incindidos y dentados. Las flores que son blancas no tienen in- 
vólucro y presentan solamente involúcelos de 3 foliolas dirigidas 
hácia el borde externo de la umbela; sus frutos son ovoideos, 
redondeados y con costillas gruesas ys salientes; su olor es viroso 
y nauseabundo. 

PERFUMES.—La perfumería, como todos los ramos del comer- 
cio, se deja llevar de la falsificacion, y presenta, con mucha fre- 
cuencia, sustituciones de productos de bajo precio á materias de 
un valor grande. Se ha observado muchas veces que ciertos per- 
fumistas no dudan en reemplazar sustancias inofensivas para la 

“la salud por otras, cuya accion puede ser peligrosa, por pequeña 
que sea la economía que puedan obtener en el precio del produc- 
to. El fraude, siempre culpable, sea cualquiera el objeto á que se 
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dirija, es una enfermedad de la perfumeria como à todo el co- 
mercio, y ha sido objeto de estudios importantes. Reveil, en 
particular, en su edicion de Piesse, Des odeurs, des parfums et 
des cosmetiques, ha consagrado à este punto un capitulo entero, 
del que expondremos algunos detalles: 

«En perfumería, mas que en cualquiera otra industria, debe 
evitarse el uso de las sales de cobre para dar color verde y mas 
especialmente los verdes de arsénico, verde de Scheele ó verde de 
Schweinfurth (arsenito de cobre mezclado con acetato), que son 
venenos violentos. Se obtienen algunas veces jabones verdes con 
cromato potásico y cromato plúmbico. Siendo peligrosas todas 
estas sustancias, los fabricantes que las emplean deben ser casti- 
gados (PIESSE). 

»Hay un medio muy sencillo, y sin embargo infalible, para 
reconocer la presencia de un aceite fijo cualquiera, aunque sea 
el aceite de ricino, en una esencia. Consiste en verter sobre un 
papel blanco algunas gotas de la esencia sospechosa y calentar 
fuertemente el papel; la esencia se evapora y el aceite queda for- 
mando una mancha grasa y trasparente. 

»Las esencias de sándalo y de cedro y otras, se falsifican mez- 
clándolas con aceite de copaiba, que es muy difícil de reconocer 
(Véase ESENCIAS). 

»J. J. Bernouilli recomienda para descubrir la presencia del 
alcohol, en los aceites esenciales el acetato potásico. Cuando á 
un aceite esencial adulterado con alcohol se añade esta sal bien 
seca, se disuelve y la esencia se separa. Si el aceite esencial no 
tiene alcohol la sal permanece insoluble. 

»Wittstein, que ensalza este procedimiento, indica como me- 
jor el siguiente método de aplicacion: en una campana seca de 
un centimetro próximamente de diámetro y de 12 á 15 centime- 
tros de longitud, se ponen 08r,52, à lo mas, de acetato potásico 
seco y pulverizado, y se llevan en seguida dos tercios de la ca- 
pacidad de la campana con el aceite esencial que se quiere ensa- 
yar. Se remueve todo muy bien con una varilla de vidrio tenien- 
do cuidado de que la sal no suba á la superficie, y se deja des- 
pues un momento en reposo. Si la sal permanece sólida en el 
fondo de la campana el aceite esencial no contiene alcohol, pero 
generalmente se observa, en lugar de la sal seca, debajo del 
aceite esencial un líquido claro y siruposo que no es otra cosa 
que la disolucion del acetato en el alcohol que estaba mezclado 
con la esencia. Cuando el aceite no contiene mas que una corta 
cantidad de alcohol, además de la disolucion siruposa se encuen- 
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tra un poco de sal al estado sólido. Muchos aceites esenciales dan 
señales de cierta porcion de agua, pero esto no contraría el en- 
sayo, porque aunque se humedezca al acetato, este conserva su 
forma pulverulenta. 

»Hé aqui otro procedimiento tambien muy sencillo y muy 
exacto: En una campana graduada se pone una cantidad deter- 
minada de la esencia que se va á ensayar; sobre ella se vierte 
dos veces su volúmen de agua destilada y se agita muchas ve- 
ces. Se deja en reposo y se observa si la cantidad de agua puesta 
ha disminuido; la cantidad que se observe de menos indica la 
cantidad de alcohol que contiene la esencia. 

»Se puede tambien obtener un resultado muy exacto por la 
destilacion en baño-maría. Todos los aceites esenciales que, para 
entrar en ebullicion, necesitan una temperatura mas elevada que 
el alcohol quedan en la retorta, mientras que este pasa al reci- 
piente con una corta cantidad de la esencia, pero por el sabor y 
el olor se reconoce fácilmente el alcohol. Si quedara alguna du- 
da, no hay mas que añadir al producto de la destilacion un poco 
de acetato potásico y ácido sulfúrico concentrado, y calentar la 
mezcla en un tubo de ensayo hasta la ebullicion; si hay alcohol 
se percibirá el olor característico del éter acético. 

»Los aceites esenciales hidrocarbonados, como son los que su- 
ministran todas las plantas de la familia de las Auranciaceas 6 
Hesperideas, conservan perfectamente el potasio y el sodio, pero 
si están mezclados con alcohol, como este contiene oxígeno, los 
metales se empañan y oxidan con rapidez. 

»Para descubrir el aceite de patatas ó alcohol amilico en el 
alcohol ordinario, se pone en un vaso un poco de cloruro cálcico 
en pequeños pedazos, y se vierte sobre él, solamente la cantidad 
necesaria para humedecerle, el alcohol sospechoso, se cubre el 
vaso con un obturador de vidrio y se deja todo en reposo. Al 
poco tiempo, si hay aceite de patatas, se percibirá distintamente 
su olor, que será mas intenso al cabo de algunas horas. Se reco- 
noce de este modo el aceite de patatas por pequeña que sea su 
cantidad. Si esta es extremadamente pequeña, debe el experi- 
mentador dejar la mezcla en contacto mucho tiempo antes de 
hacer la observacion, y despues aproximará la nariz muchas ve- 
ces y en cortos intervalos. 

»La imposibilidad de reconocer pequeñas cantidades de aceite 
de patatas, depende de la insensibilidad del nervio olfativo cau- 
sada por el vapor del alcohol. 

»Si se quiere percibir el olor de este aceite, solo es preciso 
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impedir que el vapor del alcohol se eleve; para esto se mezcla 
con cloruro cálcico que le fija. El aceite de patatas se combina 
tambien con esta sal, pero la combinacion no es inodora, y por 
lo tanto, si se ha fijado bien el alcohol, solo se percibe el olor 
del aceite de patatas. 

»Se encuentra tambien el alcohol de vino mezclado con el 
alcohol de fécula, mezclando el alcohol sospechoso con cinco ó 
seis veces su volúmen de agua; no siendo soluble en agua el al- 
cohol de fécula 6 esencia de patatas, la mezcla se enturbia y se 
hace perceptible el olor de la esencia. 

»Se sabe que se puede distinguir la oleina de los aceites secan- 
tes de los que permanecen líquidos al aire porque no siendo tras- 
formable en ácido elaidico, no se solidifica. El profesor Wiecmec 
ha propuesto para la elaidina un método que puede utilizarse 
para reconocer la alteracion del aceite de almendras y del aceite 
de olivas por los aceites secantes. Con este objeto obtiene ácido 
nítrico poniendo en un matraz ácido nítrico y limaduras de hierro. 
El vapor de ácido nitroso es conducido por medio de un tubo de 
vidrio å una vasija con agua/en la que sobrenada el aceite sos- 
pechoso. Si el aceite de almendras ó de olivas es puro, se trasfor- 
ma completamente en cristales de elaidina, ensayado de esta 
manera, mientras que si contiene una pequeña cantidad de acei- 
te de adormideras, sobrenadará en la superficie. 

Este procedimiento es una imitacion del de Poutet (de Marse- 
jla) que emplea el nitrato ácido de mercurio y del de Boudet que 
aconseja el ácido nítrico 6 el ácido nitroso. Se pueden tambien 
reconocer estas adulteraciones por medio de los oleómetros de 
Lefebvre ó de Gobley.» (Presse, ReveiL). (Véase ESENCIAS y 
(ACEITES. | 

PETRÓLEO (Aceite de). —El aceite de petróleo es líquido, pero me- 
nos flúido que la nafta de consistencia oleaginosa y untuoso al 
tacto; su color es pardo negruzco ó rojizo; es casi opaco; su olor 
es bituminoso, muy fuerte y muy tenaz. Su peso específico es 
0,85. Menos combustible que la nafta, arde con llama, dejando 
un poco de resíduo. - 

Contiene diversos productos de diferente volatilidad y, por 
consiguiente, mas 6 menos inflamables; conviene separarle de 
todos los principios que se volatilizan á menos de + 40°, para que 
solo queden los productos que se necesitan para volatilizarse una 
temperatura superior à + 40° 6 + 45°. | 

- Entre las numerosas falsificaciones que sufre el aceite de pe- 
tróleo, la principal consiste en añadir los aceites llamados de pa- 
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rafina, que aumentan su densidad entre 0,750 y 0,800. Estas mez- 
clas no difieren sensiblemente del aceite de petróleo puro, á no 
ser por su olor mas intenso; son mas peligrosas que el aceite 
porque son mas inflamables que él. 

La mezcla con los aceites de parafina se reconoce mezclando 
con una vasija conveniente un volúmen de agua fria con un vo- 
lúmen de aceite sospechoso, para formar una capa delgada. Se 
aproxima una cerilla encendida, el aceite se inflama, aunque solo 
contenga 0,12 de esencia. Un aceite asi adulterado debe desechar- 
se por el peligro de explosion que presenta Dingler's Polytchn. 
Journ., 1867). 

PEZ DE BORGOÑA.—La pez de Borgoña ó de los Vosgos, produ- 
cida por el À bies excelsa, D. C. (Coniferas), se encuentra rara vez 
en el comercio, en el que se falsifica 6 se la sustituye por la resi- 
na purificada del Pinus maritima, que tiene caractéres distintos 
á los de aquella. La pez de Borgoña verdadera es de color amari- 
llo pardo sombra de fractura brillante, concoidea y trasluciente; 
su olor es aromático particular, se disuelve en gran parte en al- 
cohol de 83°, y deja un pequeño residuo constituido por un polvo 
ligero. Se disuelve casi completamente, en su peso de ácido acé- 
tico cristalizable y deja tambien un pequeño resíduo. La falsa pez 
de Borgoña es de color mas brillante, mas homogéneo y mas cla- 
ro; su olor es débil y apenas aromático; no se disuelve tanto en el 
alcohol de 83”, y con el ácido acético cristalizable forma un liqui- 
doturbio que se separa en dos capas, una superior espesa y otra 
inferior. (D. HamBURY, Pharmac. Journ., 1867, t. IX, p. 162). 

Se encuentra tambien en el comercio, en lugar de la pez de 
Borgoña, una pez artificial amarga, completamente soluble en 
alcohol y de fractura brillante. Se ha observado alguna vez una 
pez de Borgoña de fractura mate y en algunos puntos térrea y 
que contenia 0,20 de sulfato cálcico (J. LANEAU). - 


HAMBURY (D.). Abies excelsa; Burgundy Pitch (Proceed. Britisch. 
_ pharm. confer., 1867, p. 151) —LaxEau (J.). Falsification de la pois blan- 
che (Journ. pharm. et chim., 3. série, 1860, t. XXXVIII, p. 171). 


PIEDRA INFERNAL.—Véase PLATA (Nitrato de). 

PIEDRA LIPIZ.—Véase CoBRE (Sulfato de). 

PIMIENTA DE CAYENA.—Las cápsulas del Capsicum annum y 
frutesceas (Solanáceas), presentan un epidermis formado por cé- 
lulas aplastadas, tortuosas y angulares, de paredes bien defini- 
das, gruesas, punteadas en diversos sitios, y las puntuaciones 
se corresponden con las de las células inmediatas; se ve en ellas 
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gotitas de un aceite rojo naranjado oscuro 6 bien nadando en el 
líquido que baña la preparacion. 

El parénquima está formado por células redondeadas, de pa- 
redes delgadas y llenas de gran número de gotitas de aceite. 

La cubierta de la semilla es característica por su estructura; 
es de color amarillo claro y muy gruesa; las paredes de las cé- 
lulas son tambien gruesas y flexuosas; las cavidades, oscuras y 
deprimidas, tienen mas bien el aspecto de aberturas que de cavi- 
dades celulares. El corte vertical presenta una apariencia singu- 
lar, parece como que la cubierta está formada de productus den- 
tiformes, radiados en cierto modo y separados por intervalos; el 
vértice del productus termina por tres espinas muy pequeñas en 
forma de anzuelo, cuya extremidad se pierde en una membrana 
delgada que forma la parte exterior de la semilla (figura 155). 























Figura 155.— Corte vertical de la semilla del Capsicum. 
Aumento, 100 diámetros (Hassall). 


La semilla, propiamente dicha, está constituida por pequeñas 
células angulosas, de paredes gruesas é incoloras, y cuyas cavi- 
dades están llenas de gránulos y de glóbulos de aceite amarillo 
ó rojizo, pero sin fécula (HAssaLL). 
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La pimienta de Cayena está sujeta 4 gran número de sofisti- 
caciones, pues se la adultera mas que á la pimienta negra. Se en- 
cuentran por lo regular en ella materias minerales colorantes, 
como el minto, los ocres rojos, el cinabrio y la sal, y diversas 
materias vegetales como el arroz y las películas de la mostaza. 

Para reconocer la falsificacion de la pimienta de Cayena se 
puede recurrir al microscopio que nos da el medio de distinguir 
la harina de arroz, la cúrcuma y la mostaza (Véanse estas pala- 
bras). Para las demás mezclas debe procederse por la análisis 
química como medio de comprobar la presencia de los ocres, del 
minio y del cinabrio (HassaLL). 

PIMIENTA DE LA JAMAICA.—La pimienta de la Jamaica, Pi- 
menta officinalis, Berg. (Mirtáceas), es una baya seca, del tama- 
ño de un guisante, redondeada, gris rojiza, cubierta por peque- 





Figura 156.— Corte vertical de la cubierta de la pimienta de la Jamaica. 
Aumento, 220 diámetros (Hassall). 


aa, receptáculos de aceite esencial; b, células estrelladas; c, parénquima que rodea las 
células estrelladas; d, hacecillos de fibras leñosas y tráqueas; e, tejido celular mas 
interno. 
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ñas glándulas tuberculosas y terminadas por los cuatro dientes 
del cáliz y cuando estos han desaparecido por un reborde blan- 
quecino: contiene dos cavidades monospermas; su olor fuerte re- 
cuerda el del clavo y el de la canela; su sabor es cálido y aro- 
mático. | 

La cubierta es gruesa, y cuando está desecada, lisa y frágil; 
emite de su parte interna una prolongacion que forma un tabi- 
que que divide su interior en dos cavidades. El corte vertical 
presenta en el interior muchas células grandes ó receptáculos de 
aceite esencial; mas en la parte interna numerosas células estre- 
lladas incluidas en un tejido celular, despues de estas se obser- 
van hacecillos de fibras leñosas y traqueas finas y mas hácia la 
parte interna tejido celular (figura 156). 

En cada una de las dos cavidades hay una pequeña semilla 
aplastada de color pardo de chocolate; maceradas se pueden se- 
parar de ellas, no sin alguna dificultad, dos membranas de las 
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Figura 157.—Polvo de la pimienta de la Jamaica. 
Aumento, 200 diámetros, (Hassall). i 


a, fragmentos de la envoltura del fruto; b, células estrelladas; c, membrana externa ó 
tegumento propio de la semilla; d, células rojizas que forman la segunda cubierta de la 
semilla; e, células de la almendra que contienen fécula; f, granos de fécula separados. 
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que la mas externa es delgada y delicada y consiste en una capa 
única de células alargadas 6 angulosas; la membrana interna 
está formada por muchas capas de células anchas, granosas y 
coloreadas que dan á la semilla su aspecto arrugado. La semilla 
propiamente dicha, ofrece en la parte externa una sola série de 
grandes receptáculos, separados por células angulosas, traspa- 
rentes y llenas de granos de fécula bien distintos (HassaLL). 

El polvo de esta pimienta presenta todos los elementos descri- 
tos desunidos y mezclados, pero las células coloreadas que siem- 
pre contiene en mayor ó menor proporcion, le dan un aspecto 
característico (figura 157). 

La pimienta en polvo se adultera con las cubiertas de la mos- 
taza; pero por medio del microscopio se puede reconocer fácil- 
mente este fraude (Véase MosTAZA). 

PIMIENTA NEGRA.—La pimienta negra es el fruto del Piper 
nigrum, L. (Piperáceas). Se presenta en gramos pequeños, globo- 
sos, negros, con la superficie muy arrugada, de sabor y oloraro- 
máticos y acres: 

Con el nombre de pimienta blanca se conoce una pimienta, 
que es la misma negra, privada por la maceracion de su epicar- 
po; en general está constituida por semillas mas grandes y de 
color blanco amarillento. 

La pimienta presenta su parte externa de color negro 6 rojo 
negruzco y está constituida por muchas capas; la externa está 
formada por células alargadas, colocadas verticalmente, con una 
cavidad central de la que parten, en sentido radiado, pequeñas 
líneas ó canales; vistas estas células lateralmente parece por lo 
menos dos veces mas largas que anchas, y vistas por encima son 
ovoideas y casi tan anchas como largas. Estas células se parecen 
algo á las que presenta el epidermis de la caña de azúcar (figu- 
ra 158). Debajo de ellas se ven células pequeñas angulosas oscu- 

- ras, intimamente unidas à una capa mas interna. Despues se ob- 
serva Otra capa muy delgada de fibras leñosas con algunos vasos 
espirales de un solo hilo y que forman una línea mas oscura. 

Debajo hay una capa formada por numerosas células de co- 
lor rojo oscuro, tanto mas grandes cuanto mas se aproximan al 
centro: estas células son ricas en glóbulos oleosos y parecen con- 
tener sobre todo el principio activo de la pimienta. Mas hácia 
dentro todavía hay dos 6 tres capas de células, de las que la mas 
interna es incolora, como reticulada (figura 159) y forma una 
lámina trasparente que se separa como si fuera una membrana 
distinta. 


+ 
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Figura 158.—Corle de un grano de pimienta. 
Aumento, 80 diámetros (Hassall). 


a, células estrelladas; b, células de la segunda capa; €, fibras leñosas y vasos; d, cé- 


lulas grandes que forman la cuarta membrana; e, células de color rojo oscuro, f, membra- 
na interna; g, células de la semilla. 





Figura 159. — Cubierta dela pimienta, cuarta membrana, presentando las gotitas de 
aceite en las cavidades de las células —A umento, 200 diámetros (Hassall). 
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El centro de la baya está formado por células grandes, irre- 
gulares, dos veces mas largas que anchas, radiadas (figura 160); 





Figura 160.—Corte de la parte central de la pimienta, presentando las células coloreadas 
é incoloras y su relacion con la corteza. —Aumento, 120 diámetros (Hassall). 


estas células están soldadas en la parte externa, formando una 
masa muy dura y resistente, y en el interior son poco coheren- 
tes y constituyen con frecuencia un polvo harinoso. De trecho 
en trecho se ven, en medio de estas células, otras mas grandes 
y de color amarillo oscuro que son sin duda el receptáculo del 
piperino; el alcohol y el ácido nítrico oscurecen su color y to- 
man, con el ácido sulfúrico concentrado, una coloracion rojiza, 
análoga á la que este ácido comunica al piperino puro (HAssALL). 

La fécula de la pimienta es de color pardo claro y no tan 
amarilla como la pimienta que se sirve en nuestras mesas. Exa- 
minada al microscopio, aparece formada por granos voluminosos, 
angulosos, y algunos de ellos tienen hendiduras 6 fisuras. Estos 
granos, que por lo regular presentan una forma poliédrica irre- 
gular, con los ángulos agudos, no ofrecen señal de capas con- 
céntricas ni de hilo, pero tienen un aspecto granoso especial: sus 
dimensiones varían de uno á dos céntimos de centímetro de lon- 
gitud por un céntimo de ancho y un céntimo de centímetro en 
sus dos dimensiones. No son verdaderos granos de fécula sino re- 
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uniones ó grupos de gránulos contenidos en una membrana co- 
mun (pared celular). Los verdaderos granos amiláceos son muy 
tenues, de dos céntimos de milímetro próximamente, ovóideos, 
redondeados ó esféricos. El iodo da color azul á estos granos á no 
ser que no se haya roto la envoltura celulosa que les recubre, 
esta adquiere color amarillo por el iodo, por lo que puede fácil- 
mente distinguirse si el reactivo obra sobre la fécula 6 sobre su 
cubierta (J. L. SOUBEIRAN). 

La pimienta negra y la pimienta blanca son exactamente la 
misma cosa, pues aunque esta última ha sido descortezada, 
“siempre contiene restos de la cubierta mas ó menos coloreados en 
rojo. 

En el polvo de pimienta negra se pueden observar todas las 
partes anteriormente descritas (figura 161); el de la pimien- 





Figura 161.— Polvo de la pimienta negra pura.—Aumento, 120 diámetros (Hassall). 


ta blanca solo presenta algunas. Echada en agua la pimienta 
negra deja ver un polvo formado por las células de la semilla 
aisladas, unidas 6 destrozadas, y conteniendo granos de fécu- 
la sumamente pequeños. Mezclados con este polvo hay frag- 
mentos de color negro y de color rojo; los negros pertenecen á 
la parte externa de la corteza, y los rojos corresponden á las par- 
tes mas internas de las mismas. En los fragmentos negros no 
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se puede observar bien su estructura 4 no ser que se les haya 
descolorado por medio del iodo y dividido en pequeños frag- 
mentos por medio de agujas (HAssALL). 

El polvo de pimienta blanca no presenta fragmentos negros, 
pero en cambio tiene muchos fragmentos de color rojo-pardo 
adheridos á las células blancas del centro del fruto. Estas célu- 
ias blancas están enteras ó rotas, son poligonales, duras y con 
un aspecto particular granuloso, que es muy característico. La 
cantidad de fécula es tan considerable que la pimienta se vuelve 
inmediatamente de color azul oscuro tratada por el iodo (Has- 
SALL). 

La pimienta experimenta muchas falsificaciones; puede con- 
tener semilla de lino, mostaza, harina, guisantes, arroz, leñoso, 
yeso, polvo de huesos, etc.; todas estas sustancias se pueden re- 
conocer fácilmente por el exámen microscópico. 

Se emplean algunas veces las barreduras de los almacenes 
para adulterar la pimienta, y con el nombre de resíduo de pi- 
mienta se vende generalmente una mezcla de pimienta Cayena 
con tortas de colza, de lino 6 de mostaza (HASSALL). 

Desde tiempo inmemorial se adultera la pimienta con un pro- 
ducto designado con el nombre de especia de Auvernia, com- 
puesto de pan de cañamones y tortas de fabuco y tambien con 
tierra podrida. l 

La adicion de cañamones al polvo de pimienta comunica å 
este, al cabo de cierto tiempo, olor à rancio y desagradable 
(BERTIN). 

Se fabrican falsos residuos de pimienta con los residuos de 
las féculas, con achicoria tostada, con harina de habas y cúr- 
cuma; otras veces estos resíduos están constituidos por piñones 
tostados, pimienta, tierra ocrácea, salvados de patatas, menta 
piperita y sal marina; se hacen tambien con salvado de pata- 
tas (100), pimienta pura (12), centeno tostado y pulverizado 
(10), sal marina (10), pimienta larga (5). 

El salvado de patatas, formado por el parénquima de los tu- 
bérculos, resíduo de la fabricacion de la fécula, se reduce à pol- 
vo fino. Debilita el olor de la pimienta y la comunica sabor dul- 
zaino al principio, despues piperáceo, pero menos intenso que el 
de la pimienta normal; el color del polvo es gris uniforme, en 
lugar de presentar puntos amarillentos y negruzcos. El polvo de 
la pimienta adulterada sobrenada en agua mas tiempo que el de 
la pimienta pura; con el ioduro potásico iodurado, toma colora- 
cion azul mas oscura que la pimienta normal. 


486 PINONES TOSTADOS. 


Se obtiene tambien un polvo de pimienta artificial, con tor- 
tas de lino, arcilla y pimienta de Cayena, pulverizadas y granu- 
ladas, pasándolas á través de un tamiz y rodadas en un cilindro 
(ACUM. 

Se fabrican granos de pimienta falsa, cubriendo con una pas- 
ta las semillas de mostaza; estas se mueven en el interior despues 
de algun tiempo, por la retraccion que experimenta la pasta é 
imitan perfectamente las cavidades que se observan en el centro 
de las semillas de pimienta de la India. Su sabor, que no es igual 
al de la pimienta y la maceracion que las vuelve blandas, dan un 
medio fácil de reconocer el fraude (BERTIN). 

Roussin ha indicado la existencia de una pimienta falsificada 
con los resíduos de pimienta y harinas de centeno y de limo. 
Esta pimienta se presenta en granos redondeados y granosos en 
su superficie, casi todos son atacados por los insectos mientras 
que la pimienta verdadera, con la que se mezcla, permanece in- 
tacta (Journ. pharm. et chim., 1866). 

Se encuentra algunas veces la pimienta en grano mezclada 
con los frutos del Ramnus infectorius, L. y tambien con los del 
Rhamnus Alaternus, L. Estas bayas son tri ó cuadriloculares y 
contienen en cada cavidad una pequeña semilla rojiza (PUEL). 

Bertin ha hallado en el comercio una pimienta blanca que 
habia sido bañada en un líquido formado por agua, goma, almi- 
don y cerusa, para comunicarla mayor blancura y mas peso. 
Pero esta pimienta, puesta en contacto de una disolución de hi- 
drógeno sulfurado, adquirió inmediatamente color negro. 

El microscopio es el único medio que puede utilizarse para 
reconocer las falsificiones de la pimienta, excepto las que están 
hechas con las cubiertas de la pimienta misma. 

Esta adulteracion se reconocerá por el color oscuro de la pi- 
mienta y por la gran cantidad de partículas corticales que con- 
tiene. La análisis química nos da la seguridad del fraude. 

La pimienta artificial se reconoce teniéndola por algun tiem- 
po introducida en agua, porque se diseregará. Conviene además 
recurrir al microscopio y á la análisis química. 


BoucHARDAT (A.). Falsification du poivre (Union pharm., 1878, t. XII, 
p. 497).—CHoULETTE. Fabrication du poivre au moyen de semoule et de 
grabauz de riz (Journ. chim. médic., 4.2 série, 1867, t. IMI, p. 441).— 
PuEL (L.). Poivre melé à des semences de Rhamnus (Journ. chim. médic., 
4.2 série, 1857, t. III, p. 739).—Sousrman (J. L.). Etude micrographique 
sur quelques fécules (Tésis de farmacia, 1852, p. 29). 


PIÑONES TOSTADOS.—En Paris, donde los piñones tostados se 
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usan para dar color al caldo, suelen sustituirse con la zanahoria, 
los nabos 6 la remolacha, que se tuestan lo mismo que los piño- 
nes (CAVENTOU Y Le-Canu). Por su diferente estructura se puede 
reconocer fácilmente la sustitucion. 

Algunas veces, para que pesen mas, se bañan los N 
tostados con melaza de superior calidad. 

PISTACHOS.—Los pistachos, Pistacia vera, L. (Terebintaceas), 
se presentan bajo la forma de almendras verdes, grasas, de sabor 
dulce y agradable, cubiertas por una película rojiza. 

Se venden algunas veces por pitachos fragmentos de nueces 
6 de almendras dulces coloreadas con verde de vejiga y un poco 
de cal para darles mejor color. El fraude se descubre fácilmente 
humedeciéndolas con una gota de ácido que convertirá el color 
verde en violeta (BAUDRIMONT). 

BAUDRIMONT (Ern.). Sur une fabrication de fausses pistaches (Journ. 
chim. méd., 5.? série, 1873, t. III, p. 92). 

PLATA.—La plata es un metal de color blanco, muy puro, inal- 
terable en contacto del aire, muy maleable, muy ductil, muy so- 
noro y atacable por el ácido nítrico con descomposicion parcial 
del ácido. 

Como la plata pura es muy rara, debe ensayarse: su ensayo se 
hace por la via seca ó copelacion 6 por la via húmeda por medio 
de disoluciones tituladas de cloruro sódico. 

La plata puede contener plomo que se manifiesta tratando en 
caliente el metal, con ácido nítrico puro; el liquido producirá 
precipitado blanco con el sulfato sódico. 

El ácido clorhídrico formará precipitado con los dos metales, 
pero el agua hirviendo disolverá el cloruro plúmbico y perma- 
necerá insoluble el de plata. La disolucion de la sal de plomo se 
ennegrecerá tratado con el hidrógeno sulfurado. 

El cobre dará à la disolucion nitrica de la plata una colora- 
cion verdosa, que se volverá azul por la adicion de amoniaco. 

El estaño formará un precipitado blanco (óxido estánnico) por 
el tratamiento de la plata con ácido nitrico. 

El oro dejará un resíduo negro violáceo en la disolucion nitri- 
ca de plata; si se trata con agua régia se disolverá y formará un 
precipitado purpúreo con el cloruro estannoso. 

El platino no se disolverá en el ácido nítrico y se depositará 
bajo la forma de un polvo negro violáceo; el agua régia le disuel- 
ve y con el amoniaco forma un precipitado pulverulento de color 
amarillo. | 


PLATA (Nitrato de). —El nitrato argéntico fundido ó piedra infer- 
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nal, se presenta en cilindros blanquecinos 6 de color gris de pi- 
zarra cuando se ha reducido una parte de la plata en contacto de 
la materia grasa con que se ha untado la rielera. 

El exceso del agua vuelve frágil á la piedra infernal y no pre- 
senta la cristalizacion radiada; además tiene la propiedad de hu- 
medecer un papel sin cola. 

El nitrato de plata, ya esté cristalizado ya esté fundido, contie- 
ne generalmente nitrato cúprico; su disolucion, tratada por el 
amoniaco precipita la plata y da coloracion azul al líquido. El 
hidrógeno sulfurado precipita el cobre bajo la forma de un polvo 
pardo castaña, é introducida en el líquido una lámina de hierro 
bien limpia se cubre de una capa de cobre metálico. 

El nitrato de plata fundido se falsifica, sobre todo en América, 
con nitrato potásico y otras sales poco costosas. Se demuestra 
esta adulteracion disolviendo un poco de la sal en agua, impreg- 
nando en esta disolucion una tira de papel que se quema despues 
de seca. El residuo estará formado por plata metálica insípida si 
la sal es pura, y tendrá sabor alcalino por pequeña que sea la 
cantidad de materia extraña que contenga (LANDESER y SQUIBB). 
Se puede tambien investigar esta adulteracion disolviendo un 
poco de la sal y tratando la disolucion con ácido clorhídrico para 
precipitar la plata: se filtra, se evapora y se obtiene de resíduo el 
nitrato de potasa 6 la sal extraña que el nitrato argéntico contuvie- 
ra. Pollacci propone calentar al rojo un gramo de nitrato sospe- 
choso: el residuo que resulta se lava despues de frio con un poco 
de agua destilada y se ensaya el liquido con papel de cúrcuma ó 
de tornasol enrojecido: si hay nitrato potásico se presentará la 
reaccion alcalina. 

El nitrato argéntico del comercio contiene por lo regular ni- 
trato zincico, cuya presencia se demuestra fácilmente, disolvien- 
do un poco de la sal sospechosa en agua destilada y se precipita 
la plata de su disolucion con el ácido clorhídrico puro, se filtra y 
se hace presente el zinc, en el líquido filtrado, por .los reactivos 
de este metal (LANDESER). 

La piedra infernal de las farmacias americanas contiene clo- 
ruro argéntico, que es insoluble en agua destilada y forma un 
depósito que se disuelve inmediatamente en el amoniaco (LAN- 
DESER). 

Se añade, algunas veces, al nitrato argéntico fundido, mate- 
rias insolubles, como el peróxido de manganeso, plombagina, dvi- 
do de zinc, pizarra pulverizada, etc., pero en este caso deja resi- 
duo al disolverse. 
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Si el nitrato argéntico tiene nitrato de plomo, formará con el 
acido clorhídrico un cloruro insoluble en el amoniaco, pero solu- 
ble en agua hirviendo. 


LANDERER. Sur quelques sophistications du nitrate d'argent et moyens 
de les reconnaître (Journ. chim. mèdic., 4.% série, 1872, t. VIII, p. 464).— 
MILLER. Falsification de l'azotale d'argent (Journ. pharmacie et chim., 
3.* série, 1860, t. XXXVII, p. 123). —PoLLacci. Recherche du nitrate de 
potase dans le nitrate d'argent (Bull. pharmac. Pharm. Journ., 3.* série, 
1871, t. III, p. 758).—SquiBB. Essai facile de la pureté de l'motate d'ar- 
gent (Amer. Journ. of pharm., t. XXXI, p. 48 y 228; Union pharm., 1864, 
t. IL, p. 758). 


PLOMO.—El plomo es de color gris azulado claro, brillante en 
las superficies recien hechas, pero se empañan pronto al aire; su 
peso específico es 11,445; es maleable y ductil, pero blando y sin 
elasticidad; produce sobre el papel una raya gris; es fusible 
à 335” C. próximamente; no se volatiliza y se oxida inmediata- 
mente en contacto del aire. Cuando se le frota desprende un olor 
desagradable. 

Puede contener plata, hierro, cobre, zinc, estaño, antimonio y 
arsénico. Para reconocer la presencia de estos metales se disuelve 
el plomo en ácido nítrico, que precipitará el antimonio al estado 
de ácido antimonioso y al estaño en forma de ácido estánnico. 
Se trata el líquido ácido por el ácido sulfúrico, que determinará 
la precipitacion del plomo al estado de sulfato. Se hace pasar por 
el líquido una corriente de hidrógeno sulfurado, y se deposita el 
cobre bajo la forma de sulfuro; un exceso de amoniaco precipi- 
tará el peróxido de hierro, y el líquido, evaporado á sequedad, 
deja como residuo el óxido de zinc. 

PLOMO (Acetatos de). —ACETATO PLÚMBICO NEUTRO (Sal de Satur- 
n0).—Esta sal cristaliza en prismas cuadrangulares terminados 
por vértices diedros; es blanco, se efloresce ligeramente al aire; 
-es soluble en agua y su Co es azucarado al principio y des- 
pues estíptico. 

El acetato plúmbico que contiene acetato ferroso da con el 
amoniaco un precipitado que es blanco al principio y se vuelve 
despues amarillento rojizo. Se puede tambien tratar la sal sos- 
pechosa con una mezcla de ácido clorhídrico y alcohol; el aceta- 
to plúmbico se precipitará al estado de cloruro insoluble en estas 
condiciones, y el líquido contendrá en disolucion las sales de 
hierro y de cobre si existen. 

El acetato plúmbico se trasforma al aire en carbonato, por la 
absorcion de ácido carbónico, y se vuelve opaco. Los ácidos pro- 
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ducen con él efervescencia y la disolucion deja un residuo que 
es tanto mas abundante cuanto mayor es la cantidad de carbo- 
nato que contiene. > 

El comercio presenta algunas veces un acetato amarillento 
en masas fibrosas y de olor empireumático: esta sal es el resul- 
tado de la fabricacion del acetato por el ácido piroleñoso, y ge- 
neralmente se le designa con el nombre de pirolignito de plomo. 

- El acetato plúmbico puede contener acetato sódico, à conse- 
cuencia de su preparacion. 

Se ha indicado tambien su mezcla con el nitrato plámbico; 
pero si se echa sobre ascuas, se observará la deflagracion del ni- 
trato; tratado por el ácido sulfúrico y limaduras de cobre, des- 
prenderá vapores rutilantes y se formará nitrato cúprico de color 
azul verdoso (EBERMAYER). A. E. Ebert ha demostrado la mez- 
cla del acetato con el sulfato de zinc (Amer. pharm., Jowrn., 
1872, 344). 

SUB-ACETATO PLÚMBICO. — Se presenta en láminas opacas y 
blancas ó en agujas largas y sedosas. Es soluble en agua y cons- 
tituye entonces lo que se conoce con el nombre de extracto de 
saturno y agua de Goulard, que debe marcar 30° Baumé. 

El extracto de saturno es algunas veces amarillento, por ha- 
berle preparado con un vinagre impuro; otras veces es azulado 
por la presencia del cobre, procedente del litargirio ó de las va- 
sijas en que se ha preparado. El amoniaco disuelve el óxido cú- 
prico y da al líquido una coloracion azul al mismo tiempo que 
se precipita el óxido plúmbico. El cianuro ferroso-potásico pro- 
duce un precipitado pardo castaña; una lámina de hierro bien 
limpia se recubre de una capa de cobre. La presencia del hierro 
se manifiesta por una corriente de hidrógeno sulfurado en el lí- 
quido acidulado; el cobre y el plomo se precipitan, y el líquido 
que sobrenada produce un precipitado de óxido férrico, tratado 
con amoniaco. 

PLOMO (Carbonato de). —El carbonato plúmbico, cerusa, blanco de 
cerusa, blanco de plomo, etc., se encuentra en el comercio bajo 
la forma de un polvo blanco, poco coherente, que ha sido lavado 
y desecado en moldes cónicos. 

La cerusa del comercio es una mezcla de carbonato, de hidra- 
to y una corta cantidad de acetato de plomo; pero se le mezcla 
tambien con mucha frecuencia con sulfato de plomo, sulfato de 
barita, sulfato de cal y creta para comunicarle mayor opaci- 
dad y sobre todo porque el precio de estas sustancias es mucho 
mas bajo. 
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La mezcla con la creta se reconoce por el ácido nítrico que, 
además de la efervescencia, produce un líquido que tiene en di- 
solucion los nitratos; se precipita el plomo por el hidrógeno sul- 
furado en exceso; se filtra y se reconoce la cal por medio del car- 
bonato amónico que la precipita al estado de carbonato. La pre- 
sencia del yeso, del talco y del sulfato bárico se reconoce por la 
accion del vinagre que solo disuelve la cerusa y por el exámen 
químico del residuo (Véase BrarT. Zeavenmourth, Journ. Pharm., 
Octubre, 1871). 

PLOMO (Cromato de). —El cromato plúmbico es un polvo de her- 
moso color amarillo, insoluble en agua, poco soluble en los áci - 
dos, soluble en la potasa y en el ácido nítrico. 

Puede contener creta, que hace efervescencia con los ácidos; 
cerusa, que producirá el mismo fenómeno y formará, con el hi- 
drógeno sulfurado, un precipitado negro, mientras que la cal se 
precipitará por el carbonato amónico. ; 

El sulfato cálcico quedará como resíduo en la disolucion del 
cromato plúmbico en ácido nítrico, y calcinado este resíduo pro - 
ducirá con el ácido sulfúrico un desprendimiento de hidrógeno 
sulfurado. 

El almidon formará con el agua hirviendo un líquido que to- 
mará color azul tratado con agua de iodo y desprenderá, por la 
calcinacion, un olor característico. 

Los cromatos de plomo del comercio contienen siempre cierta 
cantidad de sulfato de plomo. Para reconocerlo, se calienta lige- 
ramente en un matraz bastante grande una parte de cromato, dos 
ó tres de ácido nítrico de 1420 de densidad, una ó dos de agua des- 
tilada y '/, de alcohol; la reaccion que se produce es muy enérgi- 
ca, por lo que solo se debe calentar moderadamente y se sigue 
la accion del calor hasta que no se desprendan vapores nitrosos. 
El matraz contiene un líquido violeta y un precipitado blanco 
de nitrato plúmbico que puede contener el sulfato: si se añade 
agua y se hierve, se disuelve todo excepto el sulfato plúmbico 
(E. DAVILLIER). 


DAviLLIER (E.). Recherche el dosage du sulfate de plomb contenu dans 
les chromates de plomb du commerce (Repert. de pharm. , 1873, t. I, p. 359). 


PLOMO (Deutóxido de).—El óxido plúmbico ó minio, es muy pesa- 
do, arenáceo, de color rojo naranjado é insoluble en agua. Su 
composicion es variable segun es que se le haya tenido mas ó 
menos tiempo sometido à la accion del calor. 

El minio es completamente insoluble en una disolucion de 
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acetato neutro de plomo. Este carácter sirve para reconocer en él 
la presencia del litargirio; para esto se mezcla el minio sospecho- 
so con acetato plúmbico neutro y se añade agua, se agita y se 
deja en reposo varios dias: se diluye con agua destilada, se filtra 
y se trata con goma; si se forma precipitado indica la presencia 
del acetato bárico, y por consiguiente, que el acetato neutro ha 
encontrado en el minio litargirio que disolver. 

PLOMO (Protóxido).—El protóxido de plomo ó lilargirio se pre- 
senta en escamas ó pajitas de color rojo (litargirio de oro) ó de 
color mas pálido y algo amarillo-blanquecinas con brillo pla- 
teado (litargirio de plata). 

El litargirio puede contener silice sin que esté adulterado, 
procedente de los hornos de calcinacion; minio formado por ha- 
ber empleado una temperatura demasiado elevada, y óxidos de 
hierro y de cobre; además suele encontrarse carbonato porque 
absorbe el ácido carbónico del aire. 

El litargirio puro se debe disolver completamente y sin efer- 
vescencia en el ácido nítrico, y su disolucion, precipitada al es- 
tado de cloruro de plomo en presencia del alcohol, no debe rete- 
ner disuelto ningun principio fijo. 

J. Lanzau ha encontrado en el litargirio inglés 0,06 de una 
tierra rojiza insoluble en el ácido nítrico, débil é impropia para 
la preparacion de los emplastos. 

Se encuentra algunas veces en el litargirio plomo metálico, y 
para asegurarse de ello basta tratarle con ácido acético. 


LANEAU. Sur la falsification de la litharge (Journ. pharm. et chim., 
3.2 série, 1860, t. XXXVIII, p. 171).—MeYer. Sur la presence du plomb 
dans la litharge (Polytech. Journ. , 1870; Journ. pharm. et chim., 4.* sé- 
rie, 1870, t. XII, p. 215). 


POLÍGALA DE VIRGINIA.—La raiz de poligala de Virginia, 
Polygala Senega, L. (Polygaleas), es algo ramosa y tortuosa y 
del grueso del dedo meñique cuando mas; presenta una costilla 
saliente unilateral; su corteza es gruesa, áspera, dura, de color 
agrisado ó gris amarillento, como resinosa y la parte leñosa 
blanquecina. Su olor es débil y nauseoso, su sabor dulzaino al 
principio, despues amargo y acre; excita la salivacion. 

Oswald ha indicado la mezcla de las raíces de poligala con 0,01 
de eléboro blanco; la distincion de estas raíces es fácil (véase 
ELéporo). Flükiger ha encontrado tambien la raíz de poligala 
mezclada con las raíces de Cypripedium pubescens, Willd. y C. 


» 
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parviflora, Salisb, que tienen cicatrices cupulares profundas y 
presentan la estructura de los vegetales monocotilidones. 

POLVOS.—Los polvos se adulteran con mucha frecuencia y es 
innumerable el número de los que, en el comercio, se encuentran 
mezclados con sustancias extrañas, por lo que deben examinarse 
y compararse con los de la misma especie y de cuya pureza ten- 
gamos seguridad. 

En estos últimos años T. N. Jannesom ha dado á conocer al- 
gunos detalles que le comunicó una persona que conocia perfec- 
tamente las maniobras de los pulverizadores. 

El polvo de quina se adultera con el de cortezas privadas de 
alcaloides, el pimiento con jéculas y ladrillo, el opio con bellotas 
tostadas, el regaliz y el gengibre con harina, la corteza de olmo 
con harina de trigo de avena y goma arábiga, el crémor tártaro 
con tierra de pipas, la pimienta con salvados y otros residuos, la 
canela con cortezas agotadas y fécula; la mostaza con harina y 
goma-gutta, las cantáridas con bellotas tostadas, el ruibarbo con 
harina y goma-gutla, etc. 

Por lo general se mezclan cualidades inferiores à los produc- 
tos de cualidad superior y se pulveriza todo juuto, pero á veces 
se encuentra el polvo en un estado tal de deterioro que el comer- 
cio no se atreve à ponerlo à la venta. (Proceed. of the Amer. 
Pharmac. Assoc, 1874, 487). 

Estos fraudes, que no tienen excusa, se pretextan por la pér- 
dida que se ocasiona en la pulverizacion y por otras causas. Se 
concibe, en efecto, que el grado mas ó menos pronunciado de se- 
quedad debe influir mucho en el rendimiento; ¿pero es esto una 
razon para la sofisticacion? Ciertamente que no. 

POTASA (Acetato de). —El acetato potásico, tierra foliada de tår- 
tiro, es blanco y cristaliza en pequeños prismas aciculares; su 
sabor es fresco; es delicuescente y muy soluble en agua y en 
alcohol. 

El acetato potásico puede presentar color gris, cuando se le ha 
presentado con vinagre impuro; y generalmente contiene ma- 
terias extrañas, como sulfato y cloruro potásicos, si se le ha 
preparado con la potasa del comercio. Es fácil asegurarse de es- 
ta impurificacion por medio del cloruro bárico, que dará un 
precipitado blanco de sulfato bárico y con el nitrato argéntico 
que producirá un precipitado blanco coaguloso de cloruro ar- 
géntico. 

Las sales de hierro se reconocerán por el cianuro ferroso-potá- 
sico, que dará un precipitado azul de cianuro de hierro; por el 
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amoniaco que precipitará el óxido, y por la infusion de agallas 
que producirá un precipitado negro. 

Si contiene sales de cobre se las reconoce por una lámina de 
hierro bien limpia 6 por el cianuro ferroso-potásico y el amonia- 
co, que darán un precipitado marron el uno y una coloracion azul 
el otro. 

Las sales de zinc se demuestran por el precipitado blanco que 
da el cianuro ferroso-potäsico y el precipitado rojo-naranjado que 
forma el cianuro férrico-potásico. 

Las sales de plomo se reconocen por el preci pitado negro que 
ocasiona el hidrógeno sulfurado, el precipitado amarillo de iodu- 
ro plúmbico que forman con el ioduro potásico y el precipitado 
blanco que resulta por la adicion del sulfato sódico. 

El arsénico se descubre en el aparato de Marsh. La potasa libre 
por la coloracion del papel de tornasol ó del papel de cúrcuma. 

La mezcla del acetato potásico con el carbonato potásico se 
conoce por la efervescencia que ocasionan los ácidos; el acetato 
cálcico precipitará en blanco por el oxalato amónico. El tartrato 
potásico se descubre por el alcohol que solo disuelve al acetato y 
por la formacion de bitartrato potásico por la adicion de ácidos 
minerales y por el olor á caramelo que se percibe cuando se que- 
ma la sal. La sustitucion del tartrato potásico por el acetato se re- 
conocerá porque por el ácido sulfúrico no se obtendrá ácido acé- 
tico y por su poca solubilidad en agua. 

POTASA (Antimoniato de).—El antimoniato potásico, antimonio 
diaforético, es blanco, cristalino é insoluble en agua. 

Mialhe ha encontrado el biantimoniato potásico mezclado 
con 0,50 de carbonato cálcico, en este caso hace efervescencia con 
los ácidos diluidos y forma un líquido que precipita en blanco 
por el oxalato amónico. 

E, Soubeiran ha encontrado 0,75 de fosfato cálcico que da, 
con el amoniaco, un precipitado blanco gelatinoso. 

Se ha indicado tambien en el antimoniato la presencia del 
carbonato plúmbico, que despues de haber sido disuelto en uns 
ácido precipita en negro por el hidrógeno sulfurado y en blanco 
por el sulfato sódico. 


Mrazue. Falsification du biantimoniate de potase (Bull. thérap., 1843; 
Journ. pharm. et chim., 3." série, 1843, t. TV, p. 118). 


POTASA (Bicarbonato de). —El bicarbonato potásico es blanco, cris- 
talizado en prismas romboidales, soluble en agua y de sabor al- 
calino, sin acritud. 
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El del comercio contiene casi siempre sulfato potásico, cloru- 
ro potásico y carbonato neutro. Se reconoce la presencia del pri- 
mero por el nitrato bárico; la del segundo, por el nitrato argén- 
tico, y la del tercero porque precipita en frio con las sales de 
magnesia. 


LANEAU. Falsification du bicarbonale de potase (Journ. pharm. et chim., 
3.* série, 1860, t. XXXVII, p. 171). 


POTASA (Bioxalato de). —El biozalato potásico ó sal de acederas, 
es blanco, cristalizado en prismas romboidales, inalterable al 
aire, es soluble en agua, y tiene un sabor muy ácido. Es insolu- 
ble en el alcohol. 

Puede contener sulfato y bisulfato potäsicos, que se recono- 
cerán fácilmente por el cloruro bárico; el sulfato bárico será inso- 
luble en un exceso de ácido sulfúrico 6 de ácido clorhídrico que 
disuelven el bioxalato bárico. 

El cremor tártaro se reconocerá por la incineracion; se obten- 
drá un resíduo negro carbonoso, muy voluminoso y de olor à 
caramelo. 

POTASA (Bitartrato de).—El bitartrato potásico ó cremor tártaro 
es una sal cristalizada en prismas confusos y llenos de facetas, 
incolora, inodora, poco soluble en agua fria é insoluble en el 
alcohol. 

El cremor tártaro contiene siempre tartrato cálcico, que forma 
un depósito en la disolucion por el agua hirviendo 6 que se tras- 
forma en carbonato por la calcinacion. 

Se le mezcla con arena, cuarzo, arcilla, que forman un resi- 
duo cuando se trata el cremor con agua hirviendo. 

La creta y el mármol que son tambien insolubles en agua, ha- 
cen efervescencias con los ácidos. 

El nitrato potásico deflagra si se echa la sal sobre ascuas. 

El sulfato potásico y el alumbre dan con el cloruro bárico 
un precipitado blanco, insoluble en ácido nítrico. 

El cloruro potásico forma, con el nitrato argéntico, un preci- 
pitado blanco coaguloso é insoluble en ácido nítrico. 

La presencia del hierro se reconoce por la coloracion negra 
que adquiere el cremor tratado con la infusion de agallas. 

El cobre determina, en contacto del amoniaco, una coloracion 
azul en la disolucion de la sal. 

El plomo dará un precipitado amarillo con el ioduro potásico 

y el cromato potásico, y un precipitado negro con el hidrógeno 
ı sulfurado. 
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El arsénico se descubre por medio del aparato de Marsh. 

POTASA (Carbonato de).—El carbonato potásico del comercio es 
siempre impuro (Véase Porasas). El carbonato neutro puro es 
blanco, acre, no cáustico, muy delicuescente al aire y muy so- 
luble en agua, cristaliza difícilmente. Tambien se emplea 
seco. 

No debe precipitar ni por el nitrato ácido de barita, ni por el 
nitrato argéntico. Con el oxalato amónico apenas precipita. 

La presencia del carbonato sódico, que se introduce algunas 
veces fraudulentamente, se reconoce calentando al soplete una 
pequeña cantidad de la sal sobre un hilo de platino, por pequeña 
que sea la cantidad de sal de sosa que contenga, de 0,03 á 0,04; 
la llama, en lugar de ser azul violácea ó rojiza adquiere una co- 
loracion amarillenta propia de las sales de sosa. 

La riqueza en álcali del carbonato potásico debe reconocerse 
por el procedimiento de Gay-Lussac, que está fundado en la can- 
tidad de ácido sulfúrico necesaria para saturar exactamente un 
peso dado de la sal. Es necesario observar que, si bien este pro- 
cedimiento da buenos resultados en la mayor parte de los casos, 
no presenta una exactitud absoluta si el ácido sulfúrico es ab- 
sorbido en parte por la potasa y por otras sales, sulfitos, hipo- 
sulfitos y fosfatos que él descompone (véase POTASAS). 

POTASA (Clorato de). —El clorato potásico es incoloro; cristaliza 
en láminas romboidales; su sabor es fresco y acerbo; es soluble 
en agua. 

Su mezcla con arena y mica se reconoce disolviendo la sal 

sospechosa; se formará un residuo cuya naturaleza se reconoce 
facilmente. 
= Cuando contiene cloruwró potásico da con el nitrato argéntico 
un precipitado blanco en copos. Se le reconoce porque la sal tie- 
ne sabor amargo y decrepita echado sobre las ascuas; si contie- 
ne cloruro sódico tiene sabor salado. El cloruro cálcico se indica 
por el nitrato argéntico y el oxalato amónico. La presencia del 
nitrato potásico se descubre por la accion del ácido sulfúrico, so- 
bre su disolucion, en contacto de tornéaduras de cobre; se des- 
prenden vapores rutilantes si hay nitrato. 

El ácido bórico comunica al alcohol la propiedad de arder con 
llama verde. 

Godeffroy ha examinado un clorato potásico pulverizado (los 
cristales son siempre puros) que contenia magnesia é indicios de 
hierro (Zeit. Est. Apoth. Ver., 1873, p. 297). G. Bruylants ha 
demostrado tambien la presencia del bi-carbonato potásico en la 
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proporcion de 0,15 en un clorato (Journ de pharm. belge, No- 
viembre, 1872). 

POTASA (Cromato de). —El cromato potásico cristaliza en prismas 
romboidales, inalterables al aire, de hermoso color amarillo, de 
sabor fresco, amargo y desagradable, y soluble en agua; es inso- 
luble en el alcohol; da color azul al papel de tornasol enrojecido, 
y enrojece el de cúrcuma. 

Se le encuentra generalmente mezclado con un 50 6 60 por 
100 de sulfato potásico; pero por el nitrato bárico se forma un 
precipitado de cromato bárico y de sulfato bárico, siendo este úl- 
timo insoluble en el ácido nítrico. i 

POTASA (Hidrato de). —El idrato potásico ó potasa caustica es 
blanco, incoloro, muy soluble en agua y en alcohol y de sabor 
urinoso y muy cáustico. Es fusible 4 una temperatura inferior al 
rojo y no se descompone al fuego; al aire atrae la humedad y 
cae en deliguium. 

Debe ser enteramente soluble en agua y no dar precipitado 
su disolucion acidulada con ácido nítrico ni por el nitrato ar-- 
géntico, ni por el cloruro sódico. 

POTASA (Hipoclorito de). —El hipoclorito potásico ó agua de Ja- 
velle, del comercio, tiene color de rosa por la mezcla con una 
sal de manganeso; es un líquido de olor á cloro muy pronun- 
ciado. 

Se reconoce su valor por la clorometria (véase HIPOCLORITOS). 
Se le sustituye con cloruro sódico; pero entonces no da precipi- 
tado amarillo con el cloruro platínico. 

POTASA (Nitrato de). —El nitrato potásico, sal de nitro, salitre 
purificado, es blanco, cristalizado en prismas exagonales, simé- 
tricos, terminados por apuntamientos diedros, reunidos general- 
mente en prismas estriados. Es inalterable al aire, soluble en 
agua y está dotado de un sabor fresco. 

Se mezcla algunas veces con sal marina, pero entonces pre- 
cipita con nitrato argéntico, dando un precipitado blanco en co- 
pos, insoluble en el ácido nítrico y soluble en el amoniaco. 

Cuando contiene sulfatos, da, con las sales báricas, un preci- 
pitado blanco insoluble en el ácido nítrico. 

Algunas veces el nitrato potásico contiene nitrato cálcico 
procedente de una purificacion incompleta, y se reconoce su pre- 
sencia por el oxalato amónico; se forma un precipitado blanco 
de oxalato cálcico. : 

El cobre se reconoce por el cianuro ferroso-potásico que pro- 
ducirá un precipitado pardo castaña, 6 por medio de una lámina 
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de hierro limpia que se cubrirá con una capa de cobre metálico. 
Segun Boeter, todos los salitres del comercio, aun el salitre 
refinado, contienen una cantidad mas ó menos grande de nitrito 
potásico, lo que sin duda es debido å que el salitre del comercio 
es obtenido generalmente con el nitro de Chile (nitrato sódico), 
que siempre contiene nitritos en mayor ó menor proporcion. 
POTASA (Silicato de).—Para que se deseque rápidamente debe 
estar exento de silicato de sosa. Se le reconoce tomando 0,01 cc. 
de silicato, y diluyéndole en 7 à 8 volúmenes de agua destilada, 
se satura el ácido con 0,01 cc. de ácido acético del comercio, lo 
que produce una disolucion clara y trasparente de sílice. Adicio- 
nado este líquido ácido con un volúmen de alcohol de 85° 6 90° y 
una corta cantidad de ácido tartárico, da un precipitado granu- 
jiento cristalino de bi-tartrato potásico. Si la sal es silicato 
sódico, el precipitado tarda en formarse uno 6 dos dias (J. Per- 


SONNE). 


PERSONNE (J.). Essai du silicate de potasse (Journ. pharm. et ckim., 
4.2 série, 1871, t. XIII, p. 122). 


POTASA (Sulfato de). —El sulfato potásico, sal de Duobus, es 
blanco, inodoro, cristalizado en prismas terminadas por un apun- 
tamiento de seis caras; es soluble en agua, insoluble en el alco- 
hol tiene sabor amargo desagradable. | 

El sulfato potásico del comercio contiene algunas veces 0,10 
de sulfato sódico y en ocasiones hasta 0,20. Se puede reconocer 
esta mezcla por el procedimiento de Pésier. Se toman 100 gramos 
del sulfato sospechoso finamente pulverizado, se disuelve en 
agua hasta obtener una disolucion bien saturada à la tempera- 
tura ordinaria, se filtra y se añade agua por porciones, hasta ob- 
tener 300 centímetros cúbicos. Se introduce el natrómetro (Véase 
PoTASAS) y se conoce directamente la cantidad de sosa. 

Chevallier ha encontrado en esta sal, en diferentes ocasiones, 
sulfato de zinc, sulfato de cobre, cloruro mercúrico, bioxalato y 
arseniato de potasa; estas sales no son seguramente productos de 
adulteracion, sino que proceden de ciertas circunstancias de la 
fabricacion; pero no por esto se debe dejar sin examinar y ver si 
contienen dichas sales de sulfato potásico del comercio. 


PÉsIER (Edm.). Sur la falsification du sulfate de potasse (Journ. chim. 
méd., 3.* série, 1851, t. VII, p. 317). 


POTASA (Sulfuro de).—El sulfuro potásico puede ser seco ó lí- 
quido; en el primer caso se le llama higado de azufre y se pre~ 





; 
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senta en masas amarillentas verdosas, duras, frágiles y vitreas 


en su fractura; se disuelve en agua y tiene sabor amargo acre y 
cáustico. Debe ser homogéneo en su masa y casi completamente 


soluble en agua. 


Se sustituye algunas veces en su preparacion el carbonato 
potásico por el carbonato sódico; pero como esta sustitucion nece- 
sita una temperatura mas elevada para conseguir la fusion del 


producto, resulta que el hígado de azufre contiene una gran can- 
- tidad (hasta 0,60) de sulfato potásico (ADRIAN). 


ADRIAN. Note sur la f'alsificalion du sulfure de polasse ou foie de soufre 


du commerce (Journ. pharm. et chim., 3.2 série, 1855, t. XXVII, p. 343). 


POTASA (Tartro-borato de).—/artro-borato potásico tartrato bóri- 
co-potásico ó cremor soluble, es una sal blanca, trasparente, en- 
teramente soluble en agua fria, en la que no debe dejar residuo; 


… si queda algun depósito, estará constituido por bi-tartrato potá- 
sico; su sabor es francamente ácido. 


La mezcla del ¿cido bórico y el cremor tártaro se reconoce por 
medio del alcohol frio, que disuelve el ácido boriga y deja un de- 
pósito formado por el bi- tartrato. 


MAGNES-LAHERS. Procédé pour distinguer la créme du tarire soluble 


du Codex de celle qui n'est qué une mélange frauduleux (Journ. chim. mé- 


dis., 3.2 série, 1852, t. VIII, p. 678). 


POTASAS.—Las potasas ó perlasas, carbonato de potasa bruto, 
se encuentran en las cenizas de los vegetales y principalmente 
“de las que viven en el interior de los continentes. Se obtienen 
“por locion de las cenizas por medio del agua que disuelve las sa- 


“les solubles y deja un resíduo insoluble formado principalmente 


por silicato de alúmina, carbonato y fosfato de cal; se evapora la 
“disolucion à sequedad para constituir el carbonato de potasa bru- 
to. El resíduo se aprovecha en agricultura como abono de ciertas 
tierras. 

El comercio presenta muchas especies de potasas que se dis- 


tinguen entre si por el nombre de los estados en que han sido 


fabricadas. 

Potasa de América, en pedazos voluminosos blancos, grises, 
verdes ó rojos, duros, de fractuta limpia; se liquida al aire, con- 
virtiéndose en una pasta amarillenta. Es muy cáustica. Se dis- 
tinguen tres suertes. 

Perlasa de América, en pequeños pedazos irregulares, muy 


500 POTASAS. 


blancos, algo azulados, perlados, muy duros; se pulveriza con 
mucha facilidad y no es tan cáustica como la anterior. 

Potasa de Polonia, pulverulenta, como tierra gruesa, blanca y 
algo azulada. 

Potasa de Rusia, en pequeños pedazos irregulares, lustrosos, 
lisos, blancos 6 bastantes azulados. 

Potasa de Riga, en pequeños pedazos redondeados, lustrosos 
y ligeramente azulados, muy duros y muy nigrométrico. 

Potasa de Toscana, en pequeñas masas ES ó en polvo 
muy fino gris blanco ó azul. 

Potasa ficticia, no es en realidad mas que un compuesto de 
sosa y de sales de sosa; es muy dura, rojiza y cáustica. 

Cenizas arenosas son las obtenidas por la calcinacion de las 
heces de vino, etc. 

No todas las potasas contienen la misma cantidad de álcali, y 
como su valor comercial está en razon directa de la cantidad de 
alcali que presentan, se han propuesto diversos medios fáciles 
para determinar con prontitud esta cantidad. 

El alcalimetro de Descroizilles (figura 162) es una campana 
de cristal de 0m,25 de longitud por 0m,02 de 
diámetro; esta campana se sostiene vertical- 
mente sobre un ensanchamiento de la base; 
en la parte superior presenta un reborde que 
se unta de cera para impedir la adherencia 
de los líquidos. Está graduada desde arriba 
en 100 divisiones de medio milímetro de ex- 
tension. Se llena de Z{quido ácido alcalimé- 
trico; este se prepara mezclando con precau- 
cion 100 gramos de ácido sulfúrico puro 
de 66° con medio litro de agua destilada, des- 
pues del enfriamiento de la mezcla se añade 
agua hasta completar exactamente un litro 
y se conserva en un frasco bien tapado. 

Ahora bien, para hacer un ensayo con 
una potasa del comercio, se pesan con exac- 
titud 10 gramos, que se vierten en un vaso 
cilíndrico de pico con medio decílitro pró- 

Figura 162.—Alca-  ximamente de agua destilada y se le disuel- 

limetro. ve agitando; despues se añade otro medio 
decilitroj de agua que se mezcla' bien! y se deja depositar. Se 
mide exactamente medio decílitro de líquido claro, y se vier- 
te en un vaso. Se vierte gota à gota el líquido 'ácido; agitando 
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- liquido alcalimétrico. Para facilitar las pesadas se 
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para favorecer el desprendimiento del ácido carbónico: cuando 
se observa que la efervescencia disminuye, se vierte el líquido 
de prueba con mayor precaucion; se agita continuamente y se 
ensaya de cuando en cuando; si se aproxima el punto de satu- 
racion, lo que se conoce poniendo una gota del liquido en con- 
tacto con un poco de jarabe de violeta, hasta tanto que el líqui- 
do no esté saturado, el jarabe de violeta se enverdecerá, y se con- 
tinúa la operacion hasta que el jarabe se enrojezca. Tambien se 
puede teñir la disolucion alcalina con un poco de tornasol, y se 
vierte el líquido ácido hasta que la coloracion sea roja persisten- 
te. Se separa entonces el alcalímetro y se lee en la escala gradua- 
da la cantidad de líquido ácido empleada, y de esta manera se 
tiene el grado alcalimétrico de la potasa. Es preciso entonces 
multiplicar el número de grados observado por 08,048 para ob- 
tener la cantidad real de potasa pura en 5 gramos, 6 por el nú- 
mero 0,0704 para la proporcion de carbonato potásico puro. 
Gay-Lussac modificó en 1828 este procedi- 
miento, y segun su método, se procede del modo si- 
guiente: Se toma 48r,807 de potasa, que presentan 
exactamente la proporcion de álcali necesaria para 
saturar 5 gramos de ácido sulfúrico de 66”, canti- 
dad que forma la unidad del líquido alcalimétri- 
co. De donde resulta que una potasa del comercio 
que sature todo el ácido, contendrá exactamen- 
te 4er,807 de álcali, 6 que si contiene 0,40 de ma- 
terias extrañas exigirá para ser saturada 90° de 











acostumbra tomar 482r,07 de potasa, que se di- 
suelven en 500 centímetros cúbicos de agua, se 
filtra y del liquido se toma una décima parte, que 
equivale à los 4#r,807, sobre la que se vierte gota 
á gota el ácido sulfúrico hasta que la disolucion, 
que de antemano se ha coloreado con un poco de 
tornasol, haya adquirido una coloracion roja per- 
sistente. La bureta alcalimétrica de Gay-Lussac 
es la que representa la figura 163 y da gotas 











sensiblemente iguales (1). Men? nu 
Las potasas del comercio dan con el alcalime- Lussac. ` 


tro las cifras que se indican en la siguiente tabla: 


(1) Debe tenerse muy en cuenta la composicion de las potasas del comercio, al hacer 
con ellas un ensayo alcalimetro, puesto que además de diferentes sales neutras (sulfato y 


f 
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Potasa de América 1.2 suerte, marca en el alcalímetro.. de 52° á 63° 


— 2.2 suerte. senna PAI Re a de 529 :,56? 

= RS A A AT EE 50° 55° 

Potasa perlasada.. 1.* suerte............... ......... .. 55° 60° 
— A O 33° 45° 

— BRENIN ut E a à A EE 26° 40° 

= de PIO Ae a i MEA A ec Lo 59° 60° 
A a ae EPL LORS AA 54° 58° 

+ Apt il NE E OLA . 30° 50° 

= de Toscana blanon.s… OCR RER EU ES EE FRE 50° 55° 

— — A E A CD EUIE 55° 60° 

— — AZ: .: tas ts OS 509 .55° 

E miolata. kanara e TRS RU MR 60° 63° 

= : del RTE. aa RAP CARE Eee MEL 45° 52° 

— delos VOD. a UE Le 40° 45° 
Cenizas ALEDO ue MR 20° 90° 
Potasa de remolacha apurada............. ENONCE St: 56° 60° 


Se ha propuesto tambien dosificar elálcali de las potasas reem- 
plazando el ácido sulfúrico por el ácido tartárico, pero es difícil 
separar á este ácido toda su agua de cristalizacion sin privarle 
de una parte de su agua de constitucion (WITTSTEIN). 

Las potasas contienen naturalmente cierta cantidad de sosa y 
por otra parte por la falsificacion aumenta considerablemente 
esta proporcion, lo que es á veces un inconveniente para ciertas 
operaciones sin contar el perjuicio que causa por la diferencia de 
precio de los dos álcalis. Se debe á Pésier un procedimiento 
(figuras 164 y 165), por el cual se reconoce con facilidad la can- 
tidad de sosa contenida en una potasa: se toman 50 gramos de la 


eloruro potásicos) que no ejercen ninguna influencia en los resultados de la experiencia y 
de sales insolubles (silicato y fosfato cálcicos) que se pueden separar por locion y filtra- 
cion, tienen algunas sales alcalinas cuya alcalinidad hay que descontar al hacer el cálculo 
del ensayo. 

Además, las potasas lo mismo que las sosas, pueden contener sulfitos, hiposulfitos y sul- 
furos, lo que contribuye á que sus análisis no siempre sean exactos. Se averigua la presencia 
de estos cuerpos tratando el álcali con ácido sulfúrico, que desprenderá hidrógeno sulfurado 
si hay sulfuro; el hiposulfito y el sulfito se investigan tratando la maleria alcalina con 
ácido sulfúrico en exceso teñido con una gota de camaleon mineral ó de cromato potásico; 
si el líquido se descolora ó su coloracion pasa á verde, es prueba de la existencia de dichas 
sales. 

Para evitar el error que estos tres cuerpos pudieran producir en el ensayo se calcina el 
álcali con clorato potásico que les convierte en sulfatos, pero no debe olvidarse que al 
convertirse en sulfato el hiposulfito descompone próximamente un equivalente de car- 
bonato. (IN. dele T-) 
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potasa que va à ensayarse y se disuelven en 200 gramos de agua 
destilada; se neutraliza la disolucion 
por el ácido sulfúrico, se deja en- 
friar, se filtra y lava con una disolu- 
cion de sulfato potásico puro hasta 
completar el volúmen de 300 centí- 
metros cúbicos indicados por una 
raya en la parte superior de la cam- 
pana ; se mezclan las diferentes ca- 
pas y se introduce un areómetro 
particular llamado natrómetro. Es- 
te instrumento tiene una doble es- 
cala de graduacion, una de color de 
rosa, que da para cada grado del 
termómetro centigrado, los puntos 
de envase en una disolucion satu- 
rada de sulfato potásico puro; la 
otra, escala sódica, indica la sosa en 
céntimos. Si la potasa es pura, el 
instrumento aflorará al grado de 
temperatura á que se hace la expe- 
riencia; si contiene sosa, el envase 
se verificará á algunos grados mas, 








N 
e 


ile (il M {ul n ' 
fl A | ii 


| 
i 


I 


un 


A 


S 
N: 


N 
H 


[L 
i 
(] 
[| 





3 


ojala 





ul 





Sup 


1 
FHA 
































cuyo número, mirando la escala Figua 164 — Figura 165.— 
sódica, dará la cantidad en cénti- Campana gra- ¿held de 
mos de óxido sódico contenido en ada. did 


la mezcla. Por medio de tablas construidas por el autor, se en- 
cuentra el número de grados alcalímetros, las cantidades de car- 
bonato de sulfato 6 de cloruro correspondientes á cada céntimo 
de sosa. 
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GRADO CARBONATO GRADO CARBONATO GRADO CARBONATO 


alcalimétrico. potásico. alcalimétrico. potásico, alcalimétrico. potásico. 





1 1,41 25 35,26 49 
2 2,82 26 36,67 50 
3 4.23 27 38,08 51 
4 5,64 28 39,49 52 


5 7,05 29 40,90 53 
6 8,46 30 42,31 54 
7 9,87 81 43,72 55 
8 11,2 32 45,13 56 
9 12,69 33 46,54 57 
10 14,10 34 47,95 58 
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1.4 1,9%). 490); 1,97 | 2,23 || 80.1 47.09 | 51,21 

2 | 3,40 | 3,41 | 3,7 | 4,56 || 31 | 48,65 | 52,92 

3 | 4,71] 5,12] 5,63 | 6,84 | 32 | 50,22 | 54,63 

4 | 6,28| 6,83 | 7,50 | 9,13 || 33 | 51,79 | 56,34 

5 | 7,85 | 8,53 | 9,38 | 11,41 [| 34 | 53,36 | 58,05 

6 | 9,42 | 10,24 | 11,26 13, 69 || 35 | 54,93 | 59,75 

7 | 10,99 | 11,95 | 13,13 15, ,97 || 36 | 56,60 | 61,46 

8 | 12,55 | 13,66 | 15,01 18, 25 || 37 | 58,07 | 63,17 

9 | 14,12 | 15,36 | 16,89 | 20,54 || 38 | 59,64 | 64,88 
10 | 15,69 | 17,07 | 18,76 | 22, '82 || 39 61,21 | 66,58 
11 | 17,26 | 18,78 | 20,64 25, 10 || 40 | 62,78 | 68,29 
12 | 18,83 | 20,49 | 22,54 | 27, 38 | 41 74,35 | 70,00 
13 | 20,40 | 22,19 24, 39 29 66 || 42 | 65,92 | 71,70 
14 | 21,97 | 23,90 | 26, 27 | 31 95 43 | 67,49 | 73,41 
15 | 23,54 | 25,61 98, 15 34,23 44 | 69,06 | 75,12 
16 | 25,11 | 27,32 30,03 36,59 || 45 | 70,63 | 76,83 | 
17 | 26,68 | 29,02 | 31,91 38, ,19 || 46 | 72,20 | 75,53 


18 | 28,25 | 30,78 | 33,77 | 41:08 || 47 | 73,77 | 80,24 
19 | 29,82 | 32,44 | 35,65 | 43,36 || 48 | 75,34 | 81,95 
20 | 31,39 | 3414 | 37,53 | 45,64 || 49 | 76.91 | 83,66 
21 | 32,96 | 35,85 | 29,40 | 47,92 | 50 | 78,48 | 85,36 
92 | 34,53 | 37,56 | 41,28 | 50,20 || 51 | 80,05 | 87,07 
23 | 36,10 | 39/27 | 43,16 | 52,49 || 52 | 81,62 | 88,78 
24 | 37,67 | 40,96 | 45,05 | 54,77 || 53 | 83,19 | 99,49 
25 | 39,24 | 42,68 | 46,91 | 57,03 || 54 | 84/76 | 92,19 
26 | 40,81 | 44,39 | 48,79 | 59,33 | 55 | 86,33 | 93,80 
27 | 42 38 | 46,09 | 50,66 | 61,63 || 56 | 87,89 | 95,61 
28 | 43,95 | 47,80 | 52,54 | 63,90 || 57 | 89,46 | 97,31 
29 | 45,52 | 49,51 | 54,42 | 66,18 | 58 | 91,03 | 99,02 

















POTASIO (Bromuro de).—El bromuro potásico se presenta crista- 
lizado en cubos, muy solubles en agua y de sabor acre; es poco 
soluble en el alcohol. 

El bromuro potásico granular contiene algunas veces gran 
cantidad de agua (A. E. EBERT). 

Es con frecuencia alcalino en lugar de ser neutro, lo que es 
un inconveniente para su uso medicinal, sobre todo cuando se le 
asocia con otras sustancias: es necesario, por lo tanto, ensayarle 
para ver si es neutro (Ch. de Chase. Amer. Journ. Pharm., Ma- 
yo, 1872). 
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La presencia del ioduro se reconoce añadiendo á su disolu- 
cion un poco de engrudo de almidon y algunas gotas de ácido ni- 
troso; inmediatamente adquiere una coloracion azul. 

Se vierte sobre la disolucion un exceso de sulfato cúprico, se 
hace pasar despues una corriente de ácido sulfuroso y se filtra; el 
ioduro cúprico precipitado dará la proporcion de iodo; en cuan- 
to al bromuro que permanece en el líquido, se puede separar el 
bromo por medio del agua de cloro (J. PERSONNE, 1867). 

En contacto del sulfuro de carbono y del cloro libre, el ioduro 
se descompone primero; despues se descolora el líquido con un ex- 
ceso de cloro, por la formacion del quinticloruro de iodo, mien- 
tras que si hay bromo el sulfuro de carbono conserva un color 
naranjado (Paispon. Comptes rendus, 1867, Journ. pharm., 1868). 

Por medio del nitrato se precipitan el bromuro y el ioduro; 
el ioduro argéntico, que es insoluble, se separa por el amoniaco 
(BONNEWYN, 1867). 

Hager recomienda, para descubrir la presencia del iodo en el 
bromuro, pulverizar algunos cristales y disolver 08r,10 de este 
polvo en 10 centímetros cúbicos de amoniaco al décimo y añadir 
una gota de nitrato argéntico; se agita bien; si el bromuro es 
puro, el enturbiamiento desaparece, mientras que persiste en el 
caso en que haya iodo. Esta reaccion es muy sensible. 

El bromuro potásico en que se observa la ausencia de los car- 
bonatos y ioduros, de sulfatos y nitratos, puede contener cloru- 
ros. Baudrimont y Faliéres, fundándose en la diferente cantidad 
de nitrato argéntico necesaria para descomponer los bromuros 
(18r,42 por 1s8r de bromuro puro) y los cloruros (28",299 por 1er de 
cloruro puro), determinan la cantidad de cloruro por una titula- 
cion que da la cantidad de nitrato argéntico empleada y que será 
tanto mas considerable cuanto mayor sea la de cloruro que con- 
tenga la sal. 

Para reconocer la presencia de los cloruros Hager propone 
el medio siguiente: se toman 08r,10 de bromuro potásico y se di- 
suelven en 3 centímetros cúbicos ó 4 de agua, y por otra parte se 
disuelven 08r,26 de nitrato argéntico en la misma cantidad de 
agua; se mezclan los dos líquidos en un tubo de ensayo y se 
añaden 2 centím. cúb. de ácido nítrico y se agita fuertemente. 
Se deja que se forme el precipitado, que es rápido, se decanta el 
líquido, se lava el precipitado con agua, despues con una diso- 
lucion de carbonato amónico, y se filtra. El líquido filtrado ad- 
quiere una ligera opalescencia si 'el bromuro es puro, y presenta 
aspecto lechoso si hay cloruros, á consecuencia de la separacion 
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del cloruro argéntico (Pharm. Central Halle, 1872, núm. 33). 

Se ha encontrado algunas veces en el bromuro potásico nitra- 
to sódico. La presencia del bromato potásico se indica por la ac- 
cion del ácido clorhídrico incoloro que permanece incoloro si el 
bromuro es puro, y toma color verde amarillento si tiene broma- 
to (Pharm. Centr. Halle, 1872, núm. 32). 


FaLiÉres. Notes pour servir à l'essai du bromure de potassium (Union 
pharmac., 1869, t. X, p. 136).—LEPAGE (H.). Procédé pour reconnaître 
l’iode dans le bromure de potassium, Union pharmac., 1869, t. X, p. 142).— 
PERSONNE. Falsification de le bromure de potassium (Journ. pharm. et chim., 
3.* série, 1867, t. IX, p. 255).—Tanner (Alf. E.). The means of detecting 
and estimating Bromide in Tode of Potassium (Pharm. Journ. 1873, pági- 
na 1033).— Van MELCKBEKE. Vouve au procédé pour découvrir les bromu- 
res dans l'iodure de potassium (Journ. de pharm. d'Anvers, XXVIII, 1872, 
pâgina 49). 


POTASIO (Cianuro).—Como todos los productos que presenta el 
comercio en estado amorfo, el cianuro potásico está sujeto à nu- 
merosas adulteraciones y está algunas veces, tan impuro, que el 
cianuro es el que está en menor proporcion: es, por lo tanto, pre- 
ciso hacer el análisis antes de emplearlo para evitar muchas 
equivocaciones ya en la industria ya en la terapéutica. 

Para llegar al conocimiento del valor exacto del cianuro, For- 
dos y Gélis han propuesto el procedimiento siguiente. Se prepa- 
ra un líquido normal constituido por la disolucion de 10 gramos 
de iodo en un litro de alcohol de 33°: 5 gramos de cianuro se di- 
suelven en un vaso de medio litro para obtener 50 centilitros de 
líquido; se toman 50 centímetros cúbicos de esta disolucion que 
representan 0,5 de cianuro; se vierten en un matraz de 2 litros y 
despues se añaden medio litro de agua y un decílitro de agua de 
Setlz; se vierte poco à poco en el matraz el líquido normal de iodo 
hasta que la mezcla adquiera color amarillo persistente. La can- 
tidad de cianuro es proporcional á la de iodo empleada. La si- 
guiente tabla presenta el cálculo hecho. 
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CANTIDAD CANTIDAD CANTIDAD | . CANTIDAD i 
w a ma a 

de iodo > de iodo S || absorbida | 2 de iodo a 
absorbida | £ absorbida 3 de iodo À absorbida 3 
(gramos). © (gramos). (©) (gramos). © (gramos). ej 





3,896 100 2,922 75 1,948 50 0,974 25 
3,857 99 2,883 74 1,909 49 0,935 24 
3,818 98 2,844 73 1,870 48 0,896 23 
3,779 97 2,805 2 1,831 47 0,857 22 
3,740 96 2,766 Ji 1,792 46 0,818 21 
3,701 95 2,727 70 1,753 45 0,779 20 
3,662 94 2,688 69 1714 44 0,740 19 
3,624 93 2,649 68 1,675 43 0,701 18 
3,585 92 | 2,610 67 1,636 42 0,662 17 
3,546 91 2,571 66 1,597 41 0,623 16 
3,507 90 2,532 65 1,558 40 0,584 15 
3,468 89 2,493 64 1,519 39 0,545 14 
3,429 88 2,454 63 1,480 38 0,526 13 
3,390 87 2,418 62 1,441 37 0,467 12 
3,351 86 2,377 61 1,402 36 0,428 

3,312 85 2,338 60 1,363 35 0,339 10 
3,293 84 9.299 59 1,324 34 0,350 
3,234 83 al 260 58 1,285 33 0,311 
3,195 82 9,29] 57 1,246 32 0,272 
3,156 81 2,182 56 1,208 31 0,233 
3,117 80 2,143 55 1,169 30 0,194 
3,078 79 2,104 54 1,130 29 0,155 
3,039 78 2 065 53 1,091 28 0,116 
3,000 77 2,026 52 1,052 27 0,077 
3,961 76 2 987 51 1,043 ‘26 0,038 














HO O9 NO =I D CO 











Forpos GEÉLIS. Vote sur l'essai commercial du cianure de potassium 
(Journ. chim. médic., 3.2 série, 1853, t. IX, p. 675). 


. POTASIO (loduro de).—El ioduro potásico es blanco, cristalizado 
en cubos, acre, delicuescente, muy soluble en agua y en alcohol. 

Puede contener cloruros de potasio y de sodio, bromuro potá- 
sico, iodatos y carbonatos. 

La presencia de los cloruros puede sospecharse cuando cuatro 
partes de ioduro no se disuelven en cinco de agua: además, tra- 
tando una disolucion de ioduro con el nitrato argéntico, se for- 
mará un precipitado insoluble en el amoniaco en caso de pureza 
y soluble en parte en este reactivo si contiene cloruro. El líquido 
precipitará de nuevo por una adicion de nitrato argéntico. 

Los ¿odatos son insolubles ó muy poco solubles en el alcohol; 
este ménstruo puede servir, por lo tanto, para descubrirles. Tra- 
tado por el ácido tartárico ó clorhídrico diluido se obtendrá una 
coloracion amarilla que indicará los iodatos aunque solo existan 
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indicios. Scheving prefiere el ácido tartárico, del que se echa 
un cristal en una disolucion de ioduro caliente y si se observa 
alrededor del cristal una zona amarilla, denota la presencia del 
acido iódico. (Archiv. d. pharm., Nov. 1870). 

Berthet indica el siguiente procedimiento: Se toman 5 gra- 
mos de ioduro potásico, que se disuelven en una campana de 500 
centímetros cúbicos de capacidad (figura 166); se toman con una 
pipeta graduada (figura 167) 100 centímetros cúbicos y se vierte 
- en un matraz pequeño. Por otra parte se llena una bureta (figu- 
ra 168) con un líquido normal formado de 4 gramos 780 de ioda- 
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Figura 166. Figura 167. Figura 168. 
Campana graduada Pipeta graduada Bureta para la iodometria. 
para la iodometria. para la todometria. 


to sódico puro en un litro de agua acidulada y 15 gramos de áci- 
do sulfúrico. Se vierte gota á gota agitando, para redisolver el 
precipitado, y cuando se observa un ligero enturbiamiento se 
anota el número de divisiones empleadas. Se calienta entonces 
hasta la ebullicion, para volatilizar el iodo libre, y si añadiendo 
una gota de la disolucion iodada, el líquido permanece claro, es 
prueba de que todo el ioduro ha sido descompuesto. El número 
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de divisiones empleadas indica en centésimas partes la cantidad 
de ioduro potäsico real. 

La presencia del bromuro potásico se reconocerá haciendo 
pasar, por la disolucion de ioduro, una corriente de ácido sulfu- 
roso: despues de haber vertido un exceso de disolucion de sulfa- 
to cúprico, se filtra para separar el ioduro cúprico formado, y se 
trata el líquido que sobrenada con agua de cloro que separa el 
bromo y toma el líquido coloracion amarilla (PERSONNE). 

Para demostrar la presencia del bromuro potásico en el iodu- 
ro, Edmond Van Melkebeke propone emplear una disolucion sa- 
turada de bromuro en agua caliente, que se deja enfriar y se de- 
canta despues de la cristalizacion. Se toman 10 centímetros cú- 
bicos de esta disolucion, y se añaden 10 gotas de agua pura; 
despues se vierte por fraccion 1 gramo del ioduro sospechoso en 
polvo grueso y se agita á cada porcion el tubo de ensayo. Si no 
hay bromuro la disolucion será rápida y completa, en el caso 
contrario se formará un depsito de bromuro insoluble. 

Lepage (de Gisors), fundándose en la solubilidad del bromuro 
mercúrico, añade à cierta cantidad de ioduro, que no contenga 
cloruro, iodato ni carbonato, una disolucion de cloruro mercúrico 
hasta que todo el iodo se precipita al estado de ioduro mercúri- 
co. La diferencia entre la cantidad de cloruro empleada y la que 
es necesaria, si el ioduro es puro, da el medio de reconocer la can- 
tidad de bromuro. Se puede reconocer esta sal concentrando el 
líquido que sobrenada, tratándole por el cloro que separa el bro- 
mo y recogiendo este por medio del sulfuro de carbono. 

Casi siempre el ioduro contiene carbonato potásico en la pro- 
porcion de 0,04 á 0,05 que vuelve á los cristales opacos y me- 
nos alterables; A. E. Ebert ha encontrado algunas veces una 
proporcion considerable. En este caso la sal tiene tendencia á 
adherirse á las paredes del vaso y atrae la humedad: tratando el 
ioduro por el alcohol ordinario se separa el carbonato, que forma 
un líquido denso y hace efervescencia con los ácidos. 


DESTAUCHES y PATON. Leltre sur la sophisticacion de l'iodure de po- 
tasium (Journ. pharm. el chim., 3.2 série, 1845, t. VII, p. 139).—PeErsoN- 
NE. Falsification de l’iodure de potasium (Journ. pharm. et chim., 3.2 sé- 
rie, 1867, t. IX, p. 395). —TANNER (A. F.). The means of deteeting and 
estimating Bromide in Todide of potasium | Pharm. Journ., 111.* série, 1878, 
p. 1033). —Van MELCKEBEKE (Kdm.). Mew process for detecting Bromide 
in lodide of potasium (Amer. Journ. pharm., Junio, 1872). 


PRECIPITADO BLANCO.—Véase Mercurio (Protocloruro de). 
PRECIPITADO ROJO.—Véase Mercurto (Deutóxido de). 
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QUESO.—El queso es susceptible de alterarse al cabo de cierto 
tiempo y puede, en algunos casos, adquirir propiedades malsa- 
nas. Pero, sobre todo, es atacado por hongos, acarus ó insectos. 
Las producciones fungosas que se desarrollan en el queso, per- 
tenecen en su mayor parte, al Penecillium glaucum que le da 
color verde (Véase Pan, figura 151-3.*). Se dice que en algunos 
casos se procura dar artificialmente este color al queso para lo 
que se introducen alfileres en la masa, con objeto de que se forme 
una sal de cobre. 

Los quesos son atacados con frecuencia por la mita ó gusano 
del queso, Acarus Siro, L. (Aracnidos) que es algunas veces tan 
abundante, que forma una gruesa capa pulverulenta en la super- 
ficie del queso. 

No es raro encontrar en los quesos las larvas de la mosca del 
queso, Piophila casei (Insectos-Dipteros); se indican, por varios 
autores, graves accidentes ocasionados por el uso de una disolu- 
cion de polvo de matar moscas (arsénico) para destruir los gusa- 
nos que se desarrollan en los quesos. Uno de estos casos acaeció 
en Montargis en 1844. Los quesos así purifcados dan manchas 
negras en el aparato de Marsh. 

En algunos paises (Auvergne) se tiene la costumbre de intro- 
ducir en la pasta de los quesos fécula ó pulpa de patatas obteni- 
da despues de la decoccion de los tubérculos y añadida antes de 
la fermentacion. Pero se reconoce fácilmente esta adulteracion 
hirviendo el queso en agua y tratando el líquido con el iodo. 

QUINA.—Las quinas son cortezas febrifugas pertenecientes à 
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muchas especies de Cinchona (Rubiáceas). Se distinguen infini- 
dad de suertes que pueden distinguirse por sus Caractéres exte- 
riores y por su extructura anatómica. 

Se las divide arbitrariamente en gwinas amarillas, que son las 
mas ricas en quinina, guinas rojas y quinas grises ó pardas. 

Las quinas amarillas están formadas por tubos ó planchas 
amarillas en su superficie interna; su fractura es fibrosa y corta, 
se distinguen muchas suertes. 

Las quinas calisayas producidas por la Cinchona calisaya, 
Wedd. que se presenta en planchas muy densas, bastante grue- 
sas, casi siempre sin epidermis, con surcos longitudinales fibro- 
sos, separados por aristas, en parte externa: su color es amarillo 
leonado, su fractura fibrosa y su sabor francamente amargo. Exa- 
minado al microscopio su corte trasversal presenta fibras bastan- 
te iguales y repartidas con uniformidad en el tejido celular que 
está lleno de materias resinosas, sobre todo en la parte suberia- 
na, de las que se encuentran algunas veces restos persistentes 
(figura 169). 
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Figura 169. —Quina calisaya en plancha Figura 170.—Corte trasversal de la quina 


(Cauvet). calisaya enrollada (Cauvet). 
8, aei AE rl, radios medulares; ff, s. suber; cl. capa liberiana; A, fibra aislada 
ras; f, fibra aumentada muy aumentada; B, células del suber muy 


aumentadas. 
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Se encuentran tambien las qguinas calisayas enrolladas ó en 
canutos, formadas por las cortezas de las ramas medias, y están 
arrolladas en tubos por la desecacion y provistas de su epidermis 
que tiene grietas anulares profundas y longitudinales. Esta suer- 
te tiene un liber amarillo leonado y su fractura es fibrosa en la 
parte interna y resinosa en la externa. Las calisayas enrolladas 
presentan (figura 170) un suber tabular pardo y un liber muy 
desarrollado de fibras generalmente distantes y dispuestas en 
séries radiadas alrededor del tejido celular, lleno de materias 
resinosas. Su sabor es francamente amargo (CAUVET). 

Las calisayas están mezcladas, por lo regular, con cortezas 
que se llaman calisayas ligeras, que son las que pertenecen á la 
Cinchona scrobiculata, Wedd.; estas se distinguen por su menor 
densidad, por sus surcos menos profundos, y sus fibras largas y 
flexibles; su color es pardo por fuera y amarillo naranjado por 
dentro. 

La quina carabaya, Cinchona elliptica, Wedd., es tambien 
una quina ligera, de color pardo de orin, con 6 sin epidermis y 
se encuentra mezclada con las calisayas. 

Se mezcla tambien con las calisayas la corteza de la Cinchona 
micrantha, Ruiz y Pav., que pertenece á las quinas ligeras; es 
de color amarillo naranjado, de fractura fibrosa fina y sabor 
amargo. 

Las cortezas de quina de Huanuco amarilla, corresponden à la 
Cinchona nitida, Ruiz y Pav. y C. peruviana, Hows; son amari- 
llas con fibras cortas, de sabor amargo y pete, pero poco ricas 
en quinina. 

La guina amarilla fibrosa de la Cinca lancifolia, Mut., es 
amarilla ó naranjada, tiene el liber amarillo de ocre, su fractura 
presenta astillas largas y la capa suberosa es ña. Se conocen 
muchas especies de las que las mas estimadas son las que se de- 
nominan de Colombia y las menos de Cartagena. 

La quina pitayo, Cinchona pitayensis, Wedd., es compacta, 
de fractura corta, con astillas finas, presenta un Suber extratifi- 
cado y esponjoso. 

La quina de Guayaquil, Cinchona pubescens, Wedd., tiene el 
liber de color de canela, fractura de grano grueso, suber tabu- 
lar, delgado, blando, blanco amarillento y verrugoso. 

Las guinas rojas, que se encuentran en tubos mas ó menos 
completos ó en planchas de color rojo oscuro, son producidas por 
la Cinchona succirubra, Pavon; su fractura presenta astillas 
largas. 
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La guina roja verrugosa se distingue por su suber blando, 
esponjoso, verrugoso y pardo rojizo. Está formada (figura 171) 





Figura 171.— Quina roja verrugosa (Cauvet). Figura 172.—Quina Huanuco (Cauvel). 


s, suber; ch, capa herbácea; l, liber; rm, radios s, suber; CC, capa herbácea; cl, capa li- 


medulares; ff, £bras; f, fibras muy aumen- beriana; À, fibra muy aumentada; 
tadas; Ip, parénquima del liber. B, porcion de la capa herbácea muy 
aumentada. 


por un peridermo pardo oscuro, un liber de células irregulares, 
con radios medulares mas anchos hácia la parte interna y fibras 
numerosas hácia la parte externa. Contiene gran cantidad de 
ácido cincotánico de 0,12 á 0,15 (HowaRp). 

Las quinas grises son tubos 6 semitubos con la superficie ex- 
terna blanquecina, gris ó parda y finamente resquebrajada. Su 
superficie externa es roja parduzca, y su fractura igual hácia 
fuera y fibrosa en la parte interna. 

Las guinas Huanuco ó de Lima son producidas por la Cincho- 
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-na micrantha, Ruiz y Pav., unas y por la Cinchona peruviana, 
How., la mayor parte. Se presentan en tubos blanquecinos por 
fuera, con surcos longitudinales, de color pardo por dentro, con 
los bordes cortados oblícuamente y no llevan el Hypocnus ru- 
brocintus (estos dos caractéres les distinguen de la calisaya en- 
rollada); su fractura es limpia y resinosa y su sabor amargo, as- 
tringente y aromático. Están formadas (figura 172) por un suber 
de células muy aplastadas, pardas, en capas regulares, con una 
capa herbácea naranjada de células irregulares y de un liber cu- 
yas fibras están generalmente aisladas en el centro de un tejido 
celular con utrículos irregulares. 

Las guinas de Loja pertenecen à muchas especies de Cincho- 
na, C. officinalis, var. Uritusinga, C. crispa, Taf., C. macrocalyz, 
Pav. C. Condaminea, etc. Son tubos grises por fuera, con grietas 
separadas casi circulares; su fractura es poco fibrosa, su olor es 
especial y aromático, pero, algunas veces, enmascarado por el 
olor á moho. Están formadas (figura 173) por un peridermo de 
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Figura 173. —Corte trasversal de la 
quina Loja (Cauvet). 


A, células suberosas deformadas; B, 
suber; €, fibra aumentada; /, liber. 


Figura 174.— Corte trasversal de la 
quina Huamalies (Cauvet). 


$, suber; cc. capa herbácea; cl, capa 
liberiana; /, lacticiferos aumenta- 
dos. 
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elementos irregulares, pardos y fungosos exteriormente, por un 
suber tabular, pardo rojizo y lleno de resina, por un liber delga- 
do de células irregulares amarillentas y con fibras diseminadas 
sin órden aparente ó reunidas en pequeños grupos (CAUVET). 

Las quinas de Jaen ó pseudo-Loja, producidas por la Cincho- 
na Humboldtiana, Lamb. y pubescens, Vahl. se presentan en 
cortezas arrolladas con surcos longitudinales oblícuos, de color 
pardo de canela por dentro y sin anillo resinoso debajo del pe- 
ridermo. 

Las quinas Huamalies ó Habana, Cinchona purpúrea, Ruiz y 
Pav., están en tubos de color pardo amarillento, con surcos lon- 
vitudinales y verrugas suberosas; tampoco presentan anillo re- 
sinoso debajo del peridermo. Están formadas (figura 174) por un 
suber de mallas apretadas, por una capa herbácea de tejido muy 
irregular que presenta en varios puntos y sin órden alguno, 
grandes aberturas romboidales y por fibras liberianas muy des- 
arrolladas, desiguales y reunidas en grupos de tres 6 de cuatro 
(CAUVET). 

No todas estas diversas especies de quina tienen la misma 
cantidad de alcalóides, pues estas varian aun en las del mismo 
nombre. Por término medio las quinas contienen por kilógramo 
las siguientes proporciones de alcalóides. 








Sulfato Sulfato 
QUINAS. Procedencia| Alcalóides. de de CAES 
quinina. | Cinconina. | alcalóides. 
gr. gr. gr. 
Calisaya plancha... |Bolivia....| 36440 20 á 32 648 » 
Calisaya enrollada 
sin epidermis. ...|Bolivia....| 23 30 15 20 8 40 » 
Calisaya ligera....|Perú...... 16 4 42 » 
Carabaya e 2." IA AS 344% » » | » 
Huanuco amarilla. .|Perú...... 16 6 10 | » 
Amarilla fibrosa Co- 
lombis re ce Nueva Gra- | 

nadas ees 33 á 36 30 á 32 344 » 
Cartagena ........ Nucva Gra- 

nada. -..| 16 20 16 20 » » 
PAYO en Nueva Gra- 

nada ....| 2b 45 25 40 » » 
Amarilla Guayaquil|Ecuador...| 33 35 3 4 30 » 
Roja verdadera....|Ecuador...| 40 50 20 25 40 à 15 |Cinconidina. 
ANGO oso] PEN ee ce 10 412 2 8 40 » 
A RSA a Ecuador...) 10 14 2 10 12 » 
TAO ne pinot REM sn 20 » » Aricina. 
Huamalies ........ PoU Ce «à 1 4 16 Indicios. Indicios. » 











Las quinas falsas, es decir, las que no son producidas por el 
género Cinchona, no contienen ni quinina ni cinconina, ni si- 
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quiera quinidina 6 cinconidina. La mayor parte son producidas 
por géneros afines al Cinchona, Cascarilla magnifolia, Wedd., 
falsa quina roja, quina nova; Cascarilla macrocarpa, Wedd., 
quina blanca, de Mutis; Cascarilla hexandra, Wedd., quina del 
Brasil: los Exostemma que dan la guina Piton ó de Santa Lucia 
(2. Floribundum, Romer y Schultes) y la guina caribea (E. ca- 
ribœum, Romer y Schultes), etc. 

Para distinguir las diversas cortezas de Cinchona entre sí y 
de las falsas quinas, se estudian sus caractéres físicos y exterio- 
res, tomando por término de comparacion las cortezas tipos. Lo 
que da mejores resultados es el exámen de su estructura al mi- 
croscopio, como indicó Pereira en 1857. El exámen químico dará 
tambien importantes resultados, segun lo demuestra la siguien- 
te tabla: 
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Encinco horas, 
A enturbia miento 
En 566 minutos] y precipitado .. 


enturbia miento 
precipitado, Con el} Coloracion ver- 
sulfato ferroso.....[de sin precipi- 
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LENS RARE ARE 


Enturbiamien- 

Coloracion verde, to y precipitado 
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el sulfato nda 
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Enturbiamien- 
to en algunos 
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Enturbiamiento y 
precipitado en cuatro 
horas. Con el sulfato 


SC een 
Nada re 


Ni enturbiamiento 
ni precipitado; colo- 
vacion verde en cua- 
tro horas. Con el ni- 
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Enturbiamien- 
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precipitado .... 
Enturbiamien- 
Enturbiamientoin-|to y precipitado 
mediato y precipita-| despues de tres 
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mediato y precipita- 
do. Con el cloruro de 
Precipitado ro- 
jo pálido coposo, 
Enturbiamien- 
Nada. Con el ni-}to y precipitado. 
trato DÁTICO coa tes 


Especies. 
L OJA. 


Huanuco. 


RUBIJINOSA. 


Roy. 
HUAMALIES. 
AMARILLA FIBROSA 


REAL. 


Cusco. 


BRASIL. 


CALIFORNIA. 


Nova. 


SANTA Lucía. 


BicoLok. 
CARIBEA. 


AMARILLA DURA. 


FALSA ROJA. 


E.-F. AntHon (Buchner., Repert, 1835, 2.2 série, t. 1V, p. 43). 


Anthon empleó sucesivamente, como reactivos, el amoniaco 
puro de 0,990 de densidad, la disolucion al 6° de ioduro potásico, 
el ácido sulfúrico puro de 1,090 de densidad, el percloruro de 
hierro al 8”, el sulfato ferroso en disolucion al 6”, la disolucion 
al 12° de sulfato cúprico puro, la disolucion saturada de nitrato 
bárico, la disolucion al 6” de sulfato sódico, la disolucion de ge- 
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latina al 12” y la disolucion de cloruro de estaño al 8”. El líquido 
sobre que operó, le preparó poniendo en agua destilada hirvien- 
do la corteza bien contundida, se deja en digestion por doce ho- 
ras y se ensaya inmediatamente; pues se ha observado que si se 
retrasa el ensayo, los resultados no son exactos. 

El mejor medio para determinar el valor de las quinas es 
titularlas, para lo que se proponen diferentes procedimientos. 

Rabourdin ha indicado lixiviar hasta completo agotamiento, 
20 gramos de quina, precipitar los alcalóides por medio de la po- 
tasa cáustica y tratarles por el cloroformo. La disolucion se lava 
con agua y se evapora; pero este procedimiento no da siempre la 
totalidad de los alcalóides y es preciso” tratar muchas veces con 
el cloroformo, lo que necesita muchas filtraciones y ocasiona pér- 
didas por consiguiente. 

Hager dosifica los alcalóides de las quinas al estado de picra- 
tos. Para esto se toman 10 gramos de quina contundida y se 
hierven con 130 gramos de agua y 20 gotas de potasa de 1,3 de 
densidad; despues de un cuarto de hora de ebullicion se añaden 
15 gramos de ácido sulfúrico de 1,115 de densidad y se hierve 
nuevamente otro cuarto de hora. Se deja enfriar el líquido y se 
añade agua, en suficiente cantidad, para formar 100 gramos; se 
filtra y se vierte sobre el líquido 50 gramos de una disolucion 
saturada en frio de ácido picrico; se recoge el precipitado, des- 
pues de media hora, sobre un filtro tarado, se le lava y deseca en 
baño-maría á + 40 C. El uso del ácido pícrico habia sido ya in- 
dicado por Guilliermond en 1860, pero demostró que los resulta- 
dos que con él'se obtenian no eran exactos. 

Glenard y Guilliermond han dado un procedimiento quini- 
métrico fundado en el método de los volúmenes. Consiste en mez- 
clar la quina pulverizada y humedecida con cal; se deseca en 
seguida la mezcla y se la mezcla con un volúmen dado de éter 
puro. Algun tiempo despues se agita por fracciones determina- 
das con agua acidulada titulada: una dosificacion acidimétrica 
indica despues por diferencia la cantidad de quina combinada 
con el ácido y por lo tanto el título quinimétrico de la corteza. 
Los autores del método emplearon primero el ácido sulfúrico y 
el amoniaco; despues han propuesto la disolucion de ácido oxá- 
lico y de potasa 6 sosa en el alcohol. 

«El ensayo de las quinas por este procedimiento se practica 
del modo siguiente. Para separar la quinina de las demás sus- 
tancias con que se halla mezclada, se pesan 10 gramos de quina 
finamente pulverizada y se humedece en una cápsula con un 
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poco de agua. Se mezcla despues con otros 10 gramos de cal hi- 
dratada pulverizada y un poco de agua; la pasta que resulta se 
deseca al calor de baño-maría. De este modo, como la cal des- 
compone las combinaciones de la quinina, esta queda aislada. 
»Para extraer la quinina se pone la mezcla de quina y cal en 
el tubo digestor À del guinimetro (figura 175). Este tubo está 














Figura 175.—(Quinimetro de Guilliermond. 


abierto por sus dos extremos; la abertura inferior £ se cierra con 
un corcho atravesado por un tubo provisto de una llave B; por 
la superior /, se echa sobre la tubuladura / y en la llave se coloca 
un pedazo de tela para que haga el oficio de filtro. Pasada la me- 
dia hora se cierra la llave > y se abre la llave B; la disolucion 
etérea cae al tubo graduado C. i 

»La determinacion de la quinina contenida en el éter, se re- 
duce solo á una operacion alcalimétrica. Se miden por medio del 
tubo C, 20 centímetros cúbicos de la disolucion etérea en un 
frasco; se añaden á este líquido 10 centímetros cúbicos de agua 
acidulada que contenga 38r,02 de ácido sulfúrico monohidratado 
de agua destilada (1). Estos 10 centímetros cúbicos de líquido 


(1) Los autores de este procedimiento han sustituido despues esta cantidad de ácido 
sulfúrico, por 4gr,08 de ácido oxálico cristalizado y seco à la temperatura ordinaria, re= 
ducido á polvo y prensado entre papeles absorbentes. (N. del T.) 
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ácido, contienen segmento 08r,0302 de ácido sulfúrico, cantidad 
suficiente para neutralizar 08r,2 de quinina. Se agita bien el 
frasco, y despues que toda la quinina se ha trasformado en sul- 
fato, se determina la cantidad de ácido sulfúrico libre, de cuyo 
resultado se deduce la proporcion de quinina. Para esto se hace 
uso de una disolucion débil de amoniaco, preparada de tal modo, 
que sature un volúmen igual al suyo de agua acidulada. Esta di- 
solucion de amoniaco se introduce en la bureta de Mohr B y se 
deja caer gota á gota en el frasco #, que contiene el líquido áci- 
do. De esta manera se satura completamente el ácido sulfúrico 
libre y se conoce el momento en que todo ha sido saturado, cuan- 
do despues de añadidas unas gotas de tintura alcohólica de leño 
del Brasil 6 de Santa Marta, el color amarillo del líquido se vuel- 
ve rojo. Por la cantidad de amoniaco empleada se sabe la del 
ácido sulfúrico saturado, y por consiguiente, la cantidad de al- 
calóide que la quina ensayada contiene. En efecto, la disolucion 
amoniacal representa un volúmen igua! al suyo de ácido sulfú- 
rico, por lo tanto la cantidad de amoniaco que queda en la bure- 
ta, da la cantidad de ácido sulfúrico combinado con la quinina, 
y como cada division de la bureta representa una centésima par- 
te de 10 centímetros cúbicos que corresponden à 08r,02 de quini- 
na, basta multiplicar por dos miligramos el número de divisiones 
que ocupa en la bureta el líquido amoniacal para obtener en peso 
la cantidad de quinina contenida en 20 centímetros cúbicos de 
éter. Puede deducirse tambien esta cantidad, viendo el número 
de divisiones que en la bureta ocupa el amoniaco despues de ha- 
ber neutralizado el líquido ácido. Cada una de estas divisiones 
corresponde á un gramo de quinina por kilógramo de quina, de 
modo que si en la bureta quedan 36 divisiones, indica que la 
quina ensayada tiene 36 gramos de quinina por kilógramo 6 
sea 3,6 por 100. Las buenas quinas deben dar por lo menos 2 por 
100 de quinina.» (G. Pamo. Man. de anál. quim., aplic. à las 
cienc. méd., 3.* edic., 1874, p. 581 y 582). 

Rabourdin en 1861 dió otro procedimiento que consiste en 
agotar por lixiviacion con agua acidulada 10 gramos de quina 
pulverizada; precipitar los alcalóides con un ligero exceso de 
sosa que disuelve las materias colorantes y resinoideas; los alca- 
lóides, recogidos sobre un filtro se lavan con agua acidulada, 
para privarles de sus impuridades. El líquido, ligeramente ácido 
se precipita con amoniaco y los alcalóides se recogen sobre un 
filtro tarado y se pesan despues de secos. 

Carles (de Burdeos) ha dado á conocer otro procedimiento que 
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segun él conduce à buenos resultados: 20 gramos de corteza de 
quina tamizada, se mezclan intimamente, en un mortero, Con 6 
ú 8 gramos de cal apagada y diluida en 25 gramos de agua; se 
deseca rápidamente la mezcla en baño-maría, se la pulveriza y 
coloca en un aparato de reemplazo y se vierte sobre ella clorofor- 
mo en varias veces. Se separa por medio del agua el vehículo re - 
tenido en el marco y se evapora en baño-maría la disolucion clo- 
rofórmica: el resíduo se disuelve en una corta cantidad de acido 
sulfúrico á 1/0; se filtra por un filtro muy pequeño y el líquido in- 
coloro que resulta, se hierve y se trata con amoniaco concentrado 
primero y diluido despues para que el líquido quede ligeramente 
ácido. La quinina cristaliza en estado de sulfato y se convierte 
en una masa sólida por el enfriamento. Se pone á escurrir sobre 
un embudo, se deseca entre papeles absorbentes y se pesa. Los 
demás alcalóides quedan en las aguas madres y pueden separar- 
se por precipitacion. 

Las quinas que se encuentran en el comercio están à veces 
privadas de algunos de sus principios activos, ya por el agua, y 
entonces presentan la misma coloracion con corta diferencia por 
las dos caras; su sabor es menos amargo y dan menor cantidad 
de extracto acuoso (EBERMAYER) ya con agua acidulada, pero 
en este caso su color es pardo y su sabor salado: presentan tam- 
bien con frecuencia eflorescencias en sus superficies y contie- 
nen en sus resquebrajaduras pequeños cristales de sulfato amo- 
niaco y retienen una parte de los ácidos empleados, libres ó 
combinados con una base. Su macerado, ensayado con el cloru- 
ro bárico 6 el nitrato argéntico, da un precipitado blanco (CHE- 
VALLIER). 

Guibourt ha indicado la frecuente presencia en la quina gris 
de Loja, de una corteza que él atribuye à un Cinnamodendron; 
es blanca agrisada por fuera, aromática, sin grietas y de una 
acritud ardiente; es fibrosa y contiene en gran cantidad un acei- 
te volátil acre que irrita fuertemente las fosas nasales. 

Lemoine ha encontrado una falsa quina roja de sabor des- 
agradable, densa, compacta, parda, mas clara por dentro que por 
fuera: se rompe fácilmente y su fractura es limpia con puntos 
brillantes y resinosos. En vista de estos caractéres, cree Lemoin 
que esta corteza pertenece á una Cascarilla. 

Bernatzik ha demostrado últimamente una nueva falsifica- 
cion de las quinas; consiste esta en humedecer las quinas sin va- 
lor con una disolucion alcohólica ó acética de quinoidina, de 
manera que por el ensayo de los alcalóides se obtienen resultados 
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enormes; à veces se encuentra hasta 0,0592 en lugar de 0,0124 
á 0,0345. | 

Para conocer esta falsificacion se pesan 5 gramos de frag- 
mentos de la quina sospechosa y se tratan con cloroformo, de- 
jándolo en reposo durante media hora; se evapora el líquido á 
sequedad, se humedece el residuo con algunas gotas de ácido 
clorhídrico y se tritura con un poco de agua primero y despues 
se añaden 3 64 centímetros cúbicos de agua; se filtra y se lava el 
filtro con agua destilada. 

La quinoidina comunica al líquido una coloracion amarillo- 
parduzca; se mezcla la mitad del líquido con agua de cloro; se 
añade amoniaco y aparece el color verde de los isómeros de la 
quinina. Si se ha obtenido la quinoidina por el procedimiento 
precedente, se desecan los fragmentos y se tratan con agua fria 
que disuelven las sales de quinoidina, dando un líquido colorea- 
do; las cortezas naturales producen un líquido incoloro, Si la fal- 
sificacion se ha hecho con una sal insoluble, se trata otra porcion 
de la quina con 0,01 de ácido sulfúrico 6 clorhídrico que disuel- 
ven rápidamente las sales adheridas á su superficie; la sosa pro- 
duce en este caso un precipitado de cinconina que no se disuelve 
completamente en el éter. 

La quina en polvo se adultera con frecuencia con materias 
extrañas de naturaleza muy variada. . 

La quina roja pulverizada se mezcla con polvo de sándalo 
rojo; pero en este caso el éter y la esencia de trementina adquie- 
ren una coloracion roja azafranada mas 6 menos intensa cuando 
se ponen en contacto de la corteza así adulterada. 


BERNATZIK. Nouvelle falsification de la quinquina (Journ. pharm. el 
chim., 4.% série, 1874, t. XIX, p. 49).—Cantes (P. P.). Etude sur les quin- 
quinas, tésis de farmacia, Paris 1871, J. B. Bailliere é hijos. —Fi.UCKIGER. 
Contributions to the Knowledge of the socalled fabre Cinchona bark (Icar- 
book of pharm., London, 1872, p. 57; Neues Jahrbuch für, 1871, d. 291, 
302).—Gomez Pamo (J. R.). Quinimetría (Manual de análisis química apli- 
cada à las ciencias médicas, 3.4 edicion, 1874, p. 578).—GurmourT. Note 
sur une falsification du quinquina gris de Losa (Journ. pharm. el chim., 
t. II, p. 275). —GUILLIERMOND Y GLENAND. Sur la quinimétrie (Journ. 
pharm. el chim., 3." série, t. XXXVII, p. 5,1861, t. LXI, p. 40) —Hacer. 
Nouvelle méthode pour déterminer la quantité d’alcaloïtes dans les écorces 
de quinquina (Journ. pharm. el chim., 4.* série, 1871, t. XIII, p. 314).— 
JoLLY. Falsification du quinquina rouge (Journ. pharm. et chim., 3.? série, 
1864, t. LXVI, p. 317).—LewvoINE (E.). Vote sur usa faux quinquina row- 
ge (Archives de médecine navale, 1813, t. XIX, p. 221, y Union pharm. 
1873, t. XIV. 
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QUININA.—La quinina es blanca, inodora, amarga, poco so- 
luble en agua, muy soluble en alcohol y en éter; se funde con 
facilidad. 

Quemada sobre una lámina de platino no deja resíduo, lo que 
demuestra que no está mezclada con materias inorgánicas; la 
manita y el azúcar dejarán un resíduo carbonoso. 

El ácico sulfúrico en frio no la da coloracion roja; en el caso 
contrario es prueba de que contiene salicina. 

Si la quinina no se disuelve completamente en el éter se de- 
be suponer que contiene cinconina; se reconocerá la presencia de 
este alcalóide por medio del tanino, que produce un precipitado 
blanco con la quinina y no precipita con la cinconina; la tintura 
de iodo da un precipitado pardo naranjado con la quinina y no 
precipita con la cinconina, 

Si sobre una disolucion hirviendo de una sal de quinina se 
vierte un polisulfuro potásico, se precipita la quinina en una ma- 
sa roja terenbintácea que se endurece por enfriamiento y ad- 
quiere la apariencia de una resina. La cinconina se separa bajo 
la forma de un polvo blanco que contiene azufre (PALM.). 

La sustitucion de las sales de quinina por las de cinconina y 
quinidina se opera en gran escala en el comercio americano; es, 
por lo tanto, prudente asegurarse por la análisis de la pureza de 
estas sales en el momento de comprarlas (Procéed. Amer. Pharm. 
Assoc. , 1874, p. 498). 


Pam. Nouveau caractére distinitif entre la quinine et la cinchonine 
(Pharm. Zeitschr. für Ruseland, 1863, p. 342; Journ. pharm. el chim., 
3.4 série, 1864, t. XLV, p. 459).—PELTIER. Falsification de la quinine 
(Journ. pharm. et chim. , 5.2 série, 1845, t. VII, p. 135). 4 


QUININA (Cloruro de). —El cloruro de quinina cristaliza en agu- 
jas nacaradas y es bastante soluble en agua. 

Se encuentra, algunas veces, mezclada esta sal con 0,06 de 
sulfato de quinina (Tu. Luis, Procéed. Amer. Pharm. Assoc., 
1874, p. 498). Esta sustitucion es comun en el mercado de los 
Estados-Unidos. 

Hager ha indicado un caso de mezcla del cloruro de quinina 
con el cloruro de morfina y ha propuesto el siguiente medio de 
investigacion: se trata y agita en un tubo de ensayo 1 gramo 
de la sal con una disolucion de cianuro férrico-potásico en 20,25 
centímetros cúbicos de agua destilada mezclada con 10 6 15 go- 
tas de percloruro de hierro y 5 gotas de ácido clorhídrico puro; 
se reconoce la morfina por la coloracion azul que produce in- 
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mediatamente 6 despues de algunos minutos de reposo. Las de- 
más sustancias que ejerce una accion desoxidante sobre el óxido 
férrico, la ejercen con mas lentitud. En cualquier caso que una 
sal de quinina produzca la coloracion azul debe ser desechada. 
Se puede reconocer tambien la procedencia de la morfina de- 
jando caer sobre un poco de sal de quinina una gota de cloruro 
férrico que dará inmediatamente una coloracion azul, y sobre 
otra porcion una gota de ácido nítrico que ocasionará color rojo. 


Hacer. Examen des sels de quinine supposés contenir de la morphine 
(Pharm. Centr., 1872, t. II, p. 369; Journ. pharm. et chim., 4.? série, 1863, 
t. XVIII, p. 125. 


QUININA (Lactato de).—El lactato de quinina es blanco, crista- 
lizado en agujas sedosas y muy soluble en agua. 
El comercio presenta algunas veces como lactato el su//a- 
to de quinina eflorescido y mas ó menos amarillento (BAUDEN- 
BROUCKE). 


BAUDENBROUCKE. Sur la falsification du lactate de quinine (Journ. 
chim. méd., 3.2 série, 1851, t. VIII, p. 239). 


QUININA (Sulfato de).—El sulfato de quinina debe ser muy 
- blanco, bien cristalizado y de aspecto muy homogéneo: necesita 
700 partes de agua fria y 30 próximamente de agua caliente 
para disolverse; su disolucion en agua hirviendo debe volver el 
color azul al papel de tornasol enrojecido. Calentado durante 
dos horas à +100* debe perder 0,12 de agua; se efloresce, aunque 
poco, en un aire seco á la temperatura ordinaria. 

Su combustion al aire sobre una lámina de platino da un 
carbon que desaparece completamente, continuando la accion 
del calor, si no contiene sustancias inorgánicas ni sustancias or- 
gánicas incompletamente destructibles por el calor; el sulfato de 
quinina no se colora sensiblemente cuando se le mezcla en frio 
con acido sulfúrico concentrado. 

El exceso de agua de cristalizacion se reconocerá por la dese- 
cacion comparativa; la pérdida no debe exceder de 0,10 á 0,12. 

El sulfato de quinina puede contener sales de cal (sulfato, 
carbonato, fosfato) à consecuencia de una purificacion incom - 
pleta. 

Se le falsifica con materias inorgánicas, como el ácido bórico 
y el sulfato cálcico, y se encuentra, algunas veces, mezclado con 
una variedad de yeso fibroso muy fino que se emplea única- 
mente con este objeto. Las materias inorgánicas se obtienen por 
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incineracion y se reconocen por sus caractéres químicos; la cal 
se hace presente porque se precipita de la disolucion del resi- 
duo, por el ácido oxálico; el ácido bórico-por la coloracion verde 
que da á la llama del alcohol. Si no se quiere perder sulfato de 
quinina se puede separar el sulfato cálcico por el alcohol de 85” 
caliente que no disolverá esta última sal. 

Lehmann ha observado un sulfato de quinina que dejaba un 
considerable precipitado por la incineracion y por el tratamien- 
to con el alcohol. La sustancia adulterante era el sulfato sódico 
en la proporcion de 28,5 por 10 gramos de sulfato de quinina. 
Despues que el I. Biel ha dado à conocer otro sulfato, de proce- 
dencia alemana, que contenia 0,10 de sulfato sódico anhidro 
(Chem. Centr. H., núm. 40, 1872; Pharm. Zeilsch. für Russland, 
1872, t. XI, p. 367). 

El azúcar da, por la incireracion, un olor à caramelo que no 
presenta el sulfato puro. Se puede tambien emplear el agua de 
barita que precipitará á la vez todo el ácido sulfúrico y toda la 
quinina; se satura en seguida con precaucion toda la barita con- 
tenida.en el liquido por una corriente de ácido carbónico y des- 
pues de calentado, filtrado y evaporado hasta demostrar la pro- 
duccion del alcohol. 

El agua hirviendo indicará la presencia de la estearina y del 
ácido estedrico que formarán, en la superficie del líquido, una 
capa oleosa que se solidificará por enfriamiento. 

El almidon formará, por la misma operacion, un engrudo 
que adquirirá despues de frio, color azul por la tintura de iodo. 

Como estos cuerpos son insolubles en agua y en los ácidos dé- 
biles, se reconocerán tambien por el agua acidulada con ácido 
sulfúrico, que disolverá el sulfato de quinina sin actuar sobre 
los cuerpos grasos ni el almidon. 


El sulfato de quinina mezclado con salicina, adquiere inme- ` 


diatamente, en contacto del ácido sulfúrico concentrado, un co- 
lor rojo de sangre. 
Puede demostrarse tambien la presencia de la salicina acidu- 
‚lando una disolucion acuosa de la sal sospechosa saturada á la 
ebullicion y continuar esta por algun tiempo; la disolucion, que 
será clara si el sulfato de quinina es puro, dará un precipitado 
blanco de salicina. Destilando en una retorta un gramo de:sul- 
fato de quinina y un gramo de bi-cromato potásico, mezclados 
con 20 gramos de agua y 28150 de ácido sulfúrico, la destilacion 
dará, por pequeña que sea la cantidad de salicina, un residuo 
líquido verde, y como producto condensado en el recipiente, un 
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liquido oloroso en el que sobrenadan algunas gotitas oleosas que 
da con las sales férricas una coloracion violeta intensa. De este 
modo puede descubrirse 0,005 de salicina (PARROT). 

El sulfato de quinina, mezclado con salicina, tratado con 
ácido nítrico, da despues de desecado una masa ligeramente 
amarillenta que se hace mas oscura por la adicion de unas gotas 
de amoniaco y tiñe el papel y la piel; si la sal de quinina es pura 
no adquiere coloracion. (Journ. pharm. et chim., 1869, t. X, på- 
gina 305). 

Para reconocer la salicina en el sulfato de quinina se puede 
tratar 1 gramo de la sal por una mezcla de 1 gramo de bicroma- 
to potásico y 2 gramos de ácido sulfúrico, à un color suave; se 
producirá inmediatamente un desprendimiento de ácido salici- 
noso que se reconoce fácilmente por su olor particular; si el sul- 
fato contiene 0,10 de salicina la reaccion es instantánea y ocasio- 
na una especie de explosion. Este reactivo es bastante sensible 
para descubrir 0,005 de salicina (CREUSE). 

La presencia de la guinidina se indica por medio del oxala- 
to amónico que precipita la quinina y el oxalato de quinidina 
formado se disuelve en el líquido, al que comunica sabor amargo. 

La presencia del sulfato de cinconina y demás alcalóides de 
la quina puede reconocerse por el procedimiento de Kerner. Se 
toma un amoniaco de 0,920 de densidad y se opera exactamente 
à + 15°, se pesan 3 gramos del sulfato de quinina que se quiere 
ensayar y se les mezcla con 40 6 50 gramos de agua destilada à 
+ 15”; se agita la mezcla para obtener una disolucion saturada, 
se filtra despues de media hora y se tiene un líquido que contie- 
ne 1,752 de sulfato de quinina, mas las sales con que está mezcla- 
do y que son solubles. Se toman 5 centímetros cúbicos de este 
líquido que se introducen en un tubo y se vierten con cuidado, 
por las paredes del mismo, 5 centímetros cúbicos de amoniaco 
titulado; se agita la mezcla, teniendo la extremidad abierta del 
tubo tapada con el dedo para impedir la volatilizacion del amo- 
niaco. Si el sulfato es puro, el líquido aparecerá claro y traspa- 
rente despues del reposo; habiéndose disuelto toda la quinina por 
el exceso de amoniaco: sila sal no es pura se formará un precipi- 
tado mas 6 menos abundante, pues ni la cinconina ni la quinidina 
puestas en libertad son solubles ni menos en una proporcion tan 
considerable de amoniaco. De este modo se puede reconocer 10/100 
de mezcla; cuando la proporcion es menor, la cinconina suele 
quedar en suspension en el líquido amoniacal bajo la forma de 
agujas trasparentes, y no se distingue enturbiamiento, pero al 
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cabo de treinta minutos se observará el depósito de estos cristales, 

O. Henry propone tratar 10 gramos de sulfato de quinina con 
4 gramos de acetato bárico que se trituran exactamente en un 
mortero con 60 gramos de agua acidulada con ácido acético. Se 
forma en seguida una masa espesa, formada por agujas sedosas, 
que ocupa un volúmen: considerable. Se exprime ligeramente esta 
masa sobre franela 6 lino tupido y se filtra por papel el líquido 
turbio colado; se diluye en dos veces su volúmen de alcohol de 
35° despues de haberle acidulado ligeramente con ácido sulfúri- 
co y se filtra de nuevo. Se añade amoniaco en grande exceso y 
se hierve un momento; por la ebullicion se separan Copos crista- 
lizados y brillantes que depositan y están formados por cinconi- 
na pura. Se deja enfriar un poco el líquido y se recoge el preci- 
pitado granujiento de cinconina sobre un filtro tarado, y despues 
de haberlo desecado prontamente á un color moderado, se pesa 
el precipitado que representa una séptima ú octava parte próxi- 
mamente del sulfato de cinconina existente en la quinina; esta 
cantidad no debe exceder de 0,015 à 0,02. 

Se ha demostrado, en estos últimos años, en los Estados-Uni- 
dos, la sustitucion del sulfato de quinina por el cloruro de cinco- 
nina (SrrocuL, The Pharmacist., Chicago, 1870; BULLOCK, A mer. 
Journ. of Pharm., 1871, p. 192) y segun el acta del último con- 
greso de farmacéuticos americanos en Richmond (Virginia) esta 
sustitucion se practica actualmente en gran escala: se opera prin- 
cipalmente con los productos importados, sin que hasta el dia se 
conozca la localidad en que se hace. 


Creuse (Aug.). Note sur la falsification du sulfate de quinine par la sa- 
cine (Journ. chim. médic., 4.* série, 1856, $. II, p. 473).—DELONDRE y 
Henry. Falsification et essai du sulfate de quinine (Journ. pharm. el chim., 
3.? série, 1852, t. XXI, p. 282) —GuipourT. Bopériences pour reconnaître 
la pureté du sulfate de quinine (Journ. pharm. el chim., 3? série, 1852, 
t. XXI, p. 47). —HenrY (0.). Nouveau procédé pour déterminer et apprecier 
la proportion de sulfate de cinchonine qui existe dans le sulfate de quinine 
du commerce (Journ. chim, mèdic., 3.? série, 1849, t. VI, p. 39). =Instruc- 
tion sur les moyens de reconnaître la pureté du sulfate de guinine, 1854 
(Journ. chim. médic., 1854, t. X, p. 29).—Lecrip. (V.). Sur la falsification 
du sulfate de quinine, moyen de Pempécher (Journ. chim. médic., 3.* série, 
1851, t. VII, p. 49).—Lenmam (B.). Faisificalion du sulfate de quinine 
par le sulfate de soude (Journ. chim médic., 4.° série, 1865, t. I, p. 106).— 
PARROT. Sur l'essai du sulfate de quinine (Monit. scientif., 1867, p. 234; 
Journ. pharm. el chim., 4. série, 1867, t. VI, p. 450).—PorriEr (Ab.). 
Sur l'emploi de l'acide sulfurique pour faire reconnaître la salicine dans le 
sulfate de quinine (Journ. chim. médic., 4.* série, 1857, t, III, p. 54). 





RÁBANO.—El rábano oficinal, Coclearia oficinalis, L. (Cruci- 
feras), tiene una raíz blanca, cilíndrica y carnosa, de 0m,40 à 0m,60 
de larga y 019,04 de gruesa, y de sabor acre y ardiente. 

Se ha confundido algunas veces esta raíz con la de aæcónito, 
aunque se diferencian notablemente por sus caractéres; la raíz 
de acónito es napiforme y negruzca en la superficie, y su sabor 
es excesivamente acre y desagradable. 

RAMNO CATÁRTICO (Bayas de). —Los frutos del ramno catártico 
Rhammus catharticus, L. (Ramneas) empleados en tintorería son 
negros, cuando están maduros, y pierden entonces parte de sus 
propiedades tintoriales; se prefieren para esto los verdes, gran- 
des y carnosos; pero por lo general están mezclados con frutos 
poco desarrollados ó muy maduros, y con frutos de otros Ram- 
nus que tienen el inconveniente de contener un principio ama- 
rillo (Stockel. Archiv. d. pharm., Julio, 1872). 

Se sustituyen estos frutos con los del Rumnus frangula, pero 
esta sustitucion puede reconocerse porque los frutos del ramno 
catártico son negros en la madurez, tienen el tamaño de un gui- 
sante, sabor amargo nauseoso y exudan, cuando se les compri- 
me, un jugo pulposo negro purpúreo que se enverdece al dese- 
carse; tienen cuatro semillas pardas del grueso del anís. Los 
frutos del Ramnus frangula son tambien negros y del tamaño 
de un guisante, pero el jugo negro purpúreo que exudan por 
la presion no se enverdece por la desecacion, y tienen un sabor 
-dulzaino y estíptico; presentan solamente dos semillas blanque- 
cinas redondas, aplastadas y del tamaño de una lenteja (MoLYN). 
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El jugo de las bayas del ramno catártico se adultera con el 
de los frutos del yezgo, Sambucus Ebulus; en este caso las reac- 
ciones con la potasa cáustica, el sulfato amónico, el carbonato 
zincico y el potásico, se presentan modificadas (BILLOT). 


Bizot. Note sur le suc de nerprum (Journ. chim. médic.,3.? série, 1853, 
t. IX, p. 178).—MoLYN. Note sur les caracléres distinctifs des baies du 
Rhamnus catharticus et du Rhamnus frangula (Journ. chim. médic., 
3.2 série, 1848, t. VI, p. 165). | 


RATANIA.—La raiz de ratania Krameria triandra, Ruiz y Pav. 
(Poligaleas), está formada por una cepa de la que parten muchas 
raíces de color rojo oscuro en la corteza que se separa fácilmente 
del meditulio, que es rosáceo. 

Se sustituye con la r'atania sabanilla, Krameria izina, L., que 
es de color verde violáceo y una raíz desconocida, la ratania de 
Para, que es gris parduzca. 

En los Estados-Unidos se emplea con frecuencia la raíz de la 
Krameria lanceolata, Torr. (Asa Gray). 

RATANIA (Extracto de). —El extracto de ratania puede confun- 
dirse con algunos #inos; pero se les distingue por sus disolucio- 
nes y con mas prontitud por el procedimiento del profesor Walh- 
berg; se humedece con agua 6 con saliva un pedazo que conser- 
va su bello color rojo si es de kino y adquiere una coloracion 
bronceada persistente si es extracto de ratania. 

El doctor W. F. Guitle ha indicado un llamado extracto de 
ratania, del que no encontró ni indicios, y cree que ciertos kinos 
de la familia de las Dalbergieas sirven para adulterar este pro- 
ducto (Zeitschr. der Est. Apoth. Vereins, 11, 1868). 


WALHBERG. May en facile et sur de distinguer le kino de l'extract de 
ratanhta (Journ. chim. méd., 3. série, 1847). 


REGALIZ.—La ratz, ó mejor dicho el rizoma de regaliz, Gly- 
cyrhiza glabra, L. (Leguminosas), presenta una estructura gene- 
ral característica. Las secciones trasversales ofrecen una zona 
linear, generalmente situada á la tercera parte del espesor de la 
raíz, partiendo desde la circunferencia. La parte de la raiz, inte- 
rior á esta zona, está atravesada por hacecillos de fibras leñosas, 
soldados por el tejido celular; la parte externa está atravesada 
por numerosos vasos punteados y tambien por hacecillos de fibras 
leñosas; las células de la base de raíz están llenas de granos 
amiláceos. Estos granos son aovados, pequeños y muchos de ellos 
parecen tener una cabidad central alargada. Las fibras leñosas 
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no tienen nada de notable sino es que su cabidad central está 
muy marcada. Las raices antiguas presentan radios medulares. 
La materia colorante amarilla se encuentra casi exclusivamente 
en los hacecillos de fibras leñosas ó en las paredes de los vasos 
punteados (figuras 176 y 177) (HassALL). 

El polvo de regaliz se adultera con mucha frecuencia con %4- 





Figura 176.—Corte trasversal de la raíz de regaliz presentando los vasos punteados, los 
hacecillos de fibras leñosas y el tegido celular que les rodea.—Aumento, 40 diámetros 
(Hassall). 
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rina, polvo de madera, fécula de patalas, sagú, etc.; algunas ve- 
ces se le da color con cúrcuma y otras contiene azúcar de caña. 
Se ha demostrado que, en Inglaterra, venden algunos drogueros 
con el nombre de polvos de regaliz una sustancia formada por 
la mezcla de los polvos de cúrcuma, genciana, alolvas, anis y co- 
minos (HASSALL). 





Figura 177.—Corte longitudinal de la raiz de regaliz.—Aumento, 40 diámetros (Hassall). 


Se mezcla tambien al polvo de regaliz una pintura amarilla, 
pero el polvo entonces es mas pesado y tiene olor arcilloso cuan- 
do se le humedece. Echado en agua, se deposita la sustancia ex- 
traña que hace efervescencia con el ácido clorhídrico. La incine- 
racion deja un resíduo térreo de cal y alúmina. 

El microscopio nos proporciona el medio de reconocer algu- 
nas falsificaciones del polvo de regaliz, sobre todas las que están 
hechas con fécula, cúrcuma y arrow-root. La presencia del azúcar 
de caña en el polvo de regaliz se reconoce por el procedimiento 
siguiente: Se toman 200 gramos de polvo y se mezclan con 2 on- 
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zas de agua fria, se filtra y el líquido se evapora à un calor mo- 

+ derado; si hay azúcar de caña cristalizará cuando quede una pe- 
queña porcion de líquido y entonces la adicion de un poco de 

- ácido sulfúrico ennegrecerá la masa inmediatamente. El ácido 
sulfúrico se combina con la glycyrricina, pero no la ennegrece. 
Se puede separar el azúcar de la glycyrricina, tratando la infu- 
sion concentrada del polvo de regaliz por un exceso de subaceta- 
to plúmbico. Se separa el plomo por una corriente de hidrógeno 
sulfurado, se filtra y se evapora en baño-maría; el resíduo se re- 
coge y se pesa; este resíduo está formado únicamente por el azú- 
car de caña (HAssALL). 

REGALIZ (Extracto de). —El extracto de regaliz no es otra cosa 
generalmente, segun Accum (Treatise, 348), que una mezcla de 
suertes inferiores de goma arábiga (goma de la India 6 de Berbe- 
ría), importadas para la fabricacion del betún, con una disolu- 
cion de extracto de regaliz puro. Cuando la materia presenta 
una consistencia conveniente se forman con ella magdaleones 
que se mezclan antes de secarlos con hojas de laurel y se empa- 
quetan de la misma manera que el extracto puro. Sucede gene- 
ralmente, dice Brande, en su Dictionaire de matiére medicale el 
de pharmacie, 1836, que el extracto de regaliz fabricado en el 
Mediodía de Europa está preparado sin cuidado, así es que está 
quemado y contiene cobre procedente de las. vasijas en que se 
hace la evaporacion. 

Segun Chevallier, el extracto de regaliz contiene ordinaria- 
mente fécula y una notable cantidad de polvos inertes; se le 
mezcla tambien con un extracto que le comunica cierto sabor á 
heno; el cobre se encuentra en él al estado metálico y no al esta- 
do de sal, como lo prueban los numerosos experimentos de Vi- 
llain. Pereira ha obtenido iguales resultados. 

De las diferentes análisis practicadas por Hassall resulta que 
el extracto de regaliz contiene /écula hervida que, á su parecer, 
es de arroz, harina de trigo y fécula de patatas; ha encontrado 
tambien grandes cantidades de cal y de gelatina. Esta última 
sustancia, cuando el extracto está introducido en agua fria, se 
hincha de tal suerte que el extracto adquiere un volúmen doble 
6 triple del primitivo. Tambien ha demostrado Hassall, en mu- 
chos ejemplares, la presencia del cobre. 

El extracto de regaliz del comercio, que se vende á bajo pre- 
cio, está preparado con gelatina comun fundida y extracto de 
garrofas con algo del extracto de regaliz, que es el que barniza 
los magdaleones. 
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RESINA ALMÁCIGA.—Véase ALMÁCIGA. 

RESINA COPAL.—Véase COPAL. 

RESINA ELÉMI.—Véase ELÉMI. 

RESINA DE GUAYACO.—Véase Guayaco (Resina de). 

RESINA DE JALAPA.—Véase JALAPA (Resina de). 

RESINA MASTIC.—Véase ALMÁCIGA. 

RICINO (Aceite de). —El aceite de ricino se extrae de las semillas 
del Ricinus communis, L. (Euforbiaceas); es blanco ó algo colo- 
rado en amarillo, espeso, viscoso, casi inodoro, insípido y sin 
acritud. Es soluble en el alcohol y en el éter. Su densidad 
es 0,926 à +12" C. 

El aceite de ricino se mezcla con aceite de adormideras y 
otros aceites fijos, pero estos no son solubles en el alcohol de 95°. 

Una de las falsificaciones mas punibles es la que consiste en 
la adicion de una pequeña cantidad de aceite de croton con obje- 
to de aumentar la energía de su accion. Pereira dice haber ob- 
servado accidentes muy graves en las mujeres embarazadas, por 
haber tomado cápsulas que contenian esta mezcla y que se ha- 
bian vendido como aceite de ricino concentrado. Se reconocerá 
este fraude porque el aceite de croton, que es soluble en el alco- 
hol, como el aceite de ricino, tiene un sabor extremadamente 
acre y un olor caracteristico. 

El mismo autor ha indicado tambien la falsificacion del aceite 
de ricino con la oleina de las grasas, pero se descubre fácilmente 
este fraude por la accion del alcohol que solo disuelve el aceite 
de ricino. i 

En el comercio de Chicago se presentó hace algun tiempo 
como aceite de ricino muy puro un aceite de ricino mezclado con 
aceite de ballena. Este aceite solo contenia 0,05 de aceite de. rici- 
no (Proceed. Amer. Pharm. Assoc., 1874, p. 482). 

Se ha observado tambien en algunos mercados que dentro de 
las vasijas metálicas que contienen el aceite de ricino hay peda» 
zos de estaño cuyo peso se eleva hasta seis onzas (IDEM, p. 503). 

ROM.—LEl rom es un aguardiente obtenido por la destilacion 
de los residuos de la fabricacion del azúcar y sobre todo de las 
melazas: posee un sabor y un olor especiales debidos á un aceite 
volátil particular. 

El rom no se suele encontrar nunca en su estado de pureza 
primitiva. Generalmente se le mezcla con agua 6 con alcohol 
diluido en agua; pero con mas frecuencia se vende como rom 
ordinario una mezcla de agua, alcohol y diversos productos 
químicos destinados á comunicarle el aroma, como el éter acéti- 
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tico, el éter butirico, la tintura de hollin, la esencia de vaini- 
lla, etc. Los franceses llaman á esta mezcla facons rhum. 

Cuando el rom se mezcla con agua se disminuye su fuerza y 
se remedia este inconveniente añadiéndole pimienta de Cayena 
y aun coca de Levante; para darle color y sabor agradable se le 
añade azúcar y un poco de caramelo. 

Para reconocer la presencia de la pimienta de Cayena nos val- 
dremos de los procedimientos descritos al tratar del ginebra 
(véase ENEBRO, Licor de). 

El uso de la coca de Levante ha ocasionado accidentes muy 
graves y algunos casos de muerte en Liverpool (Dr. TAYLOR). 
Se puede demostrar la presencia de esta peligrosa materia por el 
procedimiento indicado en el artículo Cerveza (véase esta pa- 
labra), 6 bien evaporando à sequedad un decilitro de rom sospe- 
choso é introduciendo en la disolucion acuosa del resíduo un pez 
vivo: si el liquido contiene picrotoxina, el pez presentará en se- 
guida los síntomas característicos de la intoxicacion por esta 
sustancia (HAssALL). 

Algunas veces se ha encontrado plomo en el rom; pero la 
presencia de este cuerpo es casi siempre accidental, presentándose 
con preferencia esta alteracion en el rom recien preparado. El 
doctor Traill ha demostrado que, generalmente, el rom que aca- 
ba de destilarse contiene plomo procedente de los aparatos de des- 
tilacion; pero desaparece despues de estar en reposo por algun 
tiempo en los barriles; el metal se precipita sin duda por el ta- 
nino de la madera de estas vasijas (HASSALL). 

El rom se reeemplaza con mucha frecuencia con alcohol aro- 
matizado con una esencia artificial de frutos. 

Se fabrica en algunos puntos, y especialmente en Alemania, 
un rom artificial, destilando un espíritu de vino superior con 
ácido sulfúrico y peróxido de manganeso; algunas veces se mez- 
cla el espíritu de vino con una pequeña cantidad de éter acético, 
éter tánico, éter butírico ó con tinturas de aceite de álamo, y 
despues se le da color con caramelo. Si á 0,10 cént. cúb. de rom 
se añaden 0,03 de ácido sulfúrico inglés (D. 1,84), el olor persiste 
despues de veinticuatro horas si el rom es puro, mientras que 
ha desaparecido completamente despues de este tiempo si el rom 
es artificial (WIEDERHOLD. Zeitschr., der österr. Apoth. Vereins, 
10 Febrero 1871). 


WIEDERHOLD. Essai du rhum (Union pharm., 1864, t. V, p. 153). 


ROMERO (Esencia de).—La esencia de romero, Rosmarinus offi- 
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cinalis, L. (Labiadas), es clara, muy olorosa, aromática y alcan- 
forada; su peso especifico, aunque variable, no excede de 0,911. 
Se la falsifica generalmente con la esencia de trementina; 
pero agitando la mezcla con un volúmen igual al suyo de alco- 
hol absoluto, se observa que la esencia de trementina no se di~. 
suelve. l 
La disolucion de alcan for en la esencia de romero se recono- 
ce porque se deposita å la larga en el fondo del frasco que la. 


contiene. 


Martın (Stan.). Falsification de l'essence de romarin officinal (Bull. de 
thérap. ag, 1866; Journ. chim. médic., 5.° série, 1867, t. III, p. 198). 


ROSA (Esencia de).—La esencia derosa, que se obtiene por la des- 
tilacion de los pétalos de la Rosa damascena, centifolia, moscha- 
ta, etc., se presenta, en general, bajo la forma de masas crista- 
linas, formadas por láminas brillantes y trasparentes en suspen- 
sion en cierta porcion de líquido. La esencia liquidada es traspa- 
rente, movible y de color blanco algo verdoso; su olor es suave 
y su sabor aromático; se disuelve completamente en alcohol ca- 
liente, mientras que este líquido frio la divide en una parte lí- 
quida y olorosa y otra parte sólida é inodora: su peso específico 
varía entre 0,864 y 0,870 4 +20. Puesta en un tubo à +12°,5 C. 
la esencia de rosas pura se solidifica en menos de cinco minutos; 
con el ácido sulfúrico concentrado forma un producto resinoso, 
amarillo pardo, que se disuelve completamente en alcohol ab- 
soluto (HAGER). 

El olor de la rosa varía ligeramente, segun los diferentes 
distritos de que procede: en algunas localidades se obtiene una 
esencia de rosa que se solidifica mas pronto que la de otras pro- 
cedencias; la solidificacion de la esencia no es una prueba segura 
de su pureza aunque esto sea la opinion de muchos. 

«La esencia obtenida por la destilacion de la rosa. de Proven- 
za en el Sur de Francia y en Niza, tiene un aroma característico 
procedente, segun creo, de que las abejas trasportan á los boto- 
nes de rosa el polen de las flores de azahar, tan abundantes en 
este sitio. La esencia francesa es mas rica en estearopteno (esen- 
cia concreta) que la esencia turca; 9 gramos se cristalizarán en 
un litro de alcohol á la misma temperatura que 18 gramos de 
esencia turca.» (PIESSE.) 

Las falsificaciones de la esencia de rosa son numerosas en ra- 
zon del elevado precio que tiene. Se ha encontrado en ella la 
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mezcla de alcohol, aceites fijos, esperma de ballena, gelatina y 
diversas esencias. ` 

La falsificacion con alcohol se reconoce por los medios ordi- 
narios (Véase ESENCIAS). 

Los aceites fijos se indican por la saponificacion 6 por los 
reactivos ordinarios (Véase ESENCIAS). 

La esperma ó blanco de ballena se reconoce en la esencia de 
rosa porque queda suspendido en masa cristalina escamosa en el 
alcohol absoluto, despues que la mezcla se ha tratado con ácido 
sulfúrico (HAGER). 

Se puede reconocer tambien introduciendo un frasco de esen- 
cia en una vasija con agua à + 25°; se forman dos capas una 
sólida constituida por la esperma de ballena y otra flúida forma- 
da por la esencia pura. Puede recurrirse igualmente á la saponi- 
ficacion de la esperma de ballena por los álcalis. 

La presencia de la gelatina se demuestra porque permanece 
sólida mientras que la esencia se fluidifica por el calor de la mano, 

La esencia de sándalo y de leño rodino dan á la esencia de rosa 
una fluidez anormal. 

La esencia de geranio 6 la de pelargonio, mezcladas con la 
esencia de rosa, se reconoce porque tratada la mezcla con ácido 
sulfúrico , deja un resíduo en el alcohol absoluto (HAGER). 

Por la accion del vapor de iodo, la esencia rosa permanece 
blanca, mientras que las esencias de geranio y de leño rodino 
adquieren una coloracion parda que se trasforma en negra. 

Los vapores rutilantes nitrosos dan, en algunos instantes, un 
color amarillo oscuro en la esencia de leño rodino primero y des- 
pues á la de rosa; la esencia de pelargonio adquiere color verde 
manzana y conserva largo tiempo este color. 

El ácido sulfúrico, mezclado en partes iguales con las esencias, 
las comunica color pardo, pero el olor de la esencia de rosa no se 
modifica, cuando mas se debilita: la esencia de geranio adquiere 
un olor fuerte y desagradable característico; y la esencia de leño 
rodino presenta el olor mas fuerte y parecido algunas veces al de 
la cubeba (GuIBOURT). | 

Se ha indicado la introduccion en el comercio, con el nombre 
de esencia de rosa, de una mezcla de esencia de geranio con es- 
perma de ballena y dcido benzótco. 

La esencia de rosa se falsifica, como acabamos de decir, con 
esencia de geranio y esta à su vez se falsifica con esencia de an- 
dropogon. (Véanse estas palabras). 
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AUDOUARD (V.). Vote sur une eau de roses contenant beaucoup de 
plomb et sur une falsification de l'huile volatile de roses (Journ. de pharm., 
du Midi, 1841, t. VIII, p. 409).—FLückiGer (Dr.). Observations and Bepe- 
riments on Rose Oil (Proceed. of the British. Pharm. Confer. 1868, p. 19).— 
GUIBOURT. Moyens de reconnaître la pureté de Pessence de roses (Journ. 
pharm. el chim., 3.* série, 1849, t. XV, p. 345). —HaGEr, Test for otto of 
roses Pharm., Journ., 1866.—Zeitschr für analyt. chim., 1866.—PrEssE. 
Des odeurs, des parfums et des cosmetiques, edic. Reveil, Paris, 1865. 


RUBIA.—La rubia ó garanza es la raíz de la Rubia tinctorum, 
L. (Rubiáceas); se presenta en trozos largos, cilíndricos y del grue- 
so de una pluma de escribir; su epidermis es roja y recubre á 
una corteza de color rojo oscuro, la que á su vez rodea á un nu- 
ditulio rojo amarillento; su sabor es amargo y estíptico. 

El comercio presenta algunas veces la raíces secas y privadas 
de la tierra é impuridades, rubia en rama, pero generalmente se 
encuentra en polvo de color rojo oscuro, mas ó menos fino, que 
se llama alizari. 

La rubia sufre numerosas adulteraciones en razon á su eleva- 
do precio por una parte y á la facilidad que su polvo presenta de 
. poder ser mezclado con materias pulverulentas que no pueden 
reconocerse á simple vista por otra. Para adulterar la rubia se la 
mezcla con materias minerales, como ladrillo molido, ocre rojo 6 
amarillo, arena 6 tierra amarilla, sustancias todas que se en- ` 
cuentran en el resíduo de la incineracion. La cantidad normal 
de cenizas producidas por las rubias puras no excede de 0,05, 
y siempre que se encuentre mayor cantidad debe atribuirse 6 4 
su mala preparacion ó al fraude; pero en este último caso el ex- 
ceso de peso de las cenizas será siempre mucho mas considera- 
ble y pasará de 0,04 á 0,05. 

En cuanto á las materias vegetales pulverulentas, que se pue- 
den encontrar mezcladas con la rubia, son tambien numerosas; 
se halla el serrin de madera de encina, el campeche, el sándalo 
rojo, el leño Sapan, el del Brasil, la caoba, las cubiertas de las al- 
mendras, el salvado, etc. Un buen medio para reconocer este gé- 
nero de falsificacion es el ensayo de su tintura; para esto se to- 
man 6 gramos de una buena rubia de la misma marca que la 
sospechosa y 6 gramos de esta; se desecan al mismo tiempo las 
dos porciones y se tiñe con cada una de ellas un pedazo de algo- 
don (0m,10) preparado con un mordiente de rojo y negro. Se co- 
locan en baño-maria los vasos de vidrio que contienen el algo- 
don y la rubia, pesada con cuidado y de 0,25 4 0,30 de agua 
comun à + 30°; se calienta lentamente hasta llegar 4 75° de tem- 
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peratura al cabo de hora y media, pero sin alternativas de en- 
friamiento; se añade entonces un exceso de sal marina y se hierve 
todo durante quince minutos. Se separan los pedazos de algodon, 
se les lava con agua fria y se desecan. Cada porcion de algodon 
se divide en dos; uno de los pedazos se conserva tal como resulta 
y el otro se somete al avivado: 1.” en un baño de hipoclorito 
cálcico à 1/4 de grado à + 35°, se lava con cuidado; 2.”, se pasa 
por dos aguas de jabon (2er,50 por litro de agua) durante cinco 
minutos, una de las aguas á + 40° y la otra 4'+ 60° y se le enju- 
ga; 3.”, se trata con otra agua ligera de jabon con algunas gotas 
de bicloruro de estaño; 4.°, se trata de nuevo por el jabon prin- 
cipiando à + 60° y llegando hasta la ebullicion. Se lava, se en- 
juga, se seca con cuidado y se les compara; la rubia será tanto 
mejor cuanto mas se parezca su coloracion á la de la rubia tipo. 
La necesidad de los avivados es debida á que las coloraciones que 
producen las materias extrañas no resisten, se destiñen, en los 
baños de jabon y de sal de estaño (J. GIRARDIN). 

Pernod (de Avignon) indica el siguiente procedimiento para 
reconocer las mezclas fraudulentas de las rubias y garancinas: 
se introduce durante un minuto una hoja de papel blanco en un 
baño débil de bicloruro de estaño y se pone despues sobre un 
cristal plano 6 sobre un plato, y se espolvorea por medio de un 
tamiz con la rubia que se va á ensayar: al cabo de media hora 
el papel adquiere una ligera coloracion amarilla en los puntos 
en que haya caido la rubia, amarillo oscura con el leño de Cuba, 
violeta con el leño de Campeche, roja carmesí con el del Bra- 
sil, etc. Humedecida una hoja de papel con una disolucion an- 
tigua de sulfato ferroso y alcohol rectificado, y espolvereada con 
rubia, presentará color de orin 6 pardo claro en contacto de las 
partículas de rubia y manchas de color azul negruzco mas 6 
menos intenso en todos los puntos en que se encuentren partícu- 
las vegetales cargadas de tanino (J. GIRARDIN). 

Se han demostrado, en muchas ocasiones, falsificaciones en 
rubias ó garancinas, mezclando proporciones variables de aliza- 
ris ya agotados y residuos de tinturas; se reconoce este fraude 
investigando el valor tintorial de la rubia. 

Thibierge ha indicado agotar por lixiviacion la rubia con 
alcohol de 67”, que separa toda su parte soluble, y tratar el líqui- 
do obtenido por el acetato de plomo. Se forma un líquido titula- 
do con 1 gramo de acetato de plomo neutro, disuelto en 200 gra- 
mos de agua; se coloca este líquido filtrado en una bureta de 
Gay-Lussac. 10 centímetros cúbicos del líquido alcohólico de 
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rubia se trata por la disolucion plúmbica hasta que se obtenga 
un precipitado cuyo peso sea proporcional á la cantidad de ma- 
teria soluble de la rubia. Si esta ha sido mezclada con materias 
extrañas se le puede reconocer por medio de una parte de proto- 
cloruro de estaño en 100 partes de agua destilada que se agita 
con una disolucion de una parte de rubia por 100 de alcohol 
de 67° y se obtienen las reacciones siguientes: 


LÍQUIDO DE RUBIA. ACCION DEL PROTOCLORURO DE ESTAÑO, 


Al cabo de quince 


minutos. Al cabo de doce horas. 
Rubia PU a a Líquido amarillo rojizo. Precipitado grosella claro. 
75 de rubia, 25 de salvado ......... —  naranjado sucio, E naranjado, 
— — cubiertas de almen- 
IAS MES amarillo sucio. rojo naranjado 


AZAÎTAN..,.--..6 — rojo grosella, — rojo grosella. 


— == BANCO: sense rojo claro. rojo cereza. 
=— "ZUMaque.. sr. amarillo naran- limon naran- 
jado. . jado. 
— —  quercitron........ — amarillo claro 
con viso rojo. — naranjado. 
— o Ao — mas oscuro que 
el anterior. — 
— = CSODA e al —  decolordecaoba  — rojo con visa 
amarillo, 
— — Campeche. ....... — rojo vinoso. — rojo sucio. 


(THIBIERGE.) 


Se ha empleado tambien para reconocer el valor tintorial de 
la rubia, y por consiguiente sus adulteraciones y falsificaciones, 
el colorímetro de Houton de Labillardiere: se toman dos campa- 
nas graduadas y llenas, la una de una disolucion de rubia tipo, 
de la que se conoce su riqueza en principios tintoriales, y la otra 
de la disolucion de rubia sospechosa; se comparan las dos colora- 
ciones colocando las dos campanas en una caja cerrada, pero con 
aberturas por las que penetran directamente los rayos luminosos 
y por la parte opuesta dos agujeros que sirven para mirar. Exa- 
minadas las disoluciones se añade poco á poco agua á la mas in- 
tensa hasta que se obtenga una identidad completa en la colora- 
cion; la diferencia entre los poderes colorantes de las dos rubias 
estará en razon inversa de los volúmenes de los liquidos (Véase 
INDIGO). 


GIRARDIN (J.). Falsification de Palizari (Journ. pharm. el chim., 3.2 sé. 
rie, 1848, t. XIII, p. 334).—HerLaD (L.). Moyen de constater les altera- ` 
tions frauduleuses de la garance et des ses derivés (Union pharm., 1868, 
t. IX, p. 187).—THIBIERGE. Recherches sur l'alizarimétrie (Journ. chim: 
médic., 4.? série, 1863, t. IX, p. 249. 
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RUIBARBOS.—Los ruibarbos son producidos por diversas es- 
pecies del género Rheum (Poligoneas), y se han dividido en rui- 
barbos exóticos y ruibarbos indigenas, que se distinguen en que la 
porcion empleada corresponde al eje aéreo en los primeros, y al 
eje subterráneo ó raíces en los segundos, de donde se deduce que 
- Su estructura es completamente diferente. 

Los ruibarbos exóticos que vienen todos, pero por distintas 
vias, de la parte central del Asia, son producidos por el Rheum 
officinale, Baill. Se distinguen muchas suertes: 

El ruibarbo de China mondado 6 à medio mondar, se presen- 
ta en pedazos redondeados con un agujero pequeño, de color 
amarillo sucio exteriormente y de color rojo pardo en el inte- 
rior con vetas blancas; su textura es compacta, su olor fuerte y 
particular; cruje entre los dientes cuando se le conminuye, y 
y tiñe la saliva de color amarillo; su polvo es leonado claro. El 
exámen microscópico presenta (figura 178) radios de color ama- 





Figura 178.— Corte trasversal del ruibarbo de China (Cauvet). 
a, estrella aumentada. 


rillo claro que van del centro á la circunferencia y que se anas- 
tomosan formando estrellas irregulares con mayor número de 
radios en la parte externa. 

El ruibarbo de Moscovia se presenta en pedazos mas peque- 
ños, angulosos ó cilíndricos, con un agujero mas grande y mas 
limpio que el de la suerte anterior, que parece haber sido en- 
sanchado por la mondacion. Es amarillo exteriormente y mar- 
moleado de blanco en el interior, como el ruibarbo de la China, 
pero no estan compacto, y su fractura es limpia; el polvo pre- 
senta un bello color amarillo. El exámen microscópico ofrece 
numerosas estrellas (figura 179). 

El ruibarbo de Persia está mondado, en pedazos planos de 
grueso variable, ligeros, esponjosos; tiene color amarillo pálido 
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en la parte externa, y es rojizo y está marmoleado de blanco en 
la interna. No presenta agujero. 





Figura 179 —Lorte trasversa: del rusbarbo de Moscovia (Cauvet). 


Los ruibarbos indigenas ó Rapónticos son producidos por el 
Rheum rhaponticum y están mezclados con otras varias especies, 
Rh. compactum, Rh. nudulatum, etc. El rapóntico se presenta en 
pedazos cilíndricos ó planos, de color amarillo ocráceo ó rojizo, 
Su corte trasversal (figura 180) presenta un aspecto radiado for- 





Figura 180.—Corte trasversal del rapóntico (Cauvet). 


mado por líneas alternadas blancas y amarillas, que van del 
centro á la circunferencia, y ofrece hácia la periferia una zona 
parda. 

Los ruibarbos presentan la propiedad de crujir entre los 
dientes por el oxalato cálcico que contienen, y como la cantidad 
de esta sal no es igual en todos ellos, se ha creido que podria 
servir este carácter para distinguir las diversas suertes; pero un 
rapóntico que haya sido saturado con una sal de cal podria to- 
marse, segun esto, por un ruibarbo exótico. 

El mejor procedimiento para determinar el valor del ruibar- 
bo consiste en averiguar la cantidad de rabarbarina (ácido ra- 
barbärico 6 erytrhosa). Para esto se toma el ruibarbo en polvo 
grueso (108r) y se le diluye en 40 gramos de ácido nítrico del co- 
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mercio; se hincha considerablemente, que es el primer caräcter 
distintivo que se observa entre los ruibarbos exóticos y los rui- | 
barbos indígenas; además los primeros producen un líquido es- 
peso y homogéneo y los segundos sobrenadan en parte al cabo 
de algun tiempo. Despues de veinticuatro horas, y á una tem- 
peratura de --20°, se produce un abundante desprendimiento de 
vapores nitrosos; al dia siguiente se separa el ácido en exceso 
por lociones sucesivas que se repiten hasta que el líquido que 
filtre sea insípido; el resíduo tiene color amarillo naranjado si el 
ruibarbo es exótico, y amarillo de cromo si es indígena, Este re- 
siduo (18") tratado por el ácido clorhídrico (0,50) y agua (58r), se 
tritura en un mortero y produce un líquido mas ó menos siru- 
poso y de color rojo, cuya intensidad depende de la cantidad de 
erytrhosa que contenga. Se puede tratar el residuo húmedo con 
50 gramos de amoniaco y se obtendrá, por la trituracion, un 
producto rojo de amaranto. Las dos materias colorantes son so- 
lubles en agua, en éter y en alcohol y se destruyen por los 
ácidos. 

El ruibarbo se pica fácilmente, y esta alteracion se propaga 
en las cajas cuando los drogueros las conservan en contacto del 
aire. Esta alteracion, que solo se ha observado en los ruibarbos 
de la China, no se manifiesta jamás en Europa despues que han 
sido sacados de las cajas de orígen forradas de zinc, y es debida 
al Anobium paniceum, Fabr. Se la oculta en el comercio tapan- 
do los agujeros con una pasta y rodando los pedazos en polvo de 
ruibarbo. Pero estos pedazos tienen la fractura llena de surcos 
producidos por el insecto. 

Se encuentra tambien en el comercio el ruibarbo mal deseca- 
do y negro en el interior. Para comunicarle mejor aspecto, se le 
rueda en polvo de ruibarbo; pero la fractura permite reconocer 
esta alteracion que se presenta muy rara vez en el ruibarbo pla- 
no (COLLIN). 

Se indica desde muy antiguo un fraude que consiste en her- 
vir el ruibarbo entero en agua y venderle despues de seco. Jiva- 
porado el líquido á consistencia conveniente, puede reducirse á 
trociscos. 

Se ha sustituido algunas veces el ruibarbo con el rapóntico, 
pero la disposicion de los radios medulares y la línea oscura que 
cerca de la circunferencia tiene este último, pueden servirnos 
para distinguir fácilmente la adulteracion. 

G. Planchon ha dado á conocer muy recientemente (Societé 
de pharmacie, 1874) que en el comercio existian falsos ruibarbos 
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de China,.preparados con los tallos aéreos del RAeum rapontium; 
estos no presentan las estrellas características del ruibarbo de 


China. 
Segun Geiger, el ácido iodihidrico iodurado da, con los rui- 


barbos, coloraciones diferentes y distintivas. 


Con el ruibarbo de Moscovia se obtiene una coloracion verde. 


— China — — parduzea. 
— inglés — — roja oscura. 
— francés — — azul. 

2 


Tompson ha observado que la ictiocola da, con la infusion del 
ruibarbo de China, un precipitado mucho mas abundante que el 
de Moscovia; la infusion de quina da, con el ruibarbo ruso un 
precipitado verdoso abundante y un precipitado amarillo menos 
considerable con el de la China. 





Figura 181.— Polvo de ruibarbo mezclado con harina. 
Aumento, 220 diámetros (Hassall). 


Rillot propone mezclar partes iguales de polvo de ruibarbo y 
de magnesia, y someter la mezcla á la accion de un poco de 
aceite de anís ó de limon; el color no cambia. Si hay polvo de 
rapóntico se obtiene, al cabo de cinco minutos de trituracion, un 
color rojo naranjado asalmonado, tanto mas marcado cuanto 
mayor sea la proporcion de rapóntico. 
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El ruibarbo que ha sido atacado por los insectos ó deteriora- 
dos por la humedad ó el calor, se le pulveriza, y para avivar su 
color se le mezcla con cúrcuma. Se reconoce fácilmente esta 
adulteracion tratando el ruibarbo con alcohol concentrado y fil- 
trado. El ácido chrysofánico es poco soluble en este vehículo y 
la coloracion del líquido filtrado es debida á los principios re- 
sinosos del ruibarbo, y es mucho mas clara cuando este está 
mezclado con cúrcuma. La disolucion concentrada de borax co- 
lora los dos líquidos en rojo pardo oscuro; si se añade un exceso 
de ácido clorhídrico puro, la tintura del ruibarbo se vuelve in- 
mediatamente amarilla clara mientras que la del que contiene 
cúrcuma queda roja parda (MarscH, OPWYRDA). 

Se encuentra el polvo de ruibarbo mezclado con gran canti- 
dad de harina (figura 181) y otras veces con polvo de rapóntico, 
lo que da á los productos menos valor. 


Baron (H.). Sur organisation des Rheum el sur la rhubarbe officina- 
le (Assoc. frang. pour l'avance des sciences, 1873, t. I, p. 514).—CoBs. On 
ihe colouring matter obtainable from the deposit in lireture of Rhubarb. 
(Pharm. Journ. 1850, p. 529).— GEIGER. À cide iodhydrique ioduré pour re- 
connaître les Rhubarbes (Journ. chim. médic., 1830, p. 535).—MarscH. On 
the adulteration of Rhubarb. (Amer. Journ. pharm., 4.* série, 1871, t. I. 
página 259).—OpwyrDa. Falsification de la poudre de rhubarbe (Pharm. 
Zeisichr. für Russland, 1871, 15 Ag.).—RiLLoT. Moyen de reconnaître les 
falsifications de la rhubarbe de Chine à l'aide des huiles essentielles (Journ. 
chim. médic., 4% série, t. VI, p. 354).—Tompson. In Woodwille's Me- 
dical botany, t. IV, p. 662). 
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SABINA.—El enebro sabina, Juniperus sabina, L. (Coniferas), 
tiene numerosas ramas, divididas, delgadas, con hojas muy pe- 
queñas, aovadas, puntiagudas, opuestas, decurrentes, apretadas 
contra los ramos é imbricadas. Su olor es fétido muy fuerte y 
fastidioso, su sabor es amargo y desagradable. 

- Se la sustituye algunas veces con el Juniperus Bermudiana, 
L., que se diferencia por su olor y por el aspecto amarillo par- 
duzco de la corteza. 

En los Estados-Unidos se emplea, lo mismo que la sabina, el 
Juniperus virginiana, L., que se parece mucho á aquella, pero 
difieren en el olor y en el sabor, y en que sus hojas están algunas 
veces ternadas. | 

SAGAPENO.—Esta gomo-resina procede de una Umbelifera de 
Persia todavía mal conocida, pero que se cree sea la Ferula per- 
sica, Willd. Es rara actualmente en el comercio, en el que se 
reemplaza por una mezcla formada con resíduos de diferentes 
especies de gomo-resinas. 

SAGU.—El sag es la fécula extraida de los troncos de muchas 
palmeras, que pertenecen principalmente á los géneros Sagus y 
Saguerus, como el Sagus levis y el Saguerus saccharifer. 

El sagú viene al comercio bajo la forma de harina mezclada 
con restos vegetales, por haber sido mal lavada, ó de fécula mas 
pura y que se ha lavado con cuidado; se encuentra tambien el 
sagú granulado. que ha sido reducido á pasta y granulado por 
un procedimiento parecido al que se sigue en la fabricacion de la 
grajea; se le deseca sobre planchas calientes, y por consiguiente 
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la fécula que le constituye se deforma mas 6 menos por el calor 
unido à la humedad. Puesto en agua caliente, no pierde su forma 
y se vuelve trasparente. 

La fécula del sagü, examinada al microscopio, aparece for- 
mada por granos de un diámetro considerable, alargados, redon- 
deados en su extremidad mas larga, y truncados por la opuesta 
por la presion recíproca; la faceta es simple ó doble, segun la 
aglutinacion de los granos; el hilo es circular, pero con mas fre- 
cuencia es linear, en cruz ó en estrella; alrededor se distinguen 
algunas veces un corto número de capas concéntricas poco mar- 
cadas (figura 182). A la luz polarizada, los granos presentan una 
cruz negra, en cuyo centro se encuentra el hilo (HAssALL). 

La principal adulteracion del sa- 
gú se practica con la fécula de pata- 
tas; se emplea algunas veces para 
fabricar un sagú falso, constituido 
exclusivamente por aquella sustan- 
cia. Este producto se prepara en 
Alemania y á las puertas de Paris, 
en Gentilly, en donde se le obtiene 
blanco ó coloreado, para darle la 
apariencia de los sagús que anti- 
guamente se presentaban en el co- : 
mercio. Este falso sagú puede reco- 
nocerse, además de la diferente es- 
tructura de sus elementos, por su 
dureza menos considerable, y por la accion del agua hirviendo, 
en la que se deshace. 

SAL COMUN.—La sal comun, cloruro sódico, sal marina, sal 
gemma, sal de cocina, etc., se reconoce fácilmente por su sabor 
francamente salado; ofrece siempre una estructura cristalina que 
conduceá su forma primitiva, el cubo, y presenta algunas veces 
la disposicion en tolvas, cristales cúbicos dispuestos en gradas, 
por la falta de séries relacionadas unas con otras. Se disuelve con 
corta diferencia lo mismo en el agua fria que en la caliente. Es 
algunas veces higrométrica, porque contiene sales de cal ó de 
magnesia delicuescentes. 

La sal gris, que debe su coloracion á una corta cantidad de 
arcilla procedente de las vasijas en que se concentra el agua, 
contiene sales de magnesia que la comunican sabor amargo y 
cloruro magnésico que la da la propiedad de atraer la humedad 
atmosférica; se tiene la costumbre de lavarla en agua saturada 





Figura 182. 
Fécula de Sagú. 
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de sal, que disuelve las sales extrañas y arrastra las materias in- 
solubles. La sal gris no debe dejar mas de 0,01 á 0,03 de resíduo 
cuando se la disuelve. 

Las sales grises del Mediodía, Languedoc y Provenza difieren 
de las sales del Oeste de Francia y de las costas de Bretaña, por 
su aspecto, el volúmen de sus cristales, y sobre todo por su 
pureza. 


Sal Sal 
del Mediodía. del Oeste. 





Cloruro Ses. sr ur case 95,11 87,97 
MANESCO E a ae su 0,23 1,58 
Sulfato magnésico.. ....... 1,30 0,50 
AO es 2e 0,91 1,65 
Materias térreas.. ......... 0,10 0,80 
AQU does A 70e 2,39 7,50 


Las sales grises se presentan en granos cúbicos, de color mas 
6 menos oscuro, y decrepitan echados sobre las ascuas, porque 
contienen agua madre interpuesta. 

Se tiene como cosa verídica, y está esta creencia muy gene- 
ralizada en algunas localidades, que la sal blanca no es la verda- 
dera y que no sala. Así, pues, para hacer tomar á los consumido- 
res de estos puntos la sal-procedente de las salinas del Este 
(Francia), se ha procurado imitar la sal gris, 6 bien mezclándola 
con la sal del Oeste 6 del Mediodía, 6 bien introduciendo en ella 
directamente ó en las aguas saturadas cierta cantidad de arcilla, 
próximamente 100 gramos por 100 kilógramos de sal. Pero como 
hay mezcla de sustancia extraña con la sal, lo que prohiben ter- 
minantemente los reglamentos de policía , la administracion re- 
chaza esta práctica. 

Las sales blancas proceden de la purificacion ó refinacion de 
las sales grises por medio de una lechada de cal que precipita la 
magnesia; están cristalizadas en cubos incoloros, traslucidos, que 
presentan algunas veces la forma de tolvas; son inodoros, y su 
sabor salado y algo picante, pero franco y sin nada de ama- 
ritud. 

«Está expresamente prohibido á todos los fabricantes, refina- 
dores, comerciantes al por mayor, especieros y demás comercian- 
tes en sal marina (sal de cocina), fabricar y vender como sales de 
mesa y de cocina la sal extraida de la fabricacion del salitre ó la 
obtenida de los varechs y las sales procedentes de diversas opera- 
ciones químicas. 
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«Está igualmente prohibido vender sal adulterada por la 
mezcla de las sales arriba mencionadas ó por la de toda otra sus- 
tancia extraña.» (Ordennance de police, 15 Junio 1862, art. IX). 
Guibourt ha indicado la presencia del arsénico en la sal co- . 
mun. Latour y Francois han valuado la cantidad de este tóxico 
en */, de grano por onza ( BARRUEL). 

La sal bruta está casi siempre falsificada; se la humedece 
para aumentar su peso; pero esta sal puesta en la estufa à + 100° 
experimenta una pérdida de 0,09 á 0,10. 

Uno de los fraudes mas frecuentes de la sal consiste en añadir 
en las calderas, en el momento de la cristalizacion, una disolu- 
cion de 1,500 gramos de carbonato sódico y 50 gramos de ácido 
sulfúrico por cada 15,000 kilógramos de cloruro sódico; se origi- 
na un desprendimiento de ácido carbónico que altera la crista- 
lizacion y da mas porosidad á la masa; la sal, así tratada, puede 
cristalizar con 0,25 á 0,50 de agua de interposicion (REVEIL). 

Se mezcla la sal con arenilla fina, yeso crudo, etc., que la 
comunican mayor peso, la vuelven mas blanca y la hacen apa- 
recer mas seca; pero estos cuerpos no son solubles en agua, y, 
por consiguiente es muy fácil descubrir el fraude. 

El yeso crudo molido se vende con el nombre de polvo para 
mezclarlo con la sal y se mezcla con ella en varias proporciones 
que llegan hasta 0,10; este polvo da á la sal un aspecto blanque- 
cino cuando contiene alguna cantidad; pero la disolucion en 
agua deja un resíduo que se utiliza para reconocer la falsifica- 
cion; por otra parte no es raro que la sal esté mezclada con ma- 
terias sólidas, cuya presencia es muy fácil de demostrar y que, 
además, le dan la propiedad de crujir entre los dientes. 

Se demuestra que la sal está adulterada con yeso tratándola 
con cuatro partes de agua que la disuelven y dejan el yeso como 
resíduo; se lava, se recoge y se pesa; 100 gramos de sal pura 
contienen escasamente 1 gramo de materias insolubles mientras 
que las sales mezcladas con yeso dejan ordinariamente mas de 5 
por 100 (1). 

De la misma manera se puede separar la arenilla y las mate- 
rias insolubles que estén mezcladas con la sal marina (Zastruc- 
tion du conseil d' hygiene et de salubrité, 4 Febrero 1853). 


(1) Por ninguno de los procedimientos indicados se determina con exactitud la pre- 
sencia del sulfato cálcico (yeso) en la sal comun, pues el residuo que se observa en las 
disoluciones puede estar constituido, no solo por el yeso, sino por diferentes sustancias 
insolubles. Por esta razon es preferible seguir el procedimiento de Lassaigne para demos- 
trar la existencia de dicho sulfato en las sales comerciales. Se disuelve la sal en una 
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La mezcla con el sulfato sódico se reconoce vertiendo en la 
disolucion de la sal, hecha con agua destilada, cloruro bárico 
hasta que no se forme precipitado; se decanta, se lava el preci- 
pitado y se trata con ácido nítrico diluido favoreciendo su accion 
por el calor, se vuelve á filtrar y se deseca para obtener el peso 
del sulfato bárico y por consiguiente el del sulfato sódico; las 
sales sofisticadas dejan mas de 0,01 de resíduo; en general este 
varía entre 0,10 y 0,11; son amargas y eflorescentes al aire. 

El alumbre se indica por el nitrato bárico 6 por el amoniaco 
que producirán un precipitado gelatinoso. Lassaigne ha demos- 
trado la presencia del cloruro potásico en la sal comun, cuya 
proporcion llega á veces hasta 0,24, por medio del cloruro platí- 
nico, con el que forma un precipitado amarillo de canario. 

La adulteracion por la sal de las salitrertas se reconoce mez- 
clando su disolucion con agua de almidon clorada, porque siem- 
pre contiene ioduros. Se puede tambien indicar su presencia por 
el cloruro platínico que precipita las sales de potasa, de las que 
siempre contienen una notable proporcion. 

Por otra parte, el tratamiento de la sal sospechosa por el áci- 
do sulfúrico diluido en contacto de las limaduras de hierro, dará 
lugar á un desprendimiento de vapores nitrosos, cuya naturale- 
za se reconoce por el papel impregnado en mtoa de guayaco, 
que se volverá azul. 

Las sales de varechs se reconocen por medio de una disolu- 
cion de cloro almidonada, que se vierte en la sal sospechosa, y en 
seguida tomará coloracion violacea por la descomposicion de los 
ioduros que contiene la sal de varechs. Se puede descubrir tam- 
bien la presencia de los bromuros y ioduros por los vapores clo- 
radós que se desprenden cuando se pone la sal en contacto con 
el ácido sulfúrico. 

Para demostrar en la sal marina la presencia de las sales de 
varechs, se opera de la manera siguiente: 1.° Se toma un gramo 
de almidon en polvo y 50 gramos de agua; se hierve y se deja 
enfriar la disolucion. 2.° Se vierten algunos gramos de esta diso- 
lucion de almidon en una vasija que contenga la sal que se va 
à ensayar y despues se añaden 15 ó 20 gotas de ácido nítrico 


disolucion saturada de yeso; esta disolverá todas las sales solubles de la sal comun me- 
nos el sulfato cálcico que se precipita; se filtra, y el precipitado se lava repetidas veces 
con la disolucion de yeso y despues se seca á una temperatura de 30% á 40° y se pesa. 
De esta manera, no solo se averigua la presencia, sino tambien la cantidad de sulfato 
cálcico. Este mismo ensayo da á conocer la pequeña cantidad de yeso que puede acom- 
pañar á la sal sin que esté adulterada, (N. del T.) 


… 
— ie 
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amarillo del comercio y se agita; sila sal contiene sales de 
varechs, se obtiene una coloracion que varía del violeta al azul. 

Se mezcla tambien la sal con las sales procedentes de la sa- 
lazon de los pescados y de las carnes. 


BARRUEL. Arsénic dans le sel marin (Ann. hyg. et de méd. lég., 1830, 
t. IV, p. 432).-—CHEVvALIER. Essai sur les falsifications qu'on fail subir au 
sel marin (Ann. d'hyg. An. deméd. lég., 1832, t. VIII, p. 251. —CHEVALIER. 
Rapport sur l'examen du sel vendu à Paris (Ann. d'hyg. el de méd. lég., 
1833, t. IX, p. 85). —CuevaLterR. Falsification du sel marin par la pierre 
à plâtre (Journ. chim. méd.; 3.* série, 1849, t. VI, p. 410). 


SAL DE ACEDERAS.—Véase Porasa (Bioxalato de). 

SAL DE NITRO.—Véase Porasa (Nitrato de). 

SAL DE SATURNO.—Véase PLomo (Acetato de). 

SAL DE SEIGNETTE.—Véase Porasa Y Sosa (Tartrato de). 

SAL DE SOSA.—Véase Sosas. 

SAL VOLÁTIL DE CUERNO DE CIERVO.—Véase AMONIACO (Car- 
bonato de). 

SALEP.—El salep es el tubérculo de muchas especies de 0r- 
chis, entre las que se indican principalmente el Orchis mascula 
y el O. Morio. Se presenta bajo la forma de cuerpos ovóideos, 
muy duros, córneos, de color gris amarillento, de fractura cór- 
nea y semitrasparente, de olor ligero y sabor mucilaginoso y 
algo salado; algunas veces los tubérculos de salep están reuni- 
dos por medio de una cuerda como las cuentas de un rosario. 

Solo se falsifica el salep en polvo mezclándole con fécula co- 

- cida y desecada; pero el iodo, que apenas azulea el salep puro, 
sirve para reconocer fácilmente el fraude. 

El procedimiento de Brande, que consiste en calentar una 
mezcla de salep y magnesia calcinada en cincuenta partes de 
agua, se utiliza para reconocer la adicion de materias extrañas. 
Con el salep puro se obtiene un mucilago que se vuelve muy 
consistente por el enfriamiento, mientras que si el salep está 
mezclado con albúmina, goma, almidon, cola de pescado, fécula 
ó mucilago de membrillo, el mucilago resultante conserva siem- 
pre cierta fluidez. 

Se encuentra en el comercio, desde hace algunos años, en 
lugar de salep, un salep reul que parece provenir de un Tulipa 
de Afghanistan. Pero estos tubérculos, que son muy gruesos, no 
contienen materia amilácea; son mas 6 menos redondeados, 
arrugados por la desecacion y terminados en punta por la parte 
superior y con una cicatriz circular en la base. Son opacos y 
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blanquecinos 6 traslucientes y amarillentos. Duros, pesados y 
córneos se hinchan en el agua; su corte deja ver una yema cen- 
tral foliácea y marchita (HANBURY). 


HanBURY (D.). Ou royal salep (Pharmac. Journ., t. XVII, p. 419; 
Journ. pharm. et chim., 3.? série, 1858, t. XXXUI, p. 61). 


SALICINA.—La salicina está cristalizada en pequeñas láminas 
rectangulares con los bordes tallados en bisel y nacaradas; es 
inodora, se disuelve mucho mejor en agua caliente que en la fria 
y su sabor es amargo. Es soluble en el alcohol é insoluble en el 
éter y en las esencias. 

Se la mezcla con sulfato cálcico en cristales aciculares muy 
finos y de aspecto de nieve. El alcohol hirviendo disuelve la sa- 
licina y deja el sulfato cálcico como resíduo. 

SALITRE.—Véase Porasa (Nitrato de). 

SALVADO.—El salvado es la parte cortical de las semillas de 
cereales que dejan las harinas por la molienda. Es susceptible de 
alteracion cuando se le conserva en monton, porque se recalienta 
y pueden enmohecerse. 

Se le ha mezclado con serrin de madera en la proporcion de 
0,35 à 0,40 (LesaGE Picou), granzas de los molinos, tierra, arena 
(CHEVALLIER). 

SÁNDALO (Esencia de).—La esencia de sándalo, (Santalum al- 
bum, L. Santalaceas), es bastante pesada y aparece mas oleosa 
que ninguna otra: cuando es buena tiene color de paja oscuro 
(PrESSE). 

Se ha reemplazado algunas veces, en el mercado de New- 
York, por una mezcla de aceite de ricino con esencia de copaiva y 
esencia de rosa (Amer. Pharm. Assoc., Set. 1871). Pero la presen- 
cia del aceite fijo no es difícil de descubrir (Véase ESENCIAS). 

SANGRE DE DRAGO,.—La sangre de Drago es un jugo resinoso 
que se obtiene por diversos medios de diferentes árboles de fami- 
lias y géneros distintos, el Pterocarpus Draco, L. y Pterocarpus 
santalinus (Leguminosas) el Dracena Draco, L. (Esmiláceas) y 
el Calamus Draco, L. (Palmaceas). 

La sangre de Drago del comercio se presenta en lágrimas 6 
en bolas de 01,03 de grueso, envueltas en hojas de palmera (Zi- 
cuala) y dispuestas en rosario; en cilindros de 0m,01 de diáme- 
tros 6 menos y envueltos tambien en hojas de la misma especie; 
y en masas mas ó menos voluminosas con restos de hojas en su 
superficie, 
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La buena sangre de Drago es opaca, aunque à veces se pre~ 
senta trasluciente en láminas delgadas, de color rojo muy oscu- 
ro; pero su polvo y la raya tiene color rojo vivo: es frágil, de 
fractura concóidea, lisa y brillante; no presenta olor natural- 
mente , pero desprende un humo balsámico cuando se la quema; 
es insoluble en agua y se disuelve perfectamente en alcohol, to- 
mando la disolucion una bella coloracion roja. 

La sangre de Drago mas estimada es la del Plerocarpus Dra- 
co, cuya disolucion alcohólica no es precipitable por el amonia- 
CO; pero esta suerte es muy rara en el comercio. 

El comercio presenta la sangre de Drago adulterada con di- 
versas materias colorantes, como el sándalo rojo, el leño del Brax 
sil, el achiote, la rubia, la orchilla, el campeche, etc., mezcladas 
con resina. Tambien se la mezcla con ocre rojo, bol de Armenia 
y ladrillo en polvo (GuimourT). Pero tratando la sangre de Drago 
sospechosa con alcohol, se separan fácilmente estas sustancias 
que son insolubles en él; por otra parte, esta falsa sangre de 
Drago exhala un olor resinoso pronunciado y presenta fragmen- 
tos cuyo color no es uniforme, pues es roja ó blanquecina en 
diversos puntos. 

Se fabrica una sangre de Drago artificial goma arábiga 6 del 
pais teñida con palo Fernambuco. Este producto es soluble en 
agua y apenas se disuelve en el alcohol; su polvo es de color 
rojo, sucio y oscuro y se quema con olor desagrable. 

«Puede asegurarse desde luego la adulteracion de esta resina 
si las bolas 6 los cilindros están envueltos en hojas de maíz y la 
raya que se obtiene en la superficie con la punta de una navaja 
no es de color rojo vivo acarminado, sino amarillento 6 de color 
menos intenso que el de la superficie.» (G. Pamo.) 


Pommier. Des falsifications du sang-Dragon et des moyens de les recon- 
naître (Journ. chim. méd., 3.2 série, 1852, t. VII, p. 430). 


SANGUIJUELAS.—Las sanguijuelas, Hirudo (Annelidos Hiru- 
dinidos) pertenecen á muchas especies que se distinguen por 
sus diferentes coloraciones. 

1.” La SANGUIJUELA GRIS, Hirudo medicinalis, L., que es de 
color verde aceitunado (figura 183), y tiene en el dorso seis listas 
rojizas longitudinales; el abdómen presenta una lista 6 franja 
negruzca en cada uno de sus lados y manchas negras en la parte 
media; sus anillos son tuberculosos. 
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2° La SANGUIJUELA VERDE, Hirudo oficinalis, Moq. (figu- 
ra 184), que es verdosa y tiene en el dorso seis listas longitudi- 
nales, pero el abdómen es aceitunado, no tiene manchas, y pre- 
senta á cada lado una franja negra. 

3° La SANGUIJUELA DRAGON, Hirudo troctina, Johns (figu- 
ra 185), que tiene el dorso verdoso, naranjado en los bordes y 
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Figura 183. Figura 184. Figura 185. 
Sanguijuela gris. Sanguijuela verde. Sanguijuela dragon. 


tiene seis séries longitudinales de manchas negras y rojizas; el 
abdómen es verde amarillento con manchas 6 sin ellas y con una 
franja en ziz-zag á cada lado. 

Las sanguijuelas hinchadas por la sangre que han absorbido, 
dejan salir este líquido cuando se las oprime entre la mano. Este 
fraude se practica para aumentar el volúmen de estos anélidos y 
darles un valor comercial mas considerable; su cuerpo es mas 
corto que el de las sanguijuelas en su estado normal, y se en- 
cuentran en un estado de torpeza fácil de notar. 

Se sustituye algunas veces la sanguijuela medicinal con la 
sanguijuela del caballo, Hemopis sanguisuga, Moq. (figura 186), 
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que tiene el dorso pardo ó rojizo con varias líneas (2, 4 6 6) de 
puntos muy pequeños, negros, 6 
bien presenta listas rojas; sus 
bordes son apenas salientes, y 
tienen una lista estrecha naran- 
jada 6 amarillenta; el abdómen 
es negro mate ó agrisado, rara 
vez manchado. No se contrae 
formando oliva por la presion 
de los dedos. Esta especie tiene 
solamente algunos dentículos en 
los maxilares, por lo que no pue- 
de atravesar la piel, pero puede 
herir las mucosas. 

Se han vendido tambien por 
sanguijuelas medicinales, gulas- 
tomas, anélidos que no pueden 
herir la piel humana; sus maxi- 
lares están reducidos á pequeños 
mamelones fungosos. Se recono- 
cen porque su cuerpo está siem- 
pre estirado y no se encogen 
cuando se les tiene en la mano; 
su Cuerpo verdoso no tiene li- 
neas de manchas regulares, Figura 186.—Hæmopis sanguisuga (Mo- 
presentando solamente algunas quin-Tandon. 
manchas irregularmente dis- a, maxilar visto de lado; b, maxilar visto de 

+ DRE manera que puedan apreciarse los dente- 
puestas. La disposicion de su tu- Dodo tés: 
bo digestivo es muy diferente de 
la de las sanguijuelas verdaderas, y no tienen apéndices latera- 
les en el ciego, etc. (HuzaRD). 








CHEVALLIER. Vote sur le commerce des sangsues el sur les fraudes nut- 
sibles pratiquées dans la vente de ces annélides (Ann. Vhyg. et de méd. lég., 
1845, t. XXXIV, p. 41).—HuzarD Y CHEVALLIER. Aulastomes vendus po- 
tesdes sangsues (Journ. chim. médic., 4.? série, 1844, t. X, p. 626).—Mo- 
QUIN-TANDON. Monographie de la famille des Hirudinées, Paris, 1846, in 
8.%, con atlas, J. B. Bailliére). 


SANTÓNICO.—El santónico ósemen-contra está constituido por 
los capítulos ó cabezuelas de varias especies del género Artemi- 
sia (Compuestas). En el comercio se distinguen dos suertes. 

1.” El santónico de Alepo, Artemisia Cina d Sieberi (figu- 
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ra 186) que está formado por pequeñas cabezuelas de color verde 
amarillento, ovóideas alargadas y formadas por escamas imbri- 
cadas y escariosas; se encuentra algunas veces mezclado con pe- 
dúnculos rotos y con cabezuelas mas amarillas y globosas; su 
sabor es amargo y aromático y su olor muy fuerte. 





Figura 186.—Santónico de Alepo. - Figura 187.—Sanlónico de Berberia, 


2.” Elsantónico de Berberia (figura 187) Artemisia ramosa ô 
glomerata, cuyos capítulos forman pequeños botones globosos 
reunidos en la extremidad de un ramo pequeño y cubiertos por 
un vello blanquecino. Esta suerte es mas ligera que el santónico 
de Alepo, pero tiene el mismo olor y el mismo sabor. 

El santónico de Alepo se mezcla con el santónico de Berbería; 
tambien se le adultera con las cabezuelas jóvenes de la Arte- 
misa, pero que se reconocen fácilmente por su color amarillo 
claro, su sabor amargo y su olor å ajenjos. El santónico de Ale- 
po, antiguo y descolorado, se tiñe algunas veces de verde por 
los drogueros. 

Se mezcla igualmente el santónico con los frutos del tanaceto, 
Tanacetum vulgare, que son largos, algo encorvados, con surcos y 
coronados por un reborde membranoso y con los frutos de Pim- 
pinella y de Anethum, que se distinguen á simple vista por ser 
frutos de umbeliferas. 

SANTONINA.—La santonina es el principio activo del santó- 
nico; se presenta en cristales brillantes, incoloros, en forma de 
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tablas cuadriláteras alargadas, insípidas, inodoras y volátiles; es 
poco soluble en agua y mas soluble en alcohol y en éter; su sa- 
bor es amargo. Calentada con un álcali, agua y alcohol, produce 
un líquido rojo, en el que, por enfriamiento, se forman cristales 
aciculares sedosos, rojos al principio, y que blanquean en segui- 
da de arriba abajo. 

La santonina se falsifica mezclándola con ácido bórico 6 con 
boraz, pero por la incineracion se observa una crepitacion mani- 
fiesta y se obtiene un polvo blanco que produce, si se añade áci- 
do sulfúrico, en el caso que contenga borax, 6 directamente si el 
cuerpo adulterante es el ácido bórico, una coloracion verde en la 
llama del alcohol (J. RUSPINI). 

Se ha encontrado mezclada la santonina, en el comercio de 
New-York, con mica pulverizada: este fraude, facilitado por la 
costumbre general de vender en polvo este producto, se reconoce 
por la incineracion. 

La santonina se mezcla tambien con el crémor soluble; se re- 
conoce disolviendo la santonina sospechosa en alcohol y aña- 
diendo unas gotas de ácido sulfúrico: el alcohol arde con llama 
verde. h 

El ácido esteárico se indica tratando la santonina sospechosa, 
en un tubo de ensayo, con una disolucion débil de potasa cáus- 
tica que saponifica el ácido sin actuar sobre la saponina (ZUCCA- 
RELLO PATTI, 1868). 

Se ha demostrado la presencia de la estricnina en la santoni- 
na 2 gramos de santonina con 6 centímetros cúbicos de agua, 
filtrados y mezclados con 1 6 2 centímetros cúbicos de una di- 
solucion de ácido pícrico saturada en frio, precipitarán lenta- 
mente, determinando un enturbiamiento en el líquido, aunque 
la santonina contenga solamente 0er,001 de estricnina (HAGER). 

Se ha confundido la santonina con él ácido picrico, pero la in- 
cineracion no deja ninguna materia inorgánica, y por otra parte 
las reacciones que se obtienen son las de este ácido (MarscH, 
Amer. Journ. of Pharm., 1874, 4.* série, t. IV, p. 52). 


Hacer. Recherche de la strychnine dans la santonina (Journ. pharm. 
chim., 4.2 série, 1851, t. XIII, p. 322. 


SAPONARIA. —La raiz de saponaria, Saponaria oficinalis, 
L. (Cariofileas) es del grueso de nna pluma de escribir, con nu- 
dosidades separadas, arrugada, de color rojizo por fuera y ama- 
rillo por dentro. Su sabor es dulce y mucilaginoso al principio, 
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despues acre y estimulante; da al agua una apariencia jabonosa 
y la comunica la propiedad de formar espuma. 

Se la sustituye con la raíz de saponaria de Oriente, Gipsophi- 
la Struthium, L. (Cariofileas), que es del grueso del brazo, de 40 
4 50 centímetros de larga, cilíndrica, amarilla por fuera con lí- 
neas trasversales blancas, debida á la rotura del epidermis; su 
corteza es blanquecina y en el interior presenta un leño amari- 
llento, duro, compacto y de textura radiada. Tiene las mismas 
propiedades que la saponaria, pero mas intensas. 

La raíz del Zichnis dioica, L. (Cariofileas), se ha empleado 
tambien para sofisticar la soponaria, y se distingue de esta por su 
color blanco y su textura leñosa. 

SASAFRÁS (Esencia de).—La esencia de sasafrás, obtenida por la 
destilacion de la raíz leñosa del Sassafras oficinalis, Nées (Lauri- 
neas) es incolora cuando está recien preparada, pero se vuelve 
amarilla ó rojiza al cabo de algun tiempo; su olor es bastante 
agradable y recuerda al del hinojo; su sabor es acre y aromáti- 
co; expuesta á una baja temperatura se depositan cristales volumi- 
nosos de sasafrol. El ácido nítrico la comunica un hermoso color 
rojo nacarado y forma ácido oxálico; el mismo ácido fumante la 
inflama: su peso específico (1,08) considerable y su poca solubi- 
lidad en el alcohol son los caractéres de que podemos servirnos 
para reconocer sus falsificaciones. 

Se ha falsificado con esencia de lavanda y esencia de tremen- 
tina; pero como es mas pesada que el agua no hay mas que ver- 
ter la esencia gota á gota en un vaso de agua y se observa, en el 
caso de mezcla, que las gotas disminuyen de volúmen antes de 
caer al fondo y que una parte de la esencia sobrenada en la su- 
perficie del líquido (BONASTRE, Journ. pharm. et chim., XIV, 625, 
1828). 

Se mezcla tambien la esencia de sasafrás con la esencia de cla- 
vo y la de trementina; pero por la destilacion con agua que tenga 
en disolucion un tercio de sosa cáustica, se obtiene en la superfi- 
cie la esencia de trementina que sobrenada, mientras que la 
esencia de sasafrás desciende al fondo y la de clavo se combina 
con la sosa, durante la evaporacion, formando cristales de euge- 
niato de sosa (BONASTRE). 

" SASAFRÁS (Leño de).—El leño de la raíz del Sassafras oficina- 
lis, Nées (Laurineas) es gris amarillento, ligero y poroso; su olor 
es fuerte y agradable. Su corteza, que conserva en algunos pun- 
tos, es agrisada por fuera y de color rojo ocráceo por dentro; su 
olor es mas fuerte que el del leño 
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Como viene en trozos que tiene algunas veces un volúmen 
tan considerable como el muslo de un hombre, se le debe partir 
en pedazos 6 astillas pequeñas para sus aplicaciones en farma- 
cia; pero en este estado pierde muy pronto sus propiedades, razon 
por la cual se le ha de conservar al abrigo del aire. 

Se mezclan las rasuras y astillas del sasafrás con la de otros 
leños, y como el olor de aquel se comunica á estos, es de todo 
punto preciso examinar su estructura sin cuidarse del olor. 

Se dice que, algunas veces, se ha vendido madera de pino por 
sasafrás hervida en una infusion de hinojo (CHEVALLIER). 

SAÚCO.—Las flores de saúco, Sambucus nigra, L. (Caprifolia- 
ceas), están ordinariamente mezcladas con trozos de pedúnculos 
ó están adheridas à pedúnculos largos, lo que hace necesaria la 
mondacion (Amer. Journ. of pharm., XXXIX, p. 305). 

Se sustituyen con las flores del yezgo, Sambucus Ebulus, L., 
que son blancas, algunas veces rojizas por fuera y de olor de al- 
mendras amargas. 

El rob de sarco se falsifica algunas veces con pulpa de ciruela 
6 de pera; pero no es pardo negruzco y adquiere una coloracion 
rojo-parda que se reconoce fácilmente por comparacion. Puede 
ser negro si está guemado, pero entonces su consistencia es pe- 
gajosa, puede contener cobre procedente de las vasijas en que se 
ha preparado (CHEVALLIER). 

SEBO.—Véase MANTECA COMUN. 

SEDAS.—Las sedas suelen estar bañadas con plomo para hacerlas 
mas pesadas, lo que al mismo tiempo las vuelve peligrosas; las 
sedas negras suelen tener sulfuro que se sulfata al aire y el doc- 
tor Eulenberg ha demostrado en un caso hasta 17,71 por 100 del 
peso de la seda. Estas sedas tienen sabor azucarado; colocadas en 
un tubo, y humedeciéndolas con una disolucion de ioduro potá- 
sico, presentan puntos brillantes de color amarillo (CHEVALLIER), 

Las sedas inglesas contienen generalmente acetato plúmbico, 
que es mas peligroso que el sulfato porque es soluble. Se deposi- 
ta el plomo en la seda al tiempo de teñirla. 


CHEVALLIER. Enrobages des soies avec un produit toxique; danger pour 
la santé des ceux qui font usage des ces soies (Journ. chim. médic., 4.? série, 
1857, t. III, p. 333). —Enrobage de la soie par P'acetate de plomb (Ann. 
Q yg et de méd. lég., 3.* série, 1855, t. IV, p. 317). —EuLENBERG (Dr.). Des 
soies chargées de plomb (Ann. d’ hyg. el de méd. lég., 2.* série, 1864, t. XX, 
p. 455; Journ. chim. médic., 3.? série, 1864, t. X, p. 162). 

SEMEN-CONTRA.—Véase SANTÓNICO. 
SEN (Hojas de).—El sen procede de muchos arbustos del gée 
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nero Cassia (Leguminosas), de los que se recogen las foliolas y las 
legumbres, llamadas foliculos. 
Se distinguen muchas especies: 
1. Elsen de Alepo 6 de Siria (figura 188) producido por la 





DF. 
: Z. 
Figura 188.—Cassta obovata. Figura 189 —Cassia lenitiva, var. 
a, folículo; b, hoja. acutifolia.—a, folículo; b, hoja. 


Cassia obovata, Coll.; presenta hojas lampiñas de color verde pá- 
lido, aovadas, obtusas, ligeramente aguijonadas en el vértice, de 
sabor amargo y nauseoso y olor fuerte. Sus folículos son planos, 
delgados, de color gris perlado, ásperos al tacto, casi reniformes 
y con una especie de cresta 6 costilla en la parte interna en la 
línea ocupada por las semillas, que son negras. 

2.” Sen de Alejandria ó de Palta; está compuesto por una 
mezcla de las hojas de la Cassia lenitiva, Bisch. (figura 189) y de 





Figura 190.—Sen de Tripoli; hojas y folículos. 


la Cassia obovata, Coll. Sus hojuelas son aovadas, lanceola- 
das, agudas, suaves al tacto, de olor fuerte y nauseabundo; los 
folículos son poco arqueados, elípticos, lisos, lustrosos, aplasta- 
dos, de color verde sombra, y contienen semillas blanquecinas. 
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Este sen se mezcla con hojas rotas y contiene ?/4 de hojas de 
Arghel; la proporcion de sen de Alepo es de ”/10. Se añade tam- 
bien en Europa las hojas del 70l- 
don y del espantalobos. 

3." El sen de Tripoli, formado 
por muchas hojas de la Cassia leni- 
tiva y una pequeña porcion de ho- 
jas de la Cassia obovata, está cons- 
tituido por hojas mas pequeñas, no 
tan agudas ni tan gruesas, pero 
mas rotas que las del sen de Ale- 
jandría. Contiene siempre muchas 
impuridades; sus folículos son tam- 
bien 5. pequeños, Ue chlor yerde Figura 191.— Cassia medicinalis. 
amarillento y olor herbáceo (figu- a. foliculo; b, hoja. 
ra 190). 

4.° Elsen de Moka, que se refiere å la Cassia medicinalis, Bisch., 

está constituido por hojas de 07,03 à 0,05 de largo, muy estre- 
chas, amarillentas, de olor fuerte : 
y nauseoso, y de sabor herbáceo y 
algo amargo. Sus folículos se pa- 
recen á los del sen de Palta (figu- 
ra 191). 

5.” El sen de la India producido 
por la Cassia medicinalis, y del que 
se distinguen dos variedades: el sen 
ordinario y el de Tinmevelly. Se 
encuentra rara vez en el comercio 
porque son poco estimados en Eu- 
ropa. 

El sen llega siempre mezclado 
con sustancias extrañas, piedras, 
ramitas, etc., de las que se le priva : 
antes de usarlo, y entonces se llama 
sen mondado. 

Las falsificaciones del sen son 
muy numerosas. 

La mas antigua de todas es la : 
que se hace con las hojas del espan- Fe a 
talobos, Colutea arboresceas, L. (Le- 
guminosas ) que son elípticas, regulares, obtusas y algo escota- 
das en el vértice, verdes, delgadas; su sabor es amargo y des- 
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agradable. Se mezclan generalmente con el sen de À lepo. 
Las hojas de Arghel, Solenostemma, Arghel, Hayne (Apoci- 
neas) (figura 192), son rígidas, simples, algo amarillentas, lanceo- 
ladas, ligeramente granosas por las dos caras, sobre todo por la 
inferior, que es pubescente; el nervio medio está muy pronun- 
ciado por debajo, mientras que los secundarios longitudinales 
apenas son visibles; su color es verde pälido con tono azulado y 
regulares en la base. Se encuentran siempre en notable pro- 
porcion en el sen de Palta. 
El roldon, Coriaria myrtifolia, L. (figura 193), tiene las hojas 





Figura 193.— Hojas del Roldon. 


aovado-lanceoladas, de color verde agrisado, trinervias, los dos 
nervios laterales son salientes por encima y cóncavos por debajo, 
y se reunen con el medio en el vertice; los dos lados de la hoja 
son iguales ó simétricos. 

El roldon se mezcla con el sen, y sobre todo con el de desecho 
y da precipitado blanco con la gelatina y un precipitado azul 
abundante con el sulfato de hierro; precipita igualmente con el 
cloruro mercúrico, el emético y el cloruro bárico (Journ. chim, 
méd. , 1829, t. I, p. 284). 

Las hojas de la Globularia A lypum, L. (Globularieas), son es- 
patuladas, provistas en su extremidad de una punta corta y pun- 
zante; su color es pardo, son gruesas, rígidas y ásperas al tacto; 
su sabor es acre y muy amargo, pero no tienen olor nauseoso. Al 
microscopio se ven numerosos puntos blancos que Kosteletzly ha 
tomado por glándulas (C. Martius, Pharm. Journ., 1856, t. XVI, 
p. 345). 
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Las hojas del Tephrosia Apollinea, D. C., Galega Apollinea, 
L. (Leguminosas), son sedosas, plateadas, oblongas, ovales, al- 
gunas veces cuniformes, emargicadas, con los bordés ensancha- 
dos junto á la base; por lo general están hundidos longitudi- 
nalmente y son muy fáciles de reconocer. 

Las hojas del Arándano, Vaccinium Vitis-idea, L. (Ericá- 
ceas), son de color verde azulado, gruesas, enteras, de bordes 
vueltos hácia abajo y con nervios trasversales muy manifiestos; 
la cara inferior es blanquecina y presenta. puntos numerosos. 
Estas hojas se mezclan con el sen de tripoli en la proporcion de 
0,15 (PEDRONI, hijo). 


Lacroix. Vote sur la falsification du séné par les feuilles de la Globu- 
laire Turbith (Journ. pharm. et chim., 4.* série, 1865, t. I, p. 413).—LE- 
CUYER (R. E.). Recherche sur les sénes (Tésis de farmacia, 1869, Paris).— 
Martius. Sur le sêne sauvage (Journ. chim. et pharm.,3.* série, 1852, 
t. XXXI, p. 450). 


SERPENTARIA DE VIRGINIA.—Véase ARISTOLOQUIA SERPEN- 
TARIA. 

SÉSAMO (Aceite de). —El aceite de sésamo extraido de las semi- 
llas del Sesamum orientale, L. (Sesameas 6 Biñoniáceas), es dulce 
y graso; su densidad es 0,919 à +15°; su punto de congelacion es 
à —5° C. Se reconoce su presencia en el aceite de olivas ó de al- 
mendras, por medio del reactivo Behrens, que consiste en una 
mezcla de ácido sulfúrico y de ácido nítrico que le da color ver- 
de por algun tiempo, mientras que la mezcla con el aceite blan- 
co, el aceite de albaricoque y el aceite de cacahués se indica 
por la coloracion rojiza que adquieren estos aceites (FLÜCKIGER). 


ELúckIGER. Sur l'huile de sésame (Schweizer Wochenschrif! für phar- 
macie, Schaffhausen, 1866, núm. 27; Journ. pharm. el chim., 4.* série, 
1867, p. 157). 


SIDRA.—La sidra 6 cidra es una bebida fermentada obtenida 
con las manzanas y que se consume en algunas de nuestras pro- 
vincias. 

La sidra está sujeta á muchas alteraciones espontáneas: 

1.2 La fermentacion que se desarrolla en la primavera en la 
época de la ascension de la sávia, sobre todo en las sidras débiles 
y que se determina filtrandolas 6 colocándolas en un tonel 
azufrado. i 

2.° La grasa, caracterizada por un olor pútrido y una viscosi- 
dad oleosa; en este caso se dice que la sidra hace hilo. Esta alte- 
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racion es debida á que la sidra no contiene la proporcion necesa- 
ria de tanino: para componerla se la trata por este ácido ó por el 
catecú 6 bien se la trata con alcohol que destruye la gliadina. 
3. El agrio 6 acidez debida á que se verifica la fermentacion 
acética en los toneles en que se ha desocupado. Solo se puede re- 
mediar añadiendo á la sidra una materia azucarada para que se 


convierta en alcohol; los paliativos que se han propuesto son ver- : 


daderas falsificaciones como mas adelante veremos. Se puede 
prevenir este estado con una pequeña cantidad de aceite de oli- 
vas que, cubriendo constantemente la superficie de líquido, se 
opone á su acetificacion (GIRARDIN). 

4. La sidra que se mata, es decir, que se pasa rápidamente. 
es de color pardo ó negro y sin fuerza: este defecto, que es debi- 
do al agua que se emplea 6 á la mala calidad de las barricas, se 
puede corregir añadiendo algunos gramos de ácido tartárico que 
hace desaparecer la alcalinidad del líquido (GIRARDIN). 

Las falsificaciones de la sidra se practican unas en los sitios 
de produccion y otras en las localidades en que se vende. 

La coloracion artificial de la sidra se da por medio del cara- 
melo, del ababol 6 de la cochinilla. 

Se reconoce la presencia del caramelo por la gelatina y el ta- 


nino; se forma un precipitado róseo y el líquido conserva su co- - 


lor ambarino: mientras que la sidra, que tiene el color natural, 
queda incolora y se precipita al mismo tiempo, un cuerpo de 
color rosa pálido. La cochimilla y el ababol se reconocen por el 
reactivo de Nees de Esembeck, que da con la primera un preci- 
pitado de un bello color rojo, soluble en un exceso de álcali, y 
con el segundo un precipitado pardo que pasa á azul en contacto 
del aire 6 de un álcali (FÉRON). 

El acido acético que se desarrolla en la sidra se satura con cal, 
sosa ó cenizas. | 

Chevallier ha indicado descolorar por el carbon animal y eva- 
porar á sequedad; el resíduo es privado de los acetatos por el 
alcohol que se evapora en seguida para obtener el acetato cuya 
naturaleza se determina por medio de los reactivos ordinarios. 

Las sidras de Paris están preparadas, por lo regular con man- 
zanas macadas 6 golpeadas y desecadas y jarabe de fécula, de 4 
ó 5 grados y generalmente de inferior calidad. 

Para dar fuerza á la sidra, se la mezcla con cierta cantidad 
de aguardiente, lo que, segun el Dr. Champonillon ejerce una 
perniciosa influencia en la economía. Pero esta adicion se des- 
cubre fácilmente. i 


l 


Í 
l 
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Se la añade algunas veces litargirio ó albayalde para corre- 
gir la acidez. En algunos casos la presencia del plomo es debida 
à que la sidra ha estado contenida en vasijas de este metal, lo que 
la comunica propiedades tóxicas (CHEVALLIER y OLLIVIER D'AN- 
GERS). Se demuestra la presencia del plomo evaporando la sidra 
á sequedad, incinerando el resíduo y tratándolo despues por el 
acido nítrico y los reactivos del plomo. 

Se ha observado tambien algunas veces el cobre y zinc en la 
sidra por haber estado conservada en vasijas de estos metales. 


CHEVALLIER y OLLIVIER. Recherches chimiques et médico-légales sur 
plurieurs cas d'empoisonnement determinés par l'usage du cidre contenant 
du plomb en dissolution (Ann. d’hyg. et de méd. lég., 1842, t. XXVII, pá- 
gina 104); Sur les accidents causés par l'usage du cidre el des boissons 
clarifiées ou adoucies au moyen des preparations de plomb (Ann. d'hyg el 
de méd. lég., 1853, t. XLXX, p. 69) —Féron. Du cidre de sa preparation 
et de sa conservation, de ses falsifications et du moyen de les reconnaitre 
(Tésis de farmacia, 1855).—RABOT (Lud.). Du cidre, de son analyse, de son 
preparation, de son conservation et des falsifications qu'on lui fait subir 
(Tésis sostenida en la Escuela de farmacia, 1861, reprod. en los Ann. 
d'hyg publique, t. XVI, p. 111). 


SODIO (Sulfuro de). —El sulfuro sódico, monosulfuro de sodio, es 
incoloro, delicuescente, muy soluble en agua y apenas soluble 
en alcohol: se altera rápidamente en contacto del aire, pasando 
al estado de hiposulfito. : 

Se le sustituye con cristales de carbonato sódico humedecidos 
con sulfuro líquido; pero por el sub-acetato de plomo se obtiene 
un precipitado que el ácido nítrico descompone en parte con efer- 
vescencia. 

SOSA (Acetato de), —El acetato sódico, tierra foliada cristaliza- 
ble, es incoloro é inodoro; cristaliza en largos prismas estriados; 
su sabor es amargo y picante y se disuelve en agua y en alcohol. 

El acetato sódico puede contener tartrato potásico, pero este 
no se disuelve en el alcohol, y cuando se le encierra se obtiene 
un carbon voluminoso con olor á caramelo; el cloruro platínico 
da, en este caso, un precipitado amarillo. 

El sulfato potásico determinará con el cloruro bárico un pre- 
cipitado blanco de sulfato bárico. 

El cloruro potásico formará un precipitado en copos con el 
nitrato argéntico. 

El acetato sódico, como el potásico, puede estar adulterado 
por el sulfato sódico, el clorwro sódico, sales de plomo, de hierro y 
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de cobre y por la caseina. La presencia de estos dos cuerpos se 
reconoce por diversas reacciones. 

SOSA (Bi-carbonato de).—El bi-carbonato sódico forma ordina- 
riamente pequeñas masas aglomeradas, opacas, que resultan de 
la superposicion de muchos prismas pequeños trasparentes; es 
soluble en agua, pero se modifica por una ebullicion prolon- | 
gada. 

Puede contener sulfato sódico, que seindica por el nitrato bá- 
rico; cloruro sódico que se descubre por el nitrato argéntico y 
corbonato neutro, que le comunica la propiedad de precipitar en 
frio las sales de magnesia. 

SOSA (Borato de).—El borato sódico, borax, es incoloro é ino- 
doro; cristaliza en prismas exagonales, aplastados, terminados 
por un apuntamiento tiedro; se efloresce ligeramente al aire y se 
disuelve en agua. Pierde al calor su agua de cristalizacion (0,471) 
y entra en fusion ignea à + 300°. 

El borax de la India, conocido con el nombre de Zinckal, es 
muy impuro, está cubierto por una capa jabonosa gris amari- 
llenta y mezclado con sulfato y cloruro sódicos. Se le purifica 
lavándole con agua de sosa y volviéndole á cristalizar. La ma- 
yor parte del borax que corre actualmente en el comercio se pre- 
para con el ácido bórico de Toscana y el carbonato sódico. Este 
borato no es jabonoso como el Tinckal. 

Se le encuentra algunas veces mezclado con alumbre que le 
da sabor astringente, estiptico y un poco ácido; se demuestra su 
presencia por el cloruro bárico que produce un precipitado de 
sulfato bárico 6 por el amoniaco que determina un precipitado 
gelatinoso. 

El borax mezclado con el sulfato sódico tiene sabor amargo 
y salado; precipita en blanco por el cloruro bárico, pero no por 
el amoniaco. 

El cloruro sódico le comunica sabor salado y se reconocerá 
por el precipitado blanco en copos que produce con el nitrato ar- 
géntico. 

Se ha demostrado alguna vez en el borax la presencia de 
0,20 de fosfato sódico; esta sal es fácil de descubrir teniendo el 
borax algun tiempo en la estufa, pues el fosfato se efloresce; por 
lo demás ensayando el borax con el nitrato argéntico se demos- 
trará de una manera evidente la presencia del fosfato. 

SOSA (Carbonato neutro de).—!il carbonato sódico neutro ó sal 
de sosa, se presenta en cristales octaédricos, de base romboidal, 
truncados en el vértice; se efloresce al aire, perdiendo 0,75 de 
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su agua de cristalizacion. Es soluble en agua y su sabor es acre 
y urinoso. 

Puede contener sulyato sódico y sal marina, en este caso pre- 
Cipita por el nitrato argéntico y el cloruro bárico. 

El Journal de pharmacie d'Anvers, 1870, p. 309, ha dado à 
conocer la mezcla del sulfato sódico con el carbonato neutro, 
mezcla que no es aparente á primera vista á pesar de que las dos 
sales difieren esencialmente por su cristalizacion y sus propieda- 
des químicas. 


CHEVALLIER. Sur la falsification du carbonate de soude par le sulfate de 
cette base (Journ. chim. méd.: Journ. pharm. et chim., 3.* série, t. XVIII, 
p. 124). 


SOSA (Fosfato de). —El fosfato sódico es incoloro, inodoro, cris- 
talizado en prismas romboidales terminados por un apuntamien- 
to de cuatro caras; se efloresce al aire; es insoluble en el alcohol, 
se disuelve en agua y tiene sabor débil. 

Puede contener, por defectos en la preparacion: 1.”, sulfato 
sódico, que se reconocerá por las sales báricas, porque se obtiene 
un precipitado de sulfato bárico, insoluble cuando nítrico, mien- 
tras que el fosfato es soluble en un exceso de ácido; 2.°, carbona- 
to sódico, que hace efervescencia con los ácidos y da con las sales 
báricas un precipitado soluble en el ácido nítrico, pero al mis- 
mo tiempo se notará efervescencia. 

SOSA (Hidrato de). —El idrato sódico es blanco y tiene sabor 
urinoso pronunciado; expuesto al aire, se liquida primero y des- 
pues se efloresce, convirtiéndose en un polvo blanco que es car- 
bonato sódico. 

Es enteramente soluble en agua y su disolucion, acidulada con 
ácido nítrico puro, no precipita con el nitrato argéntico ni con 
el cloruro bárico ni el oxalato amónico 

Sus adulteraciones son las mismas que las del hidrato potási- 
co (Véase POTASA). 

SOSA (Sulfovinato de) —El sulfovinato sódico del comercio con- 
tiene siempre cantidades variables de sulfatos. Además está 
sujeto à alterarse si no se ha desecado bien (Bussy, Journ. 
pharm. et chim., 1873, 4." série, t. XVII, p. 312). 

«El sulfovinato sódico contiene, si no se ha preparado con 
cuidado, algo de sulfovinato bárico, pero se descubre tratándole 
con ácido sulfúrico, que formará, inmediatamente, un precipi- 
tado blanco.» (G. Pamo). 

SOSAS. — Las sosas del comercio, carbonato de sosa bruto, pro- 
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ducen en su mayor parte de la incineracion de las plantas que 
crecen en las costas 6 en las márgenes de lagos salados. Se dis- 
tinguen las sosas producidas por los varechs 6 algas de las su- 
ministradas por las plantas del litoral, porque su composicion es 
muy diferente; las primeras son ricas en cloruros mientras que 
en las segundas domina el carbonato sódico. 

El comercio distingue muchas sosas: 

Sosa de Alicante, en masas secas, pesadas, de color gris ceni- 
ciento con cavidades y puntos brillantes, ojo de perdiz. 

Sosa de Cartagena, en masas voluminosas, pesadas, grises y 
con puntos blancos en el interior, algunas veces con partes ne- 
gras ó verdosas, lo que es un defecto. 

Sosade Tenerife, en masas irregulares, llenas de asperidades, 
de color gris muy oscuro con algunos pedazos blancos ó ama- 
rillo-verdosos. 

Sosa de varechs, en pedazos pesados irregulares, ásperos, con 
muchos agujeros llenos de una materia blanca de apariencia 
cérea. 

Sosa artificial, en pedazos mas ó menos voluminosos, ásperos, 
pesados, compactos y llenos de agujeros violáceos que contienen 
restos de carbon. 

Estas diversas especies de sosas no son igualmente ricas en 
älcali y es necesario titularlas (véase Porasas). La tabla siguien- 
te indica su valor: 


Sosa. de. Alicante in AA 55° 4 60° 
— ,,Cartafend.… : . ue rad ae 
— Tenerife... .. Me 28° 32° 
PART quemada. . . .. qn : à 
varechs $ danada.. Hé. Au 

i areia, a a 48° 34°(1). 


SUBNITRATO DE BISMUTO. — Véase Bismuro (Subnitrato de). 

SUCINO 6 SUCCINO. —Véase AMBAR AMARILLO. 

SUERO. —El suero de la leche que se prepara en las oficinas de 
farmacia coagulando la leche por medio de una disolucion di- 
luida de ácido tartárico 6 con ácido acético, vinagre 6 con el 


(1) No debe olvidarse al practicar un ensayo alcalimétrico con las sosas, que entre las 
diferentes sales que contienen en su composicion, se encuentran algunas que, como el 
sulfato, cloruro, silicato, sulfito, hiposulfito y sulfuro sódicos pueden conducir á error, 
por lo que se deben ensayar antes para ver si contienen estos cuerpos, especialmente los 
tres últimos, Véase lo que con este motivo dejamos expuesto en la nota del artículo Po- 
TASAS, (N. del T) 
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cuajo y clarificado con clara de huevo, es un líquido amarillo 
verdoso 6 ambarino, de sabor butiroso, dulce y azucarado, de 
olor algo desagradable y de 1028 de densidad media; la infusion 
de agallas le enturbia y le precipita. 

Si está preparado con vinagre, su sabor es un poco desagra- 
dable, lo que es debido á las materias fijas y sustancias olorosas 
que siempre contiene aquel líquido. | 

El suero puede contener cobre procedente de las vasijas en 
que se le ha preparado 6 conservado; pero el cianuro ferroso- 
potásico que produce un precipitado de color de castaña, descu- 
bre la adulteracion. 

Se obtiene el suero artificialmente con azúcar de leche y algu- 
nas sales (cloruro sódico, alumbre y nitro), un poco de vinagre y 
Jarabe de ramno catártico. Este líquido no se enturbia ni preci- 
pita por la infusion de agallas, y el residuo de la evaporacion 
desprende vapores ácidos y de olor å caramelo (CHEVALLIER). 

SULFATO CÁLCICO.—Véase Car (Sulfato de). 

SULFATO CÚPRICO.—Véase Cobre (Sulfato de). 

SULFATO FERROSO.—Véase Hierro (Sulfato de). 

SULFATO MAGNÉSICO.—Véase MaGNEsIA (Sulfato de). 

SULFATO MÓRFICO.—Véase MORFINA (Sulfato de). 

SULFATO POTÁSICO.—Véase Porasa (Sulfato de). 

SULFATO QUINICO.—Véase Quinina (Sulfato de). 

SULFATO ZÍNCICO.—Véase Zinc (Sulfato de). 

SULFURO ANTIMÓNICO.—Véase ANTIMONIO (Sulfuro de). 

SULFURO ANTIMÓNICO HIDRATADO.—Véase KÉRMES MINERAL. 

SULFURO MERCÚRICO.—Véase Mercurio (Sulfuro de). 

SULFURO POTÁSICO—Véase Porasa (Sulfuro de). 

SULFURO SÓDICO.—Véase Sosa (Sulfuro de). 

SULFURO SÓDICO CRISTALIZADO.—Véase Sosa (Sulfuro de). 

SULFUROS DE ARSÉNICO.—Véase ARSÉNICO (Sulfuros de). 
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TABACO.—Las hojas de tabaco, Nicotiana tabacum, L. (Sola- 
náceas), son la única parte empleada por las personas que le fu- 
man 6 aspiran por las narices 6 por las que le mascan. 

Presentan las hojas de tabaco algunas particularidades en su 
estructura, por la que se las puede distinguir de las delas demás 
plantas, aun despues de haber sido trabajadas. El único medio 
que puede emplearse para demostrar de una manera evidente la 
falsificacion del tabaco, es el uso del microscopio. La superficie 
superior de una hoja de tabaco examinada al microscopio, apa- 
rece formada por células reunidas por sus paredes onduladas, 
con estomas y pelos numerosos; estos pelos son glandulosos, es 
decir, están terminados por una parte mas gruesa y redondeada 
que se reconoce aun en la hoja seca; son de longitud variable y 
algunas veces tabicados. La cara inferior se distingue solamente 
de la superior porque presenta mayor número de estomas y me- 
nos cantidad de pelos. Los nervios son salientes por un lado y 
asurcados por el opuesto, carácter que se encuentra en muy po- 
cas plantas, pero que se observa tambien en el estramonio y en el 
beleño. Presentan estos nervios, en su parte externa, una Capa 
de células análogas á las del parénquima; en el centro, las sec- 
ciones de células alargadas, fibras leñosas y vasos punteados. 
En el corte trasversal de la costilla 6 nervio medio se puede ob- 
servar algunas veces la presencia de células, inmediatamente 
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fuera del centro, y de algunós granos de fécula pequeños, pero 
bien formados (figura 194). 

El tabaco reducido á polvo presenta todos estos elementos 
separados y mas 6 menos alterados; se distinguen en él algunas 
fibras leñosas, que tienen mas bien el aspecto de células alarga- 
das, pero cortas, de paredes extriadas y truncadas en las extre- 
midades (figura 195). (HAssALL.) 





Figura 191.—Corle trasversal del nervio medio de una hoja de tabaco. 
Aumento, 40 diámetros (Hassall). 


El tabaco es objeto de falsificaciones en extremo numerosas, 
habiéndosele encontrado mezclado con Lojas de ruibarbo, de 
achicoria y de patata; con varechs, musgos, raices de achicoria, 
materias azucaradas, como melaza, miel, azúcar, zumo de rega- 
liz, residuos de caña y remolacha; sales, como el nitro, la sal 
amoniaco, sal comun, nitrato amónico, potasa, sosa, cal, sulfato 
de sosa y de magnesia, ocre amarillo, tierra de sombra, sulfato 
de hierro, etc.; pero las sofisticaciones mas frecuentes tienen por 
base el agua, la melaza ó el azúcar y las sales de diversa natu- 
raleza (HASSALL). 

Se conciben perfectamente estas adulteraciones en los paises 
en que el comercio del tabaco es libre, pero no sucede lo mismo 
en España, en donde el Estado es el encargado de la manufac- 
tura y venta del tabaco, 4 no ser que se examine el tabaco lla- 
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mado de contrabando, que suele ser mas malo aun de lo que ge- 
neralmente se cree. : i 

El tabaco de fumar es el que presenta menos adulteraciones; 
suele estar por lo general mas /úmedo de lo regular, ya por la 
adicion directa de cierta porcion de agua, ya porque se le con- 
serve en sitios húmedos. Se aumenta de esta manera su peso, pero 
la adulteracion se reconoce fácilmente colocando en la estufa 
un peso determinado del tabaco y comparando la pesada des- 
pues de la desecacion. 





Figura 195.—Tabaco de fumar puro.—A umento, 40 diámetros (Hassall). 


El tabaco en forma de cigarros no suele estar sofisticado; 
pero, sin embargo, se ha demostrado algunas veces su adultera- 
cion: así es que se han encontrado cigarros formados por una 
hoja de papel de color oscuro que contenian heno ú otra sustan- 
cia vegetal cualquiera en su interior. Otras veces la sustancia 
extraña se envuelve en una hoja de tabaco. La falsificacion mas 
frecuente de los cigarros consiste en humedecer las hojas con 
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que se les fabrica, en diversos Ziquidos azucarados y salimos, con 
objeto de aumentar su peso (HAssALL). 

Las falsificaciones de los cigarros se pueden reconocer fácil- 
mente por el exámen microscópico de un corte trasversal delga- 
do del cigarro, observando si su interior contiene los elementos 
de las hojas de tabaco. Por otra parte, el uso de los reactivos 
químicos demostrará la presencia del azúcar y de lassales extra- 
ñas (HASSALL). 

Se ha supuesto por algunos que cierta clase de cigarros con- 
tienen opio, pero Hassall niega esta opinion, diciendo no haber 
encontrado este narcótico en ninguna de las muchas clases de 
cigarros que él ha analizado. 

El rapé se adultera con mucha frecuencia con sustancias ex- 
trañas, como sal marina, silice pulverizada, ocre, minio, cromato 
plúmbico, polvo de hojas de diversas plantas, marco de café, etc. 

La sal marina existe por lo general en la proporcion de 0,10 
à 0,128, pero en las cenizas del tabaco puro no debe admitirse 
mas de 0,01. 

La cantidad de los ocres llega algunas veces hasta 0,04 y 0,05 
sirviendo para aumentar el peso y dar buen color al rapé. 

El cromato plúmbico ha sido encontrado muchas veces en la 
proporcion de 0,04. Se le reconoce tomando el resíduo del trata- 
miento de las cenizas con agua y calcinándole con salitre y bi- 
sulfato potásico; se trata con agua, se filtra y evapora y se trata 
con ácido clorhídrico y cuando el líquido hierve, con alcohol; el 
líquido toma color verde y se puede precipitar el óxido de cromo 
por el amoniaco. El plomo se encontrará en el primer resíduo 
por las reacciones ordinarias. 

La silice se añade à veces en cantidades (0,084) que no dejan 
lugar á duda sobre la intencion fraudulenta. El exámen micros- 
cópico presenta generalmente esta silice bajo la forma de parti- 
culas brillantes, que tienen todo el aspecto del vidrio reducido á 
polvo. Las cenizas del rapé, por otra parte, dejan un resíduo si- 
líceo que, despues del tratamiento con los ácidos, se parece mu- 
cho, por su aspecto gelatinoso, á la sílice procedente de un sili- 
cato, como el vidrio (HassALL). 

Cameron, de Dublin, ha encontrado en los rapés de 0,104 
0,50 de sales alcalinas y, por otra parte, ha demostrado que se 
mezclan tambien con la materia pulverulenta que cae al tiempo 
de fabricar los cigarros, que está constituida por sílice, alúmina 
y óxido de hierro (Medic. Press and Circular, 6 Agosto, 1870). 

Se ha encontrado alguna vez el rapé mezclado con minio en 
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la proporcion de 0,16 à 0,20, habiéndose demostrado que el taba- 
co llamado macuba, causó la muerte de un célebre botánico holan- 
dés. Si se pone en agua un tabaco así adulterado, se precipita 
en seguida todo el óxido de plomo. Se reconocerá mejor la fal- 
sificacion calcinando el tabaco, tratando las cenizas por el ácido 
nitrico débil y ensayando el líquido por los reactivos del plomo. 

Es sabido que el tabaco absorbe en poco tiempo el plomo y el 
estaño, y por consiguiente contiene sales fóxicas si se encuentra 
en contacto de estos metales. Este hecho, demostrado en 1831 por 
Chevallier, ha sido despues confirmado por Otto, Lintner y Buch- 
ner. Chevallier reconoció la presencia de las sales de plomo ago- 
tando el tabaco con agua destilada y ensayando el líquido con el 
ioduro potásico y el cromato potásico que producen precipitados 
amarillos con los compuestos salinos de plomo. Se puede tambien 
incinerar el tabaco y tratar el residuo con los reactivos despues 
de disuelto su ácido nítrico. 

El tabaco que se masca se presenta á veces mas oscuro y mas 
brillante porque se le ha hervido en un cocimiento concentrado 
de tabaco de fumar adicionado con sulfato de hierro y sulfato de 
cobre. 

Bucuer. Sur la presence du plomb dans le tabac (Neu. Rep. der Pharm., 
tomo VIII, p. 478; Journ. pharm. et chim., 3.* série, 1859, t. XXXVI, pá- 
gina 881). —CHEVALLIER. De la presence de divers sels de plomb dans le 
tabac (Journ. chim. médic , 1.? série, 1831, t. VIT, p. 242., Ann d'hyg.et de 
méd. lég., 1831, t. VI, p. 197)/.—CLarKE (Adam). À dissertation on the use 
and abuse of tobacco.—ERICHSEN. Case of poisoning by Snuff containing 
Lead, in Hassall, Food and its adulterations, 1855, p. 595). -- GUNTHER. (R. 
Bierdemann\, De l’empoisonnement saturnin par le tabac á priser, 1858.— 
HassaLL (Art. Hill.) Tobacco and its adulterations, 2.* edic., London, 
1551.— HousrTeix. De l'emploi des feuilles de plomb pour envelopper le 
tabac de qualité supérieure el des inconvenients qui peuvent en résulter 
(Journ. chim. médic., 3.* série, 1852, VIII, p. 117).—Kixc (Dan.). Tobacco 
what it is and what in does, New-York, 1867.—LEUTNER. Présence du 
plomb et de l’etain dans le tabac. (Journ. pharm. et chim., 3.* série, 1859, 
t. XXXV p. 80; Repert. der Pharm. t. VIT, p. 413 .—Mevxer. Tabac conte- 
nant du plomb. (Journ. pharm. et chim., 1857, t. XXXI, p. 229).—Orro. 
Empoisonnement par le labac en poudre contenant du plomb (Journ.pharm. 
et chim., 3. série, 1844, t. V, p. 82).—PrescorTr (H. P.). Tobacco and its 
adulterations, London, 1858.— De quelques cas de paralysiesalurnine resul- 
tant du tabac à poiser contenant du plomb Journ. chim. médic., 4.” série, 
1867, t. III, p. 299).— Poisoning by Snuff contaminated by Lead (Pharm. 
Journ., 4.* série, 1871, t. I, p. 465). 


TAMARINDO.—El tamarindo, fruto del Tamarindus indica, L. 
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(Leguminosas), proporciona su pulpa al comercio que constituye 
una pasta negra rojiza, ácida y mas ó menos mezcladas con fibras 
leñosas. | 

Por lo general esta pulpa ha sido evaporada en vasijas de 
cobre y contiene cierta cantidad de este metal; es fácil asegurar- 
se de esto poniendo la pulpa en contacto con una lámina de 
hierro que se cubre en este caso con una capa de cobre metá- 
lico (1). ; 

TANINO.—El żanino ó ácido tánico es sólido esponjoso, amorfo, 

incoloro 6 de color verde pálido cuando retiene un poco de clo- 
rofila; es inodoro y muy astringente; el aire seco no le altera. 

Puede contener por su alteracion al aire húmedo ácido gállico 
y ácido ellágico. | 

Para dosificar el tanino en los cocimientos de agallas y demás 
sustancias astringentes , se han propuesto muchos procedimien- 
tos. Pedroni (hijo) ha ideado un aparato por el que se puede re- 
conocer el tanino sirviéndose de las sales solubles de antimonio, 
que forman tanatos insolubles y no ejercen accion sobre las ma- 
terias colorantes, gomas, etc. El tannómetro es una bureta de 
0m,50 centímetros cúbicos dividida en 100 grados, de tal manera 
que cada grado corresponde á 0,01 de tanino, cuando se emplea 
el liquido normal obtenido por la disolucion de 08r,402 de emé- 
tico en 1 litro de agua. La disolucion normal precipita exacta- 
mente 2 gramos de tanino. Se toman 2 gramos de la sustancia 
que se quiere ensayar y se la trata con 200 gramos de agua des- 
tilada hirviendo. Se deja enfriar esta infusion y se completa 
hasta 1 litro con agua destilada. Se vierte entonces, poco á poco, 
el liquido de prueba hasta que la adicion de una nueva gota no 
produzca enturbiamiento en la infusion (PEDRONI). 

A. Terreil emplea un tubo de vidrio de 07,020 de diámetro y 
de 130 centímetros cúbicos próximamente de capacidad y gra- 


(1) La pulpa de tamarindo se suele falsificar con la de ciruela mezclada con ácido tar- 
tárico ó ácido sulfúrico. Si contiene ácido tartárico es difícil demostrar el fraude porque, 
como la verdadera pulpa de tamarindo contiene tambien este ácido, los reactivos, único 
medio de que podemos disponer para descubrirle, no nos pueden demostrar la adulteracion, 
pero si se ha comunicado á la pulpa su carácter ácido por la adicion del ácido sulfúrico se 
conocerá su presencia diluyendo la pulpa en agua y tratando el líquido filtrado por una sal 
bárica que producirá un precipitado blanco. 

Tambien se añade á la pulpa de tamarindo, para aumentar su peso, arena, carbon en 
polvo y otras sustancias extrañas que se encontrarán formando un depósito cuando se di- 
luye la pulpa en agua. Comprimida entre los dientes, rechina si tiene arena. 


(N. del T.) 
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duado en centímetros cúbicos; la parte superior de este tubo se 
tapa con un tapon esmerilado, la parte inferior es mas estrecha 
y tiene una llave de cristal, entre esta llave y el 0% de la gra- 
duacion hay un espacio que corresponde á 20 centímetros cúbi- 
cos en el que vierte una disolucion de potasa cáustica que con- 
tiene el tercio de su peso de álcali. Se pulveriza finamente la 
sustancia astringente y se pesan de 08r,100 à 08r,200 de este polvo 
que se envuelven en un papel sin cola; se introduce por aspira- 
cion el líquido alcalino en el tubo hasta el 0 y se cierra entonces 
la llave; hecho esto se introduce el papel que tiene el polvo pe- 
sado en el tubo; se anota la temperatura y la presion y se agita 
el tuvo sosteniéndole por sus extremidades para evitar que el 
aire se caliente. 

El líquido adquiere inmediatamente color amarillo pardo; se 
agita de nuevo muchas veces, se introduce la extremidad alar- 
gada del tubo en agua y se abre la llave con precaucion; hay 
absorcion y se cierra la llave cuando se observa que el líquido 
coloreado desciende por la punta. 

La operacion se termina al cabo de veinticuatro horas. Se in- 
troduce todo el aparato en agua para que adquiera la tempera- 
tura ambiente y se abre la llave dentro del mismo agua para 
determinar la absorcion final; cuando esta es completa se cierra 
la llave y se lee en la escala del tubo la cantidad de oxígeno ab- 
sorbida, teniendo en cuenta la temperatura y la presion; como 
se ha averiguado que 08r,100 de tanino absorben 08r,20 centíme- 
tros cúbicos de oxígeno, es por lo tanto fácil apreciar la riqueza 
en tanino de la materia analizada. 

Cuando la sustancia que se ensaya es liquida 6 está en diso- 
lucion se la pesa'en un pequeño tubo tapado que se introduce en 
el aparato deslizandole por la pared; es preciso en este caso 
anotar con cuidado el volúmen que este pequeño tubo hace ocu- 
par el líquido alcalino sobre cero y tenerlo en cuenta en la obser- 
vacion del oxígeno absorbido (A. TERREIL). 

El tanino se usa, algunas veces, para prevenir el engrasa- 


miento de los vinos de Champagne; en 1847 un negociante ` 


en vinos de Champagne compró con el nombre de tanino blanco 
destilado una disolucion acuosa de alumbre à 0,52 (CHEVALLIER). 


TERREIL (A.).— Nouvel apareil pour doser les tanins contenus dans les 
diverses matières astringentes employées dans la tennerie (Journ. pharm. 
et chim., 4.? série, Junio, 1874, p. 19). 


TAPIOCA.—La tapioca es una fécula producida por el Manihot 
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utilissima, Pohl. (Euforbiácea), y que ha sido desecada en plan- 
chas metálicas calientes. Se presenta en grumos irregulares blan- 
cos 6 algo amarillentos 6 rojizos, muy duros, bastante elásticos 
y formados por la aglomeracion de granos de fécula. El producto 
importado de Rio-Janeiro, que es mucho mas superior que el de 
Bahia, se conoce porque es mas blanco y por el aspecto plateado 
que presenta; su disolucion en agua adquiere un color intenso 
por el iodo. 

Examinada esta fécula al microscopio presentan granos de 
pequeñas dimensiones la mayor parte aislados y pocas veces 
reunidos en grupos de dos, de tres 6 de cuatro (figura 196). Pero 
como en la preparacion de la tapio- 
ca se calienta la fécula húmeda re- 
sulta que los gránulos se hinchan, 
y algunos, al romperse, se aglome- 
ran entre sí (figura 197). 

La tapioca se falsifica con sagú y 
sobre todo con fécula de patatas y 
ella se emplea con bastante frecuen- 
cia para adulterar el arrow-root. Se 
reconoce su falsificacion por el exá- 
men microscópico. 

La tapioca ficticia, hecha con 
fécula de patata, es menos irregular 
redondeada, homogénea, mas blanca, menos opaca y se parte 
mejor entre los dientes; su sabor es soso. Puede contener cobre 
procedente de las planchas en que se ha calentado y se reconoce- 
rá su presencia hirviendo la tapioca en agua, acidulando el lí- 
quido y tratándolo, despues de filtrado con el cianuro ferroso po- 
tásico que producirá un precipitado pardo castaña. 

Payen ha propuesto añadir tres 6 cuatro gotas de ácido sulfú- 
rico á la tapioca despues de haberla hervido durante cinco minu- 
tos con suficiente cantidad de agua para obtener un líquido cla- 
ro. Se agita vivamente y se percibe un olor á cola agria en rela- 
cion con la fécula mezclada. 





Figura 196.—Fécula de Manioc. 


Empoisonnement pur la tapioca falsifié Journ. pharm. et chim., 3.* sé- 
rie, 1843, t. TIL, p. 81). —MaARrcHanD (E.). Mode d'essai du tapioca par 
Piode (Journ. des conn. médic., 4.* série, 1864, t. X, p. 156.; Journ. pharm. 
et chim., 3.2 série, 1864, t. XLV, p. 308). 


TARAXACON.—La raíz de tarazacon, Taraxacum dens leonis, 
L., es lisa exteriormente, pardo-rojizo y contiene ordinariamente 
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un jugo lechoso; cuando presenta hojas en su parte superior son 
lisas y dentadas. Sé la sustituye con la raiz de la Apargra his- 
pida Willd. cuya raiz es arrugada, pálida, coriácea, difícil de 
romper y casi nunca lechosa, y si tiene hojas, estas son vellosas 
(Gris, Pharm. Journ., 1862, t. XIII, p. 104). 





Figura 197.— Granos de fécula de tapioca alterados por el calor durante su preparacion, 
Aumento, 225 diámetros (Hassall). 


En América se sustituye con frecuencia esta raiz por la de 
Achicoria, y Maisch ha dado á conocer que en ciertas localidades 
esta lleva el nombre de ratz de tarazacon cultivado (Amer, Journ, 
Pharm., 1873, p. 86). ' 

TARJETAS DE VISITA.—Las tarjetas llamadas de porcelana 
están casi siempre fabricadas con cerusa; es por lo tanto peligroso 
dejarlas en manos de los niños. 

Se preparan algunas cartulinas para tarjetas de aspecto na- 
carado muy brillante, introduciendo la cartulina en una disolu- 
cion concentrada de acetato plúmbico. Estas tarjetas son tóxicas 
y basta una sola para envenenarse un niño. (WITTSTEIN, Moni- 
teur scientif., Julio, 1868). 

TÁRTARO EMÉTICO.—Véase EMÉTICO. 

TARTRATO POTÁSICO ANTIMÓNICO.—Véase EMÉTICO. 

TÉ ó THÉ.—El fé está formado por las hojas jóvenes desetadas 
del Thea Chinensis, Sims. (Ternstemiáceas); se hace con él un 
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comercio considerable entre China y Europa, y está sujeto á in- 
finitas adulteraciones, de las que, unas son practicadas por los 
chinos y otras por los europeos. 

Las hojas de té varian mucho en su forma y dimension se- 
gun su edad; las muy jóvenes son estrechas, arrugadas y vello- 
sas; Cuando tienen algun tiempo mas, presentan los bordes 
finamente dentados en sierra y apenas se señalan los nervios; 
en las hojas mas grandes los nervios están bien manifiestos, y 
forman una série de asas á lo largo de cada borde ; los dientes 
son grandes, profundos y separados. 

Las células epidérmicas varian de dimension segun la edad; 
en las hojas medianamente desarrolladas, estas células son pe- 
queñas y algo angulares; en las completamente desarrolladas, 
son mas grandes y de paredes mas distintas. Los estomas que 
se observan, sobre todo en la cara interna de la hoja, son peque- 
ños y están constituidos por dos células reniformes que presen- 
tan entre sí una abertura bien visible. Las células epidérmicas 
que se observan alrededor de los estomas, son muy alargadas y 
curvas como las de aquellos (figura 198). Los pelos que tiene la 





Figura 193.—Cara inferior de una hoja de té, presentando las células, los estomas y la 
parte inferior de un pelo. 


Aumento, 350 diámetros. (Hassall.) 


hoja en su cara inferior son cortos, puntiagudos é indivisos, 
pero generalmente están rotos; muy abundantes, en las hojas 
jóvenes son raros, en las hojas contiguas, en las que suelen fal- 
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tar á veces completamente. Las células del parénquima no pre- 
sentan nada de particular. (Figura 199.) 





Figura 199.—Hoja de te. 


A, célula de la cara superior; B, células y estomas de la cara inferior; C, células de 
parénquima llenas de clorofila, 


Para dar el aroma al té los chinos le mezclan , durante algun 
tiempo, con las flores del CAloranthus inconspicuus, del Olea 
fragans, del Gardenia florida, del Jasminus Sambac y de otras. 

Los chinos mezclan las hojas del té, sobre todo las del té 
verde, con las de diversas plantas, entre las que se han recono- 
cido las de la Camelia Sasanqua, las de un Prunus, las «del 
Chloranthus inconspicuus, etc. 

Segun Medhurst se cultivan sauces en algunos puntos de 
China para recolectar sus hojas en Abril y Mayo con objeto de 
mezclarlas con el té. Estas hojas se someten á una ligera fermen- 
tacion y despues se tratan como las hojas del té; se mezclan con 
este en proporcion de 0,10 4 0,20. Esta mezcla se hizo por prime- 
ra vez en Shangtlaï hará unos diez años, y cada año adquiere 
mayor desarrollo. Se practica libremente y con millares de kiló- 
gramos de hojas. Es preciso advertir, sin embargo, que en las 
provincias en que se cultiva el té el gobierno chino vigila escru- 
pulosamente su recoleccion impidiendo sus adulteraciones, que 
se hacen solamente en las costas, despues de haber sufrido la 
visita de los inspectores imperiales, especialmente en los produc- 
tos que se destinan à Europa. 
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Los chinos fabrican tambien para la exportacion lo que los 
ingleses llaman Zie tea (té falso), que está compuesto principal- 
mente por restos del té verdadero, hojas extrañas y arena, aglo- 
merado todo en pequeñas masas por medio de fécula 6 de goma. 
Estas masas teñidas ó coloradas se asemejan al té pólvora de ca- 
ñon verde ó negro. El té falso se usa mucho entre los chinos, que 
mezclan con las diversas suertes de pólvora de cañon. 

Otra manera de adulterar el té consiste en colorar artificial- 
mente las hojas del té. Emplean los chinos con este objeto, el 
grafito, el azul de Prusia, el añil, la cércuma, la arcilla, etc., 
segun la suerte de té que quieran preparar. Estas adulteraciones 
se practican casi exclusivamente con el té verde y la mayor par- 
te de las variedades de esta especie están coloreadas artificial- 
mente: producen los diversos tonos de verde 6 de azul mezclando 
en diferentes proporciones el azul de Prusia, la cúrcuma y el 
Kaolin; se arrollan las hojas cuya superficie se ha humedecido 
de antemano entre estos polvos hasta que adquieran un aspecto 
como de barniz. Tambien se da color á las hojas de té con el añil 
y el yeso, y se ha dicho que se mezcla el té verde hasta con los 
excrementos de los gusanos de seda. 

La costumbre que los chinos tienen de colorar artificialmente 
el té verde está tan generalizada que Warringthon, que todo el 
té verde importado á Europa está adulterado (faced) de esta ma- 
nera, y que, en estos últimos años, se ha emitido en Inglaterra 
la idea de que todos los tés verdes deberian ser considerados como 
falsificados. 

Estas sofisticaciones se practican principalmente en Canton, 
que es el gran depósito de tés, y en Ho-nan, y son mayores cuan- 
do mas considerables son las necesidades de la exportacion. Por 
lo demás los chinos preparan los tés destinados al comercio á la 
vista y paciencia de todo el mundo, pero tienen buen cuidado 
de que sean los extranjeros los que consuman estas adultera- 
ciones. 

Tambien en Europa los falsificadores han ideado el medio de 
adulterar el té, para lo que le mezclan con las hojas del ciruelo, 
del sauce, del platano, de la encina, del olmo, del chopo, de la 
haya, etc., mas ó menos enteras. En Inglaterra se ha empleado el 
zumaque. Tambien se tiñe el té en Europa, y las materias co- 
lorantes que se emplean son mas peligrosas que las que usan los 
chinos, pues se sirven del catect, del cromato plúmbico, del sul- 
Jato ferroso, de la esteatita, de los carbonatos de cal, de magne- 
- sia de sosa, arseniato cúprico, azul de Prusia, añil, etc. En una 
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palabra, el comercio inglés no presenta menos falsifícadores que 
el de la China (HassaLL). i 

Con frecuencia se encuentra en el comercio el té rehecho con 
las hojas que ya han servido, á las que se las da el color, la as- 
tringencia y el lustre por medio del sulfato ferroso, del catecú y 
de la goma. Se venden estas hojas, ya como té negro ya como té 
verde, segun la coloracion que se les haya dado; se reconocen 
estos tés por el análisis, pues se demuestra de este modo que son 
poco ricos en tanino, mientras que contienen, por el contrario, 
una proporcion exagerada de leñoso y de goma. Los tés rehechos 
sirven principalmente para adulterar los tés buenos, aumentando 
de esta manera la cantidad de las suertes superiores. 

Chevallier ha examinado un té averiado pór el agua del mar, 
al que se le habrá dado un hermoso color verde con el cromato 
plúmbico, el añil y el talco. 

Es muy general, sobre todo desde hace algun tiempo, encon - 
trar en el té arcilla ferruginosa cuya presencia se atribuye á 
fraude; pero los comerciantes pretenden que es arena titanifera, 
muy abundante en China y mezclada accidentalmente á las hojas 
durante las diferentes manipulaciones que sufren: esta cuestion 
está en controversia en la actualidad y la aplicacion rigurosa de | 
la ley sobre las falsificaciones en Inglaterra, dará, por lo menos, 
por resultado aumentar nuestros conocimientos sobre las sustan- 
cias alimenticias al mismo tiempo que ponga un obstáculo á las 
prácticas de los falsificadores, perjudiciales, con tanta frecuencia, 
para la salud pública. Ya en 1837 Sowecbeg indicó esta falsifica- 
cion del té. 0 

Para reconocer las falsificaciones del té se ha procurado de- « 
mostrar la presencia de las materias colorantes. Para asegurarse 
de que el té está coloreado artificialmente es preciso examinar 
con una lente si las hojas están recubiertas por una porcion de 
materia; en este caso son opacas, y las partículas de estas mate- ` 
rias reflejan la luz cada una con la coloracion que le es propia. 
Se puede tambien raspar ligeramente la superficie de las hojas y 
ver si este polvo está formado por partículas opacas. Otro proce- 
dimiento consiste en colocar cinco 6 seis hojas en un vidrio de 
reloj con algunas gotas de agua, y cuando están bien impregna- 
das se las comprime con los dedos; las materias empleadas como 
colorantes se encuentran, si existen, en su mayor parte, en el 
agua. Si se opera con mayor cantidad de hojas se obtendrá en el 
agua un sedimento en el que se reconocerán los diversos elemen- 
tos. La mayor parte de las sustancias que se han empleado para : 
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dar color al té, se encuentran en los resíduos de este (HASSALL). 

Despues de haber demostrado la presencia de estas materias se 
determina su naturaleza. 

El azul de Prusia se reconocerá en el campo del microscopio 
por la forma angulosa de sus fragmentos y sobre todo por su co- 
lor azul, brillante y trasparente; la accion de la disolucion de 
potasa, que cambia su color en rojo pardo sucio, dará un carácter 
mas seguro; el color azul reaparecerá por el ácido sulfúrico di- 
luido. Este procedimiento, que permite reconocer pequeñas can- 
tidades de azul de Prusia, puede reemplazarse por este otro. Se 
toma una onza de té y se agita por algunos minutos en agua ca- 
liente; se decanta el líquido y se deja en reposo para que se de- 
positen lentamente las materias colorantes; se separa este depó- 
sito y se deseca; el azul de Prusia se reconoce porque es insoluble 
en agua, en alcohol y en los ácidos diluidos; el ácido sulfúrico 
forma con él una masa pastosa blanca que adquiere el color azul 
por la adicion de agua: el ácido nítrico le descompone, el clor- 
hídrico concentrado se apodera de una parte del hierro que con- 
tiene y no es descolorado por el cloro: los álcalis se trasforman 
en ferrocianato soluble, produciendo al mismo tiempo un preci- 
pitado de óxido de hierro. 

Se reconoce el añil al microscopio por la irregularidad de sus 
fragmentos, su textura granosa, su coloracion azulada verdosa 
y sobre todo porque su disolucion en la potasa no cambia de co- 
lor á la temperatura ordinaria. Por otra parte el añil es insoluble 
en el agua, en los ácidos diluidos, en alcohol y en el éter. Mez- 
clado con la disolucion de potasa y sometido á la destilacion, cam- 
bia de color y se forma un líquido pardo amarillento; tratado por 
el cloruro cálcico, toma el liquido un bello color azul violeta; e] 
ácido sulfúrico le disuelve y la disolucion resulta azul, el cloro 
le descolora; calentado en un tubo, desprende vapores violá- 
ceos. 

La presencia de la cércuma se indica de una manera precisa 
por elexámen microscópico solamente, pues de este modo se pue- 
den observar fácilmente sus células amarillas grandes y llenas 
de fécula (Véase Cúrcuma). La accion de los álcalis la comunica 
color pardo, el iodo la da color pardo tambien al actuar sobre la 
fécula; estos dos caractéres distinguen la cúrcuma de otras mate- 
rias colorantes amarillas que no contienen fécula. 

La plombagina se demuestra por su aspecto negro, lustroso y 
metálico; al microscopio se presentará bajo la forma de numero- 
sas partículas negras; si el ensayo se practica sobre suficiente 
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cantidad de té, el líquido tomará color negruzco y formará por el 
reposo un depósito negro, brillante y fácil de determinar. 

El kaolin se encontrará en el residuo de la incineracion que 
destruye la cúrcuma y el azul-de Prusia y deja un residuo blanco. 
que se tratará en el ácido clorhídrico diluido para disolver la. 
alúmina y el óxido férrico y dejar la sílice intacta. El óxido de 
hierro y la alúmina se precipitarán por el amoniaco. 

El sulfato cálcico que se encuentra principalmente en los tés. 
de Assan será tambien fácil de reconocer por sus reacciones 
propias. 

El carbonato cálcico y el de magnesia se descubrirán por su 
efervescencia en los ácidos y sus reactivos especiales, actuando. 
sobre las cenizas del té. 

La esteatita se encontrará tambien en el resíduo de la incine- 
racion y por la accion del ácido clorhídrico que disolverá la mag- 
nesia y dejará un depósito de ácido silícico (HASSALL). 

El doctor Normandy ha demostrado en el té negro la presen- 
cia del extracto de Campeche pulverizado. Esta falsificacion se 
descubre inmediatamente humedeciendo un poco del té sospe- 
choso con agua, y frotándolo entre una hoja de papel este adqui- 
virá una coloracion negra azulada. Por otra parte, poniendo un 
poco de té en agua fria, esta se colorará rápidamente en púrpura 
azul ó rosa y la coloracion pasará al rojo por la adicion de algu- 
nas gotas de ácido sulfúrico; si el té negro es puro el agua ad- 
quirirá color pardo dorado y no se trasformará en rojo por el áci- 
do sulfúrico. (Commercial handbook of Chemical Analysis). 

Las hojas de té ya empleadas y vueltas á secar se utilizan 
para preparar un té negro y un té verde. La primera de estas fal- 
sificaciones es mas fácil de descubrir que la segunda. Se recono- 
cen estas hojas porque no están arrolladas Con tanta regularidad 
como las que no han servido aun: las superficies de las hojas 
están aglutinadas y presentan, por consiguiente, partes aplas- 
tadas y tienen aspecto lustroso debido á la goma que con ellas se 
ha mezclado. Se puede reconocer tambien por medio del análisis 
que la proporcion de tanino es menor mientras que las de leñoso 
y de gomason mayores. En efecto, en lugar de 0,30 a 0,40 solo se 
encuentran 0,007 á 0,0072 de tanino, y en lugar de presentar de 
0,468 á 0,448 de leñoso se encuentra de 0,728 á 0,928 y la pro- 
porcion de goma será de 0,116 á 0,205 en lugar de 0,059 à 0,063. 
Pero es preciso estar prevenido al hacer el análisis porque con 
frecuencia se añade al té, que ya ha servido, catecú y sulfato de ` 
hierro para disimular de este modo la falta de tanino (HassaLL). 
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Se reconoce el catecú, cuando al mismo tiempo se encuentra 
el tanino y la goma en gran cantidad porque aquel no se emplea 
sino asociado á la goma; sin embargo, debe sospecharse su pre- 
sencia cuando, aunque no se encuentre goma, el tanino se halle 
en gran exceso. Por lo demás el catecú comunica al té cierta 
astringencia que no posee el té natural. 

El sulfato ferroso que se añade tambien al té, para que su in- 
fusion tenga-un color bastante oscuro, da á esta cierto tono ne- 
gruzco que hace sospechar su existencia, que será confirmada por 
el tratamiento con la tintura ó infusion de agallas. 

La falsificacion del té verde con las hojas ya empleadas y re- - 
desecadas, mas difícil de reconocer que la del té negro, se descu- 
brirá por la irregularidad de las hojas y sobre todo por la deter- 
minacion de la proporcion del tanino y del leñoso (HAssALL). 

El lie tea se reconocerá por la irregularidad de sus masas y 
por su peso mas considerable á consecuencia de la adicion de 
arena. Echado en agua caliente no se disgregará en seguida, ni 
se extenderán las hojas ó partes de hojas, sino que caerá al fondo, 
y cuando se disgrega no se ven hojas sino un resíduo pesado y 
como térreo que rechinan entre los dientes. La incineracion pue- 
de dar buenos resultados en el ensayo de este té, pues Warington 
ha encontrado en los tés puros de 0,05 á 0,065 de cenizas, mien- 
tras que el Zie tea le ha dado de 0,375 á 0,455 aislado y de 0,110 
à 0,225 cuando está mezclado con té puro legal (HASSALL). 

Alfredo H. Allen, que es uno de los que mas se han ocupado 
de los ensayos de los tés con objeto de investigar sus falsifica- 
ciones, ha demostrado que los tres elementos principales que de- 
ben reconocerse son el tanino, la goma y el leñoso. Para asegu- 
rarse de que la cantidad de tanino contenida en el té propone 
tomar 20 granos (1er,2) de té y hervirles durante media hora en 
un matraz con 3 6 4 onzas (90 6 120 gramos) de agua destilada. 
Se separan las hojas de la infusion y se las somete á una nueva 
ebullicion con un poco de agua caliente y se añade en seguida 
al primer líquido; despues de frio se añade agua hasta formar 
una. cantidad determinada. Una décima parte de líquido, que 
corresponde á 2 granos de té se mezcla con una cantidad igual 
de agua y sobre la mezcla se vierte poco á poco una disolucion 
titulada de gelatina, teniendo cuidado de agitar hasta que se 
supone que no se forma precipitado. Llegado este caso se filtra 
un poco de la solucion en un tubo y se ensaya si la gelatina pre- 
cipita todavía. Si el líquido permanece claro, se asegura por una 
disolucion de tanino, que no se habia traspasado el punto de sa- 
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turacion por la gelatina. Cuando la operacion ha terminado se 
anota la cantidad de la disolucion de gelatina empleada y se re- 
pite la operacion, como prueba, en la mitad de la disolucion del 
té, que corresponde à 10 granos de hojas. El error no llega 4 me- 
dio por 100. La disolucion de gelatina se prepara disolviendo 
40 granos de gelatina pura en 16 onzas de agua destilada que 
tenga en disolucion 15 granos de alumbre pulverizado. Solo se 
conserva algunos dias. La cantidad media de tanino contenida « 
en el té negro puro es de 0,125 y en el té verde de 0,19, cifras 
que se aproximan á las encontradas por Mudler en sus análisis. 

Para conocer la proporcion de leñoso que está siempre mez- 
clado en mayor ó menor proporcion con materias colorantes y 
albuminóideas, aconseja Allen tratar un peso determinado de té 
con agua hirviendo hasta que resulte incolora y de este modo ha 
encontrado que su cantidad es de 0,505 á 0,512 en los tés verdes 
y de 0,587 á 0,608 en los tés negros. 

La goma se reconoce de la manera siguiente, se evapora hasta 
consistencia de jarabe la disolucion del té, privada de su parte 
insoluble, se trata con alcohol y el precipitado que se forma se 
lava bien con alcohol, se deseca y se pesa. 

Un té negro superior examinado en su estado natural y des- 
pues de haber sido tratado con agua caliente, ha dado los resul- 
tados siguientes. 


TÉ PURO. TÉ AGOTADO. 








AQUÍ. A RARE 9,2 11,1 
Materias insolubles.......... 58,7 87,5 
Coma e HARIAS A 10,5 3,8 
Tanimagan ROMANS 15,2 3,3 


Como se ve, en el té agotado la materia insoluble se encuen- 
tra aumentada, próximamente en la proporcion de 0,30 mientras 
que la de tanino se halla muy disminuida. Pero como los tés re- 
hechos con las hojas que ya han servido están siempre impreg- 
nados de goma, resulta que, en su exámen, se encuentran al 
mismo tiempo en exceso la goma y el tanino. 


ALLEN (A. H.). On (he examination of Tea for the detection of adultera- 
tion (Pharm. Journ., Octubre, 1873, p. 331).—BaLL. Account of the culti- 
vation and manufacture of Tea in China.—Davis. Sophistication du thé 
(Journ. pharm. et chim., 3.* série, 1853, t. XXIV, p. 228). —ForTUNE (Ro- 
bert).—Melhode chinoise deparfumer le thé (Répert. de pharm., 1856, 
t. VII, p. 117). —GuIBOURT. Sur la coloration des thés (Journ. chim. mé- 
dic., 2.2 série, 1844, t. X, p. 450\.—LerurBy (Dr.). Sporious Tea (Méd. 
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Press. and Oire., Noviembre, 1871, p. 465). —MeDHursT (Colonel). Re- 
port on Tea (Parlem. Papers., 1871).—SimmonDs \P.-L.). False Teas (Jour. 
nal Appl. Science, Enero, 1870).—Chinese and other physic. Teas (The 
Chemist and Druggits, 15 Noviembre, 1873, p. 384). —SouseiraN (J.-L. 
y DABRY DE THIERSANT. Materia médicale des Chinois, 1873, p. 231).— 
Observations on the Teas of commerce (Proceed of the Chem. Soc., Julio, 
1851.—WIGNER |G.-W.). The ash and extrait of Teas (Pharm. Journ., 3.2 
série, 1874, núm. 203, p. 909). 


TÉ DE ESPAÑA ó TÉ DE MÉJICO.—El té de Méjico 6 ambrosi- 
na, Chenopodium ambrosoides, L. (Quenopodiáceas) se mezcla al- 
gunas veces con el Chenopodium Botryx, L. Pero sus hojas son 
sentadas, lanceoladas, dentadas, lampiñas y de color verde ama- 
rillento cuando están secas, mientras que las del Botryx son 
alargadas, profundamente cortadas y con pelos cortos; por otra 
parte su sabor, que recuerda el de los cominos, es mucho mas 
suave. 

TEJIDOS 6 TELAS.—Las telas, cuyo principal uso es servir para 
la confeccion de nuestras ropas, están formadas por fibras proce- 
dentes del reino vegetal (cáñamo, lino, algodon, etc.), y del rei- 
no animal (lana y seda). 

Con frecuencia estas diversas materias se encuentran mez- 
cladas formando unas la ¿rama y otras el urdido de las telas, y 
la mezcla existe á veces sin que el comprador la sospeche, de tal 
suerte, que se le vende por telas de hilo puro, por ejemplo, teji- 
dos en los que el algodon está en gran proporcion. El fraude se 
ejerce en gran escala en el comercio de los tegidos; pero feliz- 
mente la ciencia posee el medio de descubrir estas falsificacio- 
nes, habiéndose publicado diferentes procedimientos para reco- 
nocer la naturaleza exacta de las fibras que constituyen los teji- 
dos (Véase LANA y SEDA). 

Se pueden distinguir los hilos animales de los vegetales es- 
tén ó no tejidos calentándoles en un tubo de ensayo al calor de 
de una lámpara de alcohol. Los kilos animales desprenden vapo- 
res amoniacales que vuelven el color azul al papel de tornasol 
enrojecido, colocado encima de la parte abierta del tubo. Los 
hilos vegetales dan productos ácidos que enrojecen el papel de 
tornasol. Los hilos animales se disuelyen en una disolucion de 
potasa ó de sosa á 0,05, mientras que los hilos de orígen vegetal 
no son solubles. 

El bi-cloruro de estaño colora en negro, ayudado del calor, 
los hilos de algodon y de lino, y deja incoloros los de lana y 
seda (MAUMENE). 


588 TEJIDOS Ó TELAS. 

El nitrato mercúrico, puesto en contacto, durante un cuarto 
de hora en ebullicion, colora en rojo de amaranto los hilos de 
seda y de lana y no cambia el color de los hilos de algodon y de 
lino (LE BAILLIF y LASSAIGNE). 

El ácido nítrico colora, despues de la ebullicion, en amarillo 
persistente los hilos animales y sobre todo la lana, y deja incolo- 
ros los hilos vegetales. 
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Figura 200.—Fibras de lino y de algodon. 


Aumento, 400 diámetros 
A, fibras de algodon preparadas para el tejido.—B, fibras de lino antes de tejerlas.— C, 
fibras de lino procedentes de una tela tejidas y desarrolladas. (Parkes, Hygiene, London.) 


Se pueden tambien sumergir en frio, durante un cuarto de 
hora próximamente en una mezcla de partes iguales de ácido 
nítrico monohidratado y de ácido sulfúrico de 66°; los hilos cuya 
naturaleza se quiere conocer se lavan en seguida en gran can- 
tidad de agua hasta que se haya separado todo el ácido y en- 
tonces se observa que todos los hilos de seda y cabra se disuel- 
ven, que los de lana toman una coloracion amarilla de limon ó 
pardo oscura, y que permanecen blancos los hilos vegetales. Si 
se calienta un poco del tejido los hilos de algodon se queman 
con la rapidez de la piroxilina y solo quedan los hilos de lana 
(PELTIER, hijo). 

Aparte de los procedimientos químicos, se pueden recurrir al 
exámen microscópico, que puede dar muy buenos resultados. En 
efecto, la estructura de las fibras que constituyen las diversas 
telas presentan caractéres distintivos. 
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El algodon aparece al microscopio como formado por largas 
células de paredes delgadas, aplastadas por la desecacion, y que 
tienen el aspecto de una cinta con bordes algo gruesos, lo 
que se observa bien cuando las fibras están contorneadas (figu- 


ra 200 A). Sumergidas en aceite y comprimidas en seguida fuer- 
temente las fibras de algo- 


don permanecen opacas, 
mientras que las de lino 
se vuelven traslucidas (LEY- 
KAUF). 

El lino está constituido 
por fibras cilíndricas no aplas- 
tadas, con la cavidad inte- 
rior muy manifiesta; presen- 
tan estrechamientos à ma- 
nera de nudos á distancias 
regulares. Cuando han sido 
tejidas, las de lino conservan 
despues que han sido desar- 
rolladas su propension á ar- 
rollarse (figura 200 B, ©). 

El cáñamo está compuesto 
de fibras mas gruesas y me- 
nos lisas que las del lino, muy 
adheridas unas á otras y con 
las extremidades ensancha- 
Ta 1 Pr ER Figura 201.—Fibras de Lana. 

Aumento, 285 diámetros (Parkes). 
croscopio, aparece constitui- 


da por un cuerpo cilíndrico, liso, uniforme, sin depresiones ni 
cavidad interior, y sin estrechamientos, pero presenta á cada 
lado un reborde delgado. 

La lana está formada por fibras cilíndricas de igual grueso, 
trasparentes ó ligeramente opacas; su superficie está completa- 
mente cubierta de escamas 6 células epidérmicas que tienen el 
aspecto de cornetas embutidas unas en otras (figura 201), cuya 
base está figurada por pequeñas estrias trasversales; menos pro- 
nunciadas que estas son las estrias longitudinales que tienen las 
mismas fibras en el centro; tienen un canal por lo regular obli- 
terado. 

Los hilos de seda no toman color por el plumbato sódico que 
pardea á la lana. Se moja la tela en la disolucion de este cuerpo 
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y se expone al sol durante media hora. Se trata en seguida con 
acido nítrico que comunica coloracion amarilla à la seda, y no 
obra sobre las fibras de algodon 6 de lino; es preciso tener pre- 
sente que las telas teñidas deben tratarse antes con líquidos 
acidos y alcalinos para privarlas del color (LASSAIGNE). 

Kindt ha demostrado que el ácido sulfúrico concentrado di- 
suelve la celulosa del algodon mucho. mas pronto que la del cá- 
ñamo y la del lino: propone dejar la tela introducida en el ácido 
durante uno ó dos minutos y en seguida ponerla en agua para 
separar la materia gomosa que se produce; basta contar los hilos 
destruidos de esta manera, comparando la porcion de tela atacada 
con la que queda intacta. Los hilos de lino son blancos y opacos 
y los del algodon diáfanos (Ann. de Poggemd., LXX, 168). 

Rud. Boettger ha observado que si se coloca en una mezcla 
de partes iguales de hidrato potásico y de agua en ebullicion, 
un pedazo de tela y se deja así algunos minutos y se exprime 
ligera y superficialmente sin lavarlo con agua, entre muchas 
hojas de papel absorbente, se podrán reconocer los hilos de al- 
godon que apenas estarán coloreados de los de lino, porque estos 
habrán tomado color amarillo oscuro Annalen des Chemie und 
Pharmacie, 1844, t. XLVII, p. 322). 

Para reconocer la presencia del algodon en un tejido de lino, 
aconseja Boettger el siguiente medio: se corta una tira de la 
tela de 5 à 6 centímetros de larga por 26 3 centímetros de ancha, 
se deshila por el lado del urdido y por el de la trama y se in- 
troduce en parte la tira en una disolucion débil de rojo de ani- 
lina y de fuschina; se saca en seguida y se lava con gran canti- 
dad de agua, hasta que el líquido de locion resulte incoloro; se 
introduce entonces la tira húmeda en una cápsula que contenga 
amoniaco; los hilos de algodon se descoloran y los de lino con- 
servan su coloracion rosa viva. 

Kuhlmann dice que el algodon crudo, colocado en una diso- 
lucion fria y concentrada de potasa, adquiere una coloracion gris 
clara, mientras que el lino la adquiere amarillo-naranjado. 

El licor de Schœnbeiïin, ó amoniuro de cobre, disuelve el al- 
godon y la celulosa en algunos instantes; pero la seda no es ata- 
cada sino al cabo de muchas horas y solamente empleando una 
proporcion considerable de reactivo. La lana no se altera en pre- 
sencia de este líquido, ni aunque esté muchos dias en contacto 
con él. Tambien Ozanam ha propuesto el amoniuro de cobre para 
distinguir en las telas el algodon, la seda y la lana. 

Habiendo observado Liebermann que el ácido picrico solo pro- 
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duce tintas claras, y por consiguiente difíciles de distinguir, 
propone una disolucion acuosa de rosanilina, que se prepara 
vertiendo un álcali en una disolucion de fuschina hasta que esta 
se haya descolorado ; se humedece con ella los tejidos 6 hilados 
y se lavan en seguida con gran cantidad de agua; la seda y la 
lana toman color rojo oscuro, mientras que el algodon perma- 
nece blanco. 

Persoz, hijo, ha demostrado que el cloruro zíncico en disolu- 
cion acuosa à 66° y saturado en presencia de un óxido de zine, 
disuelve la seda sin atacar la lana ni las fibras vegetales. Ha- 
ciendo actuar en seguida la potasa ó la sosa cáusticas se disuelve 
la lana y solo quedan, despues de la locion , las fibras vegetales 
que pueden disolverse en el óxido de cobre amoniacal. 

Bousingault ha propuesto como medio para distinguir las 
fibras del Phormium tenax de las de cáñamo y lino, el ácido ní- 
trico de 36° con vapores nitrosos, que las colora en rojo. Se puede 
recurrir tambien al procedimiento de Vincent, que consiste en 
tratar ias fibras por una disolucion de cloro primero y despues 
por el amoniaco, adquiriendo de este modo las del Phormium 
tenas una coloracion roja, como por el reactivo de Boussingault. 

Las fibras de Agave, de Hibiscus, de Laggeto, de Crotallaria, 
de Musa (Abaca) y de Corchorus, adquiere, color rojo violáceo, 
menos intenso que las de Phormium, por la disolucion de cloro y 
de amoniaco; pero este reactivo no produce ningun efecto con 
las fibras de Behmeria ni de Asclepias. 

El amoniaco no obra sobre los Agave americana y fetida, 
Behmeria, Crotalaria, Corchorus y Asclepias, y da color ama- 
rillo al Hibiscus, Laggeto y Abaca. 

El iodo azulea en algunos puntos al Bækmeria y el Laggeto, 
y tiñe de amarillo casi todas las fibras vegetales: da color azul 
à los cáñamos que se han preparado en agua corriente, pero no 
à los que han sido preparados con aguas estancadas. 

El Zaggeto y el Crotalaria juncea son las únicas fibras que 
toman color amarillo por el ácido clorhídrico. 

La potasa da coloracion amarilla á todas estas fibras, excepto 
à las del Asclepias gigantea (VINCENT). 

Vétillard ha añadido al exámen microscópico que le ha pro- 
porcionado siempre excelentes caractéres diferenciales, una 
reaccion química muy sencilla que solo produce dos resultados 
tan distintos el uno del otro, que la diferencia se observa en 
seguida. 

Segun la naturaleza de las fibras sobre que se opera, se ob- 
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tiene, por el ácido sulfúrico una coloracion azul ó amarilla. 
Préviamente se tiene cuidado de poner las fibras crudas, durante 
media hora, en una disolucion de carbonato sódico, y despues se 
lavan. Las fibras aprestadas se tratan con agua destilada ó lige- 
ramente alcalina é hirviendo; las fibras teñidas se descoloran 
todo lo posible. j j 

Los haces de fibras de 0m,06 à 0m,08 de longitud aparecen 
aislados y dispuestos longitudinalmente en el microscopio; se 
les humedece con un líquido, glicerina, cloruro cálcico, etc., para 
hacerles mas trasparentes y se les recubre con un vidrio delgado. 

La preparacion del iodo consiste en la disolucion de una parte 
de ioduro potásico en 100 partes de agua destilada, á la que se 
añade iodo. Se embeben los filamentos con una gota del líquido, 
se separa este con un papel de filtro y se recubre con un papel 
delgado; se introducen por un lado unas gotas de ácido sulfú- 
rico diluido en agua y de glicerina y se absorbe el exceso que 
sale por el lado opuesto con un papel de filtro; es preciso sepa- 
rar por este medio todo el iodo en exceso. 

Como el ácido sulfúrico muy concentrado disuelve la celu- 
losa, hinchándola, y deforma por lo tanto la preparacion, y 
como, por el contrario, su accion es nula sobre la celulosa cuan- 
do está muy diluido, Vétillard ha propuesto la siguiente prepa- 
racion: «Se mezclan en un frasco dos volúmenes de glicerina 
inglesa de Price y un volúmen de agua destilada; se introduce 
el frasco en agua destilada hasta el nivel del líquido que él con- 
tiene y se añade poco à poco, con precaucion, y agitando el 
frasco, tres volúmenes de ácido sulfúrico del comercio de 66”. 
Se continúa añadiendo hasta que la mezcla sea completa y des- 
pues se deja enfriar. Se deja en reposo y se decanta despues el 
líquido claro en frascos de tapon esmerilado. 

El exámen de las fibras se hace con las fibras enteras ó de sus 
cortes trasversales finos y obtiene las siguientes coloraciones con 
las fibras textiles: 


A.— AMARILLAS. B.— AZULES Ó VIOLETAS. 
a. Monocotiledones, Musâceas,| a. Monocotiledones, Gramineas, 
Lileáceas, Palmáceas, Pan- Bromeliáceas. 
dáneas, Aroídeas, etc. b. Dicotiledones, Lináceas, Can- 
b. Dicotiledones, Malváceas, Ti- nabieas, Urtíceas, Moreas, 
liáceas, Bitneriáceas, Bom- Leguminosas,  Asclepiá- 
báceas, Salicíneas , etc. deas, Artocárpeas. 


Por último, los caractéres que al microscopio presentan las 
fibras vegetales mas usadas con este reactivo, son los siguientes: 
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Lino.—Filamentos formados por fibras reunidas en haz, que 
se separan en sentido de su longitud por medio de una aguja; la 
longitud de las fibras es de 01,01 á 0m,06 y el diámetro uniforme 
y algo puntiagudas en la. extremidad, tienen un canal central 
muy pequeño, su superficie es lisa 6 presentan arrugas, pliegues 
6 estrías ordinariamente cruzadas. Con el reactivo adquieren co- 
loracion con él y algunas veces de color de heces de vino; el ca- 
nal se colora en amarillo por los gránulos que contiene. 

Los cortes trasversales presentan polígonos poco coherentes 
entre si; adquieren color azul en la circunferencia y el centro 
amarillo. 

Cáñamo.—Fibras reunidas fuertemente, envuelta cada una 
de ellas en una materia que se colora en amarillo con el iodo. Casi 

- tan largas como las fibras de lino; son mas gruesas y menos li- 
sas, con los extremos gruesos, cortos y espatulados. Adquieren 
coloracion azul ó azul-verdosa con el reactivo. | 

Algodon.—Fibras separadas é independientes unas de otras, 
torcidas en espiral, festonadas por un reborde redondeado y liso 
y con el canal central tapizado por una materia granujienta 
amarilla; uno de sus extremos termina en punta roma 6 redon- 
deada. El reactivo las da coloracion azul. 

Los cortes trasversales son siempre aislados, redondeados 6 
reniformes; se coloran en azul con manchas amarillas eu el in- 
terior por el reactivo (VÉTILLARD). 


BARRESWIL (Ch.). Note sur un moyen de reconnaître la présence de la 
soie en mélange avec la laine et d'en déterminar la proportion (Journ. 
Pharm. et chim., 3.* série, 1857, t. XXXII, p. 123.—BorTTGER. Nouveau 
Moyen de reconnaître la présence du coton dans un tissu de lin (Journ. 
chim. médic., 5.2 série, t. II, p. 95; Journ. pharm. et chim., 3.2 série, 1844, 
t. V, p. 106).—GREENISH (Th.). Tke flax lints of commerce under the mi- 
croscope (Pharm. Journ., Oct. 1870, p. 353.) —KiwbT. Procédé pour découvrir 
le colon dans la toile (Journ. pharm. et chim., 3.2 série, 1847, t. XI, p. 324; 
Journ. chim. méd., 1847, t. IV, p. 344.)—Lirserma ny. Distinction de la 
laine et de la soie d'avec le coton dans les tissus et les Jilés (Union pharm., 
1867, t. VIII. p. 57).—MAUMENÉ. Moyen de distinguer dans les tissus blanes 
ou de couleur claire les fils de lin ow de coton de la lains et de la soie 
Journ. pharm. et chim., 3.* série, 1850, t. XVII, p. 450.)—OZANaM. Des 
moyens de faire reconnaître si des étoffes sont en soie, en laine, en coton et 
les melanges de ces trois substances (Journ. chim. médic., 4.2 série, t. A 
p. 8). —PELTIER. Moyen de distinguer les fils de diverse nature , laine, soie, 
poil de chieu (Journ. de chim. méd., 3.2 série, 1847, t. IV, p. 346.) —Persoz 
(hijo). Essai des tissus de soie et de laine (Union pharm., 1862, t. TI, pá- 
gina 371.—Roucras. Moyens pour distinguer les tissus de laine, de ceux du 
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coton, du fl, et aprécier la proportion de ces substances dans les tissus 
mélangés (Journ. pharm. du Midi, t. IV, p. 214).—Roucuer (C.). Desfilu- 
ments végétaux employés dans l'industrie (Ann. d'hyg. et de méd. lég.,2.* ` 
série, 1873, t. XL, p. 64). —SCHUTZENBERGER. Sur les moyens de distin- 
quer les fibres végetales entre elles (Journ: pharm. el chim., 4.* serie, 1868, 
t. VII, p. 326.) —STEFANELLI. Procédé pour reconnaître la presence du 
coton et de la laine dans les etoffes de soie (Journ. pharm. el chim., 3.* série, 
1860, t. XXX VIII, p. 76.—ViNcENT (Ad.). Procédé pour reconnaître la 
falsication des fibres du lin et du chanvre au moyen de celles du Phormium 
tenaz (Journ. chim. médic.. 3 à série, 1847, t. IV, p. 345).— WiTTSTEIN. On 
the desection of Silk, Wool, linen, aud cotton fibers in testile fabrics. 
(Pharm. Journ., 3." série, Octubre 1853). 


TIERRA FOLIADA MINERAL.—Véase Sosa (Acetato de). 

TIERRA FOLIADA VEGETAL.— Véase Porasa (Acetato de). 

TILO (flores de). —TILA.—Las flores de tilo oficinal, Tilia mi- 
crophylla, Vent. (Tiliáceas), son pequeñas, de color blanco sucio, 
un poco amarillento; su cáliz es caduco, de sépalos agudos cón- 
cavos y amarillentos; los lóbulos del estigma están mas 6 menos 
separados. Se encuentran reunidos en ramos de tres à ocho flo- 
res sobre un pedúnculo ramoso, libre en su tercio inferior y ad- 
herido á una bractea oblonga espatulada, de color verde amari- 
llo pálido y membranosa. 

Se la sustituye algunas veces con la Tilia platyphylla, Scop. 
que se distingue por sus flores mas grandes, solitarias ó reunidas 
en grupos de dos ó tres, con el pedúnculo comun adherido à la 
bractea desde la base y con los lóbulos estigmáticos unidos. 

Se reemplaza tambien la tila oficinal con la Tilia argentea, 
Desf., que tiene las flores mas grandes, y de olor suave cuando 
están frescas ; las bracteas son mas largas, mas verdes, finamen- 
te reticuladas por encima y pelos numerosos apretados y estrella- 
dos en la cara inferior, que seseparan por la disecacion y forman 
un polvo lanoso irritante (Pharm. Post., 1874, núm. 9; Amer. 
Journ. Pharm., 4.* série, Junio, 1874, t. IV, p. 274). 

TINTURAS ETÉREAS.—Tienen el inconveniente de alterarse por 
la volatilizacion de una parte del éter y además -por la trasfor- 
macion de otra parte en ácido acético por la influencia del aire, 
En algunos casos se descoloran por la accion del tiempo y se 
originan, entre sus elementos, diversas reacciones que pueden 
modificar su naturaleza. 

ELLwooD. Microscopie examination of extracts mode from tinctures 
(Pharm. Journ., 3.* série, 1871, t. I, p. 414). 


TOMILLO (Esencia de).—La esencia del Zh4ymus vulgaris, L. 
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(Labiadas), de color pardo rojizo (aceite rojo de tomillo) se vuel- 
ve pälido por la redestilacion, y toma entonces el nombre de 
aceite blanco; contiene gran cantidad de thymol y de thymeno. 

Se la sustituye generalmente con la esencia de orégano. 

Su débil reaccion con el iodo permite reconocer su adultera- 
cion con la esencia de trementina. 

Por medio del cromato potásico se demuestra su mezcla con 
otras esencias (véase ESENCIAS). 
~ TORTAS.—Las tortas que se emplean para la alimentacion del 
ganado se mezclan con creta, lo que se conoce por la eferves- 
cencia que se manifiesta introduciendo un pedazo de torta en 
acido clorhídrico diluido, mientras que las tortas puras no pre- 
sentan nada semejante. 

Las tortas de colza y de nabina se sustituyen algunas veces, 
ó se mezclan, con las tortas de lino; pero se puede reconocer 
esta falsificacion mezclando su polvo grosero en un vaso con 
agua caliente en suficiente cantidad para que el líquido no re- 
sulte espeso; si se agita se observará un depósito de películas 
pardo-negruzcas 6 rojo-pardo oscuras y por encima un polvo 
amarillento sobre el que hay un líquido amarillo claro. Diluido 
este líquido en suficiente cantidad de agua para que desaparez- 
ca su coloracion, la vuelve á adquiririr con algunas gotas de 
disolucion de potasa 6 de sosa cáusticas. Tratada de esta ma- 
nera la torta de lino produce un solo depósito formado por las 
películas, de color pardo amarillento pálido, y el líquido que 
sobrenada es turbio, espeso, incoloro y no toma coloracion por 
la potasa ni por la sosa. Por este medio se puede reconocer la 
presencia de 0,05 de torta de colza en la torta de lino (Bull de la 
Societé de pharm. de Bruxelles, 1861). 

TRÉBOL.—El 7rifolium incarnatum, L. es buscado para for- 
raje de las bestias, y en este concepto tiene alguna impor- 
tancia. 

Las semillas del 7rifolium incarnatum se encuentran adul- 
teradas en el comercio; su semilla reciente es blanco-amarillen- 
ta, lisa, de aspecto brillante y toma, al cabo de un año, una co- 
loracion roja parduzca, y en este estado no debe comprarse por- 
que produce pocas plantas y estas no son tan vigorosas. Para 
evitar la poca venta de estas semillas, se ha inventado por algu- 
nos blanguearlas sometiéndolas à una fumigacion de azufre. Así 
preparadas estas semillas, son de color blanco mate y germinan , 
imperfectamente; pero es muy difícil reconocer este fraude por- 
que el vapor de azufre produce su efecto, sin que se deje indicios 
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de su aplicacion. Por esto es preferible dirigirse à vendedores de 
confianza y pagar el precio conveniente (J. GIRARDIN). 

Las semillas del Zrédol rojo ó de los prados, Trifolium pra- 
tense, L., se encuentran frecuentemente en el comercio alteradas 
por una desecación mal hecha y por la fermentacion. Otras veces 
son muy añejas y han perdido casi todas sus propiedades germi- 
nativas. En general, debe desconfiarse de toda semilla parda y 
mate pues debe tener color amarillo claro mezclado con azul y 
lustrosa. Lo mejor es hacer el ensayo de germinacion colocando 
algunas semillas en una cazuela con algodon humedecido á 
+ 25° y observar el número de los granos que han germinado 
en relacion con los inertes. 

En el Mediodía de Francia se mezclan las semillas de trébol 
con arena modificando su coloracion con aceite. Pero puestas en 
agua la arena se deposita en seguida en el fondo de la vasija, 
mientras que las semillas sobrenadan. 

TRÉBOL ACUÁTICO.—Véase MENIANTO. 

TREMENTINA (Esencia de).—La esencia de trementina ó aguarrás, 
procedente de la destilacion de la trementina comun que exu- 
da el Pinus maritima, D. C. (Pinus Pinaster) (Coníferas), es tras- 
parente, incolora, perfectamente flúida y no debe ser pega- 
josa á los dedos. Marca 78° 6 78°,5 en el areómetro centésimal y 
hierve entre + 159 y + 160” evaporándose sin dejar apenas 
residuo. 

Con el tiempo se modifica y deja un resíduo resinoso por la 
evaporacion. Algunas veces se presenta turbia á consecuencia de 
una destilacion viciosa; en este caso tiene color pardo, lo que es 
debido á que han sido arrastradas durante la destilacion algunas 
porciones resinosas. Suele presentar tambien coloracion verdosa, 
porque la operacion se haya practicado en vasijas de cobre. 

La esencia que contiene mas de 0,01 de colofomia da, con el 
amoniaco, despues de la agitacion y reposo, algunos copos blan- 
cos ó una masa grumosa y como cristalizada. Cuando la propor- 
cion de colofonia es de 0,10 6 mas, cada gota de amoniaco pare- 
ce que se solidifica al caer en el líquido y la masa toma por la 
agitacion el aspecto de un producto consistente semitrasparente, 
6 blanco grumoso como cristalizado, segun la cantidad de resi- 
na. Estas esencias falsificadas marcan en el areómetro de 
PEA CTE 

La falsificacion de la esencia con la trementina, se reconocerá 
por el amoniaco que produce una mezcla emulsiva que se aclara 
por el reposo y en seguida un magma gelatinoso semitrasparen- 
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te, azul pardo, en el que sobrenada un liquido incoloro. La esen- 
cia en este caso marca de 74° à 76° en el areómetro. 

Cuando la esencia de trementina está mezclada con un aceite 
pirogénado, el amoniaco produce una emulsion que se aclara 
rápidamente, y el amoniaco, que ha tomado color leonado, des- 
ciende al fondo de la vasija. El areómetro indica en este caso de 
714 à 76°. 

Destilando 100 gramos de la esencia sospechosa en una retor- 
ta tubulada provista de un termómetro que marque + 190° y 
evaporando con precaucion el resíduo en una cápsula de platino, 
tarada, se obtiene para una esencia que contenga 0,03 de tre- 
mentina, un residuo de colofonia seca igual à tres partes, la que 
contiene 0,10 deja un resíduo de 6 partes. La esencia falsificada 
con colofonia deja un resíduo de colofonia seca de 5 partes, cuan- 
do contiene 0,05 y de 10 partes cuando contiene 0,10. 

La mezcla con aceite pirogenado abandona como residuo este 
aceite. La esencia pura no deja residuo, si es reciente, pero si es 
- antiguo da un residuo pegajoso (BARBET). 

Cuando la esencia de trementina tiene cobre, se reconoce por 
la mezcla con una disolucion un poco concentrada de cianuro 
ferroso-potásico (Lewis DreLH, Amer Journ. Pharm., t. XXXIX). 


BARBET. Note sur l'essence de térébenthine, ses falsifications el des mo- 
yens de les reconnaitre (Journ. pharm. de Bordeaux, 1860; Journ. chim. mé- 
cid., 4.? série, 1860, t. VI, p. 47). 


TREMENTINAS.—Las trementinas son oleoresinas producidas 
por diversas plantas, y que siendo líquidas 6 viscosas cuando 
recientes, tienden á solidificarse por volatilizacion, y en parte 
por resinificacion de su esencia. 

Las principales trementinas del comercio son: 

1.2 El bálsamo de Canada, producido por el Abies balsamea, 
Mill. (Coniferas), líquido, amarillo claro algo nebuloso de olor 
suave y sabor acre y algo amargo. Se vuelve mas amarillo con 
el tiempo y se deseca en la superficie. Desvia á la derecha el 
plano de la luz polarizada, 82. >> 

2° La trementina de Borgoña (Abies excelsa, D. C.), espesa, 
casi sólida, opaca, de olor de resina, sin sabor amargo Sn imper- 
fectamente soluble en el alcohol. 

3° La trementina de Strasbourg (Abies pectinata, D. C.), 
limpida, poco coloreada y no se deseca al aire. 

4° La trementina de Venecia ó de limon (Abies pectinata, 
D. C., Abies laris), limpida, de olor suave y sabor algo acre y 
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amargo, se deseca en la superficie y se disuelve imperfectamen- 
te en el alcohol. Desvia á la izquierda el plano de la luz polari- 
zada, de 5 à 7. << 

5. La trementina de la Carolina (A bies Teeda, L.) (opaca, muy 
espesa, muy olorosa y de aspecto de miel. Desvia à la izquierda 
la luz polarizada, 9. << 

6. La trementina de América (Pinus palustris, Lamb.) gra- 
nujienta, blanquecina, espesa, de color fuerte y sabor amargo. 

7.2 La trementina de Burdeos (Pinus pinaster, Lamb.) gra- 
nujienta y deja un residuo cristalino y se deseca al aire. 

8. «La trementina de España que se recolecta principalmen- 
te en Coca (Segovia) y las Navas (Avila) producida por varias 
especies del género Pinus, es espesa, blanquecina opaca, granu- 
jienta y de olor fuerte y sabor acre.» (G. P.) 

No es raro encontrar estas diversas suertes sustituidas unas 
por otras. 

Se reemplaza algunas veces la trementina de Venecia por 
una mezcla de colofonia y trementina ordinaria. Esta falsifica- 
cion se ha observado en Inglaterra y en los Estados-Unidos. 

TRIDACIO.—El ¿ridacio es un extracto preparado con el jugo 
obtenido de los tallos sin florecer de la Zactuca officinalis, L. 
(Compuestas). 

El tridacio mezclado con goma es higrométrico, produce con 
el alcohol un precipitado que se disuelve en agua. Se falsifica 
tambien el tridacio con extracto de enebro y fécula (STAN. 
MARTIN). ; 

TRIFOLIO.—Véase TRÉBOL y MENIANTO. 

TRIGO. —El trigo, Triticum sativum, L. (Gramineas), es una 
planta cuya cariópside se presenta en forma de granos aovados 
y romos en las dos extremidades. Se distinguen muchas especies 
de trigo. Los trigos duros semitrasparentes, consistentes, duros, 
de aspecto córneo dan harinas ricas en glúten (producen hasta 
0,88 0,90 de harina) y se alteran difícilmente; los trigos semi- 
duros que solo presentan trasparencia en la cubierta, tienen la 
parte interna blanca, opaca y harinosa, dan de 0,70 á 0,80 
de harina blanca y de 0,20 á 0,28 de salvado; los rigos blandos 
completamente opacos, harinosos, blancos, de fácil molienda, 
dan harinas muy blancas y finas, pero menos ricas en glúten 


que las de las suertes anteriores, y por lo tanto menos nutritivas. - 


Las semillas del trigo se encuentran casi siempre mezcladas 
con varias semillas extrañas, cuyas especies varian, como es de 
presumir, segun las localidades y que algunas veces dan por 


>. 
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resultado modificar sensiblemente los caractéres y propiedades 
de las harinas (Véase HARINAS); en algunos casos con estas se- 


INES 


mé 
xs 


ID 
T 


TY 


> 


x 


gu 





Figura 201.— Testa y sustancia del fruto de trigo. Secciones trasversal y vertical. 
Aumento, 200 diámetros (Hasall). 
uu, membrana externa; bb, membrana media; cc, membrana interna ó superficie propia 
de la semilla. 


millas se introducen elementos tóxicos en la materia alimenti- 
cia, como sucede con las semillas de la nigela Agrostemma git- 
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hago de la zizaña Lolium temulentum, del Muscari comusum, etc. 

El trigo puede ser alterado por los gorgojos, Calandra gra~ 
naria, C. Orize, Apate lingulus, Margus ferrugineus, etc. 

Los trigos se engrasan algunas veces para darles un bello as- 
pecto y hacerles corrientes, por medio de una ó dos cucharadas. 
de aceite de almendras dulces, vertidas sobre la pala con que se 
remueven los trigos dnros y húmedos. Este es uno de los fraudes 
mas comunes del comercio de los trigos. 





Figura 202.— Fécula y tejido celular de la harina de trigo. 
Aumento, 420 diámetros (Hassall). 


Las semillas de trigo, presentan exteriormente una cubierta 
que se separa en su mayor parte durante la preparacion de la 
harina. Esta cubierta está constituida por tres capas de células, 
de las que dos están dispuestas longitudinalmente con relacion 
al eje de la semilla y la otra trasversalmente. Las células longi- 
tudinales, son grandes y tienen sus bordes redondeados sobre 
todo las exteriores; las células trasversales son menos puntea- 
das (figura 201). Las células de la superficie de la semilla, son 
grandes y angulosas y descubren á otras mayores aun. En cada 


una de ellas se encuentra gran cantidad de granos de fécula, - 


mas pequeños en la region externa que en la region media. 
La fécula de trigo (figura 202) está formada por granos de 
volúmen muy desigual, unos son muy pequeños y otros muy 
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voluminosos, pudiendo decirse que no hay términos medios. 
Los granos pequeños son redondeados, rara vez aovados 6 aplas- 
tados y todos provistos de un hilo central. En los discos gran- 
des, apenas se nota apariencia de hilo ni de capas concéntricas, 
pero en‘algunos se observa un tubérculo central y algunos ani- 
llos; algunos granos que están mas ó menos vueltos, presentan 
un surco longitudinal que se ha tomado por ciertos autores 
como hilo. Hay granos que han adquirido dimensiones conside- 
rables, son irregularmente circulares y delgados, sus bordes 
ofrecen algunas líneas radiadas poco aparentes. La luz polari- 
zada presentan una cruz bien marcada (HASSALL). 


FiLHoL (E.) y TimbaL-LaGRAVE. Vote sur les caractéres physiques el 
la composition chimique de certains semences qui se trouvent quelquefois 
mélées au bié (Soc. de pharm. de la Haute Guronne, 1851, p. 30).—LEGRIP, 
Mémoire sur la presence de la nielie dans le blé et des moyens de la de~ 
terminer (Journ. chim. médic. , 4. série, 1855, t. I, p. 219). —MÉNIGAULT, 
Recherches el expériences sur les causes que altérent le blé, et sur les mo- 
yens de le conserver (Journ. pharm. el chim., 2.* série, 1857, t. XXXII, 
p. 185). —MiLLoN. De la proportion d'eau et de ligneus contenue dans le 
blé et dans ses principaux produits (Ann. d’'hyg. et de méd. lég., 1849, 
t. XLI, p. 451; 1849, t. XLII, p. 664).—Monrané. Sur les semences qui se 
trouvent dans le blés: Sur influence sur le gout du pain (Journ. chim. 
médic., 4.* série, 1857, t. III, p. 370).—PEeuGor. Anabyse du blé (Ann, 
d'hyg. et de méd. lég., 1849, t. XLI, p. 447). 


TRIGO MORISCO.—El trigo morisco ó alforfon, Fagopyrum es- 
culentum, Moench (Poligóneas), tiene un fruto aovado anguloso, 
negruzco, próximamente del tamaño de un cañamon, con el 
parénquima blanco y amiláceo; el embrion está colocado en el 
centro y los cotidilones están plegados. 

La fécula de trigo morisco ó alforfon, está formada por gra- 
nos poliédricos y generalmente aglomerados. 

TRUFA.—La trufa, Tuber cibarium, L. (Hongos), está forma- 
da por tuberosidades redondeadas 6 lobadas, rugosas, sin raices, 
carnosas y con la carne negra y marmoleada de blanco. 

Una de las costumbres mas generalizadas entre los vendedo- 
res de trufas, consiste en hacer trufas redondas, rellenando con 
tierra sus anfractuosidades 6 hacerlas muy grandes, uniendo en- 
tre sí varios tubérculos pequeños por medio de espinas ó de al- 
fileres y de tierra. Se sustituye 6 se mezcla á la trufa negra, la 
trufa roja (Tuber rufum) casi tan negra por fuera y por dentro 
como la verdadera, pero el marmoleado es mas raro y mas grue- 
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so. Las trufas heladas no tienen olor, son de color rojo oscuro, 
dan agua por la presion y se reblandecen pronto (CHATIN). 

Puel (de Pigeac) ha indicado la existencia en el comercio de 
trufas artificiales, formadas únicamente por tierra y madera en 
forma de tubérculo; en el interior de estas falsas trufas, ha en- 
contrado cierto número de Zycoperdon (trufa de ciervo 6 cuesco 
de lobo). Tambien ha observado que las trufas verdaderas, se 
mezclan con otra especie que es blanca, inodora, y presenta sur- 
cos mas profundos que la verdadera. Se sustituye tambien con 
la trufa de perro, pero esta es lisa, de color leonado y de mal 
olor (PUEL). 

Se fabrican trufas de todas clases y tamaños con patatas ave- 
riadas, cortadas en forma de trufas, teñidas de color pardo y cu- 
biertas con tierra igual á la de actas (VoIsEAUx).' 


CHAïTIN (A.). Za truffe: étude des conditions générales de la production 
truffiére, in 12, 1869. —Voisgaux. Fabrication des truffes de toutes piéces 
(Journ. chim. médic, 5.* série, 1866, t. IT, p. 264). 


TUCIA.—Véase Zinc (Óxido de). 

TURBIT (Raiz de). —La raíz de turbit, Convolvulus turpethum, L., 
se presenta en pedazos macizos ó con hoquedades, de color gris 
ceniciento 6 rojizo por fuera, blancos por dentro, compactos, 
inodoros y de sabor nauseoso. Estos trozos están formados por 
hacecillos redondeados muy próximos entre sí y cuya seccion 
presenta poros muy manifiestos. Contienen mucha resina; esto, 
y su estructura, les diferencia de los tallos, con los que suele es- 
tar mezclado. l 

Se sustituye con la raiz de tapsia que es blanquecina, inodo- 
ra y de sabor acre y cáustico. 

TURQUESA.—La turquesa es de color azul celeste, algunas ve- 
ces solamente azulada 6 verdosa, opaca 6 traslucida en los 
bordes. 

Se la sustituye con dientes de mamiferos fósiles, coloreados 
con fosfato de hierro; pero son mas blandos que la turquesa ver- 
dadera; son atacados por los ácidos, y por la calcinacion se per- 
cibe el olor animal. 
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ULTRAMAR.—El ultramar artificial empleado en la industria 
es un silicato de alúmina y de sosa sulfurado. 

Se le adultera con carbonato cúprico y cenizas azules, pero 
en este caso, tratado con el amoniaco, toma color azul cuya in- 
tensidad depende de la proporcion de sustancia adulterante. 

El ultramar artificial se encuentra tambien en el comercio 
mezclado con 0,07 de almidon; para demostrarlo se trata el ul- 
tramar con agua caliente y el líquido, despues de frio, toma con 
el iodo coloracion azul. 

UNGUENTO CETRINO.—La pomada ó ungiiento cetrino es una 
pomada hecha con nitrato de mercurio y se emplea como antip- 
sórico. Se le sustituye algunas veces con la pomada oxigenada, 
pero en este caso una lámina de cobre limpia no cambia de 
color con la pomada, ni el amoniaco modifica el aspecto de la po- 
mada, mientras que la pomada cetrina, que contiene mercurio, 
pone blanca la lámina de cobre y se ennegrece en contacto del 
amoniaco. Se puede tambien determinar la presencia del mer- 
curio en la pomada cetrina y en su falta en la pomada oxige- 
nada por el uso de reactivos apropiados. 

UNGÜENTO MERCURIAL (Pomada de mercurio).—El mal llamado 
ungüento mercurial, pomada de mercurio, no contiene siempre 
la cantidad de metal que prescribe la Farmacopea. Se puede de- 
terminar su cantidad tratándole por el éter, que disuelve la 
manteca y deja libre el mercurio. En general, se debe sospechar 
que esta pomada no contiene todo el mercurio que debe conte- 
ner cuando su color no oscurece mezclándola en frio con 4 partes 
de ácido sulfúrico de 66” y una parte de agua en peso. 
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Se dice que pueden encontrarse mezcladas las pomadas mer- 
curiales con plombagina y polvo de pizarra; estas materias, como 
cualquiera otra semejante, formará un depósito cuando se trate 
la pomada con éter. 

El wngüento 6 pomada mercurial simple, cuando está bien 
preparado, es mas pesado que el agua (1). 

UNGÜENTO DE POPULEON (Pomada de yemas de álamo).—La po- 
mada de yemas de álamo, ungüento de populeon, presenta un be- 
llo color verde y posee el olor aromático de las yemas de álamo 
(pópulos). Triturada con un poco de sosa cáustica adquiere color 
. de naranja. El calor la convierte en un líquido trasparente. Mez- 
clada con agua acidulada con ácido nítrico y sometida á la ebu- 
llicion, la disolucion no adquiere color azul con un exceso de 
amoniaco, lo que tendria lugar si la pomada contuviera cobre; 
en este caso se produciria además un precipitado de color de 
castaña tratándole con el hidrógeno sulfurado. La mezcla de la 
cúrcuma y el añil se reconocerá por el color que la pomada co- 
munica al agua despues de algun tiempo de contacto. 

UREA.—La urea es blanca, inodora y cristaliza en largos pris- 
mas de cuatro lados aplastados y trasparentes; se disuelve en 
agua y tiene sabor fresco y algo picante. 

La urea se mezcla con nitrato potásico en la proporcion, al~ 
gunas veces, de 0,75; pero esta sal no se disuelve en el alcohol 
frio. Se puede, para mas seguridad, tratar la urea sospechosa 
con ácido sulfúrico concentrado que contenga un poco de sulfato 
ferroso; la urea tomará color de rosa violáceo si contiene nitrato 
potásico. 

UTENSILIOS.—Los diversos utensilios ó vasijas que se emplean 
para preparar y contener las materias alimenticias, pueden ejer- 
cer una influencia funesta en la salud. En efecto, el plomo que 
entra en el estañado y el cobre que constituye varios utensilios 
de uso comun, pueden ser atacados por las materias que se po- 
nen en su contacto, y de este modo se introduce en los alimentos 
una sustancia tóxica. En Francia los reglamentos de policía pro- 
hiben el uso de las vasijas de cobre 6 aleaciones de este metal 


(1) No nos parece este un buen carácter para determinar la pureza de la pomada mer- 
curial simple, pues aunque no contenga toda la cantidad de mercurio que prescribe la 
Farmacopea, desciende al fondo de una vasija con agua. Es preciso, por lo tanto, para 
asegurarse de la bondad del preparado, hacer el ensayo con el éter, porque por este me- 
dio se puede determinar, al mismo tiempo que la proporcion de mercurio, la presencia 
de alguna sustancia extraña. (N. del T.) 
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que no estén estañadas con estaño fino; tambien está prohibido 
el uso de las vasijas de plomo, zinc y hierro galvanizado para 
contener las aguas destiladas, aromáticas y sustancias alimen- 
ticias (Véase LATAS). 

UVA DE 0S0.—Véase GAYUBA. 

UVAS.—Tienen la costumbre algunos recolectores de uvas de 
verter sobre ellas, en el momento de la madurez, una lechada de 
cal para evitar la rebusca; con el mismo objeto se emplea tam- 
bien una mezcla de sub-acetato y sulfato de cobre que puede oca- 
sionar accidentes funestos en la salud (GARNIEL y HAREL). 


VAINILLA.—La vainilla es la cápsula del Zpidendron Vani- 
nilla, L. (Vanilla aromatica, Swartz,) (Orquídeas), y se presenta 
bajo la forma de un fruto silicuiforme, con arrugas longitudi- 

_nales, de 0m,15 de ancho y 01,20 de largo, adelgazado en sus 
extremidades, dehiscente, de color pardo oscuro y algo arqueado. 
Contiene numerosas semillas redondeadas, negras, lisas, in- 
troducidas en una masa pulposa, negra y brillante. Su olor es 
agradable y su sabor cálido y picante. Algunas veces se pre- 
senta recubierta por una especie de eflorescencia cristalina que 
está formada por cristales de ácido benzóico. Se conocen mu- 
chas suertes que se refieren á las siguientes especies de Va- 
nilla: 

1. Vainilla fina (Vanilla sativa, Schiede), de color pardo ro- 
jizo, blanda y viscosa; suave y casi siempre con cristales en su 
superficie. 

2° Vainilla cimarona (Vanilla sylvestris, Schiede), es mas 
pequeña y mas seca que la anterior, su color es rojizo y no pre- 
senta cristales. 

3." Vainilla pompona (Vanilla Pompona, Schiede), llámase 
tambien Vainillon; es casi negra, blanda y viscosa; está por lo 
regular abierta y es mas corta, mas ancha y menos aromática 
que las suertes anteriores (GuIBOURT). 

Las vainillas alteradas 6 recolectadas despues de tiempo, es 
decir, que por haberse abierto han perdido la mayor parte de sus 
semillas y de su principio balsámico, se intercalan 6 mezclan 
con las buenas en las cajas en que se remiten al comercio. Se 
cosen ó pegan sus bordes despues de haberlas llenado con una 
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mezcla en la que domina el bálsamo de Tolú 6 el bálsamo del 
Perú, y se las barniza con melaza para darlas el aspecto graso y 
untuoso de las buenas; las vainillas así falsificadas son pegajosas, 
se adhieren á los dedos y tienen sabor azucarado. 

Es muy comun encontrar mezcladas suertes inferiores de vai- 
nilla con las de primera calidad. El vainillon se reconoce porque 
es mas corto y mucho mas grueso. 

Se da artificialmente el aspecto cristalino á la vainilla espol- 
voreándola con ácido benzóico; pero esto se reconoce porque los 
cristales naturales están colocados perpendicularmente, mien- 
tras que los que añaden á la vainilla están aplicados á la super- 
ficie. 

VALERIANA.—La raiz de valeriana, Valeriana officinalis; L. 
(Valerianeas), está formada por una cepa rugosa, gris, compues- 
ta de raícillas duras, algo córneas, grises y de olor fuerte, sobre 
todo cuando está seca. | 

Se la confunde algunas veces con la raíz de la Valeriana sam- 
bucifolia, Mikan, que tiene un cuello escamoso, sin cepa y com- 
puesta de raícillas de color gris oscuro, negruzcas, largas, finas, 
arrugadas, acanaladas, de olor débil, poco desagradable aunque 
esté seca (TIMBAL-LAGRAVE). 

Se sustituye la raíz de Valeriana con la del Zupatorium can- 
nabinun, L., cuyo olor recuerda el de la zanahoria y desaparece 
por la desecacion; con las de Ranunculus, que son inodoras y par- 
das; con la de la Scabiosa succisa, L., que es mas corta, truncada 
en la base, inodora, con raícillas poco arrugadas, frágiles y con 
la parte interna blanca y amilácea (REVEIL). 


CHATIN (Joh.). Eludes botaniques, chimiques el medicales sur les va- 
lérianes, 1872.—0. Reveiz. Note sur la falsification de la racine de valé- 
riane du commerce, par la racine de Scabieuse, (Journ. pharm. et chim., 
3.* série, 1854, t. XXVI, p. 208). —TimBAL-LAGRAVE. Un mot sur la valé- 
riane officinal, (Journ. chim. méd., 5.* série, 1867, t. III, p. 589). 


VALERIANATO DE ZINC.—Véase Zinc (Valerianato de). 

VASIJAS.—Véase UTENSILIOS. 

VEJIGATORIOS.—Los emplastos y las telas vexicantes pierden 
con el tiempo sus propiedades activas por la formacion de un 
barniz duro y seco, debido á la resinificacion de una parte de la 
materia vexicante. Aparecen tambien algunas veces en la super- 
ficie vegetaciones de Mycoderma atramenti. Se obvian estos in- 
convenientes humedeciendo, al tiempo de usarlos, la superficie 
de los vejigatorios con la tintura de cantáridas (E. MENIERE). 
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MéNiéRE. (E. Ch.). Des moissisures sur les toiles rarigaMtaes (Journ. 
pharm. et chim., 4.* série, 1865, t. II, p. 159). 


VERBENA (Esencia de). —Con este nombre se emplea disenso en 
perfumería la esencia del Andropogon citratum, D. C.; esta está 
generalmente adulterada con aceites fijos, lo que se doo dó por 
el alcohol, en el que son insolubles, y le comunican aspecto lecho- 
so (Véase ESENCIAS). 

VERDETE.—Véase CoBRE (Acetato de). 

VERMELLON.—Véase MERCURIO (Sulfuro de). 

VETIVER.—La raiz de vetiver que pertenece al Andropogon 
muricatus, Retz (Gramineas) de la India, está formada por raici- 
llas amarillas de dos á cuatro centímetros de largas, tortuosas 
entrelazadas entre sí y olorosas. Se suele reemplazar por las raíces 
de otros Andropogon, À. Twarancura, Roxb., cuyas son mucho 
mas largas, blanquecinas, poco tortuosas, poco mezcladas y ape- 
nas olorosas. (GUIBOURT); Andropogon Nardus, L., A. Parancura, 
Blum. y A. citratus, D. C. 

Sronhonse ha demostrado que las esencias extraidas de Jos 
Andropogon muricatus, Nardus é Imarancura son idénticas; 
todas ellas son mas ligeras que el agua, principian á hervir à 
+ 147 y su punto de ebullicion se eleva en seguida 4 + 160° y 
despues se eleva mas todavía. Están compuestas de una esencia 
oxigenada y de hidrógeno carbonado (REVEIL). 


Presse. Des odeurs, des parfums et des cosmetigues, édic. Reveil, 1865, 
página 189. 


VINAGRE.—El vinagre es el producto de la fermentacion de 
ciertos líquidos alcohólicos de orígen vegetal y de naturaleza 
muy variada. Se utilizan para la fabricacion del vinagre, los 
vinos, los aguardientes de melaza y de semillas, sustancias sus- 
ceptibles de dar productos alcohólicos, como las melazas, las 
heces de vino, la cerveza, la cidra, la pera, etc. No todos los 
vinagres se parecen, pero todos tienen como carácter comun 
contener ácido acético. Su peso específico es 1,0630. 

El ácido acético es blanco, de olor fuerte y agradable cuando 
está diluido; se solidifica k +17 C, y se volatiliza y hierve 
à + 100° C. Si estå diluido en agua y se concentra, produce, por 
la destilacion, vapor de agua y despues vapor del ácido: es solu- 
ble en agua y en alcohol. : 

El ácido acético puro, obtenido por la descomposicion de los 
acetatos procedente del ácido piroleñoso, debe tener un olor fran- 
co, sin nada de empireumático; se ha de evaporar sin dejar re- 
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siduo y marcar 8” en el areómetro. No debe colorearse por el hi- 
drógeno sulfurado, y no debe precipitar ni por el oxalato amónico 
ni por el nitrato bárico. En el caso contrario, es prueba de que 
está impurificado por sales extrañas 6 sustancias metálicas. 

Puede contener ácido sulfuroso que le comunicará su olor 
característico por pequeña que sea su cantidad. Se reconoce la 
presencia de este ácido vertiendo gota á gota sobre el ácido 
sospechoso coloreado por algunas gotas de sulfato de añil una 
disolucion de hipoclorito sódico. Si el ácido acético es puro, la 
descoloracion es inmediata; si es impuro, esta no tiene lugar 
hasta que se ha destruido todo el ácido sulfuroso. 

El vinagre radical se obtiene por la destilacion del acetato 
cúprico cristalizado bien seco. Es un líquido incoloro, muy fiúi- 
do, de 1,079 de densidad, hierve á + 56° C., y tiene un olor par- 
ticular debido á la presencia de la acetona. Este olor distingue 
el vinagre radical del ácido acético ordinario. 

El vinagre puede considerarse como ácido acético diluido é 
impuro, porque siempre contiene materias orgánicas. Se distin- 
guen muchas clases de vinagre: 

1.” El vinagre de vino, que es el mejor, puede proceder del 
vino blanco ó del vino tinto, lo que influye en su color, pero no 
en sus caractéres generales. El vinagre de vino es de color ama- 
rillento ó rojizo, de olor ácido alcohólico, claro, de sabor franco 
y agradable cuando está diluido en agua; produce un extracto 
viscoso , amarillo parduzco, muy ácido y que contiene las sales 
del vino; se enturbia poco tratado con el nitrato bárico , el oxa- 
lato amónico y el nitrato argéntico; precipita en blanco con el 
subacetato de plomo; satura de 0,07 à 0,08 de carbonato sódico 
seco. Debe contener próximamente 2er-,5 de tártaro por litro. 
Marca de 2°,50 à 2°,75 en el areómetro de Baumé. 

El vinagre tinto se emplea poco en las grandes poblaciones; 
su color es unas veces natural y otras es debido á un zumo ve- 
getal. 

2.” El vinagre de sidra ó de pera se usa poco; es amarillento 
huele á manzanas y produce un extracto mucilaginoso de sabor 
á manzana cocida y astringente; no contiene tartrato ; su densi- 
dad es 2,00; da con el nitrato argéntico, el oxalato amónico y 
el cloruro bárico, ligeros precipitados; el subacetato plúmbico 
determina un precipitado gris amarillento. Satura 0,035 de car- 
bonato sódico seco. 

3.” El vinagre de cerveza, que es muy raro en el comercio, se 
suele emplear para la fabricacion del betun; es amarillento, de 
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olor à cerveza agria y de 320 de densidad; no contiene tartrato; 
su extracto posee sabor ácido algo amargo; precipita ligera- 
mente con el amoniaco y con abundancia con el nitrato argén- 
tico y el'cloruro bárico. Satura 0,25 de carbonato sódico seco. 

4.” El vinagre de madera 6 acido piroleñoso sustituye algunas 
veces al vinagre de vino, y generalmente se mezcla con él para 
aumentar su fuerza; se le reconoce por el olor empireumático 
que se observa despues de la saturacion del ácido. Además el 
vinagre contiene sulfato y acetato sódico. 

5° El vinagre de glucosa está casi siempre impurificado, y en 
él se encuentra glucosa, dextrina, sulfato cálcico y algunas veces 
ácido sulfúrico libre. : 

El vinagre ordinario se compone de agua, ácido acético y 
bitartrato potásico; contiene además una corta cantidad de al- 
cohol y de materia vegeto-animal, así como tambien materias 
colorantes. 


Un buen vinagre de vino debe ser trasparente, de color ama- - 


rillo leonado, bastante oscuro, y de una densidad 1018 á 1020 
(2,50 á 2,75 en el pesa-vinagre de Baumé). Debe ser ácido, pero 
no acre, y no ha de poner ásperos los dientes; se enturbia algo 
con el nitrato bárico y el oxalato amónico ; muy débilmente con 
el nitrato argéntico; satura 0,06 de su peso de carbonato sódico 
desecado. Si el vinagre es turbio, amarillo claro, débilmente 
ácido y satura menos de 0,06 de carbonato sódico; si es ácido 
hasta el punto de corroer los dientes y precipita inmediatamente 
y con abundancia con el nitrato bárico ó el argéntico; si tiene 
sabor acre y olor desagradable; si se colora en pardo negruzco 
con el sulfhidrato potásico 6 en rojo por el cianuro ferroso-potá- 
sico, deberá considerarse como sospechoso (GUIBOURT, Journal 
pharm., 3.* série, X, 407). 

Una ó dos gotas de vinagre puro enrojecen el papel de torna- 
sol; pero si este se deseca despues al calor, reaparece el color 
azul (MITTCHELL ); este carácter no es constante, y por consi- 
guiente no puede servir para probar la pureza del vinagre. 

Como la calidad del vinagre no es siempre la misma, se ha 
procurado buscar un medio para reconocerla. Se ha propuesto 
con este objeto investigar su densidad por medio del pesa-vina- 
gre ò acetimetro, pero este instrumento no se construye siempre 
con el cuidado que se debe desear, y además, no da, en todos 
los casos, resultados exactos, porque la densidad de los vinagres 
varía segun que estos contengan mas ó menos materias extrac- 
tivas 6 hayan sido mezclados con ácido sulfúrico, sal comun, etc. 
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Chevallier ha demostrado por experiencias comparativas que se 
debe tener muy poca confianza en el pesa-vinagre, cuyas indi- 
caciones están generalmente en contradiccion con las que da la 
saturacion del ácido por el sub-carbonato sódico. Guibourt cree, 
sin embargo, que se puede determinar la calidad y la fuerza de 
los vinagres por la determinacion de su densidad, y obtener así 
resultados aproximados por lo menos, empleando para esto el 
densimetro de Collardeau 6 el pesa-vinagre que tenga los grados 
de 0 à 8 divididos en décimos. Los buenos vinagres deben mar- 
car de 1018 à 1020, 6 sea de 2,50 á 2,75 en el pesa-vinagre; 
por lo tanto, si un vinagre marca solamente 1014 ó 2° Baumé, 
se debe suponer que es de calidad inferior ó que está diluido con 
agua. 

Taylor (hermanos) han obtenido las cifras siguientes, que 
pueden utilizarse en las transacciones comerciales, por mas que 
no tengan una exactitud absoluta: 


Peso específico 10085 cantidad de ácido anhidro por 100... 5 


— 10170 — 10 
— 10257 — 15 
— 10320 — 20 
— 10470 -— 30 
— 10580 — 40 


En Inglaterra no se determina la fuerza del vinagre investi- 
gando directamente su peso especifico, sino determinando su 
densidad despues de haberle saturado con cal viva; se funda este 
medio en que la fraccion decimal del peso especifico del acetato 
cálcico es próximamente el duplo de la del vinagre que la ha 
dado orígen. Pero como el vinagre de Malta tiene siempre una 
gran cantidad de mucilago 6 de gluten, la operacion no es exac- 
ta, y por consiguiente no puede aceptarse este procedimiento. 

La saturacion del ácido da mejores resultados y se han indi- 
cado varias sustancias para ello, como la sosa cáustica, la creta, 
el carbonato potásico, el carbonato sódico y el amoniaco. Es con- 
veniente privar, préviamente, al vinagre de las sustancias que 
contiene por medio de la destilacion casi á sequedad para obte- 
ner el ácido acético bajo una forma mas concentrada; pero es 
mas general operar directamente sobre el vinagre. 

No debe emplearse la creta para la saturacion porque este 
cuerpo está rara vez puro; el carbonato potásico tiene el incon- 
veniente de ser muy higrométrico y de adquirir, por la absor- 
cion de agua, mayor peso, lo que puede ser causa de error (100 
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partes de vinagre exigen para su saturacion 10 partes de carbo- 
nato potásico puro y seco) (SouBEIRAN). Es preferible el carbona- 
to sódico, entre otras causas porque se necesita menos cantidad 
para la saturacion (100 partes de vinagre exigen 6 6 7 gramos de 
esta sal). Para determinar la saturacion del vinagre se disuelve 
en 50 gramos de agua pura 18,48 de carbonato sódico puro y 
seco; se coloca el líquido en un tubo acetímetro graduado que se 
llena hasta el número 100; se tienen por otra parte 20 gramos de 
vinagre en una cápsula y se vierte el liquido alcalino hasta que 
el vinagre esté saturado por completo, lo que se conoce porque 
no enrojece el papel de tornasol. Se debe cuidar al fin de la ex- 
periencia de calentar un poco el vinagre para desprender el áci- 
do carbónico en disolucion, que quedará retenido en el líquido. 
El número de divisiones empleadas indicará la fuerza del vina-- 
gre. Pero como los vinagres contienen sales ácidas y ácidos 
libres además del acético, el resultado no es perfectamente 
exacto, pero sí muy aproximado á la exactitud. Lassaine ha pro- 
puesto hacer dos saturaciones sucesivas con el mismo líquido al- 
calino de prueba, una de ellas sobre un volúmen conocido de 
vinagre y la otra sobre el resíduo de un volúmen igual del mis- 
mo vinagre; se resta despues la proporcion del álcali obtenida 
por la saturacion de este resíduo, de la que resulta en la primera 
operacion practicada directamente con el vinagre, y de este modo 
se conocerá exactamente la cantidad de álcali saturada por el 


ácido acético puro. 
En los ensayos de los vinagres se da la preferencia al amo- 


niaco liquido de 0,992 de densidad, del que 65 gramos saturan 
3,90 de ácido acético monohidratado. Como el buen vinagre con- 
tiene 0,06 de ácido hidratado, resulta que 65 gramos de este vi- 
nagre deben saturar 65 gramos de amoniaco. 

Reveil aconseja saturar el vinagre con un líquido alcalino 
formado por 45 gramos de borato sódico en 1 litro de agua, adi- 
cionado de un poco de sosa cáustica. Se toma con una pipeta 
(figuras 204 y 205) 4 centímetros cúbicos de vinagre que se vier- 
ten en un tubo graduado (acetímetro), que coinciden con el 0 de 
su graduacion. Se vierte gota á gota el líquido alcalino títulado 
hasta que la coloracion del tornasol que la colora sea azul viola- 
da, y leyendo en el acetímetro la division, se tiene la cantidad 
de ácido acético puro. Como el instrumento no tiene mas que 25 - 
grados, es preciso, si el vinagre es mas fuerte, diluirse en 2 6 3 
veces su volúmen de agua y multiplicar por 2 6 por 3 el grado 
encontrado. 
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El vinagre, en razon de sus propiedades ácidas, puede atacar 
las vasijas que le contienen, y no es raro por lo tanto que con- 
tenga cobre, piomo, zinc y sobre todo hierro, cuya presencia se 
reconoce ya en el extracto ya en los resíduos de la calcinacion 
tratados por el ácido nítrico diluido. 





Figura 204. Figura 205. 


El cobre da, con el cianuro ferroso-potásico, un precipitado 
pardo castaña; con el hidrógeno sulfurado, un precipitado pardo 
ó negro. 

El plomo, que se encuentra algunas veces en los vinagres 
fabricados con las escurriduras, dará un precipitado amarillo con 
el ioduro plúmbico, y negro con el hidrógeno sulfurado. 

El zinc, si existe, precipita en blanco con cianuro ferroso- 
potásico. 

Las sales de cal que suelen encontrarse en el vinagre, proce- 
den de que ha sido descolorado con negro animal. Se forma al- 
gunas veces un depósito espontáneo de sulfato cálcico, bajo la 
forma de un polvo blanco y cristalino; el amoniaco precipita el 
fosfato cálcico, y el cloruro bárico produce un precipitado 
blanco. 

El vinagre de vino se falsifica con frecuencia; se le sustituye 
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à veces con los vinagres de sidra, de pera, de manzana, de los que 
se han dado los caractéres al principio de este artículo. Suele 
contener tambien vinagre de glucosa, que se reconoce por el pre- 
cipitado en copos de dextrina, que se forma cuando se le mezcla 
con el doble de su peso de alcohol de 90”; se le puede descubrir 
igualmente evaporando hasta consistencia de jarabe y tratán- 
dolo con alcohol de 85”; el líquido, descolorado por el negro ani- 
mal lavado, tomará color negro por su ebullicion con la potasa, 
6 descompondrá el líquido de Fehling. El extracto del vinagre 
así sofisticado, es muy poco soluble en el alcohol, y deja una 
materia glutinosa íntimamente unida al tártaro. 

Las principales adulteraciones del vinagre consisten en la 
adicion de agua, de ácido sulfúrico y de caramelo, á los que se 
añaden diversas sustancias acres, como el pimiento 6 los granos 
del Paraiso; algunas veces se sustituye con el ácido piroleñoso. 
El agua tiene por objeto diluir el vinagre, es decir, aumentar su 
cantidad; el ácido sulfúrico se destina á darle fuerza, el caramelo 
à colorarle, y las especias à aromatizarle. 

El agua, que disminuye la fuerza del vinagre, se reconoce 
por la acetimetría 6 por medio del pesa-vinagre; pero general- 
mente se averigua por la saturacion del ácido acético. 

El vinagre blanco à destilado consiste generalmente en una 
mezcla de agua y ácido acético, el que no ha sido destilado á 
pesar de su nombre. 

La adicion del ¿cido sulfúrico se reconoce por muchos proce- 
dimientos. El procedimiento de Descroizilles consiste en verter 
sobre papel de tornasol una gota de vinagre puro y una gota del 
vinagre falsificado por el ácido sulfúrico; expuesto al aire este 
papel, pierde su color rojo, y vuelve el azul al desecarse cuando 
el vinagre es puro, y permanece rojo si tiene ácido sulfúrico. 
Este procedimiento es impotente para reconocer la presencia de 
este ácido segun Bussy y Boutron-Charlard. 

Si en el vinagre que contiene de 0,02 4 0,03 6 menos de ácido 
sulfúrico, se humedece una tira de papel blanco y se deseca 
bruscamente, se ennegrece y se carboniza. 

El cloruro bárico determina la formacion del sulfato bárico; 
pero no debe olvidarse, que si el vinagre contiene sulfatos, hay 
tambien precipitado con este reactivo; el cloruro bárico no indi- 
ca por lo tanto de una manera absoluta la presencia del ácido 
sulfúrico libre. Es mejor evaporar medio litro de vinagre sospe- 
choso en baño-maría hasta una octava parte de su volúmen, de- 
jarlo enfriar, y añadir cinco 6 seis volúmenes de alcohol puro 
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de 88° C.; se agita con una varilla de vidrio, se filtra, se lava el 
filtro con alcohol, se diluye despues en agua, y se precipita por 
el cloruro bárico, que formará una cantidad de sal en relacion 
con la del ácido sulfúrico libre, puesto que las sales se han sepa- 
rado préviamente por el tratamiento con el alcohol. 

La densidad del vinagre mezclado con ácido sulfúrico, no es 
la misma que cuando está puro; así es, que el vinagre que marca 
0,80, da 1,60, 2,40, y 3,20, conteniendo 0,01, 0,02 6 0,03 de ácido 
sulfúrico (CHEVALLIER y GOBLEY). 

Pelouze y Fremy ha propuesto la ebullicion del vinagre por 
espacio de veinte 6 treinta minutos, mezclándole antes con fécu- 
la, y cuando el líquido esté frio, añadir ioduro potásico; si hay 
ácido sulfúrico, no se obtiene coloracion azul. Pero debe tenerse 
presente que estas reacciones se presentan igualmente cuando el 
vinagre tiene sulfatos, y por lo tanto puede ser una causa de 
error. Si se emplea, como ha indicado Payen, el iodo en lugar del 
ioduro potásico, 6 se le acidula con una gota de una mezcla de 1 
de ácido nítrico y 10 de ácido sulfúrico, que descompone el iodu- 
ro, se tiene entonces la coloracion azul. (MEMMINGER. Journ. 
Pharm. et chim., 3.* série, t. XXXIV, p. 212). 

Chevallier ha propuesto evaporar un volúmen dado de vina- 
gre hasta una octava parte, y tratar el resíduo despues de frio 
con cinco ó seis veces su volúmen de alcohol rectificado; se filtra, 
se diluye en agua destilada, y se añade cloruro bárico, que pro- 
duce precipitado si hay ácido sulfúrico. Este procedimiento tiene 
el inconveniente que los anteriores, y es que este precipitado se 
forma si el vinagre contiene sulfato potásico 6 cálcico, pero en 
este caso la accion no es tan rápida como cuando hay ácido sul- 
fúrico libre. 

J. T. King indica el siguiente procedimiento: se vierte una 
onza de vinagre sospechoso en una cápsula de porcelana, y se 
calienta en baño-maría hasta que el líquido adquiera la consis- 
tencia de extracto; se deja enfriar, y se añade casi una onza 
(24 gramos) de alcohol concentrado, y se tritura con cuidado para 
disolver el ácido sulfúrico; se diluye con onza y media (48 gra- 
mos) de agua destilada, y se calienta suavemente en baño de 
arena, para que se evapore el alcohol; cuando este ha desapare- 
cido, se deja el líquido en reposo por algunas horas, se filtra y se 
acidula con ácido clorhídrico, se vierten despues unas gotas de 
disolucion de cloruro bárico, que producirá un precipitado blan- 
co, aunque el vinagre contenga solo 1/500 de ácido sulfúrico. 

Los vinagres de Malta, que son los que se emplean con mas 
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frecuencia en Inglaterra, se encuentran generalmente mezclados 
con acido sulfúrico, y está permitido que contengan una cantis 
dad determinada; se dice que su fabricacion seria imposible sin 
este cuerpo. Pero la experiencia ha demostrado que se puede ob- 
tener vinagres de Malta privados completamente de dicho ácido 
(PEREIRA). 

Como el ácido sulfúrico del comercio, sobre todo el que se 
obtiene de las piritas, contiene algunas veces arsénico, resulta 
que el vinagre puede contener esta sustancia tóxica. 

El vinagre que está mezclado ó adulterado con ácido clorhi- 
drico apenas se encuentra modificado en su densidad. Para re- 
conocer esta sofisticacion se destila el vinagre y el producto se 
trata con nitrato argéntico, que dará un precipitado blanco de 
cloruro argéntico, insoluble en el ácido nítrico y soluble en el 
amoniaco. | | 

En 1873 se observó en Liverpool un caso de muerte que se 
atribuyó al uso de un vinagre que contenia una gran canti- 
dad de ácido clorhídrico (Proced. Amer. Pharm. Assoc., 1874, 
página 488.) 

La adicion del ¿cido nitrico se efectúa muy rara vez; pero poř 
el tratamiento con el carbonato potásico se formará un acetato, 
en el que será fácil descubrir la presencia del nitrato, y por con- 
siguiente descubrir la adulteracion. . 

Tambien se puede reconocer la presencia del ácido nítrico en 
el vinagre, añadiendo á este unas gotas de disolucion de sulfato 
de añil é hirviendo la mezcla. Si el líquido se descolora y ad- 
quiere en seguida color amarillento, contiene sin duda alguna 
acido nítrico. El vinagre tinto presenta en este caso las mismas 
propiedades que el blanco; sin embárgo, se enturbia, forma co- 
pos de color amarillo rojizo que se precipitan despues de algun 
tiempo y adquiere color amarillo claro. Por este procedimiento 
se puede descubrir 1/25” de ácido nítrico (CAUvET). 

El ácido tartárico añadido al vinagre se reconoce evapo- 
rándole hasta 3/4 de su volúmen. Despues de frio se vierte sobre 
él una disolucion concentrada de cloruro potásico que determina 
la formacion de cristales de crémor tártaro. Se puede tambien 
saturar el vinagre con potasa, y despues, por la adicion del clo- 
ruro bárico ó cálcico, se precipitará el tartrato de cal 6 de barita, 

Es mejor evaporar el vinagre hasta consistencia de extracto, 
tratar este con alcohol y filtros; se diluye el líquido en agua, se 
calienta para volatilizar el alcohol y se trata, por último, con 
cloruro potásico; la produccion de un precipitado de bitartra- 
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to potásico nos indicará la presencia del ácido tartárico libre 
(CAUVET). 

El ácido oxálico aumenta la densidad del vinagre y se reco- 
nocerá por la saturacion con el amoniaco ó carbonato sódico, y 
por la accion del cloruro cálcico que produce un abundante pre- 
cipitado insoluble en el cloruro amónico. | 

La presencia del sulfato cálcico se reconoce por el nitrato bá- 
rico y el oxalato amónico. Se puede determinar su proporcion 
por medio de un líquido titulado de cloruro bárico. 

El carbonato cálcico, que se trasforma en acetato, produce un 
abundante precipitado con el oxalato amónico. 

El sulfato sódico, cuya presencia es debida á la adicion al vi- 
nagre del ácido piroleñoso impuro, se demuestra por el precipi- 
tado débil que ocasiona el oxalato amónico y el muy abundante 
que da el cloruro bárico. Se evapora el vinagre hasta consisten- 
cia de extracto, se trata con el alcohol de 85°; el residuo se dilu- 
ye en agua destilada y el líquido filtrado se trata con antimo- 
niato potásico (CAUVET). 

El acetato sódico que se encuentra tambien en el vinagre adi- 
cionado de ácido piroleñoso se reconoce por la accion del per- 
cloruro de hierro sobre el líquido alcohólico; se produce una co- 
loracion roja oscura y la mezcla hervida se enturbia y precipita 
el hidrato de óxido férrico. Se puede evaporar á sequedad una 
parte del líquido alcohólico, carbonizar las materias orgánicas 
y tratarlas con agua destilada; el soluto se filtra y evapora y el 
residuo se calienta en tubo de ensayo con un poco de alcohol y 
acido sulfúrico. Se desprenderá éter acético reconocible por el 
olor (CAUVET). 

El alumbre que procede generalmente de una adulteracion 
de los vinos que se han empleado para fabricar el vinagre, se re- 
conoce por el mismo procedimiento que en el vino (véase VINO), 

El cloruro sódico y todos los demás cloruros se demusstran por 
el precipitado blanco en copos y muy abundante que se produce 
con el nitrato argéntico. Además el extracto obtenido por la 
evaporacion del vinagre contiene una cantidad considerable y 
posee un sabor muy salado. La sal aumenta la densidad del vi- 
nagre en alto grado; 0,03 de sal dan una densidad de 0,10 al vi- 
nagre puro que marca 2,40. 

Se dice que tambien se ha añadido al vinagre sublimado cor. 
rosivo, con el nombre de Doctor, para darle mas fuerza. Esto 
es lo que se deduce de una declaracion dada en Inglaterra ante 
la comision del Parlamento sobre falsificaciones. 
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La dextrina forma un precipitado en copos en el vinagre tra- 
tado con alcohol absoluto, es preciso tratar el vinagre por dos 
veces su peso de alcohol absoluto. 

La glucosa se reconoce evaporando 50 gramos próximamente 
de vinagre, hasta consistencia de jarabe, tratando el residuo con 
alcohol de 85”, filtrando la disolucion, descolorada por el carbon 
animal purificado, filtrándola de nuevo y sometiéndola á la ac- 
cion del líquido de Felhing hirviendo. La abundancia relativa 
de la reduccion indica la proporcion de glucosa (CAUVET). 

El vinagre artificial preparado con el vino y el ácido acético, 
puede reconocerse por la ebullicion del líquido; si entonces se 
aproxima una cerilla encendida, los vapores se infiaman puesto 
que se evapora todo el alcohol del vino: un vinagre de buena 
calidad no arde cuando se le calienta (Cauver). Se puede tam- 
bien saturar el ácido acético con carbonato sódico, destilar en 
seguida el líquido y observar el grado alcohométrico del pro- 
ducto de la destilacion. El grado observado comparado con la 
cantidad de ácido acético encontrada por el ensayo acetimétrico 
indicará las proporciones de ácido y de vino que existen en el 
vinagre (CAUVET). 

Con el nombre de vinagre de alcohol, se ha introducido en el 
comercio un vinagre preparado con alcohol de centeno y aceti- 
ficado por medio de las cubas de graduacion de Schutzenbach. 
Este vinagre presenta las propiedades de un buen vinagre y 
puede emplearse sin inconveniente para la salud, su venta está 
tolerada con la condicion de que se expenda con el nombre de 
vinagre de alcohol (Conseil. d' hyg. et de salubrité, 1861). 

Desde hace muchos años se vienen empleando sustancias 
acres para comunicar al vinagre cierto sabor y aroma: estas 
sustancias son la pimienta, el pelitre, el pimiento, los granos del 
paraiso, la mostaza, etc. Los vinagres así adulterados tienen sa- 
bor acre y particular, su extracto es de sabor acre, picante y 
cáustico que no presenta el del vinagre puro. 


BOETTGER. Procedé pour reconnaître l'acide sulfurique dans le vinai- 
gre (Journ. pharm. et chim., 3.* série, 1845, t. VII, p. 113).—CAUVET. 
Examen et analyse des vinaigres (Ann. d'hyg. et de méd. lég., 2.* série, 
1874, t. XLI). —CuevaLuigr. Observations sur les qualités diverses du vi- 
naigre et sur ses falsifications (Ann. d'hyg. et de méd. lég., 1863, t. XXX, 
p. 455).— Reponse à des questions relatives aux vinaigres librés dans le 
commerce (Ann. hyg. et de méd. lég., 2.* série, 1839, t. XXI, p. 86).— 
CHEVALLIER, GOBLEY y JOURNEIL. Essais sur le vinaigre, ses falsificalions, 
les moyens de les reconnaître, d'apprécier sa valuer (Ann. d'hyg. et de méd. 
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lég., 1843, t. XXIX, p. 55). —GLAUTIER DE CLAUBRY. Annalise d'un vi- 
_naigre falsijie (Ann. d'hyg. et de méd. lég., 1841, t. XXVII, p. 36). —Gui- 
BOURT. Essai du vinaigre (Journ. pharm. et chim., 3.? série, 1846, t. X, 
p- 91). —GarLLARD. Nouveau procédé pour la détermination de la richesse 
acétique des vinaigre (Journ pharm. el chim., 3.2 série, 1862, t. XLVI, 
Pp. 419).—KinG (J.-T.). To detect sulphuric acid. in vinegar (Thepharma- 
cisi, Chicago, 1872, t. V, p. 118).—KreLt (G.). Determining the amount 
of metylalcool in commercial mood spirit (Amer. Journ. pharm., 4.* série, 
Junio, 1874, t. IV, p. 278). —MaGnes-LAHENS. Presence de Paldehyde 
dans le vin, le vinaigre el l'eau-de-vie (Journ. pharm. et chim., 3.* série, 
1855, t. XXVII, p. 37). —MARCHAND y Ménard. Présence de l'aldéhyde 
dans le vinaigre (Journ. pharm. et chim., 3.2 série, 1855, t. XX VII, pá- 
gina 183) —MEMMINGER. Sur la falsification du vinaigre (Journ. pharm. 
et chim., 3.2 série , 1858, t. XXXIV, p. 212).—Moripe. Sur le titrage des 
vinaigres (Journ. chim. méd., 3.2 série, 1853, t. IX. p. 665).—PETIT. Sur 
l'impurelé des vinaigres (Journ. chim. méd., 4.2 série, 1863, t. IX, pági- 
na 358).—REMER. Police judiciaire pharmaco-chimique; falsifications acci- 
dentelles du vinaigre. 


VINO.—El vino es un líquido acídulo y alcohólico obtenido por 
fermentacion, à una temperatura de + 20° á +30" C. de la uva, 
ó sea el fruto del Vitis vinifera, L. (Ampelídeas). Por extension 
se da tambien el nombre de vino á los líquidos fermentados pro- 
cedentes de otros frutos ó zumos vegetales, como, por ejemplo, 
el vino de cerezas, de erable, de cocotero, etc. Pero este nombre 
solo debe darse en realidad al obtenido de la uva. 

Las cualidades del vino dependen de diversas circunstancias, 
como la naturaleza del suelo, el clima, la exposicion, el cultivo, 
la variedad ó especie de cepa y la estacion que influyen en gran 
manera en la formacion y madurez de la uva. 

Se forman con los vinos tres grandes clases, que son: 

1.” Los vinos secos, que son los mas empleados, son ligeros, 
claros, algo astringentes y no dejan pastosa la boca. 

2.” Los vimos dulces, mas 6 menos cargados de principios 
azucarados, tienen casi siempre una consistencia mas 6 menos 
siruposa y sabor dulce. 

3." Los vinos espumosos, generalmente blancos, contienen 
acido carbónico en disolucion, que forma al desprenderse una 
efervescencia viva al principio, pero que desaparece lentamente. 

Se pueden tambien dividir los vinos, atendiendo á su colora- 
cion, en 

1.” Vinos rojos, que deben su coloracion å la materia colo- 
rante de las películas de las uvas negras que permanecen con el 
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mosto durante su fermentacion; presentan cierta astringencia 
debida al tanino del escobajo de las uvas. 

2.2 Vinos blancos, obtenidos con uvas blancas ó con uvas 
negras, pero que se ha tenido la precaucion de separarlas de sus 
películas antes de la fermentacion. ' 

La composicion de los vinos es la misma en las diversas es- 
pecies; están formados por los principios que preexisten en 
las uvas y por algunos otros producidos durante la fermenta- 
cion. 

La materia colorante de los vinos está compuesta, segun 
Fauré, de dos principios, uno azul (2nocyacima) y otro amarillo; 
el principio azul enrojecido por los ácidos se disuelve bien en 
agua, no tanto en el alcohol y es insoluble en el éter. El prin- 
cipio amarillo es soluble en los tres liquidos, y se vuelve poco à 
poco rojo y aun violeta en presencia del aire y de la luz solar. 
El vino adquiere, por influencia de los álcalis una coloracion que 
depende de las cantidades de azul y de amarillo; es azulada si 
el azul domina, y verdosa en el caso contrario. La disolucion de 
hipoclorito cálcico descolora el vino, destruyendo primeramente 
su color azul, el amarillo permanece solo algun tiempo antes de 
ser destruido. La materia colorante del vino por el tratamiento 
sucesivo con tanino y gelatina, cuyo carácter ha utilizado Fauré 
para descubrir las adulteraciones (MAUMENÉ). 

Segun Batilliat, la materia colorante de los vinos rojos está 
constituida por dos principios, rojos los dos; la rosita y la pur- 
purita; la rosita, que se encuentra en abundancia en la hez de 
los vinos nuevos, es de color rosado, soluble en agua y en al- 
cohol é insoluble en el éter; no se precipita por la gelatina ni 
por la albúmina de huevo y se disuelve en el ácido sulfúrico sin 
descomponerse. La purpurita abunda en la hez del vino añejo, 
es de color rojo muy oscuro, astringente, insoluble en agua y 
en éter y soluble en alcohol, sobre todo en el de 85”; se disuelve 
tambien en el ácido sulfúrico concentrado y se precipita de sus 
disoluciones por la gelatina ( BATILLIAT). Estudios posteriores 
hechos por otros químicos sobre este difícil punto, hacen pensar 
si los principios descritos por Batilliat, no serán mas que modifi- 
caciones ó dos estados distintos de una misma materia. 

Los vinos blancos deben su coloracion ambarina á una mate- 
ria amarilla. 

El olor vinoso propiamente dicho, es debido á la presencia de 
un éter descubierto por Deleschamps, llamado éter enántico. 
Este cuerpo, producido durante la fermentacion , continúa for- 
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mándose à medida que el vino envejece, porque el ácido enán- 
tico reacciona continuamente sobre el alcohol. 

Tienen los vinos, además, una fragancia particular que pa- 
rece ser debida á un aceite esencial distinto en cada especie, 
pero que no ha podido determinarse hasta el dia, á pesar de las 
continuadas investigaciones de los químicos. A esta esencia de- 
ben los vinos su perfume, que los catadores experimentados de- 
signan con nombres retumbantes, sabor de rosa marchita, sabor 
de flor de sauce, sabor de piedra de fusil, etc. 

Segun Mulder, se emplea en Holanda el éter acético para 
aumentar la fragancia de los vinos poco alcohólicos. Pero segun 
las experiencias de Maumené es preciso añadir considerables 
cantidades de dicho éter para obtener una mejora manifiesta. 
¿Estos vinos son buenos? Se puede dudar de ellos con motivo 
(MAUMENE). 

La cantidad de agua que contienen los vinos no se puede de- 
terminar directamente; es necesario recurrir á la evaporacion en 
baño-maría de una cantidad dada de vino hasta que adquiera 
consistencia pilular; se determina entonces su peso, y dedu- 
ciendo del peso total del vino, la suma de los pesos de este ex- 
tracto y del alcohol, la diferencia es el peso del agua; por tér- 
mino medio, el extracto obtenido representa próximamente 0,22. 

La cantidad de alcohol contenida en los vinos, varía segun su 
naturaleza y procedencia, y su conocimiento es de gran interés. 
Puede indicarse por la densidad, que es diferente segun la rique- 
za alcohólica y la presencia de las materias salinas disueltas, sin 
que, sin embargo, haya grandes variaciones en los vinos de un 
mismo suelo. Se ha propuesto usar el alcohómetro centesimal, 
pero este instrumento no puede valuar directamente las propor- 
ciones de alcohol que contienen los vinos. : 

Uno de los mejores medios que se han propuesto para deter- 
minar la riqueza alcohólica de los vinos, consiste en separar el 
alcohol por destilacion, sirviéndose del aparato de Descroizilles,. 
y mejor aun del aparato ó alambique de Gay-Lussac, modificado 
por Salleron (figura 206). 

El procedimiento de Descroizilles consiste en destilar 300 
gramos de vino en un pequeño alambique, provisto de su refri- 
gerante y calentado por medio de una lámpara; se reduce el lí- 
quido hasta que se hayan obtenido 100 centímetros cúbicos, por- 
que entonces ha destilado todo el alcohol, se deja enfriar hasta 


+15” y se determina despues el grado con el alcohómetro cente- 
simal de Gay-Lussac. 
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Gay-Lussac propone destilar en un matraz que comunica con 
un refrigerante, una mezcla de 10 centímetros cúbicos de vino y 
otros 10 de agua para obtener exactamente 10 centimetros cúbi- 
cos de líquido destilado. Se pesa con cuidado el producto obteni- 
do y este peso será tanto menor de 10 gramos, cuanto mas alco- 
hólico sea el vino, y por un simple cálculo se conocerá, de una 
manera exacta, la cantidad de alcohol. 
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Figura 206. 


«Salleron ha modificado el alambique de Gay-Lussac, susti- 
yendo la caldera por un matraz de vidrio; pero como este puede 
romperse con facilidad, la ha reemplazado últimamente por una 
caldera de cobre, dando al aparato la disposicion que indica la 
figura 206 (1).» 





(1) Este alambique consta de una caldera A de cobre que se calienta con una lámpara 
de alcohol B; comunica esta caldera por medio de un tubo de cobre estañado C, con el 
serpentin, contenido en el refrigerante de D, y se le sujeta por medio de charnelas y tor- 
nillos de presion. Debajo del serpentin se coloca el recipiente, que es una campana, F, di- 
vidida en 3 partes; la mayor, indicada por una raya @, sirve para medir el vino, y las dos 
inferiores señaladas con 1|2 y 113 están destinadas á apreciar el volúmen del líquido ob- 
tenido por la destilacion. 

Para determinar el alcohol contenido en un vino por medio de este aparato, se mide 
el vino hasta la raya a de la campana y se introduce en la caldera del aparato, el cual se 
dispone para destilacion; cuando el líquido destilado llega á la raya 1|2 se suspende la 
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El método del alcohómetro presenta muchas ventajas cuando 
se quiere conocer de pronto la cantidad de alcohol en volúmen 
que tiene el vino, pero tiene el inconveniente de que muchos de 
los alcohómetros del comercio, no dan indicaciones exactas, ya 
porque su escala, sies de papel, no esté bien colocada, ya por la 
dificultad en apreciar el punto de enrase del líquido (véase AL- 
COHOLES). 

Por estas razones se debe seguir con preferencia el método si- 
guiente, que si bien es mas largo, su exactitud es grande. En lu- 
gar de introducir el alcohómetro en el líquido destilado del vino 
se vierte este líquido en un matraz de fondo plano y se llena 
hasta la raya señalada en su cuello. Se pesa entonces el líquido 
y se compara su peso con el de un volúmen igual de agua desti- 
lada. Lo mejor para esta experiencia es usar un matraz de 100 
centímetros cúbicos y recoger en él directamente el producto de 
la destilacion del vino. Si sabe que los 100 centímetros cúbicos 
representan 100 gramos de agua y ya no hay mas que pesar el 
producto destilado para poder fijar su riqueza alcohólica, y por 
consiguiente la del vino (MAUMENE). 

Filhol y Fauré se han servido del frasco de densidades para 
determinar la del vino. El primero de estos químicos indica como 
máximum 0,998, y como minimum 0,991 para los vinos de la Al- 
ta-Garona; el segundo ha demostrado que los vinos de la Gironda 
tienen 0,984 (vinos tintos) y 0,966 (vinos blancos) de densidad. 

La densidad de los vinos disminuye 6 aumenta, segun la pro- 
porcion en que se encuentran los diferentes principios del vino; 
pero, de ninguna manera, de la buena 6 mala calidad de estos 
principios, se puede sacar partido para apreciar su bondad (Mau- 
MENÉ). 

De todos los procedimientos que se han propuesto para cono- 
cer la cantidad de alcohol contenida en los vinos, ninguno es 
superior al de Gay-Lussac. 

Mencionaremos únicamente el edullóscopo de Brossard-Vidal, 
el termómetro alcohométrico de Conaly y el dilatómetro de Sil- 
bermann (véase ALCOHOLES). 


destilacion y se añade agua hasta la raya a; se mezclan los dos líquidos y se determina la 
temperatura y grado alcohométrico con el termómetro y alcohómetro que acompañan al 
aparato. La escala de este alcohómetro tiene solamente de 20% á 30%, pero pueden medirse 
con él líquidos de concentracion superior si se procura diluirles en una cantidad cono- 
cida de agua. Tambien acompañan al instrumento unas tablas por las que se averigua, 
conocida la temperatura y grado alcohométrico del líquido, su riqueza alcohólica centesi- 
mal á +.150. (N. del T.) 
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El Enómetro Tabariées un areómetro que tiene los grados 
muy separados y cada uno de ellos dividido en 10 partes. Para 
evitar la inexactitud que resulta de la presencia de las materias 
extrañas al alcohol en disolucion en el vino, el autor de este ins- 
trumento principia por averiguar la densidad del vino que se 
quiere ensayar; despues toma un volúmen dado de este vino y le 
hierve para evaporar todo el alcohol; añade agua al resíduo en 
suficiente cantidad para restablecer el volúmen primitivo y de- 
termina en seguida la densidad del líquido ó sea la del vino sin 
alcohol; la diferencia entre las dos densidades halladas, represen- 
ta la riqueza alcohólica de este. Este procedimiento está abando - 
nado en la actualidad. 

EL Œnômetro de Limousin y Berquier está fundado en las 
variaciones que experimenta un volúmen dado de gotas de un 
líquido, segun su riqueza alcohólica independientemente de todas 
las sustancias que pueda contener en disolucion estas variaciones; 
estas valuadas en volúmen, mientras que en el aparato de Salle- 
ron se aprecia su peso. 

La tabla siguiente indica la cantidad de alcohol contenida 
en 100 partes de vino: 


Vino de Vanyuls........... 17 Vino de L'Hermitage tinto... 11,3 
— NENA A ae 16 — Oteo. 0... y... Us 
—' ¡OTUQUES.. Fret 16 = "“MÁCIA a be ple a Lao Ps 11 
— Grenachb.............. 16 — Rhin (buena calidad)... 11 
— Madera (añejo). . ...... 16 — ‘Orléans: cr rondas 11 
— Jurançon blanco....... 15,2 —= Vol... e 11 
— Saint-Georges...... fn EE — Este (de Francia)....... 10 
= MAA E a s 15 SA e Dale 9, 
—  Sauterne blanco....... 15 — Comun del Mediodía.... 9,8 
— Jurancon tinto........ 13,1 — Saint-Estéphe......... 9,8 
— UNE... ds ous JT = MORT. sh A A 9,1 
— Vauvert.........,..., 133 — Pouilly blanco........ 9,0 
— Peso del Mediodía...... 13 — Dela venta de Paris.... 8,8 
= id Es eean 13 — Vendée blanco......... 8,8 
— Champagne (no espu- — Château-Laffitte....... 8,7 
MOSS a es 13 — Château-Marganx...... 8,7 
ti AS RA dus it 189 —— Ogre ho se EE E 
— Beaune blanco......... 188 27 RIA AA 8 
nm AE A 12 = OMAN... aces 7,5 
— Beaune tinto.......... 12 — CHADUS, 7... pa 7,3 
MOLA es e o a LS OR e E E 2 m 
+" OH DAP NE. 2. dans 11,6 — Verriéres, cerca de Paris. 6,2 


— Saint-Pierre-du-Mont... 11,5 
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Los vinos contienen muchas materias salinas, pero la mayor 
parte de ellas en pequeña cantidad, estas son: tartrato ácido de 
potasa, tartrato cálcico, tartrato alumínico, racematos, sulfatos. 
silicatos, cloruros, bromuros, ioduros de potasa, de sosa, de cal, 
de magnesia, etc. Segun Mulder, los vinos tintos contienen fos- 
fatos que no presentan los vinos blancos. 

- De todas estas sales la que mas nos importa conocer es el bi- 
tartrato potásico. 

El tártaro de los vinos se deposita cuando estos están largo 
tiempo en reposo; este depósito se facilita por el movimiento y 
el calor; por esta razon se explica el mejoramiento que ciertos 
vinos experimentan por el trasporte por mar. Al mismo tiempo 
el vino pierde su materia colorante y adquiere una coloracion 
semejante al de las túnicas de la cebolla. 

El vino contiene varios ácidos libres, como son el ácido tartá- 
rico, el cítrico, el málico, el péctico, el tanino, procedentes del 
zumo de la uva 6 de las pepitas. Los ácidos.carbónico, acético, 
láctico, butírico, succínico y valérico que el vino presenta, son 
producidos por la fermentacion. Estos ácidos tienen gran impor- 
tancia porque son los que originan los éteres, causa principal de 
la fragancia de los vinos (MAUMENÉ). 

Se puede conocer la calidad de los vinos por la cantidad de 
ácido libre que contengan; cuanto mas ácido sea el vino ó el 
mosto, su riqueza alcohólica será menor. Para determinar la pro- 
porcion del ácido se puede practicar el procedimiento de Berthelot 
y Fleurieu, que consiste en averiguar la cantidad de crémor tár- 
taro. Para esto se toman 10 centímetros cúbicos de vino y se 
añaden 5 de una disolucion tártrica cuyo titulo sea doble ó triple 
de la del vino y despues 75 de una mezcla de volúmenes iguales 
de éter y alcohol; se dosifica en seguida el cremor precipitado 
por un ensayo alcalimétrico y se determina el peso de la potasa 
por una sencilla proporcion; á cada equivalente de ácido libre, 
encontrado por la dosificacion del cremor, corresponde un equi- 
valente de potasa contenido en el vino primitivo (BERTHELOT y 
FLEURIEU). 

El vino contiene algunas veces ácido acético que se puede re- 
conocer por el procedimiento de Fresenius, que consiste en des- 
tilar el vino con una pequeña cantidad de ácido fosfórico y dosi- 
ficar directamente el ácido en el líquido destilado (KisseL, Apotk 
Zeit., 1872, núm. 31). 

Por el trasiego, se separa à los vinos del poso 6 Lez que se 
forma primero en la cuba (ez gruesa) y despues de la que se 
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produce con el tiempo en el vino privado de la primera y clarifi- | 
cado. Esta operacion debe practicarse cuando el vino no contie- 
ne ácido carbónico. 

Como el trasiego no da siempre un vino tan claro como se 
desea, se le priva del poso interpuesto, que le comunica cierta 
nebulosidad, por medio de la coladura ó clarificacion. Con este 
objeto se emplean gelatinas puras, albúmina 6 clara de huevo, 
sangre, etc. Las gelatinas, de las que la mejor es la llamada ictio- 
cola, precipitan la luz mecánicamente por sus membranas que 
formando una red, caen al fondo del tonel y arrastran las mate- 
rias en suspension y químicamente por la combinacion de sus 
partes solubles con el tanino del vino. 

La albúmina obra de la misma manera que las gelatinas. 

La sangre desecada produce tambien buenos resultados ; pero 
como se altera fácilmente aunque esté en polvo, su uso es peli- 
groso, y debe emplearse con mucho cuidado. 

Se han propuesto y se emplean muchos polvos compuestos 
para la clarificacion de los vinos; tambien se han indicado con 
este objeto diversas sustancias minerales, la gelatina de alúmina, 
por ejemplo, que tiene la ventaja de no introducir en el vino 
ninguna sustancia soluble ni orgánica (MAUMENÉ). 

Los vinos presentan muchos defectos y están sujetos á mu- 
chas alteraciones que les desnaturalizan y pueden comunicarles 
propiedades nocivas para la salud. 

El exceso de color, persistente aun despues de mucho tiempo, 
puede corregirse por clarificaciones sucesivas, 6 por la mezcla 
con vinos añejos. Para evitar este inconveniente se ha empleado 
el negro animal; pero si este no es de excelente calidad, el vino 
desmerece 6 se echa à perder (MAUMENE). 

La falta de color se remedia por la mezcla con los vinos muy 
coloreados. Pero por lo regular no se hace esto, sino que se tiñe 
con diversas sustancias tintoreales de uso lícito; esto constituye 
una verdadera falsificacion. 

En algunos puntos de Francia (en Fismes, Reims), se prepara 
desde hace mas de un siglo (1741) una tintura compuesta de ġa- 
yas de saŭco ó de yezgo, alumbre y agua en diversas proporcio- 
nes, cuyo uso prolongado solo puede producir consecuencias fu- 
nestas para la salud, por el alumbre que contiene. Desgraciada- 
mente, la fabricacion de esta tintura, aunque está prohibida por 
una Real órden (de 1781), se practica todavía, pues el público 
protesta contra la costumbre de teñir el vino con una mixtura 
semejante (MAUMENÉ). 
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Los análisis recientemente practicados por una comision del 
Comité consultivo de higiene pública de Francia, han demos- 
trado que el líquido ó tintura de Fismes, contiene de 208",80 à 
578r 56 de alumbre por litro; ahora bien, la experiencia ha de- 
mostrado que este alumbre existe casi en su totalidad en el vino 
clarificado, ya con la clara de huevo, ya con la ictiocola. Es, 
pues, un verdadero peligro para la salud pública el uso del lí- 
quido llamado vino de teñir-para la coloracion artificial del vino, 
y debe ser prohibido y perseguido por los medios que la admi- 
nistracion dispone (G. Vice, Rapport au Comité d hyg., 1873.) 

Se utilizan para dar coloracion à los vinos casi todos los ju- 
gos vegetales rojos, remolacha, moras, tornasol, sándalo rojo, 
palo del Brasil, de Fernambuco, de Campeche, etc. Mas adelante 
indicaremos los medios que se han propuesto para reconocer es- 
tas adulteraciones. 

Vinos turbios. Este defecto que se presenta, sobre todo, cuan- 
do hace calor, depende de un movimiento anormal de la fermen- 
tacion, y se combate por el azufrado de las barricas, la clarifica- 
cion y el trasiego del vino, el que se deberá colocar en un sitio 
fresco. Generalmente se remedia este accidente igodificanda el 
vino por la adicion de ácido tartárico. 

La astringencia resulta, por lo regular, de la fermentacion de 
las uvas porque estas no estuvieran bien maduras 6 por la abun- 
dancia de escobajo. Se obvia este inconveniente por las clasifi- 
caciones sucesivas con albúmina. 

La acidez procede algunas veces de que el vino se ha obteni- 
do con uvas incompletamente maduras, pero casi siempre es el 
resultado de una fermentacion muy rápida, 6 de que la barrica 
en que se conserva contenia algo de aire. Puede corregirse este 
defecto por medio del tartrato neutro de potasa, que forma aceta- 
to potásico soluble y bitartrato potásico que se deposita. 

Cuando los vinos se vuelven viscosos es porque les falta tani- 
no; se remedia, por lo tanto esta falta, por la adicion de este 
cuerpo. | 

El amargor, enfermedad propia de los vinos muy añejos, es 
debida á que han sido destruidos todos los principios azucarados. 

Los vinos picados son vinos que se han vuelto ácidos por ha- 
ber penetrado aire en las vasijas que les contenian. General- 
mente presentan fores ó moho. 

Las vasijas en que se conservan ó boss los vinos, pue- 
den ocasionar tambien en ellos algunas alteraciones. 

El sabor 4 madera depende de que el moho que se ha desar- 
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rollado en las barricas que comunica su sabor al vino. Se puede 
hacer desaparecer en parte este mal gusto, trasvasando el vino 
à un tonel nuevo 6 bien limpio, y agitándole con aceite de oli- 
va en la proporcion de un litro de aceite por 230 litros de vino 
(PONSIER). 

La clase de madera que se emplee para hacer las barricas no 
es indiferente y se admite generalmente que la de roble es pre- 
ferible 4 todas las demás. Fauré ha indicado que las maderas de 
América no ejercen ninguna accion manifiesta, que las de Dant- 
zinck y Sttetin dan sabor agradable, que las de Lubeck y Riga 
comunican una débil astringencia, y que las de Angulema, Ba- 
yona y Bosnia alteran el sabor y el color de los vinos. Las made- 
ras ejercen su accion por el tanino, el ácido gállico, la quercina 
y las materias extractivas y colorantes que contienen. 

Segun Armailhacq, el gusto á madera le adquieren los vinos 
con mucha facilidad, cuando están contenidos en barriles hechos 
con maderas de embarcaciones, lo que es contrario á la opinion 
de Fauré, que cree que estas maderas por su inmersion prolong'a- 
da en el agua, han perdido parte de su extractivo, y son mas 
ventajosas por esta razon que las demás maderas. 

Los tapones comunican tambien algunas veces mal sabor al 
vino, cuando se han alterado 6 se encuentran humedecidos por 
la humedad de la bodega. 

Las botellas, en ciertas circunstancias, reaccionan con los vi- 
nos y les alteran. Esto es lo que sucede cuando el vidrio que las 
forma contiene gran cantidad de álcalis, lo que sucede con todos 
los vidrios baratos, en los que se aumenta la proporcion de álcali 
para obtener la fusion á un grado menor de temperatura. 

Las botellas azules, y sobre todo las irisadas, que se conocen 
mirandolas al sol en posicion horizontal 6 humedeciéndolas, no 
son propias para la conservacion de los vinos (MAUMENÉ). 

Las botellas cuyo vidrio contiene magnesia deben desecharse 
tambien, lo mismo que las que presentan en su composicion 
sulfuros alcalinos, porque à consecuencia de la accion recíproca 
del vino y de los sulfuros, se convertiria aquel en agua de Bare- 
ges (MAUMENÉ). 

Los vinos pueden contener plomo sin que se le haya mezcla- 
do intencionalmente. Se encuentra este metal principalmente 
en los vinos vendidos al por menor, por la costumbre de medir 
sobre mostradores cubiertos por una lámina de plomo sobre la 
que siempre caen algunas porciones de vino que se recogen des- 
pues. À pesar de que las ordenanzas de policía prohiben tales 
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mostradores, asi como tambien medir y trasportar el vino en va- 
sijas de plomo 6 aleaciones de este metal de cobre, de zinc y de 
hierro galvanizado, los taberneros hacen caso omiso de tales dis- 
posiciones. (PAREUT, DUCHATELET. Anales d'hygiene, t. VI.; Or- 
dennance de police du 15 de Juin, 1862, concernant les utensiles et 
vases de cuivre et autres metaus). 

El vino que se recoge de los mostradores es generalmente 
plumbifero; puede serlo tambien cuando por descuido se ha de- 
jado en las botellas la granalla con que se han limpiado. Es fácil 
descubrir la presencia del plomo en el vino por el hidrógeno sul- 
furado que determina un precipitado negro y descubre de 0s"-002 
à 08r-003 de este metal. Cuando los vinos contienen gran cantidad 
de plomo, son azucarados utípticos y poco coloreados, dejando en 
el paladar una sensacion metálica muy pronunciada. 

El cobre que se encuentra algunas veces en los vinos procede 
de haber tenido el vino en contacto de vasijas 6 conductos de este 
metal 6 de que se ha mezclado con aguardientes que contenian 
sulfato cúprico en disolucion. Para reconocerlo se evapora el-vino, 
se calcina el resíduo y se trata con ácido nítrico. De este modo 
se obtiene un líquido que precipita en pardo castaña por el cia- 
nuro ferroso-potásico, en verde por el arsenito potásico y toma 
coloracion azul con el amoniaco. 

El zinc, que es debido 4 la conservacion delos líquidos en va- 
sijas de este metal, se reconocerá por medio de los reactivos or- 
dinarios en el resíduo de la incineracion tratado con el ácido 
nítrico. | 

Con objeto de prevenir la fermentacion acética y otras altera- 
ciones à que está expuesto el vino, se detiene su fermentacion 
alcohólica antes de que termine por medio del ácido sulfuroso 
gaseoso. Se cree generalmente que esta operacion puede ejercer 
una influencia funesta para la salud y que comunica mal sabor 
al vino y la propiedad de subirse à la cabeza. Pero se ha demos- 
trado por numerosas observaciones el ningun fundamento de estas 
aserciones. Es preciso, sin embargo, tener mucho cuidado en no 
emplear azufre arsenical, porque una parte del arsénico sulfura- 
do puede quedarse en el vino y comunicarle propiedades tóxicas. 

Los vinos mareados 6 que han sido averiados por el agua del 
mar, contienen mayor cantidad de cloruro sódico que la normal; 
pero la experiencia ha demostrado que el agua de mar se añade 
siempre fraudulentamente, porque los barriles puestos en prolon- 
gado contacto con el agua del mar, no experimentan alteracion 
(FALIERES. Bull. de la Soc. de pharm. de Bordeaux, 1869). 
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La mezcla de los vinos poco coloreados con los de color oscu- 
ro, está permitida por la ley con la condicion de que la mezcla 
esté hecha con vinos legales, sin que intervengan sustancias 
que puedan perjudicar la salud; á la mayor parte de los vinos 
de uso comun, se les ha sometido á esta operacion. Es preciso 
cuidar que en el momento de la mezcla los vinos, tengan to- 
davía ácido carbónico, procurando que el aldehido que contie- 
nen no se trasforme en ácido acético. Las reacciones de los di- 
versos éteres del vino entre sí, pueden tambien ocasionar cam- 
bios muy ventajosos algunas veces, pero en otras pueden ser 
perjudiciales. Es necesario, tambien, tener en cuenta las dobles 
descomposiciones de las sales 6 las de las sales orgánicas por 
la gran cantidad de agua (MAUMENÉ). 

Los vinos encubados se preparan mezclando en ciertas propor- 
ciones vinos blancos de la isla de Ré y de Entre-deux-Mers con 
los vinos rojos llamados comunmente vinos de Languedoc y del 
Roussillon. Esta operacion se practica particularmente en Rouen 
en gran escala. 

La adicion de agua al vino es el fraude mas comun y mas 
inocente, pero esta operacion no da siempre buenos resultados. 
Esta falsificacion se reconoce por los catadores experimentados. 
Se puede tambien recurrir á la comparacion del resíduo sólido 
que dejan 100 gramos de vino sospechoso, comparado con el que 
deja la misma cantidad de vino normal; á la descoloracion por 
el cloro de una cantidad dada de vino sospechoso y de otra can- 
tidad igual de vino normal; á la accion comparada del oxalato 
amónico en los dos vinos y la dosificacion del oxalato cálcico 
precipitado. Se puede tambien apreciar la proporcion de alcohol 
6 de cremor tártaro , de los carbonatos alcalinos 6 de las diver- 
sas sales solubles 6 insolubles que contienen las cenizas de los 
vinos sospechosos. 

Estando establecido por una larga série de análisis, que los 
vinos de Bordeaux dan siempre la misma cantidad de extracto 6 
que cuando mas se observa una ligera variacion, y quela propor- 
cion de alcohol tampoco varía sino en proporciones insignifi- 
cantes, de 0,005 à 0,015 todo lo mas, pudiendo valuarse por tér- 
mino medio en 0,010, Girardin y Preisser han dado el siguiente 
procedimiento para determinar la proporcion de agua de los 
vinos. Se miden 10 centímetros cúbicos de vino que se colocan 
en una cápsula pequeña tarada con cuidado, y se evaporan á se- 
quedad en una estufa calentada 4 + 100° C.; se anota entonces 
el peso. Por otra parte, se determina, por medio del alambique 
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de Gay-Lussac, la riqueza del mismo vino en alcohol absoluto. 
Como al mezclar el vino con agua 6 aguardiente no se ha tenido 
presente añadirle la cantidad de materias sólidas proporcional à 
la disminucion que estas mezclas experimentan en la cantidad 
de extracto por la adicion de agua y de alcohol, la diferencia de 
los productos obtenidos, permitirá reconocer el fraude. Para de- 
terminar la cantidad de líquido añadido, se establece una pro- 
porcion por la que se averigüe qué volúmen de vino puro cor- 
responde à la cantidad de extracto obtenida: sea esta 14,5 en- 
tonces tendremos. 


de donde 100ec,: æ :: 20,0 : 14,5 
1000 >x 14,5 p 
EE AS 12cc, 00 


= Por lo tanto, en el vino sospechoso solo contiene 725 centi- 
gramos por litro de vino puro legal: el resto es agua y alcohol 
añadidos ó sean 275. Para saber si el vino está adulterado con 
aguardiente y en qué proporcion, se averigua cuánto alcohol 
contienen 72,50 partes de vino: 
de donde 100 10: 72.50: y 

2— 17,25 

Suponiendo que el ensayo en el alambique de Gay-Lussac 
haya dado 0,11 de alcohol absoluto, se deducirá que hay 11—7,25 
ó sea 3,75 por100 de alcohol añadido. Este procedimiento tiene el 
inconveniente de que solo es aplicable á los vinos de Bordeaux. 

Bouchardat propone: 1.” comparar el resíduo de 100 gramos 
de vino normal (el término medio es 0,22) con el que produce la 
misma cantidad de vino sospechoso: 2.” descolorar por el cloro 
una cantidad determinada de vino normal y otra igual de vino 
sospechoso: 3.” tratar por el oxalato amónico los dos vinos y de- 
terminar la cantidad de oxalato cálcico precipitado. Como ge- 
neralmente el aguado de los vinos se practica con agua de pozo, 
la proporcion de oxalato cálcico precipitado será mayor en los 
vinos aguados que en los puros. 

Recientemente, Lejeune, farmacéutico de marina, ha propues- 
to, para reconocer el agua de los vinos, sustituir el peso al volú- 
men y el uso de un pesa-alcohol que da los grados ponderales 
(figura 207). Este instrumento es igual al de Gay-Lussac, sola- 
mente que tiene en la escala las dos graduaciones, la ponderal y 
la volumétrica y los coeficientes necesarios para corregir el error 
relativo á la temperatura y designado por Ken la fórmula 
2=d. + Kt. Consiste en un tubo de vidrio de 30 à 35 centímetros de 
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Figura 208. 
Pesa- alcohol Legeune. 
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longitud y de 1 milim. de diámetro interior 
y cuya extremidad está estirada y encorvada 
en ángulo recto á la lámpara, de modo que 
quede formando un pico de dos milímetros 
de diámetro con una abertura capilar, la otra 
extremidad, encorvada tambien en ángulo 
recto, pero en sentido inverso, lleya una pe- 
queña esfera hueca de cautchuc análoga á 
la de los cuenta-gotas ordinarios. Este tubo 
está fijo á una plancha horizontal y la esfera 
de goma está contenida en una especie de 
jaula unida tambien á esta plancha. Por me- 
dio de un tornillo micrométrico que trasmite 
su accion á una placa movible, se puede 
operar sobre la esfera y producir á voluntad 
un movimiento de aspiracion 6 de salida. 

El instrumento tiene dos escalas (figu- 
ra EE) una de las que indica los grados cen- 
tesimales de Gay-Lussac y la segunda las 
proporciones por 100 en peso de alcohol 6 
sean los grados ponderales. 

La correccion de temperatura se efectúa 
por medio de las dos escalas suplementarias 
formadas por las pequeñas cifras, 40, 38, 
JU colocadas al lado de los grados que 
deben leerse 0,40, 0,38, 0,36..... Estas cifras 
indican en céntimos de grados alcohométri- 
cos, la variacion que experimenta el grado 
observado por un cambio de temperatura de 
1 grado, siendo + 15” C. la temperatura 
normal. Las correcciones relativas á los gra- 
dos ponderales, se practica tambien por me- 
dio de la columna de pequeñas cifras, con- 
sideradas como céntimos. (Véase ALCOHO- 
LES.) Por este medio y la fórmula anterior, se 
conoce en algunos instantes y sin tablas, la 
fuerza real de un alcohol. Estos datos, per- 
miten además, calcular estableciendo fór- 
mulas muy sencillas, las cantidades de agua 
6 de alcohol débil que es preciso tomar para 
hallar, en una medida determinada, el título 
del alcohol concentrado. 
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La alcoholizacion de los vinos, 6 sea la adicion á estos de 
cierta proporcion de alcohol, se efectúa en los diversos paises vi- 
nicolas desde la mas remota antigüedad; pero en el dia está por 
demás generalizada esta costumbre, habiendo dado motivo á 
acaloradas discusiones, verdaderas polémicas, atendido el ardor 
con que sus defensores respondian á los ataques de sus detracto- 
res. La conviccion era igual en las dos partes, y la cuestion im- 
portante, pues.se trataba de decidir si la adicion de alcohol al 
vino era ó no perjudicial á la salud del consumidor. 

Hay dos medios para alcoholizar el vino; el de la cuba, que 
consiste en añadir el alcohol cuando se está haciendo el vino; y 
el del tonel que se añade despues que el vino está hecho. 

El primero se practica añadiendo alcohol 6 sustancias que 
pueden producirle, como azúcar de caña 6 fécula. Recomendada 
esta operacion desde los tiempos de Virgilio (Fedryicas IV) lo fué 
tambien despues por Chaptal, y de aquí el nombre de Chaptali- 
zacion con que se ha designado, suponiendo que el azucarado de 
los vinos puede mejorar su calidad si se ha practicado con algun 
cuidado. Si se emplea glucosa, el vino puede adquirir sabor des- 
agradable y debe temerse la introduccion en el vino de las ma- 
terias que adulteran esta sustancia (0,01 de alumbre). El azuca- 
rado debe practicarse con azúcar de uva verdadera 6 cuando 
mas con azúcar de caña 6 de remolacha muy puras. En este 
caso, el alcohol formado toma parte en las reacciones de la fer- 
mentación del mosto, y se mezcla con los diversos elementos 
del vino. No hay inconveniente en hacer esta operacion en 
la cuba y muchos viticultores se han decidido en favor de es- 
ta Operacion y su opinion concuerda con la de Berthellot, 
Pasteur, P. Thenard, etc. ¿Sucede lo mismo respecto á la alco- 
holizacion en el tonel? Las opiniones divergen y la discusion se 
enreda. ; 

El vino alcoholizado es vino por mas que digan los contra- 
rios de esta operacion, porque la naturaleza del líquido en nada 
cambia, y le mejora si la dósis añadida no es exagerada. Estos 
vinos se emplean para aumentar la riqueza alcohólica de los 
vinos de Orleans y de la baja Borgoña. 

¿El vino reforzado con alcohol está falsificado? Proponer la 
cuestion es resolverla, puesto que se sabe que el vino contiene 
siempre alcohol y que no se introduce en el líquido ningun ele- 
mento nuevo. 

¿Los vinos alcoholizados son perjudiciales á la salud? Pue- 
den serlo si la mezcla está mal hecha; y se dice que poseen un 
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olor y un sabor que reconocen fácilmente las personas prácticas. 

Los aguardientes que se emplean para la alcoholizacion son 
generalmente de semillas, que tienen menos tendencia á mez- 
clarse á los líquidos del vino que los aguardientes de este líqui- 
do; tambien los vinos así alcoholizados, tienen la propiedad de 
producir una embriaguez mas pronta y mas exagerada, y como 
el agua se evacua en seguida del estómago , solo queda alcohol 
puro que obra de una manera funesta en la economía (Doctor 
CHAMPOUILLON). 

Se puede reconocer la alcoholizacion por medio de la destila- 
cion, que dará primero alcohol, despues agua y luego alcohol 
otra vez, mientras que el vino natural da primero agua y des- 
pues alcohol. Se puede tambien descubrir por el siguiente pro- 
cedimiento. Se vierte en una cápsula ordinaria una cantidad 
dada de vino, sobre la que se pone una lampara de la capacidad 
y volúmen de un dedal y provista de dos ó tres mecheros. Se ca- 
lienta la cápsula y los vapores de alcohol no combinado, se infla- 
man al poco tiempo en contacto de la llama de los mecheros. El 
alcohol que forma parte esencial del vino, se separa del agua 
mucho mas tarde (CHEVALLIER). 

Por las experiencias de Gay-Lussac y Maumené, se puede ase- 
gurar que el alcohol mezclado al vino, se encuentra únicamente 
al estado de mezcla. 

El alcohol en exceso es peligroso; pero si se ha añadido en 
pequeña dósis y con discrecion, el vino no puede sernocivo; por 
el contrario, le dará propiedades superiores à las de los vinos 
débiles, ácidos y poco alcohólicos. 

El alcohol de industria aseguran algunos que ocasiona acci- 
dentes muy desagradables, porque se introduce en él cierta can- 
tidad de aceite empireumático. Pero Michaux y P. Thenard han 
demostrado que el aceite empireumático es retenido por el esco- 
bajo y por consiguiente no puede perjudicar. 

Los vinos alcoholizados son objeto de un consumo considera- 
ble en las grandes poblaciones, en Inglaterra sobre todo. Se les 
ha usado en las embarcaciones del Estado y no se ha observado 
ningun accidente que pueda hacer que se abandone una prácti- 
ca tan antigua. Mas á pesar de esto deben tomarse algunas pre- 
cauciones; añadir por porciones y de una sola vez el alcohol, 
que este sea de buena calidad y que no se añada en exceso. La 
alcoholizacion, en estas condiciones, es siempre útil y algunas 


veces indispensable para la conservacion y trasporte de muchas 
clases de vino (LHÉRITIER). 
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El doctor Bergeron expone las siguientes conclusiones á 
nombre de una comision de la Academia de medicina: 


1.2 La alcoholizacion de los vinos es una operacion que la mala elec- 
cion de las cepas y la imperfeccion de los procedimientos de cultivo y de 
vinificacion, han hecho necesaria hasta aquí y lo será en mucho tiempo en 
muchas localidades vinícolas de Francia. 

2.2 La alcoholizacion, en las condiciones actuales de recoleccion y de 
fabricacion del vino, presenta muchas ventajas que no pueden descono- 
cerse; permite elevar, para el trasporte, los vinos cuya fuerza espirituosa 
es inferior á 10 por 100, proporcion que parece ser la mas conveniente 
para los vinos de consumo general; puede atenuar, en los años malos, la 
acidez de ciertos mostos; y, en fin, evita las fermentaciones secundarias 
de los vinos, en los que la fermentacion no ha producido una cantidad de 
alcohol en proporcion con su riqueza sacarina. 

3.2 Pero si bien esto es cierto, la alcoholizacion puede ocasionar serios 
inconvenientes y hasta peligros. En efecto, introduce en los vinos, impi- 
diéndoles de esta manera ser vendidos como productos naturales, una 
proporcion de alcohol que, no habiendo sido asociada íntimamente á los 
demás principios de los mostos, porque la fermentacion se encuentra en 
cierto modo, al estado libre y obra sobre el organismo con la misma rapi- 
dez y la misma energía que el alcohol natural diluido; priva tambien á los 
vinos de su cualidad de bebida tónica y saludable, trasformándoles en un 
brevaje excitante primero y estupefaciente despues, cuyo prolongado uso 
es evidentemente nocivo. Otro peligro de la alcoholizacion, bajo el punto 
de vista de la higiene pública, es el de proporcionar al fraude un medio 
fácil de vender líquidos que no tienen de vino mas que el nombre y que 
en realidad solo son alcohol diluido. 

4.2 Estos inconvenientes y estos peligros, podrian ser en parte conju- 
rados, poniendo en práctica las medidas siguientes: 

A. La alcoholizacion á la cuba, ó por lo menos al tonel, inmediata- 
mente despues del trasiego, á fin de asociar el alcohol vertido sobre los 
zumos á la fermentacion y de asegurar de este modo su combinacion 
Intima con los demás principios constituyentes del vino. 

B. El empleo para la alcoholizacion, de aguardiente natural que, por 
su composicion se aproxime mucho mas que los %/, á la del vino. 

C. La prohibicion absoluta de las alcoholizaciones que excedan de 4 
à 5 por 100 de aguardiente (2 6 2!/, por 100 de alcohol absoluto) propor- 
cion que parece responder á todas las necesidades de la conservacion de 
los vinos, aunque se les trasporte á lejanos países 6 por lo menos la im- 
posicion de los derechos de los alcoholes, para los vinos de consumo ge- 
neral cuya riqueza alcohólica sea superior á 12 por 100, en relacion con 
la cantidad de alcohol encontrada sobre este tipo. 

D. La conservacion del derecho comun con relacion á las cuotas que 
pagan los aguardientes destinados á la alcoholizacion, 

E. La supresion de los derechos de circulacion, entrada y privilegio 
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de los vinos y el aumento de todas las tarifas sobre los aguardientes y */5- 


5.2 Los inconvenientes de la alcoholizacion aumentan cuando esta se 
practica con espíritus rectificados de semillas, de remolacha ó de melaza, 
porque la sustitucion de estos alcoholes al espíritu de vino propiamente 
dicho y á los aguardientes, presenta el doble peligro de perjudicar la sa- 
lud de los consumidores y amenazar al país de una verdadera decaden- 
cia moral, porque la produccion de estos alcoholes no tiene límites y pue- 
den venderse bajo la forma de aguardientes ó de licores á precio bastante 
bajo para que puedan consumirlo las clases pobres. 

6.2 En tal estado, el mejor medio para detener los progresos del mal, 
es la prohibicion absoluta de los espíritus rectificados de semillas y de 
remolacha para la alcoholizacion 6 la preparacion de aguardientes y li- 


cores. 
7.2 Que si el régimen económico aplicado actualmente á la industria 


y al comercio, se opone absolutamente á esta prohibicion y no permite 
aumentar los derechos que pagan estos alcoholes á un tipo que les haga 
imposibles para el comercio, no le queda á la Francia otro recurso que 
esperar á que los progresos de la instruccion hayan modificado las costum- 
bres y no le queda otro medio para detener el alcoholismo que la orga- 
nizacion con toda urgencia de Sociedades, como las que han propuesto 
y ponen todavía, en Suecia, en Inglaterra y en los Estados-Unidos, un 
dique bastante poderoso para atenuar los desastrosos efectos del abuso 
de los alcoholes de semillas. 


Se fabrica en Rusia el vino de Oporto con las materias siguien- 
tes: sidra, 3 kilógramos; aguardiente, 1 kilógramo; goma 
kino, 0,008; los vinos añejos del Rhin (old hoch de los ingleses) 
con sidra, 3 kilógramos aguardiente, 1 kilógramo; éter nítrico 
alcoholizado 0,008. Estas preparaciones no se practican en secre- 
to; estas fórmulas están copiadas por Virey de la Farmacopea 
militar rusa (MAUMENE). 

La adicion al vino de sidra 6 cualquiera otro zumo fermentado 
de frutos, puede descubrirse por el sabor, segun Deyeux; pero es 
mas seguro emplear el procedimiento siguiente; se evapora en 
baño-maría, en cápsulas de vidrio de3 á 4 kilógramos de vino 
hasta consistencia de jarabe claro; se separa entonces el fuego y 
se tapan las cápsulas; veinticuatro horas despues aparecen cris- 
tales de tártaro. Se diluye el líquido decantado con un poco de 
agua y evaporándolo en baño-maría, se obtienen nuevos cristales; 
una tercera operacion separa casi todo el tártaro y solo queda un 
jarabe espeso que tiene el sabor marcado á pera. 

Para reconocer la presencia del azúcar fermentada de los 
frutos en el vino, se evapora 350 gramos de este líquido, se lava 
el resíduo con alcohol de 75° hasta que este no disuelva nada y 
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filtre incoloro; se trata entonces el resíduo con 12 gramos de 
agua destilada, se agita por algun tiempo y se filtra por un filtro 
préviamente humedecido. Se vierten en el líquido filtrado algu- 
nas gotas de cloruro platínico; el líquido permanece claro 6 da 
un ligero precipitado, que se redisuelve inmediatamente si el 
vino es puro; pero, por el contrario, si el vino contiene zumo de 
frutos, se forma un precipitado de cloruro amarillo de platino y 
de potasio (MORAVECK). 

Los vinos mezclados con sidra pueden reconocerse por la do- 
sificacion del crémor, que se encontrará en menor proporcion. Se 
puede tambien investigar la presencia del ácido málico, ver- 
tiendo sobre una plancha caliente un poco de vino evaporado á 
consistencia siruposa; el olor que se percibe recuerda el de man- 
zana 6 de pera cocida. 

Tuchschmidt, para reconocer los vinos preparados 6 adulte- 
rados con sidras ó peradas, propone investigar la proporcion 
de carbonato cálcico que contienen: las sidras ó peradas dan de 
0,11 á 0,40 de esta sal, mientras que el vino de uva no contiene 
nunca mas de 0,049 (Wittstein, Vierteljahrschr. f. pharm., 1872; 
Amer. J. Pharm., 1872, p. 391). 

Puede haberse privado á los vinos de su acidez: 

1. Por la adicion de potasa 6 de sosa cuya presencia se indi- 
cará evaporando el vino á sequedad y tratando el resíduo con 
ácido sulfúrico y se desprenderá un olor semejante al del ácido 
acético (1). 

2° Por lacaló la creta, que se reconocen por medio del oxalato 
amónico, la cantidad de oxalato obtenido no debe pasar de 0,15. 

3. Por el alumbre; pero tratándole con la potasa se obtiene 
un precipitado gris sucio; el líquido filtrado se trata con una sal 
de barita. El alumbre da á los vinos sabor y color mas pronun- 
ciados. Cuando el vino que contiene alumbre se hierve, se en- 
turbia y forma un depósito de color de flor de albaricoque; el 
vino puro no se enturbia. Este carácter no se presenta si se ha 
puesto alumbre en exceso (LASSAIGNE). 

4° Por la miel, el azúcar, la melaza ó la glucosa se determi- 


> 


(1) Cuando los vinos se tuercen 6 acelifican es muy general paralizar esta accion aña- 
diéndoles cierta cantidad de un carbonato alcalino. Para reconocer este fraude se descolora 
el vino con carbon animal purificado con ácido clorhídrico y se evapora á sequedad; el re- 
síduo se trata con alcohol que disuelve los acetatos y no las sales contenidas naturalmente 
en el vino; la disolucion alcohólica de los acetatos se evapora á sequedad, y el resíduo, 
disuelto en agua destilada, se trata con los reactivos de la potasa, de la sosa y de la cal, 

(N. del T.) 
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nará la presencia de estas sustancias por la evaporacion, que de- 
jará un resíduo de tártaro y de azúcar blando y viscoso, fácil de 
reconocer despues que ha sido privado de la materia colorante 
por el alcohol rectificado. Se puede tambien practicar un ensayo 
sacarimétrico teniendo la precaucion de emplear los líquidos 
completamente descolorados. 

Se endulzan tambien los vinos con /itargirio, práctica que 
se sigue desde remotos tiempos, pues está prohibida por orde- 
nanzas muy antiguas por haber acasionado graves accidentes 
en Paris. 

Esta falsificacion, que no es tan comun en la actualidad como 
antiguamente, es fácil de descubrir. Basta , en efecto, añadir al 
vino agua saturada de hidrógeno sulfurado para que se forme 
un precipitado negro en copos de sulfuro de plomo. Se puede 
tambien descubrir, evaporando el vino; incinerando el resíduo, 
y, despues de haber tratado las cenizas con ácido nítrico diluido 
demostrar la presencia del plomo por sus diversos reactivos, 
ioduro y cromato potásicos. 

En muchas localidades tienen la costumbre de enyesar el 
vino; sobre el pró y el contra esta práctica aducen los higienis- 
tas diferentes razones. Glénard (de Lyon) ha declarado que el 
vino contiene yeso aun despues de algun tiempo de haber sido 
enyesado y desaparece poco á poco por una doble descomposi- 
cion (1). (Monit. industriel, 28 de Febrero, 1859.) De donde se 
deduce que el yeso puede perjudicar á los que continuamente 
beben vinos enyesados (MAUMENÉ). Sin embargo, los estudios 
hechos por la comision del Comité consultatif d'hygiène publi- 
que de France (t. II, p. 249, 1873) dan á entender que no hay 
ningun motivo para considerar los vinos enyesados perjudicia- 
les á la salud, ni causa alguna para prohibir la venta y libre 
circulacion de los vinos á no ser que estén mezclados con otras 
sustancias nocivas à la salud. 

Poggiale ha propuesto el siguiente procedimiento para cono- 
cer si los vinos han sido enyesados. Se disuelven 124,858 de 








(1) El sulfato de cal añadido al vino, para mejorar su calidad ó realzar su coloracion, 
segun dicen los cosecheros, produce con el bitartrato potásico una doble descomposicion, 
trasformando á este en tartrato cálcico y quedando él convertido en sulfato potásico, 
que no es bueno para la salud. Pero al reconocer ó ensayar un vino que se sospecha está 
enyesado debe tenerse presente que los vinos contienen siempre sulfatos y cal, por lo 
que la determinacion de) sulfato de esta base ha de ser cuantitativa y comparando el re- 
sultado con otro de un buen vino y si puede ser de la misma procedencia que el adulte- 
rado. -> (N. del T.) 
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cloruro bárico y 50 gramos de ácido clorhídrico en suficiente 
cantidad de agua para formar 1 litro de líquido. Se llena un tubo 
de 4 centímetros cúbicos de capacidad con el vino que se quiere 
ensayar y se vierten en un frasco que tiene una raya marcada 
con 0,1; se añaden 4 centím. cúb. del líquido normal, se agita, 
se filtra, y sobre el líquido filtrado se añaden algunas gotas de 
la disolucion bárica; si el vino no se enturbia es señal de que no 
contiene mas de 4 gramos de sulfato potásico, límite que no de- 
ben traspasar los vinos que adquiere la administracion militar. 

Para mejorar los vinos picados han ideado los cosecheros 
añadirles sulfato de zinc; esta sofisticacion se reconoce evaporan- 
do el vino hasta consistencia de extracto é incinerando el residuo; 
las cenizas se tratan con ácido nítrico y se hierve durante un 
cuarto de hora para peroxidar el hierro; se filtra el líquido des- 
pues de frio y se trata con amoniaco, que produce un precipitado 
blanco sucio en copos, soluble en parte en exceso de álcali; se 
filtra de nuevo para separar el sexquióxido de hierro que se ha 
precipitado y se evapora para desprender el exceso de amoniaco 
y precipitar el óxido de zinc que se deseca y pesa (ODEPH). 

En muchas ocasiones se realza el color de vinos con materias 
colorantes artificiales 6 se coloran los vinos blancos de inferior 
calidad para venderlos como vinos tintos. La coloracion artificial 
de estos vinos se puede reconocer por diversos procedimientos. 

1.” Los vinos tintos recientes 6 nuevos tratados con potasa 
toman color verde botella 6 verde pardo sin que se precipite su 
materia colorante. Con los vinos teñidos artificialmente obtienen 
los siguientes precipitados: 


in A PRES .. Coloracion verde-parda. 
— teñido con leño de la India... Precipitado violáceo. 
—  — leño de Fernambuco.. — rojo. / 
—  — bayas de yezgo....... — violáceo. 
RS MOFSOL ie. s — violeta claro. 
e AA — violáceo. 
—  — remolacha........ eee =- rojo. 
O0 AA — amarillo. 


(CHEVALLIER.) 


2.” La gelatina en exceso precipita la materia colorante de 
los vinos naturales y no obra sobre las materias colorantes ex- 
trañas (FAURE). Se puede sustituir con ventaja á la gelatina la 
clara de huevo, que da resultados mas claros (CARLES). 

3.” Se vierte en el vino un pequeño exceso de amoniaco y 
despues algunas gotas de una disolucion concentrada de sulfhidra- 
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to amónico; por la filtracion se obtiene un líquido de color ver- 
de si el vino es puro, y presenta viso 6 nebulosidades azules ó 
rojas si está teñido artificialmente (FiLHoL). Pero este procedi- 
miento no da coloraciones distintas si el vino está coloreado con 
saúco, rosas ó acetato de rosanilina (CARLES). 

4° Nées D'Esembeck propone añadir al vino un volúmen 
igual al suyo de una disolucion de alumbre (alumbre 1 parte, 
agua destilada 12 partes) y despues verter con precaucion una 
disolucion al 8° de carbonato potásico, pero sin que se descom- 
ponga todo el alumbre: se precipita una laca de color gris sucio 
con viso rojizo, soluble en parte en exceso de álcali, adquiriendo 
en este caso coloracion gris cenicienta. Si el vino es nuevo el pre- 
cipitado es verde, mientras que el vino teñido artificialmente 
produce una laca rosa, azul 6 violeta. 

5. Jacob de Tonnerre ha dado otro procedimiento que con- 
siste en tratar el vino con un peso igual al suyo de una disolu- 
cion de sulfato de alúmina al 10”; se vierten despues 15 gotas de 
una disolucion alcalina (carbonato amónico 8 gramos, agua des- 
tilada 100 gramos). Se forma una laca agrisada, poco coloreada 
con el vino natural, obteniéndose precipitados de colores variados 
si el vino contiene materias colorantes extrañas. Como algunos 
de estos precipitados se parecen mucho, Jacob propone emplear 
el sub-acetato plúmbico, que da las coloraciones siguientes: 


SULFATO DE ALÚMINA N , 
Y CARBONATO AMÓNICO. SUB-ACETATO PLÚMBICO. 


Vino Alora ea Precipitado gris claro, Precipitado gris azulado. 

— y leño de la India.... — violeta oscuro. — azul gris oscuro. 

— y leño de Fernambuco. — rosa acarminado. — rojo carmin. 

— y pétalos de amapola. — gris pizarra. — gris sucio, 

— y bayas de yezgo..... — violeta claro. = gris azulado y el 
liquido violeta. 

— y bayas de saúco.... = gris azulado. — gris sucio poco 
pronunciado. 

O Eon PARO ES —  rosaacarminado, — gris azulado. 


6. Uno de los procedimientos mas sencillos para reconocer 
si un vino está 6 no artificialmente coloreado, consiste en hu- 
medecer con el vino sospechoso una esponja fina y colocarla en 
un plato que contenga un poco de agua; si el vino es natural el 
agua no disuelve inmediatamente el principio colorante, sino 
que se necesita que trascurran de 15 á 30 minutos para que la 
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mezcla sea completa; si la materia colorante es de orígen extra- 
ño el agua del plato se colora inmediatamente. 

«Este procedimiento nos dice únicamente si el vino está 6 
no teñido artificialmente, pero tiene el inconveniente de que no 
nos indica la materia colorante que se la ha añadido.» (G. P.) 

La uva de América (fitolaca ó yerba carmin) Phytolaca decan- 
dra, L., de la que se emplean los frutos ó el rob con estos prepa- 
rado, comunica al vino una coloracion muy viva y bella, pero 
cuyo viso violáceo es tan marcado que desde luego puede sospe- 
charse la adulteracion. La sosa y el amoniaco la dan color ama- 
rillo que se reconoce aun en la mezcla con 0,50 de vino tinto na- 
tural (CARLES). 

Las bayas de arándano, Vaccinium Vitis-1dea, L., que se 
emplean rara vez por su olor particular y poca solubilidad de su 
materia colorante, dan un precipitado cuando se las mezcla con 
el vino. Su disolucion diluida es de color rojo granate, no se des- 
colora tratado con la albúmina y se enverdece con el acetato 
alumínico (CARLES). 

La malva rosa, Althea rosea, L., da al vino blanco un hermo- 
so color que se parece al de los buenos vinos tintos, pero à la 
vez le comunica un perfume especial que conocen en seguida los 
prácticos. Por otra parte los vinos teñidos de este modo, adquie- 
ren, pasados algunos meses, un gusto desagradable, y su color se 
enturbia. Para reconocer este fraude es preciso clarificar el vino 
con un exceso de albúmina que separa el pigmento artificial del 
color natural; se trata entonces con acetato alumínico líquido, sa- 
turado de alúmina, que determina inmediatamente una colora- 
cion violeta pura; como esta coloracion se obtiene tambien con 
las bayas de saúco y con algunos vinos al sacarlos de la cuba de 
fermentacion, no se puede asegurar inmediatamente la falsifica- 
cion por esta sustancia (CARLES). 

El uso del leño de la India 6 de Campeche para colorar los vi- 
nos se remonta al año 1696; produce una coloracion azul violada 
con el papel Berzelius impregnado en una disolucion de acetato 
neutro de cobre; es necesario pasear á lo largo de la tira de papel 
la gota que queda suspendida en su extremidad y desecarle 
rápidamente (LaPEYRÉRE). 

El zumo de remolacha tiñe el papel de color rojo pálido mien- 
tras que el vino natural le comunica una coloracion gris, 6 cuan- 
do mas gris rosácea (LAPEYRÉRE). 

Las bayas de saúco, Sambucus nigra, L., dan á los vinos la 
propiedad de enverdecerse por la adicion de una gran cantidad 
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de agua, de adquirir color azul con el acetato aluminico y color 
verde franco con el amoniaco; además precipitan en rosa con el 
extracto de Saturno. 

La cochinilla amoniacal comunica al vino, aunque esté muy 
diluido, la propiedad de cambiar su color en violeta por la in- 
fuencia del bicarbonato cálcico. Se le separa del color natural 
del vino tinto por un exceso de albúmina y el líquido filtrado, 
da con los ácidos y los álcalis las mismas reacciones que una di- 
solucion acuosa de cochinilla: es preciso observar que algunos 
vinos nuevos presentan reacciones muy parecidas (CARLES). 

Actualmente está muy generalizada la costumbre de teñir el 
vino con preparaciones à base de fuschina. Pero si bien es verdad 
que se puede obtener la fuschina enteramente pura, tambien es 
cierto que existen en el comercio fuschinas mas 6 menos arseni- 
cales y, por consiguiente, la introduccion en el vino de estas sus- 
tancias es muy peligrosa. Hay necesidad por lo tanto de prohi- 
bir esta costumbre á los productores y negociantes de vinos 
(BERGERON). F 

El rojo de anilina da al vino una coloracion tan viva que es 
preciso oscurecerla con materias colorantes amarillas; pero se 
reconoce este fraude, siempre peligroso para el consumidor por- 
que este color contiene generalmente arsénico, vertiendo en una 
botella de vidrio claro 130 centimetros cúbicos de vino sospecho- 
so, despues 10 gramos de sub-acetato plúmbico y, por último, 
20 gramos de alcohol amilico; se agita fuertemente la mezcla, 
que se descolora si el vino es puro, por la precipitacion de la ma- 
teria colorante natural; cuando el vino contiene fuschina con- 
serva su coloracion roja, pues queda disuelta en el alcohol ami- 
lico, no se puede separar el cenolina de su combinacion con el 
plomo (Romk1). Puede practicarse el ensayo de este otro modo: 
se vierten 5 6 6 gramos de vino sospechoso en un frasco de 30 
cent. cúb. de capacidad y se añade un exceso de amoniaco; se 
acaba de llenar el frasco con éter puro, se agita la mezcla y se 
deja en reposo. La base incolora rosanilina se disuelve en el éter 
que sobrenada y, decantado en otro frasco adquiere color rojo 
por la adicion de algunas gotas de ácido acético; si se añade un 
poco de agua, esta se apoderará de todo el color y la reaccion 
será mas manifiesta (FALIÈRES). 

Para reconocer la falsificacion de los vinos por las materias 
colorantes artificiales, Carles (de Bordeaux) propone el siguiente 
procedimiento: se llena de agua potable un vaso de 150 á 250 
centímetros cúbicos de capacidad y se añaden de 2 4 5 gramos 
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del vino sospechoso. Si el vino es puro el color rojo primitivo 
persiste durante muchas horas, mientras que toma viso verde ó 
violeta si está adulterado. 

Las reacciones no son tan manifiestas, si se ensaya un vino 
compuesto por una mezcla de vino tinto y de vino blanco teñido 
artificialmente; pero el problema puede resolverse como en el 
primer caso de la manera siguiente fundado en la propiedad 
que tiene la albúmina de privar al vino de su color natural sin 
actuar sobre la mayor parte de los pigmentos artificiales: 100 
gramos de vino se mezclan en un vaso con media clara de hue- 
vo, diluida préviamente en su volúmen de agua; se mezcla inti- 
mamente y se vierte sobre un filtro dejándolo en reposo. El li- 
quido claro que filtra se utiliza para el ensayo. 

Con este vino clarificado se repite la primera experiencia du- 
plicando 6 triplicando la cantidad de vino, porque conviene dar 
al agua una coloracion sensible. Si el vino así tratado varía su 
color en verde ó violeta, se puede atribuir con seguridad este 
cambio á la presencia de un pigmento artificial. Pero si conser- 
va el color rojo no se puede asegurar de una manera evidente 
que el vino es natural, porque el teñido con fitolaca y rosanilina 
conserva el paso del vino en el agua. Sin embargo, es fácil ca- 
racterizar estas dos sustancias, porque mientras que el vino 
puro, despues de clarificado, enverdece con el amoniaco (los 
cristales de sosa, la lejía de cenizas) el vino que contiene ftolaca 
toma color amarillo y la rosanilina se descolora. 

Si en el ensayo con el agua el vino puro ó el adulterado se 
vuelven verdes ó violetas, se puede tener interés algunas veces 
en conocer la sustancia á que es debida la coloracion. El amo- 
niaco, el acetato amónico y el extracto de saturno son los reac- 
tivos que se aplican en este caso. Con el álcali, el vino tratado 
con albúmina y filtrado, se vuelve violeta si contiene cochinilla, 
verde si contiene saúco ó rosa y amarillo verdoso si la materia 
colorante es el arándano. El acetato alumínico por el contrario, 
no enverdece mas que á esta última; con el extracto de saturno 
el vino de saúco precipitará en rosa y de 4 /thea rosea en verde 
azulado. i 
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Enverdece con el acetato aluminico, ARÁNDANO. 


En lugar de operar con el vino clarificado por la albúmina, 
se pueden tratar los residuos que quedan en los filtros con al- 
cohol concentrado. Mas solubles en este vehículo, que el color 
propio del vino, los colores artificiales se separan algunas veces 
de una manera tan clara que se puede presumir su orígen con 
solo examinar su coloracion. El cuadro sinóptico anterior reune 
el conjunto de las reacciones que se pueden obtener. 

E. Duclaux indica (Comptes rendus, Mayo, 1874) el medio si- 
guiente para reconocer la presencia en el vino de la malva, de 
la fitolaca y del carmin de cochinilla. La materia colorante de la 
malva bajo la accion del oxígeno es mas y mas soluble en agua, 
mientras que sucede lo contrario á la del vino. El espectroscopo, 
que da con la cochinilla franjas de absorcion completamente dis- 
tintas de las del vino, es un medio para diferenciarlas. El hidró- 
geno naciente descolora el vino con mucha lentitud, mientras 
que descolora súbitamente la filolaca. La mezcla de esta última 
sustancia con el vino aunque solo contenga 1/5 se reconoce por 
que la descoloracion del vino es muy rápida. 

Se ha intentado imitar el vino y aumentar su rendimiento 
añadiendo agua azucarada à una parte de la cosecha; y se 
dice haber obtenido de esta manera resultados muy satisfacto- 
rios produciendo fermentaciones sucesivas sobre un mismo peso 
de marcos. Se pueden reconocer estos vinos porque contienen 
menor proporcion de tártaro y de tanino. No se sabe que estos 
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vinos hayan producido ninguna accion perjudicial á la salud 
(MA UMENE). 

Las imitaciones de los vinos 6 vinos de frutos pueden producir 
líquidos agradables al paladar y de buen uso; pero no son vinos, 
y se les reconocerá porque no contienen ácido tartárico, sino so- 
lamente los ácidos málico y cítrico. 

Los vinos artificiales 6 ficticios se preparan de mil maneras, 
pero tienen poca aceptacion. La severa reprension que esta clase 
de comercio ha sufrido, la ha aniquilado felizmente, casi por 
completo. Estos líquidos (mal llamados vinos) son «el resultado 
de la fermentacion en agua de pan de centeno, bayas de enebro y 
otros frutos, coloreados con campeche 6 Fernambuco, endulza- 
dos con azúcar de remolacha y aromatizados con esencia de fram- 
buesa. El sabor de esta mezcla indica desde luego que no es vino. 

Segun Cadet, los ingleses preparan, en sus colonias, el vino 
de azúcar con 240 libras de azúcar, 2 muids de agua y 4 libras 
de levadura; le coloran con tornasol y le aromatizan con un 
aceite esencial. Parmentier asegura haber obtenido un huen 
moscatel haciendo fermentar 108 kilóg. de azúcar, 5 kilóg. de 
tártaro, 40 kilóg. de flores de saúco en 154 kilóg. de agua. El 
interés de todos estos ensayos puede decirse que es nulo (Mau— 
MENÉ). 

Asegura Maumené que en 1857 se vendió en Ardennes un 
pretendido vino blanco que no era otra cosa que una disolucion 
de glucosa ó de azúcar de fécula sin adicion de alcohol. Su den- 
sidad era 1.0385; su riqueza alcohólica 02-25 y el peso del resi- 
duo 107 gramos por litro. 

Los vinos espumosos artificiales desprenden el gas en el mo- 
mento en que se les pone en contacto del aire, al paso que los 
naturales, ó sean los obtenidos por fermentacion, permanecen 
algun tiempo sin desprender las burbujas del gas. 


Analyse des vins falsijies par le suc fermenté des fruits (Bull. de la Soc. 
d encour. Enero 1863).—BaATicLIAT. Traité sur les vins de la France.—BERr- 
GERON (E). Sur le vinage (Ann. d’hyg et deméd. lég. 2.* série 1870, t. XXXIV, 
p. 5). —BERGERON (E.\. Rapport sur le vinage (Bull. de l’A cad. de méd, 1870, 
t. XXXV, p. 389).— Emploi des conleurs d’aniline pour la coloration des 
vins (Bull. du comité cousult. d'hyg, publ. de France. 1874, t. III, p. 370).— 
BERTHELOT y de FLEuRIEU. Dosage de la potase, de la crème de tartre et 
de Pacide tartrique dans les vins (Journ. chim. méd., 3.? série, 1864, tomo 
XLVI, p. 92). —BLuME. Sur les vins rouges colorés artificiellement et le 
moyen de les reconnaître (Polytech. Journ., t. CLXX. p. 240; Union phar- 
mac., 1864, t. V, p. 152; Journ. de pharm. et chim., 3.* série, 1863, t. XLV, 
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página 108).—Boussy. Les vins mutés à l'acide sulfureux sont-ils nuisibles 
à la santé (Recueil des travaux du com. consult. d'hyg. public. de France, 
1878, t. II, p. 264).— Rapport sur les vins plâtrés (Recueil des travana du 
com. consult d’hyg. public. de France, 1873, t. II, p. 249).—Boussy y 
Bourron-CHarLarp. Procés-verbal d'expertise pour l'examen d'un liquide 
vendu comme du vin (Ann. d'hyy. et de méd. lég., 1837, t. XVII, p. 325;.— 
CarLes (P.). Sur la coloration artificielle des vins el sur quelques moyens 
de la déceler (Bull. de Soc. de pharm. de Bordeaua).—CHAMPOUILLON. Ve- 
rification des qualités des vins (Recueil des mém. de méd. milit., 1868, pa- 
gina 488).—CHAPTAL. De l’art de faire le vin, 1819). —CHEVALLIER. Note 
sur la coloration artificielle des vins (Ann. d'hyy et de méd. lég., 2.2 série, 
1856, t. V, p. 5).—Sur l'examen chimique des vins considere sur le rapport 
judiciaire (Ann. d'hyg et de méd. lég., 2.2 série, 1857, t. VII, p. 374).— 
Du plátrage des vins et des ses effets sur Peconomie (Ann. hyg. et. de 
méd. lég., 2. série, p. 79, 299); Examen d’un vin piâtré et coloré artificie- 
lement (Ann. d'hyg. et de méd. lég., 2. série, 1870, t. XXXIII, p. 74).— 
CoTTERCAU (E.). Des altérations el des falsifications du vin et des moyens 
physiques et chimiques pour les reconnaître, 1851.—HaAGER. Reagents for 
natural and artificial colors of wines (Pharm. Central Halle, 1872, n.° 27. 
Proceed. Amer. Pharm. Asoc, 1874, p. 238).—LAPEYRERE. Determination 
de la matrére colorante du bois de Campéche dans le vin par l'acetate de 
cuivre (Journ. pharm. et chim., 4.? série, 1870, t. XI, p. 291).—LassarG- 
NE. Observations nouvelles sur les caractéres physiques el chimiques que 
présentent ¿es vins rouges additionnés d'alun (Ann. hyg el de med. léo., 
2.2 série, 1831, t. V, p. 414).—LeJEuNE. Del'alcoometrie, nouvelle pése-al- 
cool; Tésis de farmacia, Paris, 1872).—Vote sur un nouvel alcoolmetre 
(pése alcool Lejeune) (Archiv. de med. naval, 1873, t. XIX, p. 141).— 
LHÉRITIER. Rapport sur le vinage (Bull. du com. consulte hyg. publ. de 
France, 1873, t. IT, p. 288). —Limousin y BERQUIER. Note sur un nouvel 
alcoometre enométre (Journ. Pharm. et chim., 3.? série, 1868, t. VIII, pá- 
gina 211).—-MaGNES-LAHENS. Présence de l’aldehyde dans le vin, le vinai- 
gre el Peau-de-vie (Journ. pharm. et chim., 3.* série, 1855, t. XXVII, pá- 
gina 37). —MaAnter. Sur l'alteration ou la falsification des vins blancs avec 
le cidre de poires ó de pommes (Union pharm., 1861, t. II, p. 243).—Mau- 
MENÉ. (E.-J.). Traité théorique et pratique du travail des vins, 2.* edicion, 
Paris, 1874.—Monraveck. Sur le vin fraudé avec du cidre (Polytech. 
Journ., 1863, t. CLXIHM, 160; Journ. pharm. et chim., 3. série, 1863, 
t. XLI, p. 442.) —MuscuLus. Sur le liguomélre oupése-vin capillaire (Journ. 
de pharm. d Alsace- Loraine, 1874, t. I, p. 59).—OnePx (Alp.) Sur lafal- 
sification des vins (Journ, chim. méd., 4.2 série, 1860, t. VI, p. 163).— 
PoGGiaLE. Annalyse et essai des vins plétrés (Journ. pharm. et chim., 3.2 
série, 1859, t. XXXVI, p. 164).—Raport on wine its uses and adulteration 
(Medical Press and Circular, 1867, p. 195, 241).—Roussin (Z.). Falsifica- 
tion des vins par l'alum (Ann. d’hyg. et de méd. lég. 2.2 série, 1861, tomo 
XV, p. 393).— Van DEN SANDE. Lettre sur la sophistication des vins Ams- 
terdam, 1784.— Réponse à la lettre sur la sophistications des vins Amster- 
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dam, 1785.—ViLLB (G.). Fabrication, usage et vente des vins de teinte em- 
ployés pour colorer artificiellement (Bull. du com. consult. d'hyg. public. 


de France, 1873, t. IL, p. 217). —WotLin. De la falsification du vin par la 
litharge, Altemburgh, 1778. 


VIOLETA.—Las flores de violeta, Viola odorata, L. (Viola- 
rieas), son de color azul oscuro y tienen un espolon obtuso, poco 
mas largo que los apéndices del cáliz. 

Se sustituye generalmente esta violeta por la violeta de las 
cuatro estaciones Viola odorata, var. alpina, cuyas flores son 
dobles y mas olorosas ó con la violeta de Palma (impropiamente 
llamada violeta de Parma), que tiene las flores de color azul mas 
claro. 

En muchas droguerías se vende en lugar de la Viola odorata, 
la Viola calcarea, L., cuyas flores son grandes, de color oscuro, 
con los pétalos aovados, redondeado y el espolon grande, cónico 
y obtuso y tres veces mas largo que los apéndices del cáliz; 
y la Viola sudetica, Willd:, que tiene las flores grandes, de co- 
lor mas claro, sobre todo en la base de los pétalos, espolon del- 
gado y agudo, dos veces mas largo que los apéndices del cáliz 
(E. SOUBEIRAN). 


TimBaL-LAGRAVE. Etudes pour servir à l'histoire botanique el médicale 
du genre Viola (Mém. de la Soc. de méd. chir. el pharm. de Toulou- 
se, 1853). 


VIOLETAS (Jarabe de).—Se sustituye el jarabe de violetas con 
los de col roja, amapola, etc., avivados con un poco de potasa 
(EBERMAYER); pero estos jarabes no se enverdecen por los álcalis. 

Se prepara un jarabe de violetas ficticio 6 imitado con los pé- 
talos del Zris germanica, del Delphinium, etc., pero su sabor es 
acre y sobre todo el olor es muy diferente al de jarabe de violetas. 

Segun Fr. Kendall, en el comercio inglés se encuentran ja- 
rabes de violetas que no tienen de violetas mas que el nombre. 
Estos jarabes están coloreados con añil en polvo ó disuelto en 
ácido sulfúrico; otros son jarabes de amapola, de pensamien- 
dos, etc. 


KENDALL. (Fr.). Falsification du sirop de violettes en Anglalerre (Parm. 
Journ.; Journ. chim. médic., 3. série, 1853, t. IX, p. 535). 
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VVINTER (Corteza de).—La Corteza de Winter verdadera, pro- 
ducida por el Drimys Winter: (Magnoliáceas), no se encuentra 
en el comercio y se la reemplaza con una corteza, sobre cuya 
procedencia no hay datos positivos. Esta se presenta en pedazos 
arrollados 6 acanalados, con la superficie externa gris rosácea 


ó gris rojiza, con manchas rojas, aovadas ó circulares, dispues- 


tas en espiral. Su cara interna es parda 6 negruzca, lisa 6 con 
aristas salientes, interrumpidas y de longitud variable; su olor 
es aromático y fuerte, su sabor amargo, cálido y alcanforado. 

Se la sustituye tambien en el comercio con una corteza pro- 
cedente de la Jamaica que se refiere al Cinnamomum corticosum; 
pero se distingue por su sabor acre (HANBERRY). 

VVINTER-GREEN (Esencia de). —La esencia de Wänter-green es 
producida por la Pyrola umbelata, L. (Eriáceas). Se encuentra 
mezclada generalmente con cloroformo, que se reconoce por la 
determinacion de la densidad y del punto de ebullicion. La esen- 
cia de Pyrola verdadera tiene una densidad representada por 
1,18 mientras que la sofisticada marca 1,24. Su punto de ebulli- 
cion es á 400” Fahr (200° C.) y el de la falsificada 200” Fahr 
(95° C.). Se reconoce además con mucha facilidad el olor del clo- 
roformo calentando ligeramente la esencia en un tubo y agitán- 


dola en seguida. Se puede separar el cloroformo por destilaciones . 


fraccionadas; por este medio se descubre tambien la presencia de 
la esencia de sasafrás, que se añade con frecuencia à la de Win- 
ter-gren (PILE y CH. BULLOCK). Puede reconocerse igualmente la 
esencia de Winter-green pura y determina en la de sasafrás la 


produccion de una masa resinosa de color rojo vivo. 


— American Pharmaceutical Journal, 4.* série, 1873, t. III, p. 521. 
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YEMAS DE ABETO.—Véase ABETO (Yemas de). 

YESCA.—«La yesca no es otra cosa que el Poly porus fomenta- 
rius Fries (Hongos) Agarico de los cirujanos, preparado conve- 
nientemente hasta formar láminas de color rojizo leonado, mas 
ó menos oscura, flexibles, de textura floja, inodoras insípidas y 
suaves al tacto. 

»Se encuentra en el comercio una yesca llamada ordinaria, 
que no debe emplearse en el uso médico, por contener nitrato 
potásico, adicionado para favorecer su combustion. Se demuestra 
la presencia de esta sal lavando la yesca con agua destilada y 
evaporando el líquido resultante á sequedad: en el resíduo se 
encontrarán los caractéres del nitrato potásico.» (G. Pamo, Mat. 
Jarm., 1872, t. II, p. 498). 

YES0.—Véase CAL (Sulfato de). 





ZARZAPARRILLA.—Con el nombre de raices de Zarzaparrilla 
se designan en el comercio las raíces adventicias de muchas es- 
pecies del género Smilaz (Asparragineas); pero la cuestion de 
orígen no se ha dilucidado hasta el dia, para que se pueda pre- 
cisar con seguridad à qué especie botánica debe referirse tal 6 
cual suerte comercial. 

Las zarzaparrillas llevan algunas veces una porcion del tallo 
unida á las raíces; es redondo, anguloso, presentan nudos y con 
frecuencia aguijones 6 espinas. Las raices tienen generalmente 
algunos piés de longitud, son del grueso de una pluma, mas 
ó menos acanaladas 6 cilíndricas y en este caso contienen una 
notable cantidad de fécula. Su color varía desde el gris al rojizo 
y al pardo; su sabor es mucilaginoso y un poco acre. Presentan 
corteza, leño y núdula; pero aparte de estos caractéres ofrecen 
grandes diferencias dependientes de los procedimientos de reco- 
leccion, conservacion, etc. 

Las zarzaparrillas comerciales son: 

1. La Zarzaparrilla de Caracas, Smilaz syphilitica, Humb. 
Bompl., muy estimada: sus raices tienen, por término medio, 
de 01,003 á 079,007 de longitud; su color es gris amarillento ó 
pardas por fuera, cilíndricas, sin surcos y con algunas raicillas 
de cabellera. La parte interna 6 leñosa es delgada y de color leo- 
nado separada por un Kernscheide pardo oscuro de la corteza que 
es rosácea ó amarillenta gruesa, friable y amilácea y general- 
mente privada de una parte de su epidermis (figura 209). La mé- 
dula es mayor que el leño. Esta zarzaparrilla presenta las células 
de la kernscheide casi cuadradas 6 tangenciales y recubiertas 
por un epiblema que forma por lo menos tres séries de células 
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(figura 210). Acompañan 4 esta suerte las cepas, y sus raíces sue- 
len estar dobladas sobre sí mismas. 





Figura 209.—Zarzaparrilla de Caracas. Figura 210.— Zarzaparrilla de Caracas. 
(0. Berg.) 61/1 (Cauvet.) 

b, zona cortical externa; c, zona cortical ce, células corticales; /f, fibras leñosas; 
interna; d, kernscheide ó células con k. kernscheide. 


núcleo; e, zona leñosa; À, médula. 


2." La Zarzaparrilla de Honduras que Guibourt refiere al 
Smi lav Sarsaparilla, L., pero que mas bien procede de muchas es- 
pecies diferentes, tienesus raíces mas largas, angulosas, Con surcos 
profundos y algunas raícillas de cabellera; su color es gris oscu- 
ro algo rojizo; vienen siempre unidas á las cepas, que son algu- 
nas veces muy espinosas. Su leño está medianamente desarrolla- 
do (figura 211) y es de color amarillo claro. La núdula es casi tan 
voluminosa como el leño; las células de la kernscheide son ama- 





Figura 211 —Zarzaparrilla de Hondu- Figura 212.— Zarzaparrilla de Hondu- 
ras. ó de Guatemala. ras ó de Guatemala. 
(0. Berg.) (O. Berg.) 
b, zona cortical externa; Cc, Zona cortical 
interna; d, kernschide; e, zona leños; 
h, médula. 


rillentas casi cuadradas 6 alargadas tagencialmente; las células 
del epiblema están dispuestas en dos ó tres séries (figura 212). 
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3° La Zarzaparrilla roja ò de Jamaica, cuya procedencia no 
se ha determinado aun con seguridad, å pesar de su nombre, tie- 
ne raíces mas delgadas que las de Zarzaparrilla de Honduras, 
mas largas y mas limpias; su superficie es rojiza y no presentan 
cabellera; el interior es blanco sucio. La zona leñosa es mucho 
mas gruesa que la corteza y casi siempre mas voluminosa que 
núdula; las células de la kernscheide son alargadas radialmente 
y el epiblema está formado por dos 6 tres séries de células. 

4.” La Zarzaparrilla del Brasil, producida por diversas espe- 
cies de Smilax, lo que explica las diferencias que presenta; sus 
raíces se parecen à las de la zarzaparrilla de Caracas, pero no tie- 
ne cepas. Son consistentes, pardas ó grises, limpias y muy poco 
asurcadas; la parte leñosa es muy delgada y la médula es tan 
gruesa por lo menos como el leñoso y la corteza reunidos, de 
color lago rosáceo 6 blanquecino. La corteza es generalmente 
rósea y algo feculenta; la kernscheide tiene las células cua- 
drangulares, radialmente alargadas y su cavidad es grande y 
cuadrangular; el epiblema está formado por dos 6 tres séries de 
células (figuras 213 y 214); su sabor es amargo. Esta zarzaparri - 
lla viene en paquetes de diferentes tamaños. 





Figura 213. —Zarzaparrilla del Brasil. Figura 214.—Zarzaparrilla del Brasil 
(Wigand.) (Wigand.) 
b, zona cortical exterior; ç, zona cortical 
interior; d, kernschid células con nú- 
cleo); e, zona leñosa; h, médula, 
5° La Zarzaparrilla de Tampico, que se asemeja à la de Ca- 
racas, pero que no es tan regular, tienen las raices delgadas, 
algo amiláceas y con cabellera abundante. Los trozos de los ta- 
llos son cortos, de color gris pálido, con la corteza delgada, con 
una coloracion rósea ó negruzca. 
6.” La Zarzaparrilla de Vera-Cruz, procedente del Smilaz 
medice, Schelecht., se parece á la de Honduras, pero sus raíces 
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son Mas gruesas y tienen la cabellera mas abundante; algunas 
tienen la médula amilácea, otras son leñosas, y siempre se presen- 
tan asurcadas (figura 215). Las cepas están formadas por nudosi- 
dades irregulares, agrisadas y muy próximas entre sí; la corteza 
es gris, algo rosácea, algunas veces cubiertas de moho y en oca- 





Figura 215.— Zarzaparrilla de Ve- 
ra-Cruz. (Cauvet ) 

b, zona cortical externa; c, zona cor- 

tical interna; d, kernscheide; e 


, 
zona leñosa; h, médula. 





Figura 216.—Zarzaparrilla de Ve- 
racruz. (Cauvet.) 
cc, células corticales; ff, fibras leño- 
ñosas; k, kernscheide. 





Figura 217.—Zarzaparrilla Jamaica alemana 
3411. (Cauvet.) 

€, epiblema; cc, copa cortical; k, kernscheide; f, 
fibras leñosas; fl, fibras leñosas aumentadas 
(19011); v, vases; £l, tejido leñoso; cm, células 

medulares que penetran en leño. 
siones por el mycelium violeta de un hongo no determinado 
(FLucKIGER). La zona leñosa es mas estrecha que el diámetro de 
la médula; las células de la kernscheide son alargadas radial- 
mente y el epiblema está formado, por lo menos, por tres séries 

de células (figura 216). 

7° Zarzaparrilla Jamaica alemana (figura 217); presenta las 
células de kernscheide cuadriláteras yalargadas en sentido del 


radio; las paredes laterales separadas de la pared anterior;y pos- 
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terior por una línea bien distinta que parte de los angulos de 
la cavidad medular (Cauver). Esta suerte no es otra cosa al pa- 
recer que una variedad de la zarzaparrilla de Vera-Cruz. 

Las zarzaparrillas cortadas en pedazos, como algunas veces 
se encuentran en el comercio de droguería, se mezclan en In- 
elaterra con trozos del tallo cuya estructura difiere esencial- 
mente de la raíz, carácter que sirve para descubrir el fraude 
(POCKLINGTON). 

Se sustituyen las anteriores zarzaparrillas con raíces de Otras 
varias especies de Smilax como el Smilax Japicanga, Griseb., é 
ingoides, Griseb., 6 por otras de géneros afines, Herreria. Se 
venden en el comercio como zarzaparrillas las raíces de la Ara- 
lia nudicaulis, L., del Carez arenaria, L., del Hemidesmus indi- 
cus, R.-B., del Agave cubensis, Jacq. (GUIBOURT). 

La raíz del Smilaz Japicanga se presenta acompañada de los 
tallos cilíndricos con algunas espinas, sus raíces están hundidas 
longitudinalmente por la mitad, tienen una corteza gris rojiza 
muy delgada y muy arrugada, y un nuditulio leñoso, desarro- 
llado y hueco en el interior (GUIBOURT). 

La zarzaparrilla silvestre 6 salvaje, producida por el Herre- 
ria Sarsaparrilla, Mart., se parece mucho por sus caractéres €x- 
ternos, color, dimensiones y forma, á la raíz de zarzaparrilla. 
Pero su corteza está arrugada en todos sentidos; la médula fal- 
ta generalmente y hace fistulosa á la raíz, el tallo es del grueso 
de una pluma, liso, amarillo y con nudos separados, provistos 
de algunos aguijones cortos y encorvados (VAUDERCOLME). 

La zarzaparrilla de Alemania es el rizoma del Carex arena- 
ría, L. (Ciperáceas); es gris rojiza por fuera; blanca y fibrosa por 
dentro y de sabor amargo y aromático; su cocimiento no se en- 
mohece. Se la reconoce fácilmente por las escamas (6 sus cica- 
trices), que forman una vaina completa. Su estructura anatómi- 
ca es muy diferente de la de las zarzaparrillas; la corteza está 
formada por dos zonas reunidas por lengüetas lestrechas que se 
irradian á distancias casi iguales de la zona central y de la zona 
periférica, formando los límites laterales grandes lagunas dis- 
puestas simétricamente en el interior de la cepa (VAUDERCOLME). 

La raíz del Hemidesmus indicus, R. Br. (Asclepiadeas), Zar- 
zaparrilla gris de la India; se presenta en pedazos de diversas 
longitudes, cilíndricos, tortuosos, asurcados longitudinalmente 
y de color amarillo-pardo: su corteza está hendida longitudinal- 
mente; su olor es particular y aromático y su sabor, aunque al- 
go amargo, es agradable. Se distingue fácilmente de las verda- 
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deras zarzaparrillas por la inmuosidad irregular y brusca de sus 
raices, por su epidermis gris-pardo, que se separa ó tiene hendi- 
duras trasversales que llegan casi hasta el leño. Su estructura 
es la de una raíz de planta dicotiledónea (VAUDERCOLME). 

La zarzaparrilla gris de Virginia es el tallo rastrero de la 
Aralia nudicaulis, L., cuyo epidermis es gris blanquecino, fácil- 
mente separable, lustroso y como barnizado. 

El Agave cubensis, Jacq, (Amarilideas) falsa zarzaparrilla 
roja, tiene la corteza papirácea de color rojo de rubia, y el nudi- 
tulio leñoso y blanco: su raíz es inodora y algo astringente. Su 
corteza está formada por pequeñas células regularmente exago- 
nales, de paredes muy gruesas, de color rojo oscuro y la cavidad 
central reducida á un punto, desde el cual se irradian en diver- 
sos sentidos prolongaciones lineares (VAUDERCOLME) 


CARPENTIER. Hisioire naturelle des Smilacées, au point de vue de la 
matiére medicale; Etudes des racines de salseparcille du commerce (Tésis 
de farmacia, Paris, 1869).—Cauver. Des salsepareilles (Rec. de mém. de 
med. de chirurg. et de pharm. militaires, 3.2 série, 1868, t. XI, p. 66).— 
VAUDERCOLME. Histoire botanique et therapeutique des salsepareilles (Té- 
sis de farmacia, Paris, 1870.—Bailliere). 


ZINC.—El zinc es un metal blanco azulado, laminar y cristali- 
no cuando se encuentran en planchas gruesas; maleable y duc- 
til entre + 100° y + 150°; se vuelve frágil hácia + 260”; es fusi- 
ble á + 360” y puede producir vapores que se inflaman en con- 
tacto del aire y producen un óxido en forma de copos blancos y 
ligeros; se disuelve en frio, con desprendimiento de hidrógeno, 
en los ácidos sulfúrico y clorhídrico diluidos. 

El zinc tiene plomo casi siempre, y con bastante frecuencia 
contiene tambien azufre, cadmio, estaño, hierro y cobre; tratán- 
dole con ácido nítrico se disuelven todos los metales, à excep- 
cion del estaño que se deposita al estado de ácido estánnico. 

El zinc puede ser arsenifero; en este caso es frágil y poco 
maleable. Se reconoce fácilmente la presencia del arsénico en el 
zinc por medio del aparato de Marsh, empleando reactivos quí- 
micamente puros. 


ELLIOT y FRANK STORER. Sur les impuretés du zinc du commerce (Che- 
mic. Central. n.° 59, p. 932; Journ. pharm. et chim., 3.* série, 1861, to- 
mo XXXIX, p. 158).—RonweL. Substances insolubles contenues dans le 
zinc du commerce (Chemic. News, 1860, n.° 57; Journ. pharm. el chim., 
3.* série, 1861, t. XXXIX, p. 212).—SCHAUCFFELE. Recherches sur Var- 
scenic des zincs du commerce (Journ. chim. médic., 1849, t. VI, p. 173). 


656 ZINC. 

ZINC (Óxido de).—El óxido zincico, flores de zinc, blanco de 
zinc, nihil album , es blanco, insípido, inodoro, amarillo cuando 
se le calienta, se vuelve otra vez blanco por enfriamiento; es in- 
soluble en agua, pero se disuelve fácilmente en los acidos. El 
que procede del tratamiento metalúrgico denominado tucia es 
impuro y generalmente arsenical. 

El óxido de zinc, sobre todo el que se ha preparado por via 
húmeda, contiene algunas veces óxido de hierro que se separa 
con el amoniaco en exceso, despues de haber disuelto el óxido 
en ácido nítrico; el óxido de zinc, que se precipita primero, se 
redisuelve en el exceso de álcali. 

El óxido de zinc mezclado con almidon se ennegrece y se 
hincha al fuego; tratado con agua caliente produce un líquido 
que toma color azul con el iodo. 

La presencia de la creta se reconoce por la efervescencia que 
produce con los ácidos y por el precipitado que forma el oxalato 
amónico. 

Tambien se adultera el óxido de zinc con su//ato bárico hasta 
la proporcion de 0,45, pero se le reconoce fácilmente por el ácido 
nítrico que disuelve el óxido y deja intacto el sulfato. 

Se le mezcla ó sustituye con la cerusa, pero si se le disuelve 
en ácido nítrico, el ioduro potásico producirá un precipitado 
amarillo por pequeña que sea la cantidad de plomo que conten- 
ga. Con el sulfhidrato amónico adquirirá una coloracion que va- 
riará del violeta al negro segun la proporcion que exista de car- 
bonato plúmbico y hará además efervescencia con los ácidos. 

Laneau ha indicado la presencia en el óxido de zinc de 0,0725 
de granalla de zinc muy fina. 


LANEAU (J.). Falsification de l'oxyde de zinc (Journ. pharm. et chim., 
3.? série, 1860, t. XXXVII, p. 171). 


ZINC (Sulfato de). —El sulfato zíncico, vitriolo blanco, caparro- 
sa blanca, es blanco inodoro, cristalizado, cuadrangulares termi- 
nados por un apuntamiento de cuatro caras; es soluble en agua 
y tiene sabor estíptico. 

El sulfato de zinc del comercio suele contener sulfato de hier- 
ro; en este caso las disoluciones se enturbian en contacto del 
aire y depositan un polvo ocráceo. El cianuro ferroso potásico 
produce un precipitado azul claro con el sulfato de zinc ferru- 
ginoso. 

Puede contener tambien cadmio, que se reconocerá con el hi- 
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drôgeno sulfurado que determina la formacion de un precipitado 
amarillo (STROMEYER). 

ZINC (Valerianato de).—El valerianato zincico se presenta en 
cristalitos largos blancos nacarados, poco solubles en agua y so- 
lubles en alcohol hirviendo. 

Se le sustituye con el butirato de zinc que presenta gran se- 
mejanza con el valerianato, bajo el punto de vista de sus carac- 
téres físicos; pero se distinguen con facilidad por sus reacciones 
químicas: el ácido butírico forma inmediatamente en la disolu- 
cion de acetato cúprico un precipitado blanco azulado; mientras 
que el ácido valeriánico no ocasiona ningun cambio visible; 
pero, por laagitacion, se forman gotitas oleosas de color verde de 
valerianato de cobre anhidro. (LAROCQUE y HURAUT. Journ. de 
pharm., 3.* série, IX, 430.) 

ZUMAQUE.—El zumaque es el polvo que resulta de la pulveri- 
zacion de las hojas y de las ramas tiernas del Rhus cortaria, L., 
y del Rus loxicodendron, L. (Terebintáceas); se emplea en el 
curtido de las pieles, en la tintorería y en medicina. 

Está generalmente mezclado con arena, sobre todo el de Sici- 
lia, pero echándola en agua el zamaque sobrenada algun tiem- 
po mientras que la arena cae inmediatamente al fondo. 

ZUMO DE ACACIA.—Véase Acacia (Zumo de). 

ZUMO DE HIPOCÍSTIDOS.—Véase HipocístIDOS (Zumo de). 

ZUMO DE LIMONES.—Véase LimoNEs (Zumo de). 
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LEGISLACION. 
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I.—ESPAÑA. 
CÓDIGO PENAL DE 18 DE JUNIO DE 1870. 


Título V.—Capitulo II. 


Art. 351. El que sin hallarse competentemente autorizado, elaborare 
sustancias nocivas á la salud, ó productos químicos que puedan causar 
grandes estragos para expenderlos, ó los despachare 6 vendiere, 6 co- 
merciare con elios, será castigado con las penas de arresto mayor y mul- 
ta de 259 á 2.500 pesetas. 

Art. 352. El que hallándose autorizado para el tráfico de sustancias 
nocivas a la salud 6 productos químicos de la clase expresada en el ar- 
tículo anterior, los despachare ó suministrare sin cumplir las formalida- 
des prescritas en los reglamentos respectivos, será castigado con las 
penas de arresto mayor y multa de 125 á 1.250 pesetas. 

Art. 353. Los farmacéuticos que despacharen medicamentos deterio- 
rados, 6 sustituyeren unos por otros, 6 lo despacharen sin cumplir con 
las formalidades prescritas en las leyes y reglamentos, serán castigados 
con las penas de arresto mayor en su grado máximo, y á prision correc- 
cional en su grado mínimo y multa de 125 á 1.250 pesetas. 

Si por efecto del despacho del medicamento hubiera resultado la 
muerte de una persona se impondrá al culpable la pena de prision cor- 
reccional en sus grados medio y máximo y multa de 250 á 2.500 pesetas. 

Art. 354. Las disposiciones de los dos artículos anteriores son aplica- 
bles á los que trafiquen con las sustancias 6 productos expresados en 
ellos y á los dependientes de los farmacéuticos cuando fueren los culpa- 
bles. 

Art. 356. El que con cualquiera mezcla nociva á la salud alterase las 
bebidas 6 comestibles destinadas al consumo público 6 vendiese géneros 
corrompidos, ó fabricare ó vendiere objetos cuyo uso sea necesariamente 
nocivo á la salud, será castigado con las penas de arresto mayor en su 
grado máximo á prision correccional en su grado mínimo y multa de 

425 á 1.250 pesetas. 
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Los géneros alterados y los objetos nocivos serân siempre inutilizados. 
Art. 397. Se impondrá tambien la pena señalada en el artículo ante- 
NN AAN 2. Al que arrojare en fuente, cisterna ó rio, cuya 
agua sirva de bebida, algun objeto que haga al agua nociva para la 


ORDENANZAS DE FARMACIA. 


(18 de Abril de 1860.) 


Art. 8.2 Los farmacéuticos tendrán debidamente resguardados en un 
armario especial las sustancias venenosas y los medicamentos de virtud 
mas heróica. 

Art. 15. Los farmacéuticos responden de la buena calidad y prepara- 
cion de los medicamentos galénicos ó de composicion no definida que 
naturalmente elaboran en su oficina, como de los medicamentos quími- 
cos de composicion derinida, aun cuando los adquieran del comercio; en 
este último caso, se hallan obligados á reconocer científicamente su na- 
turaleza y estado y á someterles á la conveniente preparacion cuando 
fuera menester. 

Art. 16. Queda absolutamente prohibida, segun la ley de Sanidad, 
la venta de todo remedio secreto, especial, específico 6 preservativo de 
composicion ignorada, sea cual fuere su denominacion. 

Art. 19. Los farmacéuticos no despacharán sin receta de facultativo 
legalmente autorizado, sino aquellos medicamentos que son de uso 
comun en la medicina doméstica, y los que suelen prescribir verbal- 
mente los mismos facultativos médicos, cirujanos ó veterinarios. 

Art. 20. Aun con receta no despacharán los farmacéuticos medica- 
mento alguno heróico en dósis extraordinaria sin consultar antes con el 
facultativo que suscriba la receta y exigir la ratificacion de esta. 

Las recetas ratificadas se quedarán en poder del farmacéutico, y de las 
demás llevará un libro copiador ó registro diario que exhibirá siempre 
que sea requerido por la autoridad competente. 


ORDENANZAS DE POLICÍA DE LA VILLA DE MADRID. 
(16 de Noviembre de 1847.—Reformadas.) 
Título HI.—Salubridad. 


Art. 207. El pan que se destina á la venta pública ha de ser fabrica- 
do con harina de trigo de buena calidad y con exclusion de toda mezcla, 
bien amasado y cocido, bajo las penas de porrak del género y demás 
agravantes en caso de contravencion. 

Art, 209. El que se creyere perjudicado, ya sea en el peso del pan ó 
su calidad, podrá acudir al Teniente de Alcalde del distrito, el cual ad- 
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ministrará justicia al demandante, prévia, en cuanto ä la calidad, la 
justificacion ó dictámen de peritos nombrados al efecto. 

Art. 226. No se permitirá, bajo ningun pretexto, la entrada en el 
matadero de ninguna res muerta, cualquiera que sea la causa. Las de- 
claradas decomiso por insalubres serán quemadas, rociándolas prévia- 
mente con aguarrás. 

Art. 227. Tampoco se permite la entrada á ninguna res con heridas 
recientes , causadas por perros , lobos ú otros animales carnívoros. 

Art. 234. Será cuenta de los inspectores dar parte de cualquier foco 
de infeccion que se notare en la casa-matadero, para que se corrija in- 
mediatamente , y lo mismo de las carnes que conceptúen no hallarse en 
el estado de sanidad que corresponde para que se disponga inmediata- 
mente su quema. 

Art. 236. Los inspectores revisores de mercados están obligados á 
dar parte diario, ó denunciar ante la autoridad competente, todas las 
carnes ó pescados que vieren vender en los puestos y plazuelas y que 
conceptuasen mal sanos ó corrompidos. 

Art. 255. Se prohibe vender 6 manejar la carne 4 los que padezcan 
enfermedad contagiosa ó de asqueroso aspecto. 

Art. 256. Se prohibe la venta de todas las carnes en que aparezca la 
menor señal de proceder de res enferma ó que presente mal aspecto por 
falta de limpieza, y se obligará al vendedor á quemar las que por su 
olor indiquen principio de corrupcion. 

Art. 266. Los vendedores de comestibles estarán además obligados 
á observar las reglas siguientes: 

1.2 Tener siempre cabales las pesas y medidas que deberán estar 
contrastadas. 

2% No expender artículo alguno adulterado ó perjudicial á la salud, 
los que serán recogidos por la autoridad, imponiendo al contraventor la 
pena en que hubiere incurrido, atendida la clase y trascendencia del 
suceso. Si el género fuere carne, caza, pescado ó fruta corrompida, será 
sin falta quemado en el sitio designado al efecto, 

Art. 270. Se prohibe introducir ni vender en esta villa leche de ove- 
jas, suero, ni requeson, desde el dia 29 de Junio hasta el 26 de Diciembre 
inclusive, para evitar los daños que pueden producir á la salud pública. 

Art. 271. La leche deberá venderse en mesas puestas en sitios abier- 
tos y donde pueda verse bien; y separada la de vacas, la de cabras y 
la de ovejas. Todas deberán venderse puras y sin ninguna mezcla de agua 
ni otro ingrediente. 

Art. 273. Nien las tabernas ni tiendas de vinos generosos se mez- 
clarán los vinos ni los licores con ingredientes nocivos para darles for- 
taleza, ni tampoco agua para aumentar su volúmen , bajo las penas que 
gradúe la autoridad á quien se denuncien y la publicacion de los nom- 
bres de los infractores. 

Art. 274. Las vasijas que sirvan de medidas de vino, vinagre, aceite, 
leche y otros líquidos, además de estar reconocidas y marcadas su ca- 
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bida por el contraste, han de estar siempre bien estañadas por dentro y 
fuera si fueren de cobre 6 azofar. 

Art. 275. El vino y vinagre no podrá tenerse en los almacenes y 
despachos sino en toneles de madera, pellejos, vasijas de vidrio ó de 
barro, sin vidriar. 

Art. 276. Se prohibe que los mostradores de las tabernas estén for- 
rados de plomo ó de cualquier otro metal oxidable por el vino ó que le 
comunique mal gusto. El estaño y la piedra son preferibles; pero en el 
caso de usarlos de madera , por ningun motivo estarán pintados ni bar- 
nizados. | 

Art. 426. Se inutilizará para el consumo las viandas, licores y cual- 
quiera otra cosa perjudicial á la salud. 


II.—PRANCIA. 


LEY REFERENTE Á LA REPRESION MAS EFICAZ DE CIERTOS 
FRAUDES EN LA VENTA DE LAS SUSTANCIAS (10, 19 y 
27 de Marzo de 1851). 


La Asamblea nacional ha aprobado la siguiente ley: 

Art. 1.2 Serán castigados con las penas de que habla el art. 423 del 
Código penal: 

1.2 Los que falsificaren sustancias alimenticias ó medicamentosas 
que se destinen á la venta. 

2.2 Los que vendan ó pongan á la venta sustancias alimenticias ó 
medicamentosas que estén falsificadas ó corrompidas. 

3.7 Los que engañen 6 traten de engañar sobre la calidad de las cosas 
vendidas, por la falta de peso ó de la medida, ó por la inexactitud de 
los instrumentos destinados 4 este efecto, 6 por las maniobras que tien- 
dan á modificar el peso ó la medida 6 4 aumentar el peso ó el volúmen 
de la sustancia antes de esta operacion; y en fin, por todo aquello que 
tienda á hacer creer una pesada ó medida anteriores y exactas. 

Art. 2. Si en los casos previstos en el art. 423 del Código penal ó en 
el art. 1. de la presente ley, se trata de una sustancia que contenga 
mezclas perjudiciales á la salud, la multa será de 50 á 500 francos, á no 
ser que la cuarta parte de las restituciones y daños y perjuicios no ex- 
ceda de esta última cantidad ; la prision será de tres meses á dos años. 

El presente artículo será aplicado aun en el caso en que la falsifica- 
cion sea conocida por el comprador ó consumidor. 

Art. 3.2 Serán castigados con una multa de 16 á 25 francos y seis ú 
ocho dias de prision ó con una de las dos penas solamente, segun las 
circunstancias, los que, sin motivo legítimo, tengan en los almacenes, 
tiendas, talleres, casas de comercio, ferias, mercados, etc., pesos ó me- 
didas falsas ú otros aparatos inexactos para pesar ó medir sustancias ali- 
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menticias 6 medicamentosas que sepan estân falsificadas 6 corrompidas. 

Si la sustancia falsificada es perjudicial 4 la salud, la multa podrá 
llegar hasta 50 francos y la prision hasta quince dias. 

Art, 4.2 Cuando el delincuente, convicto de contravencion á la pre- 
sente ley ó al art. 423 del Código penal haya sido castigado en los últi- 
mos cinco años que han precedido al delito por infraccion de la presente 
ley ó del art. 423 del Código, la pena podrá aumentarse hasta el doble 
del máximum. La multa de que hablan el art. 423 y el 1.° y 2.” de esta 
ley, podrá aumentarse hasta 1.000 francos, si la mitad de las restitucio- 
nes y daños y perjuicios no exceden de esta suma; el todo, sin perjuicio 
de apelacion si há lugar, de los arts. 477 y 481 del Código penal. 

Art. 5.2 Los objetos cuya venta, uso ó posesion constituye el delito, 
serán confiscados, con arreglo á los arts. 423, 477 y 481 del Código penal. 

Si pueden utilizarse como alimentos ó medicamentos, se pondrán á 
disposicion de la administracion para que sean destinados á los estable- 
cimientos de beneficencia, 

Si no pueden utilizarse ó son perjudiciales á la salud, serán destrui- 
dos ó derramados á la puerta del delincuente. El tribunal podrá ordenar 
cuándo ha de verificarse la destruccion ó efusion de los objetos de esta 
última manera. 

Art. 6.2 El tribunal podrá ordenar la publicacion de la sentencia en 
los lugares que se designen y su insercion íntegra ó en extracto en los 
periódicos y todo él á la puerta del multado. 

Art. 7.2 Será aplicable á los delitos previstos en esta ley el art. 463 
del Código penal. 

Art. 8.2 Los dos tercios del producto de las multas serán destinados 
á los distritos en los que se hayan descubierto los delitos. 


Art. 9.2 Quedan derogados los arts. 475, núm. 14, y 479, núm. 5 del 
Código penal. 


IIL—-INGLATERRA. 


ACTA SOBRE LAS FALSIFICACIONES DE LOS ALIMENTOS, BE- 
BIDAS Y MEDICAMENTOS, DEL 10 DE AGOSTO DE 1872 
(35 Y 36 vIcT.). 


Considerando que la falsificacion de los alimentos, bebidas y medica- 
mentos con detrimento de la salud y en peligro de la vida de los súbdi- 
tos de S. M., debe ser reprimida por leyes mas eficaces que las que actual- 
mente rigen: 

S. M. ha dispuesto, con el consentimiento de los lores espirituales y 
temporales y de la Cámara de los Comunes reunidos actualmente en 
sesion, y por su autoridad , que: 
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Toda persona que opere ó haga operar á sabiendas á una ó muchas 
personas la mezcla de algun alimento ó bebida con ingredientes ó pro- 
ductos perjudiciales ó venenosos; 

Toda persona que opere ó haga operar la mezcla de alguna sustancia. 
medicamentosa con algun ingrediente ó producto para falsificarla; 

Será castigada á la primera infraccion con una multa que no pasará 
de 50 libras, mas las costas del juicio, y, en caso de reincidencia, se le 
declarará culpable de felonía (misdemeanor) y condenado á prision con tra- 
bajos forzados (hard labour) por un tiempo que no excederá de seis meses. 


IT. 


Toda persona que venda un alimento ó una bebida, sabiendo que está 
mezclada con un ingrediente ó producto perjudicial á la salud del con- 
sumidor, y toda persona que venda como puro algun alimento, bebida 6 
medicamento falsificado; 

Será castigada por cada infraccion probada ante dos jueces de paz en 
pequeñas sesiones (petty sessions), en Inglaterra, ó ante dos jueces de paz 
en Tribunal de paz (Justice of peace Court) 6 ante el sustituto del sérhiff 
del condado 6 ante algun magistrado que actúe en virtud del acta de po- 
licia general y local en Escocia, 6 ante los jueces en pequeñas sesiones 
ó un Juez divisionario (divisional justice) en Irlanda, con una multa que 
no excederá de 20 libras, mas las costas establecidas por los jueces antes 
indicados. 

En caso de reincidencia, las autoridades judiciales mencionadas or- 
denarán la publicacion del nombre del delincuente, las señas de su habi - 
tacion y la naturaleza del delito en los periódicos, de la manera que juz- 
guen mas conveniente, y el acta del juicio, completa, 4 la puerta del es- 
tablecimiento del delincuente. 


II. 


Toda persona que venda algun alimento, medicamento ó bebida sa- 
biendo que ha sido mezclada con alguna sustancia para aumentar su 
peso ó volúmen y no haya declarado esta mezcla al comprador antes de 
entregarle el producto, será considerado como incluida en el caso anterior 
y castigada con las penas en él indicadas. 


IV. 
El acta sobre la Farmacia de 1868 y las actas 23 y 24, Victoria, Capfru- 


Lo LXXXIV, contra la falsificacion de alimentos y bebidas serán conside- 
rados como una parte del acta presente; teniendo en cuenta, sin embar- 
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80, que, para la Irlanda, el acta sobre la Farmacia de 1868, será reempla- 
zada por el acta para regularizar la venta de venenos en Irlanda, promul- 
gada por el Parlamento durante los años 33 y 34 del reinado de S. M. 
actual. Cap. XXVI, 


Y. 


En la ciudad de Lóndres y sus alrededores los comisarios de policía, 
y en el resto de la metrópoli los jefes de las parroquias y de distritos; 

En Inglaterra el tribunal de sesiones trimestrales de cada condado, 
el Ayuntamiento de cada pueblo que tenga por separado un tribunal de 
sesiones trimestrales ó un acta general ó local del Parlamento ó un esta- 
blecimiento de policía especial; 

En Irlanda el gran juez de cada condado, condado de ciudad ó conda- 
do de villa y el Ayuntamiento de cada pueblo; 

Y en Escocia los comisarios de provisiones (commissioners of supply) 
en las reuniones ordinarias de los condados; los comisarios ó consejos de 
policía (boards), y cuando no existan comisarios, ni consejos, los Ayunta- 
mientos en sus jurisdicciones, podrán y deberán, cuando sean requeridos 
en Inglaterra por los consejos especiales de la localidad /Zocal government 
board) 6 por uno de los principales secretarios de Estado de S. M. en Es- 
cocia 6 por el lord-lugarteniente 4 otro gobernador en jefe en Irlanda, 
elegidos 6 nombrados en sus ciudades, distritos, condados ó villas, desig- 
nar una ó varias personas suficientemente instruidas en ciencias médicas, 
químicas y microscópicas, para encargarlas el análisis de todos los ali- 
mentos, bebidas y medicamentos en las ciudades, distritos metropolitanos, 
condados y villas, y pagarán á estos analizadores (analysts) los derechos 
6 indemnizacion que juzguen conveniente; pero estos gastos deberán ser 
siempre sometidos, en Inglaterra á la probacion del consejo especial de 
la localidad, en Escocia á la de uno de los principales secretarios de Esta- 
do de S. M. y en Irlanda á la del lord-lugarteniente ó de cualquiera otro 
gobernador en jefe. 


VI. 


El inspector de salubridad (nuisance) ó el de pesos y medidas, ó el de 
mercados, 6 los tres segun lo que disponga la autoridad que les designe 
en cada distrito, condado, ciudad 6 pueblo, deberán procurar y someter 
á los peritos nombrados para este acto muestras de los alimentos, bebi- 
das ó medicamentos sospechosos; deberán, despues de haber recibido un 
certificado de que estos alimentos, bebidas 6 medicamentos están falsifi- 
cados, acusar ante el juez de paz á la persona que los haya vendido ó fal- 
sificado. El juez deberá citar ante el tribunal correspondiente en Ingla- 
terra, Escocia é Irlanda al vendedor 6 falsificador para responder á la 
acusacion. La sumaria se hará poniendo la demanda ó una copia literal 
en el mismo lugar en que se hayan comprado ó recibido las sustancias; 
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las costas del juicio serán de cuenta del demandante en virtud del pre- 
sente acto, si no se ordena que sean satisfechas por el demandado. 


VII. 


Los peritos que intervengan en este acto deberán dar 4 conocer á las 
autoridades que les haya nombrado, en el término de tres meses, el nú- 
mero de muestras de alimentos, bebidas 6 medicamentos que hayan 
analizado, especificando la naturaleza de las falsificaciones. Estos infor- 
mes deberán leerse ante las autoridades que les haya nombrado. 


VII. 


A los debates ante los jueces, sustitutos de shériff, magistrados ó 
jueces divisionales de cualquier distrito, condado, etc., en que los peritos 
hayan sido llamados en virtud del presente acto, el comprador ó el ins- 
pector de salubridad ó el de pesos y medidas ó el de mercados, segun el 
caso, deberán probar á los jueces de una manera satisfactoria que la sus- 
tancia sospechosa se le habia remitido al perito en el mismo estado de 
pureza ó de impureza que se habia recibido del vendedor. 


IDG 


Toda persona que haya comprado un alimento, bebida ó medicamen- 
to en las localidades en que hubiere analizadores podrán, abonando á los 
inspectores de 2 á 10 shillings (de 3 á 13 pesetas), hacer analizar el ar- 
tículo por el perito del distrito, condado, etc., y recibirá del mismo un 
certificado del resultado del análisis, especificando si en su opinion hay 
falsificacion, y si es un alimento 6 una bebida, si la falsificacion puede 
perjudicar la salud del consumidor; este certificado, firmado por el peri- 
to, puede servir, á falta de otros datos contrarios, como prueba de la exac- 
titud del fraude; el pago de este certificado se comprenderá en las costas. 


Xx: 


Todo alimento, bebida ó medicamento que sea sometida al exámen 
del perito competente deberá ser remitida á los inspectores nombrados 
al efecto por las autoridades locales y una muestra del alimento, bebida 
ó medicamento será sellada por dichos inspectores en presencia del perito 
y guardada por ellos para el caso en que los jueces ordenaran un nuevo 
análisis. | 

XI. 
Los gastos ocasionados por la ejecucion de la presente acta serán im- 


putados en la ciudad de Lóndres sobre las tasas consolidadas recogidas 
por los comisarios de policía, y en el resto de la metrópoli sobre todas las 
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tasas 6 fondos aplicables segun el acta del gobierno local de la metrópo- 
li, en los condados sobre las tasas del condado, en Irlanda sobre los fon- 
dos de policía de los condados ó de los pueblos. 


XII. 


Ninguna de las disposiciones de esta acta se podrá aplicar contra la 
posibilidad de perseguir por acto de acusacion 6 por dispensar de ningu- 
na otra persecucion al que infringiera esta acta. 


IV.—BÉLGICA Y HOLANDA. 


En Bélgica, el Código penal, revisado en 1867, contiene las 
siguientes disposiciones sobre las falsificaciones: 


Artículo 454 (Ley del 29 de Mayo de 1829, arts. 1,2). Elque mezcle 6 
haga mezclar á los comestibles ó bebidas, ó á cualquiera sustancia ali- 
menticia destinados á la venta, materias que puedan ocasionar la muerte 6 
alterar gravemente la salud será castigado con prision de 6 meses á 5 años 
y una multa de 200 á 2.000 francos. > 

Art. 455 (arts. 3, 4 de la misma ley). Serán castigados con las penas 
del artículo anterior: 

Los que vendan ó expongan á la venta comestibles, bebidas, ó sus- 
tancias alimenticias sabiendo que contienen materias que pueden ocasio - 
nar la muerte ó alterar gravemente la salud. 

Los que hubieren vendido ó procurado estas materias sabiendo que se 
destinaban á falsificar comestibles, bebidas ó sustancias alimenticias. 

Art. 456. Será castigado con prision de 3 meses á 3 años y multa de 
100 á 1.000 francos el que tenga en sus almacenes, tiendas ú otro lugar 
cualquiera, comestibles, bebidas, ó sustancias alimenticias destinadas á 
la venta, sabiendo que contienen materias que pueden ocasionar la muer- 
te 6 alterar gravemente la salud. 

Art. 457. Los comestibles, bebidas y sustancias alimenticias adulte- 
radas serán recogidas y confiscadas por la autoridad. 

Se recogerá la patente del culpable y no podrá obtener otra durante 
el tiempo de su prision. 

Se le podrá condenar además con arreglo al art, 33. 

El tribunal ordenará que el juicio se publique en los sitios que indi- 
que y que se inserte en los periódicos que se designen, colocándolo entero 
á la puerta del delincuente. 

Art. 500. Serán castigados con prision de ocho dias á un año y multa 
de 500 á 1.000 francos ó una de estas penas solamente: 

Los que falsifiquen ó hagan falsificar sustancias ó bebidas destinadas á 
la alimentacion y hayan de ser vendidas; 
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Los que hubieren vendido 6 expuesto á la no estos objetos sabien- 
do que estaban falsificados; 
Los que por cualquier medio hubieren propagado ó revelado los pro- 
cedimientos de falsificacion de estos mismos objetos. 
Art. 501. Será castigado con prision de ocho dias á seis meses y mul- 
ta de 26 4 500 francos, 6 una de estas penas solamente al que guardase 
en su casa alimentos ó bebidas destinados á la venta sabiendo que esta- 


ban falsificados. 

Art. 502. En los casos previstos por los dos artículos precedentes , el 
tribunal podrá ordenar que el juicio se fije en los sitios de costumbre y 
se inserte todo ó en extracto en los periódicos que indique, siendo puesto 
además á la puerta del culpable. 

Si el delincuente es castigado á prision de uno á seis meses, le será 
recogida la patente y no podrá obtener otra durante el tiempo de su 
prision. i 

Art. 503. Las sustancias alimenticias y bebidas falsificadas encontra- 
das serán recogidas y confiscadas. 

Si pueden servir para la alimentacion serán puestas á disposicion de 
la autoridad del distrito en que se ha cometido el delito, para repartirles 
entre los hospicios y casas de beneficencia; en el caso contrario lós obje- 
tos serán destruidos. 


En Holanda el Código penal no hace mencion de las falsifi- 
caciones de las materias alimenticias. Es probable que, como su- 
cedia en Bélgica antes de 1867, sea esto objeto de leyes especia- 
les que no hemos podido adquirir. Si recorremos la excelente 
obra de policía médica de Ali Cohen, publicada en Groningen 
en 1872, se debe creer que se sigue en este caso la Ley del 29 de 
Mayo de 1829, que es la misma que se siguió en Bélgica hasta 
1867. Los artículos 454, 455 y 457 del Código penal belga actual, 
constituye los artículos 1, 2, 3, 4, 5, 6 y 7 de aquella Ley que 
Ali Cohen critica en su tratado. Por otra parte el profesor Van 
Kerckhoff hace notar que la Ley de 1829 no es mas que una ley 
de reprension que solo se ocupa en prevenir los envenenamientos 
ú otras acciones peligrosas, pues solo castiga las falsificaciones 
hechas con materias tóxicas 6 perjudiciales á la salud y no de 
las que se emplean de una manera fraudulenta con detrimento 
del comprador. En Holanda no rigen los artículos de 500 á 503 
y 506 del Código penal belga; este último no tiene semejante en 
la ley de 29 de Mayo de 1829. 
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V.—ALEMANIA. 


CÓDIGO PENAL DEL IMPERIO ALEMAN. 
(15 de Mayo de 1871.) 


$ 324. Toda persona que voluntariamente envenene las fuentes ó de- 
pósitos destinados al uso público ó bien sustancias destinadas á la venta 
6 las hubiera mezclado con materias nocivas 4 la salud, así como todo 
individuo, que con conocimiento de causa, venda ó ponga en circulacion 
tales sustancias envenenadas ó mezcladas con materias perjudiciales para 
la salud, será castigado con reclusion, y podrá durar hasta diez años, si 
por el uso de estas sustancias se ocasiona la muerte de una persona; la 
pena de reclusion no bajará de diez años y podrá ser perpétua. 

$ 325. Además de la pena de reclusion ordenada por el $ 324 podrá 
ordenarse la vigilancia de la policía, 

$ 326. Los daños ocasionados por la negligencia de los hechos espe- 
cificados en el $ 324 se castigarán con un año de prision; si ha ocurrido 
la muerte de una persona la pena será de un mes á tres años de prision. 

$ 327. Será castigado con una multa que podrá llegar 450 thalers 
(180 pesetas) ó prision, cualquiera que venda bebidas falsificadas 6 co- 
mestibles deteriorados, y particularmente carnes con trichinos. 

En el caso del núm. 7, independientemente de la multa y de la prision 

se podrá ordenar el embargo de las bebidas falsificadas ó de los comesti- 
bles deteriorados, pertenezcan ó no al contraventor. 


vi SUIZA. 


Cada canton de Suiza posee leyes y reglamentos particulares 
contra la fabricacion y la venta de los elementos y medicamen- 
tos falsificados. Estas leyes no dependen de la Confederacion sino 
de la justicia cantonal. En su consecuencia, cada canton tiene 
sus leyes penales. 

Indicaremos solamente la legislacion de los cantones de Bâle, 
Saint-Gall, Neuchatel y Vaud. 


LEYES PENALES DEL CANTON DE BALE. 
(17 de Junio de 1872.) 
$ 170. Envenenamiento de las fuentes y géneros públicos. 


Toda persona que mezcla con sustancias perjudiciales á la salud las 
aguas de las fuentes, 6 de los depósitos, 6 los géneros destinados á la 
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venta 6 los ponga en circulacion sabiendo que están envenenados, sera : 
castigada con prision, que podrá durar hasta diez años; si del uso de 
estas sustancias se ocasionara la muerte de una persona, la pena será de 
reclusion perpétua, y en ningun caso se podrá disminuir de diez años. 

En caso de negligencia de los hechos indicados en este artículo la 
pena será de un año como mâximum de prision ó multa; si hay m uerte 
el castigo será siempre de prision. 


REGLAMENTO DE POLICÍA DEL CANTON DE BALE. 


(22 de Setiembre de 1872.) 
$ 96. Venta de sustancias alimenticias deterioradas. 


Toda persona que hubiere vendido bebidas falsificadas ó comestibles 
en mal estado y particularmente carnes enfermas ó mal sanas, será cas- 
tigado con una multa, que podrá ser de 200 francos, como máximum, ó 
de prision de cuatro semanas á lo mas. Dichos géneros serán recogidos 
por la autoridad. i 


$ 97. Infracciones relativas á las sustancias alimenticias. 


Serán castigados con multa de 50 francos, ó prision de una semana, 
como máximum en los dos casos: d 

1.2 Los que oculten sustancias alimenticias 6 bebidas destinadas á la 
venta, á la inspeccion prescrita por los decretos y reglamentos de po- 
licía. 

2.2 Los que infrinjan las disposiciones de los decretos y reglamentos 
de policía, relativos á la salvaguardia de la salud pública, concernientes 
á la preparacion, conservacion, peso y medida de las sustancias alimen- 
ticias y bebidas destinadas á la venta. 


REGLAMENTO DE POLICIA DEL CANTON DE SAINT-GALL 
CONCERNIENTE Á LA VENTA DE BEBIDAS FALSIFICADAS, SUSTANCIAS 
ALIMENTICIAS Y FRUTOS DETERIORADOS Y MAL SANOS. 


(24 de Diciembre de 1870.) 


Nos, bailli y consejero del Estado del Canton de Saint-Gall : 

Para la ejecucion del Decreto de 26 de Noviembre de 1872 y aplica- 
cion del art. 190 de la ley penal sobre infraccion de los reglamentos ge- 
nerales de policía de 10 de Diciembre de 1808 

Decretamos lo siguiente: 


Art. 1.2 Toda persona que hubiere falsificado 6 alterado por cualquier 
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medio las sustancias alimenticias 6 bebidas destinadas á la venta, des- 
mejorando su calidad ó disminuyendo su valor, aunque todavía no se 
hayan vendido tales sustancias ó bebidas, será castigada con las penas 
siguientes: una multa de 20 4 75 francos ó prision de quince dias á lo 
sumo, 6 las dos penas 4 la vez. 

Art. 2. Si además resulta un daño de mas de 25 francos se instruirá 
sumaria judicial aplicando las penas del fraude simple (art. 80, por ex- 
tension art. 67, $ 2 y siguientes del Código penal del 11 de Junio de 
1857. 

Art.3.° La venta de los frutos sin madurar y de sustancias alimenti- 
cias alteradas por una larga conservacion, será prohibida bajo la pena de 
una multa de 5 á 75 francos (art. 118 de la ley penal sobre infracciones 
de los reglamentos generales de policía del 10 de Diciembre de 1808). 

Art. 4.2 La alegacion de ignorancia de las propiedades nocivas de las 
materias vendidas no constituye excusa. 

Art. 5.2 En caso de reincidencia de los hechos del dominio de la poli- 
cía se aumentará la pena (art. 8.de la ley penal sobre infracciones de los 
reglamentos generales de policía); cuando el delito corresponda á la au- 

- toridad judicial se procederá conforme á los grados establecidos en las 
penas del derecho comun (art. 50 del Código penal del 11 de Junio 
de 1857). 

Art. 6.2 Las sustancias alimenticias, las bebidas y los frutos mal sa- 
nos serán recogidos por la policía y principalmente por los encargados 
especiales. 

Art. 7.° La represion ó instruccion relativas al tráfico de sustancias 
alimenticias y bebidas perjudiciales á la salud, se regirán por las dispo- 
siciones de las penas del derecho comun (art. 82, tít. a, $ 1 y 2 del Códi- 
go penal de 11 de Junio de 1857). 

Art. 8. Este reglamento se publicará en la coleccion de las leyes. 

Saint-Gall, 24 de Diciembre de 1873. 


El bailli, HunBERBUKLER. 
Por el consejero de Estado, el Canciller, Z1iNGG. 


DECRETO DEL CONSEJO DE ESTADO DE NEUCHATEL. 


El Consejo de Estado de la república y canton de Neuchatel 
Vista la relacion de la comision de Estado de sanidad sobre las falsi- 
ficaciones y alteraciones de los vinos; 
- Oyendo á la Direccion del Interior y deliberado; 


Decreta: 
I. Las administraciones locales deben vigilar para que las bebidas, 


como todas las sustancias vendidas al público, no experimenten altera- 
cion ni falsificacion que puedan perjudicar la salud. 
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II. Los vinos y demás bebidas sospechosas de alteracion ó falsificacion 
se someterán 4 un análisis para comprobar su pureza. 

III. En los casos en que el análisis demuestre que la sustancia ha sido 
alterada ó falsificada, debe ponerse en conocimiento del presidente del 
tribunal para que el delincuente sea perseguido y castigado con arreglo 
al libro segundo, capítulo XI del Código penal. 

Neuchatél, 21 de Diciembre de 1869. 


A NOMBRE DEL CONSEJO DE ESTADO, 
El presidente, F.-A. MONNIER. 
El secretario adjunto, Luis CLERC-LEUBA. 


LEY SOBRE LA ORGANIZACION SANITARIA DEL CANTON 
DE BAND. 


Titulo 1I.—Capítulo IV. 


Art. 113 El Consejo de Estado, despues de haber oido al Consejo de 
Sanidad, dictará todas las medidas de policía que juzga necesarias para 
impedir la venta de carnes, comestibles y bebidas mal sanas. 

Art. 114. El Consejo de Estado, oyendo al Consejo de Sanidad, de- 
terminará las condiciones en que deben degollarse las reses vacunas y 
poner su carne á la venta pública, así como los emolumentos que pue- 
den dar lugar á las medidas prescritas. Cuidará asímismo de que las mu- 
nicipalidades tomen las medidas de policía respecto á este punto que 
sean de su competencia. 

Lausanne, 1. de Febrero de 1850. 


VI—ITALIA. 


REGLAMENTO DEL GOBIERNO 


PARA LA EJECUCION DE LA LEY DEL 20 DE MARZO DE 1865 SOBRE 
SANIDAD PÚBLICA. 


Capítulo m. Salubridad de los alimentos del comercio: 

Art. 57. La vigilancia del estado de salubridad de los alimentos in- 
cumbe particularmente á los síndicos que ejercen su accion por interme- 
dio de las comisiones municipales de sanidad. 

Art. 58. Se comprenden con el nombre de alimentos, no solamente 
los comestibles sino tambien las bebidas. 

Art. 59. Se declaran insalubres: 1.%, los frutos sin madurar; 2.°, los 
alimentos en mal estado, como las carnes pútridas, los cereales y le- 
gumbres podridos, los pescados frescos ó salados que hayan experimen- 
tado un principio de descomposicion, y otros productos análogos; 3.°, los 
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alimentos adulterados con materias extrañas y perjudiciales; 4.°, los ali- 
mentos procedentes de animales muertos en estado enfermo; 5.9, las be- 
bidas falsificadas por la mezcla de sustancias perjudiciales aunque se 
hayan añadido únicamente para modificar su color ó su sabor. 

Art. 60. Deberá prohibirse la venta y uso de los alimentos y bebi- 
das arriba indicados, sin excepcion ninguna, con arreglo á los regla- 
mentos municipales de higiene pública. 


8 de Julio de 1865. ; 
El ministro del Interior, G. LAINZA. 


REGLAMENTO DE POLICÍA MUNICIPAL DE LA COMUN 
DE FLORENCIA. 


Art. 47. Las sustancias alimenticias que se encuentren en el comer- 
cio por los agentes de la autoridad con el carácter de insalubridad, se- 
gun previene elart. 59 del reglamento del Gobierno, de 8 de Julio 
de |1865, serán recogidas inmediatamente, y cuando no puedan utili- 
zarse para cualquiera otro uso, y llenando todas las condiciones im- 
puestas por la autoridad municipal, serán destruidas. 

Siempre que la insalubridad de los comestibles sea debida á una 
adulteracion fraudulenta susceptible de producir envenenamiento, la 
recogida será acompañada de la pena que indica el art. 110. 

Art. 110. Los contraventores al art. 47 etc., serán castigados á pri- 
sion de un dia por lo menos y de un mes como máximum y se les apli- 
carán los tres ó cuatro grados de la multa de que trata el art. 63 del 
Código penal, 

15 de Julio de 1872. 
El síndico, UBaLDINO PERUZZI, 
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LIBRERIA DE MOYA Y PLAZA 
| CARRETAS, 8.— MADRID. 


DURS SR RE 


Gomez Pamo (J. R.)—Elementos de materia farmacéutica 
mineral, animal y vejetal. Madrid, 1871-1872. Dos tomos 
en 4.” de buen papel y esmerada impresion con 206 grabados 
intercalados en el texto, 72 rs. en Madrid y 80 en provincias. 


Gomez Pamo (J. R.)—Manual de análisis química aplica- 
da á las ciencias médicas. Obra ilustrada con 150 grabados y 
dos láminas cromo-litografiadas. Tercera edicion notabie- 
mente aumentada. Madrid, 1874. Un tomo en 4.°, 44 rs. en 
Madrid y 48 en provincias. 


Borrel. —Formulario razonado de los medicamentos nuevos 
y de las medicaciones modernas. Segunda edicion. Madrid, 
1876. Un tomo en 4.° de mas de 700 páginas, 40 reales en 
Madrid y 44 en provincias. 


Briand, Bouis y Casper. —Manual completo de medicina 
legal y toxicología, traducido y ordenado por M. Gomez 
Pamo, doctor en medicina, y J. R. Gomez Pamo, doctor en 
i farmacia; dispuesto con arreglo á la vigente legislacion es- 
pañola por F. Romero Gil-Sanz, abogado del ilustre Cole- 
gio de Madrid y diputado á Córtes. Madrid, 1873. Dos tomos 
en 4.” de excelente papel é impresion, adornados con gra- 
bados, tres láminas grabadas en acero y un atlas cromo-lito- 
grafiado, 100 rs. en Madrid y 110 en provincias. 


Jeannel. —Formulario oficinal y magistral internacional, 
que comprende mas de cuatro mil fórmulas escogidas, entre- 
sacadas de todas las farmacopeas oficiales, y tomadas de los 
prácticos mas distinguidos; con indicaciones terapéuticas, 
dósis de las sustancias simples y compuestas, modo de ad- 
ministracion, usos de medicamentos nuevos, etc., etc., segui- 
do de un memorial terapéutico, traducido y aumentado con 
fórmulas españolas y un memorandum terapéutico de las 
aguas minerales de la península, por los doctores M. Gomez 





Pamo, médico premiado por la Academia de Medicina de Ma- 
drid; y J. R. Gomez Pamo, farmacéutico, premiado por la 
Universidad de Madrid. —Madrid, 1872. Un tomo de 814 pági- 
nas en 4.°, á dos columnas, 36 rs. en Madrid y 40 en pro- 
vincias. 

Marin y Sancho.—Apuntes de farmacia químico-orgánica, 
tomados en la cátedra que de esta asignatura explica en la 
facultad de Madrid el Dr. D. Santiago de Olózaga. Segunda 
edicion corregida y aumentada. Madrid, 1871. Un tomo en 
4.*, 28 rs. en Madrid y 32 en provincias. 

Olmedilla y Puig.—Compendio de Química inorgánica 
general y aplicada á las ciencias médicas, seguido de unas 
nociones de Química orgánica. Obra ilustrada con grabados 
intercalados en el texto. Madrid, 1872. Un tomo en 4.*, 40 rs. 
en Madrid y 44 en provincias. 


Olmedilla y Puig.—Manual del estudiante de farmacia Ó 
resúmen de las asignaturas necesarias para aspirar al grado 
de licenciado en la referida facultad. Madrid, 1870. Un tomo 
en 4. de cerca de 500 páginas, 26 rs. en Madrid y 30 en 
provincias. 


Prácticas de operaciones farmacéuticas, redactadas con pre- 
sencia de los datos recogidos en la clase de esta asignatura 
en la Facultad de Farmacia de Madrid, y de las obras y publi- 
caciones periódicas españolas y extranjeras mas importantes, 
por un licenciado en Farmacia. Obra ilustrada con grabados. 
Madrid, 1872. Un tomo 4.”, 24 rs. en Madrid y 28 en pro- 
vincias. 


Mialhe.—Tratado de química aplicada á la Fisiología y á 
la Terapéutica, vertido al castellano por D. Félix Borrel y 
Font, farmacéutico é individuo de varias corporaciones cien- 
tíficas. Quinta edicion. Madrid, 1876. Un tomo en 4.”, 32 rs. 
en Madrid y 36 en Provincias. 


Heraud.—Nuevo Diccionario de plantas medicinales, tra- 
ducido por el Doctor D. Joaquin Gonzalez Hidalgo. Un tomo 
en 4.” con 250 grabados intercalados en el texto (en prensa). 
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